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รายละเอียดของหลักสูตร 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  

สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร 

หลักสูตร พ.ศ. 2561 

 

ช่ือสถาบันอุดมศึกษา มหาวิทยาลัยหอการคาไทย 

วิทยาเขต/คณะ/สาขาวิชา คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี

 

หมวดท่ี 1  ขอมูลท่ัวไป 

 

1. รหัสและช่ือหลักสูตร 

รหัสหลักสูตร:  T20182131100511 

ชื่อหลักสูตร : 

ภาษาไทย :  หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร 

อังกฤษ :  Bachelor of Science Program in Food Innovation 

 

2. ช่ือปริญญาและสาขาวิชา 

ชื่อเต็ม (ภาษาไทย) :   วิทยาศาสตรบัณฑิต (นวัตกรรมอาหาร) 

ชื่อยอ (ภาษาไทย) :   วท.บ. (นวัตกรรมอาหาร) 

ชื่อเต็ม (ภาษาอังกฤษ) :  Bachelor of Science (Food Innovation)  

ชื่อยอ (ภาษาอังกฤษ) :  B.Sc. (Food Innovation) 

 

3. วิชาเอก/ความเช่ียวชาญเฉพาะของหลักสูตร 

สาขาวิชานวัตกรรมอาหารมีเปาหมายในการผลิตบัณฑิตใหมีความรูความเชี่ยวชาญท่ีครอบคลุมท้ัง

ดานวิทยาศาสตร เทคโนโลยี ธุรกิจ และนวัตกรรมอาหาร มีจุดเดนในดานการประยุกตใชความรูและ

ทักษะทางทฤษฎีควบคูกับการปฏิบัติงานจริงในสถานประกอบการ  

 

4. จํานวนหนวยกิตท่ีเรียนตลอดหลักสูตร 

126  หนวยกิต 

 



 

2 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

5. รูปแบบของหลักสูตร 

5.1 รูปแบบ  

หลักสูตรระดับปริญญาตรี หลักสูตร 4 ป 

5.2 ประเภทของหลักสูตร 

หลักสูตรทางวิชาการ 

5.3 ภาษาท่ีใช  

จัดการเรียนการสอนเปนภาษาไทย เอกสารประกอบคําสอนและตําราในวิชาของหลักสูตรเปน

ภาษาไทยและภาษาอังกฤษ  

5.4 การรับเขาศึกษา 

รับนักศึกษาไทยและนักศึกษาตางชาติท่ีสามารถฟง พูด อาน เขียน และเขาใจภาษาไทยเปน

อยางดี 

5.5 ความรวมมือกับสถาบันอ่ืน  

ความรวมมือภาคเอกชน (สถานประกอบการ) ไดแก สภาหอการคาแหงประเทศไทย ซ่ึง

ประกอบดวยสถานประกอบการท่ีเปนสมาชิกภายใตสภาหอการคาแหงประเทศไทย เชน บริษัท น้ําตาล

มิตรผล จํากัด บริษัท ไทยเบฟเวอเรจ จํากัด (มหาชน) เปนตน  

5.6 การใหปริญญาแกผูสําเร็จการศึกษา  

ใหปริญญาเพียงสาขาวิชาเดียว 

 

6. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาอนุมัติ/เห็นชอบหลักสูตร  

 หลักสูตรใหม พ.ศ. 2561 

− คณะกรรมการพัฒนาหลักสูตรฯ ใหความเห็นชอบปรับปรุงในการประชุม เม่ือวันท่ี 22 

พฤษภาคม 2561 

− สภาวิชาการ มหาวิทยาลัยหอการคาไทย พิจารณากลั่นกรองหลักสูตรและใหความเห็นชอบ

ในการประชุมครั้งท่ี 5/2561 เม่ือวันท่ี 6 มิถุนายน 2561 

− สภามหาวิทยาลัยหอการคาไทย อนุมัติหลักสูตรในการประชุมครั้งท่ี 4/2561 (329) เม่ือ

วันท่ี 13 กรกฎาคม 2561 

 

เปดสอนในภาคการศึกษาท่ี 1 ปการศึกษา 2561 
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7. ความพรอมในการเผยแพรหลักสูตรท่ีมีคุณภาพและมาตรฐาน 

หลักสูตรจะไดรับการเผยแพรวาเปนหลักสูตรท่ีมีคุณภาพและมาตรฐานตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ

ระดับอุดมศึกษา พ.ศ. 2552 ในปการศึกษา 2563 

 

8. อาชีพท่ีสามารถประกอบไดหลังสําเร็จการศึกษา  

8.1 สามารถทํางานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารหรือสถานประกอบการดานอาหารในตําแหนงงาน

ท่ีเก่ียวของ เชน  

− นักวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑอาหารและเครื่องดื่ม 

− นักวิจัยและพัฒนาดานอาหารเพ่ือสุขภาพ และอาหารฟงกชั่น 

− ผูประกอบการดานนวัตกรรมอาหารและเครื่องดื่ม  

− นักพัฒนาธุรกิจดิจิทัลดานอาหาร 

− นักวิชาการดานนวัตกรรมอาหาร และอาชีพอ่ืนท่ีเก่ียวของ 

8.2 ทํางานในหนวยงานของรัฐ รัฐวิสาหกิจ และเอกชนท่ีเก่ียวของทางดานอุตสาหกรรมอาหารและ

ธุรกิจอาหาร  

8.3 ศึกษาตอในระดับปริญญาโทในสาขาท่ีเก่ียวของ 

 



 

4 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

9. ช่ือ นามสกุล ตําแหนง และคุณวุฒิการศึกษาของอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร  
 

ลําดับ ตําแหนงทางวิชาการ ช่ือ – นามสกุล คุณวุฒิ สาขาวิชา สําเร็จการศึกษาจากสถาบัน ป พ.ศ. 

1 ผูชวยศาสตราจารย 

(ชีวเคมี) 

ดร.สุรพงษ  พินิจกลาง Ph.D. Biochemistry Queen Mary, University of 

London, London, UK 

2539 

วท.ม. ชีวเคมี มหาวิทยาลัยเชียงใหม 2532 

กศ.บ. เคมี มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ

ประสานมิตร 

2528 

2 ผูชวยศาสตราจารย 

(จุลชีววิทยา) 

นางรชันี ไสยประจง วท.ม. จุลชีววิทยาทาง

อุตสาหกรรม 

จุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย 

 

2537 

วท.บ. จุลชีววิทยา มหาวิทยาลัยขอนแกน 2533 

3 ผูชวยศาสตราจารย 

(วิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีการอาหาร) 

นางกมลทิพย  เอกธรรมสุทธิ ์ วท.ม. เทคโนโลยีทางอาหาร จุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย 2537 

วท.บ. ประมง มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 2533 

4 ผูชวยศาสตราจารย 

(เทคโนโลยีชีวภาพ) 

ดร.ทัศนีย  วัฒนชัยยงค วท.ด. เทคโนโลยีชีวภาพ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอม

เกลาธนบุรี 

2543 

วท.ม. เทคโนโลยีชีวภาพ 

 

สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลา

ธนบุรี 

2533 
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ลําดับ ตําแหนงทางวิชาการ ช่ือ – นามสกุล คุณวุฒิ สาขาวิชา สําเร็จการศึกษาจากสถาบัน ป พ.ศ. 

วท.บ. เคมี มหาวิทยาลัยบูรพา 2527 

 ผูชวยศาสตราจารย 

(พัฒนาผลิตภัณฑ 

อุตสาหกรรมเกษตร) 

นางสาวสุภางค  เรืองฉาย วท.ม. พัฒนา

ผลิตภัณฑอุตสาหกรรม

เกษตร 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 2539 

วท.บ. ชีววิทยา มหาวิทยาลัยรามคําแหง 2533 

 



 

6 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

10. สถานท่ีจัดการเรียนการสอน 

มหาวิทยาลัยหอการคาไทย และสถานประกอบการ ไดแก สภาหอการคาแหงประเทศไทย ซ่ึง

ประกอบดวยสถานประกอบการท่ีเปนสมาชิกภายใตสภาหอการคาแหงประเทศไทย เชน บริษัท น้ําตาล

มิตรผล จํากัด บริษัท ไทยเบฟเวอเรจ จํากัด (มหาชน) เปนตน 

 

11. สถานการณภายนอกหรือการพัฒนาท่ีจําเปนตองนํามาพิจารณาในการวางแผนหลักสูตร  

11.1 สถานการณหรือการพัฒนาทางเศรษฐกิจ  

11.1.1 อุตสาหกรรมอาหารเปนอุตสาหกรรมท่ีเปนแหลงรายไดสําคัญของประเทศไทย ซ่ึง

ประเทศไทยเปนประเทศผูสงออกอาหารเปนลําดับตนๆ ของโลก ดวยความอุดมสมบูรณของทรัพยากร

ทางธรรมชาติ และความแข็งแกรงดานวัตถุดิบทางการเกษตร  

11.1.2 อุตสาหกรรมอาหารจัดเปนวาระแหงชาติ ท้ังในยุทธศาสตร S-Curve และ New S-

Curve ซ่ึงในการนี้รัฐบาลไดประกาศแนวทางการกาวพนจากกับดักรายไดปานกลางดวยการพัฒนากลุม

อุตสาหกรรม 10 อุตสาหกรรมเปาหมาย ซ่ึงหนึ่งในนั้นคืออุตสาหกรรมท่ีเก่ียวกับ “อาหาร” ท้ัง

อุตสาหกรรมการแปรรูปอาหาร ในกลุมอุตสาหกรรมเดิมท่ีตองตอยอดโดยใชเทคโนโลยีและนวัตกรรม 

เพ่ือเพ่ิมมูลคาผลิตภัณฑ รวมถึงอุตสาหกรรมสารออกฤทธิ์ (Functional Ingredients) และอาหารแหง

อนาคต (Novel Food) ซ่ึงกําลังเปนเทรนดโลกในระยะยาวเพ่ือรองรับสังคมผูสูงอายุ  การวิจัยและพัฒนา

นวัตกรรมอาหารจึงถือเปนปจจัยหลักในการขับเคลื่อนและพัฒนาประเทศไปสูเปาหมาย Thailand 4.0  

ดังนั้นบุคลากรท่ีมีความรูความชํานาญทางดานนวัตกรรมอาหารจึงถือเปนสวนชวยในการขับเคลื่อน

เศรษฐกิจของประเทศ 

11.1.3 สถาบันการศึกษาเปนแหลงผลิตบุคลากรท่ีตอบสนองความตองการบุคลากรในสาย 

“อาหาร” ยุคใหม โดยท่ีการจัดการเรียนการสอนของหลักสูตรจะเนนใหนักศึกษาไดฝกปฏิบัติงานจริงใน

สถานประกอบการ ควบคูกับการเรียนเนื้อหาวิชาในชั้นเรียน เพ่ือพัฒนาใหนักศึกษามีความพรอมสําหรับ

การทํางานในอุตสาหกรรมอาหารยุคไทยแลนด 4.0 ไดอยางทันทวงที 

  

11.2 สถานการณหรือการพัฒนาทางสังคมและวัฒนธรรม 

11.2.1 ปจจุบันพฤติกรรมการบริโภคผลิตภัณฑอาหารและเครื่องดื่มของผูบริโภคมีความ

เปลี่ยนแปลงไปจากเดิม โดยเนนใหความสําคัญกับคุณภาพ รสชาติ ความคุมคาทางเศรษฐกิจ และความ

เชื่อม่ันในกระบวนการผลิตของผูประกอบการ รวมถึงสนใจในการดูแลสุขภาพกันมากข้ึน ดังนั้นการวิจัย

และพัฒนาผลิตภัณฑอาหารและเครื่องดื่มสายพันธุใหมจึงเปนเรื่องสําคัญท่ีจะชวยใหธุรกิจดานอาหาร

ไดรับการพัฒนาและแขงขันไดมากข้ึน ชวยเพ่ิมโอกาสในการขยายฐานลูกคา  
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11.2.2 การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตและเทคโนโลยีดิจิทัล เขามามีบทบาทกับอุตสาหกรรม

อาหารมากยิ่งข้ึน เพ่ือการสรางสรรคธุรกิจดานอาหารอยางยั่งยืน บุคลากรจําเปนตองมีทักษะท่ี

หลากหลายข้ึน ตองเปนท้ังนักคิดสรางสรรค นักวิจัยพัฒนา นักอุตสาหกรรม และนักการตลาด จึงสามารถ

คิดนวัตกรรมอาหารเพ่ือนําไปใชไดจริงกับผูบริโภค 

11.2.3 การเรียนรูท่ีกาวทันเทคโนโลยีท่ีทันสมัย ความรูท่ีไมไดมีเพียงแตในชั้นเรียนอีกตอไป 

ความสนใจเฉพาะดานของเด็กแตละคน หลอหลอมใหระบบการเรียนการสอนตองพัฒนาควบคูกับการ

เปลี่ยนแปลงในยุคโลกาภิวัฒน เพ่ือสรางบุคลากรท่ีสามารถคิดวิเคราะหและพัฒนาตอยอดไดสูสังคม 

 
   

12. ผลกระทบจาก ขอ 11.1 และ 11.2 ตอการพัฒนาหลักสูตรและความเกี่ยวของกับพันธกิจของ

สถาบัน 

12.1 การพัฒนาหลักสูตร 

12.1.1 พัฒนาหลักสูตรใหตอบสนองตอความตองการของประเทศทางดานกําลังคนท่ีมี

ความรูความเชี่ยวชาญทางดานนวัตกรรมอาหาร เพ่ือสรางบัณฑิตพันธุใหม ท่ีมีสมรรถนะและศักยภาพสูง

ในการขับเคลื่อนเศรษฐกิจใหมของประเทศเพ่ือพัฒนาตอยอดอุตสาหกรรมอาหารยุคไทยแลนด 4.0  

12.1.2 พัฒนาหลักสูตรเพ่ือเรงรัด สงเสริม การพัฒนากําลังคนในภาคอุตสาหกรรมใหมี

ศักยภาพและมีความพรอมสําหรับภาคอุตสาหกรรมใหม (New S-Curve) 

12.1.3 พัฒนาหลักสูตรใหสอดคลองตอการเปลี่ยนแปลงของสังคมโลก และความกาวหนา

ทางเทคโนโลย ีมีความรูและทักษะดานภาษาตางประเทศ รวมถึงมีความรูและทักษะดานดิจิทัล 

12.1.4 พัฒนาหลักสูตรเพ่ือผลิตบัณฑิตมีลักษณะท่ีพึงประสงค ไดแก มีทักษะการเรียนรูดวย

ตนเองและใฝรูอยูเสมอ มีทักษะการเปนผูนําและทํางานเปนทีม มีความอดทน สูงาน มีวินัยและมีความ

รับผิดชอบ มีความคิดริเริ่มสรางสรรค  

12.1.5 พัฒนาหลักสูตรเพ่ือสรางบัณฑิตในมุมมองการทําธุรกิจของภาคเอกชนโดยมีความ

รวมมือกับสภาหอการคาแหงประเทศไทย 

12.2 ความเกี่ยวของกับพันธกิจของสถาบัน 

12.2.1 ผลิตบัณฑิตใหเพียงพอตามความตองการของประเทศ ตามโครงการบัณฑิตพันธุใหม 

และมีคุณลักษณะตรงตามอัตลักษณของมหาวิทยาลัย (Business SMART)  

12.2.2 สงเสริมการใชเทคโนโลยีท่ีเหมาะสม เพ่ืออนุรักษสิ่งแวดลอม 

12.2.3 สนับสนุนการสรางองคความรูใหมจากการวิจัย  ท่ีสามารถนําไปใชไดจริง 
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13. ความสัมพันธกับหลักสูตรอ่ืนท่ีเปดสอนในคณะ/ภาควิชาอ่ืนของสถาบัน  

13.1 กลุมวิชา/รายวิชาในหลักสูตรนี้ท่ีเปดสอนโดยคณะ/ภาควิชา/หลักสูตรอ่ืน  

− หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 

เนื่องจากหลักสูตรปริญญาตรีสาขาวิชานวัตกรรมอาหาร เปนหลักสูตรท่ีตองใชหมวดวิชา

ศึกษาท่ัวไปท่ีเปนวิชาใหบริการจากคณะตางๆ ท่ีเก่ียวของ ไดแก วิชาในกลุมวิชาภาษาอังกฤษและกลุม

วิชามนุษยศาสตรท่ีใหบริการโดยคณะมนุษยศาสตรและประยุกตศิลป และกลุมวิชาสังคมศาสตรท่ี

ใหบริการโดยคณะบริหารธุรกิจ และกลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ท่ีใหบริการโดยคณะ

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีสาขาวิชาวิทยาศาสตรพ้ืนฐาน 

13.2 กลุมวิชา/รายวิชาในหลักสูตรท่ีเปดสอนใหภาควิชา/หลักสูตรอ่ืนตองมาเรียน  

− รายวิชาเลือกเสรี 

13.3 การบริหารจัดการ  

อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร ตองประสานงานกับรองคณบดีฝายวิชาการ และอาจารยผูแทน

จากคณะอ่ืนท่ีเก่ียวของ ดานเนื้อหาสาระ การจัดตารางเรียนและตารางสอบ และความสอดคลองกับ

มาตรฐานผลการเรียนรูตามมาตรฐานคุณวุฒิระดับปริญญาตรี  
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หมวดท่ี 2  ขอมูลเฉพาะของหลักสูตร 

 

1. ปรัชญา ความสําคัญ และวัตถุประสงคของหลักสูตร  

1.1 ปรัชญา 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร มุงใหการศึกษาและผลิตบัณฑิตท่ีมี

ความรูความสามารถในดานนวัตกรรมอาหาร สามารถประยุกตใชความรูและทักษะทางทฤษฎีควบคูกับ

การปฏิบัติงานจริงได เสริมสรางความเชื่อมโยงการวิจัยเขาสูอุตสาหกรรมและสถานประกอบการ 

1.2 วัตถุประสงค 

1.2.1 เพ่ือผลิตบัณฑิตท่ีครอบคลุมท้ังดานวิทยาศาสตร เทคโนโลยี ธุรกิจ และนวัตกรรม

อาหาร เพ่ือตอบสนองความตองการของอุตสาหกรรมอาหารสมัยใหม  

1.2.2 เพ่ือผลิตบัณฑิตใหมีความรูความชํานาญในการพัฒนาผลิตภัณฑอาหารและเครื่องดื่ม

ใหมๆ ในศตวรรษท่ี 21 เพ่ือการขับเคลื่อนและการพัฒนาประเทศไปสูเปาหมาย Thailand 4.0 

1.2.3 เพ่ือผลิตบัณฑิตท่ีมีจุดเดนในการประยุกตใชความรูและทักษะทางทฤษฎีควบคูกับการ

ปฏิบัติงานจริงได นอกจากนี้ยังทําหนาท่ีในการเสริมสรางความเชื่อมโยงการวิจัยเขาสูอุตสาหกรรมและ

สถานประกอบการ 

1.2.4 หลักสูตรนี้ยังชวยเสริมหลักสูตรอ่ืนๆ ในมหาวิทยาลัยหอการคาไทยและในการศึกษา

ตอระดับบัณฑิตศึกษาซ่ึงจะชวยใหการเชื่อมโยงทางวิชาการกับมหาวิทยาลัยอ่ืนๆ 

   

2. แผนพัฒนาปรับปรุง 
 

แผนการพัฒนา/เปล่ียนแปลง กลยุทธ หลักฐาน/ตัวบงช้ี 

1. ปรับปรุงหลักสูตรให ทันสมัย 

แ ล ะ ส อ ด ค ล อ ง กั บ

ค ว า ม ก า ว ห น า ท า ง ด า น

นวัตกรรมอาหาร 

1.1 กําหนดใหมีการปรับปรุง

หลักสูตรทุกๆ 5 ป 

1.1.1 รายงานการปรับปรุ ง

หลักสูตรตามรอบระยะเวลาท่ี

กําหนด 

1.1.2 ความสอดคล อ ง ของ

รายละเอียดหลักสูตร (มคอ.2)  

2. ปรับปรุงหลักสูตรใหสอดคลอง

กับความตองการของตลาดงาน 

2.1 สํารวจของพึงพอใจของ

ผูใชบัณฑิต 

 

 

 

2.1.1 รายงานผลการประเมิน

ความพึงพอใจของผูใชบัณฑิต  

2.1.2 ความพึงพอใจในทักษะ 

ความรู ความสามารถของบัณฑิต 

2.2.1 ส รุ ป ผ ล ก า ร ต อ บ

แบบสอบถามดานความตองการ



 

10 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

แผนการพัฒนา/เปล่ียนแปลง กลยุทธ หลักฐาน/ตัวบงช้ี 

2.2 ติดตามการเปลี่ยนแปลง

ความตองการบัณฑิตของ

นายจางอยางสมํ่าเสมอ 

บัณฑิตของผูประกอบการหรือ

ผูใชบัณฑิต 

3. ปรับปรุงการดําเนินงานของ

หลักสูตรให มีมาตรฐานตาม

ก ร อ บ ม า ต ร ฐ า น คุ ณ วุ ฒิ

ระดับอุดมศึกษาแหงชาติ 

3.1 ประเมินผลการดําเนินงาน

ข อ ง ห ลั ก สู ต ร อ ย า ง

ตอเนื่อง  

3.1.1 ร า ย ง า น ผ ล ก า ร

ดําเนินงานของหลักสูตร (มคอ.7) 

3.1.2 ส รุ ป ผ ล ก า ร ต ร ว จ

ประเ มินการดํ า เนินงานของ

หลักสูตร  

4. พัฒนาอาจ า ร ย ใ ห เ พ่ิ ม พู น

ความรู  ความเชี่ยวชาญดาน

วิชาการ การเรียนการสอน 

และการวิจัย 

4.1 สงเสริมใหอาจารยทุกทาน

เขารวมอบรม สัมมนาทาง

วิชาการ และการเรียนการ

สอน  

4.2 สงเสริมใหอาจารยทํางาน

วิจัยและตีพิมพเผยแพร

ผลงาน 

4.3 สงเสริมและสนับสนุนให

อาจารยทํางานวิจัยเพ่ือ

ชวยตอบโจทยของสถาน

ป ร ะ ก อ บ ก า ร จ า ก

ภาคอุตสาหกรรม 

4.4 สงเสริมและสนับสนุนให

อาจารย เสนอขอรับทุน

วิ จั ย เ พ่ื อ อุตสาหกร รม

อาหาร ท้ังจากสถานประ

ป ร ะ ก อ บ ห รื อ จ า ก

ห น ว ย ง า น สํ า นั ก ง า น

นวัตกรรมแหงชาติ 

4.1.1 จํานวนชั่วโมงท่ีอาจารย

เขารวมอบรม สัมมนา  

 

 

4.2.1 จํ านวนผลงานวิ จั ย ท่ี

ตีพิมพเผยแพร 

 

4.2.3 จํานวนผลงานท่ีสรางข้ึน 

 

 

 

 

4.2.4 จํานวนผลงานท่ีไดรับทุน

สนับสนุน 

4.2.5 จํ านวน เ งิน ทุนวิ จั ย ท่ี

ไดรับการสนับสนุน 
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หมวดท่ี 3  ระบบการจัดการศึกษา การดําเนินการ และโครงสรางของหลักสูตร 

 

1. ระบบการจัดการศึกษา  

1.1 ระบบ 

ระบบการจัดการศึกษา ใชระบบทวิภาค โดย 1 ปการศึกษาแบงออกเปน 2 ภาคการศึกษาปกติ 

1 ภาคการศึกษาปกติมีระยะเวลาศึกษาไมนอยกวา 15 สัปดาห และขอกําหนดตางๆ ใหเปนไปตาม

ระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย ระบบหนวยกิตข้ึนปริญญาบัณฑิต พ.ศ. 2545 (ภาคผนวก ก) 

1.2 การจัดการศึกษาภาคฤดูรอน 

มีการจัดการเรียนการสอนภาคฤดูรอนจํานวน 1 ภาคๆ ละ 8 สัปดาห ท้ังนี้ข้ึนอยูกับการ

พิจารณาของคณะกรรมการประจําหลักสูตร 

1.3 การเทียบเคียงหนวยกิตในระบบทวิภาค  

ไมมี 

 

2. การดําเนินการหลักสูตร 

2.1 วัน – เวลาในการดําเนินการเรียนการสอน 

ภาคตน:   เดือนสิงหาคม – ธันวาคม 

ภาคปลาย :  เดือนมกราคม – พฤษภาคม 

ภาคฤดูรอน :  เดือนมิถุนายน – กรกฎาคม 

2.2 คุณสมบัติของผูเขาศึกษา 

2.2.1 เปนผูสําเร็จการศึกษาระดับมัธยมศึกษาตอนปลาย สายสามัญ (ม.6) หรือระดับ

ประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) หรือเทียบเทา หรือ   

2.2.2 เปนผูสําเร็จการศึกษาข้ันปริญญาตรีจากมหาวิทยาลัยอ่ืน หรือสถาบันการศึกษาข้ันสูง

อ่ืนในประเทศหรือตางประเทศ  ซ่ึงกระทรวงศึกษาธิการรับรองและสมัครเขาศึกษาในระดับปริญญาตรีใน

สาขาวิชาอ่ืน 

2.3 ปญหาของนักศึกษาแรกเขา  

ปญหาการปรับตัวจากการเรียนในระดับมัธยมศึกษา มาเปนการเรียนแบบอุดมศึกษาท่ีมีรูปแบบ

แตกตางไปจากเดิม โดยมีการเรียนท่ีตองอาศัยการศึกษาดวยตัวเองสวนหนึ่ง มีสังคมกวางข้ึน ตองดูแล

ตนเองมากข้ึน มีกิจกรรมท้ังการเรียนในหองและกิจกรรมเสริมหลักสูตรท่ีนักศึกษาตองสามารถจัดแบง

เวลาใหเหมาะสมไดอยางมีประสิทธิภาพ 
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2.4 กลยุทธในการดําเนินการเพ่ือแกไขปญหา / ขอจํากัดของนักศึกษาในขอ 2.3 

− จัดการปฐมนิเทศนักศึกษาใหม แนะนําการวางเปาหมายชีวิต เทคนิคการเรียนใน

มหาวิทยาลัย และการแบงเวลา 

− มอบหมายหนาท่ีอาจารยท่ีปรึกษาใหแกอาจารยทุกคน ทําหนาท่ีสอดสองดูแล ตักเตือน ให

คําปรึกษาแนะนําการเรียน และการดําเนินชีวิตภายในมหาวิทยาลัย   

− มีคณะกรรมการฝายพัฒนานักศึกษาเพ่ือใหความชวยเหลือแกนักศึกษาท่ีมีปญหาดานการ

เรียนเปนกรณีพิเศษ 

2.5 แผนการรับนักศึกษาและผูสําเร็จการศึกษาในระยะ 5 ป  

จํานวนนักศึกษา 
จํานวนนักศึกษาแตละปการศึกษา 

2561 2562 2563 2564 2565 

ชั้นปท่ี 1 35 35 35 35 35 

ชั้นปท่ี 2 – 35 35 35 35 

ชั้นปท่ี 3 – – 35 35 35 

ชั้นปท่ี 4 – – – 35 35 

รวม 35 70 105 140 140 

คาดวาจะจบการศึกษา – – – 35 35 
 

2.6 งบประมาณตามแผนและคาใชจายตอหัว 

หมวดเงิน 
งบประมาณท่ีตองการแตละป 

2561 2562 2563 2564 2565 

เงินเดือน 1,608,000 1,688,400 1,772,820 1,861,460 1,954,540 

คาตอบแทน 576,000 604,800 635,040 666,792 700,132 

คาใชสอย 5,000 11,000 17,000 23,000 24,000 

คาวัสดุ 1,000 2,200 3,400 4,600 4,800 

รวมงบดําเนินการ 2,190,000 2,306,400 2,428,260 2,555,852 2,683,472 

คาครุภัณฑ – – – – – 

คาท่ีดิน – – – – – 

คาสิ่งกอสราง – – – – – 

รวมงบลงทุน – – – – – 

รวมท้ังส้ิน 2,190,000 2,306,400 2,428,260 2,555,852 2,683,472 
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คาใชจายตอหัวตอป 82,200 บาท 

2.7 ระบบการศึกษา 

ระบบการศึกษาเปนแบบชั้นเรียนโดยเปนไปตามระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย วาดวย

การศึกษาระบบหนวยกิตข้ันปริญญาบัณฑิต พ.ศ. 2545 (ภาคผนวก ก) 

2.8 การเทียบโอนหนวยกิต รายวิชาและการลงทะเบียนเรยีนขามมหาวิทยาลัย 

นักศึกษาท่ีเคยศึกษาในสถาบันอุดมศึกษาอ่ืนมากอน เม่ือเขาศึกษาในหลักสูตรนี้ สามารถเทียบ

โอนหนวยกิตได ท้ังนี้ใหเปนไปตามระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย วาดวย การเทียบโอนหนวยกิตใน

การเขาศึกษาหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2548 (ภาคผนวก จ.) และระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคา

ไทยวาดวย การเทียบโอนความรู ทักษะและประสบการณ จากการศึกษานอกระบบและ/หรือการศึกษา

ตามอัธยาศัยเขาสูการศึกษาในระบบ ตามหลักสูตรระดับปริญญาตรีและระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2547 

(ภาคผนวก ง.) 

 

3. หลักสูตรและอาจารยผูสอน 

3.1 หลักสูตร 

3.1.1 จํานวนหนวยกิต    รวมตลอดหลักสูตรจํานวน  126  หนวยกิต   

3.1.2 โครงสรางหลักสูตร 

3.1.2.1 หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป จํานวน  30  หนวยกิต ประกอบดวย 

1) หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป-บังคับ  

 1.1 กลุมวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร 15 หนวยกิต 

 1.2 กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ 3 หนวยกิต 

 1.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี 3 หนวยกิต 

2) หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป-เลือก 9 หนวยกิต 

3.1.2.2 หมวดวิชาเฉพาะ จํานวน  90  หนวยกิต  ประกอบดวย 

1) กลุมวิชาพ้ืนฐานเฉพาะดาน 30 หนวยกิต 

2) กลุมวิชาเอก-บังคับ 30 หนวยกิต 

3) กลุมวิชาเอก-เลือก 30 หนวยกิต 

ฝกปฏบิัติงานในสถานประกอบการอยางนอยรอยละ 50 ของเวลาเรียน    

3.1.2.3 หมวดวิชาเลือกเสรี จํานวน 6 หนวยกิต 

 

3.1.3 รายวิชาในหลักสูตร  

3.1.3.1 รหัสวิชา 
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รหัสวิชาประกอบดวย 2 หลักแรกเปนตัวอักษร  และตามดวยตัวเลข 3 หลัก 

มีความหมายดังนี้ 

1) รหัสวิชาหมวดศึกษาท่ัวไป (30 หนวยกิต) 

หลักท่ี 1 H = รับผิดชอบโดยคณะมนุษยศาสตร 

S = รับผิดชอบโดยคณะวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลย ี

B = รับผิดชอบโดยคณะบริหารธุรกิจ 

หลักท่ี 2 G = หมวดศึกษาท่ัวไป 

หลักท่ี 3 0 = รายวิชาหมวดศึกษาท่ัวไป 

หลักท่ี 4 – 5 ลําดับวิชาตั้งแต 01 – 99 

2) รหัสวิชาแกน 

หลักท่ี 1 – 2 BA = คณะบริหารธุรกิจ 

AC = คณะบัญชี 

EC = คณะเศรษฐศาสตร 

HM = คณะมนุษยศาสตร 

SC,ST = คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี 

CA = คณะนิเทศศาสตร 

NG = คณะวิศวกรรมศาสตร 

LW = คณะนิติศาสตร 

หลักท่ี 3 1 = ชั้นปท่ี 1 

2 = ชั้นปท่ี 2 

3 = ชั้นปท่ี 3 

4 = ชั้นปท่ี 4 

หลักท่ี 4 – 5 ลําดับวิชาตั้งแต 01 – 99 

3) รหัสวิชาเอก 

หลักท่ี 1 B = คณะบริหารธุรกิจ 

A = คณะบัญชี 

E = คณะเศรษฐศาสตร 

H = คณะมนุษยศาสตร 

S = คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี 
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C = คณะนิเทศศาสตร 

N = คณะวิศวกรรมศาสตร 

L = คณะนิติศาสตร 

หลักท่ี 2 ใชอักษรยอภาษาอังกฤษแทนสาขาวิชา (ยกเวน

ค ณ ะ ท่ี ไ ม มี ส า ข า วิ ช า  คื อ  ค ณ ะ บั ญ ชี  

เศรษฐศาสตร และนิติศาสตร ใหใชเหมือนรหัส

วิชาแกน คือ AC EC และ LW ตามลําดับ) 

F = สาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการ

อาหาร 

หลักท่ี 3 1 = ชั้นปท่ี 1 

2 = ชั้นปท่ี 2 

3 = ชั้นปท่ี 3 

4 = ชั้นปท่ี 4 

หลักท่ี 4 – 5 ลําดับวิชาตั้งแต  01 – 99 

4) รหัสวิชาเลือกเสรี (6 หนวยกิต) 

หลักท่ี 1 – 2 BA = คณะบริหารธุรกิจ 

AC = คณะบัญชี 

EC = คณะเศรษฐศาสตร 

HM = คณะมนุษยศาสตร 

SC, ST = คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี 

CA = คณะนิเทศศาสตร 

NG = คณะวิศวกรรมศาสตร 

LW = คณะนิติศาสตร 

หลักท่ี 3 0 = หมวดวิชาเลือกเสร ี

หลักท่ี 4 – 5 ลําดับวิชาตั้งแต 01 – 99 

5) รหัสของวิชาท่ีขอรับบริการจากคณะอ่ืน 

หลักท่ี 1 – 2 คณะท่ีใหบริการ 

BA = คณะบริหารธุรกิจ 

AC = คณะบัญชี 

EC = คณะเศรษฐศาสตร 

HM = คณะมนุษยศาสตร 

SC, ST = คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี
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CA = คณะนิเทศศาสตร 

NG = คณะวิศวกรรมศาสตร 

LW = คณะนิติศาสตร 

หลักท่ี 3 9 = วิชาท่ีใหบริการนอกคณะ 

หลักท่ี 4 คณะท่ีเปนเจาของวิชาใชตัวเลขแทน ดังนี้ 

1 = คณะบริหารธุรกิจ 

2 = คณะบัญชี 

3 = คณะเศรษฐศาสตร 

4 = คณะมนุษยศาสตร 

5 = คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี

6 = คณะนิเทศศาสตร 

7 = คณะวิศวกรรมศาสตร 

8 = คณะนิติศาสตร 

หลักท่ี 5 ลําดับวิชาตั้งแต 1 – 9 

 

3.1.3.2 รายวิชา 

1) หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 30 หนวยกิต 

สวนท่ี 1  หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป-บังคับ นักศึกษาทุกคนตองเรียน จํานวน 21 หนวยกิต ดังนี ้

1.  กลุมวิชาภาษาและทักษะการส่ือสาร  (Language and Communication Skills Courses) 

กลุมภาษา  จํานวน 15 หนวยกิต (Language Courses: 15 credits) 

รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

GE001 ภาษาไทยเพ่ืออาชีพ 3(3-0-6)  

 (Thai for Careers)   

GE002 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 1* 3(3-0-6)  

 (English for Communication 1*)   

GE003 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 2* 

(English for Communication 2*) 

3(3-0-6) ศึกษากอน GE002 *

หรือคะแนน TOEIC 

หรือเทียบเทาตามเกณฑ

ที่กําหนด 
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รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

GE004 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 1* 

(English for Communication in Careers 1*) 

3(3-0-6) ศึกษากอนGE00 3 * หรือ

คะแนน TOEIC หรือ

เทียบเทาตามเกณฑที่

กําหนด 

GE005 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 2* 

(English for Communication in Careers 2*) 

3(3-0-6) ศึกษากอนGE00 4 * หรือ

คะแนน TOEIC หรือ

เทียบเทาตามเกณฑที่

กําหนด 

 

หมายเหตุ  

1. นักศึกษาชาวตางชาติท่ีใชภาษาอังกฤษเปนภาษาท่ีหน่ึง (Native English Speaker) และ/หรือ นักศึกษาท่ีเรียนใน

หลักสูตรท่ีใชภาษาอังกฤษในการเรียนการสอนเต็มเวลามาไมนอยกวา 6 ป ตองลงทะเบียนวิชาภาษาอังกฤษท้ัง 4 วิชาคือ   

GE002 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 1  GE003  ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 2  GE004 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 1  

และ GE005  ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 2   และตองผานการประเมินผลตามเกณฑท่ีคณะกรรมการประจําหลักสูตร

เห็นชอบ 

2. นักศึกษาท่ียื่นผลคะแนนสอบมาตรฐานภาษาอังกฤษ TOEIC หรือเทียบเทา  จะตองดําเนินการใหเสร็จสิ้นภายในภาค

เรียนท่ี 2  ของปการศึกษาท่ี 2  ท่ีเขาศึกษา  โดยผลคะแนนภาษาอังกฤษตองมีอายุไมเกิน  2 ป  นับจากวันท่ีผลสอบประกาศและตอง

เปนไปตามเกณฑการเทียบผลคะแนนมาตรฐานภาษาอังกฤษดังตอไปน้ี  

เกณฑ ก. หลักสูตรนานาชาติท่ีใชภาษาอังกฤษ 

ในการเรียนการสอนเทาน้ัน 

เกณฑ ข .หลักสูตรท่ีใชภาษาไทยและ/หรือภาษาอื่น  ๆ 

ในการเรียนการสอน 

1 ( ผลคะแนนสอบ TOIEC 550  ขึ้นไป 

ใชทดแทนรายวิชา GE002    

2 ( ผลคะแนนสอบ TOIEC 600  ขึ้นไป 

ใชทดแทนรายวิชา  GE002  และ GE003    

3 ( ผลคะแนนสอบ TOIEC 650  ขึ้นไป 

ใชทดแทนรายวิชา GE002,  GE003  และ GE004    

4 ( ผลคะแนนสอบ TOIEC 700  ขึ้นไป 

ใชทดแทนรายวิชา  GE002,  GE003, GE004 และ GE005 

1 ( ผลคะแนนสอบ TOEIC  250  ขึ้นไป 

ใชทดแทนรายวิชา GE002   

2 ( ผลคะแนนสอบ TOEIC 350 ขึ้นไป  

ใชทดแทนรายวิชา GE002  และ GE003 

3 ( ผลคะแนนสอบ TOEIC 450 ขึ้นไป  

ใชทดแทนรายวิชา GE002,  GE003  และ GE004 

4 ( ผลคะแนนสอบ TOEIC 550 ขึ้นไป   

ใชทดแทนรายวิชา GE002,  GE003,  GE004 และ GE005 

 

2.1 สําหรับนักศึกษาในหลักสูตรท่ีใชภาษาไทยและ/หรือภาษาอ่ืน  ๆในการเรียนการสอน 

2.1.1 เมื่อขอยกเวนรายวิชาภาษาอังกฤษโดยยื่นผลคะแนนสอบมาตรฐานตามเกณฑ ข. นักศึกษาจะตอง

ลงทะเบียนเรียนรายวิชาอ่ืนๆ ท่ีเปดสอนในมหาวิทยาลัยใหครบ/ไมนอยกวาจํานวนหนวยกิตท่ีไดรับการยกเวน เพ่ือใหครบจํานวน

หนวยกิตตามท่ีหลักสูตรกําหนด 

2.1.2 นักศึกษาท่ีขอยกเวนรายวิชาภาษาอังกฤษโดยยื่นผลคะแนนสอบมาตรฐานสูงกวาท่ีกําหนดไวในเกณฑ ข. 

ใหเปนไปตามเกณฑ ก. โดยจะตองลงทะเบียนเรียนวิชาภาษาอังกฤษน้ันๆ และตองผานการประเมินผลตามเกณฑท่ีคณะกรรมการ

ประจําหลักสูตรเห็นชอบ 



 

18 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

2. กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ จํานวน 3 หนวยกิต 

รหัสวิชา 

 

ชื่อวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไข 

GE101 การประกอบการที่ขับเคลื่อนดวยนวัตกรรม 

(Innovation – Driven Entrepreneurship) 

3(3-0-6)  

 

3. กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี จํานวน 3 หนวยกิต 

รหัสวิชา 

 

ชื่อวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไข 

GE201 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดจิิทัลและการโคด 

(Digital Innovative Thinking and Coding) 

3(3-0-6)  

 

สวนท่ี 2     หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป-เลือก นักศึกษาเลือกเรียนไมนอยกวา 9 หนวยกิตจากกลุมวิชาตอไปนี้ 

กลุมวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร  (Language and Communication Skills) 

กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ  (Business and Entrepreneurship) 

กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี (Science and Technology) 

กลุมวิชาสุนทรียศาสตรและวัฒนธรรม  (Aesthetics and Culture) 

กลุมวิชาคุณภาพชีวิตและสังคมยั่งยืน  (Quality of Life and Sustainable Society) 

1. กลุมวิชาภาษาและทักษะการส่ือสาร (Language and Communication Skills) 

รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

 1) กลุมภาษา   

GE006 ภาษามาเลยเพ่ือการสื่อสาร  3(3-0-6)  

 (Malay for Communication)   

GE007 ภาษาเวียดนามเพ่ือการสื่อสาร 3(3-0-6)  

 (Vietnamese for Communication)   

GE008 ภาษาพมาเพ่ือการสื่อสาร 3(3-0-6)  

 (Burmese for Communication) 

 

 

 

  



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 19 

รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

   2) กลุมทักษะการส่ือสาร   

GE051 มิติแหงศัพท 3(3-0-6)  

 (Aspects of Vocabulary)   

GE052 การเขียนโครงการทางวิชาการและวิจัย 3(3-0-6)  

 (Research and Academic Project 

Writing) 

  

GE053 การอานและการเขียนทางธุรกิจ 3(3-0-6)  

 (Business Reading and Writing)   

GE054 การอานเพ่ือพัฒนาชีวิต 3(3-0-6)  

 (Reading for Life Development)   

GE055 ทักษะการพูดและการนําเสนองาน 3(3-0-6)  

 (Speaking and Presentation Skills)   

GE056 การสื่อสารระหวางวัฒนธรรม 3(3-0-6)  

 (Intercultural Communication)   

GE057 นักขาวพลเมือง 3(3-0-6)  

 (Citizen Reporter)   

 

2. กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ (Business and Entrepreneurship) 

รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

GE102 จริยธรรมธุรกิจและความรับผิดชอบตอสังคม 3(3-0-6)  

 (Business Ethics and Social 

Responsibility) 

  

GE103 การคิดเชิงออกแบบ 3(3-0-6)  

 (Design Thinking)   

GE104 ธุรกิจออนไลน 3(3-0-6)  

 (Online Business)   

GE105 กฎหมายเบื้องตนสําหรับผูประกอบการ 3(3-0-6)  

 (Law for Entrepreneurs) 
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รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

GE106 กฎหมายพาณิชยอิเล็กทรอนิกส 3(3-0-6)  

 (E-Commerce Law)   

GE107 การลงทุนในตลาดหลักทรัพย 3(3-0-6)  

 (Trading and Investment)   

GE108 การบริหารความม่ังค่ัง 3(3-0-6)  

 (Wealth Management)   

GE109  ธุรกิจอาหารเพ่ือสุขภาพและความงาม   3(3-0-6)  

  (Food Business for Wellness and 

Beauty) 

  

 

 3. กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี (Science and Technology) 

รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

GE202 นวัตกรรมทางเทคโนโลยีสมัยใหม 3(3-0-6)  

 (Modern Innovation Technology)   

GE203 การคิดเชิงวิเคราะหสําหรับธุรกิจ 3(3-0-6)  

 (Analytical Thinking for Business)   

GE204 เกษตรอัจฉริยะ 3(3-0-6)  

 (Smart Farming)   

GE205 ผลิตภัณฑเครื่องสําอางเพ่ือสุขภาพและความงาม 3(3-0-6)  

 (Cosmetic Products for Health and 

Beauty) 

  

GE206 ภูมิปญญาสมุนไพรไทย 3(3-0-6)  

 (Thai Herbs Wisdom)   

GE207 เทคโนโลยีดิจิทัล 3(3-0-6)  

 (Digital Technology)   

GE208 เกมดิจิทัล 3(3-0-6)  

 (Digital Games)   
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4. กลุมวิชาสุนทรียศษสตรและวัฒนธรรม (Aesthetics and Culture) 

รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

 1  ( กลุมสุนทรียศาสตร 

GE301 ปรัชญาความรัก 3(3-0-6)  

 (Philosophy of Love)   

GE302 ปรัชญาศิลปะ 3(3-0-6)  

 (Philosophy of Art)   

GE303 รูปรสกลิ่นสีเสียง 3(3-0-6)  

 (Shape, Taste, Smell, Color, Sound)   

GE304 เรื่องเลาในโลกสมัยใหม 3(3-0-6)  

 (Narratives in the Modern World)   

GE305 การตีความละครและภาพยนตร 3(3-0-6)  

 (Interpretation of Drama and Film)   

GE306 นิทานของโลก 3(3-0-6)  

 (Tales of the World)   

GE307 พระราชนิพนธในสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา 

เจาฟามหาจักรีสิรินธร รัฐสีมาคุณากรปยชาติ  

สยามบรมราชกุมารี 

3(3-0-6)  

 (HRH Princess Maha Chakri Sirindhorn’s 

Writing) 

  

GE308 วรรณกรรมสรางสรรคยอดเยี่ยมแหงอาเซียน 3(3-0-6)  

 (Southeast Asian Writers Award)   

GE309 การอานรอยกรองไทย 3(3-0-6)  

 (Thai Poetry Recitation)   

GE310 นาฎศิลปไทย 3(2-2-5)  

 (Thai Classical Dance)   

GE311 แดนซ 3(2-2-5)  

 (Dance)   

GE312 การขับรอง 3(2-2-5)  

 (Singing)   
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รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

GE313 ดนตรีวิจักษณ 3(3-0-6)  

 (Music Appreciation)   

GE314 การจัดดอกไม 3(2-2-5)  

 (Flower Decoration)   

GE315 พัสตราภรณ 3(3-0-6)  

 (Costume and Garment)   

GE316 การออกแบบเครื่องแตงกายและการแตงหนา 3(2-2-5)  

 (Costume and Make-Up Design)   

GE317 ศิลปะวิจักษณ 3(3-0-6)  

  (Art Appreciation)   

GE318 การละเลนและเพลงพ้ืนบานไทย 3(3-0-6)  

 (Thai Folk Games and Songs)   

 
2) กลุมวัฒนธรรม 

  

GE351 วัฒนธรรมประชานยิม 3(3-0-6)  

 (Popular Culture)   

GE352 สื่อบันเทิงอาเซียน 3(3-0-6)  

 (ASEAN Entertainment Media)   

GE353 ศิลปวัฒนธรรมอาเซียน  3(3-0-6)  

 (ASEAN Cultures)   

GE354 อิทธิพลวัฒนธรรมตางชาติในศิลปะไทย 3(3-0-6)  

 (Foreign Culture Influence on Thai Arts)   

GE355 ประวัติศาสตรสังคมไทยหลงัการเปลี่ยนแปลงการ

ปกครอง 

3(3-0-6)  

 (History of  Thailand’s Society after 

Revolution) 

  

GE356 อุดมการณสรางชาติของจีน 3(3-0-6)  

 (China’s National Ideology)   
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รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

GE357 เหตุการณปจจุบันของโลก 3(3-0-6)  

 (Current World Events)   

GE358 ภาวะหลายภาษา 3(3-0-6)  

 (Multilingualism)   

GE359 การจัดการพิพิธภัณฑ 3(3-0-6)  

 (Museum Management)   

GE360 ปรัชญาตะวันตก 3(3-0-6)  

 (Western Philosophy)   

GE361 ปรัชญาตะวันออก 3(3-0-6)  

 (Eastern Philosophy)   

GE362 วัฒนธรรมชา 3(3-0-6)  

 (Tea Culture)   

GE363 วัฒนธรรมขาว 3(3-0-6)  

 (Rice Culture)   

GE364 วัฒนธรรมน้ํา 3(3-0-6)  

 (Water Culture)   

GE365 ศาลเจาและการไหวเจาของชาวจีนในประเทศไทย 3(3-0-6)  

 (Chinese Shrine and Oblation in Thailand)   

GE366 ความหลากหลายของกลุมชาติพันธุในสังคมไทย 3(3-0-6)  

 (Ethnic Diversity in Thai Society)   

GE367 ความหลากหลายทางเพศในสังคมไทย 3(3-0-6)  

 (Gender Diversity in Thai Society)   

GE368 คติชนสรางสรรค 3(3-0-6)  

 (Creative Folklore)   

GE369 โบราณคดีของไทยและประเทศใกลเคียง 3(3-0-6)  

 (Archaeology in  Thailand and Neighboring 

Countries) 
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รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
)บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง(  

เง่ือนไข 

GE370 ทองถ่ินกับการสรางสรรคสินคาทางวัฒนธรรม 3(3-0-6)  

 (Local and Creative Cultural Products)   

GE371 ราชประเพณีและพระราชพิธีในสังคมไทย 3(3-0-6)  

 (Royal Tradition and Ceremony in 

Thailand) 

  

GE372 ประเพณีประดิษฐ 3(3-0-6)  

 (Invented Tradition)   

GE373 ประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย 3(3-0-6)  

 (Tradition and Festivals in Thailand)   

GE374 ประวัติศาสตรของภาพถาย 3(3-0-6)  

 (History of Photography)   

GE375 ประวัติศาสตรแอนิเมชั่น 3(3-0-6)  

 (Animation History)   

GE376 ความเชื่อในสังคมไทย 3(3-0-6)  

 (Faith in Thai Society)   

GE377 โหราศาสตรและการพยากรณ 3(3-0-6)  

 (Astrology and Forecasting)   

GE378 ศาสนาของโลก 3(3-0-6)  

 (World Religions)   

GE379 หมากลอม 3(2-2-5)  

 (Go)   

GE380 หมากรุกไทยและสากล 3(2-2-5)  

 (Thai and International Chess)   
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5. กลุมวิชาคุณภาพชีวิตและสังคมย่ังยืน (Quality of Life and Sustainable Society)  

รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

 1) คุณภาพชีวิต 

GE401                                                             ทักษะการรูสารสนเทศในสังคมดิจิทัล 3(3-0-6)  

 (Information Literacy Skills in Digital 

Society) 

  

GE402 เปดโลกกวางสูสังคมแหงการเรียนรู 3(3-0-6)  

  (Discovery of Learning Society)   

GE403 ทักษะการรูเทาทันสื่อ 3(3-0-6)  

  (Media Literacy Skill)   

GE404 เจนเนอเรชั่น ซี กับคุณภาพชีวิต 3(3-0-6)  

 (Generation Z and Quality of Life)   

GE405 จิตวิทยาพัฒนาการ 3(3-0-6)  

 (Developmental Psychology)   

GE406 จิตวิทยากับการบริหารตนเอง 3(3-0-6)  

 (Psychology for Self-Management)   

GE407 จิตวิทยาการทํางานเปนทีม 3(3-0-6)  

 (Psychology for Teamwork)   

GE408 การพัฒนาบุคลิกภาพผูนํา 3(3-0-6)  

 (Personality Development for Leaders)   

GE409 แฟชั่น 3(3-0-6)  

 (Fashion)   

GE410 การทําอาหาร 3(2-2-5)  

 (Cooking)   

GE411 การดูแลสุขภาพและความงาม 3(3-0-6)  

  (Health and Beauty Care) 

 

  

 2) กลุมสังคมย่ังยืน   

GE451 ศาสตรของพระราชา 3(3-0-6)  

 (Knowledge of the King)   
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รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

GE452 หอการคาไทยและมหาวิทยาลัยของเรา  3(3-0-6)  

 (TCC and Our UTCC)    

GE453 สังคมศึกษาเพ่ือสังคมท่ียังยืน 3(3-0-6)  

 (Social Studies for Sustainable Society)   

GE454 กฎหมายสําหรับชีวิตประจําวัน 3(3-0-6)  

 (Law for Everyday Life)   

GE455 ทรัพยสินทางปญญา 3(3-0-6)  

 (Intellectual Property)   

GE456 การทองเท่ียวเชิงภูมิศาสตรและวัฒนธรรม 3(3-0-6)  

 (Geography and Cultural Tourism)   

GE457 ภูมิ -ประวัติศาสตรการทองเท่ียวไทย  3(3-0-6)  

 (Geography and History for Thai Tourism)   

GE458 มโนทัศนเรื่องความตาย 3(3-0-6)  

 (Concept of Death)   

GE459 พุทธธรรมกับการแกปญหาชีวิต 3(3-0-6)  

 (Buddhist Principles and Life Solutions)   

GE460 นิเวศสํานึก 3(3-0-6)  

 (Ecological Consciousness)   

GE461 สิ่งแวดลอมในอาเซียน 3(3-0-6)  

 (ASEAN Environment)   
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2) หมวดวิชาเฉพาะ  จํานวน 90 หนวยกิต 

− กลุมวิชาพ้ืนฐานเฉพาะดาน จํานวน 30 หนวยกิต ประกอบดวย 

 

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต เง่ือนไข 

  (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

    

SN101 จุลชีววิทยาทางอาหารเบื้องตน  

(Fundamental Food Microbiology)  

3(2-3-4) − 

SN102 ชีวเคมีทางอาหารเบื้องตน 

(Fundamental Food Biochemistry)  

3(2-3-4) − 

SN103 สถิติธุรกิจ  

(Business Statistics) 

3(3-0-6) − 

SN104 โภชนาการสมัยใหม  

(Novel Nutrition) 

3(3-0-6) − 

SN105 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร 

(Food Biotechnology) 

3(2-3-4) − 

SN106 การจัดการวัตถุดิบและเทคโนโลยีผลิตภัณฑ

เกษตร  

(Raw Material Management and 

Agricultural Product Technology) 

3(3-0-6) − 

SN201 เคมีอาหารและการวิเคราะห  

(Food Chemistry and Analysis) 

3(2-3-4) − 

SN202 ความปลอดภัยทางอาหารและสุขาภิบาล  

(Food Safety and Sanitation) 

3(2-3-4) − 

SN203 ผูประกอบการทางอาหาร 

(Food Entrepreneur) 

3(3-0-6) − 

SN204 การควบคุมและประกันคุณภาพอาหาร 

(Food Quality Control and Assurance) 

3(2-3-4) − 
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− กลุมวิชา เอก–บังคับ  จํานวน 30 หนวยกิต ประกอบดวย 

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต เง่ือนไข 

                (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

SN205 การแปรรูปอาหารและนวัตกรรม  

(Food Processing and Innovation) 

3(2-3-4) − 

SN206 นวัตกรรมสวนผสมอาหาร  

(Innovation in Food Ingredient) 

3(3-0-6) − 

SN207 แผนธุรกิจและการเงิน 

(Business and Financial Plan) 

3(3-0-6) − 

SN208 การแปรรูปอาหารเชิงธุรกิจ 

(Food Processing for Business) 

3(2-3-4) − 

SN301 อาหารและชีวกระบวนการยั่งยืน  

(Sustainable Food and Bioprocessing) 

3(3-0-6) − 

SN302 การวิเคราะหโครงการธุรกิจอาหาร  

(Food Business Project Analysis) 

3(3-0-6) − 

SN303 ขอกําหนดของอาหารและการประเมินความ

เสี่ยง  

(Food Regulation and Risk Analysis) 

3(3-0-6) − 

SN304 เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ 

(Packaging Technology) 

3(3-0-6) − 

SN305 การวิจัยผูบริโภคและการประเมินทางประสาท

สัมผัส  

(Consumer Research and Sensory 

Evaluation) 

3(2-3-4) − 

SN306 การคิดออกแบบสําหรับธุรกิจสรางสรรค  

(Design Thinking for Creative Business) 

3(3-0-6) − 

SN107 การฝกปฏิบัติการทางนวัตกรรมอาหาร 1 

(Trainning on Food Innovation 1) 

− ฝกงานไมต่ํากวา 

200 ชั่วโมง 

SN209 การฝกปฏิบัติการทางนวัตกรรมอาหาร 2 

(Trainning on Food Innovation 2) 

− ฝกงานไมต่ํากวา 

200 ชั่วโมง 
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− กลุมวิชา เอก–เลือก  จํานวน 30 หนวยกิต 

เลือกในกลุมวิชาเอก–เลือกแตละโมดูล (Module) จํานวน 30 หนวยกิต 

(1) Module 1 :  การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑอาหารและเครื่องดื่ม 

 (Food & Beverage Product Research and Development) 
   

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต เง่ือนไข 

 (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

SN411 ความคิดนวัตกรรมผลิตภัณฑอาหาร  

(Innovative Food Product Idea) 

6(20-30-10) − 

SN 412 ประเด็นอาหารโลก  

(Global Food Issues) 

6(20-30-10) − 

SN 413 การออกแบบสวนผสมและโครงสรางอาหาร

(Food Ingredients and Structure Design) 

6(20-30-10) − 
 

SN 414 การพัฒนาอาหารและเครื่องดื่ม  

(Food and Beverage Development) 

6(20-30-10) − 

SN415 การออกแบบการทดลอง 

(Experimental Design) 

6(20-30-10) − 

SN416 การจัดการอายุการเก็บรักษาและบรรจุภัณฑ  

(Shelf life Management and Packaging) 

6(20-30-10) − 

 

(2) Module 2 :  นวัตกรรมอาหารเพ่ือสุขภาพและอาหารฟงกช่ัน 

 (Innovation on Healthy & Functional Food) 
  

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต เง่ือนไข 

 (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

SN421 จุลชีววิทยาทางโภชนเภสัช  

(Nutraceutical Microbiology) 

6(20-30-10) − 

SN422 ธุรกิจอาหารเพ่ือสุขภาพ 

(Food Business for Health) 

6(20-30-10) − 

SN423 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหารและเครื่องดื่มเชิง

หนาท่ี  

(Biotechnology in Functional Food and 

Beverage) 

6(20-30-10) − 
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รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต เง่ือนไข 

 (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

SN424 การประยุกตใชสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพในอาหาร 

(Application of Bioactive Compounds in 

Food) 

6(20-30-10) − 

SN425  อาหารเพ่ือความงาม 

(Food for Beauty) 

6(20-30-10) − 

SN426 นวัตกรรมอาหารโภชนเภสัช  

(Nutraceutical Food Innovation) 

6(20-30-10) − 

 

(3) Module 3 :  ผูประกอบการอาหารสรางสรรค 

 (Creative Food Entrepreneur) 
  

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต เง่ือนไข 

 (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

SN431 นวัตกรรมและผูประกอบการ  

(Innovation and Entrepreneurship) 

6(20-30-10) − 

SN432 การริเริ่มสรางสรรคและนวัตกรรม 

(Starting Creative and Innovation) 

6(20-30-10) − 

SN433 กลยุทธทางธุรกิจ  

(Business Strategy) 

6(20-30-10) − 

SN434 การสรางสรรคตราสินคา  

(Creative Branding) 

6(20-30-10) − 

SN435 แบบจําลองธุรกิจแฟรนไชสและสตารทอัพ  

(Franchise and Start Up Model) 

6(20-30-10) − 

SN436 การลงทุนและการบริหารการเงิน  

(Investment and Financial Management) 

6(20-30-10) − 

SN437 การทองเท่ียวเชิงอาหาร 

(Culinary and Food Tourism) 

6(20-30-10) − 
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(4) Module 4 :  นวัตกรรมการแปลงขอมูลดิจิทัลสําหรับธุรกิจอาหาร 

 (Innovation on Digital Transformation for Food Business) 
  

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต เง่ือนไข 

 (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

SN441 การตลาดอาหารดิจิทัล  

(Food Digital Marketing) 

6(20-30-10) − 

SN442 ระบบธุรกิจอาหารอัจฉริยะ  

(Food Business Intelligence) 

6(20-30-10) − 

SN443 การวิเคราะหการตลาดธุรกิจอาหาร 

(Food Business Marketing Analytics) 

6(20-30-10) − 

SN444 การตัดสินใจดวยขอมูลขนาดใหญสําหรับธุรกิจ

อาหาร  

(Big Data-Driven Decision Making for Food 

Business) 

6(20-30-10) − 

SN445 เทคโนโลยีบล็อกเชนสําหรับธุรกิจอาหาร  

(Block chain Technology for Food 

Business) 

6(20-30-10) − 

SN446 การแปรรูปทางดิจิทัล  

(Digital Transformation) 

6(20-30-10) − 

 

3) หมวดวิชาเลือกเสรี  จํานวน  6 หนวยกิต 

สามารถเลือกศึกษาอยางนอย 6 หนวยกิต  นักศึกษาสามารถเลือก

ลงทะเบียนรายวิชาใดๆ ท่ีเปดสอนในคณะตางๆ ของมหาวิทยาลัยหอการคาไทย โดยไดรับความเห็นชอบ

จากอาจารยท่ีปรึกษา 
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3.1.4 แสดงแผนการศึกษา 

หลักสูตร 4 ป (WIL 2+2 ป) จาํนวน 126 หนวยกิต 

ปการ 
ศึกษา 

ภาคการศึกษา  
ภาคตน ภาคปลาย ภาคฤดูรอน 

1  
 

ศึกษาท่ัวไป + พ้ืนฐานเฉพาะดาน  
18 หนวยกิต 

 

 
 

ศึกษาท่ัวไป + พ้ืนฐานเฉพาะดาน 
18 หนวยกิต 

 

 
 

Workterm-Pre-course 
Experience 

 
 
 

2  
 

ศึกษาท่ัวไป + พ้ืนฐานเฉพาะดาน  
+ เอก-บังคับ 
18 หนวยกิต 

 

 
 

ศึกษาท่ัวไป + พ้ืนฐานเฉพาะดาน + 
เอก-บังคับ 

18 หนวยกิต 
 
 

 
 

Workterm-Practicum 1 
 

3  
 

Workterm - Practicum 2 
(3 mths) 
เอก-บังคับ  

+ เอก-เลือก (Modular) 
12 หนวยกิต 

 
 
 

 
 

Workterm - Coop 1 
(4 mths) 
เอก-บังคับ  

+ เอก-เลือก (Modular) 
12 หนวยกิต 

 

4  
 

Workterm - Coop 2 
(4 mths) 
เอก-บังคับ  

+ เอก-เลือก (Modular) 
15 หนวยกิต 

 
 
 

 
 

Workterm - Coop 3 / 
Internship (4 mths) 

เอก-บังคับ  
+ เอก-เลือก (Modular) 

15 หนวยกิต 

 

  หมายเหตุ  เขาสถานประกอบการ 

แนวทางการดําเนินงาน 

แรงบันดาลใจ 

นักคิดเชิงสรางสรรคดานนวัตกรรมอาหาร 

กาวแรกสูอนาคต 

กาวสูโลกการทํางาน 

นักนวัตกรรมอาหารแหงอนาคต 

ทางเลือกสูความสําเร็จ สหกิจศึกษาตามฝน 

นักธุรกิจสรางสรรคนวตักรรมอาหาร 

แลกเปล่ียนประสบการณ สรางสรรคผลงาน 
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1 Workterm - Pre-course Experience นักศึกษาเรียนรูการทํางานในแตละตําแหนงในสถาน
ประกอบการตางๆ เพ่ือเปนการหาประสบการณและการคนพบความชอบและความถนัดของตนเอง 
เพ่ือการเลือกเรียนใน Module ท่ีเหมาะสม 

2 Workterm - Practicum 1 นักศึกษาจะไดฝกปฏิบัติงานในสถานประกอบการตามตําแหนงงานท่ี
นักศึกษาเลือก 

3 Workterm - Practicum 2 นักศึกษาฝกปฏิบัติการอยางตอเนื่อง พรอมกับการเรียนรายวิชาใน
มหาวิทยาลัยควบคูตาม Module ท่ีนักศึกษาสนใจและสอดคลองกับตําแหนงงาน  

4 Workterm - Coop 1/ Workterm - Coop 2 นักศึกษาไดโจทยจากสถานประกอบการ โดยมี
อาจารยท่ีปรึกษา อาจารยผูประสานงานของมหาวิทยาลัยท่ีสถานประกอบการ และอาจารยพ่ีเลี้ยง
ท่ีสถานประกอบการรวมกันวิเคราะหโจทยของสถานประกอบการเพ่ือมอบหมายโจทยใหกับ
นักศึกษาและอาจารยท่ีปรึกษาไดอยางเหมาะสม เม่ือนักศึกษาเขาสูสถานประกอบการทางอาจารย
ท่ีปรึกษารวมกับอาจารยพ่ีเลี้ยงและอาจารยผูประสานงานของมหาวิทยาลัยจะดูแลนักศึกษาเพ่ือ
แกไขโจทยของสถานประกอบการเพ่ือใหไดความรู ทักษะ ทํางานไดจริง ตามอัตลักษณของ
หลักสูตรท่ีตองการใหมีความรูความสามารถทางดานนวัตกรรมอาหาร (ภาพท่ี 1) ท้ังนี้นักศึกษาจะ
มีการเรียนรายวิชาในมหาวิทยาลัยควบคูดวยเพ่ือนําความรูท่ีไดไปตอยอดแกไขปญหาของสถาน
ประกอบการ  

5 Workterm - Coop 3 / Internship นักศึกษาคิด วิเคราะห แกไขปญหาของสถานประกอบการ
อยางตอเนื่อง และทําการสรุปรวบยอดความรูท่ีเกิดข้ึน สามารถถายทอดใหผูอ่ืนเขาใจได พรอมกับ
การฝกทํางานจริง 

 

 

ภาพท่ี 1 การเรียนการสอนแบบ Work Integrated Learning เพ่ือแกไขโจทยของสถานประกอบการ 

หมายเหตุ สถานประกอบการ เปนบริษัทสมาชิกภายใตสภาหอการคาแหงประเทศไทย ซ่ึงประกอบดวย 

หอการคาไทย หอการคาจังหวัด และหอการคาตางประเทศ  
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ชั้นปที่ 1 

ภาคตน 
รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

(บรรยาย–ปฏิบตั–ิศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไขกอนเรียน 

GE002 ภาษาอังกฤษเพื่อการส่ือสาร 1 

(English for Communication 1) 

3(3-0-6) − 

GE101 การประกอบการที่ขับเคล่ือนดวยนวัตกรรม 

(Innovation – Driven Entrepreneurship) 

3(3-0-6) − 

GE201 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดิจิทัลและการโคด 

(Digital Innovative Thinking and Coding) 

3(3-0-6) − 

SN101 จุลชีววิทยาทางอาหารเบื้องตน  

(Fundamental Food Microbiology) 

3(2-3-4) − 

SN102 ชีวเคมีทางอาหารเบื้องตน  

(Fundamental Food Biochemistry ) 

3(2-3-4) − 

SN103 สถิติธุรกิจ  

(Business Statistics) 

3(3-0-6) − 

 รวม 18  
 

ภาคปลาย 

รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

(บรรยาย–ปฏิบตั–ิศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไขกอนเรียน 

GE003 ภาษาอังกฤษเพื่อการส่ือสาร 2 

(English for Communication 2) 

3(3-0-6) ศึกษากอน GE002 

หรือคะแนน TOEIC 

หรือเทียบเทาตาม

เกณฑที่กําหนด 

GE001 ภาษาไทยเพื่ออาชีพ 

(Thai for Careers) 

3(3-0-6) − 

 วิชาศึกษาทั่วไป-เลือก 1 วิชา 3(3-0-6) − 

SN104 โภชนาการสมัยใหม  

(Novel Nutrition) 

3(3-0-6) − 

SN105 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร 

(Food Biotechnology) 

3(2-3-4) − 

SN106 การจัดการวัตถุดิบและเทคโนโลยีผลิตภณัฑเกษตร  

(Raw Material Management and Agricultural Product 

Technology) 

3(3-0-6) − 

 รวม 18  
 

ภาคฤดูรอน 

รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

(บรรยาย–ปฏิบตั–ิศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไขกอนเรียน 

SN107 การฝกปฏิบัติการทางนวัตกรรมอาหาร 1 − − 
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ชั้นปที่ 2  

ภาคตน 

รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

(บรรยาย–ปฏิบตั–ิศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไขกอนเรียน 

GE004 ภาษาอังกฤษเพื่อการส่ือสารในงานอาชพี 1 

(English for Communication in Careers 1) 

3(3-0-6) ศึกษากอน GE003 

หรือคะแนน TOEIC 

หรือเทียบเทาตาม

เกณฑที่กําหนด 

 วิชาศึกษาทั่วไป-เลือก 1 วิชา 3(3-0-6) − 

SN201 เคมีอาหารและการวิเคราะห  

(Food Chemistry and Analysis) 

3(2-3-4) − 

SN202 ความปลอดภยัทางอาหารและสุขาภิบาล  

(Food Safety and Sanitation) 

3(2-3-4) − 

SN203 ผูประกอบการทางอาหาร 

(Food Entrepreneur) 

3(3-0-6) − 

SN205 การแปรรูปอาหารและนวัตกรรม  

(Food Processing and Innovation) 

3(2-3-4) − 

 รวม 18  
 

ภาคปลาย 
รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

(บรรยาย–ปฏิบตั–ิศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไขกอนเรียน 

GE005 ภาษาอังกฤษเพื่อการส่ือสารในงานอาชพี 2 

(English for Communication in Careers 2) 

3(3-0-6) ศึกษากอน GE004 

หรือคะแนน TOEIC 

หรือเทียบเทาตาม

เกณฑที่กําหนด 

 วิชาศึกษาทั่วไป-เลือก 1 วิชา 3(3-0-6) − 

SN204 การควบคุมและประกันคุณภาพอาหาร 

(Food Quality Control and Assurance) 

3(2-3-4) − 

SN206 นวัตกรรมสวนผสมอาหาร  

(Innovation in Food Ingredient) 

3(3-0-6) − 

SN207 แผนธุรกิจและการเงิน 

(Business and Financial Plan) 

3(3-0-6) − 

SN208 การแปรรูปอาหารเชิงธุรกิจ 

(Food Processing for Business) 

3(2-3-4) − 

 รวม 18  
 

ภาคฤดูรอน 

รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

(บรรยาย–ปฏิบตั–ิศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไขกอนเรียน 

SN209 การฝกปฏิบัติการทางนวตักรรมอาหาร 2 − ศึกษากอน SN107 

การฝกปฏิบัติการทาง

นวัตกรรมอาหาร 1 
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ชั้นปที่ 3 

ภาคตน 

รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

(บรรยาย–ปฏิบตั–ิศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไขกอนเรียน 

SN301 อาหารและชีวกระบวนการยั่งยืน  

(Food and Bioprocessing) 

3(3-0-6)  

SN302 การวิเคราะหโครงการธุรกิจอาหาร  

(Food Business Project Analysis) 

3(3-0-6)  

 วิชาเอก-เลือก (Module) 6(20-30-10)  

 รวม 12  

 

ภาคปลาย 
รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

(บรรยาย–ปฏิบตั–ิศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไขกอนเรียน 

SN303 ขอกําหนดของอาหารและการประเมินความเส่ียง  

(Food Regulation and Risk Analysis) 

3(3-0-6)  

SN304 เทคโนโลยีการบรรจ ุ

(Packaging Technology) 

3(3-0-6)  

 วิชาเอก-เลือก (Module) 6(20-30-10)  

 รวม 12  
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ชั้นปที่ 4 

ภาคตน 

รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

(บรรยาย–ปฏิบตั–ิศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไขกอนเรียน 

SN305 การวิจยัผูบริโภคและการประเมินทางประสาทสัมผัส 

(Consumer Research and Sensory Evaluation) 

3(3-0-6)  

 วิชาเอก-เลือก (Module) 6(20-30-10)  

 วิชาเอก-เลือก (Module) 6(20-30-10)  

 รวม 15  

 

ภาคปลาย 

รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

(บรรยาย–ปฏิบตั–ิศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไขกอนเรียน 

SN306 การคิดออกแบบสําหรับธุรกิจสรางสรรค  

(Design Thinking for Creative Business) 

3(3-0-6)  

 วิชาเอก-เลือก (Module) 6(20-30-10)  

 วิชาเลือกเสรี 6(20-30-10)  

 รวม 15  
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3.1.5 คําอธิบายรายวิชา  

1. หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป จํานวน 30 หนวยกิต 

ดูท่ีภาคผนวก ฉ. 

 

2. หมวดวิชาเฉพาะ จํานวน 90 หนวยกิต 

2.1 กลุมวิชาพ้ืนฐานเฉพาะดาน จํานวน 30 หนวยกิต 
 

SN101 จุลชีววิทยาทางอาหารเบ้ืองตน  

(Fundamental Food Microbiology)  

3(2-3-4) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ประวัติและการพัฒนาทางจุลชีววิทยา ชนิดของจุลินทรียท่ีมีความสําคัญทางอาหาร ปจจัยท่ี

มีผลตอการเจริญเติบโตของจุลินทรียในอาหาร การปนเปอนและการเนาเสียของอาหารชนิด

ตางๆ   จุลินทรียกับการถนอมอาหาร โรคอาหารเปนพิษท่ีเกิดจากแบคทีเรีย อาหารหมักดอง  

การตรวจวิเคราะหทางจุลชีววิทยา โดยมีปฏิบัติการท่ีสอดคลองกับเนื้อหาวิชา 

SN102 ชีวเคมีทางอาหารเบ้ืองตน 

(Fundamental Food Biochemistry)  

3(2-3-4) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

พ้ืนฐานทางชีวเคมี คารโบไฮเดรต ลิพิด  กรดอะมิโนและเพปไทด โปรตีน โครงสรางสามมิติ

ของโปรตีน เอนไซม ไฮโดรคอลลอยด แรธาตุ น้ํา วิตามิน รงควัตถุ สารใหรสและสารใหกลิ่น 

องคประกอบและโครงสรางของอาหาร ความสําคัญของชีวเคมีอาหารกับคุณภาพของผลิตภัณฑ

อาหาร การเปลี่ยนแปลงสี กลิ่นรส และคุณคาทางโภชนาการของอาหารในระหวางการแปรรูป

และการเก็บรักษา การปองกันการเปลี่ยนแปลงทางชีวเคมีของอาหาร วัตถุเจือปนอาหาร ชีวเคมี

อาหารของสารธรรมชาติกับการประยุกตใชในอาหาร โดยมีปฏิบัติการท่ีสอดคลองกับเนื้อหาวิชา 

SN103 สถิติธุรกิจ  

(Business Statistics) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

การจัดเก็บขอมูล การวัดแนวโนมเขาสูสวนกลาง การวัดการกระจาย ความนาจะเปน การ

แจกแจงความนาจะเปน การแจกแจงของตัวอยางสุม การประมาณคา การทดสอบสมมุติฐาน 

การแจกแจงแบบไคสแควร การถดถอยเชิงเดียวและสหสัมพันธ การถดถอยเชิงซอนและการ

ประยุกตใชโปรแกรมสําเร็จรู SPSS 
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SN104 โภชนาการสมัยใหม  

(Novel Nutrition) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ความสําคัญของโภชนาการตอสุขภาพ โภชนาการของแมและเด็ก อาหารและโภชนาการ

เพ่ือสุขภาพท่ีดีของผูสูงอายุ รูปแบบสารอาหารและฉลากโภชนาการ การประเมินภาวะ

โภชนาการ ปญหา สาเหตุและผลกระทบของปญหา โภชนาการ วัยกับโภชนาการ โภชนบําบัด 

ผลของการแปรรูปและการเก็บรักษาตอสารอาหาร  ฉลากโภชนาการ หนวยงานท้ังในและนอก

ประเทศท่ีมีบทบาทในการแกปญหาโภชนาการ นโยบายและแผนงาน โภชนาการตาม

แผนพัฒนาการสาธารณสุขแหงชาติ 

SN105 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร 

(Food Biotechnology) 

3(2-3-4) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

บทบาทและความสําคัญของเทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร การแปรรูปผลิตผลเพ่ือการสราง

มูลคาเพ่ิม นวัตกรรมอาหารบนฐานอุตสาหกรรมเทคโนโลยีชีวภาพสมัยใหม ไดแก การแพทย

และการเกษตร พันธุวิศวกรรมและนาโนเทคโนโลยี การจัดการของเสียและการยอยสลายทาง

ชีวภาพ สิทธิบัตรและกฎหมายท่ีเก่ียวของกับความปลอดภัยทางชีวภาพ กรณีศึกษาการใช

ประโยชนจากเทคโนโลยีชีวภาพและการลงทุนในธุรกิจอาหาร การฝกปฏิบัติและ/หรือดูงานนอก

สถานท่ี 

SN106 การจัดการวัตถุดิบและเทคโนโลยีผลิตภัณฑเกษตร  

(Raw Material Management and Agricultural Product 

Technology) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ชนิดของวัตถุดิบอาหารจากพืชและสัตว ไดแก ธัญพืช ผักผลไม พืชน้ํามัน เนื้อสัตว ประมง 

และไข หลักเกณฑการปฏิบัติท่ีดีในการเพาะปลูกและเลี้ยงสัตว การใชเกษตรอินทรีย การผลิต

วัตถุดิบท่ีมีคุณภาพและปลอดภัยจากสารพิษตกคาง การจัดการหวงโซอุปทาน (Supply Chain 

Management) การจัดการเกษตรแบบเศรษฐกิจพอเพียง การปรับปรุงคุณภาพการเพ่ิมผลผลิต

ในแนวคิดเกษตรยั่งยืน การใชเทคโนโลยีอยางมีประสิทธิภาพและใชทรัพยากรธรรมชาติใหเกิด

ประโยชนสูงสุด โดยไมเกิดผลเสียตอสิ่งแวดลอม การจัดหาวัตถุดิบ การคัดเลือกวัตถุดิบ การ

เปลี่ยนแปลงคุณภาพของวัตถุดิบอาหาร การเสื่อมคุณภาพภายหลังการเก็บเก่ียวพืช การ

เปลี่ยนแปลงภายหลังการตายของสัตวน้ําและเนื้อสัตว การจัดการผลิตผลทางการเกษตรระหวาง

การขนสงและการเก็บรักษา รวมท้ังการเตรียมวัตถุดิบสําหรับการแปรรูป 
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SN201 เคมีอาหารและการวิเคราะห  

(Food Chemistry and Analysis) 

3(2-3-4) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

สวนผสมอาหารและโครงสรางทางเคมีในอาหารประเภทตางๆ  ผลของโครงสรางทางเคมีท่ี

มีตอสมบัติ คุณลักษณะ และความปลอดภัยของอาหาร  การเปลี่ยนแปลงทางเคมีท่ีเก่ียวของกับ

การผลิตและการปรับปรุงคุณภาพของผลิตภัณฑอาหาร เทคนิคการเตรียมสารละลาย หลักการ

วิเคราะหองคประกอบทางเคมีและปริมาณสารอาหารในผลิตภัณฑ  โดยมีปฏิบัติการท่ีสอดคลอง

กับเนื้อหาวิชา 

SN202 ความปลอดภัยทางอาหารและสุขาภิบาล  

(Food Safety and Sanitation) 

3(2-3-4) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ขอกําหนดการควบคุมอันตรายในอาหารท้ังดานกายภาพ เคมี และชีวภาพ สําหรับการ

จัดการบริการอาหาร และโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร  โปรแกรมพ้ืนฐานหลักเกณฑการปฏิบัติ

ทางการผลิตท่ีดี (GMP)  หลักการวิเคราะหอันตรายและจุดวิกฤติท่ีตองควบคุม (HACCP) รวมท้ัง

ระบบการจัดการความปลอดภัยของอาหาร เชน IFS, SQF, BRC และ ISO22000 เปนตน 

รวมท้ังมีภาคปฏิบัติการซ่ึงสอดคลองกับเนื้อหาวิชา 

SN203 ผูประกอบการทางอาหาร 

(Food Entrepreneur) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

การเตรียมความพรอมวิชาชีพทางการประกอบการ แนวคิดเก่ียวกับการประกอบการและ

ผูประกอบการ การคนหาโอกาส วิถีทางในการเขาไปประกอบกิจการ คุณลักษณะของ

ผูประกอบการท่ีดี หลักทฤษฎีและหลักการปฏิบัติของการจัดการธุรกิจ แนวทางการจัดต้ังธุรกิจ 

การกําหนดโครงสรางขององคกร การจัดรูปแบบองคกร การจัดทําแผนธุรกิจ แผนการตลาด 

แผนการผลิต แหลงทุนและการบริหารการเงิน การบริหารบุคลากร การประเมินผลการ

ดําเนินงาน การแกปญหาและการตัดสินใจทางธุรกิจ เทคนิคการเจรจาตอรองเชิงธุรกิจ กฎหมาย

ท่ีเก่ียวของกับการประกอบการ 
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SN204 การควบคุมและประกันคุณภาพอาหาร 

(Food Quality Control and Assurance) 

3(2-3-4) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ความหมายและความสําคัญของการควบคุมและประกันคุณภาพอาหาร  ปจจัยท่ีมีผลตอ

คุณลักษณะท่ีดีของผลิตภัณฑอาหาร  การตรวจวัดปจจัยคุณภาพทางกายภาพของอาหาร เชน 

ขนาด รูปราง สี เนื้อสัมผัส และความหนืด หลักการประกันคุณภาพอาหาร  ระบบการจัดการ

คุณภาพและกระบวนการผลิตเชิงสถิติ ไดแก การสรางฮีสโตแกรม แผนภูมิควบคุม รวมท้ัง

เทคนิคการสุมตัวอยางเพ่ือการยอมรับ โดยมีปฏิบัติการท่ีสอดคลองกับเนื้อหาวิชา 

 

2.2 กลุมวิชา เอก-บังคับ จํานวน 30 หนวยกิต 

 

SN205 การแปรรูปอาหารและนวัตกรรม  

(Food Processing and Innovation) 

3(2-3-4) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

หลักการเบื้องตนในการแปรรูปอาหาร และนวัตกรรมการแปรรูปอาหารท้ังการแปรรูป

อาหารโดยใชความรอน ไดแก การทําแหง การแชเย็นและการแชแข็ง (การเก็บรักษาอาหารดวย

อุณหภูมิต่ํา) การทําใหเขมขน การรมควัน การผลิตอาหารกระปอง การทําแหง กระบวนการ

เอ็กซทรูชัน การใหความรอนดวยคลื่นไมโครเวฟ กระบวนการเอ็กซทรูชัน และการแปรรูป

อาหารโดยไมใชความรอน เชน การฉายรังสี การแปรรูปต่ํา การแปรรูปแบบผสมผสาน  และ

กรรมวิธีการแปรรูปอาหารอ่ืนๆ การบรรจุแบบปลอดเชื้อ นวัตกรรมของบรรจุภัณฑอาหาร 

วิธีการเก็บรักษาอาหาร โดยมีปฏิบัติการท่ีสอดคลองกับเนื้อหาวิชาและการศึกษาดูงานนอก

สถานท่ี 

SN206 นวัตกรรมสวนผสมอาหาร  

(Innovation in Food Ingredient) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ความหมายและความสําคัญของสวนผสมท่ีใชในอาหารชนิดตางๆ  ความปลอดภัยและ

ขอกําหนดทางกฎหมายของสวนผสมทางอาหาร  การนวัตกรรมสวนผสมทางอาหาร แหลงและ

ประเภทของสวนผสมอาหารจากธรรมชาติ  แนวโนมและการเลือกใชสวนผสมจากธรรมชาติใน

อุตสาหกรรมอาหาร บทบาทของการนวัตกรรมสวนผสมอาหารกับตลาดสินคาในโลกปจจุบัน 
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SN207 แผนธุรกิจและการเงิน 

(Business and Financial Plan) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

แผนธุรกิจอยางสรางสรรคและมีประสิทธิภาพเพ่ือการสรางธุรกิจใหเจริญเติบโตรวมถึงกล

ยุทธการสรางลูกคา กลยุทธการจัดจําหนาย กลยุทธการประชาสัมพันธ การจัดทํางบประมาณ 

การอานงบการเงินและวิเคราะหงบการเงินเบื้องตน คาของเงินตามเวลา โครงสรางเงินทุนและ

คาของเงินทุนเทคนิคการวิเคราะหงบลงทุน 

SN208 การแปรรูปอาหารเชิงธุรกิจ 

(Food Processing for Business) 

3(2-3-4) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ความรูเก่ียวกับการแปรรูปอาหารเชิงธุรกิจ ไดแก ผลิตภัณฑเนื้อสัตว ผักผลไมและธัญพืช 

ผลิตภัณฑเบเกอรีและเครื่องดื่ม การพัฒนาแปรรูปวัตถุดิบจากทองถ่ินเพ่ือเพ่ิมมูลคา การเลือกใช

บรรจุภัณฑและวิธีการเก็บรักษา การคํานวณตนทุนและการกําหนดราคา แนวโนมของประเภท

อาหารท่ีเหมาะสมกับการคาในปจจุบันและในอนาคต และมีปฏิบัติการท่ีสอดคลองกับ

เนื้อหาวิชา 

SN301 อาหารและชีวกระบวนการย่ังยืน  

(Sustainable Food and Bioprocessing) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

แนวคิดของการพัฒนาระบบการผลิตอาหารและชีวกระบวนท่ีทันสมัยการใชทรัพยากรให

เกิดประโยชนสูงสุด สําหรับการผลิตพืชและเลี้ยงสัตว อยางยั่งยืนและมีเศรษฐสังคม  การจัดการ

องครวมของระบบการผลิตดวยเทคโนโลยีแบบบูรณาการ ประเภทของทรัพยากรชีวภาพในการ

แปรรูปอาหาร องค ประกอบทางกายภาพและ เคมี คุณคาทางโภชนาการและ การควบคุม

จุลินทรีย สารปนเปอนและสารตกคางท่ีเปนอันตราย  มาตรฐานการควบคุมผลกระทบของฟารม

ตอสิ่งแวดลอม  ความปลอดภัยของผูบริโภคและสวัสดิภาพสัตว  การศึกษาดูงานนอกสถานท่ี 

SN302 การวิเคราะหโครงการธุรกิจอาหาร  

(Food Business Project Analysis) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

การวิเคราะหโครงการธุรกิจอาหารศึกษา กระบวนการในการดําเนินโครงการ (Project 

Flow) การวิเคราะหผลผลิต ผลลัพธ และตัวชี้วัดของโครงการ การวิเคราะหความสัมพันธและ

เชื่อมโยงระหวางโครงการกับยุทธศาสตรในระดับตางๆ การวิเคราะหผูท่ีเก่ียวของกับโครงการ 
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(Stakeholder Analysis) การประมาณการกระแสเงินสดของโครงการ (Cashflow Projection) 

การวิเคราะหประโยชนท่ีจะไดรับ (Cost / Benefit Analysis) การวิเคราะหความสัมพันธกับ

โครงการอ่ืน และการวิเคราะหความเสี่ยงท่ีสําคัญ (Risk Analysis) 

SN303 ขอกําหนดของอาหารและการประเมินความเส่ียง  

(Food Regulation and Risk Analysis) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ขอกําหนดท่ีควบคุมการผลิตอาหารและผูจําหนายเพ่ือความปลอดภัยของผูบริโภค 

ขอบังคับเก่ียวกับวัตถุเจือปนในอาหาร อาหารเสริมสุขภาพ ฉลากอาหาร เปนตน การวิเคราะห

ความเสี่ยงดานความปลอดภัยของอาหารเพ่ือลดความเสี่ยงจากการปนเปอนทางกายภาพ เคมี 

และจุลินทรียท่ีพบในอาหาร   

SN304 เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ 

(Packaging Technology) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

หนาท่ีและความสําคัญของบรรจุภัณฑ ชนิดของวัสดุบรรจุภัณฑ กระบวนการผลิตและการ

ข้ึนรูปบรรจุภัณฑแตละชนิด สมบัติของวัสดุบรรจุภัณฑและการตรวจสอบมาตรฐาน 

กระบวนการบรรจุ รวมถึงเทคโนโลยีบรรจุภัณฑสมัยใหม   

SN305 การวิจัยผูบริโภคและการประเมินทางประสาทสัมผัส  

(Consumer Research and Sensory Evaluation) 

3(2-3-4) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ความหมายและความสําคัญของการวิจัยผูบริโภค  ปจจัยท่ีเก่ียวของกับพฤติกรรมการเลือก

ซ้ือผลิตภัณฑอาหาร  กระบวนการและข้ันตอนการวิจัยผูบริโภค  การประเมินคุณภาพอาหาร

ทางประสาทสัมผัส  การทดสอบความแตกตาง การทดสอบเชิงพรรณนา การทดสอบความชอบ

ท่ีมีตอผลิตภัณฑอาหาร การเลือกใชวิธีการทดสอบใหเหมาะสมกับรูปแบบการวิจัยผูบริโภค 

SN306 การคิดออกแบบสําหรับธุรกิจสรางสรรค  

(Design Thinking for Creative Business) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

การคิดสรางสรรคเชิงธุรกิจการวิเคราะหโอกาสทางธุรกิจการกําหนดแนวคิดธุรกิจแนวคิด

กระบวนการในการสรางนวัตกรรมและการนํานวัตกรรมไปใชประโยชนในเชิงพาณิชย 
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SN107 การฝกปฏิบัติการทางนวัตกรรมอาหาร 1 

(Trainning on Food Innovation 1) 

− 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ฝกปฏิบัติงานในสถานประกอบการทางดานอุตสาหกรรมอาหารหรือหนวยงานท่ีเก่ียวของ 

เปนเวลาไมตํ่ากวา 100 ชั่วโมง ข้ันตอนการปฏบัติงานและการประเมินผลอยูภายใตการกํากับ

ดูแลของอาจารยท่ีปรึกษา 

SN209 การฝกปฏิบัติการทางนวัตกรรมอาหาร 2 

(Trainning on Food Innovation 2) 

− 

 วิชาบังคับกอน: ศึกษากอน SN107 การฝกปฏิบัติการทางนวัตกรรมอาหาร 1 

ฝกปฏิบัติงานในสถานประกอบการทางดานอุตสาหกรรมอาหารหรือหนวยงานท่ีเก่ียวของ 

เปนเวลาไมตํ่ากวา 100 ชั่วโมง ข้ันตอนการปฏบัติงานและการประเมินผลอยูภายใตการกํากับ

ดูแลของอาจารยท่ีปรึกษา 
 

2.3 กลุมวิชาเอกเลือก จํานวน 30 หนวยกิต 

(1) Module 1 :  การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑอาหารและเครื่องดื่ม 

    (Food & Beverage Product Research and Development) 

SN411 ความคิดนวัตกรรมผลิตภัณฑอาหาร  

(Innovative Food Product Idea) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

แนวความคิดกระบวนการในการสรางนวัตกรรมผลิตภัณฑอาหาร  การวิเคราะหโอกาสทาง

ธุรกิจ     การกําหนดแนวคิดธุรกิจการเขียนและพัฒนาแผนธุรกิจดานอาหารการนํานวัตกรรม

ไปใชประโยชนในเชิงพาณิชยและกรณีศึกษาการสรางสรรคผลิตภัณฑอาหาร 

SN 412 ประเด็นอาหารโลก  

(Global Food Issues) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

หัวขอท่ีนาสนใจทางอุตสาหกรรมอาหารโลก ไดแก การนวัตกรรมเทคโนโลยีและการสราง

จุดเดนใหกับอาหาร  อุตสาหกรรมอาหารกับเทคโนโลยีสะอาด ความม่ันคงทางอาหาร 

ผลิตภัณฑอาหารและเครื่องดื่มเพ่ือสุขภาพ หัวขอนาสนใจและประเด็นปญหาใหมทางดาน

เทคโนโลยีและธุรกิจอาหาร ตลอดจนนวัตกรรมใหมๆ ในสาขาท่ีเก่ียวของ 
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SN 413 การออกแบบสวนผสมและโครงสรางอาหาร 

(Food Ingredients and Structure Design) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ความสําคัญของโครงสรางอาหาร  สมบัติเชิงพันธภาพของสวนผสมอาหารท่ีใหโครงสราง

แกผลิตภัณฑเชน โพลีแซคคาไรด โปรตีน ลิปด  บทบาทของสวนผสมอาหารกับคุณลักษณะท่ี

ผูบริโภคยอมรับ  อิทธิพลของกระบวนการแปรรูปท่ีมีตอโครงสรางและสมบัติของอาหาร  การ

ออกแบบสวนผสมและโครงสรางสําหรับอาหารท่ัวไป อาหารเพ่ือสุขภาพ และอาหารสําหรับ

ผูปวย/ผูสูงอายุ รวมท้ังการวิเคราะหและประเมินคุณภาพของผลิตภัณฑ 

SN 414 การพัฒนาอาหารและเครื่องดื่ม  

(Food and Beverage Development) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

หลักการเบื้องตนในการวิจัย พัฒนาและออกแบบผลิตภัณฑอาหาร สรางแนวความคิด

ผลิตภัณฑใหมและนวัตกรรม การวางแผนทดลองสําหรับการวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ การ

ออกแบบและพัฒนาสูตร กระบวนการผลิตและผลิตภัณฑตนแบบใหตรงกับความตองการของ

ผูบริโภคโดยอาศัยหลักสวนประสมทางการตลาด การสํารวจความตองการของผูบริโภค การ

วางแผนงานกอนวางตลาดผลิตภัณฑ มีกรณีศึกษาและปฏิบัติการท่ีสอดคลองกับเนื้อหาวิชา 

SN415 การออกแบบการทดลอง 

(Experimental Design) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

สถิติพ้ืนฐานท่ีใชในการออกแบบการทดลอง การวางแผนการทดลองแบบตางๆ และ 

วิเคราะหผล การเปรียบเทียบคาเฉลี่ยและคาความแปรปรวน การวิเคราะหความสัมพันธ การ

เลือกใชวิธีการทางสถิติท่ีเหมาะสมภายใตเง่ือนไขตางๆ ตลอดจนการใชโปรแกรมสําเร็จรูปทาง

สถิติ  

 

SN416 การจัดการอายุการเก็บรักษาและบรรจุภัณฑ  

(Shelf life Management and Packaging) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

เกณฑการประเมินอายุการเก็บของอาหาร หลักการพิจารณาเลือกใชบรรจุภณฑให

เหมาะสมกับวัตถุดิบหรือผลิตภัณฑอาหาร เทคโนโลยีบรรจุภัณฑเพ่ือยืดอายุการเก็บรักษาของ

อาหาร การออกแบบและการพัฒนาบรรจุภัณฑอาหาร 

 



 

46 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

(2) Module 2 :  นวัตกรรมอาหารเพ่ือสุขภาพและอาหารฟงกช่ัน 

  (Innovation on Healthy & Functional Food) 
  

SN421 จุลชีววิทยาทางโภชนเภสัช  

(Nutraceutical Microbiology) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

การประยุกตใชจุลชีพในทางเปนสวนประกอบของผลิตภัณฑอาหารและเครื่องดื่มและใชจุล

ชีพในการสังเคราะหสารท่ีมีประโยชนในอุตสาหกรรมอาหาร โดยเชื้อจุลินทรีย เชน สารสี สารให

กลิ่นรส พอลีแซคคาไรด วิตามิน กรดอะมิโน โพรไบโอติก ท่ีมีสรรพคุณซ่ึงเปนประโยชนตอ

สุขภาพประโยชนทางยา ปองกันโรค รักษาโรค และชะลอความชรา 

SN422 ธุรกิจอาหารเพ่ือสุขภาพ 

(Food Business for Health) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

อาหารคลีน อาหารออรแกนนิก อาหารเชิงหนาท่ีและอาหารเสริมเพ่ือสุขภาพและการสราง

มูลคาเพ่ิมแกธุรกิจอาหารเพ่ือสุขภาพโดยการประยุกตใชนวัตกรรมเพ่ือการผลิตอาหารเพ่ือ

สุขภาพ 

SN423 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหารและเครื่องดื่มเชิงหนาท่ี  

(Biotechnology in Functional Food and Beverage) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

แนวโนมการตลาดของผลิตภณัฑอาหารเพ่ือสุขภาพ ความสําคัญทางโภชนาการของอาหาร

ตอสุขภาพ ความสัมพันธของสารอาหารกับยาในทางโภชนบําบัด  องคประกอบทางเคมีของ

สารอาหารหลักและสารอาหารรอง แมคโครไบโอติกส สารสกัดนูทราซูทิคอลจากพืช พรีไบโอติก

และไฟเบอร โปรตีน กรดอะมิโนและนิวคลีโอไทด วิตามินและเกลือแร ไฟโตสเตอรอลและกรด

ไขมัน สารทําหนาท่ีคลายวิตามิน  สารตานอนุมูลอิสระ เบตาแคโรทีน และสารอาหารแรธาตุใน

สมุนไพร  การพิจารณาเปรียบเทียบมาตรฐานสําหรับสารนูทราซูทิคอลและความคงตัวในอาหาร 

กฎหมายและขอบังคับท่ีเก่ียวของในการผลิตอาหารเพ่ือสุขภาพ  การศึกษาดูงานนอกสถานท่ี

นวัตกรรมอาหาร อาหารและเครื่องดื่มเชิงหนาท่ี อาหารธรรมชาติและเครื่องเทศ  และ/หรือการ

ฝกปฏิบัติเก่ียวกับการวิเคราะหและออกแบบสวนผสม ปญหาและการควบคุมในระหวางการ

ผลิตและประกอบอาหาร 

 

 



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 47 

SN424 การประยุกตใชสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพในอาหาร 

(Application of Bioactive Compounds in Food) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากสารสกัดจากพืช สัตว และจุลินทรียเปนตนวา แอนโธไซยานิน 

แคโรทีนอยด พอลีฟนอล ไฟโตสเตอรอล กรดไขมัน ฟลาโวนอยด ไลโคปน  มาประยุกตใชเปน

สวนประกอบของอาหารเชิงหนาท่ี อาหารโภชนเภสัชและอาหารเสริมเพ่ือสุขภาพ 

SN425  อาหารเพ่ือความงาม 

(Food for Beauty) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

การนําความคิดสรางสรรค และความกาวหนาทางเทคโนโลยีมาผสานกันใหเปนผลิตภัณฑ

ใหม สามารถสรางมูลคาเพ่ิมใหกับผลิตภัณฑไดในตลาดโลก เปนกลุมอาหารท่ีใหคุณคาเฉพาะ

อาหารเชิงหนาท่ี โดยมีสารอาหารเชิงหนาท่ีท่ีใหสรรพคุณดานความสวยงาม บํารุงผิวพรรณให

นุม ชุมชื่น และกระจางใส สารอาหารนี้เปนสารท่ีสกัดจากพืช ผัก ผลไม ตามธรรมชาติและมี

สวนประกอบท่ีเปนวิตามิน แรธาตุ ไฟโตนิวเทรียนท และโพรไบโอติก 

SN426 นวัตกรรมอาหารโภชนเภสัช  

(Nutraceutical Food Innovation) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

นวัตกรรมอาหารหรือสวนประกอบของอาหาร ท่ีมีสรรพคุณซ่ึงเปนประโยชนตอสุขภาพ

ประโยชนทางยา ปองกันโรค รักษาโรค และชะลอความชรา เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากอาหารท่ีผาน

การสกัดหรือแยกเปนสารบริสุทธิ์ 

(3) Module 3 :  ผูประกอบการอาหารสรางสรรค 

   (Creative Food Entrepreneur) 
  

SN431 นวัตกรรมและผูประกอบการ  

(Innovation and Entrepreneurship) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

กระบวนการนวัตกรรม แนวคิดและธรรมชาติของการประกอบการประเด็นสําคัญในการ

ประกอบการจากประสบการณของผูประกอบการ ท่ีเก่ียวของกับ ความคิดสรางสรรคและ

นวัตกรรม กระบวนการสรางผูประกอบการ การประเมิน การสราง และการพัฒนาความคิด

ธุรกิจท่ีมีนวัตกรรม และมีคุณภาพ การเริ่มตนธุรกิจใหม (Startup) แหลงทุนในการพัฒนา

ผลิตภัณฑและเริ่มตนธุรกิจ 



 

48 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

SN432 การริเริ่มสรางสรรคและนวัตกรรม 

(Starting Creative and Innovation) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

การแสวงหาและการวิเคราะหโอกาส การวิเคราะหตนทุน การพัฒนากรอบความคิดของ

ผูประกอบการ เพ่ือนําไปสูการวางแผนเริ่มตนธุรกิจโดยการออกแบบการผลิตการบริการ และ

การดําเนินงานอยางมีนวัตกรรมและสรางสรรคประเภทและความแตกตางของนวัตกรรม การ

สรางความไดเปรียบทางการแขงขันโดยใชแกนธุรกิจเพ่ือสรางตลาดและผลกําไรใหแกธุรกิจ 

นวัตกรรมผลิตภัณฑและกระบวนการพัฒนาโดยใชวิธีแบบจําลองสเตจเกจ (Stage-Gate 

Model)  การกลั่นกรองและการประเมินความคิด (Idea Screening and Evaluation) รวมท้ัง

วิธีการดําเนินธุรกิจและการจัดการเทคโนโลยีรูปแบบใหมท่ีทันสมัย เพ่ือสรางโอกาสทางการ

แขงขัน 

SN433 กลยุทธทางธุรกิจ  

(Business Strategy) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

แนวคิดเก่ียวกับกับการจัดการเชิงกลยุทธกระบวนการจัดการเชิงกลยุทธซ่ึงครอบคลุมถึง

การวิเคราะหสภาพแวดลอมภายนอกและภายใน การกําหนดกลยุทธในระดับตางๆ การนํากล

ยุทธไปสูการปฏิบัติและการควบคุมเชิงกลยุทธนอกจากนี้ยังศึกษาถึงภาวะผูนําเชิงกลยุทธ

จริยธรรมและความรับผิดชอบทางสังคมในกระบวนการจัดการเชิงกลยุทธ ประเด็นปจจุบันและ

แนวโนมในการจัดการเชิงกลยุทธใชกรณีศึกษา 

SN434 การสรางสรรคตราสินคา  

(Creative Branding) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ข้ันตอนการพัฒนาและแนะนําผลิตภัณฑใหมการบริหารผลิตภัณฑใหมสําหรับการเริ่มตน

ธุรกิจของผูประกอบการ รวมถึงการวัดผลการดําเนินงานของผลิตภัณฑใหม การทดสอบตลาด 

การสรางตราสินคา การวางแผนปฏิบัติงาน การประเมินและการวัดคาตราสินคาและการบริหาร

คุณคาตราสินคา 

 

 



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 49 

SN435 แบบจําลองธุรกิจแฟรนไชสและสตารทอัพ  

(Franchise and Start Up Model) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ความรูเบื้องตนเก่ียวกับธุรกิจแฟรนไชส ประเภทของธุรกิจแฟรนไชส  ขอดีและขอเสียของ

การทําธุรกิจแฟรนไชส กฎเกณฑ เง่ือนไข การตลาดและการจัดการ การจัดหาเงินทุนสําหรับการ

ทําธุรกิจ การวิเคราะหความเปนไปไดในการทําธุรกิจ การติดตอ กระบวนการในการสรางสรรค

โอกาสทางธุรกิจโดยผานระบบแฟรนไชสและการพัฒนาองคความรูใหมสําหรับนักธุรกิจ

อุตสาหกรรมอาหาร 

SN436 การลงทุนและการบริหารการเงิน  

(Investment and Financial Management) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

โครงสรางและตนทุนเงินทุน การจัดหาเงินทุนท้ังระยะสั้นและระยะยาว งบประมาณและ

การตัดสินใจลงทุน และผลกระทบของรูปแบบบริษัทท่ีมีตอการจัดการทางการเงิน วิธีการจัดการ

ทางการเงิน ท่ีเก่ียวกับสภาพแวดลอมทางการเงิน การวิเคราะหและประเมินมูลคาโครงการ การ

วิเคราะหและวางแผนทางการเงิน กลยุทธการตัดสินใจทางการเงินเก่ียวกับการจัดโครงสราง

การเงิน การจายเงินปนผลรวมท้ังประยุกตนวัตกรรมกับการจัดการการเงิน 

SN437 การทองเท่ียวเชิงอาหาร 

(Culinary and Food Tourism) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

การทองเท่ียวเพ่ือการเรียนรูท่ีผสมผสานปจจัยท่ีมีผลตอการเพาะปลูก การดูแลรักษาเพ่ือให

ไดมาซ่ึงอาหารในแตละทองถ่ิน ท่ีมีคุณภาพ รวมท้ังสรรพคุณ ความเชื่อ และเอกลักษณวิธีการ

แปรรูปเฉพาะพ้ืนท่ีรวมท้ังประสบการณสิ้มรสอาหารในแตละพ้ืนท่ีในเชิงวิทยาศาสตร เพ่ือสราง

ประสบการณท่ีแตกตางจากการเรียนรูรูปแบบของอาหารท่ีแตกตางกันในแตละพ้ืนท่ี เพ่ือนํา

ความรูท่ีไดไปออกแบบรูปแบบการทองเท่ียวเชิงอาหารอยางสรางสรรคเพ่ือดึงดูดลูกคา สราง

ความตระหนักตอวัฒนธรรมไทย และปฎิบัติการท่ีเก่ียวของ 

 

 

 

 

 

 



 

50 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

(4) Module 4 :  นวัตกรรมการแปลงขอมูลดิจิทัลสําหรับธุรกิจอาหาร 

  (Innovation on Digital Transformation for Food Business) 
  

SN441 การตลาดอาหารดิจิทัล  

(Food Digital Marketing) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ความรู แนวคิดและทฤษฎีการตลาดธุรกิจอาหารดิจิทัล เครื่องมือท่ีใชในการทําการตลาด

ดิจิทัล รวมถึงการบริหารการตลาดดิจิทัลใหประสบความสําเร็จ และกลยุทธการตลาดดิจิทัลแนว

ใหม การประเมินผลกระทบของแผนการตลาดดิจิทัล การวิเคราะหการใชงาน และการคนหา

ผานระบบคนหาขอมูลบนเว็บและมือถือ 

 

SN442 ระบบธุรกิจอาหารอัจฉริยะ  

(Food Business Intelligence) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

แนวคิดเก่ียวกับธุรกิจอัจฉริยะและระบบสนับสนุนการตัดสินใจ  ประเภทและกระบวนการ

ตัดสินใจ  ลักษณะสารสนเทศสําหรับธุรกิจอาหารอัจฉริยะและเพ่ือสนับสนุนการตัดสินใจ  การ

พัฒนาแบบจําลองเพ่ือสนับสนุนการตัดสินใจ แนวทางการพัฒนาระบบสนับสนุนการตัดสินใจ 

การวิเคราะหขอมูลธุรกิจอาหาร และการใชซอฟตแวรดานธุรกิจอัจฉริยะและระบบสนับสนุนการ

ตัดสินใจ 

SN443 การวิเคราะหการตลาดธุรกิจอาหาร 

(Food Business Marketing Analytics) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

แนะนําเบื้องตนเก่ียวกับการวิเคราะหลูกคาและการตลาดในธุรกิจอาหาร การแบงกลุม

ตลาด การวัดความพึงพอใจ คุณคาของลูกคา การตัดสินใจการสรางผลิตภัณฑอาหารใหม การ

วิเคราะหและหาจุดเหมาะสมของราคา การโฆษณา การขาย 

SN444 การตัดสินใจดวยขอมูลขนาดใหญสําหรับธุรกิจอาหาร  

(Big Data-Driven Decision Making for Food Business) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

เครื่องมือและเทคนิคในการประกอบธุรกิจท่ีใชขอมูลขนาดใหญในการขับเคลื่อน 

กระบวนการในการตั้งปยหาในธุรกิจ การไดมาซ่ึงขอมูล การพัฒนาและการสื่อสารผลลัพธจาก
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การวิเคราะห การสรางความสามารถในการแขงขันดวยขอมูลขนาดใหญ และ กรณีศึกษาท่ี

เก่ียวของ 

SN445 เทคโนโลยีบล็อกเชนสําหรับธุรกิจอาหาร  

(Block chain Technology for Food Business) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ระบบโครงขายการจัดเก็บขอมูลในนบล็อค และเปนขอมูลท่ีเชื่อมโยงกันอยูในระบบ

อินเตอรเน็ตคลายหวงโซ โครงสรางสถาปตยกรรมแบบ peer-to-peer การสรางกุญแจ

สาธารณะและกุญแจสวนตัวเพ่ือใชยืนยันขอความ การประยุกตใชบล็อกเชนในธุรกิจอาหาร และ 

กรณีศึกษาท่ีเก่ียวของ 

 

SN446 การแปรรูปทางดิจิทัล  

(Digital Transformation) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ผลกระทบของเทคโนโลยีท่ีมีตอการจัดการธุรกิจอาหาร องคประกอบท่ีเปนโครงสราง

พ้ืนฐานของเศรษฐกิจดิจิทัล สังคมในยุคดิจิทัล การปรับเปลี่ยนประสบการณลูกคาดวย

เทคโนโลยีดิจิทัล การปรับปรุงกระบวนการภายใน และการปรับเปลี่ยนโมเดลทางธุรกิจอาหาร 

การจัดการการเปลี่ยนแปลงดานดิจิทัล และปฏิสัมพันธภายในองคกรท่ีขับเคลื่อนดวยเทคโนโลยี 

การประยุกตใชสื่อดิจิทัล 

 

3. หมวดวิชาเลือกเสรี จํานวน  6 หนวยกิต 

สามารถเลือกศึกษาอยางนอย 6 หนวยกิต นักศึกษาสามารถเลือกลงทะเบียนรายวิชาใดๆ ท่ีเปดสอนใน

คณะตางๆ ของมหาวิทยาลัยหอการคาไทย โดยไดรับความเห็นชอบจากอาจารยท่ีปรึกษา 
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     (พ.ศ.2561) 

3.2 ช่ือ สกุล เลขประจําตัวบัตรประชาชน ตําแหนงและคุณวุฒิของอาจารย 

3.2.1 อาจารยประจาํหลักสูตร  

1) อาจารยประจําหลักสูตร 

ลําดับ 
เลขประจําตัว

ประชาชน 
ตําแหนงทางวิชาการ ชื่อ – นามสกลุ คุณวุฒิ สาขาวิชา สําเร็จการศึกษาจากสถาบัน ป พ.ศ. 

1 3301000919431 ผูชวยศาสตราจารย 

(ชีวเคมี) 

ดร. สรุพงษ  พินิจกลาง Ph.D. Biochemistry Queen Mary, University of 

London, London, UK 

2539 

วท.ม. ชีวเคมี มหาวิทยาลยัเชียงใหม 2532 

กศ.บ. เคม ี มหาวิทยาลยัศรีนครินทรวิโรฒ

ประสานมิตร 

2528 

2 3400100640975 ผูชวยศาสตราจารย 

(จุลชีววิทยา) 

นางรัชนี ไสยประจง วท.ม. จุลชีววิทยาทางอุตสาหกรรม จุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย 2537 

วท.บ. จุลชีววิทยา มหาวิทยาลยัขอนแกน 2533 

3 3240400368032 ผูชวยศาสตราจารย 

(วิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีการอาหาร) 

นางกมลทิพย เอกธรรมสุทธ์ิ วท.ม. เทคโนโลยีทางอาหาร จุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย 2537 

วท.บ. ประมง มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร 2533 

4 3349900914572 ผูชวยศาสตราจารย 

(เทคโนโลยีชีวภาพ) 

ดร.ทัศนีย  วัฒนชัยยงค วท.ด.  เทคโนโลยีชีวภาพ 

 

มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกลา

ธนบุร ี

2543 

วท.ม.  เทคโนโลยีชีวภาพ สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลาธนบุรี 2533 

วท.บ. เคม ี มหาวิทยาลยับูรพา 2527 
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ลําดับ 
เลขประจําตัว

ประชาชน 
ตําแหนงทางวิชาการ ชื่อ – นามสกลุ คุณวุฒิ สาขาวิชา สําเร็จการศึกษาจากสถาบัน ป พ.ศ. 

5 3100901362275 ผูชวยศาสตราจารย 

(พัฒนาผลิตภัณฑ 

อุตสาหกรรมเกษตร) 

นางสาวสุภางค เรืองฉาย วท.ม. พัฒนาผลิตภัณฑอุตสาหกรรม

เกษตร 

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร 2539 

วท.บ. ชีววิทยา มหาวิทยาลยัรามคําแหง 2533 

 

2) ผลงานทางวิชาการและภาระงานสอนของอาจารยประจําหลักสูตร 
 

 

ลําดับ 

 

ตําแหนงทาง

วิชาการ 
ชื่อ-สกลุ 

ผลงานทางวิชาการ 

(การคนควาวิจัยหรือการแตงตํารา) 
ประสบการณและการฝกอบรม 

ภาระงานสอน (คาบ/สัปดาห) 

ท่ีมีอยูแลว ท่ีมีในหลักสูตรท่ี

จะเปดใหม 

1 ผูชวยศาสตราจารย 

(ชีวเคมี) 

นายสุรพงษ  พินิจกลาง 1.สุรพงษ พินิจกลาง ชานนท หนูทอง และ รัชนี 

ไสยประจง. 2557.  ลักษณะเฉพาะของเครื่องดื่ม

คอลลาเจน เพปไทดชนิดกลิ่นองุนแดง ทับทิม

และสมแมนดารินผสมสารทดแทนความหวาน

จากธรรมชาติ รีบาวดโิอไซด เอ. วารสาร

วิทยาศาสตรเกษตร. ปท่ี 45 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) 

พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 709-712. 

2.รัชนี ไสยประจง สรุพงษ พินิจกลาง และ ตันติ

กร จิตตไพโรจน. 2557. ผลของสารทดแทน

ความหวานจากธรรมชาติ รีบาวดิโอไซดเอ และ

ไฮโดรคอลลอยดตอลักษณะทางคณุภาพของนํ้า

- เปนหัวหนาทีมงานวิจัย 

-เปนวิทยากรบรรยายพิเศษในการ

ประชุมตางๆ 

-เปนอาจารยพิเศษระดับปรญิญาโทและ

เอกใหกับสถาบันตาง ๆ ท้ังภาครัฐและ

บริษัทเอกชน  

-เปนอาจารยสอบวิทยานิพนธระดบั

ปริญญาโทและเอกใหกับมหาวิทยาลัย

ตาง ๆ  

-เปนกรรมการในสมาคมวิทยาศาสตร

แหงประเทศไทย 

9 9 
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     (พ.ศ.2561) 

 

ลําดับ 

 

ตําแหนงทาง

วิชาการ 
ชื่อ-สกลุ 

ผลงานทางวิชาการ 

(การคนควาวิจัยหรือการแตงตํารา) 
ประสบการณและการฝกอบรม 

ภาระงานสอน (คาบ/สัปดาห) 

ท่ีมีอยูแลว ท่ีมีในหลักสูตรท่ี

จะเปดใหม 

ผลไมสตรอเบอรี่ลดพลังงาน. วารสาร

วิทยาศาสตรเกษตร.  ปท่ี 45 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) 

พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 713-716. 

3.สุรพงษ พินิจกลาง รัชนี ไสยประจง และ  

กชพรรณ เลี้ยงบุญเลิศชัย. 2558. สมบัตทิางเคมี

กายภาพและสารตานอนุมลูอสริะของเวยโปรตีน

ไฮโดรไลเซทท่ียอยดวยเอนไซม. วารสาร

วิทยาศาสตรเกษตร.  ปท่ี 46 ฉบับท่ี 3 (พิเศษ) 

กันยายน-ธันวาคม หนา 561.564. 

4.รัชนี ไสยประจง สุรพงษพินิจกลาง และ วิจิ

ตรา บํารุงนอก. 2559. การพัฒนาผลิตภณัฑเคร

องดมชาปรุงสําเร็จรูปพลังงานต่ําผสมสารสกัด

หญาหวาน. วารสารวิทยาศาสตรเกษตร.  ปท่ี 

47 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 

297-300. 

5.สุรพงษ พินิจกลาง พรชัย เหลืองบริสุทธ์ิ รัชนี

ไสยประจง และ วิจิตรา บํารุงนอก. 2559.

ลักษณะเฉพาะของเครื่องดืม่คอลลาเจน เพปไทด

-เปนกรรมการในการตัดสินโครงงานทาง

วิทยาศาสตร  

-เปนผูวิจารณ (Reviewer) บทความ

วิจัยระดับชาติและนานาชาต ิ
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ลําดับ 

 

ตําแหนงทาง

วิชาการ 
ชื่อ-สกลุ 

ผลงานทางวิชาการ 

(การคนควาวิจัยหรือการแตงตํารา) 
ประสบการณและการฝกอบรม 

ภาระงานสอน (คาบ/สัปดาห) 

ท่ีมีอยูแลว ท่ีมีในหลักสูตรท่ี

จะเปดใหม 

ชนิดกลิ่นสมมะนาว สมแอปเปลและสมเมลอน

ผสมสารตานอนุมลูอสริะแอสตาแซนธิน. 

วารสารวิทยาศาสตรเกษตร.  ปท่ี 47 ฉบับท่ี 2 

(พิเศษ) พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 301-304. 

2 ผูชวยศาสตราจารย 

(จุลชีววิทยา) 

นางรัชนี  ไสยประจง 1.สุรพงษ พินิจกลาง ชานนท หนูทอง และ รัชนี 

ไสยประจง. 2557.  ลักษณะเฉพาะของเครื่องดื่ม

คอลลาเจน เพปไทดชนิดกลิ่นองุนแดง ทับทิม

และสมแมนดารินผสมสารทดแทนความหวาน

จากธรรมชาติ รีบาวดโิอไซด เอ. วารสาร

วิทยาศาสตรเกษตร. ปท่ี 45 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) 

พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 709-712. 

2.รัชนี ไสยประจง สรุพงษ พินิจกลาง และ ตันติ

กร จิตตไพโรจน. 2557. ผลของสารทดแทน

ความหวานจากธรรมชาติ รีบาวดิโอไซดเอ และ

ไฮโดรคอลลอยดตอลักษณะทางคณุภาพของนํ้า

ผลไมสตรอเบอรี่ลดพลังงาน. วารสาร

วิทยาศาสตรเกษตร.  ปท่ี 45 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) 

พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 713-716. 

3.สุรพงษ พินิจกลาง รัชนี ไสยประจง และ  

กชพรรณ เลี้ยงบุญเลิศชัย. 2558. สมบัตทิางเคมี

- เปนผูวิจารณ (Reviewer) บทความ

วิจัยระดับชาต ิ

-เปนผูจัดการประชุมวิชาการ 

9 9 
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ลําดับ 

 

ตําแหนงทาง

วิชาการ 
ชื่อ-สกลุ 

ผลงานทางวิชาการ 

(การคนควาวิจัยหรือการแตงตํารา) 
ประสบการณและการฝกอบรม 

ภาระงานสอน (คาบ/สัปดาห) 

ท่ีมีอยูแลว ท่ีมีในหลักสูตรท่ี

จะเปดใหม 

กายภาพและสารตานอนุมลูอสริะของเวยโปรตีน

ไฮโดรไลเซทท่ียอยดวยเอนไซม. วารสาร

วิทยาศาสตรเกษตร.  ปท่ี 46 ฉบับท่ี 3 (พิเศษ) 

กันยายน-ธันวาคม หนา 561.564. 

4.รัชนี ไสยประจง สุรพงษพินิจกลาง และ วิจิ

ตรา บํารุงนอก. 2559. การพัฒนาผลิตภณัฑเคร

องดมชาปรุงสําเร็จรูปพลังงานต่ําผสมสารสกัด

หญาหวาน. วารสารวิทยาศาสตรเกษตร.  ปท่ี 

47 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 

297-300. 

5.สุรพงษ พินิจกลาง พรชัย เหลืองบริสุทธ์ิ รัชนี

ไสยประจง และ วิจิตรา บํารุงนอก. 2559.

ลักษณะเฉพาะของเครื่องดืม่คอลลาเจน เพปไทด

ชนิดกลิ่นสมมะนาว สมแอปเปลและสมเมลอน

ผสมสารตานอนุมลูอสริะแอสตาแซนธิน. 

วารสารวิทยาศาสตรเกษตร.  ปท่ี 47 ฉบับท่ี 2 

(พิเศษ) พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 301-304. 
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ลําดับ 

 

ตําแหนงทาง

วิชาการ 
ชื่อ-สกลุ 

ผลงานทางวิชาการ 

(การคนควาวิจัยหรือการแตงตํารา) 
ประสบการณและการฝกอบรม 

ภาระงานสอน (คาบ/สัปดาห) 

ท่ีมีอยูแลว ท่ีมีในหลักสูตรท่ี

จะเปดใหม 

3 ผูชวยศาสตราจารย 

(วิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีการ

อาหาร) 

นางกมลทิพย เอกธรรมสุทธ์ิ 1. กมลทิพย เอกธรรมสุทธ์ิ. 2557. การปรับปรุง

เน้ือสัมผัสของขนมจีนแปงสดโดยใชแปงขาวโพด. 

วารสารวิทยาศาสตรเกษตร.   ปที 45 ฉบับท่ี 2 

(พิเศษ) พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 281-284. 

2. กมลทิพย เอกธรรมสุทธ์ิ. 2558. สมบัติบาง

ประการของแปงสาลีผสมแปงถ่ัวหรั่ง. วารสาร

วิทยาศาสตรเกษตร. ปท่ี 46 ฉบับท่ี 3 (พิเศษ) 

กันยายน-ธันวาคม หนา 685-688. 
 

 

 

1. การประชุมวิชาการเสนอผลงานวิจัย

พืชเขตรอนและก่ึงรอน ครั้งท่ี 10 

โรงแรมดิเอมเมอรลัด กรุงเทพฯ 28-29 

กรกฏาคม 2559   

2. การใชฐานขอมูลวารสารเพ่ือการวิจัย 

มหาวิทยาลยัหอการคาไทย  1 

กรกฏาคม 2559  

3. ปฏิบัติการวิเคราะหขอมูลทางสถิติข้ัน

กลางโดยใชโปรแกรม SPSS เพ่ือ

งานวิจัย มหาวิทยาลยัหอการคาไทย  

18-19 กุมภาพันธ 2559  

9 9 

4 ผูชวยศาสตราจารย 

(เทคโนโลย ี

ชีวภาพ) 

นางทัศนีย  วัฒนชัยยงค 1. ผาณิต รุจิรพิสิฐ และทัศนีย วัฒนชัยยงค. 

2559. ผลการใชแปงฟลาวรจากแหวจีนทดแทน

แปงสาลีในการผลติคุกก้ีเนย. วารสาร

วิทยาศาสตรเกษตร.  ปท่ี 47 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) 

พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 289-292. 

 

  

1.การประชุมวิชาการเสนอผลงานวิจัย

พืชเขตรอนและก่ึงรอน ครั้งท่ี 10 

โรงแรมดิเอมเมอรลัด กรุงเทพฯ 28-29 

กรกฏาคม 2559  

2.การประชุมทางวิชาการ ครั้งท่ี 54 

สาขาอุตสาหกรรมเกษตร – เทคโนโลยี

และนวัตกรรมเพ่ือความยั่งยืนของ

อุตสาหกรรมอาหารไทย อาคารเรยีน

รวม 3 ช้ัน 2 มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร 

9 9 



 

58 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

 

ลําดับ 

 

ตําแหนงทาง

วิชาการ 
ชื่อ-สกลุ 

ผลงานทางวิชาการ 

(การคนควาวิจัยหรือการแตงตํารา) 
ประสบการณและการฝกอบรม 

ภาระงานสอน (คาบ/สัปดาห) 

ท่ีมีอยูแลว ท่ีมีในหลักสูตรท่ี

จะเปดใหม 

วิทยาเขตบางเขน 2 - 5 กุมภาพันธ 

2559  

5 ผูชวยศาสตราจารย 

(พัฒนาผลิตภัณฑ 

อุตสาหกรรม

เกษตร) 

นางสุภางค เรืองฉาย 1. สุภางค เรืองฉาย และ สริินาถ ตัณฑเกษม. 

2557. การพัฒนาไอศกรมีลูกพลับแหง. วารสาร

วิทยาศาสตรเกษตร   ปท่ี 45 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) 

พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 281-284. 

2. สิรินาถ ตัณฑเกษม และ สภุางค เรืองฉาย. 

2558.  ผลของการใชนมถ่ัวเหลืองทดแทนนมผง

ตอคุณภาพของขนมปง. วารสารวิทยาศาสตร

เกษตร  ปท่ี 46 ฉบับท่ี 3 (พิเศษ) กันยายน-

ธันวาคม หนา 409-412. 

 

1. การประชุมวิชาการเสนอผลงานวิจัย

พืชเขตรอนและก่ึงรอน ครั้งท่ี 10 

โรงแรมดิเอมเมอรลัด กรุงเทพฯ 28-29 

กรกฏาคม 2559  

2. นวัตกรรมอาหารและแนวโนม

อุตสาหกรรมอาหารไทย มหาวิทยาลัย

หอการคาไทย 31 พฤษภาคม 2559   

 

9 9 

 

3.2.2 อาจารยพิเศษ 

ไมมี 
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4. องคประกอบเกี่ยวกับประสบการณภาคสนาม (การฝกงาน หรือสหกิจศึกษา) 

จากความตองการบัณฑิตพันธุใหมควรมีประสบการณในวิชาชีพกอนเขาสูการทํางานจริง ดังนั้น

หลักสูตรจึงกําหนดใหสถานประกอบการเปนฐาน (Platform) ในการจัดการเรียนการสอน และการปฏิบัติ

จริงอยางนอยรอยละ 50 ของเวลาเรียน  ท้ังนี้จะมีแผนการเรียนและแผนการปฏิบัติงานดังนี้ 

ปการ 
ศึกษา 

ภาคการศึกษา  
ภาคตน ภาคปลาย ภาคฤดูรอน 

1  
 

ศึกษาท่ัวไป + พ้ืนฐานเฉพาะดาน  
18 หนวยกิต 

 

 
 

ศึกษาท่ัวไป + พ้ืนฐานเฉพาะดาน 
18 หนวยกิต 

 

 
 

Workterm-Pre-course 
Experience 

 
 

2  
 

ศึกษาท่ัวไป + พ้ืนฐานเฉพาะดาน  
+ เอก-บังคับ 
18 หนวยกิต 

 

 
 

ศึกษาท่ัวไป + พ้ืนฐานเฉพาะดาน + 
เอก-บังคับ 

18 หนวยกิต 
 

 
 

Workterm-Practicum 1 
 

3  
 

Workterm - Practicum 2 
(3 mths) 
เอก-บังคับ  

+ เอก-เลือก (Modular) 
12 หนวยกิต 

 
 
 

 
 

Workterm - Coop 1 
(4 mths) 
เอก-บังคับ  

+ เอก-เลือก (Modular) 
12 หนวยกิต 

 

4  
 

Workterm - Coop 2 
(4 mths) 
เอก-บังคับ  

+ เอก-เลือก (Modular) 
15 หนวยกิต 

 
 
 

 
 

Workterm - Coop 3 / 
Internship (4 mths) 

เอก-บังคับ  
+ เอก-เลือก (Modular) 

15 หนวยกิต 

 

  
 

หมายเหตุ  เขาสถานประกอบการ 

แนวทางการดําเนินงาน 

แรงบันดาลใจ 

นักคิดเชิงสรางสรรคดานนวัตกรรมอาหาร 

กาวแรกสูอนาคต 

กาวสูโลกการทํางาน 

นักนวัตกรรมอาหารแหงอนาคต 

ทางเลือกสูความสําเร็จ สหกิจศึกษาตามฝน 

นักธุรกิจสรางสรรคนวัตกรรมอาหาร 

แลกเปล่ียนประสบการณ สรางสรรคผลงาน 



 

60 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

1 Workterm - Pre-course Experience นักศึกษาเรียนรูการทํางานในแตละตําแหนงในสถาน
ประกอบการตางๆ เพ่ือเปนการหาประสบการณและการคนพบความชอบและความถนัดของตนเอง 
เพ่ือการเลือกเรียนใน Module ท่ีเหมาะสม 

2 Workterm - Practicum 1 นักศึกษาจะไดฝกปฏิบัติงานในสถานประกอบการตามตําแหนงงานท่ี
นักศึกษาเลือก 

3 Workterm - Practicum 2 นักศึกษาฝกปฏิบัติการอยางตอเนื่อง พรอมกับการเรียนรายวิชาใน
มหาวิทยาลัยควบคูตาม Module ท่ีนักศึกษาสนใจและสอดคลองกับตําแหนงงาน  

4 Workterm - Coop 1/ Workterm - Coop 2 นักศึกษาไดโจทยจากสถานประกอบการ โดยมี
อาจารยท่ีปรึกษา อาจารยผูประสานงานของมหาวิทยาลัยท่ีสถานประกอบการ และอาจารยพ่ีเลี้ยง
ท่ีสถานประกอบการรวมกันวิเคราะหโจทยของสถานประกอบการเพ่ือมอบหมายโจทยใหกับ
นักศึกษาและอาจารยท่ีปรึกษาไดอยางเหมาะสม เม่ือนักศึกษาเขาสูสถานประกอบการทางอาจารย
ท่ีปรึกษารวมกับอาจารยพ่ีเลี้ยงและอาจารยผูประสานงานของมหาวิทยาลัยจะดูแลนักศึกษาเพ่ือ
แกไขโจทยของสถานประกอบการเพ่ือใหไดความรู ทักษะ ทํางานไดจริง ตามอัตลักษณของ
หลักสูตรท่ีตองการใหมีความรูความสามารถทางดานนวัตกรรมอาหาร (ภาพท่ี 1) ท้ังนี้นักศึกษาจะ
มีการเรียนรายวิชาในมหาวิทยาลัยควบคูดวยเพ่ือนําความรูท่ีไดไปตอยอดแกไขปญหาของสถาน
ประกอบการ  

5 Workterm - Coop 3 / Internship นักศึกษาคิด วิเคราะห แกไขปญหาของสถานประกอบการ
อยางตอเนื่อง และทําการสรุปรวบยอดความรูท่ีเกิดข้ึน สามารถถายทอดใหผูอ่ืนเขาใจได พรอมกับ
การฝกทํางานจริง 

 

 

ภาพท่ี 1 การเรียนการสอนแบบ Work Integrated Learning เพ่ือแกไขโจทยของสถานประกอบการ 

หมายเหตุ สถานประกอบการ เปนบริษัทสมาชิกภายใตสภาหอการคาแหงประเทศไทย ซ่ึงประกอบดวย 

หอการคาไทย หอการคาจังหวัด และหอการคาตางประเทศ 
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4.1 มาตรฐานผลการเรียนรูของประสบการณภาคสนาม  

ความคาดหวังในผลการเรียนรูประสบการณภาคสนามของนักศึกษา มีดังนี้ 

4.1.1 ทักษะในการปฏิบัติงานจากสถานประกอบการ ตลอดจนมีความเขาใจในหลักการ ความ

จําเปนในการเรียนรูทฤษฎีมากยิ่งข้ึน 

4.1.2 บูรณาการความรูท่ีเรียนมาเพ่ือนําไปแกปญหาทางธุรกิจอาหารไดอยางเหมาะสม 

4.1.3 มีมนุษยสัมพันธและสามารถทํางานรวมกับผูอ่ืนไดดี 

4.1.4 มีระเบียบวินัย ตรงเวลา เขาใจวัฒนธรรมและสามารถปรับตัวเขากับสถานประกอบการ

ได 

4.1.5 มีความกลาในการแสดงออก และนําความคิดสรางสรรคไปใชประโยชนในงานได 

4.2 ชวงเวลา  

ภาคฤดูรอนของปการศึกษาท่ี 1 และ 2  

ภาคตนและปลายของปการศึกษาท่ี 3 และ 4   

4.3 การจัดเวลาและตารางสอน  

การฝกงาน   ภาคฤดูรอนของปการศึกษาท่ี 1 และ 2  

 ภาคตนและปลายของปการศึกษาท่ี 3 และ 4 

 

5. ขอกําหนดเกี่ยวกับการทําโครงงานหรืองานวิจัย  

ขอกําหนดในการทําโครงงาน ตองเปนหัวขอท่ีเก่ียวของกับการประยุกตองคความรูเพ่ือธุรกิจ หรือเปน

โครงงานท่ีมุงเนนการสรางผลงานวิจัยเพ่ือพัฒนางานดานนวัตกรรมอาหาร โดยนักศึกษาไดโจทยจาก

สถานประกอบการ และมีอาจารยท่ีปรึกษา อาจารยผูประสานงานของมหาวิทยาลัยท่ีสถานประกอบการ 

และอาจารยพ่ีเลี้ยงท่ีสถานประกอบการ รวมกันวิเคราะหโจทยของสถานประกอบการเพ่ือมอบหมาย

โจทยใหกับนักศึกษาและอาจารยท่ีปรึกษาไดอยางเหมาะสม เม่ือนักศึกษาเขาสูสถานประกอบการทาง

อาจารยท่ีปรึกษารวมกับอาจารยพ่ีเลี้ยงและอาจารยผูประสานงานของมหาวิทยาลัยจะดูแลนักศึกษาเพ่ือ

แกไขโจทยของสถานประกอบการเพ่ือใหไดความรู ทักษะ ทํางานไดจริง ตามอัตลักษณของหลักสูตรท่ี

ตองการใหมีความรูความสามารถทางดานนวัตกรรมอาหาร ท้ังนี้นักศึกษาจะมีการเรียนรายวิชาใน

มหาวิทยาลัยควบคูดวยเพ่ือนําความรูท่ีไดไปตอยอดแกไขปญหาของสถานประกอบการได 

5.1 คําอธิบายโดยยอ  

การศึกษาคนควาอยางเปนระบบท่ีเก่ียวของกับการทําแผนธุรกิจ การทําธุรกิจจําลอง หรือการ

วิจัยเชิงประยุกตทางดานนวัตกรรมอาหาร ซ่ึงประกอบดวยการวางแผน การลงทุน การดําเนินงาน 

การตลาด และการวิเคราะหขอมูล การประเมินผล และการทํารายงาน/การนําเสนอโครงการ 
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5.2 มาตรฐานผลการเรียนรู 

5.2.1 สามารถทํางานเปนทีม  

5.2.2 สามารถประยุกตความรูท่ีไดไปใชในสถานประกอบการในการทําโครงงาน  

5.2.3 มีความสามารถในการสื่อสารดวยภาษาเขียนและภาษาพูด รวมท้ังการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศในการสืบคนขอมูล และมีองคความรูท่ีไดจากการวิจัย 

5.3 ชวงเวลา  

ภาคปลายปการศึกษาท่ี 3 ตอเนื่องภาคตนและภาคปลายของปการศึกษาท่ี 4 

5.4 จํานวนหนวยกิต 

--- หนวยกิต 

5.5 การเตรียมการ  

5.5.1 จัดเตรียมอาจารยท่ีปรึกษา อาจารยผูประสานงานของมหาวิทยาลัยท่ีสถานประกอบการ 

และอาจารยพ่ีเลี้ยงท่ีสถานประกอบการ ใหกับนักศึกษา 

5.5.2 กําหนดชั่วโมงการใหคําปรึกษาและจัดทําตารางเวลาในการใหคําปรึกษา  

5.5.3 จัดเตรียมสิ่งสนับสนุนการเรียนรูอ่ืนๆ ใหพรอม  

5.6 กระบวนการประเมินผล  

5.6.1 ทําการประเมินคุณภาพของขอเสนอโครงงาน 

5.6.2 ทําการประเมินผลความกาวหนาในการทําวิจัยโดยอาจารยท่ีปรึกษา   และอาจารยพ่ี

เลี้ยงท่ีสถานประกอบการ 

5.6.3 ทําการประเมินผลจากการนําเสนอผลงาน โดยมีอาจารย ท่ีปรึกษา อาจารยผู

ประสานงานของมหาวิทยาลัยท่ีสถานประกอบการ และอาจารยพ่ีเลี้ยงท่ีสถานประกอบการรวมกันเปน

กรรมการพิจารณาประเมินผลงาน 
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หมวดท่ี 4  ผลการเรียนรู กลยุทธการสอนและการประเมินผล 

1. การพัฒนาคุณลักษณะพิเศษของนักศึกษา 

จากการรวมกันพัฒนาหลักสูตรกับสถานประกอบการทางดานอุตสาหกรรมอาหาร พบวา สถาน

ประกอบการมีความตองการบัณฑิตท่ีมีคุณลักษณะพิเศษ ดังนี้ 

คุณลักษณะพิเศษ กลยุทธหรือกิจกรรมของนักศึกษา 

ทักษะดาน วิทยาศาสตร เทคโนโลยี   

วิศวกรรมศาสตร และคณิตศาสตร (STEM Skills) 

- มีรายวิชาท่ีมีปฏิบัติการ ท่ีฝกทักษะทางการตั้ง

สมมุติฐาน ทดลอง วิเคราะห วิจารณ และ

สรุปผล โดยการกระตุนใหนักศึกษาเกิดการคิด

วิเคราะหอยางมีเหตุมีผล 

- มีการใชประยุกตใชเทคโนโลยีกับการเรียนการ

สอน เชน การสรางบทเรียนทาง iTuneU การใช

แอพลิเคชั่นประกอบการเรียนในชั้นเรียน รวมถึง

มีรายวิชาท่ีสอนทางดานเทคโนโลยีตางๆ  

- มีรายวิชาท่ีพัฒนาทักษะทางวิศวกรรมศาสตร 

การ เรี ยนรู หลั กการและการใช เ ครื่ อ ง มื อ

เครื่องจักรตางๆ ในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร 

- มีรายวิชาท่ีพัฒนาทักษะทางการคิดคํานวณ

อยางเปนระบบ และสามารถนํามาเชื่อมโยงใชได

จริงในชีวิตประจําวัน และในวิชาชีพ 

ทักษะการคิดเชิงนวัตกรรม (Innovative Skills) - มีรายวิชาท่ีมุ งเนนพัฒนาทักษะการคิดเชิง

นวัตกรรมโดยเฉพาะ ไดแก วิชา GE101 การ

ป ร ะ ก อ บ ก า ร ท่ี ขั บ เ ค ลื่ อ น น วั ต ก ร ร ม 

(Innovation-Driven Entrepreneurship) เพ่ือ

เสริมสรางและผสมผสาน ทฤษฎี แนวคิด ทักษะ 

ทั ศนค ติ  แล ะคว ามส าม า รถ ในกา ร เป น

ผูประกอบการ ใหกับนักศึกษา โดยการตระหนัก

ถึงปญหาและโอกาส  เพ่ือคนหาแนวคิดและ

หนทางเชิงสรางสรรคในการแกไขปญหาและ

สรางคุณคา รวมไปถึงการพัฒนาตอยอดใหเกิด

การปฏิบัติในเชิงธุรกิจอยางเปนรูปธรรม  
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คุณลักษณะพิเศษ กลยุทธหรือกิจกรรมของนักศึกษา 

- มีรายวิชาท่ีใชพัฒนาความคิดนวัตกรรมเฉพาะ

ทางอุตสาหกรรมอาหาร เชน นวัตกรรมการแปร

รูปอาหาร (Innovation in Food Processing) 

นวัตกรรมสวนผสมอาหาร (Food Ingredient 

Innovation) เปนตน ซ่ึงสอนโดยการกระตุน

การสรางอุปนิสัยเก่ียวกับการสรางนวัตกรรม

เชน การตั้งคําถาม การสังเกต การคิดนอก

กรอบ และการกลาทดลอง 

ทักษะทางสังคมและชีวิต (Social and Life 

Balance) 

- กําหนดใหมีรายวิชาซ่ึงนักศึกษาตองทํางานเปน

กลุม และใหทุกคนมีสวนรวมในการทํางานและ

นําเสนอ เพ่ือเปนการสรางภาวะผูนําและการ

เปนสมาชิกกลุมท่ีดี  

- มีกิจกรรมท่ีมอบหมายใหนักศึกษาหมุนเวียนกัน

เปนหัวหนาในการดําเนินกิจกรรม เพ่ือฝกให

นักศึกษามีความรับผิดชอบ  

- กําหนดใหนักศึกษาเขารวมกิจกรรมนอกชั้น

เรียน/ท่ีทํางาน เพ่ือฝกฝนทักษะในการเขาสังคม 

- มีกติกาท่ีจะสรางวินัยในตนเอง เชน การตรงตอ

เวลา ความสมํ่าเสมอ และความรับผิดชอบ   

- มีการสอดแทรกเรื่อง การแตงกาย การเขาสังคม 

เทคนิคการเจรจา สื่อสาร การมีมนุษยสัมพันธท่ี

ดี และการวางตัวในการทํางานในบางรายวิชาท่ี

เก่ียวของ และในกิจกรรมปจฉิมนิเทศ กอนท่ี

นักศึกษาจะสําเร็จการศึกษา 

ความสามารถท่ีเปนสากล (Globally Talented) - มีการจัดการเรียนการสอนท่ีใหนักศึกษาไดเกิด

การเรียนรูดวยตนเอง เชน การคนควาขอมูล

สารสนเทศ การปฏิบัติงานในสถานประกอบการ

และการทําวิจัย เปนตน 
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คุณลักษณะพิเศษ กลยุทธหรือกิจกรรมของนักศึกษา 

- มีการฝกปฏิบัติงานในสถานประกอบการท่ี

หลากหลายหนาท่ี ทําใหนักศึกษาสามารถ

ทํางานไดหลากหลายข้ึน 

- มีกิจกรรมในรายวิชาท่ีใหนักศึกษาได ศึกษา 

คนควา วิเคราะห สรุป และนําเสนอแนวคิดใน

การพัฒนาตอยอดจากกรณีศึกษา 

ทักษะความเปนผูประกอบการ (Entrepreneurial 

Mindset) 

- มีรายวิชา ท่ี เ ก่ียวของการแนวคิดการเปน

ผูประกอบการ 

- มีกลุมวิชาผูประกอบการอาหารสรางสรรคให

นักศึกษาไดเลือกเรียนตามความสนใจเปนพิเศษ  

- มีกิจกรรมใหนักศึกษาไดสํารวจความตองการ 

พัฒนา  แล ะทดสอบแนว คิ ด ในกา ร เ ป น

ผูประกอบการ 

ความรับผิดชอบตอสังคม (Socially Engaged) - มีการสอนสอดแทรกดานการมีวินัยและความ

รับผิดชอบตอตนเองและสังคมในรายวิชา 

- มีการสอนสอดแทรกใหนั ก ศึกษา มีความ

ตระหนักและทัศนคติท่ีดีตอจรรยาบรรณทาง

วิชาชีพในวิชาท่ีเก่ียวของ 

- มีการใหความรูถึงผลกระทบตอสังคม  และขอ

กฎหมายท่ีเก่ียวของกับการกระทําความผิด 

แทรกในรายวิชาท่ีมีประเด็นท่ีเก่ียวของกับสังคม  

- จัดกิจกรรมเสริมหลักสูตรเชน โครงการบําเพ็ญ

ประโยชน  รวมถึงสอดแทรกในรายวิชา ท่ี

เก่ียวของ เพ่ือปลูกฝงใหนักศึกษามีจิตสาธารณะ 

ทักษะทางภาษาอังกฤษ - มี ร ายวิ ช า ท่ี มุ ง เน นการ พัฒนา ทักษะทาง

ภ า ษ า อั ง ก ฤ ษ โ ด ย เ ฉ พ า ะ  เ พ่ื อ พั ฒ น า

ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจําวัน 

ท้ังการฟง พูด อาน และเขียน โดยเรียนกับ

อาจารยเจาของภาษา  
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คุณลักษณะพิเศษ กลยุทธหรือกิจกรรมของนักศึกษา 

- มีการพัฒนาทักษะภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร

ในงานอาชีพ โดยเนนการสื่อสารทางธุรกิจท่ี

สอดคลองกับสาขาวิชา 

- มีการสอนสอดแทรกภาษาอังกฤษเฉพาะทาง

ใหกับนักศึกษาในแตละรายวิชา 

มีทักษะทางวิชาชีพตามโมดูลท่ีนักศึกษาเลือกเรียน 

- การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑอาหารและ

เครื่องดื่ม 

- นวัตกรรมอาหารเพ่ือสุขภาพและอาหารฟงกชั่น 

 

- ผูประกอบการอาหารสรางสรรค 

 

- นวัตกรรมการแปลงขอมูลดิจิทัลสําหรับธุรกิจ

อาหาร 

 

- ฝกใหนักศึกษาเปนนักวิจัย กลาคิด กลาทดลอง 

และมีทักษะทางการคิดวิเคราะห 

- ปลูกฝงใหนักศึกษาใสใจในสุขภาพอยูเสมอ และ

กลาคิดนอกกรอบ 

- ปลูกฝงแนวคิดความเปนนักธุรกิจรุนใหม กลาคิด 

กลาลงทุน 

- สอดแทรกการใชเทคโนโลยีดิจิทัลกับการเรียน

การสอน และวิเคราะหขอมูลทางธุรกิจ รวมถึง

การกระบวนการทางความคิดดานการเรียนรูอยู

เสมอ 

 

2. การพัฒนาผลการเรียนรูในแตละดาน 

2.1 คุณธรรม จริยธรรม  

2.1.1 ผลการเรียนรูดานคุณธรรม จริยธรรม 

นักศึกษาตองมีคุณธรรม จริยธรรมเพ่ือใหสามารถดําเนินชีวิตรวมกับผูอ่ืนในสังคมอยาง

ราบรื่น และเปนประโยชนตอสวนรวม อาจารยท่ีสอนในแตละวิชาตองพยายามสอดแทรกเรื่องท่ีเก่ียวกับ

สิ่งตอไปนี้ท้ัง 5 ขอ เพ่ือใหนักศึกษาสามารถพัฒนาคุณธรรม จริยธรรมไปพรอมกับวิทยาการตางๆ ท่ี

ศึกษา รวมท้ังอาจารยตองมีคุณสมบัติดานคุณธรรม จริยธรรมอยางนอย 5 ขอตามท่ีระบุ ดังนี้ 

1) มีจิตสํานึกและตระหนักในการปฏิบัติตามจรรยาบรรณวิชาชีพ 

2) แสดงความซ่ือสัตยสุจริตอยางสมํ่าเสมอ 

3) มีวินัยและความรับผิดชอบตอตนเองและสังคม 

4) เคารพกฎระเบียบขอบังคับขององคกรและสังคม 

5) เคารพสิทธิและรับฟงความคิดเห็นของผูอ่ืน 
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2.1.2 กลยุทธการสอนท่ีใชพัฒนาการเรียนรูดานคุณธรรม จริยธรรม  

1) ใชการสอนแบบสื่อสองทาง เปดโอกาสใหนักศึกษาไดตั้งคําถาม หรือตอบคําถาม หรือ

แสดงความคิดเห็นดานคุณธรรมจริยธรรม การยกยองนักศึกษาท่ีทําดี ทําประโยชนแกสวนรวม เสียสละ 

2) ยกตัวอยางกรณีศึกษา เก่ียวกับการขาดจรรยาบรรณในวิชาชีพ และอาจารยปฏิบัติตน

เปนตัวอยาง โดยใหความสําคัญตอจรรยาบรรณวิชาชีพ  

3) มีการเช็คชื่อเขาชั้นเรียนทุกครั้งท้ังบรรยายและปฏิบัติการ ท้ังนี้นักศึกษาจะตองทําการ

ลงชื่อเขาเรียนดวยตนเองทุกครั้ง หามมิใหมีการลงแทนกัน และมีการใหคะแนนความสนใจในชั้นเรียน 

4) ในชั่วโมงปฏิบัติการมีการแบงงานใหนักศึกษารับผิดชอบในการทําการทดลอง และนํา

ผลมาเขียนรายงาน โดยมีกําหนดวันสงงานท่ีแนนอน  

5) ดูแลการแตงกายและตักเตือนนักศึกษาท่ีแตงกายผิดระเบียบ หากพบอีกจะไมอนุญาต

ใหเขาชั้นเรียน หากพบอาจมีการตัดคะแนนความสนใจในชั้นเรียน  

6) เปดโอกาสใหนักศึกษาไดแสดงความคิดเห็นในชั้นเรียน มีการตั้งคําถามหรือตอบคําถาม

เปนระยะๆ ในระหวางการบรรยายและปฏิบัติการ  

2.1.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานคุณธรรม จริยธรรม  

1) การตรวจสอบการมีวินัยตอการเรียน และการตรงตอเวลา จากการเช็คชื่อเขาชั้นเรียน 

2) ประเมินผลจากการสงงานภายในเวลาท่ีกําหนด 

3) ประเมินจากการท่ีนักศึกษาไมแตงกายผิดระเบียบอีก 

4) การประเมินการรับฟงความคิดเห็นของเพ่ือนรวมชั้นเรียน โดยดูจากพฤติกรรมท่ี

แสดงออกในชั้นเรียน  
 

2.2 ความรู  

2.2.1 ผลการเรียนรูดานความรู 

นักศึกษาตองมีความรูเก่ียวกับนวัตกรรมอาหาร มีคุณธรรม จริยธรรม และความรูเก่ียวกับ

สาขาวิชาท่ีศึกษานั้นตองเปนสิ่งท่ีนักศึกษาตองรูเพ่ือใชประกอบอาชีพและชวยพัฒนาสังคม ดังนั้น

มาตรฐานความรูตองครอบคลุมสิ่งตอไปนี้ 

1) มีความรูหลักการและทฤษฎีท่ีสัมพันธกัน ในสาขาวิชาวินวัตกรรมอาหารอยาง

กวางขวางและเปนระบบ 

2) มีความรูในสาขาวิชาอ่ืนท่ีเก่ียวของ  

3) มีความคุนเคยกับความกาวหนาทางวิชาการและเทคโนโลยีตางๆ ในสาขาวิชา 

4) ตระหนักในธรรมเนียมปฏบิัติ กฎระเบียบ ขอกําหนดทางวิชาการ ซ่ึงมีการปรับเปลี่ยน

ตามกาลเวลาเพ่ือตอบสนองตอสถานการณท่ีเปลี่ยนแปลงไป 
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2.2.2 กลยุทธการสอนท่ีใชพัฒนาการเรียนรูดานความรู  

ใชการเรียนการสอนในหลากหลายรูปแบบ โดยเนนหลักการทางทฤษฎี และประยุกตทาง

ปฎิบัติในสภาพแวดลอมจริง โดยทันตอการเปลี่ยนแปลงทางเทคโนโลยี ท้ังนี้ใหเปนไปตามลักษณะของ

รายวิชาตลอดจนเนื้อหาสาระของรายวิชานั้นๆ นอกจากนี้ควรจัดใหมีการเรียนรูจากสถานการณจริงโดย

การศึกษาดูงานหรือเชิญผูเชี่ยวชาญท่ีมีประสบการณตรงมาเปนวิทยากรพิเศษเฉพาะเรื่อง ตลอดจนการ

ฝกปฏิบัติงานในสถานประกอบการ รวมท้ังมีการสอนท่ีเนนผูเรียนเปนสําคัญ  ไดแก การสอนแบบคิด

วิเคราะห (Critical thinking) การสอนแบบรวมมือกันเรียนรู  (Co-Operative Learning) การสอน

บรรยายแบบ Active Learning โดยเนนใหนักศึกษาถาม-ตอบในชั้นเรียน รวมถึงการสอนในระบบ UTCC 

Hybrid Learning System เพ่ือใหนักศึกษาไดศึกษาเพ่ิมเติมเองท่ีบาน และมีรายวิชาท่ีมีปฏิบัติการท่ี

สอดคลองกับภาคทฤษฎี ทําใหนักศึกษาสามารถเขาใจไดงายข้ึน และไดลองทําปฏิบัติการดวยตนเอง 

2.2.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานความรู  

ประเมินจากผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนและการปฏิบัติของนักศึกษา ในดานตาง ๆ คือ 

1) การทดสอบวัดความรู โดยการสอบอยางเปนทางการ 2 ครั้ง (สอบกลางภาคและสอบ

ปลายภาค) 

2) การทดสอบยอย 

3) ประเมินจากรายงานท่ีนักศึกษาจัดทํา 

4) ประเมินจากการทําแบบฝกหัด  

5) ประเมินจากการนําเสนอรายงานในชั้นเรียน 

6) ประเมินจากรายวิชาสหกิจศึกษา วิชาสัมมนา วิชาโครงการวิจัย ตลอดจนการฝกงาน

ของนักศึกษา 

2.3 ทักษะทางปญญา  

2.3.1 ผลการเรียนรูดานทักษะทางปญญา 

นักศึกษาตองสามารถพัฒนาตนเองและประกอบวิชาชีพไดโดยพ่ึงตนเองไดเม่ือจบ

การศึกษาแลว ดังนั้นนักศึกษาจําเปนตองไดรับการพัฒนาทักษะทางปญญาไปพรอมกับคุณธรรม 

จริยธรรม และความรูเก่ียวกับสาขาวิชานวัตกรรมอาหารในขณะท่ีสอนนักศึกษา อาจารยตองเนนให

นักศึกษาคิดหาเหตุผล เขาใจท่ีมาและสาเหตุของปญหา วิธีการแกปญหารวมท้ังแนวคิดดวยตนเอง ไมสอน

ในลักษณะทองจํา นักศึกษาตองมีคุณสมบัติตางๆ จากการสอนเพ่ือใหเกิดทักษะทางปญญาดังนี้ 

1) สามารถคนหาขอเท็จจริง ทําความเขาใจ ประเมินขอมูล จากหลักฐานใหม แลวนํา

ขอสรุปมาใช 

2) สามารถศึกษาวิเคราะหปญหาท่ีซับซอน และเสนอแนวทางแกไขท่ีสรางสรรค 

3) สามารถใชทักษะและความเขาใจในบริบททางวิชาการและวิชาชีพ 
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4) มีทักษะภาคปฏิบัติ ตามท่ีไดรับการฝกฝนจากเนื้อหาสาระสําคัญของสาขาวิชา 

การวัดมาตรฐานในขอนี้สามารถทําไดโดยการออกขอสอบท่ีใหนักศึกษาแกปญหา อธิบาย

แนวคิดของการแกปญหา และวิธีการแกปญหาโดยการประยุกตความรูท่ีเรียนมา หลีกเลี่ยงขอสอบท่ีเปน

การเลือกคําตอบท่ีถูกมาคําตอบเดียวจากกลุมคําตอบท่ีใหมา  

2.3.2 กลยุทธการสอนท่ีใชในการพัฒนาการเรียนรูดานทักษะทางปญญา  

1) แบงกลุมใหนักศึกษาทําการทดลอง ประเมินผลท่ีเกิดข้ึน แลวนํามาสรุปในรายงานผล

การทดลอง หรือนําเสนอหนาชั้นเรียน  

2) นักศึกษาแตละกลุมจะตองวิเคราะหปญหาท่ีอาจเกิดข้ึนในระหวางการทดลอง และหา

แนวทางการแกไขปญหาดังกลาว  

3) ยกตัวอยางการประยุกตใชทฤษฎีกับสถานการณจริง 

4) ใหนักศึกษาไดทําการทดลอง และใชเครื่องมือตางๆ ดวยตนเอง  

2.3.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานทักษะทางปญญา  

1) ประเมินผลจากรายงานผลการทดลอง หรือนําเสนอหนาชั้นเรียน รวมถึงการตอบ

ขอสอบท่ีถามดานการคิดวิเคราะห 

2) ประเมินจากการตอบคําถามในชั้นเรียน รวมถึงการตอบขอสอบท่ีถามดานการ

ประยุกตใช  

3) ประเมินจากทักษะภายในชั่วโมงปฏิบัติการ โดยดูจากการวางแผนรวมท้ังสามารถแกไข

ปญหาท่ีอาจเกิดข้ึนในขณะทําปฏิบัติการได  

4) ประเมินจากการเขียนสรุปและวิจารณผลการทดลองในรายงานปฏิบัติการ โดยให

นักศึกษาไปคนควาเพ่ิมเติมการแหลงขอมูลอ่ืนๆ นอกเหนือจากท่ีเรียนในชั้นเรียน  

 

2.4 ทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ  

2.4.1 ผลการเรียนรูดานทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ 

นักศึกษาตองออกไปประกอบอาชีพซ่ึงสวนใหญตองเก่ียวของกับคนท่ีไมรูจักมากอน คน

ท่ีมาจากสถาบันอ่ืนๆ และคนท่ีจะมาเปนผูบังคับบัญชา หรือคนท่ีจะมาอยูใตบังคับบัญชา ความสามารถท่ี

จะปรับตัวใหเขากับกลุมคนตางๆ เปนเรื่องจําเปนอยางยิ่ง ดังนั้นอาจารยตองสอดแทรกวิธีการท่ีเก่ียวของ

กับคุณสมบัติตางๆ ตอไปนี้ใหนักศึกษาระหวางท่ีสอนวิชา หรืออาจใหนักศึกษาไปเรียนวิชาทางดาน

สังคมศาสตรท่ีเก่ียวกับคุณสมบัติตางๆ นี้ 

1) มีความรับผิดชอบในงานท่ีไดรับมอบหมาย ท้ังงานรายบุคคลและงานกลุม 

2) สามารถปรับตัวทํางานรวมกับผูอ่ืนท้ังในฐานะผูนําและสมาชิกกลุม 

3) วางตัวและแสดงความคิดเห็นไดเหมาะสมกับบทบาท หนาท่ี และความรับผิดชอบ 

4) สามารถวางแผนและรับผิดชอบในการเรียนรูและพัฒนาตนเองและวิชาชีพ 
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คุณสมบัติตางๆ นี้สามารถวัดระหวางการทํากิจกรรรมรวมกัน 

2.4.2 กลยุทธการสอนท่ีใชในการพัฒนาการเรียนรูดานทักษะความสัมพันธระหวางบุคคล

และความรับผิดชอบ  

ใชการสอนท่ีมีการกําหนดกิจกรรมใหมีการทํางานเปนกลุม นักศึกษาตองมีความ

รับผิดชอบโดยในการทํางานกลุมนั้น รวมท้ังมีการทํางานท่ีตองประสานงานกับผูอ่ืนขามหลักสูตร หรือตอง

คนควาหาขอมูลจากการสัมภาษณบุคคลอ่ืน หรือผูมีประสบการณ โดยมีความคาดหวังในผล  การเรียนรู

ดานทักษะความสัมพันธระหวางตัวบุคคลและความสามารถในการรับผิดชอบท่ีกําหนดไว 

1) ใชการสอนท่ีมีการกําหนดกิจกรรมใหมีการทํางานเปนกลุม เชน มีการแบงกลุมกันทํา

การทดลอง ซ่ึงในแตละกลุมจะตองชวยเหลือและแบงงานยอยใหรับผิดชอบเปนรายบุคคล และนําผลไป

รวมกันเพ่ือใชเขียนรายงานการทดลอง  

2) มีการเปลี่ยนกลุมกันทํางานตามกิจกรรมท่ีไดรับมอบหมาย เพ่ือใหนักศึกษาไดทํางาน

รวมกับผูอ่ืนท่ีไมใชเพ่ือนสนิท หรืออาจมีการจัดกลุมใหนักศึกษาเองโดยการจับฉลาก  

3) ใหนักศึกษาทํา Flow chart การทดลอง สงกอนชั่วโมงปฏิบัติการ เพ่ือใหนักศึกษา

สามารถวางแผน และรับผิดชอบในการทดลองของตนเองได รวมถึงอาจมีการรายงานสรุปหนาชั้นเรียน

และเปดโอกาสใหเพ่ือนๆ ในชั้นเรียนไดแสดงความคิดเห็น 

4) กอนเริ่มเรียนปฏิบัติการ มีการสอบ Pre-test เพ่ือใหนักศึกษาอานวิธีการทําปฏิบัติการ

มาลวงหนา  

2.4.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

1) ประเมินจากการมีสวนรวมภายในกลุม และพฤติกรรมในระหวางทําการทดลอง รวมถึง

การแสดงออกของนักศึกษาในการนําเสนอรายงานกลุมในชั้นเรียน 

2) ประเมินจาก Flow chart และ Report การทดลอง และการประสานงานกันภายใน

กลุมระหวางทําการทดลอง  

3) ประเมินจากคะแนน Pre-test  

 

2.5 ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การส่ือสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

2.5.1 ผลการเรียนรูดานทักษะในการวิเคราะหเชิงตัวเลข การส่ือสาร และ การใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1) สามารถระบุและใชเทคนิคทางสถิติและคณิตศาสตรท่ีเก่ียวของ มาใชในการวิเคราะห 

แปลความหมาย และเสนอแนวทางในการแกไขปญหาไดอยางสรางสรรค 
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2) สามารถสรุปประเด็น และสื่อสาร ท้ังการพูดและการเขียน และเลือกใชรูปแบบการ

นําเสนอ 

3) สามารถระบุ เขาถึงและคัดเลือกแหลงขอมูลความรูท่ีเก่ียวของกับวินวัตกรรมอาหาร 

หรือสาขาท่ีเก่ียวของ 

4) มีวิจารณญาณในการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ และใชอยางสมํ่าเสมอในการรวบรวม

ขอมูล แปลความหมาย และสื่อสารขอมูลและแนวความคิด 

5) สามารถใชคอมพิวเตอรในการจัดการกับขอมูลตางๆ อยางเหมาะสม 

6) สามารถใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการติดตามความกาวหนาทางเทคโนโลยี นวัตกรรม 

และสถานการณโลก 

7) สามารถใชภาษาไทยและภาษาอังกฤษเพ่ือใชงานไดอยางถูกตองและเหมาะสม 

การวัดมาตรฐานนี้อาจทําไดในระหวางการสอน โดยอาจใหนักศึกษาแกปญหา วิเคราะห

ประสิทธิภาพของวิธีแกปญหา และใหนําเสนอแนวคิดของการแกปญหา ผลการวิเคราะหประสิทธิภาพ ตอ

นักศึกษาในชั้นเรียน อาจมีการวิจารณในเชิงวิชาการระหวางอาจารยและกลุมนักศึกษา 

 

2.5.2 กลยุทธการสอนท่ีใชในการพัฒนาการเรียนรูดานทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การ

ส่ือสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

1) ในรายวิชาท่ีมีการคํานวณใหสอนโดยใช Power point ท่ีนาสนใจ ชัดเจน และงายตอ

การทําความเขาใจ ประกอบการสอนในชั้นเรียน และมีแบบฝกหัดเพ่ือใหนักศึกษาไดฝกทักษะการแก

โจทยทางคณิตศาสตร  

2) มอบหมายงานใหนักศึกษาไดใช Power point ในการนําเสนอหนาชั้นเรียน  

3) แนะนําวิธีการสืบคนขอมูล และแหลงขอมูลแกนักศึกษา  

4) มอบหมายงานใหนักศึกษาทําการสืบคนขอมูลอยางสมํ่าเสมอ และมีการสอนโดยใชสื่อ

อิเล็กทรอนิกสในระบบ UTCC Hybrid Learning System ที่มีกระดานขาว และกลองขอความให

นักศึกษาและอาจารยสามารถโตตอบกันไดทันทีแมอยูนอกชั้นเรียน  

5) มอบหมายงานใหนักศึกษาสงรายงานท้ังในลักษณะท่ีเปนรูปเอกสาร และแผนขอมูล 

(CD) 

6) สอนโดยมีการนําเสนอขอมูลจากการคนควาทางอินเตอรเน็ต เพ่ือเปนตัวอยางกระตุน

ใหนักศึกษาคนควา และติดตามความกาวหนาทางดานเทคโนโลยี  

7) มอบหมายงานท่ีตองมีการนําเสนอท้ังในรูปเอกสาร และทางวาจาประกอบสื่อ

เทคโนโลยี  

 

 



 

72 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

2.5.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การส่ือสาร และ

การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

1) ในรายวิชาคํานวณใหประเมินการฝกทักษะการแกโจทยทางคณิตศาสตร จากการทํา

แบบฝกหัด  

2) ประเมินจากทักษะการใช Power point ในการนําเสนอหนาชั้น 

3) ประเมินการสืบคนขอมูลดวยเทคโนโลยีสารสนเทศ จากงานท่ีไดรับมอบหมาย  

4) ประเมินจากความถ่ีในการเขาระบบ UTCC Hybrid Learning System ของ

นักศึกษา  

5) ประเมินทักษะการใชภาษาท้ังภาษาพูดและภาษาเขียนจากการนําเสนอหนาชั้นเรียน 

และการเขียนรายงาน  

 

3. แผนท่ีแสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา  

(Curriculum Mapping)  

แสดงใหเห็นวาแตละรายวิชาในหลักสูตรรับผิดชอบตอผลการเรียนรูใดบาง (ตามท่ีระบุในหมวดท่ี  4 

ขอ 2) โดยระบุวาเปนความรับผิดชอบหลักหรือรับผิดชอบรอง ซ่ึงบางรายวิชาอาจไมนําสูผลการเรียนรู

บางเรื่องก็ได จะแสดงเปนเอกสารแนบทายก็ได 

ผลการเรียนรูในตารางมีความหมายดังนี้ 
   

  คุณธรรม จริยธรรม 

(1) มีจิตสํานึกและตระหนักในการปฏิบัติตามจรรยาบรรณวิชาชีพ 

(2) แสดงความซ่ือสัตยสุจริตอยางสมํ่าเสมอ 

(3) มีวินัยและความรับผิดชอบตอตนเองและสังคม 

(4) เคารพกฎระเบียบขอบังคับขององคกรและสังคม 

(5) เคารพสิทธิและรับฟงความคิดเห็นของผูอ่ืน 
   

  ความรู 

(1) มีความรูหลักการและทฤษฎีท่ีสัมพันธกัน ในสาขาวิชานวัตกรรมอาหารอยาง

กวางขวางและเปนระบบ 

(2) มีความรูในสาขาวิชาอ่ืนท่ีเก่ียวของ 

(3) มีความคุนเคยกับความกาวหนาทางวิชาการและเทคโนโลยีตางๆ ในสาขาวิชา  

(4) ตระหนักในธรรมเนียมปฏิบัติ กฎระเบียบ ขอกําหนดทางวิชาการ ซ่ึงมีการ

ปรับเปลี่ยนตามกาลเวลาเพ่ือตอบสนองตอสถานการณท่ีเปลี่ยนแปลงไป 

   



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 73 

ทักษะทางปญญา 

(1) สามารถคนหาขอเท็จจริง ทําความเขาใจ ประเมินขอมูล จากหลักฐานใหม แลวนํา

ขอสรุปมาใช 

(2) สามารถศึกษาวิเคราะหปญหาท่ีซับซอน และเสนอแนวทางแกไขท่ีสรางสรรค 

(3) สามารถใชทักษะและความเขาใจในบริบททางวิชาการและวิชาชีพ 

(4) มีทักษะภาคปฏิบัติ ตามท่ีไดรับการฝกฝนจากเนื้อหาสาระสําคัญของสาขาวิชา 
 

  ทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ 

(1) มีความรับผิดชอบในงานท่ีไดรับมอบหมาย ท้ังงานรายบุคคลและงานกลุม 

(2) สามารถปรับตัวทํางานรวมกับผูอ่ืนท้ังในฐานะผูนําและสมาชิกกลุม 

(3) วางตัวและแสดงความคิดเห็นไดเหมาะสมกับบทบาท หนาท่ี และความรับผิดชอบ 

(4) สามารถวางแผนและรับผิดชอบในการเรียนรูและพัฒนาตนเองและวิชาชีพ 

 

  ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การส่ือสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

(1) สามารถระบุและใชเทคนิคทางสถิติและคณิตศาสตรท่ีเก่ียวของ มาใชในการ

วิเคราะห แปลความหมาย และเสนอแนวทางในการแกไขปญหาไดอยางสรางสรรค 

(2) สามารถสรุปประเด็น และสื่อสาร ท้ังการพูดและการเขียน และเลือกใชรูปแบบการ

นําเสนอ 

(3) สามารถระบุ เขาถึงและคัดเลือกแหลงขอมูลความรูท่ีเก่ียวของกับนวัตกรรมอาหาร 

หรือสาขาท่ีเก่ียวของ 

(4) มีวิจารณญาณในการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ และใชอยางสมํ่าเสมอในการรวบรวม

ขอมูล แปลความหมาย และสื่อสารขอมูลและแนวความคิด 

(5) สามารถใชคอมพิวเตอรในการจัดการกับขอมูลตางๆ อยางเหมาะสม 

(6) สามารถใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการติดตามความกาวหนาทางเทคโนโลยี 

นวัตกรรม และสถานการณโลก 

(7) สามารถใชภาษาไทยและภาษาอังกฤษเพ่ือใชงานไดอยางถูกตองและเหมาะสม 

 

 



 

74 – สาขาวชิานวตักรรมอาหาร คณะวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลย ี 

       (พ.ศ.2561) 

แผนท่ีแสดงการกระจายความรับผิดชอบตอผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา 

  ความรับผิดชอบหลัก    ความรับผิดชอบรอง 
 

รายวิชา 
1. คุณธรรม จริยธรรม 2.  ความรู 3. ทักษะทางปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพันธ

ระหวางบุคคลและ

ความรับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข 

การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 6 7 

กลุมวิชาพ้ืนฐานเฉพาะดาน                         

SN101 จุลชีววิทยาทางอาหารเบื้องตน                          

SN102 ชีวเคมีทางอาหารเบื้องตน                          

SN103 สถิติธุรกิจ                          

SN104 โภชนาการสมยัใหม                          

SN105 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร                         

SN106 การจัดการวัตถุดิบและเทคโนโลยีผลิตภัณฑเกษตร                         

SN201 เคมีอาหารและการวิเคราะห                          

SN202 ความปลอดภัยทางอาหารและสุขาภิบาล                          

SN203 ผูประกอบการทางอาหาร                         

SN204 การควบคุมและประกันคุณภาพอาหาร                         

กลุมวิชาเอก-บังคับ                         

SN205 การแปรรูปอาหารและนวัตกรรม                          

SN206 นวัตกรรมสวนผสมอาหาร                          

SN207 แผนธุรกจิและการเงิน                         

SN208 การแปรรูปอาหารเชิงธุรกิจ                         



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 75 

รายวิชา 
1. คุณธรรม จริยธรรม 2.  ความรู 3. ทักษะทางปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพันธ

ระหวางบุคคลและ

ความรับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข 

การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 6 7 

SN301 อาหารและชวีกระบวนการยั่งยนื                          

SN302 การวิเคราะหโครงการธุรกจิอาหาร                          

SN303 ขอกาํหนดของอาหารและการประเมินความเส่ียง                          

SN304 เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ                         

SN305 การวิจัยผูบริโภคและการประเมนิทางประสาท

สัมผัส  
                        

SN306 การคิดออกแบบสําหรับธุรกิจสรางสรรค                          

SN107 การฝกปฏิบัติการทางนวตักรรมอาหาร 1                         

SN209 การฝกปฏิบัติการทางนวตักรรมอาหาร 2                         

กลุมวิชาเอก-เลือก                         

Module 1: การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑอาหารและ

เครือ่งดื่ม 
                        

SN411 ความคิดนวัตกรรมผลิตภัณฑอาหาร                          

SN412 ประเด็นอาหารโลก                          

SN413 การออกแบบสวนผสมและโครงสรางอาหาร                         

SN414 การพัฒนาอาหารและเคร่ืองด่ืม                          

SN415 การออกแบบการทดลอง                         

SN416 การจัดการอายุการเก็บรักษาและบรรจุภัณฑ                          

Module 2 : นวัตกรรมอาหารเพ่ือสุขภาพและอาหาร

ฟงกชั่น 
                        

SN421 จุลชีววิทยาทางโภชนเภสัช                          



 

76 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

รายวิชา 
1. คุณธรรม จริยธรรม 2.  ความรู 3. ทักษะทางปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพันธ

ระหวางบุคคลและ

ความรับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข 

การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 6 7 

SN422 ธุรกิจอาหารเพื่อสุขภาพ                         

SN423 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหารและเคร่ืองด่ืมเชิง

หนาที่  
                        

SN424 การประยุกตใชสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพในอาหาร                         

SN425 อาหารเพื่อความงาม                         

SN426 นวัตกรรมอาหารโภชนเภสัช                          

Module 3 : ผูประกอบการอาหารสรางสรรค                         

SN431 นวัตกรรมและผูประกอบการ                          

SN432 การริเร่ิมสรางสรรคและนวัตกรรม                         

SN433 กลยุทธทางธุรกจิ                          

SN434 การสรางสรรคตราสินคา                          

SN435 แบบจาํลองธุรกจิแฟรนไชสและสตารทอัพ                          

SN436 การลงทุนและการบริหารการเงิน                          

SN437 การทองเที่ยวเชิงอาหาร                         

Module 4 : นวัตกรรมการแปลงขอมลูดิจิทัลสําหรับ

ธุรกิจอาหาร 
                        

SN441 การตลาดอาหารดิจิทัล                         

SN442 ระบบธุรกิจอาหารอจัฉริยะ                         

SN443 การวิเคราะหการตลาดธุรกิจอาหาร                          



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 77 

รายวิชา 
1. คุณธรรม จริยธรรม 2.  ความรู 3. ทักษะทางปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพันธ

ระหวางบุคคลและ

ความรับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข 

การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 6 7 

SN444 การตัดสินใจดวยขอมูลขนาดใหญสําหรับธุรกจิ

อาหาร  
                        

SN445 เทคโนโลยีบล็อกเชนสําหรับธุรกิจอาหาร                          

SN446 การแปรรูปทางดิจิทัล                         
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4. ความคาดหวังของผลลัพธการเรียนรูเม่ือส้ินภาคการศึกษา 

ปท่ี 1 ผูเรียนมีความรูพ้ืนฐานเก่ียวกับวิทยาศาสตรการอาหารเบื้องตน 

ปท่ี 2 ผูเรี่ยนมีความรูดานการควบคุมคุณภาพและความปลอดภัยของอาหาร รวมถึงมีทักษะพ้ืนฐาน

ดานการเปนผูประกอบการ 

ปท่ี 3 ผูเรียนมีความสามารถในการวางแผนงาน และประยุกตใชความรูเขากับการทํางานได 

ปท่ี 4 ผูเรียนมีทักษะดานการวิจัย และความคิดริเริ่มสรางสรรคดานนวัตกรรมอาหาร สามารถ

ทํางานไดอยางมีประสิทธิภาพ 
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หมวดท่ี 5  หลักเกณฑในการประเมินผลนักศึกษา 

 

1. กฎระเบียบหรือหลักเกณฑ ในการใหระดับคะแนน (เกรด)  

การวัดผลและการสําเร็จการศึกษาเปนไปตามระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย วาดวย การศึกษา

ระบบหนวยกิต ข้ันปริญญาบัณฑิต พ.ศ. 2545 (ภาคผนวก ก.) 

 

2. กระบวนการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษา  

2.1 การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูขณะนักศึกษายังไมสําเร็จการศึกษา 

กําหนดใหระบบการทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรูของนักศึกษาเปนสวนหนึ่งของระบบการ

ประกันคุณภาพภายในของสถาบันอุดมศึกษาท่ีจะตองทําความเขาใจตรงกันท้ังสถาบัน และนําไป

ดําเนินการจนบรรลุผลสัมฤทธิ์ ซ่ึงผูประเมินภายนอกจะตองสามารถตรวจสอบได 

การทวนสอบในระดับรายวิชา มีคณะกรรมการผูทรงคุณวุฒิจากภายนอกจํานวน 3 ทานรวมกัน

พิจารณาความเหมาะสมของขอสอบใหเปนไปตามแผนการสอน และมีคณะกรรมการบริหารหลักสูตร

พิจารณาประเมินผลการตัดเกรด 

การทวนสอบในระดับหลักสูตรทําโดยมีระบบประกันคุณภาพภายในสถาบันการศึกษาดําเนินการ

ทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูและรายงานผล 

2.2 การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูหลังจากนักศึกษาสําเร็จการศึกษา 

การกําหนดผลวิธีการทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูของนักศึกษา เนนการทําวิจัยผลสัมฤทธิ์ใน

การประกอบอาชีพของบัณฑิตอยางตอเนื่องและนําผลวิจัยท่ีไดยอนกลับมาปรับปรุงกระบวนการการเรียน

การสอน และหลักสูตรแบบครบวงจร โดยการวิจัยอาจจะดําเนินการ ดังนี้ 

2.2.1 ภาวะการไดงานทําของบัณฑิต ประเมินจากบัณฑิตแตละรุนท่ีจบการศึกษา 

2.2.2 การตรวจสอบจากผูประกอบการ โดยการสงแบบสอบถามเพ่ือประเมินความพึงพอใจใน

บัณฑิตท่ีจบการศึกษาและเขาทํางานในสถานประกอบการนั้นๆ ในคาบระยะเวลาตางๆ เชน ปท่ี  1 ปท่ี  5 

เปนตน 

2.2.3 การประเมินจากสถานศึกษาอ่ืน โดยการสงแบบสอบถาม หรือสอบถามเม่ือมีโอกาสใน

ระดับความพึงพอใจในดานความรู ความพรอม และสมบัติดานอ่ืนๆ ของบัณฑิตจะจบการศึกษาและเขา

ศึกษาเพ่ือปริญญาท่ีสูงข้ึนในสถานศึกษานั้นๆ 

2.2.4 การประเมินสมรรถนะของตนเองจากบัณฑิต ในแงของความพรอมและความรูจาก

สาขาวิชาท่ีเรียน รวมท้ังสาขาอ่ืนๆ ท่ีกําหนดในหลักสูตร ท่ีเก่ียวเนื่องกับการประกอบอาชีพของบัณฑิต 

รวมท้ังเปดโอกาสใหเสนอขอคิดเห็นในการปรับหลักสูตรใหดียิ่งข้ึนผาน web block 
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2.2.5 ความเห็นจากผูทรงคุณวุฒิภายนอก ท่ีมาประเมินหลักสูตร หรือ เปนอาจารยพิเศษ ตอ

ความพรอมของนักศึกษาในการเรียน และสมบัติอ่ืนๆ ท่ีเก่ียวของกับกระบวนการเรียนรู และการพัฒนา

องคความรูของนักศึกษา 

ผลงานของนักศึกษาท่ีวัดเปนรูปธรรมได อาทิ (ก)  จํานวนรางวัลจากการแขงขัน (ข) จํานวน

กิจกรรมการกุศลเพ่ือสังคมและประเทศชาติ (ค) จํานวนกิจกรรมอาสาสมัครในองคกรท่ีทําประโยชนตอ

สังคม 

 

3. เกณฑการสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตร 

3.1 นักศึกษามีสิทธิ์ไดรับอนุปริญญา ปริญญา ตองมีคุณสมบัติครบถวนดังนี้  

3.1.1 การใหอนุปริญญา 

นักศึกษาศึกษาไดหนวยกิตครบถวนตามหลักสูตรข้ันปริญญา ไดแตมเฉลี่ยสะสมไมถึง 

2.00 แตไมต่ํากวา 1.75 หรือสอบไดหนวยกิตตามท่ีกําหนดไวแตละสาขาวิชาของหลักสูตร แตยังไมถึงข้ัน

ปริญญา มีสิทธิ์ขอรับอนุปริญญาได 

3.1.2 การอนุมัติปริญญา 

นักศึกษาท่ีจะไดรับอนุมัติปริญญาจะตองมีคุณสมบัติดังนี้ 

1) สอบไลไดจํานวนหนวยกิตครบตามหลักสูตรภายในระยะเวลาการศึกษาท่ีกําหนดไวใน

ระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทยวาดวยการศึกษาระบบหนวยกิตข้ันปริญญาบัณฑิต พ.ศ. 2545 

(ภาคผนวก ก.) 

2) ไดแตมเฉลี่ยสะสมไมต่ํากวา 2.00 

3) มีความประพฤตดี 

4) ไมมีพันธะติดคางหนี้สินใดๆ กับมหาวิทยาลัย 

5) เขารวมกิจกรรมบัณฑิตอุดมคติไทยรวม 60 ชั่วโมง ตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 

(ภาคผนวก ค.) 

6) สอบผานขอสอบวัดมาตรฐานความรูดานภาษาอังกฤษธุรกิจ ดานเทคโนโลยีสารสนเทศ 

และดานบริหารธุรกิจ ตามเกณฑท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด (ภาคผนวก ข.) 

3.2 นักศึกษาท่ีสอบไลไดจํานวนหนวยกิตครบตามหลักสูตร แตแตมเฉลี่ยสะสมไมถึง 2.00 จะไดรับ

อนุมัติปริญญาไดก็ตอเม่ือ 

3.2.1 ลงทะเบียนศึกษาวิชาท่ีเปดสอนตามหลักสูตรตอไปอีกจนกวาจะทําแตมเฉลี่ยสะสมไมต่ํา

กวา 2.00  ภายในระยะเวลาการศึกษาท่ีกําหนดไวในระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย วาดวย 

การศึกษาระบบหนวยกิต ข้ันปริญญาบัณฑิต พ.ศ. 2545 (ภาคผนวก ก.) วาดวยเรื่องระยะเวลาการศึกษา 
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3.2.2 ลงทะเบียนศึกษาซํ้าเฉพาะวิชาซ่ึงนักศึกษาเคยสอบไดลําดับข้ัน D+ D หรือ F  จนกวาจะ

ทําแตมเฉลี่ยสะสมไมต่ํากวา 2.00  ภายในระยะเวลาท่ีกําหนดไวในระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย 

วาดวย การศึกษาระบบหนวยกิต ข้ันปริญญาบัณฑิต พ.ศ.2554 (ภาคผนวก ก.) วาดวยเรื่องระยะเวลา

การศึกษา 

3.3 ในกรณีท่ีไดรับรองเรียนหรือปรากฏแกมหาวิทยาลัยวา นักศึกษาผูใดมีพฤติกรรมท่ีเสื่อมเสียตอ

เกียรติภูมิของมหาวิทยาลัยอยางรายแรง  สภามหาวิทยาลัยมีสิทธิท่ีจะชะลอการอนุมัติปริญญาเอาไวกอน 

เพ่ือสอบสวนพฤติกรรมและหาความจริง 

ในกรณีท่ีผลของการสอบสวนเปนท่ีปรากฏชัดวา นักศึกษาผูนั้นมีพฤติกรรมท่ีเสื่อมเสียตอ

เกียรติภูมิของมหาวิทยาลัยอยางรายแรงจริง  สภามหาวิทยาลัยมีสิทธิท่ีจะไมอนุมัติปริญญา 

 



 

82 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

หมวดท่ี 6  การพัฒนาคณาจารย 

 

1. การเตรียมการสําหรับอาจารยใหม 

1.1 มีการปฐมนิเทศแนะแนวการเปนครูแกอาจารยใหม ใหมีความรูและเขาใจนโยบายของ

มหาวิทยาลัย/ คณะฯ ตลอดจนในหลักสูตรท่ีสอน  

1.2 ชี้แจงประมวลรายวิชา ซ่ึงแสดงถึงผลการเรียนรูท่ีคาดหวังจากรายวิชา และกลยุทธการสอนและ

การประเมินผลใหแกอาจารยใหม 

 

2. การพัฒนาความรูและทักษะใหแกคณาจารย 

2.1 การพัฒนาทักษะการจัดการเรียนการสอน การวัดและการประเมินผล 

2.1.1 สงเสริมอาจารยใหมีการเพ่ิมพูนความรู สรางเสริมประสบการณเพ่ือสงเสริมการสอนและ

การวิจัยอยางตอเนื่อง การสนับสนุนดานการศึกษาตอการฝกอบรม ดูงานทางวิชาการในองคกรตางๆ การ

ประชุมทางวิชาการท้ังในประเทศและ/หรือตางประเทศ หรือการลาเพ่ือเพ่ิมพูนประสบการณ 

2.1.2 การเพ่ิมพูนทักษะการสอนและการประเมินผลใหทันสมัยโดยเฉพาะ Hybrid learning 

2.2 การพัฒนาวิชาการและวิชาชีพดานอ่ืนๆ 

2.2.1 การมีสวนรวมในกิจกรรมบริการวิชาการแกชุมชนท่ีเก่ียวของกับการพัฒนาความรูและ

คุณธรรม 

2.2.2 มีการกระตุนอาจารยทําผลงานทางวิชาการ 

2.2.3 จัดใหอาจารยเขารวมกิจกรรมบริการวิชาการตางๆ ของคณะ 

2.2.4 สนับสนุนการเขารับการฝกอบรม ประชุมวิชาการ สัมมนาเพ่ือเพ่ิมพูนความรู 

2.2.5 สนับสนุนใหอาจารยทํางานวิจัย และมีการนําเสนอตอสาธารณชน/สังคม 

2.2.6 สงเสริมและสนบัสนุนใหอาจารยทํางานวิจัยเพ่ือชวยตอบโจทยของสถานประกอบการจาก

ภาคอุตสาหกรรม 

2.2.7 สงเสริมและสนับสนุนใหอาจารยเสนอขอรับทุนวิจัยเพ่ืออุตสาหกรรมอาหาร ท้ังจากสถาน

ประประกอบหรือจากหนวยงานสํานักงานนวัตกรรมแหงชาติ 
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หมวดท่ี 7  การประกันคุณภาพหลักสูตร 

 

1. การกํากับมาตรฐาน 

การบริหารจัดการหลักสูตรใหเปนไปตามเกณฑมาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2558  ท่ี

รองรับการบริหารจัดการหลักสูตรใหไดคุณภาพตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ  

1.1 อาจารยประจําหลักสูตร  มีคุณวุฒิข้ันต่ําปริญญาโทหรือเทียบเทา หรือมีตําแหนงผูชวย

ศาสตราจารย และมีผลงานทางวิชาการท่ีไมใชสวนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา  และเปนผลงานทาง

วิชาการท่ีไดรับการเผยแพรตามหลักเกณฑท่ีกําหนดในการพิจารณาแตงตั้งใหบุคคลดํารงตําแหนงทาง

วิชาการอยางนอย 1 รายการ ในรอบ 5 ปยอนหลัง 

1.2 อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร มีคุณวุฒิและคุณสมบัติเชนเดียวกับอาจารยประจําหลักสูตร 

จํานวนอยางนอย 5 คน อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรตองอยูประจําหลักสูตรนั้นตลอดระยะเวลาท่ีจัด

การศึกษา โดยจะเปนอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรเกินกวา 1 หลักสูตรในเวลาเดียวกันไมได 

 

2. บัณฑิต 

2.1 คุณภาพบัณฑิตตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ โดยพิจารณาจาก

ผลลัพธการเรียนรู จากการประเมินบัณฑิต กําหนดเปาหมายไมต่ํากวา 4.0 จากคะแนนเต็ม 5.0 

2.2 การทํางานหรือประกอบอาชีพอิสระ กําหนดเปาหมายรอยละของบัณฑิตท่ีไดงานทําหรือ

ประกอบอาชีพอิสระไมต่ํากวารอยละ 80 

2.3 ผลงานของนักศึกษาและผูสําเร็จการศึกษา นักศึกษาเขารวมการแขงขันในโครงการตางๆ เชน 

โครงการประกวดนวัตกรรมผลิตภัณฑอาหาร (Food Innovation Contest) จัดโดยสมาคมวิทยาศาสตร

และเทคโนโลยีทางอาหารแหงประเทศไทย เปนตน 
 

3. นักศึกษา 

3.1 กระบวนการรับนักศึกษา มีข้ันตอนการรับนักศึกษาเปนไปตามระเบียบของทางมหาวิทยาลัย 

โดยมีการกําหนดเปาหมายจํานวนรับนักศึกษา และกําหนดเกณฑการรับนักศึกษาโดยคุณสมบัติของผูเขา

ศึกษาจะตองเปนผูสําเร็จการศึกษาระดับมัธยมศึกษาตอนปลายหรือเทียบเทา 

3.2 การเตรียมความพรอมกอนเขาศึกษา กรรมการบริหารหลักสูตรไดมีการวางแผนการเตรียม

ความพรอมกอนเขาศึกษาใหกับนักศึกษาท่ีรับเขาเรียนในหลักสูตรทุกคน เพ่ือใหนักศึกษามีคุณสมบัติ

ข้ันตนและศักยภาพในการเรียน ความรูพ้ืนฐานท่ีจําเปนตอการเรียนในหลักสูตร 

3.3 การควบคุมการดูแล การใหคําปรึกษาวิชาการและแนะแนวแกนักศึกษา คณะฯ มีการแตงตั้ง

อาจารยท่ีปรึกษาใหแกนักศึกษาทุกคน มีการควบคุมกํากับใหจํานวนนักศึกษาตออาจารยท่ีปรึกษาเปนไป

ตามเกณฑท่ีกําหนด อาจารยแตละทานจะมีคูมืออาจารยท่ีปรึกษาท่ีชัดเจน นักศึกษาท่ีมีปญหาในการเรียน



 

84 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

หรือเรื่องสวนตัว และกิจกรรม ไดแก การลงทะเบียน การเพ่ิมเติม-เพิกถอนรายวิชา ทุนการศึกษา การ

เลือกวิชาเอกหรือการเลือกอาชีพ สามารถปรึกษากับอาจารยท่ีปรึกษาไดโดยคํานึงถึงความตองการ ความ

สนใจ และศักยภาพของนักศึกษา โดยอาจารยท่ีปรึกษาตองกําหนดชั่วโมงใหคําปรึกษา (Office Hour) 

เพ่ือใหนักศึกษาเขาปรึกษาได 

3.4 การดําเนินงานดานการคงอยูของนักศึกษา กําหนดใหอาจารยท่ีปรึกษาชั้นปมีหนาท่ีในการดูแล 

วางแผนและติดตามผลการเรียนของนักศึกษาในความรับผิดชอบ โดยอาจารยท่ีปรึกษาจะแกไขปญหา

ตางๆท่ีเกิดข้ึน การขอเปดรายวิชาตางๆ  สําหรับนักศึกษาเทียบโอน และนักศึกษาวิทยาทัณฑท่ีตอง

ลงทะเบียนเรียนขามชั้นป หรือท่ีจะสําเร็จการศึกษา และดูแลนักศึกษาจนสําเร็จการศึกษา 

3.5 การสําเร็จการศึกษา กําหนดใหเปนไปตามแผนการศึกษา 4 ป ของหลักสูตร เพ่ือใหนักศึกษา

สามารถสําเร็จการศึกษาตามระยะเวลาของหลักสูตร หรือภายในระยะเวลาไมเกิน 8 ปการศึกษา ตามท่ี

มหาวิทยาลัยกําหนด 

3.6 ความพึงพอใจและผลการจัดการขอรองเรียนของนักศึกษา โดยเพ่ือเปดโอกาสใหนักศึกษาได

รองเรียนและแสดงความคิดเห็นในดานตางๆ หลายชองทาง ไดแก การรองเรียนตออาจารยท่ีปรึกษาหรือ

อาจารยประจําหลักสูตรโดยตรง การจัดกิจกรรม Focus group การตอบแบบประเมินการสอนออนไลน 

รวมถึงการรองเรียนผานการถาม-ตอบคณบดี หรืออธิการบดีทางหนาเว็บไซตของคณะ และมหาวิทยาลัย 

 

4. อาจารย 

4.1 การบริหารและพัฒนาอาจารย มีระบบการรับอาจารยใหม มีการคัดเลือกอาจารยใหมตาม

ระเบียบและหลักเกณฑของมหาวิทยาลัย หลักสูตรมีการวางแผนเก่ียวกับการรับและแตงตั้งอาจารย

ประจําหลักสูตร โดยคํานึงถึงสัดสวนของอาจารยตอนักศึกษา มีคุณวุฒิข้ันต่ําปริญญาโทหรือเทียบเทา 

หรือมีตําแหนงผูชวยศาสตราจารยในสาขาทางดานอาหาร หรือสาขาวิชาท่ีเก่ียวของ ท้ังนี้สําหรับอาจารย

ประจําท่ีรับเขาใหม ตองมีคะแนนทดสอบความสามารถภาษาอังกฤษไดตามเกณฑท่ีกําหนดไวในประกาศ

คณะกรรมการ การอุดมศึกษา เรื่อง มาตรฐานความสามารถภาษาอังกฤษของอาจารยประจํา 

4.2 มีกลไกการคัดเลือกอาจารยท่ีเหมาะสม มีการสรรหา คัดเลือกบุคลากรอยางเปนระบบ กําหนด

คุณสมบัติของอาจารยประจําหลักสูตร อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร และอาจารยผูสอน ท้ังอาจารย

ประจําและอาจารยพิเศษ ตองมีคุณวุฒิและคุณสมบัติครบถวนตามท่ีระบุในเกณฑมาตรฐานหลักสูตร และ

ตามระเบียบของมหาวิทยาลัย  

4.3 อาจารยในหลักสูตรมีคุณสมบัติท่ีเหมาะสมและเพียงพอ มีความรู ความเช่ียวชาญทาง

สาขาวิชา และมีความกาวหนาในการผลิตผลงานทางวิชาการของอาจารย มีการวางแผนเพ่ือสงเสริม

และพัฒนาอาจารยประจําหลักสูตรดานการเรียนการสอน การประยุกตใชเทคโนโลยีกับการเรียนการสอน 



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 85 

การทํางานวิจัยและนําเสนอผลงานหรือตีพิมพผลงาน และแผนพัฒนาบุคลากร โดยกําหนดใหเขารวมการ

อบรม สัมมนา เพ่ือพัฒนาศักยภาพหรือทักษะวิชาชีพอยางนอยปละ 1 ครั้ง 

 

5. หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผูเรียน 

5.1 การออกแบบหลักสูตร จากความตองการของตลาดแรงงานของสาขาวิชานวัตกรรมอาหารนั้น 

คาดวามีความตองการสูงมาก เนื่องจากอุตสาหกรรมแปรรูปอาหารเปนหนึ่งในกลุมอุตสาหกรรม 10 

อุตสาหกรรมเปาหมาย ซ่ึงอยูในแผนพัฒนายุทธศาสตรไทยแลนด 4.0 และรัฐบาลไดสนับสนุนโครงการ

บัณฑิตพันธุใหมเพ่ือผลิตบุคลากรมาพัฒนาชาติไดทันทวงที ท้ังนี้ไดมีการสํารวจความตองการบุคคลากร

ดานนวัตกรรมอาหารจากผูประกอบการ และมีการสํารวจความสนใจตอหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 

สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร ของนักเรียนมัธยมศึกษาตอนปลาย ควบคูดวย สวนดานเนื้อหาสาระรายวิชา

ในหลักสูตร การออกแบบหลักสูตรโครงสรางหลักสูตร และเนื้อหาสาระของรายวิชาในหลักสูตรนั้น ไดมี

การแตงตั้งผูทรงคุณวุฒิท่ีประกอบดวยผูประกอบการท่ีใชบัณฑิต และผูเชี่ยวชาญดานนวัตกรรมอาหาร

เปนคณะกรรมการพิจารณา โดยสาขาวิชานวัตกรรมอาหารมีเปาหมายในการผลิตบัณฑิตใหมีความรู

ความสามารถครอบคลุมท้ังดานวิทยาศาสตร เทคโนโลยี ธุรกิจ และนวัตกรรมอาหาร เพ่ือตอบสนองความ

ตองการของอุตสาหกรรมอาหารสมัยใหม  

5.2 การควบคุม กํากับการจัดทํารายวิชาตางๆ ใหมีเนื้อหาท่ีทันสมัย มีการพัฒนาหลักสูตรให

ทันสมัย ท้ังในดานเนื้อหา และกิจกรรมการเรียนการสอน โดยมีการประเมินหลักสูตรและรายงานผลการ

ดําเนินการของหลักสูตรโดยนักศึกษาและอาจารยประจําหลักสูตรทุกปการศึกษา เพ่ือนําขอมูลท่ีไดไป

ปรับปรุงพัฒนาหลักสูตรเปนระยะ ๆ อยางนอยตามรอบระยะเวลาของหลักสูตร หรือทุกรอบ 5 ป 

5.3 การวางระบบผูสอนและกระบวนการจัดการเรียนการสอนในแตละรายวิชา มีการวางแผนการ

จัดการเรียนการสอนในหลักสูตร การวางระบบผูสอนโดยรวมกันพิจารณากําหนดอาจารยผูสอน ท่ีมี

คุณสมบัติเหมาะสมกับรายวิชาท่ีสอน มีความรูและความชํานาญในเนื้อหาวิชาท่ีสอน หรือมีประสบการณ

การทํางานเก่ียวของกับวิชานั้นๆ ท้ังบรรยายและปฏิบัติการ 

สําหรับกระบวนการจัดการเรียนการสอน หัวหนาหลักสูตรรับผิดชอบนํา มคอ.3/มคอ.4 และขอสอบ

เพ่ือเขารับการพิจารณาจากคณะกรรมการประเมินผลการศึกษา และกําหนดใหมีการตรวจสอบการ

ประเมินผลการเรียนรูของนักศึกษา เพ่ือพิจารณาความเหมาะสมของเกรด และ มคอ.5/มคอ.6 โดย

คณะกรรมการบริหารหลักสูตร 

5.4 การประเมินผูเรียน การกํากับใหมีการประเมินตามสภาพจริง มีวิธีการประเมินท่ีหลากหลาย 

กําหนดใหอาจารยผูสอนทุกคนตองจัดทํา มคอ.3 และ มคอ.4 ทุกรายวิชา โดยกําหนดกลยุทธการสอน

และวิธีการประเมินผลการเรียนรูตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ เพ่ือแจกและชี้แจง



 

86 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

ตอนักศึกษาในคาบแรกของการเรียน และกําหนดใหอาจารยผูสอนจัดทํารายงานรายวิชา มคอ.5 และ 

มคอ.6 ทุกรายวิชาภายหลังจบภาคการศึกษา โดยประเมินประสิทธิผลของวิธีการสอนสําหรับการเรียนรู

ตามท่ีกําหนดไวใน มคอ.3 และ มคอ.4 นอกจากนี้ยังมีการประเมินนักศึกษา โดยการสอบ Exit exam 

กอนจบการศึกษา  

5.5 การจัดกิจกรรมการเรียนการสอน มีการเรียนการสอนผานระบบ iHybrid หรือการใช iPad ใน

การเรียนการสอน ผาน iTuneU และ Application อ่ืนๆ กําหนดใหมีการเชิญวิทยากรหรือผูทรงคุณวุฒิ

ซ่ึงเปนผูท่ีทํางานอยูในภาคอุตสาหกรรมและเปนผูท่ีมีความรูความสามารถโดยตรงในหัวขอนั้นๆ มา

บรรยายถายทอดความรูและประสบการณแกนักศึกษา  กําหนดใหสถานประกอบการเปนฐาน (Platform) 

ในการจัดการเรียนการสอน และการปฏิบัติงานจริงอยางนอยรอยละ 50 ของเวลาเรียน  รวมท้ังมีการจัด

โครงการกิจกรรมเสริมหลักสูตรอยางเหมาะสมใหกับนักศึกษาแตละชั้นป 

5.6 ผลการดําเนินงานหลักสูตรตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ กําหนดให

กรรมการบริหารหลักสูตรรวมกันจัดทํา มคอ.7 และทําการติดตาม ดูแล และทบทวนการดําเนินงานของ

หลักสูตร ภายในเวลาท่ีกําหนด รวมท้ังพิจารณาผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาตอการเรียน

การสอนและนํามาปรับปรุงกลยุทธการสอน 

 

6. ส่ิงสนับสนุนการเรียนรู 

ระบบการดําเนินงานของภาควิชา/คณะ/สถาบัน เพ่ือความพรอมของสิ่งสนับสนุนการเรียนรู ท้ังความ

พรอมทางกายภาพและความพรอมของอุปกรณเทคโนโลยีและสิ่งอํานวยความสะดวกหรือทรัพยากรท่ีเอ้ือ

ตอการเรียนรู โดยมีสวนรวมของอาจารยประจําหลักสูตร คณะกรรมการบริหารหลักสูตรประชุมวางแผน

งบประมาณในการจัดซ้ืออุปกรณและเครื่องมือทางวิทยาศาสตร ตํารา สื่อการเรียนการสอน และ

โสตทัศนูปกรณ ใหเพียงพอ เพ่ือสนับสนุนการเรียนการสอนในชั้นเรียน และสรางสภาพแวดลอมให

เหมาะสมกับการเรียนรูดวยตนเองของนักศึกษา รวมถึงสถานประกอบการท่ีสนับสนุนใหนักศึกษาได

เรียนรูดวยประสพการณจริง 

จํานวนสิ่งสนับสนุนการเรียนรูท่ีเพียงพอและเหมาะสมตอการจัดการเรียนการสอน ในดานตางๆ ไดแก 

6.1 ความพรอมทางกายภาพ  ไดแก หองเรียน หองปฏิบัติการ และสภาพแวดลอมดานการเรียนรู 

ดังนี้ 

6.1.1 หองเรียน  โดยเลขานุการหลักสูตรเปนกรรมการในคณะกรรมการฝายตารางสอนของ

คณะฯ ทําหนาท่ีจัดตารางเรียนใหแกนักศึกษา โดยจัดหองเรียนบรรยายใหเหมาะสมท้ังดานสถานท่ีและ

เวลาเรียน ท้ังนี้มหาวิทยาลัยมีการใชหองเรียนวิชาบรรยายรวมกัน 

6.1.2 หองปฏิบัติการทางวิทยาศาสตร ไดแก 
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หองปฏิบัติการแปรรูปอาหาร   จํานวน 1 หอง  

หองปฏิบัติการเคมี    จํานวน 3 หอง  

หองปฏิบัติการชีววิทยาและจุลชีววิทยา  จํานวน 1 หอง  

หองปฏิบัติการทางเครื่องมือ   จํานวน 1 หอง  

หองปฏิบัติการวิเคราะหอาหาร   จํานวน 1 หอง 

หองปฏิบัติการทดสอบทางประสาทสัมผัส จํานวน 1 หอง  

หองปฏิบัติการโครงการวิจัย   จํานวน 1 หอง  

6.2 ความพรอมของอุปกรณเทคโนโลยี 

มหาวิทยาลัยไดมีการจัดใหหองเรียนทุกหองเปน Smart classroom มีการใช Apple TV ในทุก

หองเรียน อาจารยประจําหลักสูตรทุกทานจัดทําบทเรียนบน iTunesU เพ่ือใหนักศึกษาทุกคนศึกษา

คนควา สําหรับการเรียนการสอนไดทุกเวลาผาน iPad ท่ีไดรับจากมหาวิทยาลัย โดยนักศึกษาสามารถใช

งานระบบ WI-FI ภายนอกหองเรียน บริเวณภายในมหาวิทยาลัย และมีบริการเครื่องคอมพิวเตอร ท่ี

หองปฏิบัติการคอมพิวเตอร และสํานักบริการคอมพิวเตอร 

6.3 ส่ิงอํานวยความสะดวกหรือทรัพยากรท่ีเอ้ือตอการเรียนรู 

เครื่องมือและอุปกรณตางๆในหองปฏิบัติการ โดยการประสานกับประธานฝายดูและระบบ

หองปฏิบัติการวิทยาศาสตร  ซ่ึงคณะกรรมการฝายดูแลหองปฏิบัติการทางวิทยาศาสตร  มีหนาท่ี

ประสานงานการจัดซ้ือและซอมบํารุงเครื่องมือทางวิทยาศาสตร ใหมีจํานวนเพียงพอและพรอมใชงาน 

นอกจากนี้ยังมีครูปฏิบัติการในการดูแลและประเมินความเพียงพอและความตองการใชอุปกรณเครื่องมือ

ในหองปฏิบัติการและงานวิจัย 

สถานประกอบการท่ีมีความพรอมท้ังทางดานกระบวนการผลิต การพัฒนาผลิตภัณฑ เทคโนโลยี 

และหองปฏิบัติการตางๆ  

มีความพรอมของทรัพยากรหองสมุดดานหนังสือ ตํารา วารสารวิชาการ สื่อโสตทัศนวัสดุ และ

การสืบคนผานฐานขอมูลออนไลน และฐานขอมูลอิเล็กทรอนิกส โดยสํานักหอสมุดกลาง ซ่ึงมีจํานวน

เพียงพอ และทันสมัย เพ่ือใหอาจารยและนักศึกษาคนควาขอมูลสําหรับใชในการเรียนการสอนในรายวิชา

ตางๆ และวิชาโครงการวิจัย หรือการทําวิจัย  

มีการดําเนินการปรับปรุงจากผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารยตอส่ิง

สนับสนุนการเรียนรู  

มีการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารยตอสิ่งสนับสนุนการเรียนรู ความเพียงพอ

ของทรัพยากร ไดแก อุปกรณและเครื่องมือทางวิทยาศาสตร ตํารา สื่อการเรียนการสอน โสตทัศนูปกรณ 

และสถานประกอบการ  
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เพ่ือใหมีจํานวนสิ่งสนับสนุนการเรียนรูมีเพียงพอและเหมาะสมตอการจัดการเรียนการสอน  และ

เพ่ือเปนการเพ่ิมประสิทธิภาพการเรียนการสอน หลักสูตรจึงมีการวางแผนในการจัดซ้ือเครื่องมือ อุปกรณ

เครื่องแกวในหองปฏิบัติการทางวิทยาศาสตร และทรัพยากรการเรียนการสอนเพ่ิมเติมใหเพียงพอตอการ

ใชงาน รวมท้ังทางมหาวิทยาลัยไดมีการปรับปรุงดานระบบ WIFI ภายในมหาวิทยาลัย และปรับปรุงภูมิ

ทัศนและอาคารสถานท่ีของมหาวิทยาลัย เพ่ือสรางสภาพแวดลอมใหเหมาะสมกับการเรียนรูดวยตนเอง

ของนักศึกษา 

 

7. ตัวบงช้ีผลการดําเนินงาน (Key Performance Indicators) 

การกําหนดตัวบงชี้ผลการดําเนินงาน (Key Performance Indicators) มีท้ังหมดจํานวน 12 ตัวบงชี้ 

ซ่ึงสอดคลองกับตัวบงชี้ในกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ 12 ตัวบงชี้ ผลการดําเนินการ

บรรลุตามเปาหมายตัวบงชี้ท้ังหมด ในปการศึกษา 2558 อยูในเกณฑดีมาก ท้ังนี้เกณฑการประเมินผาน 

คือ มีการดําเนินการผานตัวบงชี้ท่ี 1-5 และอยางนอยรอยละ 80 ของตัวบงชี้ผลการดําเนินงานท่ีระบุไวใน

แตละป 

ดัชนีบงช้ีผลการดําเนินงาน ปท่ี 1 ปท่ี 2 ปท่ี 3 ปท่ี 4 ปท่ี 5 

(1) อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรระดับปริญญาตรีอยางนอย 

4 คน และอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรระดับปริญญา

โท/เอก อยางนอย 3 คน ท่ีมีสวนรวมในการประชุมแตละ

ครั้ง  เพ่ือวางแผน ติดตาม และทบทวนการดําเนินงาน

หลักสูตร 

x x x x x 

(2) มีรายละเอียดของหลักสูตรตามแบบ มคอ.2 ท่ีสอดคลอง

กับกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ หรือ 

มาตรฐานคุณวุฒิสาขา/สาขาวิชา (ถามี) 

x x x x x 

(3) มี รายละเ อียดของรายวิ ชาและรายละเ อียดของ

ประสบการณภาคสนาม (ถามี)  ตามแบบ มคอ.3 และ 

มคอ.4 อยางนอยกอนการเปดสอนในแตละภาค

การศึกษาใหครบทุกรายวิชา 

x x x x x 

(4) จัดทํารายงานผลการดําเนินการของรายวิชา และรายงาน

ผลการดําเนินการของประสบการณภาคสนาม (ถามี)  

ตามแบบ มคอ.5 และ มคอ.6 ภายใน 30 วัน หลังสิ้นสุด

การสอบวันสุดทายของภาคการศึกษาท่ีเปดสอนใหครบ

ทุกรายวิชา 

x x x x x 
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ดัชนีบงช้ีผลการดําเนินงาน ปท่ี 1 ปท่ี 2 ปท่ี 3 ปท่ี 4 ปท่ี 5 

(5) จัดทํารายงานผลการดําเนินการของหลักสูตรตามแบบ 

มคอ.7 กอนการตรวจประเมินหลักสูตรแตไมเกิน 60 วัน 

หลังสิ้นสุดปการศึกษา 

x x x x x 

(6) มีการทวนสอบผลการเรียนรูของนักศึกษาตามมาตรฐาน

ผลการเรียนรูท่ีกําหนด อยางนอยรอยละ 40 ของรายวิชา

ในหมวดวิชาเฉพาะดาน กลุมวิชาแกนและกลุมวิชาเอกท่ี

เปดสอนในแตละปการศึกษาของทุกหลักสูตร 

x x x x x 

(7) มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยุทธการ

สอน หรือ การประเมินผลการเรียนรูจากผลการประเมินการ

ดําเนินงานท่ีรายงานใน มคอ.7 ปท่ีแลว 

 

x x x x 

(8) อาจารยใหม (ถามี) ทุกคนไดรับการปฐมนิเทศหรือ

คําแนะนําดานการจัดการเรียนการสอน x x x x x 

(9) อาจารยประจําทุกคนไดรับการพัฒนาทางวิชาการ และ/

หรือวิชาชีพอยางนอยปละหนึ่งครั้ง x x x x x 

(10) จํานวนบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอน (ถามี) ไดรับ

การพัฒนาวิชาการ และ/หรือวิชาชีพไมนอยกวารอยละ 

50 ตอป 

x x x x x 

(11) ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปสุดทาย/บัณฑิตใหมท่ี

มีตอคุณภาพหลักสูตร เฉลี่ยไมนอยกวา 3.51 จาก

คะแนนเต็ม 5.00 

   

x x 

(12) ระดับความพึงพอใจของผูใชบัณฑิตท่ีมีตอบัณฑิตใหม 

เฉลี่ยไมนอยกวา 3.51 จากคะแนนเต็ม 5.00 

    

x 
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หมวดท่ี 8  การประเมินและปรับปรุงการดําเนินงานของหลักสูตร 

 

1. การประเมินประสิทธิผลของการสอน  

1.1 การประเมินกลยุทธการสอน 

ชวงหลังการสอนควรมีการวิเคราะหผลการประเมินการสอนโดยนักศึกษา และการวิเคราะหผล

การเรียนของนักศึกษา  

ชวงหลังการฝกงานในแตละครั้งจะทําการประเมินผลการปฏิบัติงานในสถานประกอบการโดย

นักศึกษา และอาจารยพ่ีเลี้ยงท่ีสถานประกอบการ 

ดานกระบวนการนําผลการประเมินไปปรับปรุง สามารถทําโดยรวบรวมปญหา/ขอเสนอแนะ

เพ่ือปรับปรุง และรายงานผลตอไป 

1.2 การประเมินทักษะของอาจารยในการใชแผนกลยุทธการสอน 

การประเมินทักษะดังกลาวสามารถทําโดยการ 

1.1.1 ประเมินโดยนักศึกษาในแตละวิชา 

1.1.2 ภาพรวมของหลักสูตรประเมินโดยบัณฑิตใหม 

1.1.3 การพิจารณาผลการเรียนรูของนักศึกษาเทียบเคียงกับสถาบันอ่ืนในหลักสูตรเดียวกัน 

ดวยการแขงขันในงานตางๆ 

 

2. การประเมินหลักสูตรในภาพรวม 

การประเมินหลักสูตรในภาพรวม โดยสํารวจขอมูลจาก 

2.1 นักศึกษาปสุดทาย /บัณฑิตใหม 

2.2 ผูวาจาง 

2.3 ผูทรงคุณวุฒิภายนอก 

 

3. การประเมินผลการดําเนินงานตามรายละเอียดหลักสูตร 

ตองผานการประกันคุณภาพหลักสูตรและจัดการเรียนการสอนตามมาตรฐานคุณวุฒิระดับปริญญา

ตรีของ สกอ. รวมท้ังการผานการประเมินการประกันคุณภาพภายใน (IQA) 

 

4. การทบทวนผลการประเมินวางแผนปรับปรุงหลักสูตร และแผนกลยุทธการสอน 

4.1 รวบรวมขอเสนอแนะ/ขอมูล จากการประเมินจากนักศึกษา ผูใชบัณฑิต ผูทรงคุณวุฒิ 

4.2 วิเคราะหทบทวนขอมูลขางตน โดยผูรับผิดชอบหลักสูตร   / ประธานหลักสูตร 

4.3 เสนอการปรับปรุงหลักสูตรและแผนกลยุทธ (ถามี) 
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ภาคผนวก ก. 

(สําเนา) 

ระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย 

วาดวย การศึกษาระบบหนวยกิต ข้ันปริญญาบัณฑิต 

พ.ศ .๒๕๔๕ 

---------------------------------- 

โดยท่ีมหาวิทยาลัยเห็นสมควรใหมีการจัดทําระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย วาดวย 

การศึกษาระบบหนวยกิต ข้ันปริญญาบัณฑิต ใหเหมาะสมกับกาลสมัย  อาศัยอํานาจตามความในมาตรา 

๓๓ แหงพระราชบัญญัติสถาบันอุดมศึกษาเอกชน  พ.ศ .๒๕๒๒  แกไขเพ่ิมเติม (ฉบับท่ี ๒)  พ.ศ .๒๕๓๕  

สภามหาวิทยาลัยในการประชุมครั้งท่ี ๒๑๓  เม่ือวันศุกรท่ี ๑๖ สิงหาคม ๒๕๔๕  จึงมีมติใหตราระเบียบ

มหาวิทยาลัยหอการคาไทย วาดวย การศึกษาระบบหนวยกิตข้ันปริญญาบัณฑิต พ.ศ .๒๕๔๕  ไวดังนี้ 

ขอ ๑. ระเบียบนี้เรียกวา  “ ระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย วาดวย การศึกษาระบบหนวย

กิต ข้ันปริญญาบัณฑิต  พ.ศ .๒๕๔๕” 

ขอ ๒. ระเบียบนี้ใหใชบังคับตั้งแตปการศึกษา ๒๕๔๕  เปนตนไป 

ขอ ๓. ใหยกเลิกความในระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย วาดวย การศึกษาระบบหนวยกิต

ข้ันปริญญาบัณฑิต พ.ศ .๒๕๓๗  และระเบียบ ประกาศ คําสั่ง หรือขอบังคับอ่ืนท่ีขัดตอระเบียบนี้  ใหใช

ระเบียบนี้แทน 

ขอ ๔. ระบบการศึกษา 

๔.๑ มหาวิทยาลัยจัดการศึกษาในระบบทวิภาคโดยแบงเวลาการศึกษาในปหนึ่งๆ 

ออกเปนสองภาคการศึกษาปกติ คือ ภาคตนและภาคปลาย  และอาจจะมีภาคฤดูรอนตอจากภาคปลาย

อีกหนึ่งภาคก็ได ภาคการศึกษาปกติ มีระยะเวลาการศึกษาไมนอยกวา ๑๕ สัปดาห ภาคฤดูรอนมี

ระยะเวลาการศึกษาไมนอยกวา ๘ สัปดาห  และจัดใหมีชั่วโมงการศึกษาในแตละวิชารวมกันท้ังหมด

เทากับการศึกษาในภาคปกติ 

๔.๒ เวลาการศึกษาของภาคฤดูรอน ๓ ภาค  ใหเทียบเทากับเวลาการศึกษาของภาค

การศึกษาปกติ ๑ ภาค 

๔.๓ คําวา “หนวยกิต” หมายถึง หนวยท่ีแสดงปริมาณการศึกษา ซ่ึงมหาวิทยาลัย

จัดใหแกนักศึกษาตามปกติหนึ่งหนวยกิต หมายความวานักศึกษาตองศึกษาในหองเรียนสัปดาหละหนึ่ง

ชั่วโมงตอหนึ่งภาคการศึกษา  และทํางานท่ีกําหนดใหภายนอกหองเรียนอีกไมนอยกวาสองเทาตัว 

๔.๓.๑ วิชาภาคทฤษฎีท่ีใชเวลาบรรยายหรืออภิปรายปญหาสัปดาหละ ๑ 

ชั่วโมงตอหนึ่งภาคการศึกษาปกติ  ใหมีคาเทากับ ๑ หนวยกิต 
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๔.๓.๒ วิชาภาคปฏิบัติท่ีใชเวลาฝกหรือทดลองสัปดาหละ ๒ ชั่วโมงตอหนึ่ง

ภาคการศึกษาปกติใหมีคาเทากับ ๑ หนวยกิต  ยกเวนบางสาขาวิชาซ่ึงอาจจะกําหนดเวลาใหสูงกวา ๒ 

ชั่วโมงไดตามความเหมาะสม 

๔.๓.๓ การฝกงานหรือการฝกภาคสนาม  ท่ีใชเวลาฝกไมนอยกวาสัปดาห

ละ ๓ ชั่วโมงตอหนึ่งภาคการศึกษาปกติใหมีคาเทากับ ๑ หนวยกิต 

๔.๓.๔ การทําโครงงานหรือกิจกรรมการเรียนอ่ืนใดตามท่ีไดรับมอบหมายท่ี

ใชเวลาทําโครงงานหรือกิจกรรมนั้นๆ ไมนอยกวาสัปดาหละ ๓ ชั่วโมงตอหนึ่งภาคการศึกษาปกติ  ใหมีคา

เทากับ ๑ หนวยกิต 

ขอ ๕. คุณสมบัติของผูสมัครเขาเปนนักศึกษา  

ผูสมัครเขาเปนนักศึกษาจะตองมีคุณสมบัติดังตอไปนี้ 

๕.๑ เปนผูไมมีโรคติดตออยางรายแรง โรคท่ีสังคมรังเกียจ และโรคท่ีจะเบียดเบียน

ขัดขวางตอการศึกษา 

๕.๒ ไมเปนผูมีความประพฤติเสื่อมเสียอยางรายแรง 

๕.๓ เปนผูสําเร็จการศึกษาประโยคมัธยมศึกษาตอนปลายสายสามัญ (ม.๖ หรือ ม.ศ.

๕) หรือประโยคมัธยมศึกษาตอนปลายสายอาชีพ (ม.ศ.๖ หรือ ปวช.) ท่ีหนวยงานของรัฐรับรอง หรือ

ประกาศนียบัตรอ่ืนท่ีกระทรวงศึกษาธิการเทียบเทา หรือเปนหรือเคยเปนนักศึกษาของสถาบันการศึกษา

ในระดับอุดมศึกษาซ่ึงหนวยงานของรัฐรับรอง 

๕.๔ เปนผูสําเร็จการศึกษาข้ันปริญญาตรีสาขาวิชาใดวิชาหนึ่งจากมหาวิทยาลัย

หอการคาไทย (วิทยาลัยการคา) และสมัครเขาศึกษาเพ่ือรับปริญญาตรีในสาขาวิชาอ่ืน 

๕.๕ เปนผูสําเร็จการศึกษาข้ันปริญญาตรีจากมหาวิทยาลัยอ่ืนหรือสถาบันการศึกษา

ชั้นสูงอ่ืนในประเทศ หรือตางประเทศ ซ่ึงทบวงมหาวิทยาลัยรับรอง และสมัครเขาศึกษาในระดับปริญญา

ตรีในสาขาวิชาอ่ืน 

ขอ ๖. การคัดเลือกเขาเปนนักศึกษา 

การรับสมัครและการสอบคัดเลือกผูสมัครเปนนักศึกษาตามขอ ๕. ใหเปนไปตาม

ระเบียบและประกาศของมหาวิทยาลัยหอการคาไทยท่ีเก่ียวกับการสอบคัดเลือก 

สภามหาวิทยาลัยหอการคาไทยอาจจะอนุมัติใหผูมีคุณสมบัติตามขอ ๕ .เขาศึกษาโดยไม

ตองคัดเลือก  แตจะตองเปนผูท่ีหนวยราชการหรือองคการระหวางประเทศเปนผูขอใหเขาศึกษา 

ขอ ๗. การข้ึนทะเบียนเปนนักศึกษา 

๗.๑ ผูท่ีไดรับการคัดเลือกจะมีสถานภาพเปนนักศึกษาตอเม่ือไดข้ึนทะเบียนเปน

นักศึกษา โดยตองข้ึนทะเบียนเปนนักศึกษาดวยตนเองตามวัน เวลา และสถานท่ีท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 
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๗.๒ ผู ท่ี ไดรับการคัดเลือกแตไมสามารถข้ึนทะเบียนเปนนักศึกษาตามวันท่ี

มหาวิทยาลัยกําหนดจะ ตองไดรับอนุมัติจากอธิการบดี และตองข้ึนทะเบียนภายใน ๗ วัน นับจากวันข้ึน

ทะเบียนท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด  มิฉะนั้นจะถือวาสละสิทธิ 

ขอ ๘. การเทียบวิชาเรียนและโอนหนวยกิต 

การเทียบวิชาเรียนและโอนหนวยกิตของนักศึกษาจากสถาบันอ่ืนเขาศึกษาตอใน

มหาวิทยาลัย  สําหรับหลักสูตรท่ีไมสูงกวาปริญญาตรีใหมีหลักเกณฑตางๆ เปนไปตามประกาศของ

ทบวงมหาวิทยาลัยและระเบียบของมหาวิทยาลัย 

ขอ ๙. การลงทะเบียน 

๙.๑ การลงทะเบียนจะตองไดรับความเห็นชอบจากอาจารยท่ีปรึกษา  ถามีวิชาใด

วิชาหนึ่งท่ีตองศึกษากอน (Prerequisite) ซ่ึงไดกําหนดไวในหลักสูตร  นักศึกษาจะตองศึกษาวิชาท่ีตอง

ศึกษากอนหรือสอบวิชาท่ีตองศึกษากอนใหได  หรือไดรับอนุมัติจากคณบดีเปนกรณีพิเศษ  จึงจะมีสิทธิ

ลงทะเบียนวิชานั้นๆ 

๙.๒ มหาวิทยาลัยจะกําหนดใหมีการลงทะเบียนศึกษาวิชาตางๆ ในตนภาค

การศึกษา  นักศึกษาท่ีมิไดลงทะเบียนภายในเวลาท่ีกําหนดจะไมมีสิทธิเขาเรียนในภาคการศึกษานั้น  

ยกเวนในกรณีซ่ึงนักศึกษามีเหตุจําเปนสุดวิสัย  และไดรับอนุมัติใหลงทะเบียนไดเปนกรณีพิเศษจาก

คณบดี  โดยจะตองเสียคาปรับตามประกาศของมหาวิทยาลัย 

สําหรับนักศึกษาท่ีไมสามารถลงทะเบียนศึกษาวิชาในภาคการศึกษาปกติจะตองยื่นคํา

รองขออนุมัติจากคณบดีและปฏิบัติตามระเบียบฉบับนี้ ขอ ๒๐. เพ่ือรักษาสถานภาพนักศึกษาภายใน

ระยะเวลาท่ีมหาวิทยาลัยประกาศ  มิฉะนั้นจะถูกจําหนายชื่อออกจากทะเบียนนักศึกษา 

๙.๓ จํานวนหนวยกิตท่ีนักศึกษาจะลงทะเบียนศึกษาไดมีดังนี้ 

๙.๓.๑ ภาคปกติ 

๙.๓.๑.๑ นักศึกษาปกติ จะตองลงทะเบียนศึกษาในแตละภาค

การศึกษาปกติไมต่ํากวา ๙ หนวยกิต และไมเกิน ๒๒ หนวยกิต  สําหรับภาคฤดูรอนจะลงทะเบียนไดไม

เกิน ๑๐ หนวยกิต 

๙.๓.๑.๒ นักศึกษาวิทยาทัณฑ จะตองลงทะเบียนศึกษาในภาค

การศึกษาปกติไมต่ํากวา ๙ หนวยกิต และไมเกิน ๑๖ หนวยกิต  สําหรับภาคฤดูรอนลงทะเบียนไดไมเกิน  

๗  หนวยกิต แตอาจจะยื่นคํารองขออนุมัติจากคณบดี เพ่ือลงทะเบียนศึกษามากกวาท่ีกําหนดไวไดอีกไม

เกิน ๓ หนวยกิต ท้ังภาคปกติและภาคฤดูรอน 

๙.๓.๒ ภาคค่ํา 
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๙.๓.๒.๑ นักศึกษาปกติ จะตองลงทะเบียนศึกษาในแตละภาค

การศึกษาปกติไมต่ํากวา ๙ หนวยกิต และไมเกิน ๑๙ หนวยกิต  และในภาคฤดูรอนจะลงทะเบียนไดไม

เกิน ๗ หนวยกิต 

๙.๓.๒.๒ นักศึกษาวิทยาทัณฑ จะตองลงทะเบียนศึกษาในภาค

การศึกษาปกติไมต่ํากวา ๖ หนวยกิต และไมเกิน ๑๖ หนวยกิต  และในภาคฤดูรอนลงทะเบียนไดไมเกิน 

๔ หนวยกิต  แตอาจจะยื่นคํารองขออนุมัติจากคณบดี  เพ่ือลงทะเบียนศึกษามากกวาท่ีกําหนดไวไดอีกไม

เกิน ๓ หนวยกิต  ท้ังภาคปกติและภาคฤดูรอน 

๙.๔ นักศึกษาอาจจะลงทะเบียนศึกษาวิชาต่ํากวาท่ีกําหนดไวตามขอ ๙.๓.๑ และ 

๙.๓.๒ ไดในกรณีท่ีนักศึกษามีวิชาท่ีตองศึกษาใหครบตามหลักสูตรภายในสองภาคการศึกษาปกติ โดย

ไดรับอนุมัติจากคณบดี 

๙.๕ นักศึกษาจะตองลงทะเบียนศึกษาวิชาดวยตนเองตามวัน เวลา และสถานท่ีท่ี

มหาวิทยาลัยกําหนด 

๙.๖ ใหนักศึกษาภาคปกติและภาคคํ่าลงทะเบียนเรียนรวมกันได โดยมีเง่ือนไขดังนี้ 

๙.๖.๑ วิชาท่ีจะลงทะเบียนเรียนนั้นจะตองเปนวิชาท่ีไดรับความเห็นชอบ

จากคณบดี 

๙.๖.๒ นักศึกษาภาคปกติท่ีลงทะเบียนเรียนวิชาท่ีเปดสอนของภาคคํ่า  และ

นักศึกษาภาคคํ่าท่ีลงทะเบียนวิชาท่ีเปดสอนของนักศึกษาภาคปกตินั้น  จะตองเปนนักศึกษาท่ีจะสําเร็จ

การศึกษาตามระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย  วาดวย การศึกษาระบบหนวยกิตข้ันปริญญาบัณฑิต 

พ.ศ .๒๕๔๕ 

๙.๖.๓ การลงทะเบียนเรียนรวมกันระหวางนักศึกษาภาคปกติและภาคคํ่า  

ใหลงทะเบยีนไดเฉพาะในสองภาคการศึกษาปกติ  และหนึ่งภาคฤดูรอนท่ีจะสําเร็จการศึกษาเทานั้น 

๙.๖.๔ จํานวนหนวยกิตในการลงทะเบียนและระยะเวลาศึกษาจะตอง

เปนไปตามระเบียบท้ังภาคปกติและภาคคํ่า 

ขอ ๑๐. การเพ่ิมและการเพิกถอนวิชา 

๑๐.๑ ภายใตบังคับแหงระเบียบฉบับนี้ ขอ ๑๑ .การขอเพ่ิมวิชาจะกระทําไดภายใน 

๓ สัปดาห นับแตวันเปดภาคเรียนของภาคการศึกษาปกติ  หรือภายใน ๑ ๑/๒ สัปดาห นับแตวันเปดภาค

การศึกษาของภาคฤดูรอน  โดยไดรับอนุมัติจากอาจารยท่ีปรึกษา 

๑๐.๒ การขอเพิกถอนวิชาตองไดรับอนุมัติจากอาจารย ท่ีปรึกษา และใหมีผล

ดังตอไปนี้ 

๑๐.๒.๑ การขอเพิกถอนภายใน ๓ สัปดาห นับแตวันเปดภาคเรียนของภาค

การศึกษาปกติหรือภายใน ๑ ๑/๒ สัปดาห นับแตวันเปดภาคการศึกษาของภาคฤดูรอน วิชาท่ีขอเพิกถอน

นั้นจะไมบันทึกสัญลักษณ W ในใบแสดงผลการศึกษา (Transcript) 
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๑๐.๒.๒ การเพิกถอนในสัปดาหท่ี  ๑๓  ของภาคการศึกษา  หรือในสัปดาห

ท่ี ๖ ของภาค  ฤดูรอนนับตั้งแตวันเปดภาคการศึกษา วิชาท่ีขอเพิกถอนนั้นจะบันทึกสัญลักษณ W ในใบ

แสดงผลการศึกษา (Transcript) 

๑๐.๓ การขอเพ่ิมและการขอเพิกถอนวิชานี้ จะตองไมขัดกับจํานวนหนวยกิตตอภาค

ตามขอ ๙.๓ 

ขอ ๑๑. เวลาเรียน 

นักศึกษาจะมีสิทธิเขาสอบวิชาใดจะตองมีเวลาศึกษาไมนอยกวารอยละ ๘๐ ของเวลา

เรียนท้ังหมดในวิชานั้น  ท้ังนี้ยกเวนในวิชาท่ีคณบดีไดประกาศไวกอนวาจะไมคิดเวลาศึกษาในวิชานั้น 

ขอ ๑๒. คาเลาเรียน  คาบํารุง  และคาธรรมเนียมตางๆ  ใหเปนไปตามประกาศมหาวิทยาลัย 

ขอ ๑๓. ระยะเวลาการศึกษา 

๑๓.๑ ภาคปกติ  นักศึกษาตองศึกษามีกําหนดระยะเวลาการศึกษาไมนอยกวา ๖ ภาค

การศึกษาปกติหรือเทียบเทา  และอยางมากไมเกิน ๑๖ ภาคการศึกษาปกติหรือเทียบเทา  และตองเรียน

ครบตามหลักสูตร 

๑๓.๒ ภาคคํ่า  นักศึกษาตองศึกษามีกําหนดระยะเวลาการศึกษาไมนอยกวา ๗ ภาค

การศึกษาหรือเทียบเทา  และอยางมากไมเกิน ๒๐ ภาคการศึกษาปกติหรือเทียบเทา  และตองเรียนครบ

ตามหลักสูตร 

๑๓.๓ นักศึกษาท่ีไดรับอนุมัติจากมหาวิทยาลัยใหเทียบวิชาเรียนและโอนหนวยกิต 

ตามระเบียบฉบับนี ้ขอ ๘  .ใหมีระยะเวลาการศึกษาตามประกาศของทบวงมหาวิทยาลัยและระเบียบของ

มหาวิทยาลัย 

ขอ ๑๔. สัญลักษณแสดงผลการศึกษา 

๑๔.๑ ผลการสอบของแตละวิชาจะจัดออกมาเปนลําดับข้ัน  ซ่ึงมีแตมประจําดังนี้ 

 ลําดับข้ัน ความหมาย แตม 

A ดีเลิศ  Excellent ๔ 

B+ ดีมาก  Very Good ๓.๕ 

B ดี  Good ๓ 

C+ ดีพอใช  Fairly Good ๒.๕ 

C พอใช  Fair ๒ 

D+ ออน  Poor ๑.๕ 

D ผาน  Pass ๑ 

F ตก  Failed ๐ 

 การให F จะกระทําไดในกรณีดังตอไปนี้ 
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๑๔.๑.๑ นักศึกษาเขาสอบและสอบตก 

๑๔.๑.๒ นักศึกษาขาดสอบโดยไมไดรับอนุมัติจากคณบดี 

๑๔.๑.๓ นักศึกษาไมมีสิทธิเขาสอบ  เนื่องจากไดรับการตัดสินวามีเวลาเรียน

ไมถึงรอยละ ๘๐ ของเวลาเรียนท้ังหมดในวิชานั้น 

๑๔.๑.๔ นักศึกษาทําผิดระเบียบสอบไลและไดรับการตัดสินใหสอบตก 

๑๔.๒ นอกจากลําดับข้ันท้ัง ๘ ดังกลาวในขอ ๑๔.๑ ผลการศึกษาของวิชาหนึ่งๆ 

อาจจะแสดงดวยสัญลักษณตอไปนี้ 

 สัญลักษณ ความหมาย 

W เพิกถอนโดยไดรับอนุมัติ (Withdrawal with Permission) 

I การวัดผลไมสมบูรณ (Incomplete) 

S พอใจ (Satisfactory) 

U ไมพอใจ (Unsatisfactory) 

๑๔.๒.๑ การใหสัญลักษณ  W จะกระทําได เฉพาะวิชา ท่ีนัก ศึกษาได

ลงทะเบียนไวแลว โดยนักศึกษาขอเพิกถอนวิชานั้นภายในเวลาท่ีระบุไวในขอ ๑๐.๒ และไดรับอนุมัติ 

๑๔.๒.๒ การใหสัญลักษณ I ในวิชาใดจะกระทําไดในกรณีตอไปนี้ 

ก. อาจารยผูสอนเห็นสมควรใหรอผลการศึกษาเพราะนักศึกษา

ทํางานท่ีเปนสวนประกอบการศึกษา  หรือการวัดผลของวิชานั้นยังไมสมบูรณ  ท้ังนี้ตองไดรับอนุมัติจาก

คณบดี 

ข. นักศึกษาปวยนอนพักรักษาตัวอยูในโรงพยาบาลในวันท่ีตอง

สอบวิชานั้น โดยมีใบรับรองแพทยและใบแสดงการรักษาของสถานพยาบาลของทางราชการ หรือ

โรงพยาบาลเอกชน 

ค. นักศึกษาปวยและไดมาสอบในวันท่ีมีการสอบ หากนักศึกษาไม

สามารถทําการสอบได พยาบาลของมหาวิทยาลัยและกรรมการอํานวยการสอบ ๒ ทานท่ีไดรับมอบหมาย

ไดรวมกันพิจารณาแลวเห็นวาไมควรใหทําการสอบตอไป  ท้ังนี้นักศึกษาตองมาตามกําหนดเวลาท่ีมีสิทธิ

เขาสอบในวิชานั้น 

ง. นักศึกษาประสบอุบัติเหตุในวันท่ีมีการสอบจนไมสามารถทําการ

สอบได 

จ. บิดา หรือมารดา หรือญาติใกลชิดของนักศึกษาถึงแกกรรม และ

มีภารกิจจะตองจัดงานศพ ท้ังนี้ตองลาไดไมเกิน ๗ วัน 

ฉ. นักศึกษาไดรับทุนไปตางประเทศในระยะเวลาสั้นในชวงท่ีมีการ

สอบ 
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ช. นักศึกษาไดรับเลือกใหเปนตัวแทนระดับชาติในการแขงขันกีฬา 

และ/หรือเผยแพรศิลปและวัฒนธรรม ท้ังนี้จะตองอยูในระหวางการสอบ 

ซ. นักศึกษาไดรับหมายเรียกเกณฑทหารเรียกระดมพล หรือหมาย

ศาลในชวงท่ีมีการสอบ 

ท้ังนี้  จะตองไดรับอนุมัติจากประธานกรรมการอํานวยการสอบ และ

นักศึกษาตองทําการสอบ และ/หรือทํางานท่ีกําหนดใหทําเพ่ิมเติมใหเสร็จ เพ่ือใหอาจารยผูสอนรายงาน

ผลการสอบไดภายใน ๒ สัปดาหแรกของภาคการศึกษาถัดไป มิฉะนั้นสัญลักษณ I จะเปลี่ยนเปน F และ

การใหสัญลักษณ I ตามขอ ข .ถึง ฉ  .นักศึกษาจะตองเสียคาธรรมเนียมในการสอบแกสัญลักษณ I ตาม

ประกาศของมหาวิทยาลัย 

ขอ ๑๕. การประเมินผลการศึกษา 

๑๕.๑ การประเมินผลการศึกษาใหกระทําเม่ือสิ้นภาคการศึกษาแตละภาค 

๑๕.๒ การนับจํานวนหนวยกิตสะสมของนักศึกษาเพ่ือใหครบหลักสูตรใหนับเฉพาะ

หนวยกิตของวิชาท่ีสอบไดเทานั้น 

 ในกรณีท่ีนักศึกษาลงทะเบียนศึกษาซํ้าวิชาท่ีสอบไดลําดับข้ันไมสูงกวา D+

มากกวาหนึ่งครั้ง ใหนับจํานวนหนวยกิตของวิชาในหลักสูตรไปคิดหนวยกิตสะสมเพียงครั้งเดียว  ในกรณีท่ี

นักศึกษาท่ีลงทะเบียนศึกษาวิชาท่ีระบุไววาเทียบเทาวิชาอ่ืนท่ีศึกษามาแลวหรือกําลังศึกษาอยู  การคิด

หนวยกิตสะสมใหนับหนวยกิตของวิชาใดวิชาหนึ่งเทานั้น 

๑๕.๓ การรวมจํานวนหนวยกิต เพ่ือใชในการคํานวณแตมเฉลี่ยสะสมจะนับจากหนวย

กิตของวิชาในหลักสูตรท่ีนักศึกษาสอบไดลําดับข้ัน A  B+  B  C+  C  D+ หรือ D เทานั้น  ในกรณีท่ี

นักศึกษาลงทะเบียนศึกษาซํ้าวิชาท่ีสอบไดลําดับข้ันไมสูงกวา D+ มากกวาหนึ่งครั้ง ใหนับจํานวนหนวยกิต

และแตมท่ีไดจากผลการศึกษาครั้งสุดทายไปใชในการคํานวณ ท้ังนี้การลงซํ้าวิชานั้น นักศึกษาจะไดลําดับ

ข้ันไมสูงกวา B 

๑๕.๔ แตมเฉลี่ยมี ๒ ประเภท  ซ่ึงคํานวณไดดังนี้คือ 

๑๕.๔.๑ แตมเฉลี่ยประจําภาค  ใหคํานวณจากผลการศึกษาของนักศึกษาใน

ภาคการศึกษานั้น  โดยเอาผลรวมของผลคูณของหนวยกิตกับแตมของแตละวิชาตั้งหารดวยผลรวมของ

หนวยกิตของวิชาท่ีศึกษาในภาคการศึกษานั้นๆ 

๑๕.๔.๒ แตมเฉลี่ยสะสม  ใหคํานวณจากผลการศึกษาของนักศึกษา ตั้งแต

เริ่มเขาศึกษาจนถึงการสอบไลครั้งสุดทาย  โดยเอาผลรวมของผลคูณของหนวยกิตกับแตมของแตละวิชา

ตั้งหารดวยผลรวมของหนวยกิตของวิชาท่ีศึกษามาท้ังหมด  ยกเวนวิชาท่ีไดลําดับข้ัน F 

ขอ ๑๖. การสอบตกและการเรียนซํ้า 
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๑๖.๑ นักศึกษาท่ีสอบตกในวิชาบังคับ  จะตองลงทะเบียนศึกษาวิชานั้นซํ้าอีกจนกวา

จะสอบได 

๑๖.๒ นักศึกษาท่ีสอบตกในวิชาเลือก  จะตองลงทะเบียนวิชานั้นซํ้าอีกหรือเลือก

ศึกษาวิชาอ่ืนแทนก็ได 

๑๖.๓ นักศึกษาจะศึกษาซํ้าวิชาไดแตเฉพาะวิชาท่ีสอบไดลําดับข้ันไมสูงกวา D+ 

เทานั้น 

ขอ ๑๗. สภาพนักศึกษา 

๑๗.๑ การจําแนกสภาพนักศึกษา  จะกระทําเม่ือสิ้นภาคการศึกษาภาคปกติแตละ

ภาค ท้ังนี้ยกเวนนักศึกษาท่ีเขาศึกษาเปนปแรก การจําแนกสภาพนักศึกษาจะกระทําเม่ือสิ้นภาคการศึกษา

ปกติท่ีสองนับตั้งแตเริ่มเขาศึกษา 

 สําหรับภาคฤดูรอน  ใหนําผลการศึกษาไปรวมกับผลการศึกษาในภาคการศึกษา

ปกติถัดไป 

๑๗.๒ นักศึกษาปกติ  ไดแก นักศึกษาท่ีสอบไดแตมเฉลี่ยสะสมไมต่ํากวา ๒.๐๐ 

๑๗.๓ นักศึกษาวิทยาทัณฑ  ไดแก นักศึกษาท่ีสอบไดแตมเฉลี่ยสะสมต่ํากวา ๒.๐๐ 

ขอ ๑๘. การพนสภาพ 

๑๘.๑ นักศึกษาตองสอบใหไดแตมเฉลี่ยสะสมไมต่ํากวา ๑.๕๐ ในแตละภาคการศึกษา

ปกต ิ มิฉะนั้นจะพนสภาพนักศึกษา  ยกเวนนักศึกษาท่ีเขาศึกษาเปนภาคแรก 

๑๘.๒ นักศึกษาตองสอบใหไดแตมเฉลี่ยสะสมไมต่ํากวา ๑.๗๕ เปนเวลา ๒ ภาค

การศึกษาปกติติดตอกัน  มิฉะนั้นจะพนสภาพนักศึกษา  ท้ังนี้ไมนับภาคการศึกษาแรกของนักศึกษา 

๑๘.๓ นักศึกษาภาคปกติท่ีมีระยะเวลาการศึกษาครบ ๑๖ ภาคการศึกษาปกติหรือ

เทียบเทา  หรือนักศึกษาภาคคํ่าท่ีมีระยะเวลาการศึกษาครบ ๒๐ ภาคการศึกษาปกติหรือเทียบเทาแลว  

แตสอบไดหนวยกิตยังไมครบตามหลักสูตรก็ดีหรือไดแตมเฉลี่ยสะสมต่ํากวา ๒.๐๐ ก็ดี  จะพนสภาพการ

เปนนักศึกษา 

๑๘.๔ นักศึกษาท่ีไมลงทะเบียน หรือไมติดตอกองทะเบียนและประมวลผลตามขอ 

๙.๒ มหาวิทยาลัยจะจําหนายชื่อออกจากทะเบียนนักศึกษา 

๑๘.๕ มหาวิทยาลัยสั่งใหพนสภาพนักศึกษาดวยเหตุกระทําผิดวินัยอยางรายแรง 

๑๘.๖ มีคําพิพากษาของศาลถึงท่ีสุดใหลงโทษจําคุก  เวนแตความผิดอันไดกระทําโดย

ประมาทหรือความผิดลหุโทษ 

๑๘.๗ ลาออก 

๑๘.๘ ตาย 

ขอ ๑๙. การเทียบฐานะช้ันปของนักศึกษา 

๑๙.๑ นักศึกษาท่ีสอบไดต่ํากวา ๓๓ หนวยกิต  ใหเทียบฐานะเปนนักศึกษาชั้นปท่ี ๑ 
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๑๙.๒ นักศึกษาท่ีสอบไดตั้งแต ๓๓ หนวยกิตข้ึนไป  แตต่ํากวา ๖๖ หนวยกิต  ให

เทียบฐานะเปนนักศึกษาชั้นปท่ี ๒ 

๑๙.๓ นักศึกษาท่ีสอบไดตั้งแต ๖๖ หนวยกิตข้ึนไป  แตต่ํากวา ๙๙ หนวยกิต  ให

เทียบฐานะเปนนักศึกษาชั้นปท่ี ๓ 

๑๙.๔ นักศึกษาท่ีสอบไดตั้งแต ๙๙ หนวยกิตข้ึนไป  ใหเทียบฐานะเปนนักศึกษาชั้นป

ท่ี ๔ 

ขอ ๒๐. การลาพักการศึกษา 

๒๐.๑ นักศึกษาอาจจะยื่นคํารองขออนุมัติลาพักการศึกษาไดในกรณีหนึ่งกรณีใด

ดังตอไปนี้ 

๒๐.๑.๑ ถูกเกณฑหรือระดมเขารับราชการทหารกองประจําการ 

๒๐.๑.๒ ไดรับทุนแลกเปลี่ยนนักศึกษาระหวางประเทศ หรือทุนอ่ืนใดซ่ึง

มหาวิทยาลัยเห็นสมควรสนับสนุน 

๒๐.๑.๓ เจ็บปวยจนตองพักรักษาตัวเปนเวลานานตามคําสั่งแพทย โดยมี

ใบรับรองแพทยจากสถานพยาบาลของทางราชการหรือโรงพยาบาลเอกชน 

๒๐.๑.๔ มีเหตุจําเปนสุดวิสัยอันควรไดรับการพิจารณาใหลาพักการศึกษาได 

ท้ังนี้  ใหนักศึกษายื่นคํารองโดยเร็วท่ีสุดและใหคณบดีเปนผูพิจารณาอนุมัติ 

๒๐.๒ นักศึกษาท่ีมีความจําเปนสวนตัวอ่ืนอาจยื่นคํารองลาพักการศึกษาไดถามี

คุณสมบัติดังตอไปนี้ 

๒๐.๒.๑ ไดศึกษาอยูในมหาวิทยาลัยหอการคาไทยมาแลวอยางนอย ๑ ภาค

การศึกษา 

๒๐.๒.๒ มีแตมเฉลี่ยสะสมไมต่ํากวา ๒.๐๐  ท้ังนี้ ใหนักศึกษายื่นคํารอง

โดยเร็วท่ีสุดและใหคณบดีเปนผูพิจารณาอนุมัติ 

๒๐.๓ การลาพักการศึกษาตามขอ ๒๐.๑ และ ๒๐.๒ นั้น  ใหอนุมัติไดครั้งละไมเกิน 

๒ ภาคการศึกษาปกต ิ ถานักศึกษายังมีความจําเปนท่ีจะตองขอลาพักตอไปอีก  ใหอธิการบดีอนุมัติการลา

พักเปนกรณีพิเศษ 

๒๐.๔ ในกรณีท่ีนักศึกษาไดรับอนุมัติใหลาพักการศึกษาได  ใหนับระยะเวลาท่ีลาอยูใน

ระยะเวลาการศึกษาดวย ยกเวนนักศึกษาท่ีไดรับอนุมัติใหลาพักไดตามขอ ๒๐.๑.๑ 

๒๐.๕ ระหวางท่ีไดรับอนุมัติใหลาพักการศึกษานักศึกษาจะตองชําระคารักษา

สถานภาพการเปนนักศึกษาทุกภาคการศึกษาปกติ  มิฉะนั้นจะพนสภาพนักศึกษา  ยกเวนนักศึกษาท่ี

ลงทะเบียนและลาพักการศึกษาหลัง ๘ สัปดาหของภาคการศึกษาปกต ิ
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๒๐.๖ นักศึกษาท่ีไดรับอนุมัติใหลาพักการศึกษาเม่ือจะกลับเขาศึกษาตอ  ใหรายงาน

ตัวตอกองทะเบียนและประมวลผลและคณบดีท่ีนักศึกษาสังกัดอยูตามลําดับ 

๒๐.๗ เม่ือนักศึกษาไดรับอนุมัติใหกลับเขาศึกษาตอแลว  ใหมีสภาพนักศึกษาเหมือน

กอนไดรับอนุมัติใหลาพักการศึกษา 

ขอ ๒๑. นักศึกษาท่ีกระทําผิดระเบียบการสอบ 

การลงโทษนักศึกษาที่กระทาํผิดระเบียบการสอบไลปลายภาคหรือการสอบ

ระหวางภาค  ใหคณบดีทีน่ักศึกษาสังกัดอยู และ/หรือคณะกรรมการอํานวยการสอบเปนผูพจิารณา

วาเปนความผิดทจุริตหรือสอเจตนาทุจริตหรือเปนความผิดอยางอ่ืน 

๒๑.๑ ถาเปนความผิดประเภททุจริต  ใหลงโทษนักศึกษาผูกระทําความผิดดังตอไปนี้ 

๒๑.๑.๑ ใหอธิการบดีสั่งใหลําดับข้ัน F ในวิชาท่ีกระทําผิดระเบียบการสอบ 

สวนวิชาอ่ืนท่ีนักศึกษาลงทะเบียนไว ถาเปนวิชาท่ีสอบมาแลว  ใหไดผลการสอบตามท่ีสอบไดจริง  ถาเปน

วิชาท่ียังไมไดสอบก็ใหดําเนินการสอบตามปกติ  และใหไดผลการสอบตามท่ีสอบไดจริง 

๒๑.๑.๒ ใหอธิการบดีสั่ งพักการศึกษา  นักศึกษาผูกระทําผิด ๑ ภาค

การศึกษาปกติเปนอยางนอย การสั่งพักการศึกษาของนักศึกษาผูกระทําผิดนั้น  ใหเริ่มในภาคการศึกษา

ปกติ ถัดจากภาคการศึกษาท่ีกระทําผิด หากภาคท่ีถัดจากภาคการศึกษาท่ีกระทําผิดเปนภาคฤดูรอน ให

สั่งพักภาคตนของปการศึกษาถัดไป  ยกเวนนักศึกษาท่ีจะสําเร็จการศึกษาในภาคฤดูรอนใหสั่งพักภาคฤดู

รอนนั้น  และใหนับระยะเวลาท่ีถูกสั่งพักการศึกษาเฉพาะภาคการศึกษาปกติในการคิดสภาพนักศึกษา

และระยะเวลาการศึกษาดวย เม่ือนักศึกษาจะกลับเขามาศึกษาตามปกติ จะตองชําระคารักษาสถานภาพ

ใหครบถวนเสียกอน 

ในกรณีนักศึกษาท่ีถูกสั่งพักการศึกษาไปลงทะเบียนเรียนวิชาใดก็

ตามในสถาบันอุดมศึกษาอ่ืนๆ  มหาวิทยาลัยจะไมเทียบวิชาหรือรับโอนหนวยกิตให 

๒๑.๒ ถาเปนความผิดประเภททุจริตข้ันรายแรงใหสภามหาวิทยาลัยเปนผูสั่งใหพน

สภาพจากการเปนนักศึกษา 

ขอ ๒๒. การขอคืนคาเลาเรียน 

เงินคาเลาเรียน  คาหนวยกิต  คาบํารุง  และคาธรรมเนียมตางๆ  ยกเวนคาประกันของ

เสียหาย  เม่ือมหาวิทยาลัยไดรับและออกใบเสร็จรับเงินใหนักศึกษาแลว  มหาวิทยาลัยจะไมคืนให  เวนแต 

๒๒.๑ นักศึกษาขอเพิกถอนวิชา เพราะมหาวิทยาลัยประกาศยกเลิกการสอนวิชานั้น 

นักศึกษามีสิทธิขอคืนคาเลาเรียนวิชานั้นไดเต็มจํานวนภายในกําหนด ๗ วันนับถัดจากวันประกาศยกเลิก 

๒๒.๒ นักศึกษาขอเพิกถอนวิชาภายใน ๓ สัปดาหของภาคการศึกษาปกติหรือภายใน 

๑ ๑/๒ สัปดาหของภาคฤดูรอน นับตั้งแตวันเปดภาคการศึกษา  มีสิทธิจะขอคืนคาเลาเรียนวิชานั้นไดเต็ม

จํานวน  แตท้ังนี้ไมรวมถึงนักศึกษาท่ีสอบคัดเลือกเขามาไดในการศึกษาภาคแรก  จะไมไดรับสิทธิดังกลาว 
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๒๒.๓ นักศึกษาขอเพิกถอนวิชาเม่ือพนกําหนดในขอ ๒๒.๒ จะไมมีสิทธิขอคืนคาเลา

เรียนวิชานั้น 

ขอ ๒๓. ระยะเวลาการศึกษาและการขอรับปริญญา 

ในภาคการศึกษาสุดทาย เม่ือนักศึกษาสอบไดจํานวนหนวยกิตครบถวนตามหลักสูตร 

และไดแตมเฉลี่ยไมต่ํากวา ๒.๐๐  มีสิทธิยื่นคํารองแสดงความจํานงรับปริญญาบัตรตอกองทะเบียนและ

ประมวลผล 

เมื่อนักศึกษาสําเร็จการศึกษาแลว  ใหข้ึนทะเบียนบัณฑติและข้ึนทะเบียนเปนสมาชิกสามญั

สมาคมศิษยเกามหาวิทยาลัยหอการคาไทย 

ขอ ๒๔. การใหอนุปริญญา 

นักศึกษาผูใดศึกษาไดหนวยกิตครบถวนตามหลักสูตรข้ันปริญญา  ไดแตมเฉลี่ยสะสมไมถึง 

๒.๐๐ แตไมต่ํากวา ๑.๕๐  หรือสอบไดหนวยกิตตามที่กําหนดไวในแตละสาขาวชิาของหลักสูตรแตยังไมถึงข้ัน

ปริญญา  มีสทิธิขอรับอนุปริญญาได 

ขอ ๒๕. การอนุมัติปริญญา 

๒๕.๑ นักศึกษาท่ีจะไดรับอนุมัติปริญญาจะตองมีคุณสมบัติดังนี้ 

๒๕.๑.๑ สอบไลไดจํานวนหนวยกิตครบตามหลักสูตร  ภายในระยะเวลา

การศึกษาท่ีกําหนดไวในขอ ๑๓. 

๒๕.๑.๒ ไดแตมเฉลี่ยสะสมไมต่ํากวา ๒.๐๐ 

๒๕.๑.๓ มีความประพฤติดี 

๒๕.๑.๔ ไมมีพันธะติดคางหนี้สินใดๆ กับมหาวิทยาลัย 

๒๕.๒ นักศึกษาท่ีสอบไลไดจํานวนหนวยกิตครบตามหลักสูตร แตแตมเฉลี่ย

สะสมไมถึง ๒.๐๐ จะไดรับอนุมัติปริญญาไดก็ตอเม่ือ 

๒๕.๒.๑ ลงทะเบียนศึกษาวิชาท่ีเปดสอนตามหลักสูตรตอไปอีกจนกวาจะทํา

แตมเฉลี่ยสะสมไมต่ํากวา ๒.๐๐ ภายในระยะเวลาการศึกษาท่ีกําหนดไวในขอ ๑๓ .วาดวยเรื่องระยะเวลา

การศึกษา 

๒๕.๒.๒ ลงทะเบียนศึกษาซํ้าเฉพาะวิชาซ่ึงนักศึกษาเคยสอบไดลําดับข้ัน D+ 

D หรือ F  จนกวาจะทําแตมเฉลี่ยสะสมไมต่ํากวา ๒.๐๐ ภายในระยะเวลาท่ีกําหนดไวในขอ ๑๓ .วาดวย

เรื่องระยะเวลาการศึกษา 

๒๕.๓ ในกรณีท่ีไดรับรองเรียนหรือปรากฏแกมหาวิทยาลัยวา นักศึกษาผูใดมี

พฤติกรรมท่ีเสื่อมเสียตอเกียรติภูมิของมหาวิทยาลัยอยางรายแรง  สภามหาวิทยาลัยมีสิทธิท่ีจะชะลอการ

อนุมัติปริญญาเอาไวกอน เพ่ือสอบ-สวนพฤติกรรมและหาความจริง 
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ในกรณีท่ีผลของการสอบสวนเปนท่ีปรากฏชัดวา นักศึกษาผูนั้นมีพฤติกรรมท่ี

เสื่อมเสียตอเกียรติภูมิของมหาวิทยาลัยอยางรายแรงจริง  สภามหาวิทยาลัยมีสิทธิท่ีจะไมอนุมัติปริญญา  

ขอ ๒๖. การใหปริญญาเกียรตินิยม 

๒๖.๑ นักศึกษาท่ีจะไดรับปริญญาเกียรตินิยมนั้น  จะตองมีคุณสมบัติตามขอ 

๒๕ .และคุณสมบัติอ่ืนครบถวนตามขอ ๒๖.๒  ๒๖.๓ และ ๒๖.๔ 

๒๖.๒ ปริญญาเกียรตินิยมอันดับหนึ่ง  นักศึกษาท่ีมีสิทธิไดรับปริญญาเกียรติ

นิยมอันดับหนึ่ง  จะตองมีคุณสมบัติดังนี้ 

๒๖.๒.๑ นักศึกษาภาคปกติหรือภาคคํ่า  ตองสอบไลไดหนวยกิตครบตาม

หลักสูตรท่ีกําหนดไวภายในเวลาท่ีกําหนดในหลักสูตรภาคปกติ (๔ ป) หรือหลักสูตรภาคคํ่า(๕ ป)  ท้ังนี้ไม

นับภาคการศึกษาท่ีไดรับอนุมัติใหลาพักการศึกษา และ 

๒๖.๒.๒ เปนผูท่ีไดแตมเฉลี่ยสะสมตั้งแต ๓.๕๐ ข้ึนไป  และไมเคยสอบวิชาใด

ไดในลําดับข้ัน F  และตองไมเคยสอบไดในลําดับข้ัน D+ หรือ D ในวิชาเอก 

๒๖.๓ ปริญญาเกียรตินิยมอันดับสอง  นักศึกษาท่ีมีสิทธิไดรับปริญญาเกียรติ

นิยมอันดับสองจะตองมีคุณสมบัติดังนี้ 

๒๖.๓.๑ นักศึกษาภาคปกติหรือภาคคํ่า  ตองสอบไดหนวยกิตครบตาม

หลักสูตรท่ีกําหนดไวภายในเวลาท่ีกําหนดในหลักสูตรภาคปกติ (๔ ป) หรือหลักสูตรภาคคํ่า(๕ ป)  ท้ังนี้ ไม

นับภาคการศึกษาท่ีไดรับอนุมัติใหลาพักการศึกษาและ 

๒๖.๓.๒ เปนผูท่ีไดแตมเฉลี่ยสะสมตั้งแต ๓.๒๕ ข้ึนไป  และไมเคยสอบวิชาใด

ไดในลําดับข้ัน F 

๒๖.๔ นักศึกษาท่ีสอบไดหนวยกิตครบตามหลักสูตร  ในกรณีระยะเวลาศึกษา

เกินกวาเวลาท่ีกําหนดในหลักสูตรภาคปกติ (๔ ป) หรือหลักสูตรภาคคํ่า (๕ ป)  ท้ังนี้ไมนับภาคการศึกษาท่ี

ไดรับอนุมติใหลาพัก  มีสิทธิไดรับปริญญาเกียรตินิยม ตามขอ ๒๖.๒.๒ หรือ ขอ ๒๖.๓.๒  ในกรณี

ระยะเวลาศึกษาท่ีเกินไปนั้น  เกิดจากขอขัดของเก่ียวกับการจัดตารางสอนหรือเก่ียวของกับอุปกรณ และ/

หรือหองปฏิบัติการท่ีไมไดอยูในความรับผิดชอบของนักศึกษา 

ขอ ๒๗. การถอดถอนปริญญา 

ผูสําเร็จการศึกษาและไดรับอนุมัติจากสภามหาวิทยาลัยเปนบัณฑิต  ซ่ึงมี

ลักษณะดังตอไปนี้ อาจถูกถอดถอนปริญญาโดยสภามหาวิทยาลัย 

๒๗.๑ เม่ือปรากฏแกมหาวิทยาลัยในภายหลังวาบัณฑิตผูนั้นมีคุณสมบัติไม

เปนไปตาม ขอ ๕. และขอ ๒๕. แหงระเบียบนี้ 

๒๗.๒ บัณฑิตผูนั้นไดมาซ่ึงปริญญาโดยทุจริต 
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ขอ ๒๘. ใหใชระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย วาดวยการศึกษาระบบหนวยกิตข้ันปริญญา

บัณฑิต พ.ศ .๒๕๓๗ บังคับแกนักศึกษาท่ีเขาศึกษาในมหาวิทยาลัยหอการคาไทยกอนปการศึกษา ๒๕๔๕ 

ไปจนกวาจะสําเร็จการศึกษาหรือพนสภาพการเปนนักศึกษา 

ขอ ๒๙. ใหอธิการบดีเปนผูรักษาการตามระเบียบนี้และใหมีอํานาจออกประกาศ คําสั่ง กําหนด

แนวทางปฏิบัติ  เพ่ือใหการดําเนินงานของมหาวิทยาลัยเปนไปดวยความเรียบรอยและบรรลุผลตาม

เจตนารมยของระเบียบนี ้

 

 ประกาศ  ณ  วันท่ี  ๓๐  สิงหาคม  ๒๕๔๕ 

 

 

 

 

 ลงชื่อ    อาชว  เตาลานนท 

 (ดร.อาชว  เตาลานนท) 

 นายกสภามหาวิทยาลัย 

 

 สําเนาถูกตอง 

 

 

  

 (ผูชวยศาสตราจารย ดร.อุไรวรรณ  ธนสถิตย) 

 รองอธิการบดีฝายวิชาการ 
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ภาคผนวก ข. 
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ภาคผนวก ค. 
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ภาคผนวก ง. 
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ภาคผนวก จ. 
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รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 113 

ภาคผนวก ฉ. 

หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป ระดับปริญญาตรี 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

มหาวิทยาลัยหอการคาไทย 
 

1. ช่ือหมวดวิชา 

 1.1 ชื่อภาษาไทย: หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 

 1.2 ชื่อภาษาอังกฤษ: General Education Courses 

2. หนวยงานท่ีรับผิดชอบ 

 ฝายวิชาการ  มหาวิทยาลัยหอการคาไทย 

3. วัตถุประสงคของหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 

 1) เพ่ือใหผูเรียนสามารถบูรณาการความรู ทักษะทางปญญา และคุณธรรม จริยธรรมในการพัฒนา

ตนเองใหเปนคนดีและการพัฒนาสังคมใหอยูดีมีสุขอยางยั่งยืน 

 2) เ พ่ือใหผู เรียนมีทักษะในการคิดวิเคราะหอยางเปนระบบและสรางสรรค ในการแกไข

สถานการณตาง ๆ ไดอยางรูเทาทันการเปลี่ยนแปลงและมีโลกทัศนท่ีกวางไกล 

 3) เพ่ือใหผูเรียนมีทักษะความสัมพันธระหวางบุคคล มีความรับผิดชอบ อดทน ใจกวางในการรับ

ฟงความคิดเห็นท่ีแตกตาง สามารถทํางานรวมกับผูอ่ืนและปรับตัวเขากับสถานการณและวัฒนธรรมท่ี

หลากหลาย 

 4) เพ่ือใหผูเรียนมีทักษะในการสื่อสาร ธุรกิจและการประกอบการ การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

และการริเริ่มเรียนรูดวยตนเองตลอดชีวิต 

4. กําหนดการสอน 

 ใชกับทุกหลักสูตรท่ีเปดสอนในระดับปริญญาตรีของมหาวิทยาลัยหอการคาไทย ตั้งแตปการศึกษา 

2560 เปนตนไป 

5. นักศึกษา 

 เปนนักศึกษาท่ีเขาศึกษาในทุกหลักสูตรท่ีเปดสอนในระดับปริญญาตรีของมหาวิทยาลัยหอการคาไทย ตั้งแต

ปการศึกษา 2560 เปนตนไป 

 

 

 

แก้ไขคร้ังที ่ 4  6 พค .2553 
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6. อาจารยผูสอน 

 เปนอาจารยประจําของมหาวิทยาลัยหอการคาไทยท่ีไดรับมอบหมายใหสอนรายวิชาในหมวดวิชา

ศึกษาท่ัวไป และหรืออาจารยพิเศษท่ีมหาวิทยาลัยเชิญใหเปนผูสอนตามความเหมาะสม 

7. หลักสูตรหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 

 ทุกหลักสูตรท่ีเปดสอนในระดับปริญญาตรีของมหาวิทยาลัยหอการคาไทย ใหมีการเรียนหมวดวิชา

ศึกษาท่ัวไป รวม 30 หนวยกิต ดังนี้ 

 7.1 โครงสรางหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป  จํานวนหนวยกิต  30  หนวยกิต 

 7.1 General Education Courses: 30 credits 

  7.1.1 กลุมวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร  (Language and Communication Skills) 

  7.1.2 กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ  (Business and Entrepreneurship) 

  7.1.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  (Science and Technology) 

  7.1.4 กลุมวิชาสุนทรียศาสตรและวัฒนธรรม  (Aesthetics and Culture) 

  7.1.5 กลุมวิชาคุณภาพชีวิตและสังคมยั่งยืน  (Quality of Life and Sustainable Society) 

สวนท่ี 1  หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป-บังคับ  นักศึกษาทุกคนตองเรียน  จํานวน 21 หนวยกิต  ดังนี้ 

1. กลุมวิชาภาษาและทักษะการส่ือสาร  (Language and Communication Skills Courses) 

 กลุมภาษา  จํานวน 15  หนวยกิต (Language Courses: 15 credits) 

รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self 

study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

GE001 ภาษาไทยเพื่ออาชีพ 3(3-0-6)  

 (Thai for Careers)   

GE002 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 1* 3(3-0-6)  

 (English for Communication 1*)   

GE003 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 2* 

(English for Communication 2*) 

3(3-0-6) 1) ศึกษากอน GE002 หรือ

คะแนน TOEIC หรือ

เทียบเทาตามเกณฑที่

กําหนด 
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รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self 

study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

 

GE004 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในงานอาชีพ 1* 

(English for Communication in Careers 

1*) 

3(3-0-6) 1) ศึกษากอน GE003 หรือ

คะแนน TOEIC หรือ

เทียบเทาตามเกณฑที่

กําหนด 

GE005 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในงานอาชพี 2* 

(English for Communication in Careers 

2*) 

3(3-0-6) 1) ศึกษากอน GE004 หรือ

คะแนน TOEIC หรือ

เทียบเทาตามเกณฑที่

กําหนด 

หมายเหตุ  

3. นักศึกษาชาวตางชาติท่ีใชภาษาอังกฤษเปนภาษาท่ีหน่ึง (Native English Speaker) และ/หรือ นักศึกษาท่ีเรียนใน

หลักสูตรท่ีใชภาษาอังกฤษในการเรียนการสอนเต็มเวลามาไมนอยกวา 6 ป ตองลงทะเบียนวิชาภาษาอังกฤษ

ท้ัง 4 วิชาคือ   GE002 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 1  GE003  ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 2  GE004 ภาษาอังกฤษ

เพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 1  และ GE005  ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 2   และตองผานการ

ประเมินผลตามเกณฑท่ีคณะกรรมการประจําหลักสูตรเห็นชอบ 

4. นักศึกษาท่ียื่นผลคะแนนสอบมาตรฐานภาษาอังกฤษ TOEIC หรือเทียบเทา  จะตองดําเนินการใหเสร็จสิ้นภายในภาค

เรียนท่ี 2  ของปการศึกษาท่ี 2  ท่ีเขาศึกษา  โดยผลคะแนนภาษาอังกฤษตองมีอายุไมเกิน  2 ป  นับจากวันท่ีผลสอบ

ประกาศและตองเปนไปตามเกณฑการเทียบผลคะแนนมาตรฐานภาษาอังกฤษดังตอไปน้ี  

 

เกณฑ ก. หลักสูตรนานาชาติท่ีใชภาษาอังกฤษ 

ในการเรียนการสอนเทาน้ัน 

เกณฑ ข .หลักสูตรท่ีใชภาษาไทยและ/หรือภาษาอื่น  ๆ 

ในการเรียนการสอน 

1 ( ผลคะแนนสอบ TOIEC 550  ขึ้นไป 

ใชทดแทนรายวิชา GE002    

2 ( ผลคะแนนสอบ TOIEC 600  ขึ้นไป 

ใชทดแทนรายวิชา  GE002  และ GE003    

3 ( ผลคะแนนสอบ TOIEC 650  ขึ้นไป 

ใชทดแทนรายวิชา GE002,  GE003  และ GE004    

4 ( ผลคะแนนสอบ TOIEC 700  ขึ้นไป 

ใชทดแทนรายวิชา  GE002,  GE003, GE004 และ GE005 

1 ( ผลคะแนนสอบ TOEIC  250  ขึ้นไป 

ใชทดแทนรายวิชา GE002   

2 ( ผลคะแนนสอบ TOEIC 350 ขึ้นไป  

ใชทดแทนรายวิชา GE002  และ GE003 

3 ( ผลคะแนนสอบ TOEIC 450 ขึ้นไป  

ใชทดแทนรายวิชา GE002,  GE003  และ GE004 

4 ( ผลคะแนนสอบ TOEIC 550 ขึ้นไป   

ใชทดแทนรายวิชา GE002,  GE003,  GE004 และ GE005 

 

2.1 สําหรับนักศึกษาในหลักสูตรท่ีใชภาษาไทยและ/หรือภาษาอ่ืน  ๆในการเรียนการสอน 
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2.1.1 เมื่อขอยกเวนรายวิชาภาษาอังกฤษโดยยื่นผลคะแนนสอบมาตรฐานตามเกณฑ ข. นักศึกษาจะตอง

ลงทะเบียนเรียนรายวิชาอ่ืนๆ ท่ีเปดสอนในมหาวิทยาลัยใหครบ/ไมนอยกวาจํานวนหนวยกิตท่ีไดรับการยกเวน เพ่ือใหครบจํานวน

หนวยกิตตามท่ีหลักสูตรกําหนด 

2.1.2 นักศึกษาท่ีขอยกเวนรายวิชาภาษาอังกฤษโดยยื่นผลคะแนนสอบมาตรฐานสูงกวาท่ีกําหนดไวในเกณฑ ข. 

ใหเปนไปตามเกณฑ ก. โดยจะตองลงทะเบียนเรียนวิชาภาษาอังกฤษน้ันๆ และตองผานการประเมินผลตามเกณฑท่ีคณะกรรมการ

ประจําหลักสูตรเห็นชอบ 

 

2. กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ  จํานวน 3 หนวยกิต 

รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self 

study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

GE101 การประกอบการที่ขับเคลื่อนดวยนวัตกรรม 

(Innovation – Driven Entrepreneurship) 

3(3-0-6)  

 

3. กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  จํานวน 3 หนวยกิต 

รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self 

study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

GE201 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดจิิทัลและการโคด 

(Digital Innovative Thinking and Coding) 

3(3-0-6)  

 

สวนท่ี 2  หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป-เลือก นักศึกษาเลือกเรียนไมนอยกวา 9 หนวยกิต จากลุมวิชาตอ  ๆไปนี้ 

Section 2 :General Education Courses - Elective .Students can choose to study no 

less than 9 credits from the following course groups: 

กลุมวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร  (Language and Communication Skills) 

กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ  (Business and Entrepreneurship)  

กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี (Science and Technology) 

กลุมวิชาสุนทรียศาสตรและวัฒนธรรม  (Aesthetics and Culture) 
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กลุมวิชาคุณภาพชีวิตและสังคมยั่งยืน (Quality of Life and Sustainable Society) 

1. กลุมวิชาภาษาและทักษะการส่ือสาร (Language and Communication Skills) 
 

รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

 1) กลุมภาษา   

GE006 ภาษามาเลยเพื่อการสื่อสาร  3(3-0-6)  

 (Malay for Communication)   

GE007 ภาษาเวียดนามเพื่อการสื่อสาร 3(3-0-6)  

 (Vietnamese for Communication)   

GE008 ภาษาพมาเพื่อการสื่อสาร 3(3-0-6)  

 (Burmese for Communication)   

   2) กลุมทักษะการสื่อสาร   

GE051 มิติแหงศัพท 3(3-0-6)  

 (Aspects of Vocabulary)   

GE052 การเขียนโครงการทางวชิาการและวิจัย 3(3-0-6)  

 (Research and Academic Project Writing)   

GE053 การอานและการเขียนทางธุรกิจ 3(3-0-6)  

 (Business Reading and Writing)   

GE054 การอานเพื่อพัฒนาชีวิต 3(3-0-6)  

 (Reading for Life Development)   

GE055 ทักษะการพูดและการนําเสนองาน 3(3-0-6)  

 (Speaking and Presentation Skills)   

GE056 การสื่อสารระหวางวฒันธรรม 3(3-0-6)  

 (Intercultural Communication) 
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รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

GE057 นักขาวพลเมือง 3(3-0-6)  

 (Citizen Reporter)   
 

2. กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ (Business and Entrepreneurship) 

รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

GE102 จริยธรรมธุรกิจและความรับผิดชอบตอสังคม 3(3-0-6)  

 (Business Ethics and Social 

Responsibility) 

  

GE103 การคิดเชงิออกแบบ 3(3-0-6)  

 (Design Thinking)   

GE104 ธุรกิจออนไลน 3(3-0-6)  

 (Online Business)   

GE105 กฎหมายเบื้องตนสําหรับผูประกอบการ 3(3-0-6)  

 (Law for Entrepreneurs)   

GE106 กฎหมายพาณิชยอิเล็กทรอนิกส 3(3-0-6)  

 (E-Commerce Law)   

GE107 การลงทุนในตลาดหลักทรัพย 3(3-0-6)  

 (Trading and Investment)   

GE108 การบริหารความมั่งค่ัง 3(3-0-6)  

 (Wealth Management)   

GE109 ธุรกิจอาหารเพื่อสุขภาพและความงาม 3(3-0-6)  

 (Food Business for Wellness and Beauty)   
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3. กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี (Science and Technology) 

รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

GE202 นวัตกรรมทางเทคโนโลยสีมัยใหม 3(3-0-6)  

 (Modern Innovation Technology)   

GE203 การคิดเชิงวิเคราะหสําหรับธุรกิจ 3(3-0-6)  

 (Analytical Thinking for Business)   

GE204 เกษตรอัจฉริยะ 3(3-0-6)  

 (Smart Farming)   

GE205 ผลิตภัณฑเคร่ืองสําอางเพื่อสุขภาพและความงาม 3(3-0-6)  

 (Cosmetic Products for Health and Beauty)   

GE206 ภูมิปญญาสมนุไพรไทย 3(3-0-6)  

 (Thai Herbs Wisdom)   

GE207 เทคโนโลยดีิจิทัล 3(3-0-6)  

 (Digital Technology)   

GE208 เกมดิจิทัล 3(3-0-6)  

 (Digital Games)   

 

4. กลุมวิชาสุนทรียศาสตรและวัฒนธรรม (Aesthetics and Culture) 

รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisit

e 

 1) กลุมสุนทรียศาสตร 

GE301 ปรัชญาความรัก 3(3-0-6)  

 (Philosophy of Love)   

GE302 ปรัชญาศิลปะ 3(3-0-6)  

 (Philosophy of Art)   

GE303 รูปรสกลิ่นสีเสียง 3(3-0-6)  

 (Shape, Taste, Smell, Color, Sound)   
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รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisit

e 

GE304 เร่ืองเลาในโลกสมัยใหม 3(3-0-6)  

 (Narratives in the Modern World)   

GE305 การตีความละครและภาพยนตร 3(3-0-6)  

 (Interpretation of Drama and Film)   

GE306 นิทานของโลก 3(3-0-6)  

 (Tales of the World)   

GE307 พระราชนพินธในสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา เจาฟา

มหาจักรี  สิรินธร รัฐสีมาคุณากรปยชาติ สยามบรม

ราชกุมารี 

3(3-0-6)  

 (HRH Princess Maha Chakri Sirindhorn’s 

Writing) 

  

GE308 วรรณกรรมสรางสรรคยอดเยี่ยมแหงอาเซียน 3(3-0-6)  

 (Southeast Asian Writers Award)   

GE309 การอานรอยกรองไทย 3(3-0-6)  

 (Thai Poetry Recitation)   

GE310 นาฎศิลปไทย 3(2-2-5)  

 (Thai Classical Dance)   

GE311 แดนซ 3(2-2-5)  

 (Dance)   

GE312 การขับรอง 3(2-2-5)  

 (Singing)   

GE313 ดนตรีวิจักษณ 3(3-0-6)  

 (Music Appreciation)   

GE314 การจัดดอกไม 3(2-2-5)  

 (Flower Decoration)   

GE315 พัสตราภรณ 3(3-0-6)  

 (Costume and Garment) 
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รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisit

e 

GE316 การออกแบบเคร่ืองแตงกายและการแตงหนา 3(2-2-5)  

 (Costume and Make-Up Design)   

GE317 ศิลปะวิจักษณ 3(3-0-6)  

  (Art Appreciation)   

GE318 การละเลนและเพลงพืน้บานไทย 3(3-0-6)  

 (Thai Folk Games and Songs)   

 
2) กลุมวัฒนธรรม 

  

GE351 วัฒนธรรมประชานิยม 3(3-0-6)  

 (Popular Culture)   

GE352 สื่อบันเทิงอาเซียน 3(3-0-6)  

 (ASEAN Entertainment Media)   

GE353 ศิลปวัฒนธรรมอาเซียน  3(3-0-6)  

 (ASEAN Cultures)   

GE354 อิทธิพลวัฒนธรรมตางชาติในศิลปะไทย 3(3-0-6)  

 (Foreign Culture Influence on Thai Arts)   

GE355 ประวัติศาสตรสังคมไทยหลังการเปลี่ยนแปลงการ

ปกครอง 

3(3-0-6)  

 (History of  Thailand’s Society after 

Revolution) 

  

GE356 อุดมการณสรางชาติของจีน 3(3-0-6)  

 (China’s National Ideology)   

GE357 เหตุการณปจจุบันของโลก 3(3-0-6)  

 (Current World Events)   

GE358 ภาวะหลายภาษา 3(3-0-6)  

 (Multilingualism)   

GE359 การจัดการพิพิธภัณฑ 3(3-0-6)  

 (Museum Management) 
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รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisit

e 

GE360 ปรัชญาตะวันตก 3(3-0-6)  

 (Western Philosophy)   

GE361 ปรัชญาตะวันออก 3(3-0-6)  

 (Eastern Philosophy)   

GE362 วัฒนธรรมชา 3(3-0-6)  

 (Tea Culture)   

GE363 วัฒนธรรมขาว 3(3-0-6)  

 (Rice Culture)   

GE364 วัฒนธรรมน้าํ 3(3-0-6)  

 (Water Culture)   

GE365 ศาลเจาและการไหวเจาของชาวจีนในประเทศไทย 3(3-0-6)  

 (Chinese Shrine and Oblation in Thailand)   

GE366 ความหลากหลายของกลุมชาตพิันธุในสงัคมไทย 3(3-0-6)  

 (Ethnic Diversity in Thai Society)   

GE367 ความหลากหลายทางเพศในสังคมไทย 3(3-0-6)  

 (Gender Diversity in Thai Society)   

GE368 คติชนสรางสรรค 3(3-0-6)  

 (Creative Folklore)   

GE369 โบราณคดีของไทยและประเทศใกลเคียง 3(3-0-6)  

 (Archaeology in  Thailand and Neighboring 

Countries) 

  

GE370 ทองถ่ินกับการสรางสรรคสินคาทางวฒันธรรม 3(3-0-6)  

 (Local and Creative Cultural Products)   

GE371 ราชประเพณีและพระราชพิธีในสังคมไทย 3(3-0-6)  

 (Royal Tradition and Ceremony in Thailand)   

GE372 ประเพณปีระดิษฐ 3(3-0-6)  

 (Invented Tradition)   
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รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisit

e 

 

GE373 ประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย 3(3-0-6)  

 (Tradition and Festival in Thailand)   

GE374 ประวัติศาสตรของภาพถาย 3(3-0-6)  

 (History of Photography)   

GE375 ประวัติศาสตรแอนิเมชั่น 3(3-0-6)  

 (Animation History)   

GE376 ความเชื่อในสังคมไทย 3(3-0-6)  

 (Faiths in Thai Society)   

GE377 โหราศาสตรและการพยากรณ 3(3-0-6)  

 (Astrology and Forecasting)   

GE378 ศาสนาของโลก 3(3-0-6)  

 (World Religions)   

GE379 หมากลอม 3(2-2-5)  

 (Go)   

GE380 หมากรุกไทยและสากล 3(2-2-5)  

 (Thai and International Chess)   
 

5. กลุมวิชาคุณภาพชีวิตและสังคมย่ังยืน (Quality of Life and Sustainable Society) 

รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

 1)  กลุมคุณภาพชีวิต 

GE401                                                ทักษะการรูสารสนเทศในสังคมดิจิทัล 3(3-0-6)  

 (Information Literacy Skills in Digital Society)   

GE402 เปดโลกกวางสูสังคมแหงการเรียนรู 3(3-0-6)  

  (Discovery of Learning Society)   
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รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

GE403 ทักษะการรูเทาทันสื่อ 3(3-0-6)  

 (Media Literacy Skill)   

GE404 เจนเนอเรชั่น ซี กับคุณภาพชีวิต 3(3-0-6)  

 (Generation Z and Quality of Life)   

GE405 จิตวิทยาพฒันาการ 3(3-0-6)  

 (Developmental Psychology)   

GE406 จิตวิทยากับการบริหารตนเอง 3(3-0-6)  

 (Psychology for Self-Management)   

GE407 จิตวิทยาการทํางานเปนทีม 3(3-0-6)  

 (Psychology for Teamwork)   

GE408 การพัฒนาบุคลิกภาพผูนาํ 3(3-0-6)  

 (Personality Development for Leaders)   

GE409 แฟชั่น 3(3-0-6)  

 (Fashion)   

GE410 การทําอาหาร 3(2-2-5)  

 (Cooking)   

GE411 การดูแลสุขภาพและความงาม 3(3-0-6)  

 (Health and Beauty Care)   

 
2)  กลุมสังคมย่ังยืน 

  

GE451 ศาสตรของพระราชา 3(3-0-6)  

 (Knowledge of the King)   

GE452 หอการคาไทยและมหาวทิยาลัยของเรา  3(3-0-6)  

 (TCC and Our UTCC)    

GE453 สังคมศึกษาเพื่อสังคมที่ยังยนื 3(3-0-6)  

 (Social Studies for Sustainable Society)   

GE454 กฎหมายสําหรับชีวิตประจาํวัน 3(3-0-6)  

 (Law for Everyday Life) 
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รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

GE455 ทรัพยสินทางปญญา 3(3-0-6)  

 (Intellectual Property)   

GE456 การทองเที่ยวเชิงภูมิศาสตรและวัฒนธรรม 3(3-0-6)  

 (Geography and Cultural Tourism)   

GE457 ภูมิ-ประวัติศาสตรการทองเที่ยวไทย 3(3-0-6)  

 (Geography and History for Thai Tourism)   

GE458 มโนทัศนเร่ืองความตาย 3(3-0-6)  

 (Concept of Death)   

GE459 พุทธธรรมกับการแกปญหาชีวิต 3(3-0-6)  

 (Buddhist Principles and Life Solutions)   

GE460 นิเวศสํานึก 3(3-0-6)  

 (Ecological Consciousness)   

GE461 สิ่งแวดลอมในอาเซียน 3(3-0-6)  

 (ASEAN Environment)   

 

7.2 คําอธิบายรายวิชา 

7.2.1 สวนท่ี 1  หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป-บังคับ  นักศึกษาทุกคนตองเรียนจํานวน 21 หนวยกิต  ดังตอไปนี ้

 7.2.1.1 กลุมวิชาภาษาและทักษะการส่ือสาร 

   1) กลุมวิชาภาษา 

GE001 ภาษาไทยเพ่ืออาชีพ 3(3-0-6) 

 (Thai for Careers)  

          พัฒนาทักษะภาษาไทยมาตรฐานในดานการฟง การพูด การอาน  การเขียน การใช

ภาษาไทยเพื่อพัฒนาความคิดและอาชีพการงาน ฝกปฏิบัติทักษะการใชภาษาไทยโดยใช

บทเรียน บทอาน และแบบฝกหัดที่มีเนื้อหาเก่ียวของกับอาชีพตามสาขาของผูเรียน 

           Development of standard Thai language skills:  listening, speaking, 

reading, and writing; use of Thai language to develop thinking process and 

careers; practice of Thai language skills through lessons, reading passages, 

and exercises relating to students’ future careers 
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GE002 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 1 3(3-0-6) 

 (English for Communication 1)  

           พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจําวัน โดยเนนทักษะ

การฟงเพื่อจับใจความสําคัญ และรายละเอียดจากขอความหรือบทสนทนาสั้น ๆ   การ

พูดทักทาย เร่ิมตนบทสนทนา แนะนําตนเอง ตอนรับ ถามและตอบขอมูลอยางงาย การ

อานขอความระดับยอหนาอยางงาย ๆ เพื่อจับใจความสําคัญและแสดงความคิดเห็น การ

เขียนขอความสั้น ๆ ในรูปแบบทั่วไปและผานสื่ออิเล็กทรอนิกส 

           Development of English communication skills in everyday life 

focusing on listening to short passages or conversations for main ideas and 

details, greeting, taking part in small talks, introducing oneself, welcoming, 

asking and giving basic information, reading short passages for main ideas 

and expressing opinions towards what is being read, and writing short 

passages in both general and electronic forms. 

 

 

GE003 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 2 3(3-0-6) 

 (English for Communication 2)  

 ศึกษากอน GE002 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 1 หรือคะแนน TOEIC หรือเทียบเทา

ตามเกณฑที่กําหนด 

 

               พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจําวัน  โดยเนน

ทักษะการฟงเพื่อจับใจความสําคัญและรายละเอียดจากขอความหรือบทสนทนาที่

ซับซอนข้ึน  การมีสวนรวมในการสนทนาโดยการถามตอบ และแสดงความคิดเห็น  การ

พูดในสถานการณตาง ๆ ที่พบในชีวิตประจําวัน รวมทั้งการนําเสนอและเปรียบเทียบ

ขอมูลทางธุรกิจอยางงาย  การอานขอความในหัวขอที่หลากหลายทั้งในรูปแบบทั่วไปและ

ผานสื่ออิเล็กทรอนิกส 

            Development of English communication skills in everyday life 

focusing on listening to more complicated passages or conversations for 

main ideas and details, taking part in conversations by asking, responding, 

and expressing opinions, speaking in various situations in everyday life as 

well as presenting and comparing basic business information, reading more 

complicated passages on diverse topics 
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GE004  ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 1 3(3-0-6) 

 (English for Communication in Careers 1)  

 ศึกษากอน GE003 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 2 หรือคะแนน TOEIC หรือเทียบเทา

ตามเกณฑที่กําหนด 

 

        พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารทางธรุกิจที่สอดคลองกับสาขาวิชา 

บูรณาการทักษะการฟง พูด อาน และเขียน  ฝกสนทนาทางโทรศัพทนําเสนอขอมูล  

เปรียบเทียบและวิ เคราะหขอมูลทางธุรกิจ  เขียนบันทึกภายในและจดหมาย

อิเล็กทรอนิกส อานขาวหรือบทความเพื่อศึกษารายละเอียดและสรุปใจความสําคัญ  

กําหนดใหมีการอานนอกเวลาและการศึกษาดวยตนเอง 

           Development of English for business communication skills relating 

to students’ fields of study by integrating the four skills: listening, speaking, 

reading, and writing, including telephone conversation; presenting, 

comparing, and analyzing business information; reading news or articles for 

details and summarizing main ideas; external readings and self-study lessons 

 

 

GE005  ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 2 3(3-0-6) 

 (English for Communication in Careers 2)  

 ศึกษากอน GE004 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในงานอาชีพ 1 หรือคะแนน TOEIC หรือ

เทียบเทาตามเกณฑที่กําหนด 

 

        พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารทางธรุกิจที่สอดคลองกับสาขาวิชา 

บูรณาการทักษะการฟง พูด อาน และเขียน  ฝกเสนอและอภิปรายขอคิดเห็น สัมภาษณ

งาน เขียนประวัติสวนตัวและจดหมายสมัครงาน  อานขาวหรือบทความเพื่อศึกษา

รายละเอียดและสรุปใจความสําคัญ  กําหนดใหมีการอานนอกเวลาและการศึกษาดวย

ตนเอง 

           Development of English for business communication skills relating 

to students’ fields of study by integrating the four skills: listening, speaking, 

reading, and writing, including presentation and discussion skills, job 

interview, writing resumes and application letters, reading news or articles 

for details and summarizing main ideas, external readings and self- study 

lessons 
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 7.2.1.2) กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ ( Business and Entrepreneurship) 

GE101 การประกอบการที่ขบัเคลื่อนดวยนวัตกรรม 3(3-0-6) 

 (Innovation-Driven Entrepreneurship)  

         กระบวนการประกอบการเพื่อเสริมสรางและผสมผสาน ทฤษฎี แนวคิด ทักษะ 

ทัศนคติ และความสามารถในการเปนผูประกอบการ โดยการตระหนักถึงปญหาและ

โอกาส  เพื่อคนหาแนวคิดและหนทางเชิงสรางสรรคในการแกไขปญหาและสรางคุณคา 

รวมไปถึงการพัฒนาตอยอดใหเกิดการปฏิบัติในเชิงธุรกิจอยางเปนรูปธรรม 

      Entrepreneurial process to develop and integrate theories, ideas, skills, 

mindsets, and entrepreneurial capabilities in order to explore and generate 

ideas for solving problems and creating value, as well as development for 

business practice 

 

 

 7.2.1.3) กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี (Science and Technology) 

GE201 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดิจิทัลและการโคด 3(3-0-6) 

 (Digital Innovative Thinking and Coding)  

          แนวคิด มุมมอง และการประยุกตใชเทคโนโลยีสารสนเทศเพื่อสนับสนุนใหเกิดการเรียนรูและ

การแกปญหาในยุคเศรษฐกิจดิจิทัล  ฝกทักษะพื้นฐานการใชแอปพลิเคชัน และการพัฒนาโปรแกรม

ประยุกตสมัยใหมผานกระบวนการคนควา วิเคราะห และประมวลผลขอมูล จนเกิดนวัตกรรมที่

ตอบสนองตอความตองการของคนในสังคม 

        Concepts, points of view and applications of information technology 

to support learning and problem solving in the digital economy era, as well 

as practice in fundamental skills for application usage and modern 

application program development through researching, analyzing and 

assessing data leading to innovation responding to people’s needs 
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7.2.2 สวนท่ี 2  นักศึกษาสามารถเลือกเรียนไมนอยกวา  9  หนวยกิต จากกลุมวิชาดังตอไปนี้ 

 7.2.2.1) กลุมวิชาภาษาและทักษะการส่ือสาร 

รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

 1) กลุมภาษา - ภาษาตางประเทศ  

GE006 ภาษามาเลยเพ่ือการสื่อสาร  3(3-0-6) 

 (Malay for Communication)  

        ทักษะการใชภาษามาเลยในชีวิตประจําวันโดยเนนการฟงและการสนทนา  บท

พูดพื้นฐานที่จําเปนตอการใชสื่อสาร รวมทั้งการจับใจความสําคัญและการเขียนแสดง

ความคิดเห็นข้ันพื้นฐานในระดับยอหนา 

          Malay language skills in everyday life focusing on listening and 

speaking, basic dialogues needed in communication, listening for main 

ideas, and basic paragraph writing 

 

 

GE007 ภาษาเวียดนามเพ่ือการสื่อสาร 3(3-0-6) 

 (Vietnamese for Communication)  

        ทักษะการใชภาษาเวียดนามในชีวิตประจําวันโดยเนนการฟงและการสนทนา  

บทพูดพื้นฐานที่จําเปนตอการใชสื่อสาร รวมทั้งการจับใจความสําคัญและการเขียน

แสดงความคิดเห็นข้ันพื้นฐานในระดับยอหนา 

          Vietnamese language skills in everyday life focusing on listening 

and speaking, basic dialogues needed in communication, listening for 

main ideas, and basic paragraph writing 

 

 

GE008 ภาษาพมาเพ่ือการสื่อสาร 3(3-0-6) 

 (Burmese for Communication)  

        ทักษะการใชภาษาพมาในชีวิตประจําวันโดยเนนการฟงและการสนทนา  บทพูด

พื้นฐานที่จําเปนตอการใชสื่อสาร รวมทั้งการจับใจความสําคัญและการเขียนแสดง

ความคิดเห็นข้ันพื้นฐานในระดับยอหนา 

          Burmese language skills in everyday life focusing on listening and 

speaking, basic dialogues needed in communication, listening for main 

ideas, and basic paragraph writing 
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2) กลุมทักษะการสื่อสาร 

 

GE051 มิติแหงศัพท 3(3-0-6) 

 (Aspects of Vocabulary)  

         ศัพทกับการเรียนภาษา โครงสรางศัพท  ตัวสะกดกับการออกเสียง  ความหมาย

ของศัพท  ประวัติคําศัพท  วิธีใชคํา  การบัญญัติศัพท  ทักษะการใชพจนานุกรม  

การศึกษาคําเปรียบเทียบตางศัพทภาษาไทยและภาษาอังกฤษ 

         Vocabulary and language learning, word structures, spelling and 

pronunciation, word meaning, history of words, word usage, neologism 

(coining new words) , dictionary usage skills, comparative study of English 

and Thai words 

 

 

GE052 การเขียนโครงการทางวิชาการและวิจัย 3(3-0-6) 

 (Research and Academic Project Writing)  

        โครงสรางโครงการแบบตางๆ  เชน โครงการนําเสนอกิจกรรม โครงการทาง

วิชาการ และโครงการวิจัยโดยใชภาษาที่ชัดเจนและเหมาะสม 

       Structures of various types of projects, such as projects proposing 

campaigns or activities, academic projects, and research projects with 

precise and appropriate expressions 

 

 

GE053 การอานและการเขียนทางธุรกิจ 3(3-0-6) 

 (Business Reading and Writing)  

         หลักการและความสําคัญของการอานและการเขียนในธุรกิจ  ศึกษาศัพทและ

สํานวนธุรกิจในดานความหมายและการใชในบริบทตางๆ  วิเคราะหและตีความ

บทความทางธุรกิจในสื่อสิ่งพิมพรวมสมัยและสื่อใหม  พัฒนาทักษะการเขียนทางธุรกิจ

รูปแบบตางๆ และฝกปฏิบัติ 

        Principles and importance of business reading and writing, study of 

business terminology and expressions relating to meaning and appropriate 

use in various contexts, analyzing and interpreting business articles in 

contemporary and new media forms, development of business writing 

skills in various types through writing practice 
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GE054 การอานเพ่ือพัฒนาชีวิต 3(3-0-6) 

 (Reading for Life Development)  

         ความหมาย ความสําคัญและคุณคาของการอาน   ความสัมพันธระหวางการ

อานกับการพัฒนาชีวิต  พัฒนาทักษะการอาน  อานจับใจความสําคัญ  อานวิเคราะห

และตีความ  ฝกปฏิบัติโดยเลือกบทความที่เก่ียวของกับการพัฒนาชีวิตและการปรับตัว

ในโลกสมัยใหมอยางมีคุณคา 

         Meaning, importance, and value of reading, relationship between 

reading and life development, development of reading skills, reading for 

main ideas, analytical and interpretative reading, reading practice of 

articles relating to life development and self- adjustment in the modern 

world 

 

 

GE055 ทักษะการพูดและการนําเสนองาน 3(3-0-6) 

 (Speaking and Presentation Skills)  

         แนวคิด หลักการพูดและการนําเสนองานเชิงธุรกิจ   การวางแผนการพูดและ

การใชสื่อเพื่อประกอบการพูดและนําเสนองาน  เทคนิคการใชวจนภาษา อวจนภาษา 

และเทคโนโลยีสื่อในการพูดและนําเสนองาน  ฝกพูดและนําเสนองานเชิงธุรกิจใน

ลักษณะตาง ๆ  ครอบคลุมการบรรยายสรุปเพื่อรายงาน  การเสนองานเพื่อการแขงขัน

ทางธุรกิจ การแถลงขาว และอ่ืน ๆ ที่เก่ียวของ 

          Concepts, principles, and business presentation, speech planning 

and use of various forms of media in speaking and oral presentation, 

techniques in the use of verbal and nonverbal communication, media 

technology in speaking and oral presentation, various types of speaking 

and business presentation practice including briefings, presentations 

aimed at business competition, press conferences, etc. 

 

 

GE056 การสื่อสารระหวางวัฒนธรรม 3(3-0-6) 

 (Intercultural Communication)  

         ปรัชญา และแนวคิดเก่ียวกับวัฒนธรรม  โลกาภิวัตน  มิติทางวัฒนธรรม และ

ความแตกตางระหวางกลุมวัฒนธรรมในสังคมโลก  องคประกอบที่เก่ียวของกับคานิยม

ทางวัฒนธรรม ภาษา และอัตลักษณ  บทบาทและความสําคัญของการสื่อสารขาม

วัฒนธรรมที่มีตอปจเจกบุคคลและองคกร  การปรับตัวเพื่อกลมกลืนกับวัฒนธรรม  

แนวทางการสื่อสารขามวัฒนธรรมเพื่อลดความขัดแยงและสรางการยอมรับทั้งในระดบั

บุคคลและระดับองคกร 
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          Philosophy and concepts relating to culture, globalization, cultural 

dimensions, and differences among cultural groups in global society, 

factors relating to cultural values, languages, and identity, roles and 

importance of intercultural communication for individuals and 

organizations, cultural adjustment and blending, intercultural 

communication as a tool to minimize conflicts and build up acceptance 

at both individual and organizational levels 

 

GE057 นักขาวพลเมือง 3(3-0-6) 

 (Citizen Reporter)  

         หลักการ คุณธรรมและจริยธรรมของการรายงานขาวโดยนักขาวพลเมือง 

เทคนิคการเก็บรวบรวมขอมูลภาพ แสง และเสียง การเรียบเรียงขาวสารและผลิต

เนื้อหาดวยอุปกรณการสื่อสารเคลื่อนที่ 

        Principles and ethics of citizen reporting, techniques for gathering 

data, images, light and sound, as well as news writing and content 

production using mobile devices 

 

 

 7.2.2.2) กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ (Business and Entrepreneurship) 

GE102 จริยธรรมธุรกิจและความรับผิดชอบตอสังคม 3(3-0-6) 

 (Business Ethics and Social Responsibility)  

         จริยธรรมในการดําเนินธุรกิจ การศึกษากรณีศึกษาดานจริยธรรมธุรกิจ ความ

รับผิดชอบของธุรกิจที่พึงมีตอสังคม สิ่งแวดลอม ลูกคา พนักงาน และผูลงทุน 

      Ethics for doing business, case studies in business ethics, business 

responsibility to society, environment, customers, employees, and 

investors 

 

 

GE103 การคิดเชิงออกแบบ 3(3-0-6) 

 (Design Thinking)   

           หลักการของกระบวนการคิดเชิงออกแบบ  เพื่อทําความเขาใจปญหาตาง ๆ 

โดยคํานึงถึงผูที่มีปญหาเปนหลัก   การทดสอบและพัฒนาทางออกของปญหาแบบวน

ซ้ําอยางมีระบบ เพื่อสรางสรรคแนวทางและนวัตกรรมที่ตอบโจทยความตองการของ

ผูที่มีปญหา คุณคาของกระบวนการคิดเชิงออกแบบที่สรางความแตกตาง เพื่อเปน
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ชองทางเฉพาะในการสรางโอกาสทางธุรกิจใหม โดยการรวบรวมมุมมองทางทฤษฎี

และการเรียนรูจากประสบการณจริง 

     Principles of design thinking to understand real-world problems with 

emphasis on problem elements, finding answers from different 

perspectives as well as iteratively prototyping and testing results to 

acquire innovative solutions to problems, incorporating values of design 

thinking for business differentiations and new business opportunities 

using theories and real-world practices 

 

GE104 ธุรกิจออนไลน 3(3-0-6) 

 (Online Business)  

          ภาพรวมของการทําธุรกิจออนไลน ประเภทของการทําธุรกิจออนไลน  รวมถึง

องคประกอบที่สําคัญในระบบนิเวศของธุรกิจออนไลน  ครอบคลุมโลจิสติกส  ซัพ

พลายเชน และระบบการชําระเงินแบบอิเล็กทรอนิกส เทคนิคทางการตลาดสําหรับ

ธุรกิจออนไลน และการเรียนรูเชิงปฏิบัติการเพื่อใหเขาใจการทํางานของระบบสําหรับ

ทําธุรกิจออนไลนที่ใชอยูในโลกปจจุบัน  เขาใจมุมมองของทั้งผูซื้อ ผูขาย และไดฝกใช

ระบบปฏิบัติการเพื่อทดลองซื้อขายจริง  

         Overview of online business, ranging from types of e-commerce, 

choices of online platforms available for conducting business, to other 

essential components of the e-commerce landscape such as basic 

knowledge of logistics, supply chain management, and e-payment 

methods; marketing  techniques particularly for online business, and 

providing insights about how systems of e-commerce platforms function 

through practical workshops; learning from both buyer and seller 

perspectives to gain comprehensive understanding about customers' 

needs and how to trade and conduct business online 

 

 

GE105 กฎหมายเบื้องตนสําหรับผูประกอบการ 3(3-0-6) 

 (Law for Entrepreneurs)  

           กฎหมายที่เก่ียวของกับการประกอบธุรกิจ การเลือกประเภทองคกรธุรกิจ 

การรางสัญญาทางธุรกิจ  สัญญาเชา สัญญาอนุญาตใหใชสิทธิ  สัญญาจางงาน และ

สัญญาทางธุรกิจอ่ืน ๆ  การเจรจาตอรองทางกฎหมาย การขอใบอนุญาตประกอบ

กิจการ  การวางแผนภาษีสําหรับผูประกอบการ  และประเด็นอ่ืน ๆ  ที่เก่ียวของกับ

การประกอบธุรกิจ 
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     Law and regulation relating to entrepreneurial or startup business; 

business organization selection, business contract drafting, for example, 

rent contracts, licensing agreements, employment contracts and other 

related contracts;   acquiring business licenses, business tax planning and 

current issues about law for entrepreneurs 

 

GE106 กฎหมายพาณิชยอิเล็กทรอนิกส 3(3-0-6) 

 (E-Commerce Law)  

           กฎหมายเก่ียวกับธุรกรรมทางอิเล็กทรอนิกส สัญญาซ้ือขายสินคาและ

กฎหมายการโอนเงินและการชําระเงินทางอิเล็กทรอนิกส กฎหมายแลกเปลี่ยน ขอมูล

ทางอิเล็กทรอนิกส กฎหมายลายเซ็นอิเล็กทรอนิกส กฎหมายคุมครองขอมูลและ

กฎหมายอาชญากรรมทางคอมพิวเตอร 

          Electronic Transactions Law, sales contracts, payment and  

electronic funds transfer. Electronic Data Interchange Law, Electronic 

Signature Law and Data Protection Law. Computer Related Crime, online 

dispute resolution and case studies relating to electronic transactions 

 

 

GE107 การลงทุนในตลาดหลักทรัพย 3(3-0-6) 

 (Trading and Investment)  

           รูจักเศรษฐกิจไทยและธุรกิจไทย ความรูเบื้องตนเก่ียวกับการซื้อขาย

หลักทรัพย ขอมูลสําคัญที่ควรพิจารณาในการซื้อขายหลักทรัพย  ศึกษาปจจัยที่มีผล

ตอการดําเนินธุรกิจและราคาหลักทรัพย  กลยุทธการซื้อขายหุนแบบตาง ๆ  การใช

แอพพลิเคชันตาง ๆ ในการวิเคราะห การจัดพอรตการลงทุน และการจําลองการซื้อ

ขายหลักทรัพย 

          Thai economy and business, introduction to stock trading, 

important information in stock trading, factors affecting business 

management and stock prices, various types of stock trading strategy, use 

of applications to analyze and manage investment portfolios, and 

simulated stock trading 
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GE108 การบริหารความม่ังค่ัง 3(3-0-6) 

 (Wealth Management)  

           ความรูพื้นฐานที่จําเปนสําหรับธุรกิจการธนาคาร การประกันภัย พันธบัตร 

และการออมประเภทอ่ืน ๆ  การวางแผนแนวทางการเงินสําหรับคนยุคใหม การเงิน

สวนบุคคล 

          Basic knowledge essential for banking industry, assurance, bonds, 

and other savings patterns, financial plans for new generation, personal 

financial management 

 

 

GE109 ธุรกิจอาหารเพ่ือสุขภาพและความงาม 3(3-0-6) 

 (Food Business for Wellness and Beauty)  

           ความหมาย ลักษณะความสําคัญและบทบาทของอาหารเพื่อสุขภาพและ

ความงาม  ประเภทและตัวอยางผลิตภัณฑอาหารเพื่อสุขภาพและความงาม  ที่ผลิต

ในเชิงการคา กระบวนการผลิตและการควบคุมผลิตภัณฑอาหารเพื่อสุขภาพและ

ความงาม แนวโนมทิศทางของผลิตภัณฑอาหารเพื่อสุขภาพและความงาม 

            Meaning, importance and roles of food in wellness and beauty, 

types and examples of commercial food products for wellness and 

beauty, production processes and controls of food production for 

wellness and beauty, trends in food production for wellness and beauty 

 

 

7.2.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี (Science and Technology) 

GE202 นวัตกรรมทางเทคโนโลยีสมัยใหม 3(3-0-6) 

 (Modern Innovation Technology)  

         ความกาวหนาทางเทคโนโลยีที่มีผลกระทบตอสภาพแวดลอม ผลิตภัณฑ

การเกษตร การแพทย การสื่อสาร เทคโนโลยีชีวภาพ อุปกรณหรือระบบกักเก็บ

พลังงาน เทคโนโลยีการพิมพสามมิติ เทคโนโลยีวัสดุฉลาด เทคโนโลยีพลังงานทดแทน 

รวมทั้งวิทยาการเทคโนโลยีที่เกิดข้ึนใหมที่มีตอการเปลี่ยนรูปแบบการดําเนินชวีิต การ

ประกอบธุรกิจ และเศรษฐกิจโลก 

          Impact of advance in modern technology on environment, farm 

production, medical, communication, biological technology, power 

storage equipment and systems, 3- D printing technology, smart 

materials, alternative energy technology, new technology affecting ways 

of life, business management, and world economy 
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GE203 การคิดเชิงวิเคราะหสําหรับธุรกิจ 3(3-0-6) 

 (Analytical Thinking for Business)  

         พื้นฐานการคิดวิเคราะหทางคณิตศาสตรและสถิติที่มีตอธุรกิจ เทคนิคและ

เคร่ืองมือที่ชวยในการคิดวิเคราะหและสังเคราะหใหมีประสิทธิภาพ 

        Introduction to mathematics and statistical analysis in business, 

techniques and tools assisting effective analytical and synthetic thinking 

 

 

GE204 เกษตรอัจฉริยะ 3(3-0-6) 

 (Smart Farming)  

         เกษตรกับชีวิตประจําวัน ภูมิปญญาทองถ่ินดานการเกษตร การใชเทคโนโลยี

เพื่อการเกษตร  ทฤษฎีเกษตรพอเพียง การใชประโยชนจากผลผลิตและของเหลือทาง

การเกษตร  ทิศทางการเกษตรของไทย กรณีศึกษาการทําธุรกิจเกษตร 

        Farming and everyday life, local wisdom in farming, use of 

technology in farming, sustainable farming theory, use of farm produce 

and waste, farming trends in Thailand, case studies on farming business 

 

 

GE205 ผลิตภัณฑเคร่ืองสําอางเพ่ือสุขภาพและความงาม 3(3-0-6) 

 (Cosmetic Products for Health and Beauty)  

         ความสําคัญของเคร่ืองสําอางสําหรับสุขภาพและความงาม  ประเภทของ

ผลิตภัณฑเคร่ืองสําอาง   ผลิตภัณฑดูแลผิวหนัง  ผลิตภัณฑดูแลและตกแตงเสนผม  

ผลิตภัณฑตกแตงสีสันบนใบหนา  ผลิตภัณฑสําหรับชองปาก  ผลิตภัณฑสําหรับเด็ก

และผูใหญ  ผลิตภัณฑแนวสปา  แนวทางเลือกการเลือกซื้อเคร่ืองสําอาง  หลักการใช

เคร่ืองสําอางแตละประเภทในการเสริมความงาม นวัตกรรมเคร่ืองสําอางที่เปน

ประโยชนในทางเทคโนโลยีสุขภาพและความงาม 

              Importance of cosmetics for health and beauty, types of 

cosmetic products, skin- care products, hair- care products, facial make-

up products, oral care products, child and adult products, spa products, 

cosmetic buying guides, beauty products instructions, benefits of 

cosmetic innovation on health and beauty technology 
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GE206 ภูมิปญญาสมุนไพรไทย 3(3-0-6) 

 (Thai Herbs Wisdom)  

           ความรูพื้นฐานเก่ียวกับสมุนไพรไทย  ภูมิปญญาคนไทยในอดีตและปจจบุนัใน

การใชสมุนไพรไทย  สรรพคุณของสมุนไพรไทยดานการเกษตร  การแพทยและ

อุตสาหกรรม   

          Introduction to Thai herbs, Thai wisdom of the past and present 

relating to the use of Thai herbs, herbal properties in farming, medication 

and industry  

 

 

GE207 เทคโนโลยีดิจิทัล 3(3-0-6) 

 (Digital Technology)  

        ความกาวหนาของเทคโนโลยีในยุคดิจิทัล  ความหลากหลายของเทคโนโลยี  

ผลกระทบที่มีตอรูปแบบการดําเนินชีวิตในยุคดิจิทัล การประกอบธุรกิจ เศรษฐกิจ 

และสภาพแวดลอม รวมถึงคุณธรรม จริยธรรม และสิทธิมนุษยชน ตลอดจนการ

ปรับตัวเพื่อรับมือกับการเปลี่ยนแปลงและผลกระทบในยุคดิจิทัล 

        Advances in technology in the digital era, diverse forms of 

technology, impact of technology on people’ s way of life in the digital 

era, business management, economy, and environment including 

morals, ethics, and human rights, as well as personal adjustment for 

changes in the digital era 

 

 

GE208 เกมดิจิทัล 3(3-0-6) 

 (Digital Games)  

         เทคนิคการตัดสินใจ  เทคนิคการแขงขัน ความรูที่จําเปนในการเลนเกมดิจิทัล  

กรณีศึกษาเกมดิจิทัล 

         Decision-making techniques, competition techniques, knowledge 

required in playing digital games, case studies related to digital games 
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7.2.4 กลุมวิชาสุนทรียศาสตรและวัฒนธรรม (Aesthetic and Culture) 

 1) กลุมสุนทรียศาสตร 

GE301 ปรัชญาความรัก 3(3-0-6) 

 (Philosophy of Love)  

         แนววิธีศึกษาปรากฏการณของความรักอันเปนอารมณพื้นฐานของมนุษย  โดย

พินิจพิเคราะหและอภิปรายประเด็นปญหาของความรักผานมุมมองทางปรัชญา ทั้งใน

ดานที่เปนปจเจก และในดานที่มีมิติสัมพันธกับสังคมรอบตัว 

         Study of the phenomenon of love as humans’  basic emotion by 

analyzing and discussing love issues through philosophical aspects as an 

individual and social dimension 

 

 

GE302 ปรัชญาศิลปะ 3(3-0-6) 

 (Philosophy of Art)  

         แนววิธีศึกษากระบวนทัศนและการกอข้ึนของความหมายในทางศิลปะ 

ตลอดจนความสัมพันธของความจริง ความรู และคุณคาในงานศิลปะ 

          Study of paradigms and meanings of art and its relationship to 

reality, knowledge, and values of art works 

 

 

GE303 รูปรสกลิ่นสีเสียง 3(3-0-6) 

 (Shape, Taste, Smell, Color, Sound)  

         คําบอกรูปรสกลิ่นสีเสียงในภาษา สัญญาของรูปรสกลิ่นสีเสียงในมิติของ

ธรรมชาติ ศาสนา สังคม และวัฒนธรรม  อิทธิพลของรูปรสกลิ่นสีเสียงตอความรูสึก

ของมนุษยและการสรางสรรคศิลปะของทุกดานของมนุษย เชน สถาปตยกรรม 

วรรณศิลป จิตรกรรม มัณฑนศิลป การนําความรูเร่ืองรูปรสกลิ่นสีเสียงไปใชประโยชน

ทางธุรกิจ ทั้งแฟชั่น การออกแบบผลิตภัณฑ การโฆษณา การปรุงและออกแบบ

อาหาร 

        Words signifying shape, taste, smell, color, and sound in language, 

perception of shape, taste, smell, color, and sound in various 

dimensions: nature, religion, society, and culture, influence of shape, 

taste, smell, color, and sound on human feelings and creation of art 

works in every form, such as architecture, literature, painting, and 

 



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 139 

decorative arts, applying the knowledge of shape, taste, smell, color, and 

sound to product design, advertising, cooking, and food design 

 

GE304 เร่ืองเลาในโลกสมัยใหม 3(3-0-6) 

 (Narratives in the Modern World)  

         ความหมายและบทบาทหนาที่ของเร่ืองเลา ความสัมพันธระหวางเร่ืองเลากับ

ชีวิต สังคม เศรษฐกิจ การเมือง วัฒนธรรม และจิตวิทยา  วิเคราะหเนื้อหา รูปแบบ

และวิธีการเลาเร่ืองในสื่อตาง ๆ ฝกปฏิบัติการเลาเร่ืองเพื่อจุดประสงคตาง ๆ  ไดอยาง

มีประสิทธิภาพ 

       Meanings and functions of narratives, relationship between 

narratives and life, society, economy, politics, culture, and psychology; 

analysis of contents, forms, and techniques used in various forms of 

media; practices in effective and purposeful storytelling 

 

 

GE305 การตีความละครและภาพยนตร 3(3-0-6) 

 (Interpretation of Drama and Film)  

         ทฤษฎีและแนวคิดที่เก่ียวของกับการตีความละครและภาพยนตร วัฒนธรรม

การสรางและเสพละครและภาพยนตรในสังคมไทย  แนวทางการวิเคราะหและ

ตีความละครและภาพยนตร กรณีศึกษาการวิเคราะหละครและภาพยนตรและฝก

ปฏิบัติ 

         Theories and concepts relating to interpretation of drama and film, 

drama and film production and perceiving cultures in Thai society; 

guidelines to analyzing and interpreting drama and film, case studies on 

drama and film analysis and practice 

 

 

GE306 นิทานโลก 3(3-0-6) 

 (Tales of the World)  

         ความหมายของนิทาน  ความสําคัญและบทบาทของนิทานที่มีตอมนุษยชาติ  

ลักษณะเดนของนิทานทั้งของตะวันออกและตะวันตก  อานตีความนิทานสําคัญบาง

เร่ืองทั้งของตะวันออกและตะวันตก 

        Meaning, importance, and roles of tales in human beings’ lives, 

characteristics of eastern and western tales, interpretative reading of 

selected significant pieces of Eastern and Western tales 
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GE307 พระราชนิพนธในสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา เจาฟามหาจักรีสริินธร รัฐสีมาคุณากร

ปยชาติ สยามบรมราชกุมารี 

3(3-0-6) 

 (HRH Princess Maha Chakri Sirindhorn’s Writing)  

         พระราชประวัติและพระราชนิพนธในสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา ฯ สยามบรมราช

กุมารี ความสําคัญ ลักษณะเดน คุณคา และความงามของพระราชนิพนธ ตลอดจน

บทบาทของพระราชนิพนธที่มีตอวงการหนังสือและสังคมไทย 

         HRH Princess Chakri Sirindhorn’s biography and writing, 

importance, outstanding characteristics, values, and beauty of her writing, 

as well as the roles of her writing on Thai society and publishing circles 

 

 

GE308 วรรณกรรมสรางสรรคยอดเย่ียมแหงอาเซียน 3(3-0-6) 

 (Southeast Asian Writers Award)  

          ประวัติความเปนมาของวรรณกรรมสรางสรรคยอดเยี่ยมแหงอาเซียน (ซีไรต) 

ความสําคัญ คุณคาของวรรณกรรมสรางสรรคยอดเยี่ยมแหงอาเซียนของไทย 

ตลอดจนบทบาทของรางวัลซีไรตที่มีตอวงวรรณกรรมไทย 

        History of Southeast Asian Writers Award (S.E.A. Write), importance, 

values, and roles of Southeast Asian Writers Award on Thai literary circle 

 

 

GE309 การอานรอยกรองไทย 3(3-0-6) 

 (Thai Poetry Recitation)  

         หลักการและการฝกทักษะการอานรอยกรองไทยประเภท โคลง ฉันท กาพย 

กลอน ราย และทํานองการอานแบบตาง ๆ ไดแก ทํานองเสนาะ ขับ สวด เห พากย 

รวมทั้งกลวิธีการใชเสียงใหเหมาะกับบทอาน 

        Principles and practice of tonal recitation of Thai poetry in various 

forms and rhythms as well as voice projecting techniques appropriate for 

each type of tonal recitation 

 

 

GE310 นาฏศิลปไทย 3(2-2-5) 

 (Thai Classical Dance)  

         หลักเบื้องตนและแบบแผนของนาฏศิลปไทย  การฝกปฏิบัติการรําพื้นฐาน                   

เพลงชา  เพลงเร็ว  รําแมบท 

          Introduction to Thai classical dance and basic movements, 

practice of Thai classical dance movements including slow movements 
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(plheng cha), fast movements (phleng reo), and major movement series 

(ram mae bot) 

 

GE311 แดนซ 3(2-2-5) 

 (Dance)  

         รูปแบบและประเภทของการเตน เชน Junior Dance, Street Jazz, Hip 

Hop, K-Pop, B Boy, Jazz Move, Junior Ballet, ฝกการเตนประเภทตาง ๆ  

         Dance genres and movements such as Junior Dance, Street Jazz, 

Hip Hop, K-Pop, B Boy, Jazz Move, Junior Ballet, practice of various dance 

movements 

 

 

GE312 การขบัรอง 3(2-2-5) 

 (Singing)  

         วิธีการใชเสียง  ประเภทของเพลง  ควบคุมการใชเสียง การฟงและการจับ

จังหวะ ดนตรี ฝกปฏิบตัิการขับรองในงานสังคมและการแสดงโอกาสตาง ๆ ตลอดจน

ฝกทาทางการแสดงออกใหเหมาะสมกับรูปแบบของงาน 

        Voice projection, music genres, voice control, listening for beats 

and rhythms, singing practice for social events and stage performance on 

various occasions, practice of movements appropriate for each type of 

events 

 

 

GE313 ดนตรีวิจักษณ 3(3-0-6) 

 (Music Appreciation)  

         การฟงดนตรีเพื่อใหเกิดความเขาใจและความซาบซึง้ในคุณคาของการฟงดนตรี  

รวมถึงพัฒนาการของการฟงดนตรีประเภทตาง ๆ  ลักษณะของเพลงและเคร่ืองดนตรี 

         Music listening for understanding and appreciation of its values, 

development of music and its genres, as well as characteristics of songs 

and musical instruments 

 

 

GE314 การจดัดอกไม 3(2-2-5) 

 (Flower Decoration)  

         ศาสตรและศิลปแหงการจัดแตง และถายทอดความหมายของดอกไม  เพื่อขัด

เกลาจิตใจใหเขาถึงประสบการณสุนทรียะ ตลอดจนสามารถเขาใจถึงการใชดอกไม

เปนภาพตัวแทนแหงการสื่อสารอารมณความรูสึกไดอยางละเอียดลออ 
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        Science and art of flower decoration, meaning of flowers leading 

to understanding of aesthetic experience, understanding of how to use 

flowers as a means to communicate and convey people’s emotions and 

feelings 

 

GE315 พัสตราภรณ 3(3-0-6) 

 (Costume and Garment)  

         ประวัติของเคร่ืองแตงกาย เคร่ืองประดับ ศิลปะและวัฒนธรรมการตกแตง

รางกายใหเหมาะแกระดับบุคคล ยุคสมัยและจุดประสงค ทั้งในบริบทวัฒนธรรมของ

ราชสํานักและชาวบาน  วเิคราะหกรณีศึกษาการออกแบบพัสตราภรณ สืบคืนประวัติ 

ภูมิหลังของ     พัสตราภรณไทย 

        History of costumes and accessories, fashion styling appropriate for 

social status, times, and purposes in the contexts of royal court and 

commoner cultures, analysis of case studies relating to costume and 

garment design, revitalization of Thai costumes and garments 

 

 

GE316 การออกแบบเคร่ืองแตงกายและการแตงหนา 3(2-2-5) 

 (Costume and Make-Up Design)  

         ความหมาย และความสําคัญของเคร่ืองแตงกายและเคร่ืองประดับ  การฝก

ออกแบบเคร่ืองแตงกายและเคร่ืองประดับใหเขากับการแสดงประเภทตางๆ   เพื่อให

เกิดความเหมาะสมและสอดคลองกับยุคสมัยและสภาพของนักแสดง  ทฤษฎีและการ

ฝกปฏิบัติเก่ียวกับการแตงหนาเบื้องตน และเทคนิคการแตงหนาสําหรับการแสดง 

       Meaning and importance of costumes and accessories, practice of 

costume and accessory design for various types of performance, basic 

make-up theories and practice, make-up techniques for stage 

performance 

 

   

GE317 ศิลปะวิจักษณ 3(3-0-6) 

 (Art Appreciation)  

       ความหมาย ความสําคัญ คุณคาของศิลปกรรม หลักการวิจักษณศิลปกรรม

ประเภทตางๆ  ไดแก จิตรกรรม วรรณกรรม คีตกรรม นาฏกรรม และสื่อบันเทิงรวม

สมัยตางๆ ทั้งในดาน รูปแบบ เนื้อหา แนวคิดสุนทรียรส 
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      Meaning, importance, and values of the arts, principles of art 

appreciation for different art forms: painting, literature, music, dance, and 

contemporary entertainment media relating to forms, contents, and 

aesthetic concepts 

 

GE318 การละเลนและเพลงพ้ืนบานไทย 3(3-0-6) 

 (Thai Folk Games and Songs)  

            ประวัติความเปนมา  ลักษณะ ประเภท และคุณคาของการละเลนพื้นบาน

ในภาคตางๆ ของประเทศไทย  และเพลงพื้นบานไทยแตละประเภท อิทธิพลของ

สภาพสังคม ภูมิประเทศ คานิยมและคติชีวิตที่ตอการการละเลนตาง ๆ และการ

ประยุกตใชเพลงพื้นบานในโอกาสตางๆ อยางเหมาะสม 

            History, characteristics, genres, and values of Thai folk games in 

different regions of the country, Thai folk song genres, influence of social 

environment, geography, values, and principles of life on Thai folk games, 

application of traditional Thai folk songs appropriately used on different 

occasions 

 

 

 2) กลุมวัฒนธรรม   

GE351 วัฒนธรรมประชานิยม 3(3-0-6) 

 (Popular Culture)  

         ความหมาย ลักษณะเฉพาะ ความเปนมาของวัฒนธรรมประชานิยม และอิทธิพลที่

มีตอสังคมไทย  ความสัมพันธระหวางวัฒนธรรมประชานิยมกับระบบเศรษฐกิจทุน

นิยม  อุตสาหกรรมการผลิตวัฒนธรรมและสื่อมวลชน  บริบททางสังคมและการเมือง  

การบริโภควัฒนธรรม และวิ เคราะหวัฒนธรรมประชานิยมที่มี อิทธิพลใน

ชีวิตประจําวันของคนในสังคมไทย เชน แฟชั่น ดนตรี ละครโทรทัศน ภาพยนตร 

สินคาของที่ระลึก ภาพถาย รายการโทรทัศน 

        Meaning, distinctive characteristics, origin and development of 

popular culture, and its impact on Thai society, relationship between 

popular culture and capitalism, cultural production industry and mass 

media, social and political contexts, cultural consumption, analysis of 

popular culture influencing people’s everyday life in Thai society, such 

as fashion, music, TV drama, film, souvenirs, photographs, and TV 

programs 

 

 



 

144 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

GE352 สื่อบันเทิงอาเซียน 3(3-0-6) 

 (ASEAN Entertainment Media)  

            ลักษณะเฉพาะและลักษณะรวมของสื่อบันเทิงประเทศตาง ๆ ในภูมิภาค

อาเซียน  ความสัมพันธระหวางสื่อบันเทิงกับสังคมในประเทศตาง ๆ   วัฒนธรรมการ

สรางและเสพสื่อบันเทิงในประเทศตาง ๆ    ตลอดจนอิทธิพลที่มีตอกันในภูมิภาค

อาเซียน  วิเคราะหประเด็นนาสนใจที่ปรากฏในสื่อบันเทิงอาเซียน 

         Distinctive and shared characteristics of entertainment media in 

ASEAN countries, relationship between entertainment media and society 

in different countries, creation and consumption of entertainment media 

in different countries, influence of entertainment media from ASEAN 

countries on each other, analysis of interesting issues existing in ASEAN 

entertainment media 

 

 

GE353 ศิลปวัฒนธรรมอาเซียน  3(3-0-6) 

 (ASEAN Cultures)  

         แนวคิดเร่ืองอัตลักษณทางศิลปวัฒนธรรมของประเทศตาง ๆ ในประชาคม

อาเซียน  ปจจัยที่มีผลตอการสรางสรรคและสืบทอดศิลปวัฒนธรรมของประเทศตาง 

ๆ  ภาวะวิกฤตทางวัฒนธรรมรวมสมัยของประเทศในกลุมประชาคมอาเซียน  การ

ปรับตัวและการดัดแปลงศิลปวัฒนธรรมเพื่อเศรษฐกิจการทองเที่ยว  แนวคิดชาตินิยม  

และการแกไขวิกฤตของชาติ 

        Concepts of art and cultural identity in ASEAN community, factors 

affecting the creation and conservation of art and culture in different 

countries, critical situation of contemporary cultures in ASEAN 

community, cultural adjustment and adaptation for tourism economy, 

nationalism, and solutions to countries’ crises 

 

 

GE354 อิทธิพลวัฒนธรรมตางชาติในศิลปะไทย 3(3-0-6) 

 (Foreign Culture Influence on Thai Arts)  

         การรับและบูรณาการวัฒนธรรมตางชาติในสังคมไทย  อิทธิพลของวัฒนธรรม

อินเดีย ลังกา เขมร จีน  โลกมุสลิม และโลกตะวันตก  การสรางสรรคศิลปะไทย 

        Adopting and integrating foreign cultures in Thai society, influence 

of cultures from India, Sri Lanka, Khmer, China, Muslim world, and the 

Western world on the creation of Thai arts 
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GE355 ประวัติศาสตรสังคมไทยหลังการเปลี่ยนแปลงการปกครอง 3(3-0-6) 

 (History of Thailand’s Society after Revolution)  

         ประวัติศาสตรสังคมไทยหลังการเปลี่ยนแปลงการปกครอง วาดวยการพัฒนา

ประเทศตามแบบตะวันตก และผลกระทบที่มีตอสังคม  การศึกษา การเมือง การ

ปกครอง สื่อสารมวลชน ศิลปกรรม รสนิยม แนวคิดเร่ืองความเปนไทย ทองถ่ิน 

ตลอดจนอุดมการณชาติ  วิเคราะหการเปลี่ยนแปลง การคลี่คลาย และการดํารงอยู

ของสังคมไทยจากยุคพัฒนาถึงโลกาภิวัตน 

            History of Thailand’s society after revolution, policy relating to 

modernization and its impact on society, education, politics, 

administration, mass media, arts, tastes, local Thai conceptualization, 

and national ideology, analysis of change, disentanglement, and 

existence of Thai society from the modernization to globalization periods 

 

 

GE356 อุดมการณสรางชาติของจีน 3(3-0-6) 

 (China’s National Ideology)  

         พัฒนาการดานประวัติศาสตร ปรัชญา ภูมิปญญา การเมืองการปกครองและ

เศรษฐกิจ ฯลฯ ที่สะทอนมุมมองอุดมการณสรางชาติของจีนตั้งแตอดีตจนถึงปจจุบัน 

         Aspects of China’s development in history, philosophy, wisdom, 

politics, administration, and economy, which reflect China’s national 

ideology from past to present 

 

 

GE357 เหตุการณปจจุบันของโลก 3(3-0-6) 

 (Current World Events)  

         เหตุการณสําคัญที่เกิดข้ึนในโลก ทั้งมิติทางดานการเมือง เศรษฐกิจ และสังคม 

รวมทั้งความรวมมือและความขัดแยงที่เกิดข้ึนในสังคมโลกปจจุบัน รวมทั้งเหตุการณ

สําคัญในประเทศไทยที่สัมพันธกับเหตุการณในโลก  เพื่อใหสามารถคิด วิเคราะห 

วิจารณ และเปรียบเทียบเหตุการณสําคัญของโลกที่เกิดข้ึนในชวงเวลาตาง ๆ ซึ่งสงผล

กระทบตอการเปลี่ยนแปลงได 

         World’s major events in political, economic, and social 

dimensions, cooperation and conflict in modern world society, and 

important events in Thailand related to world events; thinking about, 

analyzing, criticizing, and comparing these important world events 

occuring at different times and having impact on changes 
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GE358 ภาวะหลายภาษา 3(3-0-6) 

 (Multilingualism)  

        ลักษณะเฉพาะของภาวะหลายภาษาและภาวะหลายวัฒนธรรม  เกณฑการ

จําแนกภาษาตาง ๆ ในสังคม การแทรกแซงและผสมผสานทางภาษา และอิทธิพลของ

ภาวะหลายภาษาที่มีตอพลเมืองในสังคม  

        Characteristics of multilingualism and multiculturalism, criteria for 

language classifications in society, linguistic interference and integration, 

and the influence of multilingualism on people in society 

 

 

GE359 การจัดการพิพิธภัณฑ 3(3-0-6) 

 (Museum Management)  

         ความหมาย หนาที่ ความสําคัญและคุณคาของพิพิธภัณฑที่มีตอสังคม ประเภท

และรูปแบบของพิพิธภัณฑ  การจัดแสดงในพิพิธภัณฑ แนวคิดเก่ียวกับพิพิธภัณฑ  

การบริหารจัดการพิพิธภัณฑ  การตลาดของพิพิธภัณฑ การอนุรักษและการจัดแสดง  

พิพิธภัณฑทองถ่ินหรือพิพิธภัณฑพื้นบาน  ตัวแบบพิพิธภัณฑภูมิปญญาไทย  การมี

สวนรวมของชุมชนและสังคมพิพิธภัณฑในอุดมคติ  พิพิธภัณฑเสมือนจริง 

        Meaning, function, importance, and values of museums on society, 

classifications and types of museums, museum displays, concepts 

relating to museums, museum management, museum marketing, 

conservation and exhibition of local museums, models of Thai local 

wisdom museum, community participation and ideal museum society, 

virtual museum 

 

 

GE360 ปรัชญาตะวันตก 3(3-0-6) 

 (Western Philosophy)  

         แนวคิดวิธีศึกษากระบวนความคิดของโลกตะวันตก  โดยมุงศึกษาประเด็น

ปญหาสําคัญในสมัยตาง ๆ ไดแก สมัยโบราณ สมัยกลาง สมัยใหม และหลังสมัยใหม  

เพื่อเรียนรูพื้นฐานและพัฒนาการทางความคิดที่เกิดข้ึนในโลกตะวันตก 

          Concepts and study of the thinking process in the Western World, 

focusing on critical issues existing in different periods: ancient, medieval, 

modern, and post-modern, with the aim to learn the foundation and 

development of the thinking process in the Western World 

 

 



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 147 

GE361 ปรัชญาตะวันออก 3(3-0-6) 

 (Eastern Philosophy)  

         แนวคิดวิธีศึกษากระบวนความคิดของโลกตะวันออก  โดยมุงศึกษาเฉพาะ

แนวคิดกระแสหลัก ไดแก อินเดีย จีน และญี่ปุน เพื่อพิจารณาประเด็นปญหาสําคัญ

ดานการแสวงหาความหมายของชีวิต ตามวิถีแหงตะวันออก 

           Concepts and study of the thinking process in the Eastern World, 

focusing on the mainstream concepts from India, China, and Japan, with 

the aim to consider critical issues relating to searching for the meaning 

of life in the Eastern Way 

 

 

GE362 วัฒนธรรมชา 3(3-0-6) 

 (Tea Culture)  

         กําเนิด และพัฒนาการของวัฒนธรรมชา ประวัติศาสตรของสังคมที่เก่ียวของ

กับชาในประเทศตาง ๆ โดยเฉพาะของจีน ญี่ปุน และภูมิภาคอาเซียน  ประเด็นศึกษา

วัฒนธรรมชาในสังคมไทย เชน ความเชื่อและคติตาง ๆ  เก่ียวกับใบชาและการบริโภค

ชา  การสรางสรรคธุรกิจชา  วัฒนธรรมรานน้ําชาในภาคใต  ชากับพิธีกรรม ชาใน

ฐานะวัฒนธรรมรวมสมัยยุคโลกาภิวัตน 

         Origin and development of tea culture, social history relating to 

tea in different countries, particularly in China, Japan, and ASEAN region, 

study of tea culture in Thai society, such as beliefs and principles of tea 

leaves, tea consumption, creation of tea business, tea house culture in 

the South, tea and rituals, tea as a contemporary culture in the 

globalization era 

 

 

GE363 วัฒนธรรมขาว 3(3-0-6) 

 (Rice Culture)  

         ความหมายและขอบเขตของวัฒนธรรมขาว ความสัมพันธระหวางวัฒนธรรม

ขาวกับคนไทยทั้งในวัฒนธรรมหลวงและวัฒนธรรมชาวบาน  วัฒนธรรมขาวในกระแส

การเปลี่ยนแปลงของสังคมโลก กรณีศึกษาวัฒนธรรมขาวในสถานที่จริง  วิเคราะห

และสรางสรรควัฒนธรรมขาวในบริบทสังคมรวมสมัย 

            Meaning and scope of rice culture, relationship between rice 

culture and Thai people in both the royal court and commoner cultures, 

rice culture in the stream of change in the world society, case studies 
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relating to rice culture as existing in real locations, analysis and creation 

of rice culture in the context of contemporary society 

 

GE364 วัฒนธรรมนํ้า 3(3-0-6) 

 (Water Culture)  

         วัฒนธรรมน้ําในคติไทยที่ปรากฏในวรรคดี ตํานาน เร่ืองเลา ศิลปกรรม บทบาท

และความหมายของน้ําในพระราชพิธี ประเพณีและคติชนเก่ียวกับน้ําในภูมิภาคตาง ๆ   

ภูมิปญญาของการจัดการน้ําของคนไทยในยุคอดีต  มโนทัศนเร่ืองวัฒนธรรมน้ําในยุค

ชลประทาน  การจัดการน้ํากับปญหาของสังคมไทยในปจจุบัน 

        Water culture in Thai literature, legends, tales, and works of art, 

role and meaning of water in royal ceremony, tradition and folklore 

relating to water in different regions, Thai local wisdom of the past 

regarding water management, concept of water culture in the era of 

irrigation, water management and problems in modern Thai society 

 

 

GE365 ศาลเจาและการไหวเจาของชาวจีนในประเทศไทย 3(3-0-6) 

 (Chinese Shrine and Oblation in Thailand)  

         คติความเชื่อเก่ียวกับศาลเจาและการไหวเจาของชาวจีนในประเทศไทย  การ                 

ไหวเจากับการสรางสรรควัฒนธรรมของชาวจีน  ศาลเจากับการตั้งชุมชนชาวจีนและ

การขยายตัวของชุมชน  บทบาทของศาลเจาและการไหวเจาในบริบทรวมสมัย  อาทิ

ในดานการทองเที่ยว เศรษฐกิจสรางสรรค คติชนสรางสรรค และพัฒนาการของการ

สรางสังคมจีนาภิวัตน กรณีศึกษาศาลเจาและพิธีกรรมไหวเทพเจาจีนที่เดน ๆ ใน

สังคมไทย  

          Shrine and oblation belief of the Chinese in Thailand, oblation 

and the creation of Chinese culture, shrine and the establishment of 

Chinese community and its expansion, role of shrine and oblation in 

contemporary context, such as tourism, creative economy, creative 

folklore, and development of Sinicization, case studies relating to shrine 

and oblation in Thai society 
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GE366 ความหลากหลายของกลุมชาติพันธุในสังคมไทย 3(3-0-6) 

 (Ethnic Diversity in Thai Society)  

         อัตลักษณของกลุมชาติพันธุที่สําคัญในสังคมไทย  การธํารงไวซึ่งชาติพันธุ ความ

แตกตางหลากหลายของกลุมชาติพันธุตาง ๆ  เชน ขอดี ขอเสียของกลุมชาติพันธุในสังคม  

สังคมพหุลักษณกับความทาทายในประชาคมอาเซียน สํารวจพื้นที่ยานที่อยูอาศัยของ

กลุมชาติพันธุในกรุงเทพมหานครที่สําคัญ ๆ  

         Important ethnic identity in Thai society, maintaining ethnicity, 

ethnic diversity, advantages and disadvantages of ethnicity in society, 

plural society and challenge in ASEAN community, survey of some 

significant ethnic locations in Bangkok 

 

 

GE367 ความหลากหลายทางเพศในสังคมไทย 3(3-0-6) 

 (Gender Diversity in Thai Society)   

            ความหมายของความหลากหลายทางเพศ  แนวคิดและกระบวนทัศนในการศึกษา

ความหลากหลายทางเพศในมิติตางๆ  ทั้งทางวิทยาศาสตร  ทางมานุษยวิทยา  ทาง

จิตวิทยา  และอ่ืน ๆ ความเขาใจความหลากหลายทางเพศในสังคมไทย 

          Meaning of gender diversity, concepts used to study gender 

diversity in different dimensions, science, anthropology, and psychology, 

understanding of gender diversity in Thai society 

 

 

GE368 คติชนสรางสรรค 3(3-0-6) 

 (Creative Folklore)  

         ประวัติความเปนมาของคติชนวิทยา  แนวคิดทางคติชนแนวใหม  และคติชนแนว

ใหมเพื่อการสรางสรรคกิจกรรมทางสังคม  รวมทั้งอิทธิพลของคติชนแนวใหมที่มีตอ

สังคมไทยปจจุบัน 

        Origin and development of folklore, modern folklore concepts, and 

modern folklore for the creation of social activities, as well as the 

influence of modern folklore on current Thai society 

 

 

GE369 โบราณคดีของไทยและประเทศใกลเคียง 3(3-0-6) 

 (Archaeology in Thailand and Neighboring Countries)  

         ความหมายของวิชาโบราณคดี  ความเก่ียวพันระหวางโบราณคดีและศิลปกรรม  

ประวัติของศิลปะไทยและศิลปะของประเทศใกลเคียง และการศึกษานอกสถานที ่
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         Meaning of archaeology, relationship between archaeology and 

works of art, art history in Thailand and neighboring countries, fieldtrip 

 

GE370 ทองถิ่นกับการสรางสรรคสินคาทางวัฒนธรรม 3(3-0-6) 

 (Local and Creative Cultural Products)  

          กระแสทองถ่ินนิยมในสังคมไทย  ความสัมพันธระหวางทองถ่ินกับเศรษฐกิจชุมชน 

และระบบเศรษฐกิจของประเทศ  แนวคิดเร่ืองสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตรและวัฒนธรรมของ

ชุมชนที่นําไปสูการสรางสินคาทางวัฒนธรรม  กระบวนการสรางและผลิตสินคาทาง

วัฒนธรรม  กรณีศึกษาโดยเก็บขอมูลในทองถ่ินบานเกิดเพื่อแสวงหาสินคาจากสิ่งบงชี้ทาง

ภูมิศาสตรมา    ตอยอดสรางสรรคใหเปนสินคาทางวัฒนธรรมอยางเปนรูปธรรม 

           Localism in Thai society, relationship between local and national 

economy, concepts relating to geographical indication and local culture 

leading to cultural products, creation and production processes of 

cultural products, use of case studies as a tool to collect data in local 

communities in search of products with geographical indication 

 

 

GE371 ราชประเพณีและพระราชพิธีในสังคมไทย 3(3-0-6) 

 (Royal Tradition and Ceremony in Thailand)  

         ความหมายและหนาที่ของราชประเพณีและพระราชพิธีในประเทศไทย  พัฒนาการ

ของราชประเพณีและพระราชพิธีในประวัติศาสตรไทย  ราชประเพณีและพระราชพิธี

สําคัญในราชสํานักไทย 

          Meaning and function of royal tradition and ceremony in Thailand, 

development of royal tradition and ceremony in Thai history, significant 

royal traditions and ceremonies in Thai royal court 

 

 

GE372 ประเพณีประดิษฐ 3(3-0-6) 

 (Invented Tradition)  

         ความหมาย ความสําคัญของประเพณีประดิษฐ  กําเนิดและพัฒนาการของประเพณี

ประดิษฐ ทฤษฎีเก่ียวของกับการวิเคราะหประเพณีประดิษฐ  วิกฤตสังคมกับบทบาท

หนาที่ของประเพณีประดิษฐ อิทธิพลของประเพณีประดิษฐที่มีตอการสรางวาทกรรมตาม

ความคิดของคนในสังคมปจจุบัน  กรณีศึกษาประเพณีประดิษฐในสังคมไทย และ

วิเคราะหประเพณีประดิษฐที่เกิดข้ึนในสังคมไทยปจจุบัน 
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        Meaning and importance of invented tradition, origin and 

development of invented tradition, theories relating to the analysis of 

invented tradition, social crisis and role of invented tradition, influence 

of invented tradition on discourse construction in accordance with 

people’s thought in modern Thai society, case studies relating to 

invented tradition in Thai society, and analysis of invented tradition 

existing in modern Thai society 

 

GE373 ประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย 3(3-0-6) 

 (Tradition and Festivals in Thailand)  

         ความสําคัญของประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย  หนาที่ของประเพณีและเทศกาล

ตอวิถีชีวิต  คติความเชื่อ  คานิยมและภูมิปญญาไทย ประเพณีและเทศกาลประจําปใน

สังคมไทย 

          Importance of traditions and festivals in Thailand, function of 

traditions and festivals in ways of life, beliefs, values, and Thai wisdom; 

annual traditions and festivals in Thai society 

 

 

GE374 ประวัติศาสตรของภาพถาย 3(3-0-6) 

 (History of Photography)  

         ประวัติศาสตร ความเปนมาของภาพถาย  ความสําคัญและคุณคาของภาพถายใน

สังคม ความสัมพันธระหวางมนุษยกับภาพถาย  ความหมายของภาพถายที่มีคุณคาทั้ง

ทางจิตใจและทางประวัติศาสตร การสรางสรรคศิลปะการถายภาพ การผสมผสานทั้ง

ทางดานแนวความคิด ทฤษฎี เทคนิคปฏิบัติ และความคิดสรางสรรค  ความสามารถและ

ทักษะที่นําไปประยุกตใชใหเกิดประโยชน  สรางสรรคผลงานศิลปะภาพถายเพื่อจรรโลง

ใจตอสังคม 

        Photography history, importance and value of photography in 

society, relationship between human and photography, meaning of 

photography with its sentimental and historical values, creation of 

photographic art by integrating concepts, theories, techniques, and 

creativity, photographic ability and skills applied to the creation of 

photographic art 
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GE375 ประวัติศาสตรแอนิเมชั่น 3(3-0-6) 

 (Animation History)  

         ประวัติศาสตรและพัฒนาการของแอนิเมชั่น มุมมองที่หลากหลายของแอนิเมชั่น

ตั้งแตลําดับเวลา วิธีการ และสื่อกลาง วัฒนธรรม ประเภท จนถึงคนวาดภาพ ทัศนคติ

และอิทธิพลของเชื้อชาติ เพศ เทคโนโลยี อัตลักษณดานวัฒนธรรม และความขัดแยง

ระหวางศิลปะกับอุตสาหกรรม 

         History and development of animation, various aspects relating to 

animation such as time sequence, production process, medium, culture, 

genres, animation artists, attitudes and nationality influence, gender, 

technology, cultural identity, and conflict between art and industry 

 

 

GE376 ความเชื่อในสังคมไทย 3(3-0-6) 

 (Faith in Thai Society)  

         ความหมายของความเชื่อ  ประเภทของความเชื่อ  แนวคิดและทฤษฎีที่ใชศึกษา

ความเชื่อ  ความสัมพันธระหวางความเชื่อกับสังคมไทยในทองถ่ินตาง ๆ   การเก็บขอมูล

ความเชื่อภาคสนาม  วิเคราะหขอมูลความเชื่อ  ปรากฎการณของความเชื่อและการ

ประยุกตใชความเชื่อเพื่อจุดประสงคตาง ๆ ในสังคมไทยรวมสมัย 

      Meaning of faith, types of faith, concepts and theories used to study 

faith, relationship between faith and Thai society, faith data collection 

and analysis, phenomenon of faith, applying knowledge about faith for 

different purposes in contemporary Thai society 

 

 

GE377 โหราศาสตรและการพยากรณ 3(3-0-6) 

 (Astrology and Forecasting)  

         แนวคิดเร่ืองโหราศาสตรและการพยากรณของสังคมตะวันออกและตะวันตกเชิง

เปรียบเทียบ  คติความหมายและระบบภูมิปญญาในโหราศาสตรไทย  ประเภทของ

โหราศาสตรและการพยากรณ  การใชตรรกะทางภาษาและการตีความทางโหราศาสตร  

การประดิษฐประเพณีและการสรางอัตลักษณของนักพยากรณ  กรณีศึกษาโหราศาสตร

และการพยากรณในสังคมไทยปจจุบัน 

       Comparative concepts of astrology and forecasting in Eastern and 

Western societies, ideology, meaning, and wisdom in Thai astrology, 

classification of astrology and forecasting, use of linguistic logic and 

interpretation of meaning in astrology, astrologers’ invented tradition and 
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identity creation, case studies relating to astrology and forecasting in Thai 

society 

 

GE378 ศาสนาของโลก 3(3-0-6) 

 (World Religions)  

        ความรูเก่ียวกับศาสนาสําคัญของโลก ไดแก ศาสนาคริสต ศาสนาพุทธ  ศาสนา

อิสลาม ศาสนาฮินดู ปรัชญาและวัตรปฏิบัติของศาสนาสําคัญ  ปรากฏการณสังคมยุค

ผสมผสานทางศาสนาในปจจุบัน   ศาสนาในทามกลางวิกฤตของสังคมโลก  การวิเคราะห

การนําศาสนามาใชแกปญหาตาง ๆ ในสังคมไทย 

       Knowledge relating to world religions including Christianity, 

Buddhism, Islam, and Hinduism; philosophy and religious practice of 

world’s major religions, current social phenomena in the era of mixed 

religions, religions amidst world crises, religion as a solution to social 

problems 

 

 

GE379 หมากลอม 3(2-2-5) 

 (Go)  

          การพัฒนาแนวคิดและเทคนิคข้ันพื้นฐานสําหรับเลนในชวงเปดเกม  กลางเกม 

และปดเกม  ความหมายของพื้นที่ ลักษณะหมากและทิศทางหมากเปนตาย  การจบ-

เม็ด 9 เกม วิธีการเลนหมากตอ สูตรมุมและหมากเด็ด ประวัติศาสตรและวัฒนธรรม 

       Development of Go concepts and tactics used at the opening, 

middle, and ending stages, meaning of territory, types and direction of 

captured and alive stones, ending the game, proceeding the game, 

formula and tricks, history and culture 

 

 

GE380 หมากรุกไทยและสากล 3(2-2-5) 

 (Thai and International Chess)  

           ประวัติและความเปนมาของหมากรุกไทยและหมากรุกสากล  ศึกษาตัวหมาก

รุกไทยและตัวหมากรุกสากล ทักษะและเทคนิคการเลนหมากรุกสากล  การนับศักดิ์

และกลการเลนของหมากรุกไทยและหมากรุกสากล  ตลอดจนการฝกปฏิบัติการเลน

หมากรุกไทยและหมากรุกสากล  เพื่อใหผูเรียนสามารถเลนและเขาใจกลตาง ๆ ของ

กีฬาหมากรุกไทยและหมากรุกสากลได 
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           History of Thai and International Chess, study of Thai and 

International Chess pawns, skills and tactics, scoring and strategy, 

practice of Thai and International Chess games 

 

7.2.5 กลุมวิชาคุณภาพชีวิตและสังคมย่ังยืน (Quality of Life and Sustainable Society) 

 1). กลุมคุณภาพชีวิต  

GE401 ทักษะการรูสารสนเทศในสังคมดิจิทัล 3(3-0-6) 

 (Information Literacy Skills in Digital Society)  

      ความหมายและความสําคัญของการรูสารสนเทศ กระบวนการพัฒนาบุคคลให

เปนผูรูสารสนเทศโดยเร่ิมจากการวิเคราะหความตองการสารสนเทศ  การเลือก

ทรัพยากรสารสนเทศ  การเขาถึงสารสนเทศตามความตองการ  การประเมินคา

สารสนเทศ  การจัดการเนื้อหาและการใชสารสนเทศอยางมีจริยธรรมและถูกตองตาม

กฎหมาย 

      Definition and importance of information literacy, the process of 

developing an information literate person through analyzing information 

needs, selecting information resources, accessing information, evaluating 

information, managing information, and using information ethically and 

legally 

 

 

GE402 เปดโลกกวางสูสังคมแหงการเรียนรู 3(3-0-6) 

 (Discovery of Learning Society)  

          ความหมาย ความสําคัญขององคความรูที่มีตอการพัฒนาทรัพยากรมนุษย  

การพัฒนาและการแลกเปลี่ยนเรียนรูรวมกัน  พลังแหงการเรียนรู  แนวคิดขององคกร

แหงการเรียนรู  สังคมและเครือขายการเรียนรู   พลวัตของกระบวนการเรียนรู  สังคม

การเรียนรูในเครือขายโลกออนไลน  แหลงทรัพยากรการเรียนรู  ยุทธศาสตรการ

พัฒนาสังคมแหงการเรียนรู  การสรางพลังอํานาจและความตอเนื่องเพื่อใหเกิดการ

เรียนรูตลอดชีวิตอยางเปนระบบ  และเกิดสังคมแหงการเรียนรูที่พึงประสงคไดตอไป 

          Meaning and importance of knowledge in human resource 

development, developing and sharing knowledge, power of knowledge, 

concepts of learning organization, learning society and network, learning 

dynamics, online learning society, learning resources, strategic 

development of learning society, systematic life-long learning 
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GE403 ทักษะการรูเทาทันสื่อ 3(3-0-6) 

 (Media Literacy Skill)  

          ความหมายของการรูเทาทันสื่อ  อิทธิพลของสื่อที่มีตอผูบริโภค  หลักการและ

แนวคิดสําคัญที่เก่ียวของกับการรูเทาทันสื่อ จําแนกตามประเภทของสื่อ ไดแก ภาพ

ขาว โฆษณา รายการวิทยุ รายการโทรทัศน ภาพยนตร และสื่ออินเทอรเน็ต  โดยเนน

ทําความเขาใจเก่ียวกับบริบทของสื่อ ครอบคลุมเก่ียวกับอุตสาหกรรมสื่อ เทคโนโลยี

สื่อ จิตวิทยาการสรางสาร  และรูปแบบและภาษาในสื่อ  ฝกวิเคราะหขาวสารในสื่อ

ประเภทตาง ๆ และกฎหมายเพื่อการรูเทาทันสื่อ 

           Media literacy meaning, influence of media on consumers, 

principles and concepts relating to media literacy, classification of media, 

news photography, advertisements, radio programs, television programs, 

films, and Internet media, focusing on understanding media context 

including media industry, media technology, media psychology and 

forms and language in media, practice of news analysis from different 

types of media, media literacy law 

 

 

GE404 เจนเนอเรชั่น ซี กับคุณภาพชีวิต 3(3-0-6) 

 (Generation Z and Quality of Life)  

            แนวคิดและการวิจัยเพื่อประยุกตใชในการพัฒนาคุณภาพชีวิต   เจนเนอ

เรชั่นซี   ทั้งดานรางกาย สติปญญา อารมณ และสังคม  ปจจัยที่มีอิทธิพลตอ

พฤติกรรมและบุคลิกภาพของเจนเนอเรชั่นซี   การปรับตัวและการพัฒนาชีวิตอยางมี

คุณคาและมีเปาหมายของเจนเนอเรชั่นซียุคปจจุบัน 

          Concepts and research applied to the development of 

Generation Z’s quality of life in various dimensions, body, intelligence, 

emotion, and society; factors affecting Generation Z’s behaviors and 

personality, Generation Z’s self-adjustment and development 

 

 

 

 

 

 

GE405 จิตวิทยาพัฒนาการ 3(3-0-6) 

 (Developmental Psychology)  



 

156 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

         ความหมายและความสําคัญของพัฒนาการ  ปจจัยตาง ๆ ที่มีอิทธิพลตอการ

เจริญเติบโตและพัฒนาการของบุคคล  ทฤษฎีเก่ียวกับพัฒนาการทางรางกาย  

อารมณ สังคมและสติปญญาในแตละชวงวัย 

          Meaning and importance of development, factors affecting a 

person’s growth and development, theories on the development of 

human body, emotion, society, and intelligence at different ages 

 

 

GE406 จิตวิทยากับการบริหารตนเอง 3(3-0-6) 

 (Psychology and Self-Management)  

       หลักการและการประยุกตแนวคิดทางจิตวิทยาเพื่อทําความเขาใจความแตกตาง

ระหวางบุคคลและพฤติกรรมทางสังคมของบุคคลเก่ียวกับการรับรู  การเรียนรู 

แรงจูงใจ ความฉลาดทางอารมณ บุคลิกภาพ   กรอบความคิดแบบเติบโต (Growth 

Mindset) และการปรับตัวเพื่อการรูจักตนเอง เขาใจผูอ่ืนและปรับตัวได มีคุณธรรม

และจริยธรรมในการดําเนินชีวิต 

         Principles and application of psychological concepts to 

understand people’s differences and social behaviors relating to 

recognition, learning, motivation, emotional quotient, personality, growth 

mindset, and self-adjustment to understand oneself and others, moral 

and ethics in everyday life 

 

 

GE407 จิตวิทยาการทํางานเปนทีม 3(3-0-6) 

 (Psychology for Teamwork)  

            ทฤษฎีและแนวคิดทางจิตวิทยาเพื่อประยุกตใชในการทํางานเปนทีม  ทั้งใน

บทบาทของผูนําในการสรางทีมงาน  มนุษยสัมพันธในการทํางาน  ความรวมมือจัดการ

กับปญหา  การสื่อสารเพื่อเขาใจผูอ่ืน  ตลอดจนการบริหารความขัดแยงอยางสรางสรรค

เพิ่มประสิทธิภาพในการทํางาน 

          Psychological theories and concepts applied to teamwork as a 

leader or follower, human relations at work, cooperation in problem 

solving, effective communication, and conflict management 

 

 

 

GE408 การพัฒนาบุคลิกภาพผูนํา 3(3-0-6) 

 (Personality Development for Leaders)  
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       ทฤษฎี หลักปฏิบัติ และทักษะในการพัฒนาบุคลิกภาพความเปนผูนํา การเพิ่ม

ศักยภาพในการพัฒนาความเปนผูนําของตนทั้งดานสติปญญา บุคลิกภาพ อารมณ 

และพฤติกรรมสังคม 

      Theory, practice, and skill to develop leadership personality, 

maximizing leadership potential regarding intelligence, personality, 

emotion, and social behavior 

 

 

GE409 แฟชั่น 3(3-0-6) 

 (Fashion)  

         ความรูเบื้องตนของการออกแบบแฟชั่น  ทั้งของตะวันออกและตะวันตก  การ

สรางสรรคแนวคิด  รูปแบบของแฟชั่นออกเปนงานแสดงแฟชั่น  ประโยชนของแฟชั่น

ตอสังคม 

        Introduction to eastern and western fashion design, creative 

thinking, classification of fashion, fashion show, fashion and society 

 

 

GE410 การทําอาหาร 3(2-2-5) 

 (Cooking)  

      ความรูความเขาใจเบื้องตนเก่ียวกับอาหารทั้งของไทย ตะวันออกและตะวันตก  

ฝกปรุงอาหารและทําขนมอยางงาย 

      Introduction to Thai, eastern, and western styles of cooking, cooking 

practice of both savory and dessert dishes 

 

 

GE411 การดูแลสุขภาพและความงาม 3(3-0-6) 

 (Health and Beauty Care)  

        หลักการดูแลรางกาย การนวด โภชนาการ และการออกกําลังกายเพื่อสุขภาพและ

ความงาม  รวมถึงสมาธิและจิตแจมใส ตลอดจนผลิตภัณฑเสริมความงาม 

        Principles of body care, massage, nutrition and exercise for health, 

beauty, as well as concentration and clear mind, beauty products 

 

 

 

 

 

 2) กลุมสังคมย่ังยืน  

GE451 ศาสตรของพระราชา 3(3-0-6) 



 

158 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

 (Knowledge of the King)  

       การพัฒนาสังคมไทยตั้งแตอดีตถึงปจจุบัน  เนนสังคมสมัยใหม  การเปลี่ยนแปลง

ทางสังคม แนวคิด ความหมาย และการประยุกตภูมิปญญาเศรษฐกิจพอเพียงสูการ

ปฏิบัติในระดับครอบครัว  ชุมชน และสังคมเศรษฐกิจพอเพียงกับการดํารงอยูใน

กระแสโลกาภิวัตนและในฐานะเปนทางออกในการเผชิญกับวิกฤติโลกในยุคปจจุบัน 

และการดาํเนินชีวิตตามแนวทางเศรษฐกิจพอเพียง 

       Development of Thai society from the past to present focusing on 

modern society, social change, concept, meaning, and application of 

sustainable economy wisdom into practice at both family and 

community levels, sustainable economy society and its existence amidst 

the stream of globalization, sustainable economy as a solution to current 

world crises, sustainable economy and way of life 

 

 

GE452 หอการคาไทยและมหาวิทยาลัยของเรา 3(3-0-6) 

 (TCC and Our UTCC)  

          ประวัติความเปนมาของหอการคาไทย  เครือขายของหอการคาไทย บทบาท

ของหอการคาไทยและมหาวิทยาลัยหอการคาไทยตอสังคมและประเทศในระดับ

ภูมิภาคและสากล  บุคคลสําคัญที่มีคุณูปการตอหอการคาไทยและมหาวิทยาลัย

หอการคาไทย 

         History of Thai Chamber of Commerce (TCC), TCC network, the 

role of TCC and University of the Thai Chamber of Commerce (UTCC) in 

society and country at regional and international levels, TCC’s and 

UTCC’s prominent figures 

 

 

GE453 สังคมศึกษาเพ่ือสังคมที่ย่ังยืน 3(3-0-6) 

 (Social Studies for Sustainable Society)  

       หลักการ แนวคิดพื้นฐานเก่ียวกับสถานการณ เหตุการณ ปญหาที่สําคัญของ

สังคมไทยและสังคมโลก  ระบบครอบครัว ระบบเศรษฐกิจ  ระบบการเมืองการ

ปกครอง ระบบการศึกษา ระบบสุขภาพ การวิเคราะหเหตุปจจัยและผลกระทบ 

รวมถึงการสังเคราะหแนวทางแกไข ปองกันปญหา หรือแนวทางการปรับปรุงเพื่อให

เกิดคุณประโยชนตอตนเอง  ผูอ่ืน และสังคมที่ยั่งยืน 

       Principles and basic concepts relating to major events and problems 

in Thailand and world society, family system, economic system, political 
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and administrative system, education system, health care system, 

analysis of factors and impacts as well as synthesis of problem solution 

and prevention or improvement plan to benefit oneself, others, and 

sustainable society 

 

GE454 กฎหมายสําหรับชีวิตประจําวัน 3(3-0-6) 

 (Law for Everyday Life)  

         ความหมายและลักษณะของกฎหมาย  บอเกิดและวิวัฒนาการของกฎหมาย  

ระบบของกฎหมายที่สําคัญ  ที่มาของกฎหมาย  ชนิดและประเภทของกฎหมาย การ

จัดทํากฎหมายและกระบวนการนิติบัญญัติ  การบังคับใชกฎหมายการตีความ   การ

อุดชองวาง  การยกเลิกกฎหมายและกฎหมายที่สําคัญในชีวิตประจําวัน  บุคคล นิติ

บุคคล นิติกรรม บุคคลสิทธิทรัพยสิทธิ และกฎหมายอาญา 

         Definition of law, source of law and evolution of law; legal system, 

origin of law including legislation process, enforcement of law, 

interpretation, legal loopholes; law relating to everyday life such as 

person, legal act, right over individual and right over  property, and 

criminal law 

 

 

GE455 ทรัพยสินทางปญญา 3(3-0-6) 

 (Intellectual Property)  

           กฎหมายคุมครองเก่ียวกับทรัพยสินทางปญญา   ลิขสิทธิ์   สิทธิบัตร  

เคร่ืองหมายทางการคา  การคุมครองผลงานที่เกิดจากทรัพยสินทางปญญา  การ

อนุญาตใหใชสิทธิ การจดทะเบียนทรัพยสินทางปญญา การเอาผิดกับผูละเมิด รวมถึง

คดีที่เกิดข้ึนเก่ียวกับทรัพยสินทางปญญา 

           Intellectual property law, copyright, trademark; protection, 

licensing, registration and infringement of intellectual property including 

related case studies 

 

 

 

 

 

 

GE456 การทองเที่ยวในเชิงภูมิศาสตรและวัฒนธรรม 3(3-0-6) 

 (Geography and Cultural Tourism)  
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         ลักษณะ และความสําคัญของภูมิศาสตร ที่มีอิทธิพลตอวัฒนธรรมและการ

ทองเที่ยวเชิงสรางสรรค  เอกลักษณและลักษณะเฉพาะทางภูมิศาสตรและวัฒนธรรม  

การวางแผนกิจกรรมการทองเที่ยวใหสอดคลองกับลักษณะภูมิศาสตรและวัฒนธรรม  

การนําความรูไปประยุกตใชในการประกอบอาชีพที่เก่ียวของกับธุรกิจการทองเที่ยว 

          Characteristics and importance of geography influencing culture 

and creative tourism, geographical and cultural identity, tourism activity 

planning in accordance with geography and culture, applying knowledge 

to professions in tourism industry 

 

 

GE457 ภูมิ-ประวัติศาสตรการทองเที่ยวไทย 3(3-0-6) 

 (Geography and History for Thai Tourism)  

         ลักษณะทางกายภาพและประวัติศาสตรของแหลงทองเที่ยวในประเทศไทย  

รวมถึงสังคม  วัฒนธรรม ขนบธรรมเนียมประเพณีและศิลปกรรม ปญหาและ

ผลกระทบที่มีตอการทองเที่ยวไทย 

          Physical and historical characteristics of Thailand’s tourist 

attractions including society, culture, tradition, works of art, problems, 

and impacts on Thai tourism industry 

 

 

GE458 มโนทัศนเร่ืองความตาย 3(3-0-6) 

 (Concept of Death)  

         ปรัชญาเก่ียวกับความตายในศาสนา แนวความคิดเก่ียวกับความตายของ                      

นักปรัชญาสําคัญของโลก  วิเคราะหโลกทัศนเก่ียวกับความตายจากวาทะ ภาษิต                   

เร่ืองเลาวรรณคดี   เพื่อใหเขาใจถึงระบบความคิดเก่ียวกับความตายของคนไทย  

ภาวะคนใกลตาย  การเตรียมตัวตายอยางมีสติ  แนวคิดเร่ืองชีวิตหลังความตาย 

         Death philosophy in religions, concepts of death by prominent 

world philosophers, analysis of death concept from discourse, sayings, 

and literature leading to the understanding of Thai concepts of death, 

dying state, mindful preparation for death, concepts relating to life after 

death 

 

 

 

GE459 พุทธธรรมกับการแกปญหาชีวิต 3(3-0-6) 

 (Buddhist Principles and Life Solutions)  
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         หลักธรรมทางพุทธศาสนาเพื่อนํามาใชแกปญหาในชีวิตประจําวัน  ทั้งในชีวิต

สวนตัว การทํางาน และการอยูรวมกับผูอ่ืนในสังคม  โดยใชกรณีศึกษาเหตุการณใน

ชีวิตจริงที่เผยแพรในสื่อตาง ๆ  

     Buddhist practice as a solution to everyday life problems including 

personal life, work, and living with others in society, authentic case 

studies relating to life problems and solutions 

 

 

GE460 นิเวศสํานึก 3(3-0-6) 

 (Ecological Consciousness)  

             มโนทัศนเ ร่ืองนิเวศสํานึกของคนไทย  ความสัมพันธระหวางมนุษยกับ

ธรรมชาติจากบทอานตาง ๆ  กําเนิดและพัฒนาการของแนวคิดเร่ืองการอนุรักษ

ทรัพยากรและสิ่งแวดลอมในสังคม  แนวทางการสรางนิเวศสํานึก การสรางสรรคสื่อ

เพื่อรณรงคเร่ืองนิเวศสํานึก อาทิ การสรางภาพยนตรสั้น การผลิตโปสเตอรเพื่อประ

ชาสัมพันธการดําเนินโครงการเพื่ออนุรักษสิ่งแวดลอม  การแสดงละครเวที 

         Concepts of ecological consciousness among Thai people, 

relationship between humans and nature, origins of natural resources 

and environmental conservation in modern society, building ecological 

consciousness; ecological consciousness campaigns, short films, posters, 

and stage dramas 

 

 

GE461 สิ่งแวดลอมในอาเซียน 3(3-0-6) 

 (ASEAN Environment)  

          ปรากฏการณ  ประเด็นปญหาสิ่งแวดลอม  อันเนื่องมาจากระบบวัฒนธรรม  

ระบบการเมือง  ระบบเศรษฐกิจแบบทุนนิยม โครงสรางทางภูมิศาสตรและการ

เคลื่อนยายของกลุมชาติพันธุ  นโยบายและขอตกลงความรวมมือที่เก่ียวของกับ

สิ่งแวดลอมของประชาคมอาเซียน  โครงสรางองคกรและกลไกความรวมมือดาน

สิ่งแวดลอมของอาเซียน และแนวทางการจัดการสิ่งแวดลอมในอาเซียนอยางยั่งยืน 

          ASEAN environmental phenomena and issues as a result of 

culture, politics, capitalist economy, geographical structures, and ethnic 

migration, policies and agreements relating to ASEAN environment, 

ASEAN’s environmental organizational structures and cooperation 

mechanisms, sustainable environmental management 

 

8. การพัฒนาผลการเรียนรูของนักศึกษา (Learning Outcome) 

 การพัฒนาผลการเรียนรูของนักศึกษา (Learning Outcome)  หมวดศึกษาทั่วไป มีดังนี ้
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1. คุณธรรม จริยธรรม 

1.1 คุณธรรม จริยธรรมที่ตองพัฒนา 

1) มีวินัย ตรงตอเวลา ความรับผิดชอบตอตนเองและสงัคม 

2) มีความซื่อสัตยตอหนาที ่

3) เคารพกฎระเบียบ และขอบังคับของสวนรวม 

4) มีจิตสํานึกที่ดีตอสังคม 

5) มีความเสียสละและมีความอดทน 

1.2 วิธีการสอน 

1) สอนโดยเปนตนแบบทีด่ี เพื่อเปนตัวอยางทดีีใหแกนักศึกษา 

2) มอบหมายงานใหนักศึกษาทาํงานทัง้ที่เปนงานเดี่ยวและงานกลุม โดยกําหนดเวลาสงงานชัดเจน 

3) บรรยาย/ ฝกปฏิบัติ/ กรณีศึกษา/ กิจกรรม (activity base) 

 1.3 วิธีการประเมินผล 

1) การเช็คชื่อเขาหองเรียนระบบ student attendance 

2) การสงงานทีไ่ดรับมอบหมายตามเวลาที่กําหนด 

3) การสงงานทีไ่ดรับมอบหมายครบถวน 

4) มีการอางอิงแหลงขอมูลไดอยางถูกตอง 

 

2. ความรู 

2.1 ความรูที่ตองไดรับ 

 1) ความรูพื้นฐานดานธุรกิจ เศรษฐศาสตร  และการบัญช ี

 2) ความรูและทักษะการใชภาษาไทยและภาษาอังกฤษธุรกิจ และสามารถสื่อสารไดอยางม ี

  ประสิทธิภาพ 

 3) ความรูเก่ียวกับคณิตศาสตร วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีสมยัใหม 

 4) ความรูและตระหนักในคุณคาของศิลปวัฒนธรรม 

 5) ความรู ความเขาใจในตนเอง และผูอ่ืน 

2.2 วิธีการสอน 

 บรรยาย อภิปราย กรณีศึกษา บทบาทสมมุติ สถานการณจําลอง การใชโปรแกรมสําเร็จรูปและศึกษา

ผานระบบ e-learning 

2.3 วิธีการประเมินผล 

 1) การนําเสนองานที่ไดรับมอบหมาย 

 2) ทดสอบยอยในหองเรียน 

 3) สอบกลางภาคและปลายภาค 
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 4) ศึกษาและทดสอบยอยผานระบบ e-learning 

 3. ทักษะทางปญญา 

  3.1 ทักษะทางปญญาที่ตองพฒันา 

   1) มีความสามารถในการคิดอยางเปนระบบ 

   2) มีความสามารถในการคิดสรางสรรค 

   3) มีความสามารถในการแกปญหาในสถานการณตาง ๆ  

   4) มีความสามารถนําความรูไปประยุกตใชในชีวิตประจําวนั 

  3.2 วิธีการสอน 

   กรณีศึกษา โครงงาน การแกปญหา การจําลองสถานการณ อภิปรายกลุม ระดมสมอง 

  3.3 วิธีการประเมินผล 

   สอบยอย สอบกลางภาพ และสอบไลปลายภาค โดยเนนขอสอบที่ใชในการวิเคราะห การนําไปใช 

การแสดงเหตุผล ประเมินผลงานของนักศึกษา 

4. ทักษะความสัมพันธระหวางบคุคลและความรับผิดชอบ 

4.1 ทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบที่ตองพฒันา 

1) พัฒนาทักษะในการสรางความสมัพันธระหวางผูเรียนกับผูเรียนและผูเรียนกับผูสอน  ตลอดจน

สามารถทาํงานรวมกับผูอ่ืนไดด ี

2) มีการพัฒนาภาวะผูนาํ 

3) เคารพสิทธิ และรับฟงความคิดเห็นของผูอ่ืน 

4) สามารถปรับตัวใหเขากับสถานการณและวัฒนธรรมทีห่ลากหลาย 

5) มีบุคลิกภาพที่ดทีั้งภายในและภายนอก รวมทั้งมีความสามารถในการเขาสังคม 

4.2 วิธีการสอน 

1) มอบหมายงานทั้งงานเดี่ยว และงานกลุม และการนาํเสนอผลงาน 

2) การทํากิจกรรมทั้งภายในและภายนอกมหาวิทยาลัย 

3) สถานการณจาํลอง 

4.3 วิธีการประเมินผล 

1) ทําแบบทดสอบ on-line ในระบบ e-learning 

2) การสงงานผานระบบ web board 

3) ประเมินการนาํเสนอผลงาน 

 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

5.1 ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยสีารสนเทศทีต่องพัฒนา 
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1) ทักษะการคิดคํานวณเชิงตัวเลข 

2) ทักษะในการสื่อสาร ไดแก การพูด การฟง การอาน และการเขียน โดยการทาํงานกลุม 

3) ทักษะการสืบคนขอมูลจาก internet 

4) ทักษะการใชโปรแกรมสําเร็จรูปเพื่อคํานวณ นําเสนอ วิเคราะห และแปลผลขอมูล 

5) ทักษะการเรียนรูดวยระบบ e-learning 

6) ทักษะในการนาํเสนอขอมูล โดยใชรูปแบบ เคร่ืองมือ และเทคโนโลยทีี่เหมาะสม 

5.2 วิธีการสอน 

1) มอบหมายงานใหนักศึกษาฝกฝนดวยตนเองจากโปรแกรมสําเร็จรูป 

2) มอบหมายควาขอมูลจาก website และสื่อการสอน e-learning โดยเนนขอมูลเชิงตัวเลขและ

สถิติอางอิง 

3) ฝกทักษะทางการสื่อสาร 

5.3 วิธีการประเมินผล 

1) ทํารายงาน และนาํเสนอโดยใชเทคโนโลยีตาง ๆ  

2) ทําแบบฝกทักษะแบบ on-line 

9. แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา (Learning 

Outcome) 

 1. คุณธรรม จริยธรรม 

  1) มีวินัย ตรงตอเวลา ความรับผิดชอบตอตนเองและสังคม 

  2) มีความซื่อสัตยตอหนาที ่

  3) เคารพกฎระเบียบ และขอบงัคับของสวนรวม 

  4) มีจิตสํานึกที่ดีตอสังคม 

  5) มีความเสียสละและมีความอดทน 

 2. ความรู 

  1) ความรูพื้นฐานดานธุรกิจ เศรษฐศาสตร และการบัญช ี

  2) ความรูและทักษะการใชภาษาไทย และภาษาอังกฤษธุรกิจ และสามารถสื่อสารไดอยางม ี

      ประสิทธิภาพ 

  3) ความรูเก่ียวกับคณิตศาสตร วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีสมยัใหม 

  4) ความรูและตระหนักในคุณคาของศิลปวัฒนธรรม 

  5) ความรูความเขาใจในตนเองและผูอ่ืน 

 3. ทักษะทางปญญา 

  1) มีความสามารถในการคิดอยางเปนระบบ 
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  2) มีความสามารถในการคิดสรางสรรค 

  3) มีความสามารถในการแกปญหาในสถานการณตาง ๆ  

  4) มีความสามารถนําความรูไปประยุกตใชในชีวิตประจําวนั 

 4. ทักษะความสัมพันธระหวางบคุคลและความรับผิดชอบ 

  1) พัฒนาทักษะในการสรางความสัมพันธระหวางผูเรียนกับผูเรียน และผูเรียนกับผูสอน 

       ตลอดจนสามารถทํางานรวมกับผูอ่ืนไดด ี

  2) มีการพัฒนาภาวะผูนาํ 

  3) เคารพสิทธิและรับฟงความคิดเห็นของผูอ่ืน 

  4) สามารถปรับตัวใหเขากับสถานการณและวัฒนธรรมที่หลากหลาย 

  5) มีบุคลิกภาพที่ดทีั้งภายในและภายนอก รวมทั้งมีความสามารถในการเขาสังคม 

 5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

  1) ทักษะการคิดคํานวณเชิงตัวเลข 

  2) ทักษะในการสื่อสาร ไดแก การพูด การฟง การอาน และการเขียน โดยการทํางานกลุม 

  3) ทักษะการสืบคนขอมูลจาก internet 

  4) ทักษะการใชโปรแกรมสําเร็จรูปเพื่อคํานวณ นาํเสนอ วิเคราะห และแปลผลขอมูล 

  5) ทักษะการเรียนรูดวยระบบ e-learning 

  6) ทักษะในการนาํเสนอขอมูล โดยใชรูปแบบ และเทคโนโลยีทีเ่หมาะสม 
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แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา (Curriculum Mapping) 

หมวดวิชาศึกษาทั่วไป หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560  ระดับปริญญาตรี มหาวิทยาลัยหอการคาไทย 

 ความรับผิดชอบหลัก   ความรับผิดชอบรอง 
 

รหัสวิชา รายวิชา คุณธรรม จริยธรรม ความรู ทักษะทางปญญา ทักษะความสมัพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การ

สื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

หมวดวิชาศึกษาทั่วไป - บังคับ                          

GE001 ภาษาไทยเพ่ืออาชีพ                          

GE002 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 1                          

GE003 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 2                          

GE004 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 1                          

GE005 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 2                          

GE101 การประกอบการท่ีขับเคลื่อนดวยนวัตกรรม                          

GE201 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดิจิทัลและการโคด                          

หมวดวิชาศึกษาทั่วไป - เลือก                          

   กลุมวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร                          

 กลุมภาษา                          

      ภาษาตางประเทศ                          

GE006 ภาษามาเลยเพ่ือการสื่อสาร                           

GE007 ภาษาเวียดนามเพ่ือการสื่อสาร                          
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รหัสวิชา รายวิชา คุณธรรม จริยธรรม ความรู ทักษะทางปญญา ทักษะความสมัพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การ

สื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE008 ภาษาพมาเพ่ือการสื่อสาร                           

 กลุมทักษะการสื่อสาร                          

GE051 มิติแหงศัพท                          

GE052 การเขียนโครงการทางวิชาการและวิจัย                          

GE053 การอานและการเขียนทางธุรกิจ                          

GE054 การอานเพ่ือพัฒนาชีวิต                          

GE055 ทักษะการพูดและการนําเสนองาน                              

GE056 การสื่อสารระหวางวัฒนธรรม                          

GE057 นักขาวพลเมือง                          

   กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ                          

GE102 จรยิธรรมธุรกิจและความรบัผดิชอบตอสังคม                          

GE103 การคิดเชิงออกแบบ                          

GE104 ธุรกิจออนไลน                          

GE105 กฎหมายเบ้ืองตนสําหรับผูประกอบการ                          

GE106 กฎหมายพาณิชยอิเล็กทรอนิกส                          

GE107 การลงทุนในตลาดหลักทรัพย                          

GE108 การบริหารความมั่งคั่ง                          

GE109 ธุรกิจอาหารเพ่ือสุขภาพและความงาม                          



 

168 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

รหัสวิชา รายวิชา คุณธรรม จริยธรรม ความรู ทักษะทางปญญา ทักษะความสมัพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การ

สื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

   กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี                          

GE202 นวัตกรรมทางเทคโนโลยีสมัยใหม                          

GE203 การคิดเชิงวิเคราะหสําหรบัธุรกิจ                          

GE204 เกษตรอัจฉรยิะ                          

GE205 ผลิตภัณฑเครื่องสําอางเพ่ือสุขภาพและความงาม                          

GE206 ภูมิปญญาสมุนไพรไทย                          

GE207 เทคโนโลยีดิจิทัล                          

GE208 เกมดิจิทัล                          

   กลุมวิชาสุนทรียศาสตรและวัฒนธรรม                          

 กลุมสุนทรียศาสตร                          

GE301 ปรัชญาความรัก • • ο ο  ο •    ο ο  • •  ο    • ο  ο  

GE302 ปรัชญาศิลปะ • • ο ο  ο •    ο ο  • •  ο    • ο  ο  

GE303 รูปรสกลิ่นสีเสยีง • • ο ο  ο •    ο ο  • •  ο    • ο  ο  

GE304 เรื่องเลาในโลกสมัยใหม • • ο ο  ο •    ο ο  • •  ο    • ο  ο  

GE305 การตีความละครและภาพยนตร • • ο ο  ο •    ο ο  • •  ο    • ο  ο  

GE306 นิทานของโลก • • ο ο  ο •    ο ο  • •  ο    • ο  ο  



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 169 

รหัสวิชา รายวิชา คุณธรรม จริยธรรม ความรู ทักษะทางปญญา ทักษะความสมัพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การ

สื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE307 พระราชนิพนธในสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา       เจา

ฟามหาจักรีสิรินธร รัฐสีมา คุณากรปยชาติ         

สยามบรมราชกุมาร ี

• • ο ο  ο •    ο ο  • •  ο    • ο  ο  

GE308 วรรณกรรมสรางสรรคยอดเยี่ยมแหงอาเซียน   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE309 การอานรอยกรองไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE310 นาฎศิลปไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE311 แดนซ   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE312 การขับรอง   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE313 ดนตรีวิจักษณ   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE314 การจัดดอกไม   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE315 พัสตราภรณ   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE316 การออกแบบเครื่องแตงกายและการแตงหนา   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE317 ศิลปะวิจักษณ   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE318 การละเลนและเพลงพ้ืนบานไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

 กลุมวัฒนธรรม   
 

 
 

 
  

 
 

 
  

  
 

 
  

   
 

  

GE351 วัฒนธรรมประชานิยม   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE352 สื่อบันเทิงอาเซียน   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE353 ศิลปวัฒนธรรมอาเซียน    
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  



 

170 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

รหัสวิชา รายวิชา คุณธรรม จริยธรรม ความรู ทักษะทางปญญา ทักษะความสมัพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การ

สื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE354 อิทธิพลวัฒนธรรมตางชาติในศลิปะไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE355 ประวัติศาสตรสังคมไทยหลังการเปลี่ยนแปลง

การปกครอง 
  

 

 

 

 

  

 

 

 

 

             

GE356 อุดมการณสรางชาติของจีน   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE357 เหตุการณปจจบัุนของโลก   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE358 ภาวะหลายภาษา   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE359 การจัดการพิพิธภัณฑ   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE360 ปรัชญาตะวันตก   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE361 ปรัชญาตะวันออก   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE362 วัฒนธรรมชา   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE363 วัฒนธรรมขาว   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE364 วัฒนธรรมนํ้า   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE365 ศาลเจาและการไหวเจาของชาวจีนในประเทศไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE366 ความหลากหลายของกลุมชาติพันธุในสังคมไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE367 ความหลากหลายทางเพศในสังคมไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE368 คติชนสรางสรรค   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE369 โบราณคดีของไทยและประเทศใกลเคียง   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 171 

รหัสวิชา รายวิชา คุณธรรม จริยธรรม ความรู ทักษะทางปญญา ทักษะความสมัพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การ

สื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE370 ทองถ่ินกับการสรางสรรคสินคาทางวัฒนธรรม   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE371 ราชประเพณีและพระราชพิธีในสังคมไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE372 ประเพณีประดิษฐ   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE373 ประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE374 ประวัติศาสตรของภาพถาย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE375 ประวัติศาสตรแอนิเมช่ัน   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE376 ความเช่ือในสังคมไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE377 โหราศาสตรและการพยากรณ   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE378 ศาสนาของโลก   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE379 หมากลอม   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE380 หมากรุกไทยและสากล   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

   กลุมวิชาคุณภาพชีวิตและสังคมย่ังยืน                          

 กลุมคุณภาพชีวิต                          

GE401                                                             ทักษะการรูสารสนเทศในสังคมดิจทัิล   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE402 เปดโลกกวางสูสังคมแหงการเรียนรู   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE403 ทักษะการรูเทาทันสื่อ                          

GE404 เจนเนอเรช่ัน ซี กับคณุภาพชีวิต   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE405 จิตวิทยาพัฒนาการ   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  



 

172 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

รหัสวิชา รายวิชา คุณธรรม จริยธรรม ความรู ทักษะทางปญญา ทักษะความสมัพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การ

สื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE406 จิตวิทยากับการบริหารตนเอง   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE407 จิตวิทยาการทํางานเปนทีม   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE408 การพัฒนาบุคลิกภาพผูนํา   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE409 แฟช่ัน   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE410 การทําอาหาร   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE411 การดูแลสุขภาพและความงาม  
   

  
    

  
    

 
   

     

 กลุมสังคมย่ังยืน                          

GE451 ศาสตรของพระราชา   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE452 หอการคาไทยและมหาวิทยาลัยของเรา   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE453 สังคมศึกษาเพ่ือสังคมท่ียั่งยืน   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE454 กฎหมายสําหรับชีวิตประจําวัน   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE455 ทรัพยสินทางปญญา     
 

    
 

 
  

  
 

 
  

   
 

  

GE456 การทองเท่ียวเชิงภูมิศาสตรและวัฒนธรรม   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE457 ภูมิ-ประวัติศาสตรการทองเท่ียวไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE458 มโนทัศนเรื่องความตาย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE459 พุทธธรรมกับการแกปญหาชีวิต   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 173 

รหัสวิชา รายวิชา คุณธรรม จริยธรรม ความรู ทักษะทางปญญา ทักษะความสมัพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การ

สื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE460 นิเวศสํานึก   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE461 สิ่งแวดลอมในอาเซียน   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  
 

 



 

รายละเอยีดของหลกัสตูร (มคอ.2) - 174 

ตารางเปรียบเทียบหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2557 และหลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2557 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2560 เหตุผล 

1.โครงสรางหลักสูตร จํานวน 30 หนวยกิต 1.โครงสรางหลักสูตร จํานวน 30 หนวยกิต  

ประกอบดวย หนวยกิต ประกอบดวย หนวยกิต  

1) กลุมวิชาภาษา 15 1) กลุมวิชาภาษาและทักษะการสือ่สาร 

     (Language and Communication Skills) 

  

 

 

 

30 

หนวยกิต 

- ปรับช่ือ

กลุมวิชา 

- กําหนด

หมวดวิชา

ศึกษาท่ัวไป

บังคับ 

-กําหนด

หมวดวิชา

ศึกษาท่ัวไป

เลือก   

2)  กลุมวิชาสังคมศาสตร 6 2)  กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ 

      (Business and Entrepreneurship) 

3)  กลุมวิขาวิทยาศาสตรและคณติศาสตร 3 3)  กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี

     (Science and Technology) 

4)  กลุมวิชามนุษยศาสตร 3 4)  กลุมวิชาสุนทรียศาสตรและวัฒนธรรม 

     (Aesthetics and Culture) 

5)  กลุมวิชาพัฒนาคุณภาพชีวิต 3 5) กลุมวิชาคุณภาพชีวิตและสังคมยั่งยืน 

    (Quality of Life and Sustainable 

Society) 

รวม 30 รวม 30  

 

 

 

 

 

 

 

  



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 175 

ตารางเปรียบเทียบหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2557 และหลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2557 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2560 เหตุผล 

2.รายวิชา 2.รายวิชา 

 2.1 หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป  บังคับ  21  หนวยกิต 

 2.1.1  กลุมวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร 

         (Language and Communication Skills) 

กลุมวิชาภาษา กลุมภาษา (Language) 

HG008 ภาษาไทยเพ่ือการสื่อสาร 

(Thai for Communication) 

3(3-0-6) GE001 ภาษาไทยเพ่ืออาชีพ 

(Thai for Careers) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา  

ปรับช่ือวิชา

และปรับ

คําอธิบาย

รายวิชา 

HG009 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 1 

(English for Communication 1) 

3(3-0-6) GE002 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 1 

(English for Communication 1) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา  

ปรับช่ือวิชา

และปรับ

คําอธิบาย

รายวิชา 

HG010 
ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 2 

(English for Communication 2) 
3(3-0-6) GE003 

ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 2 

(English for Communication 2) 
3(3-0-6) 

ปรับรหสัวิชา  

ปรับช่ือวิชา

และปรับ

คําอธิบาย

รายวิชา 

HG011 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 3 

(English for Communication 3) 

3(3-0-6) GE004 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงาน

อาชีพ 1 

(English for Communication in 

Careers 1) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา  

ปรับช่ือวิชา

และปรับ

คําอธิบาย

รายวิชา 

HG012 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 4 

(English for Communication 4) 

3(3-0-6) GE005 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงาน

อาชีพ 2 

(English for Communication in 

Careers 2) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา  

ปรับช่ือวิชา

และปรับ

คําอธิบาย

รายวิชา 

 



 

176 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2557 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2560 เหตุผล 

 
  2.1.2 กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ  

      (Business and Entrepreneurship) 

 

 

  GE101 การประกอบการท่ีขับเคลื่อนดวย

นวัตกรรม 

(Innovation – Driven 

Entrepreneurship) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

 
  2.1.3  กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

         (Science and Technology) 

 

SG006 การรูทางดิจิทัล 

(Digital Literacy) 

3(3-0-6) GE201 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดิจิทัลและ

การโคด 

(Digital Innovative Thinking and 

Coding) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา 

ปรับ

คําอธิบาย

รายวิชา 

   2.2 หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป  เลือก  9  หนวยกิต 

   
2.2.1 กลุมวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร 

       (Language and Communication Skills) 

   ภาษาตางประเทศ   

   
GE006 ภาษามาเลยเพ่ือการสื่อสาร 

(Malay for Communication ) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE007 ภาษาเวียดนามเพ่ือการสื่อสาร  

(Vietnamese for Communication ) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE008 ภาษาพมาเพ่ือการสื่อสาร 

(Burmese for Communication ) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   กลุมทักษะการสื่อสาร   

   
GE051 มิติแหงศัพท 

(Aspects of Vocabulary) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE052 การเขียนโครงการทางวิชาการและวิจยั 

(Research and Academic 

Project Writing) 

3(3-0-6) วิชาใหม 
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GE053 การอานและการเขียนทางธุรกิจ 

(Business Reading and Writing) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE054 การอานเพ่ือพัฒนาชีวิต 

(Reading for Life Development) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE055 ทักษะการพูดและการนําเสนองาน 

(Speaking and Presentation Skills) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE056 การสื่อสารระหวางวัฒนธรรม 

(Intercultural Communication) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE057 นักขาวพลเมือง 

(Citizen Reporter) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

2.2 กลุมวิชาสังคมศาสตร 2.2 กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ  

      (Business and Entrepreneurship) 

 

BG003 
การประกอบการเชิงนวัตกรรม 

(Innovative Entrepreneurship) 
3(3-0-6) 

   ยกเลกิ 

   

GE102 จริยธรรมธุรกิจและความรับผิดชอบ

ตอสังคม 

(Business Ethics and Social 

Responsibility) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE103 การคิดเชิงออกแบบ 

(Design Thinking) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE104 ธุรกิจออนไลน 

(Online Business) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE105 กฎหมายเบ้ืองตนสาํหรับผูประกอบการ 

(Law for Entrepreneurs) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE106 กฎหมายพาณิชยอิเล็กทรอนิกส 

(E-commerce Law) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE107 การลงทุนในตลาดหลักทรัพย 

(Trading and Investment) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE108 การบริหารความมั่งคั่ง 

(Wealth Management)  

3(3-0-6) วิชาใหม 

   GE109 ธุรกิจอาหารเพ่ือสุขภาพและความงาม 

(Food Business for Wellness 

and Beauty) 

3(3-0-6) วิชาใหม 
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2.3  กลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร 2.3  กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

      (Science and Technology) 

 

SG004 วิทยาศาสตรและเทคโนโลยสีมยัใหม 

(Modern Science and 

Technology) 

3(3-0-6) GE202 นวัตกรรมทางเทคโนโลยีสมัยใหม 

(Modern Innovation 

Technology) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา 

ปรับ

คําอธิบาย

รายวิชา 

SG005 คณิตศาสตรและสถิติสําหรับ

ชีวิตประจําวัน 

(Mathematics and Statistics for 

Daily Life) 

3(3-0-6) GE203 การคิดเชิงวิเคราะหสําหรบัธุรกิจ 

(Analytical Thinking for 

Business) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา 

ปรับ

คําอธิบาย

รายวิชา 

   
GE204 เกษตรอัจฉรยิะ 

(Smart Farming) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE205 ผลิตภัณฑเครื่องสําอางเพ่ือสุขภาพและ

ความงาม 

(Cosmetic Products for Health 

and Beauty) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE206 ภูมิปญญาสมุนไพรไทย 

(Thai Herbs Wisdom) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE207 เทคโนโลยีดิจิทัล 

(Digital Technology) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE208 เกมดิจิทัล 

(Digital Games) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

2.4 กลุมวิชามนุษยศาสตร 
2.4  กลุมวิชาสุนทรียศาสตรและวัฒนธรรม         

      (Aesthetics and Culture) 

 

HG022 การบริหารตนเอง 

(Self-Management) 

3(3-0-6)   ยกเลิก 

   กลุมสุนทรียศาสตร   

   
GE301 ปรัชญาความรัก 

(Philosophy of Love) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE302 ปรัชญาศิลปะ 

(Philosophy of Art) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE303 รูปรสกลิ่นสีเสยีง 

(Shape, Taste, Smell, Color, 

Sound) 

3(3-0-6) วิชาใหม 
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GE304 เรื่องเลาในโลกสมัยใหม 

(Narratives in the Modern 

World) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE305 การตีความละครและภาพยนตร 

(Interpretation of Drama and 

Film) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE306 นิทานของโลก 

(Tales of the World) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE307 พระราชนิพนธในสมเด็จพระเทพ

รัตนราชสุดา เจาฟามหาจักร ี         

สิรินธร รัฐสีมาคุณากรปยชาติ สยาม

บรมราชกุมารี  

(HRH Princess Maha Chakri 

Sirindhorn’s Writing) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE308 วรรณกรรมสรางสรรคยอดเยี่ยมแหง

อาเซียน 

(Southeast Asian Writers Award) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE309 การอานรอยกรองไทย 

(Thai Poetry Recitation) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE310 นาฎศิลปไทย 

(Thai Classical Dance) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   
GE311 แดนซ 

(Dance) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   
GE312 การขับรอง 

(Singing) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   
GE313 ดนตรีวิจักษณ 

(Music Appreciation) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE314 การจัดดอกไม 

(Flower Decoration) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   
GE315 พัสตราภรณ 

(Costume and Garment) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE316 การออกแบบเครื่องแตงกายและการ

แตงหนา 

(Costume and Make-Up Design) 

 

3(2-2-5) วิชาใหม 
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GE317 ศิลปะวิจักษณ 

(Art Appreciation) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE318 การละเลนและเพลงพ้ืนบานไทย 

(Thai Folk Games and Songs) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   กลุมวัฒนธรรม  

   
GE351 วัฒนธรรมประชานิยม 

(Popular Culture) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE352 สื่อบันเทิงอาเซียน 

(ASEAN Entertainment Media) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE353 ศิลปวัฒนธรรมอาเซียน 

(ASEAN Cultures) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE354 อิทธิพลวัฒนธรรมตางชาติในศลิปะไทย 

(Foreign Culture Influence on Thai 

Arts) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE355 ประวัติศาสตรสังคมไทยหลัง การ

เปลี่ยนแปลงการปกครอง 

(History of  Thailand’s Society 

after Revolution) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE356 อุดมการณสรางชาติของจีน 

(China’s National Ideology) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE357 เหตุการณปจจบัุนของโลก 

(Current World Events) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE358 ภาวะหลายภาษา 

(Multilingualism) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE359 การจัดการพิพิธภัณฑ 

(Museum Management) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE360 ปรัชญาตะวันตก 

(Western Philosophy) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE361 ปรัชญาตะวันออก 

(Eastern Philosophy) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE362 วัฒนธรรมชา 

(Tea Culture) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE363 วัฒนธรรมขาว 

(Rice Culture) 

3(3-0-6) วิชาใหม 
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GE364 วัฒนธรรมนํ้า 

(Water Culture) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE365 ศาลเจาและการไหวเจาของชาวจีนใน

ประเทศไทย 

(Chinese Shrine and Oblation in 

Thailand) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE366 ความหลากหลายของกลุมชาติพันธุ

ในสังคมไทย 

(Ethnic Diversity in Thai Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE367 ความหลากหลายทางเพศใน

สังคมไทย 

(Gender Diversity in Thai Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE368 คติชนสรางสรรค 

(Creative Folklore) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE369 โบราณคดีของไทยและประเทศ

ใกลเคียง 

(Archaeology in Thailand and 

Neighboring Countries) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE370 ทองถ่ินกับการสรางสรรคสินคาทาง

วัฒนธรรม 

(Local and Creative Cultural Products) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE371 ราชประเพณีและพระราชพิธีใน

สังคมไทย 

(Royal Tradition and Ceremony 

in Thailand) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE372 ประเพณีประดิษฐ 

(Invented Tradition) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE373 ประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย 

(Tradition and Festivals in 

Thailand) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE374 ประวัติศาสตรของภาพถาย 

(History of Photography) 

 

 

 

3(3-0-6) วิชาใหม 
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GE375 ประวัติศาสตรแอนิเมช่ัน 

(Animation History) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE376 ความเช่ือในสังคมไทย 

(Faith in Thai Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE377 โหราศาสตรและการพยากรณ 

(Astrology and Forecasting) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE378 ศาสนาของโลก 

(World Religions) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE379 หมากลอม 

(Go) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   
GE380 หมากรุกไทยและสากล 

(Thai and International Chess) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

2.5 กลุมวิชาพัฒนาคุณภาพชีวิต 2.5 กลุมวิชาคุณภาพชีวิตและสังคมย่ังยืน  

HG032 ทักษะการดํารงชีวิตในสังคมโลก 

(Global Life Skills) 

3(3-0-6)    ยกเลิก 

   กลุมคุณภาพชีวิต   

   

GE401                                                             ทักษะการรูสารสนเทศในสังคมดิจิทัล 

(Information Literacy Skills in 

Digital Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE402 เปดโลกกวางสูสังคมแหงการเรียนรู 

(Discovery of Learning Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE403 ทักษะการรูเทาทันสื่อ 

(Media Literacy Skill) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE404 เจนเนอเรช่ัน ซี กับคณุภาพชีวิต 

(Generation Z and Quality of Life) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE405 จิตวิทยาพัฒนาการ 

(Developmental Psychology) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE406 จิตวิทยากับการบริหารตนเอง 

(Psychology for Self-

Management) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE407 จิตวิทยาการทํางานเปนทีม 

(Psychology for Teams Work) 

3(3-0-6) วิชาใหม 
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   GE408 การพัฒนาบุคลิกภาพผูนํา 

(Personality Development for 

Leaders) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   GE409 แฟช่ัน 
(Fashion) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   GE410 การทําอาหาร 
(Cooking) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   GE411 การดูแลสุขภาพและความงาม 
(Health and Beauty Care) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   กลุมสังคมย่ังยืน   

   GE451 ศาสตรของพระราชา 

(Knowledge of the King) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   GE452 หอการคาไทยและมหาวิทยาลัยของเรา 

(TCC and Our UTCC) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   GE453 สังคมศึกษาเพ่ือสังคมท่ียั่งยืน 

(Social Studies for Sustainable 

Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE454 กฎหมายสําหรับชีวิตประจําวัน 

(Law for Everyday Life) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE455 ทรัพยสินทางปญญา 

(Intellectual Property) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE456 การทองเท่ียวเชิงภูมิศาสตรและ

วัฒนธรรม 

(Geography and Cultural 

Tourism) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE457 ภูมิ-ประวัติศาสตรการทองเท่ียวไทย 

(Geography and History for Thai 

Tourism) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE458 มโนทัศนเรื่องความตาย 

(Concept of Death) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE459 พุทธธรรมกับการแกปญหาชีวิต 

(Buddhist Principles and Life 

Solutions) 

3(3-0-6) วิชาใหม 
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GE460 นิเวศสํานึก 

(Ecological Consciousness) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE461 สิ่งแวดลอมในอาเซียน 

(ASEAN Environment) 

3(3-0-6) วิชาใหม 
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3. คําอธิบายรายวิชา 3. คําอธิบายรายวิชา  

หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 3.1 หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป - บังคับ  

3.1 กลุมวิชาภาษา  3.1.1 กลุมวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร   

HG008 ภาษาไทยเพ่ือการสื่อสาร 

(Thai for Communication) 

3(3-0-6) GE001 ภาษาไทยเพ่ืออาชีพ 

(Thai for Careers) 

3(3-0-6) ปรับช่ือ 

ปรับรหสัวิชา 

            พัฒนาทักษะการใชภาษาไทยมาตรฐาน หลักการฟง 

การพูด การอาน และการเขียน การใชภาษาไทยเพ่ือถายทอด

ความคิดอย าง เปนระบบ และสามารถสื่อสารไดอย างมี

ประสิทธิภาพ 

 

            Development of Standard Thai usage skills: 

listening, speaking, reading, and writing; use of Thai  to 

convey ideas logically and communicate effectively  

         พัฒนาทักษะภาษาไทยมาตรฐานในดานการฟง การพูด 

การอาน  การเขียน การใชภาษาไทยเพ่ือพัฒนาความคิดและ

อาชีพการงาน ฝกปฏิบัติทักษะการใชภาษาไทยโดยใชบทเรียน 

บทอาน และแบบฝกหัดท่ีมีเน้ือหาเก่ียวของกับอาชีพตามสาขา

ของผูเรียน 

           Development of standard Thai language 

skills: listening, speaking, reading, and writing; use of 

Thai language to develop thinking process and 

careers; practice of Thai language skills through 

lessons, reading passages, and exercises relating to 

students’ future careers 

และ

คําอธิบาย

รายวิชา 

HG009 ภาษาอังกฤษเพ่ือ 

การสื่อสาร 1   

(English for Communication 1) 

3 (3-0-6) GE002 ภาษาอังกฤษเพ่ือ 

การสื่อสาร 1 

(English for Communication 

1) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา

และ 

               พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร

ในชีวิตประจําวัน โดยเนนทักษะการฟงเพ่ือจับใจความสาํคัญ

และรายละเอียดจากขอความหรือบทสนทนาสั้น ๆ  การพูด

ทักทาย เริ่มตนสนทนา แนะนําตนเอง  ตอนรบั  ถามและตอบ

ขอมูลอยางงาย  การอานขอความระดับยอหนาอยางงายๆ 

เพ่ือจับใจความสําคัญและแสดงความคิดเห็น การเขียน

ขอความสั้น ๆ ในรูปแบบท่ัวไปและผานสื่ออิเล็กทรอนิกส 

          พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารใน

ชีวิตประจําวัน โดยเนนทักษะการฟงเพ่ือจับใจความสําคัญ 

และรายละเอียดจากขอความหรือบทสนทนาสั้น ๆ   การพูด

ทักทาย เริ่มตนบทสนทนา แนะนําตนเอง ตอนรับ ถามและ

ตอบขอมูลอยางงาย การอานขอความระดับยอหนาอยางงาย 

ๆ เพ่ือจับใจความสําคัญและแสดงความคิดเห็น การเขียน

ขอความสั้น ๆ ในรูปแบบท่ัวไปและผานสื่ออิเล็กทรอนิกส 

คําอธิบาย

รายวิชา 
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                       Development of communicative English 

skills in everyday life, focusing on listening to short 

messages or conversations for main ideas and details, 

greeting, socializing, introducing oneself, welcoming, asking 

for and giving information, reading paragraphs for main 

ideas and giving opinions, and writing short messages in 

both paper and electronic forms. 

           Development of English communication 

skills in everyday life focusing on listening to short 

passages or conversations for main ideas and details, 

greeting, taking part in small talks, introducing 

oneself, welcoming, asking and giving basic 

information, reading short passages for main ideas 

and expressing opinions towards what is being read, 

and writing short passages in both general and 

electronic forms. 

HG010 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 2 

(English for Communication 

2) 

3 (3-0-

6) 

GE003 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 2 

(English for Communication 

2) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา

และ 

 

ศึกษากอน HG009 ภาษาอังกฤษ

เพ่ือการสื่อสาร 1 หรือ  คะแนน 

TOEIC 250 หรือเทียบเทา 

 

 ศึกษากอน GE002 ภาษาอังกฤษเพื่อการ

ส่ือสาร 1 หรือคะแนน TOEIC หรือ

เทียบเทาตามเกณฑที่กําหนด 

 คําอธิบาย

รายวิชา 

               พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารใน

ชีวิตประจําวัน โดยเนนทักษะการฟงเพ่ือจับใจความสําคัญและ

รายละเอียดจากขอความหรือบทสนทนาท่ีซับซอนข้ึน การมีสวน

รวมในการสนทนาโดยการถามตอบ และแสดงความคิดเห็น  การ

พูดในสถานการณตางๆ ท่ีพบในชีวิตประจําวัน รวมท้ังการ

นําเสนอและเปรียบเทียบขอมูลทางธุรกิจอยางงาย  การอาน

ขอความในหัวขอท่ีหลากหลาย และสามารถสรุปเรื่องได การ

เขียนขอความในหัวขอท่ีหลากหลายท้ังในรูปแบบท่ัวไปและผาน

สื่ออิเล็กทรอนิกส  

                  Development of communicative English 

skills in everyday life, focusing on listening to more 

complicated messages or conversations for main ideas 

and details, taking part in conversation by asking, 

responding, and giving opinions, everyday life speaking in 

various situations, presenting and comparing simple 

business data, reading and summarizing more 

complicated passages on various topics, and writing 

more complicated messages on various topics in both 

paper and electronic forms. 

 

              พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารใน

ชีวิตประจําวัน  โดยเนนทักษะการฟงเพ่ือจับใจความสําคัญ

และรายละเอียดจากขอความหรือบทสนทนาท่ีซับซอนข้ึน  

การมีสวนรวมในการสนทนาโดยการถามตอบ และแสดงความ

คิดเห็น  การพูดในสถานการณตาง ๆ ท่ีพบในชีวิตประจําวัน 

รวมท้ังการนําเสนอและเปรียบเทียบขอมูลทางธุรกิจอยางงาย  

การอานขอความในหัวขอท่ีหลากหลายท้ังในรูปแบบท่ัวไปและ

ผานสื่ออิเล็กทรอนิกส 

 

            Development of English communication 

skills in everyday life focusing on listening to more 

complicated passages or conversations for main 

ideas and details, taking part in conversations by 

asking, responding, and expressing opinions, speaking 

in various situations in everyday life as well as 

presenting and comparing basic business information, 

reading more complicated passages on diverse topics 
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HG011 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 3 

(English for Communication 

3) 

3 (3-0-

6) 

GE004  ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงาน

อาชีพ 1 

(English for Communication in 

Careers 1) 

3(3-0-6) ปรับช่ือ 

ปรับรหสัวิชา 

และ 

 

ศึกษากอน HG010 ภาษาอังกฤษ

เพ่ือการสื่อสาร 2 หรือคะแนน 

TOEIC 350 หรือเทียบเทา 

 

 ศึกษากอน GE003 ภาษาอังกฤษเพื่อการ

ส่ื อ ส า ร  2  ห รื อคะแนน  TOEIC ห รือ

เทียบเทาตามเกณฑที่กําหนด 

 คําอธิบาย

รายวิชา 

พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารทาง

ธุรกิจในชีวิตประจําวัน  ซึ่งเปนการบูรณาการทักษะการฟง พูด 

อาน และเขียน โดยเนนการสนทนาทางโทรศัพท การนําเสนอ ขอมูล

เก่ียวกับบริษัท สินคา และบริการ  การเปรียบเทียบและ

วิเคราะหขอมูลทางธุรกิจ  การเขียนบันทึกภายในและจดหมาย

อิเล็กทรอนิกส  การอานขาวท่ีเก่ียวกับธุรกิจและสรปุใจความสําคัญ 

ในเรื่องท่ีอาน 

 Development of communicative business 

English skills in everyday life by integrating the four skills: 

listening, speaking, reading, and writing, focusing on 

telephone conversation, presenting business information 

concerning corporate details, products, and services, 

comparing and analyzing business data, writing memos 

and electronic mails, and reading business news and 

summarizing the main points of what being read. 

       พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารทาง

ธุรกิจท่ีสอดคลองกับสาขาวิชา บูรณาการทักษะการฟง พูด 

อาน และเขียน  ฝกสนทนาทางโทรศัพทนําเสนอขอมูล  

เปรียบเทียบและวิเคราะหขอมูลทางธุรกิจ  เขียนบันทึกภายใน

และจดหมายอิเล็กทรอนิกส อานขาวหรือบทความเพ่ือศึกษา

รายละเอียดและสรุปใจความสําคัญ  กําหนดใหมีการอานนอก

เวลาและการศึกษาดวยตนเอง 

           Development of English for business 

communication skills relating to students’  fields of 

study by integrating the four skills: listening, speaking, 

reading, and writing, including telephone 

conversation; presenting, comparing, and analyzing 

business information; reading news or articles for 

details and summarizing main ideas; external readings 

and self-study lessons 

 

HG012 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 4  

(English for Communication 

4) 

 

3 (3-0-

6) 

GE005  ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงาน

อาชีพ 2 

(English for Communication in 

Careers 2) 

3(3-0-6) ปรับช่ือ 

ปรับรหสัวิชา 

 

ศึกษากอน HG011 ภาษาอังกฤษ

เ พ่ือการสื่อสาร 3 หรือ คะแนน 

TOEIC 450 หรือเทียบเทา 

 

 ศึกษากอน GE004 ภาษาอังกฤษเพื่อการ

ส่ือสารในงานอาชีพ 1หรือคะแนน TOEIC 

หรือเทียบเทาตามเกณฑที่กําหนด 

 และ

คําอธิบาย 

รายวิชา 

               พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร

ทางธุรกิจในชีวิตประจําวัน  ซึ่งเปนการบูรณาการทักษะการ

ฟง พูด อาน และเขียน  โดยเนนการประชุม การเจรจาตอรอง

ทางธุรกิจเบ้ืองตน และ การสัมภาษณงานในสถานการณ

จําลอง  การเขียนจดหมายสมัครงาน และประวัติสวนตัวใน

รูปแบบท่ัวไปและผานสื่ออิเล็กทรอนิกส  การอานบทความ

       พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารทาง

ธุรกิจท่ีสอดคลองกับสาขาวิชา บูรณาการทักษะการฟง พูด 

อาน และเขียน  ฝกเสนอและอภิปรายขอคิดเห็น สัมภาษณ

งาน เขียนประวัติสวนตัวและจดหมายสมัครงาน  อานขาวหรือ

บทความเพ่ือศึกษารายละเอียดและสรุปใจความสําคัญ  

กําหนดใหมีการอานนอกเวลาและการศึกษาดวยตนเอง 
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และสรุปความเก่ียวกับสถานการณธุรกิจในปจจุบัน  รวมท้ัง

การสื่อสารทางธุรกิจในวัฒนธรรมท่ีแตกตาง 

          Development of communicative business 

English skills in everyday life by integrating the four skills: 

listening, speaking, reading, and writing, focusing on 

expressions used in meetings, basic business 

negotiations, and job interviews, writing application 

letters and resumes in both paper and electronic forms, 

reading and summarizing articles related to current 

business situations, and business communication in 

different cultures. 

 

 

           Development of English for business 

communication skills relating to students’  fields of 

study by integrating the four skills: listening, speaking, 

reading, and writing, including presentation and 

discussion skills, job interview, writing resumes and 

application letters, reading news or articles for details 

and summarizing main ideas, external readings and 

self-study lessons 

 3.1.2 กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ  

   GE101 การประกอบการท่ีขับเคลื่อนดวย

นวัตกรรม 

(Innovation-Driven 

Entrepreneurship) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

         กระบวนการประกอบการเพ่ือเสริมสรางและผสมผสาน 

ทฤษฎี แนวคิด ทักษะ ทัศนคติ และความสามารถในการเปน

ผูประกอบการ โดยการตระหนักถึงปญหาและโอกาส  เพ่ือ

คนหาแนวคิดและหนทางเชิงสรางสรรคในการแกไขปญหา

และสรางคุณคา รวมไปถึงการพัฒนาตอยอดใหเกิดการปฏิบัติ

ในเชิงธุรกิจอยางเปนรูปธรรม 

      Entrepreneurial process to develop and integrate 

theories, ideas, skills, mindsets, and entrepreneurial 

capabilities in order to explore and generate ideas for 

solving problems and creating value, as well as 

development for business practice 

 

   3.1.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

SG006 การรูทางดิจิทัล           

(Digital  Literacy)                             

3 (3-0-6) GE201 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดิจิทัลและ

การโคด 

(Digital Innovative Thinking 

and Coding) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา 

ปรับช่ือวิชา

และปรับ

คําอธิบาย 

               การใชสื่อดิจิทัลและเทคโนโลยีสารสนเทศในการ

สื่อสาร แลกเปลี่ยนเรียนรู และทํางานรวมกัน การใชเครื่องมือ

และแหลงทรัพยากรดิจิทัลในการคนควา รวบรวม วิเคราะหและ

         แนวคิด มุมมอง และการประยุกตใชเทคโนโลยีสารสนเทศเพ่ือ

สนับสนุนใหเกิดการเรียนรูและการแกปญหาในยุคเศรษฐกิจดิจิทัล  ฝก

ทักษะพ้ืนฐานการใชแอปพลิเคชัน และการพัฒนาโปรแกรมประยุกต

รายวิชา 
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ประเมินขอมูลเพ่ือการตัดสินใจและแกปญหา การศึกษาองค

ความรูใหม ๆ  การสรางสรรคและนําเสนอผลงานดิจิทัล  จริยธรรม

และความปลอดภัยในการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ   และการ

สื่อสาร ตลอดจนผลกระทบของสื่อดิจิทัลท่ีมีตอบุคคล  ธุรกิจ  

และการเรียนรูตลอดชีวิต 

             Use of digital media and information technology 

in communication, knowledge exchange and team 

working; use of digital tools and resources in investigating, 

collecting, analyzing and assessing data for decision making 

and solutions to problems; study of new knowledge; 

creation and presentation of digital works; ethics and safety 

in using information technology and communication; 

impact of digital media on individuals, business and 

lifelong learning. 

สมัยใหมผานกระบวนการคนควา วิเคราะห และประมวลผลขอมูล จน

เกิดนวัตกรรมท่ีตอบสนองตอความตองการของคนในสังคม 

 

 

        Concepts, points of view and applications of 

information technology to support learning and 

problem solving in the digital economy era, as well 

as practice in fundamental skills for application usage 

and modern application program development 

through researching, analyzing and assessing data 

leading to innovation responding to people’s needs 

 3.2  หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป - เลือก  

 3.2.1 กลุมวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร  

           1). กลุมภาษา  

                  ภาษาตางประเทศ  

   
GE006 ภาษามาเลยเพ่ือการสื่อสาร 

(Malay for Communication) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

       ทักษะการใชภาษามาเลยในชีวิตประจําวันโดยเนนการ

ฟงและการสนทนา  บทพูดพ้ืนฐานท่ีจําเปนตอการใชสื่อสาร 

รวมท้ังการจับใจความสําคัญและการเขียนแสดงความคิดเห็น

ข้ันพ้ืนฐานในระดับยอหนา 

          Malay language skills in everyday life focusing 

on listening and speaking, basic dialogues needed in 

communication, listening for main ideas, and basic 

paragraph writing 

 

   
GE007 ภาษาเวียดนามเพ่ือการสื่อสาร 

(Vietnamese for Communication) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

       ทักษะการใชภาษาเวียดนามในชีวิตประจําวันโดยเนน

การฟงและการสนทนา  บทพูดพ้ืนฐานท่ีจําเปนตอการใช

สื่อสาร รวมท้ังการจับใจความสําคัญและการเขียนแสดงความ

คิดเห็นข้ันพ้ืนฐานในระดับยอหนา 
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          Vietnamese language skills in everyday life 

focusing on listening and speaking, basic dialogues 

needed in communication, listening for main ideas, 

and basic paragraph writing 

   
GE008 ภาษาพมาเพ่ือการสื่อสาร 

(Burmese for Communication) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

       ทักษะการใชภาษาพมาในชีวิตประจําวันโดยเนนการฟง

และการสนทนา  บทพูดพ้ืนฐานท่ีจําเปนตอการใชสื่อสาร 

รวมท้ังการจับใจความสําคัญและการเขียนแสดงความคิดเห็น

ข้ันพ้ืนฐานในระดับยอหนา 

          Burmese language skills in everyday life 

focusing on listening and speaking, basic dialogues 

needed in communication, listening for main ideas, 

and basic paragraph writing 

 

           2). กลุมทักษะการสื่อสาร  

   
GE051 มิติแหงศัพท 

(Aspects of Vocabulary) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ศัพทกับการเรียนภาษา โครงสรางศัพท  ตัวสะกดกับ

การออกเสียง  ความหมายของศัพท  ประวัติคําศัพท  วิธีใชคํา  

การบัญญัติศัพท  ทักษะการใชพจนานุกรม  การศึกษาคํา

เปรียบเทียบตางศัพทภาษาไทยและภาษาอังกฤษ 

         Vocabulary and language learning, word 

structures, spelling and pronunciation, word 

meaning, history of words, word usage, neologism 

( coining new words) , dictionary usage skills, 

comparative study of English and Thai words 

 

   

GE052 การเขียนโครงการทางวิชาการและวิจัย 

(Research and Academic 

Project Writing) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

       โครงสรางโครงการแบบตาง ๆ  เชน โครงการนําเสนอ

กิจกรรม โครงการทางวิชาการ และโครงการวิจัยโดยใชภาษา

ท่ีชัดเจนและเหมาะสม 

       Structures of various types of projects, such as 

projects proposing campaigns or activities, academic 

projects, and research projects with precise and 

appropriate expressions 
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GE053 การอานและการเขียนทางธุรกจิ 

(Business Reading and Writing) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        หลักการและความสําคัญของการอานและการเขียนใน

ธุรกิจ  ศึกษาศัพทและสํานวนธุรกิจในดานความหมายและการ

ใชในบริบทตาง ๆ  วิเคราะหและตีความบทความทางธุรกิจใน

สื่อสิ่งพิมพรวมสมัยและสื่อใหม  พัฒนาทักษะการเขียนทาง

ธุรกิจรูปแบบตาง ๆ และฝกปฏิบัติ 

        Principles and importance of business reading 

and writing, study of business terminology and 

expressions relating to meaning and appropriate use 

in various contexts, analyzing and interpreting 

business articles in contemporary and new media 

forms, development of business writing skills in 

various types through writing practice 

 

   

GE054 การอานเพ่ือพัฒนาชีวิต 

(Reading for Life 

Development) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความหมาย ความสําคัญและคุณคาของการอาน   

ความสัมพันธระหวางการอานกับการพัฒนาชีวิต  พัฒนา

ทักษะการอาน  อานจับใจความสําคัญ  อานวิเคราะหและ

ตีความ  ฝกปฏิบัติโดยเลือกบทความท่ีเก่ียวของกับการพัฒนา

ชีวิตและการปรับตัวในโลกสมัยใหมอยางมีคุณคา 

         Meaning, importance, and value of reading, 

relationship between reading and life development, 

development of reading skills, reading for main ideas, 

analytical and interpretative reading, reading practice 

of articles relating to life development and self-

adjustment in the modern world 

 

 

   

GE055 ทักษะการพูดและการนาํเสนองาน 

(Speaking and Presentation 

Skills) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        แนวคิด หลักการพูดและการนําเสนองานเชิงธุรกิจ   

การวางแผนการพูดและการใชสื่อเพ่ือประกอบการพูดและ

นําเสนองาน  เทคนิคการใชวจนภาษา อวจนภาษา และ
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เทคโนโลยีสื่อในการพูดและนําเสนองาน  ฝกพูดและนําเสนอ

งานเชิงธุรกิจในลักษณะตาง ๆ  ครอบคลุมการบรรยายสรุป

เพ่ือรายงาน  การเสนองานเพ่ือการแขงขันทางธุรกิจ การแถลง

ขาว และอ่ืน ๆ ท่ีเก่ียวของ 

          Concepts, principles, and business 

presentation, speech planning and use of various 

forms of media in speaking and oral presentation, 

techniques in the use of verbal and nonverbal 

communication, media technology in speaking and 

oral presentation, various types of speaking and 

business presentation practice including briefings, 

presentations aimed at business competition, press 

conferences, etc. 

   

GE056 การสื่อสารระหวางวัฒนธรรม 

(Intercultural 

Communication) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ปรัชญา และแนวคิดเก่ียวกับวัฒนธรรม  โลกาภิวัตน  

มิติทางวัฒนธรรม และความแตกตางระหวางกลุมวัฒนธรรม

ในสังคมโลก  องคประกอบท่ีเ ก่ียวของกับคานิยมทาง

วัฒนธรรม ภาษา และอัตลักษณ  บทบาทและความสําคัญของ

การสื่อสารขามวัฒนธรรมท่ีมีตอปจเจกบุคคลและองคกร  การ

ปรับตัวเพ่ือกลมกลืนกับวัฒนธรรม  แนวทางการสื่อสารขาม

วัฒนธรรมเพ่ือลดความขัดแยงและสรางการยอมรับท้ังใน

ระดับบุคคลและระดับองคกร 

          Philosophy and concepts relating to culture, 

globalization, cultural dimensions, and differences 

among cultural groups in global society, factors 

relating to cultural values, languages, and identity, 

roles and importance of intercultural communication 

for individuals and organizations, cultural adjustment 

and blending, intercultural communication as a tool 

to minimize conflicts and build up acceptance at 

both individual and organizational levels 

 

 

 

   GE057 นักขาวพลเมือง 3(3-0-6) วิชาใหม 
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(Citizen Reporter) 

   

        หลักการ คุณธรรมและจริยธรรมของการรายงานขาว

โดยนักขาวพลเมือง เทคนิคการเก็บรวบรวมขอมูลภาพ แสง 

และเสียง การเรียบเรียงขาวสารและผลิตเน้ือหาดวยอุปกรณ

การสื่อสารเคลื่อนท่ี 

        Principles and ethics of citizen reporting, 

techniques for gathering data, images, light and 

sound, as well as news writing and content 

production using mobile devices 

 

3.2 กลุมวิชาสังคมศาสตร 3.2.2 กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ  

       (Business and Entrepreneurship) 

 

BG003 การประกอบการเชิงนวัตกรรม 

(Innovative Entrepreneurship) 

3(3-0-6)    ยกเลิก 

                หลักการและการประยุกตใชความรูทางดานนวัตกรรม

การประกอบการ รูปแบบการทําธุรกิจสมัยใหม ความรูเบ้ืองตนดาน

การเงิน การตลาด การบัญชี เศรษฐศาสตร กฎหมายธุรกิจ  

สภาพแวดลอมทางธุรกิจ หลักธรรมาภิบาลในองคกร  จรรยาบรรณ

ทางธุรกิจ รวมท้ังเศรษฐกิจพอเพียง เศรษฐกิจเชิงสรางสรรค  

เศรษฐกิจสเีขียว ความรับผดิชอบตอสังคมและสหกิจสังคม 

              Principles and applications of innovative 

entrepreneurship, modern business management, 

introduction to finance, marketing, accounting, 

economics, business laws, business environment, 

corporate good governance, business ethics, as well as 

sufficiency economy, creative economy, green economy, 

social responsibility and social enterprise. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

GE102 จริยธรรมธุรกิจและความ

รับผิดชอบตอสังคม 

(Business Ethics and Social 

Responsibility) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        จริยธรรมในการดําเนินธุรกิจ การศึกษากรณีศึกษาดาน

จริยธรรมธุรกิจ ความรับผิดชอบของธุรกิจท่ีพึงมีตอสังคม 

สิ่งแวดลอม ลูกคา พนักงาน และผูลงทุน 
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      Ethics for doing business, case studies in business 

ethics, business responsibility to society, 

environment, customers, employees, and investors 

   
GE103 การคิดเชิงออกแบบ 

(Design Thinking) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

          หลักการของกระบวนการคิดเชิงออกแบบ  เพ่ือทํา

ความเขาใจปญหาตาง ๆ โดยคํานึงถึงผูท่ีมีปญหาเปนหลัก   

การทดสอบและพัฒนาทางออกของปญหาแบบวนซ้ําอยางมี

ระบบ เพ่ือสรางสรรคแนวทางและนวัตกรรมท่ีตอบโจทยความ

ตองการของผู ท่ีมีปญหา คุณคาของกระบวนการคิดเ ชิง

ออกแบบท่ีสรางความแตกตาง เพ่ือเปนชองทางเฉพาะในการ

สรางโอกาสทางธุรกิจใหม โดยการรวบรวมมุมมองทางทฤษฎี

และการเรียนรูจากประสบการณจริง 

     Principles of design thinking to understand real-

world problems with emphasis on problem 

elements, finding answers from different perspectives 

as well as iteratively prototyping and testing results 

to acquire innovative solutions to problems, 

incorporating values of design thinking for business 

differentiations and new business opportunities using 

theories and real-world practices 

 

   
GE104 ธุรกิจออนไลน 

(Online Business) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

         ภาพรวมของการทําธุรกิจออนไลน ประเภทของการทํา

ธุรกิจออนไลน  รวมถึงองคประกอบท่ีสําคัญในระบบนิเวศของ

ธุรกิจออนไลน  ครอบคลุมโลจิสติกส  ซัพพลายเชน และระบบ

การชําระเงินแบบอิเล็กทรอนิกส เทคนิคทางการตลาดสําหรับ

ธุรกิจออนไลน และการเรียนรูเชิงปฏิบัติการเพ่ือใหเขาใจการ

ทํางานของระบบสําหรับทําธุรกิจออนไลน ท่ีใชอยูในโลก

ปจจุบัน  เขาใจมุมมองของท้ังผูซื้อ ผูขาย และไดฝกใช

ระบบปฏิบัติการเพ่ือทดลองซื้อขายจริง  

         Overview of online business, ranging from 

types of e-commerce, choices of online platforms 

available for conducting business, to other essential 

components of the e-commerce landscape such as 

basic knowledge of logistics, supply chain 

 



 

194 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2557 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2560 เหตุผล 

management, and e-payment methods; marketing  

techniques particularly for online business, and 

providing insights about how systems of e-commerce 

platforms function through practical workshops; 

learning from both buyer and seller perspectives to 

gain comprehensive understanding about customers' 

needs and how to trade and conduct business online 

   

GE105 กฎหมายเบ้ืองตนสําหรับ

ผูประกอบการ 

(Law for Entrepreneur) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

          กฎหมายท่ีเก่ียวของกับการประกอบธุรกิจ การเลือก

ประเภทองคกรธุรกิจ การรางสัญญาทางธุรกิจ  สัญญาเชา 

สัญญาอนุญาตใหใชสิทธิ  สัญญาจางงาน และสัญญาทางธุรกิจ

อ่ืน ๆ  การเจรจาตอรองทางกฎหมาย การขอใบอนุญาต

ประกอบกิจการ  การวางแผนภาษีสําหรับผูประกอบการ  และ

ประเด็นอ่ืน ๆ  ท่ีเก่ียวของกับการประกอบธุรกิจ 

     Law and regulation relating to entrepreneurial or 

startup business; business organization selection, 

business contract drafting, for example, rent 

contracts, licensing agreements, employment 

contracts and other related contracts;   acquiring 

business licenses, business tax planning and current 

issues about law for entrepreneurs 

 

   
GE106 กฎหมายพาณิชยอิเล็กทรอนิกส 

(E-Commerce Law) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

          กฎหมายเก่ียวกับธุรกรรมทางอิเล็กทรอนิกส สัญญา

ซื้อขายสินคาและกฎหมายการโอนเงินและการชําระเงินทาง

อิเล็กทรอนิกส กฎหมายแลกเปลี่ยน ขอมูลทางอิเล็กทรอนิกส 

กฎหมายลายเซ็นอิเล็กทรอนิกส กฎหมายคุมครองขอมูลและ

กฎหมายอาชญากรรมทางคอมพิวเตอร 

          Electronic Transactions Law, sales contracts, 

payment and electronic funds transfer. Electronic 

Data Interchange Law, Electronic Signature Law and 

Data Protection Law. Computer Related Crime, online 
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dispute resolution and case studies relating to 

electronic transactions 

   
GE107 การลงทุนในตลาดหลักทรัพย 

(Trading and Investment) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

          รูจักเศรษฐกิจไทยและธุรกิจไทย ความรูเ บ้ืองตน

เก่ียวกับการซื้อขายหลักทรัพย ขอมูลสําคัญท่ีควรพิจารณาใน

การซื้อขายหลักทรัพย  ศึกษาปจจัยท่ีมีผลตอการดําเนินธุรกิจ

และราคาหลักทรัพย  กลยุทธการซื้อขายหุนแบบ               ตาง 

ๆ  การใชแอพพลิเคชันตาง ๆ ในการวิเคราะห การจัดพอรต

การลงทุน และการจําลองการซื้อขายหลักทรัพย 

          Thai economy and business, introduction to 

stock trading, important information in stock trading, 

factors affecting business management and stock 

prices, various types of stock trading strategy, use of 

applications to analyze and manage investment 

portfolios, and simulated stock trading 

 

   
GE108 การบริหารความมั่งค่ัง 

(Wealth Management) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

          ความรูพ้ืนฐานท่ีจําเปนสําหรับธุรกิจการธนาคาร การ

ประกันภัย พันธบัตร และการออมประเภทอ่ืน ๆ  การวางแผน

แนวทางการเงินสําหรับคนยุคใหม การเงินสวนบุคคล 

          Basic knowledge essential for banking 

industry, assurance, bonds, and other savings 

patterns, financial plans for new generation, personal 

financial management 

 

   

GE109 ธุรกิจอาหารเพ่ือสุขภาพและความ

งาม 

(Food Business for Wellness 

and Beauty) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

          ความหมาย ลักษณะความสําคัญและบทบาทของ

อาหารเพ่ือสุขภาพและความงาม  ประเภทและตัวอยาง

ผลิตภัณฑอาหารเพ่ือสุขภาพและความงาม  ท่ีผลิตในเชิง

การคา กระบวนการผลิตและการควบคุมผลิตภัณฑอาหารเพ่ือ

สุขภาพและความงาม แนวโนมทิศทางของผลิตภัณฑอาหาร

เพ่ือสุขภาพและความงาม 
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            Meaning, importance and roles of food in 

wellness and beauty, types and examples of 

commercial food products for wellness and beauty, 

production processes and controls of food 

production for wellness and beauty, trends in food 

production for wellness and beauty 

3.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร  3.2.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

        (Science and Technology) 

 

SG004 วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

สมัยใหม    

(Modern Science and 

Technology)                                      

3 (3-0-

6) 

GE202 นวัตกรรมทางเทคโนโลยีสมัยใหม 

(Modern Innovation 

Technology) 

3 (3-0-6) ปรับรหสัวิชา 

               วิทยาการทางวิทยาศาสตรและเทคโนโลยสีมยัใหม 

นวัตกรรม และการสราง  องคความรู ความกาวหนาทาง

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีท่ีมผีลกระทบตอสภาพแวดลอม  และ

การพัฒนาทรัพยากรธรรมชาติในการรองรับความตองการของ

มนุษย   เทคโนโลยีชีวภาพ วัสดศุาสตร  พลังงานทดแทน นาโน

เทคโนโลยี        

 

              Modern science and technology related 

to invention and knowledge building, impact of 

advance science and technology on environment 

and development of natural resources in 

accordance with human demand, biological 

technology, material science, alternative energy, 

and nanotechnology. 

        ความก าวหน าทาง เทคโนโลยี ท่ีมีผลกระทบตอ

สภาพแวดลอม ผลิตภัณฑการเกษตร การแพทย การสื่อสาร 

เทคโนโลยี ชีวภาพ อุปกรณหรือระบบกักเ ก็บพลังงาน 

เทคโนโลยีการพิมพสามมิติ เทคโนโลยีวัสดุฉลาด เทคโนโลยี

พลังงานทดแทน รวมท้ังวิทยาการเทคโนโลยีท่ีเกิดข้ึนใหมท่ีมี

ตอการเปลี่ยนรูปแบบการดําเนินชีวิต การประกอบธุรกิจ และ

เศรษฐกิจโลก 

          Impact of advance in modern technology on 

environment, farm production, medical, 

communication, biological technology, power 

storage equipment and systems, 3- D printing 

technology, smart materials, alternative energy 

technology, new technology affecting ways of life, 

business management, and world economy 

ปรับช่ือวิชา 

และ

คําอธิบาย

รายวิชา 

SG005 คณิตศาสตรและสถิติสําหรับ

ชีวิตประจําวัน         

(Mathematics and Statistics 

for Daily Life)                            

3 (3-0-

6) 

GE203 การคิดเชิงวิเคราะหสําหรับธุรกิจ 

(Analytical Thinking for 

Business) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา 

                     ความสําคัญของคณิตศาสตรและสถิติ  บทบาทของ

คณิตศาสตรและสถิตท่ีิใชในชีวิตประจําวันและในทางธุรกิจ     การ

วิเคราะหขอมูลเบ้ืองตนและการแปลผลโดยใชโปรแกรม

ประยุกตท่ีทันสมัย 

        พ้ืนฐานการคิดวิเคราะหทางคณิตศาสตรและสถิติท่ีมีตอ

ธุรกิจ เทคนิคและเครื่องมือท่ีชวยในการคิดวิเคราะหและ

สังเคราะหใหมีประสิทธิภาพ 

 

ปรับช่ือวิชา

และ

คําอธิบาย

รายวิชา 
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              Importance of mathematics and 

statistics, roles of mathematics and statistics in 

daily life and business, use of modern applicable 

statistic programs for basic data analysis and 

interpretation. 

        Introduction to mathematics and statistical 

analysis in business, techniques and tools assisting 

effective analytical and synthetic thinking 

   
GE204 เกษตรอัจฉริยะ 

(Smart Farming) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        เกษตรกับชีวิตประจํา วัน ภูมิปญญาทอง ถ่ินดาน

การเกษตร การใชเทคโนโลยีเพ่ือการเกษตร  ทฤษฎีเกษตร

พอเพียง การใชประโยชนจากผลผลิตและของเหลือทาง

การเกษตร  ทิศทางการเกษตรของไทย กรณีศึกษาการทํา

ธุรกิจเกษตร 

        Farming and everyday life, local wisdom in 

farming, use of technology in farming, sustainable 

farming theory, use of farm produce and waste, 

farming trends in Thailand, case studies on farming 

business 

 

   

GE205 ผลิตภัณฑเคร่ืองสําอางเพ่ือสุขภาพ

และความงาม 

( Cosmetic Products for 

Health and Beauty) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความสําคัญของเครื่องสําอางสําหรับสุขภาพและความ

งาม  ประเภทของผลิตภัณฑเครื่องสําอาง   ผลิตภัณฑดูแล

ผิวหนัง  ผลิตภัณฑดูแลและตกแตงเสนผม  ผลิตภัณฑตกแตง

สีสันบนใบหนา  ผลิตภัณฑสําหรับชองปาก  ผลิตภัณฑสําหรับ

เด็กและผูใหญ  ผลิตภัณฑแนวสปา  แนวทางเลือกการเลือก

ซื้อเครื่องสําอาง  หลักการใชเครื่องสําอางแตละประเภทใน

การเสริมความงาม นวัตกรรมเครื่องสําอางท่ีเปนประโยชน

ในทางเทคโนโลยีสุขภาพและความงาม 

              Importance of cosmetics for health and 

beauty, types of cosmetic products, skin- care 

products, hair- care products, facial make- up 

products, oral care products, child and adult 

products, spa products, cosmetic buying guides, 

beauty products instructions, benefits of cosmetic 

innovation on health and beauty technology 
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GE206 ภูมิปญญาสมุนไพรไทย 

(Thai Herbs Wisdom) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

          ความรูพ้ืนฐานเก่ียวกับสมุนไพรไทย  ภูมิปญญาคน

ไทยในอดีตและปจจุบันในการใชสมุนไพรไทย  สรรพคุณของ

สมุนไพรไทยดานการเกษตร  การแพทยและอุตสาหกรรม   

          Introduction to Thai herbs, Thai wisdom of 

the past and present relating to the use of Thai 

herbs, herbal properties in farming, medication and 

industry  

 

   
GE207 เทคโนโลยีดิจิทัล 

(Digital Technology) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

       ความกาวหนาของเทคโนโลยีในยุคดิจิ ทัล  ความ

หลากหลายของเทคโนโลยี  ผลกระทบท่ีมีตอรูปแบบการ

ดําเนินชีวิตในยุคดิจิทัล การประกอบธุรกิจ เศรษฐกิจ และ

สภาพแวดลอม รวมถึงคุณธรรม จริยธรรม และสิทธิมนุษยชน 

ตลอดจนการปรับตัวเพ่ือรับมือกับการเปลี่ยนแปลงและ

ผลกระทบในยุคดิจิทัล 

        Advances in technology in the digital era, 

diverse forms of technology, impact of technology 

on people’ s way of life in the digital era, business 

management, economy, and environment including 

morals, ethics, and human rights, as well as personal 

adjustment for changes in the digital era 

 

   
GE208 เกมดิจิทัล 

(Digital Games) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        เทคนิคการตัดสินใจ  เทคนิคการแขงขัน ความรู ท่ี

จําเปนในการเลนเกมดิจิทัล  กรณีศึกษาเกมดิจิทัล 

         Decision-making techniques, competition 

techniques, knowledge required in playing digital 

games, case studies related to digital games 
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4.กลุมวิชามนุษยศาสตร 4. กลุมวิชาสนุทรียศาสตรและวัฒนธรรม  

HG022 
การบริหารตนเอง 

(Self- Management) 
3 (3-0-6) 

   ยกเลกิ 

               หลักการและการประยุกตใชความรูเรื่องความ

แตกตางระหวางบุคคลทางจิตวิทยา    พฤติกรรมทางสังคม

ของบุคคลและกลุมเก่ียวกับการรับรู  การเรียนรู  แรงจูงใจ  

ความฉลาดทางอารมณ  การมีวุฒิภาวะ และสุขภาวะ มีความ

อดทน ใจกวาง ยอมรับฟงความคิดเห็นท่ีแตกตาง การนําและ

การทํางานเปนทีม การจัดการความขัดแยง  อยางสรางสรรค 

หลักการคิดและการใชเหตุผล  การวิเคราะหและเขาใจ

พฤติกรรมของมนุษยและนําไปสูการรูจักตนเอง เขาใจผูอ่ืน

และปรับตัวได  มีคุณธรรมและจริยธรรมในการดําเนินชีวิต 

              Principles and applications of psychological 

knowledge related to individual differences, 

individual’s and group’s social behaviors regarding 

perception, learning, motivation, emotional 

quotients, maturity, well-being, patience, open-

mindedness, acceptance of  different opinions, 

leadership and teamwork, constructive stress 

management, thinking and reasoning, analysis and 

understanding of human behaviors leading to self-

awareness, understanding others, self-adjustment, 

and ethics for everyday life. 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

           กลุมสุนทรียศาสตร  

   
GE301 ปรัชญาความรัก 

(Philosophy of Love) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        แนววิธีศึกษาปรากฏการณของความรักอันเปนอารมณ

พ้ืนฐานของมนุษย  โดยพินิจพิเคราะหและอภิปรายประเด็น

ปญหาของความรักผานมุมมองทางปรัชญา ท้ังในดานท่ีเปน

ปจเจก และในดานท่ีมีมิติสัมพันธกับสังคมรอบตัว 

         Study of the phenomenon of love as humans’ 

basic emotion by analyzing and discussing love 

issues through philosophical aspects as an individual 

and social dimension 
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GE302 ปรัชญาศิลปะ 

(Philosophy of Art) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        แนว วิ ธีศึ กษากระบวนทัศน และการก อ ข้ึนของ

ความหมายในทางศิลปะ ตลอดจนความสัมพันธของความจริง 

ความรู และคุณคาในงานศิลปะ 

          Study of paradigms and meanings of art and 

its relationship to reality, knowledge, and values of 

art works 

 

   

GE303 รูปรสกลิ่นสีเสียง 

(Shape, Taste, Smell, Color, 

Sound) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        คําบอกรูปรสกลิ่นสีเสียงในภาษา สัญญาของรูปรสกลิ่น

สีเสียงในมิติของธรรมชาติ ศาสนา สังคม และวัฒนธรรม  

อิทธิพลของรูปรสกลิ่นสีเสียงตอความรูสึกของมนุษยและการ

สรางสรรคศิลปะของทุกดานของมนุษย เชน สถาปตยกรรม 

วรรณศิลป จิตรกรรม มัณฑนศิลป การนําความรูเรื่องรูปรส

กลิ่นสีเสียงไปใชประโยชนทางธุรกิจ ท้ังแฟช่ัน การออกแบบ

ผลิตภัณฑ การโฆษณา การปรุงและออกแบบอาหาร 

        Words signifying shape, taste, smell, color, and 

sound in language, perception of shape, taste, smell, 

color, and sound in various dimensions: nature, 

religion, society, and culture, influence of shape, 

taste, smell, color, and sound on human feelings and 

creation of art works in every form, such as 

architecture, literature, painting, and decorative arts, 

applying the knowledge of shape, taste, smell, color, 

and sound to product design, advertising, cooking, 

and food design 

 

   

GE304 เร่ืองเลาในโลกสมัยใหม 

(Narratives in the Modern 

World) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
        ค ว า ม ห ม า ย แ ล ะบ ท บ า ท ห น า ท่ี ข อ ง เ รื่ อ ง เ ล า 

ความสัมพันธระหวางเรื่องเลากับชีวิต สังคม เศรษฐกิจ 
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การเมือง วัฒนธรรม และจิตวิทยา  วิเคราะหเน้ือหา รูปแบบ

และวิธีการเลาเรื่องในสื่อตาง ๆ ฝกปฏิบัติการเลาเรื่องเพ่ือ

จุดประสงคตาง ๆ  ไดอยางมีประสิทธิภาพ 

       Meanings and functions of narratives, 

relationship between narratives and life, society, 

economy, politics, culture, and psychology; analysis 

of contents, forms, and techniques used in various 

forms of media; practices in effective and purposeful 

storytelling 

   

GE305 การตีความละครและภาพยนตร 

(Interpretation of Drama and 

Film) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ทฤษฎีและแนวคิดท่ีเก่ียวของกับการตีความละครและ

ภาพยนตร วัฒนธรรมการสรางและเสพละครและภาพยนตร

ในสังคมไทย  แนวทางการวิเคราะหและตีความละครและ

ภาพยนตร กรณีศึกษาการวิเคราะหละครและภาพยนตรและ

ฝกปฏิบัติ 

         Theories and concepts relating to 

interpretation of drama and film, drama and film 

production and perceiving cultures in Thai society; 

guidelines to analyzing and interpreting drama and 

film, case studies on drama and film analysis and 

practice 

 

   
GE306 นิทานโลก 

(Tales of the World) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความหมายของนิทาน  ความสําคัญและบทบาทของ

นิทานท่ีมีตอมนุษยชาติ  ลักษณะเดนของนิทานท้ังของ

ตะวันออกและตะวันตก  อานตีความนิทานสําคัญบางเรื่องท้ัง

ของตะวันออกและตะวันตก 

        Meaning, importance, and roles of tales in 

human beings’ lives, characteristics of eastern and 

western tales, interpretative reading of selected 

significant pieces of Eastern and Western tales 
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GE307 พระราชนิพนธในสมเด็จพระเทพ

รัตนราชสุดา  เจาฟามหาจกัรีสิรินธร  รัฐ

สีมาคุณากรปยชาติ สยามบรมราชกุมารี 

(HRH Princess Maha Chakri 

Sirindhorn’s Writing) 

3(3-0-6)  

   

        พระราชประวัติและพระราชนิพนธในสมเด็จพระเทพ

รัตนราชสุดา ฯ สยามบรมราชกุมารี ความสําคัญ ลักษณะเดน 

คุณคา และความงามของพระราชนิพนธ ตลอดจนบทบาท

ของพระราชนิพนธท่ีมีตอวงการหนังสือและสังคมไทย 

         HRH Princess Chakri Sirindhorn’s biography 

and writing, importance, outstanding characteristics, 

values, and beauty of her writing, as well as the roles 

of her writing on Thai society and publishing circles 

 

   

GE308 วรรณกรรมสรางสรรคยอดเย่ียมแหง

อาเซียน 

(Southeast Asian Writers 

Award) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

         ประวัติความเปนมาของวรรณกรรมสรางสรรคยอด

เยี่ยมแหงอาเซียน (ซีไรต) ความสําคัญ คุณคาของวรรณกรรม

สรางสรรคยอดเยี่ยมแหงอาเซียนของไทย ตลอดจนบทบาท

ของรางวัลซีไรตท่ีมีตอวงวรรณกรรมไทย 

        History of Southeast Asian Writers Award (S.E.A. 

Write), importance, values, and roles of Southeast 

Asian Writers Award on Thai literary circle 

 

   
GE309 การอานรอยกรองไทย 

(Thai Poetry Recitation) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        หลักการและการฝกทักษะการอานรอยกรองไทย

ประเภท โคลง ฉันท กาพย กลอน ราย และทํานองการอาน

แบบตาง ๆ ไดแก ทํานองเสนาะ ขับ สวด เห พากย รวมท้ัง

กลวิธีการใชเสียงใหเหมาะกับบทอาน 

        Principles and practice of tonal recitation of 

Thai poetry in various forms and rhythms as well as 

voice projecting techniques appropriate for each 

type of tonal recitation 
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GE310 นาฏศิลปไทย 

(Thai Classical Dance) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   

        หลักเบ้ืองตนและแบบแผนของนาฏศิลปไทย  การฝก

ปฏิบัติการรําพ้ืนฐาน เพลงชา  เพลงเร็ว  รําแมบท 

          Introduction to Thai classical dance and basic 

movements, practice of Thai classical dance 

movements including slow movements (plheng 

cha), fast movements (phleng reo), and major 

movement series (ram mae bot) 

 

   
GE311 แดนซ 

(Dance) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   

        รูปแบบและประเภทของการเตน เชน Junior Dance, 

Street Jazz, Hip Hop, K-Pop, B Boy, Jazz Move, Junior 

Ballet, ฝกการเตนประเภทตาง ๆ  

         Dance genres and movements such as Junior 

Dance, Street Jazz, Hip Hop, K-Pop, B Boy, Jazz Move, 

Junior Ballet, practice of various dance movements 

 

   
GE312 การขบัรอง 

(Singing) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   

        วิธีการใชเสียง  ประเภทของเพลง  ควบคุมการใชเสียง 

การฟงและการจับจังหวะ ดนตรี ฝกปฏิบัติการขับรองในงาน

สังคมและการแสดงโอกาสตาง ๆ ตลอดจนฝกทาทางการ

แสดงออกใหเหมาะสมกับรูปแบบของงาน 

        Voice projection, music genres, voice control, 

listening for beats and rhythms, singing practice for 

social events and stage performance on various 

occasions, practice of movements appropriate for 

each type of events 
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GE313 ดนตรีวิจกัษณ 

(Music Appreciation) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        การฟงดนตรีเพ่ือใหเกิดความเขาใจและความซาบซึ้งใน

คุณคาของการฟงดนตรี  รวมถึงพัฒนาการของการฟงดนตรี

ประเภทตาง ๆ  ลักษณะของเพลงและเครื่องดนตรี 

         Music listening for understanding and 

appreciation of its values, development of music and 

its genres, as well as characteristics of songs and 

musical instruments 

 

   
GE314 การจัดดอกไม 

(Flower Decoration) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   

        ศาสตรและศิลปแห งการจัดแต ง  และถ ายทอด

ความหมายของดอกไม   เ พ่ือ ขัด เกลาจิต ใจให เข า ถึง

ประสบการณสุนทรียะ ตลอดจนสามารถเขาใจถึงการใช

ดอกไมเปนภาพตัวแทนแหงการสื่อสารอารมณความรูสึกได

อยางละเอียดลออ 

        Science and art of flower decoration, meaning 

of flowers leading to understanding of aesthetic 

experience, understanding of how to use flowers as 

a means to communicate and convey people’s 

emotions and feelings 

 

   
GE315 พัสตราภรณ 

(Costume and Garment) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ประวัติของเครื่องแตงกาย เครื่องประดับ ศิลปะและ

วัฒนธรรมการตกแตงรางกายใหเหมาะแกระดับบุคคล ยุค

สมัยและจุดประสงค ท้ังในบริบทวัฒนธรรมของราชสํานักและ

ชาวบาน  วิเคราะหกรณีศึกษาการออกแบบพัสตราภรณ สืบ

คืนประวัติ ภูมิหลังของ     พัสตราภรณไทย 

        History of costumes and accessories, fashion 

styling appropriate for social status, times, and 

purposes in the contexts of royal court and 

commoner cultures, analysis of case studies relating 

to costume and garment design, revitalization of Thai 

costumes and garments 
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GE316 การออกแบบเคร่ืองแตงกายและการ

แตงหนา 

(Costume and Make-Up 

Design) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   

        ความหมาย และความสําคัญของเครื่องแตงกายและ

เครื่ องประดับ  การฝกออกแบบเครื่ องแต งกายและ

เครื่องประดับใหเขากับการแสดงประเภทตาง ๆ   เพ่ือใหเกิด

ความเหมาะสมและสอดคลองกับยุคสมัยและสภาพของ

นักแสดง  ทฤษฎีและการฝกปฏิบัติเก่ียวกับการแตงหนา

เบ้ืองตน และเทคนิคการแตงหนาสําหรับการแสดง 

       Meaning and importance of costumes and 

accessories, practice of costume and accessory 

design for various types of performance, basic make-

up theories and practice, make-up techniques for 

stage performance 

 

   
GE317 ศิลปะวิจกัษณ 

(Art Appreciation) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

      ความหมาย ความสําคัญ คุณคาของศิลปกรรม หลักการ

วิจักษณศิลปกรรมประเภทต าง ๆ  ไดแก  จิตรกรรม 

วรรณกรรม คีตกรรม นาฏกรรม และสื่อบันเทิงรวมสมัย            

ตาง ๆ ท้ังในดาน รูปแบบ เน้ือหา แนวคิดสุนทรียรส 

      Meaning, importance, and values of the arts, 

principles of art appreciation for different art forms: 

painting, literature, music, dance, and contemporary 

entertainment media relating to forms, contents, and 

aesthetic concepts 

 

   
GE318 การละเลนและเพลงพ้ืนบานไทย 

(Thai Folk Games and Songs) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

           ประวัติความเปนมา  ลักษณะ ประเภท และคุณคา

ของการละเลนพ้ืนบานในภาคตาง ๆ ของประเทศไทย  และ

เพลงพ้ืนบานไทยแตละประเภท อิทธิพลของสภาพสังคม ภูมิ

ประเทศ คานิยมและคติชีวิตท่ีตอการการละเลนตาง ๆ และ

การประยุกตใชเพลงพ้ืนบานในโอกาสตาง ๆ อยางเหมาะสม 

            History, characteristics, genres, and values of 

Thai folk games in different regions of the country, 
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Thai folk song genres, influence of social 

environment, geography, values, and principles of 

life on Thai folk games, application of traditional Thai 

folk songs appropriately used on different occasions 

           กลุมวัฒนธรรม  

   
GE351 วัฒนธรรมประชานยิม 

(Popular Culture) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความหมาย ลักษณะเฉพาะ ความเปนมาของวัฒนธรรม

ประชานิยม และอิทธิพลท่ีมีตอสังคมไทย  ความสัมพันธ

ระหวางวัฒนธรรมประชานิยมกับระบบเศรษฐกิจทุนนิยม  

อุตสาหกรรมการผลิตวัฒนธรรมและสื่อมวลชน  บริบททาง

สังคมและการเมือง  การบริโภควัฒนธรรม และวิเคราะห

วัฒนธรรมประชานิยมท่ีมีอิทธิพลในชีวิตประจําวันของคนใน

สังคมไทย เชน แฟช่ัน ดนตรี ละครโทรทัศน ภาพยนตร สินคา

ของท่ีระลึก ภาพถาย รายการโทรทัศน 

        Meaning, distinctive characteristics, origin and 

development of popular culture, and its impact on 

Thai society, relationship between popular culture 

and capitalism, cultural production industry and 

mass media, social and political contexts, cultural 

consumption, analysis of popular culture influencing 

people’s everyday life in Thai society, such as 

fashion, music, TV drama, film, souvenirs, 

photographs, and TV programs 

 

   

GE352 สื่อบันเทิงอาเซียน 

(ASEAN Entertainment 

Media) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

           ลักษณะเฉพาะและลักษณะรวมของสื่อบันเทิง

ประเทศตาง ๆ ในภูมิภาคอาเซียน  ความสัมพันธระหวางสื่อ

บันเทิงกับสังคมในประเทศตาง ๆ   วัฒนธรรมการสรางและ

เสพสื่อบันเทิงในประเทศตาง ๆ    ตลอดจนอิทธิพลท่ีมีตอกัน

ในภูมิภาคอาเซียน  วิเคราะหประเด็นนาสนใจท่ีปรากฏในสื่อ

บันเทิงอาเซียน 

         Distinctive and shared characteristics of 

entertainment media in ASEAN countries, 
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relationship between entertainment media and 

society in different countries, creation and 

consumption of entertainment media in different 

countries, influence of entertainment media from 

ASEAN countries on each other, analysis of 

interesting issues existing in ASEAN entertainment 

media 

   
GE353 ศิลปวัฒนธรรมอาเซียน 

(ASEAN Cultures) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        แนวคิดเรื่องอัตลักษณทางศิลปวัฒนธรรมของประเทศ

ตาง ๆ ในประชาคมอาเซียน  ปจจัยท่ีมีผลตอการสรางสรรค

และสืบทอดศิลปวัฒนธรรมของประเทศตาง ๆ  ภาวะวิกฤต

ทางวัฒนธรรมรวมสมัยของประเทศในกลุมประชาคมอาเซียน  

การปรับตัวและการดัดแปลงศิลปวัฒนธรรมเพ่ือเศรษฐกิจการ

ทองเท่ียว  แนวคิดชาตินิยม  และการแกไขวิกฤตของชาติ 

        Concepts of art and cultural identity in ASEAN 

community, factors affecting the creation and 

conservation of art and culture in different countries, 

critical situation of contemporary cultures in ASEAN 

community, cultural adjustment and adaptation for 

tourism economy, nationalism, and solutions to 

countries’ crises 

 

                               

GE354 อิทธิพล วัฒนธรรมตางชาติใน

ศิลปะไทย 

(Foreign Culture Influence 

on Thai Arts) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

                                                                              

        การรับและบูรณาการวัฒนธรรมตางชาติในสังคมไทย  

อิทธิพลของวัฒนธรรมอินเดีย ลังกา เขมร จีน  โลกมุสลิม 

และโลกตะวันตก  การสรางสรรคศิลปะไทย 

        Adopting and integrating foreign cultures in 

Thai society, influence of cultures from India, Sri 

Lanka, Khmer, China, Muslim world, and the Western 

world on the creation of Thai arts 
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GE355 ประวัติศาสตรสังคมไทยหลังการ

เปลี่ยนแปลงการปกครอง 

(History of Thailand’s 

Society after Revolution) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ประวัติศาสตรสังคมไทยหลังการเปลี่ยนแปลงการ

ปกครอง วาดวยการพัฒนาประเทศตามแบบตะวันตก และ

ผลกระทบท่ีมีตอสังคม  การศึกษา การเมือง การปกครอง 

สื่อสารมวลชน ศิลปกรรม รสนิยม แนวคิดเรื่องความเปนไทย 

ทองถ่ิน ตลอดจนอุดมการณชาติ  วิเคราะหการเปลี่ยนแปลง 

การคลี่คลาย และการดํารงอยูของสังคมไทยจากยุคพัฒนาถึง

โลกาภิวัตน 

            History of Thailand’s society after 

revolution, policy relating to modernization and its 

impact on society, education, politics, 

administration, mass media, arts, tastes, local Thai 

conceptualization, and national ideology, analysis of 

change, disentanglement, and existence of Thai 

society from the modernization to globalization 

periods 

 

   
GE356 อุดมการณสรางชาติของจีน 

(China’s National Ideology) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        พัฒนาการดานประวัติศาสตร ปรัชญา ภูมิปญญา 

การเมืองการปกครองและเศรษฐกิจ ฯลฯ ท่ีสะทอนมุมมอง

อุดมการณสรางชาติของจีนตั้งแตอดีตจนถึงปจจุบัน 

         Aspects of China’s development in history, 

philosophy, wisdom, politics, administration, and 

economy, which reflect China’s national ideology 

from past to present  

 

   
GE357 เหตุการณปจจุบันของโลก 

(Current World Events) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        เหตุการณสําคัญท่ีเกิดข้ึนในโลก ท้ังมิติทางดาน

การเมือง เศรษฐกิจ และสังคม รวมท้ังความรวมมือและความ

ขัดแยงท่ีเกิดข้ึนในสังคมโลกปจจุบัน รวมท้ังเหตุการณสําคัญ

ในประเทศไทยท่ีสัมพันธกับเหตุการณในโลก  เพ่ือใหสามารถ

คิด วิเคราะห วิจารณ และเปรียบเทียบเหตุการณสําคัญของ
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โลกท่ีเกิดข้ึนในชวงเวลาตาง ๆ ซึ่งสงผลกระทบตอการ

เปลี่ยนแปลงได 

         World’s major events in political, economic, 

and social dimensions, cooperation and conflict in 

modern world society, and important events in 

Thailand related to world events; thinking about, 

analyzing, criticizing, and comparing these important 

world events occuring at different times and having 

impact on changes 

   
GE358 ภาวะหลายภาษา 

(Multilingualism) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

       ลักษณะเฉพาะของภาวะหลายภาษาและภาวะหลาย

วัฒนธรรม  เกณฑการจําแนกภาษาตาง ๆ ในสังคม การ

แทรกแซงและผสมผสานทางภาษา และอิทธิพลของภาวะ

หลายภาษาท่ีมีตอพลเมืองในสังคม  

        Characteristics of multilingualism and 

multiculturalism, criteria for language classifications 

in society, linguistic interference and integration, and 

the influence of multilingualism on people in society 

 

   
GE359 การจัดการพิพิธภัณฑ 

(Museum Management) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความหมาย หนา ท่ี  ความสําคัญและคุณคาของ

พิพิธภัณฑท่ีมีตอสังคม ประเภทและรูปแบบของพิพิธภัณฑ  

การจัดแสดงในพิพิธภัณฑ แนวคิดเก่ียวกับพิพิธภัณฑ  การ

บริหารจัดการพิพิธภัณฑ  การตลาดของพิพิธภัณฑ การ

อนุรักษและการจัดแสดง  พิพิธภัณฑทองถ่ินหรือพิพิธภัณฑ

พ้ืนบาน  ตัวแบบพิพิธภัณฑภูมิปญญาไทย  การมีสวนรวมของ

ชุมชนและสังคมพิพิธภัณฑในอุดมคติ  พิพิธภัณฑเสมือนจริง 

        Meaning, function, importance, and values of 

museums on society, classifications and types of 

museums, museum displays, concepts relating to 

museums, museum management, museum 

marketing, conservation and exhibition of local 

museums, models of Thai local wisdom museum, 

community participation and ideal museum society, 

virtual museum 
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GE360 ปรัชญาตะวันตก 

(Western Philosophy) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        แนวคิดวิธีศึกษากระบวนความคิดของโลกตะวันตก  

โดยมุงศึกษาประเด็นปญหาสําคัญในสมัยตาง ๆ ไดแก สมัย

โบราณ สมัยกลาง สมัยใหม และหลังสมัยใหม  เพ่ือเรียนรู

พ้ืนฐานและพัฒนาการทางความคิดท่ีเกิดข้ึนในโลกตะวันตก 

          Concepts and study of the thinking process in 

the Western World, focusing on critical issues existing 

in different periods: ancient, medieval, modern, and 

post-modern, with the aim to learn the foundation 

and development of the thinking process in the 

Western World 

 

   
GE361 ปรัชญาตะวันออก 

(Eastern Philosophy) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        แนวคิดวิธีศึกษากระบวนความคิดของโลกตะวันออก  

โดยมุงศึกษาเฉพาะแนวคิดกระแสหลัก ไดแก อินเดีย จีน และ

ญี่ปุน เพ่ือพิจารณาประเด็นปญหาสําคัญดานการแสวงหา

ความหมายของชีวิต ตามวิถีแหงตะวันออก 

           Concepts and study of the thinking process 

in the Eastern World, focusing on the mainstream 

concepts from India, China, and Japan, with the aim 

to consider critical issues relating to searching for the 

meaning of life in the Eastern Way 

 

   
GE362 วัฒนธรรมชา 

(Tea Culture) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        กําเนิด และพัฒนาการของวัฒนธรรมชา ประวัติศาสตร

ของสังคมท่ีเก่ียวของกับชาในประเทศตาง ๆ โดยเฉพาะของ

จีน ญี่ปุน และภูมิภาคอาเซียน  ประเด็นศึกษาวัฒนธรรมชา

ในสังคมไทย เชน ความเช่ือและคติ              ตาง ๆ  เก่ียวกับ

ใบชาและการบริโภคชา  การสรางสรรคธุรกิจชา  วัฒนธรรม

รานนํ้าชาในภาคใต  ชากับพิธีกรรม ชาในฐานะวัฒนธรรมรวม

สมัยยุคโลกาภิวัตน 

         Origin and development of tea culture, social 

history relating to tea in different countries, 

particularly in China, Japan, and ASEAN region, study 
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of tea culture in Thai society, such as beliefs and 

principles of tea leaves, tea consumption, creation 

of tea business, tea house culture in the South, tea 

and rituals, tea as a contemporary culture in the 

globalization era 

   
GE363 วัฒนธรรมขาว 

(Rice Culture) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความหมายและขอบ เ ขตของ วัฒน ธร ร ม ข า ว 

ความสัมพันธ ระหวาง วัฒนธรรมข าวกับคนไทยท้ังใน

วัฒนธรรมหลวงและวัฒนธรรมชาวบาน  วัฒนธรรมขาวใน

กระแสการเปลี่ยนแปลงของสังคมโลก กรณีศึกษาวัฒนธรรม

ขาวในสถานท่ีจริง  วิเคราะหและสรางสรรควัฒนธรรมขาวใน

บริบทสังคมรวมสมัย 

            Meaning and scope of rice culture, 

relationship between rice culture and Thai people in 

both the royal court and commoner cultures, rice 

culture in the stream of change in the world society, 

case studies relating to rice culture as existing in real 

locations, analysis and creation of rice culture in the 

context of contemporary society 

 

   
GE364 วัฒนธรรมน้ํา 

(Water Culture) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        วัฒนธรรมนํ้าในคติไทยท่ีปรากฏในวรรคดี ตํานาน 

เรื่องเลา ศิลปกรรม บทบาทและความหมายของนํ้าในพระ

ราชพิธี ประเพณีและคติชนเก่ียวกับนํ้าในภูมิภาคตาง ๆ   ภูมิ

ปญญาของการจัดการนํ้าของคนไทยในยุคอดีต  มโนทัศน

เรื่องวัฒนธรรมนํ้าในยุคชลประทาน  การจัดการนํ้ากับปญหา

ของสังคมไทยในปจจุบัน 

        Water culture in Thai literature, legends, tales, 

and works of art, role and meaning of water in royal 

ceremony, tradition and folklore relating to water in 

different regions, Thai local wisdom of the past 

regarding water management, concept of water 

culture in the era of irrigation, water management 

and problems in modern Thai society 
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GE365 ศาลเจาและการไหวเจาของชาวจีน

ในประเทศไทย 

(Chinese Shrine and Oblation 

in Thailand) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        คติความเช่ือเก่ียวกับศาลเจาและการไหวเจาของชาว

จีนในประเทศไทย  การไหวเจากับการสรางสรรควัฒนธรรม

ของชาวจีน  ศาลเจากับการตั้งชุมชนชาวจีนและการขยายตัว

ของชุมชน  บทบาทของศาลเจาและการไหวเจาในบริบทรวม

สมัย  อาทิในดานการทองเท่ียว เศรษฐกิจสรางสรรค คติชน

สรางสรรค และพัฒนาการของการสรางสังคมจีนาภิวัตน 

กรณีศึกษาศาลเจาและพิธีกรรมไหวเทพเจาจีนท่ีเดน ๆ ใน

สังคมไทย  

          Shrine and oblation belief of the Chinese in 

Thailand, oblation and the creation of Chinese 

culture, shrine and the establishment of Chinese 

community and its expansion, role of shrine and 

oblation in contemporary context, such as tourism, 

creative economy, creative folklore, and 

development of Sinicization, case studies relating to 

shrine and oblation in Thai society 

 

   

GE366 ความหลากหลายของกลุมชาติ

พันธุในสังคมไทย 

(Ethnic Diversity in Thai 

Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        อัตลักษณของกลุมชาติพันธุท่ีสําคัญในสังคมไทย  การ

ธํารงไวซึ่งชาติพันธุ ความแตกตางหลากหลายของกลุมชาติพันธุ

ตาง ๆ เชน ขอดี ขอเสียของกลุมชาติพันธุในสังคม  สังคมพหุ

ลักษณกับความทาทายในประชาคมอาเซียน สํารวจพ้ืนท่ียานท่ี

อยูอาศัยของกลุมชาติพันธุในกรุงเทพมหานครท่ีสําคัญ ๆ  

         Important ethnic identity in Thai society, 

maintaining ethnicity, ethnic diversity, advantages 

and disadvantages of ethnicity in society, plural 

society and challenge in ASEAN community, survey 

of some significant ethnic locations in Bangkok 
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GE367 ความหลากหลายทาง เพศ ใน

สังคมไทย 

( Gender Diversity in Thai 

Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

           ความหมายของความหลากหลายทางเพศ  แนวคิดและ

กระบวนทัศนในการศึกษาความหลากหลายทางเพศในมิติตางๆ  

ท้ังทางวิทยาศาสตร  ทางมานุษยวิทยา  ทางจติวิทยา  และอ่ืน ๆ 

ความเขาใจความหลากหลายทางเพศในสังคมไทย 

          Meaning of gender diversity, concepts used to 

study gender diversity in different dimensions, 

science, anthropology, and psychology, 

understanding of gender diversity in Thai society 

 

   
GE368 คติชนสรางสรรค 

(Creative Folklore) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ประวัติความเปนมาของคติชนวิทยา  แนวคิดทางคติชน

แนวใหม  และคติชนแนวใหมเพ่ือการสรางสรรคกิจกรรมทาง

สังคม  รวมท้ังอิทธิพลของคติชนแนวใหมท่ีมีตอสังคมไทย

ปจจุบัน 

        Origin and development of folklore, modern 

folklore concepts, and modern folklore for the 

creation of social activities, as well as the influence 

of modern folklore on current Thai society 

 

   

GE369 โบราณคดีของไทยและประเทศ

ใกลเคียง 

(Archaeology of Thailand 

and Neighboring Countries) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความหมายของวิชาโบราณคดี  ความเก่ียวพันระหวาง

โบราณคดีและศิลปกรรม  ประวัติของศิลปะไทยและศิลปะของ

ประเทศใกลเคียง และการศึกษานอกสถานท่ี 

         Meaning of archaeology, relationship between 

archaeology and works of art, art history in Thailand 

and neighboring countries, fieldtrip 

 

   
GE370 ทองถิ่นกับการสรางสรรคสินคา

ทางวัฒนธรรม 

3(3-0-6) วิชาใหม 
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(Local and Creative Cultural 

Products) 

   

         กระแสทองถ่ินนิยมในสังคมไทย  ความสัมพันธระหวาง

ทองถ่ินกับเศรษฐกิจชุมชน และระบบเศรษฐกิจของประเทศ  

แนวคิดเรื่องสิ่งบงช้ีทางภูมิศาสตรและวัฒนธรรมของชุมชนท่ี

นําไปสูการสรางสินคาทางวัฒนธรรม  กระบวนการสรางและผลิต

สินคาทางวัฒนธรรม  กรณีศึกษาโดยเก็บขอมูลในทองถ่ินบาน

เกิดเพ่ือแสวงหาสินคาจากสิ่งบงช้ีทางภูมิศาสตรมา    ตอยอด

สรางสรรคใหเปนสินคาทางวัฒนธรรมอยางเปนรูปธรรม 

           Localism in Thai society, relationship 

between local and national economy, concepts 

relating to geographical indication and local culture 

leading to cultural products, creation and production 

processes of cultural products, use of case studies 

as a tool to collect data in local communities in 

search of products with geographical indication 

 

   

GE371 ราชประเพณีและพระราชพิธีใน

สังคมไทย 

(Royal Tradition and 

Ceremony in Thailand) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความหมายและหนาท่ีของราชประเพณีและพระราชพิธีใน

ประเทศไทย  พัฒนาการของราชประเพณีและพระราชพิธีใน

ประวัติศาสตรไทย  ราชประเพณีและพระราชพิธีสําคัญในราช

สํานักไทย 

          Meaning and function of royal tradition and 

ceremony in Thailand, development of royal 

tradition and ceremony in Thai history, significant 

royal traditions and ceremonies in Thai royal court 

 

   
GE372 ประเพณีประดิษฐ 

(Invented Tradition) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความหมาย ความสําคัญของประเพณีประดิษฐ  กําเนิด

และพัฒนาการของประเพณีประดิษฐ ทฤษฎีเก่ียวของกับการ

วิเคราะหประเพณีประดิษฐ  วิกฤตสังคมกับบทบาทหนาท่ีของ

ประเพณีประดิษฐ อิทธิพลของประเพณีประดิษฐท่ีมีตอการสราง

วาทกรรมตามความคิดของคนในสังคมปจจุบัน  กรณีศึกษา
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ประเพณปีระดิษฐในสังคมไทย และวิเคราะหประเพณีประดิษฐท่ี

เกิดข้ึนในสังคมไทยปจจุบัน 

        Meaning and importance of invented tradition, 

origin and development of invented tradition, 

theories relating to the analysis of invented tradition, 

social crisis and role of invented tradition, influence 

of invented tradition on discourse construction in 

accordance with people’s thought in modern Thai 

society, case studies relating to invented tradition in 

Thai society, and analysis of invented tradition 

existing in modern Thai society 

   

GE373 ประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย 

(Tradition and Festivals in 

Thailand) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความสําคัญของประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย  หนาท่ี

ของประเพณีและเทศกาลตอวิถีชีวิต  คติความเช่ือ  คานิยมและภมูิ

ปญญาไทย ประเพณีและเทศกาลประจําปในสังคมไทย 

          Importance of traditions and festivals in 

Thailand, function of traditions and festivals in ways 

of life, beliefs, values, and Thai wisdom; annual 

traditions and festivals in Thai society 

 

   
GE374 ประวัติศาสตรของภาพถาย 

(History of Photography) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ประวัติศาสตร ความเปนมาของภาพถาย  ความสําคัญและ

คุณคาของภาพถายในสังคม ความสัมพันธระหวางมนุษยกับ

ภาพถาย  ความหมายของภาพถายท่ีมีคุณคาท้ังทางจิตใจและ

ทางประวัติศาสตร การสรางสรรคศิลปะการถายภาพ การ

ผสมผสานท้ังทางดานแนวความคิด ทฤษฎี เทคนิคปฏิบัติ และ

ความคิดสรางสรรค  ความสามารถและทักษะท่ีนําไปประยุกตใช

ใหเกิดประโยชน  สรางสรรคผลงานศิลปะภาพถายเพ่ือจรรโลงใจ

ตอสังคม 

        Photography history, importance and value of 

photography in society, relationship between human 

and photography, meaning of photography with its 

sentimental and historical values, creation of 

photographic art by integrating concepts, theories, 
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techniques, and creativity, photographic ability and 

skills applied to the creation of photographic art 

   
GE375 ประวัติศาสตรแอนิเมชั่น 

(Animation  History) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ประวัติศาสตรและพัฒนาการของแอนิเมช่ัน มุมมองท่ี

หลากหลายของแอนิเมช่ันตั้งแตลําดับเวลา วิธีการ และสื่อกลาง 

วัฒนธรรม ประเภท จนถึงคนวาดภาพ ทัศนคติและอิทธิพลของ

เช้ือชาติ เพศ เทคโนโลยี อัตลักษณดานวัฒนธรรม และความ

ขัดแยงระหวางศิลปะกับอุตสาหกรรม 

         History and development of animation, various 

aspects relating to animation such as time sequence, 

production process, medium, culture, genres, 

animation artists, attitudes and nationality influence, 

gender, technology, cultural identity, and conflict 

between art and industry 

 

   
GE376 ความเชื่อในสังคมไทย 

(Faith in Thai Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความหมายของความเช่ือ  ประเภทของความเช่ือ  แนวคิด

และทฤษฎีท่ีใชศึกษาความเช่ือ  ความสัมพันธระหวางความเช่ือ

กับสังคมไทยในทองถ่ินตาง ๆ   การเก็บขอมูลความเช่ือ

ภาคสนาม  วิเคราะหขอมูลความเช่ือ  ปรากฎการณของความ

เช่ือและการประยุกตใชความเช่ือเพ่ือจุดประสงคตาง ๆ ใน

สังคมไทยรวมสมัย 

      Meaning of faith, types of faith, concepts and 

theories used to study faith, relationship between 

faith and Thai society, faith data collection and 

analysis, phenomenon of faith, applying knowledge 

about faith for different purposes in contemporary 

Thai society 

 

 

 

 

   
GE377 โหราศาสตรและการพยากรณ 

(Astrology and Forecasting) 

3(3-0-6) วิชาใหม 
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        แนวคิดเรื่องโหราศาสตรและการพยากรณของสังคม

ตะวันออกและตะวันตกเชิงเปรียบเทียบ  คติความหมายและ

ระบบภูมิปญญาในโหราศาสตรไทย  ประเภทของโหราศาสตร

และการพยากรณ  การใชตรรกะทางภาษาและการตีความทาง

โหราศาสตร  การประดิษฐประเพณีและการสรางอัตลักษณของ

นักพยากรณ  กรณีศึกษาโหราศาสตรและการพยากรณใน

สังคมไทยปจจุบัน 

       Comparative concepts of astrology and 

forecasting in Eastern and Western societies, 

ideology, meaning, and wisdom in Thai astrology, 

classification of astrology and forecasting, use of 

linguistic logic and interpretation of meaning in 

astrology, astrologers’ invented tradition and identity 

creation, case studies relating to astrology and 

forecasting in Thai society 

 

   
GE378 ศาสนาของโลก 

(World Religions) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

       ความรูเก่ียวกับศาสนาสําคัญของโลก ไดแก ศาสนาคริสต 

ศาสนาพุทธ  ศาสนาอิสลาม ศาสนาฮินดู ปรัชญาและวัตรปฏิบัติ

ของศาสนาสําคัญ  ปรากฏการณสังคมยุคผสมผสานทางศาสนา

ในปจจุบัน   ศาสนาในทามกลางวิกฤตของสังคมโลก  การ

วิเคราะหการนําศาสนามาใชแกปญหาตาง ๆ ในสังคมไทย 

       Knowledge relating to world religions including 

Christianity, Buddhism, Islam, and Hinduism; 

philosophy and religious practice of world’s major 

religions, current social phenomena in the era of 

mixed religions, religions amidst world crises, religion 

as a solution to social problems 

 

   
GE379 หมากลอม 

(Go) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   

         การพัฒนาแนวคิดและเทคนิคข้ันพ้ืนฐานสําหรับเลน

ในชวงเปดเกม  กลางเกม และปดเกม  ความหมายของพ้ืนท่ี 

ลักษณะหมากและทิศทางหมากเปนตาย  การจบ-เม็ด 9 เกม 

วิธีการเลนหมากตอ สูตรมุมและหมากเด็ด ประวัติศาสตรและ

วัฒนธรรม 
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       Development of Go concepts and tactics used 

at the opening, middle, and ending stages, meaning 

of territory, types and direction of captured and alive 

stones, ending the game, proceeding the game, 

formula and tricks, history and culture 

   

GE380 หมากรุกไทยและสากล 

(Thai and International 

Chess) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   

          ประวัติและความเปนมาของหมากรุกไทยและหมาก

รุกสากล  ศึกษาตัวหมากรุกไทยและตัวหมากรุกสากล ทักษะ

และเทคนิคการเลนหมากรุกสากล  การนับศักดิ์และกลการ

เลนของหมากรุกไทยและหมากรุกสากล  ตลอดจนการฝก

ปฏิบัติการเลนหมากรุกไทยและหมากรุกสากล  เพ่ือใหผูเรียน

สามารถเลนและเขาใจกลตาง ๆ ของกีฬาหมากรุกไทยและ

หมากรุกสากลได 

           History of Thai and International Chess, study 

of Thai and International Chess pawns, skills and 

tactics, scoring and strategy, practice of Thai and 

International Chess games 

 

2.5 กลุมวิชาพัฒนาคุณภาพชีวิต 2.5 กลุมวิชาคุณภาพชีวิตและสังคมย่ังยืน  

     (Quality of Life and Sustainable Society) 

HG020 ทักษะการดํารงชีวิตในสังคมโลก 

(Global Life Skills) 

3(3-0-6)    ยกเลิอก 

                ความรูและทักษะท่ีจําเปนในการดํารงชีวิตท้ังของ 

ตนเองและทางสังคม  ระบบทางสังคม  โครงสรางและ 

สถาบันทางสังคม  ความเปนพลเมืองในสังคมภายใตระบอบ 

ประชาธิปไตย  การเปลี่ยนแปลงของสังคมโลกและกลุม 

ประเทศอาเซียนท่ีมีตอสังคมไทย  ตลอดจนศิลปะ และ 

วัฒนธรรมท่ีหลากหลายในสังคมโลก  รวมท้ังการพัฒนา 

บุคลิกภาพ เพ่ือเสริมสรางทักษะในการอยูรวมกันในสังคม 

และการพัฒนาสังคมใหอยูดีมีสุข  รวมท้ังสรางความเขาใจ 

อันดีระหวางประเทศ 

            Knowledge and skills essential in living, 

individually and socially, related to social 

systems, structure and social institutions, 
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citizenship under democracy, impact of global 

change and ASEAN community on Thai society, 

art and cultural diversity in global society, 

personality development, aiming to master 

learners’ social coexistence skills and 

development of social well-being as well as 

creating good international understanding. 

           1). กลุมคุณภาพชีวิต (Quality of Life)  

   

GE401 ทักษะการรูสารสนเทศในสังคม

ดิจิทัล 

(Information Literacy Skills in 

Digital Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

     ความหมายและความสําคัญของการรูสารสนเทศ 

กระบวนการพัฒนาบุคคลใหเปนผูรูสารสนเทศโดยเริ่มจาก

การวิเคราะหความตองการสารสนเทศ  การเลือกทรัพยากร

สารสนเทศ  การเขาถึงสารสนเทศตามความตองการ  การ

ประเมินคาสารสนเทศ  การจัดการเ น้ือหาและการใช

สารสนเทศอยางมีจริยธรรมและถูกตองตามกฎหมาย 

      Definition and importance of information 

literacy, the process of developing an information 

literate person through analyzing information needs, 

selecting information resources, accessing 

information, evaluating information, managing 

information, and using information ethically and 

legally 

 

   
GE402 เปดโลกกวางสูสังคมแหงการเรียนรู 

(Discover of Learning Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

         ความหมาย ความสําคัญขององคความรูท่ีมีตอการ

พัฒนาทรัพยากรมนุษย  การพัฒนาและการแลกเปลี่ยน

เรียนรูรวมกัน  พลังแหงการเรียนรู  แนวคิดขององคกรแหง

การเรียนรู  สังคมและเครือขายการเรียนรู   พลวัตของ

กระบวนการเรียนรู  สังคมการเรียนรูในเครือขายโลกออนไลน  

แหลงทรัพยากรการเรียนรู  ยุทธศาสตรการพัฒนาสังคมแหง

การเรียนรู  การสรางพลังอํานาจและความตอเน่ืองเพ่ือใหเกิด

การเรียนรูตลอดชีวิตอยางเปนระบบ  และเกิดสังคมแหงการ

เรียนรูท่ีพึงประสงคไดตอไป 
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          Meaning and importance of knowledge in 

human resource development, developing and 

sharing knowledge, power of knowledge, concepts of 

learning organization, learning society and network, 

learning dynamics, online learning society, learning 

resources, strategic development of learning society, 

systematic life-long learning 

   
GE403 ทักษะการรูเทาทันสื่อ 

(Media Literacy Skill) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

         ความหมายของการรูเทาทันสื่อ  อิทธิพลของสื่อท่ีมีตอ

ผูบริโภค  หลักการและแนวคิดสําคัญท่ีเก่ียวของกับการรูเทา

ทันสื่อ จําแนกตามประเภทของสื่อ ไดแก ภาพขาว โฆษณา 

รายการวิทยุ รายการโทรทัศน ภาพยนตร และสื่ออินเทอรเน็ต  

โดยเนนทําความเขาใจเก่ียวกับบริบทของสื่อ ครอบคลุม

เก่ียวกับอุตสาหกรรมสื่อ เทคโนโลยีสื่อ จิตวิทยาการสรางสาร  

และรูปแบบและภาษาในสื่อ  ฝกวิเคราะหขาวสารในสื่อ

ประเภทตาง ๆ และกฎหมายเพ่ือการรูเทาทันสื่อ 

           Media literacy meaning, influence of media 

on consumers, principles and concepts relating to 

media literacy, classification of media, news 

photography, advertisements, radio programs, 

television programs, films, and Internet media, 

focusing on understanding media context including 

media industry, media technology, media 

psychology and forms and language in media, 

practice of news analysis from different types of 

media, media literacy law 

 

   

GE404 เจนเนอเรชั่น ซี กับคุณภาพชีวิต 

( Generational Z and Quality 

of Life) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

           แนวคิดและการวิจัยเพ่ือประยุกตใชในการพัฒนา

คุณภาพชีวิต   เจนเนอเรช่ันซี   ท้ังดานรางกาย สติปญญา 

อารมณ และสังคม  ปจจัยท่ีมีอิทธิพลตอพฤติกรรมและ

บุคลิกภาพของเจนเนอเรช่ันซี     การปรับตัวและการพัฒนา
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ชี วิตอยางมีคุณคาและมี เปาหมายของเจนเนอเรช่ันซี                   

ยุคปจจุบัน 

          Concepts and research applied to the 

development of Generation Z’s quality of life in 

various dimensions, body, intelligence, emotion, and 

society; factors affecting Generation Z’s behaviors 

and personality, Generation Z’s self-adjustment and 

development 

   
GE405 จิตวิทยาพัฒนาการ 

(Developmental Psychology) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความหมายและความสําคัญของพัฒนาการ  ปจจัยตาง 

ๆ ท่ีมีอิทธิพลตอการเจริญเติบโตและพัฒนาการของบุคคล  

ทฤษฎีเก่ียวกับพัฒนาการทางรางกาย  อารมณ สังคมและ

สติปญญาในแตละชวงวัย 

          Meaning and importance of development, 

factors affecting a person’s growth and 

development, theories on the development of 

human body, emotion, society, and intelligence at 

different ages 

 

   

GE406 จิตวิทยากับการบริหารตนเอง 

(Psychology and Self-

Management) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

      หลักการและการประยุกตแนวคิดทางจิตวิทยาเพ่ือทํา

ความเขาใจความแตกตางระหวางบุคคลและพฤติกรรมทาง

สังคมของบุคคลเก่ียวกับการรับรู  การเรียนรู แรงจูงใจ ความ

ฉลาดทางอารมณ บุคลิกภาพ   กรอบความคิดแบบเติบโต 

(Growth Mindset) และการปรับตัวเ พ่ือการรูจักตนเอง 

เขาใจผู อ่ืนและปรับตัวได มีคุณธรรมและจริยธรรมในการ

ดําเนินชีวิต 

         Principles and application of psychological 

concepts to understand people’s differences and 

social behaviors relating to recognition, learning, 

motivation, emotional quotient, personality, growth 

mindset, and self-adjustment to understand oneself 

and others, moral and ethics in everyday life 

 

   GE407 จิตวิทยาการทํางานเปนทีม 3(3-0-6) วิชาใหม 
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(Psychology for Teamwork) 

   

           ทฤษฎีและแนวคิดทางจิตวิทยาเพ่ือประยุกตใชในการ

ทํางานเปนทีม  ท้ังในบทบาทของผูนําในการสรางทีมงาน  มนุษย

สัมพันธในการทํางาน  ความรวมมือจัดการกับปญหา  การ

สื่อสารเพ่ือเขาใจผูอ่ืน  ตลอดจนการบริหารความขัดแยงอยาง

สรางสรรคเพ่ิมประสิทธิภาพในการทํางาน 

          Psychological theories and concepts applied 

to teamwork as a leader or follower, human relations 

at work, cooperation in problem solving, effective 

communication, and conflict management 

 

   

GE408 การพัฒนาบุคลิกภาพผูนํา 

(Personality Development 

for Leaders) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

      ทฤษฎี หลักปฏิบัติ และทักษะในการพัฒนาบุคลิกภาพ

ความเปนผูนํา การเพ่ิมศักยภาพในการพัฒนาความเปนผูนํา

ของตนท้ังดานสติปญญา บุคลิกภาพ อารมณ และพฤติกรรม

สังคม 

      Theory, practice, and skill to develop leadership 

personality, maximizing leadership potential 

regarding intelligence, personality, emotion, and 

social behavior 

 

   
GE409 แฟชั่น 

(Fashion) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความรู เ บ้ืองตนของการออกแบบแฟช่ัน  ท้ังของ

ตะวันออกและตะวันตก  การสรางสรรคแนวคิด  รูปแบบของ

แฟช่ันออกเปนงานแสดงแฟช่ัน  ประโยชนของแฟช่ันตอสังคม 

        Introduction to eastern and western fashion 

design, creative thinking, classification of fashion, 

fashion show, fashion and society 

 

 

 

   
GE410 การทําอาหาร 

(Cooking) 

3(2-2-5) วิชาใหม 
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     ความรูความเขาใจเบ้ืองตนเก่ียวกับอาหารท้ังของไทย 

ตะวันออกและตะวันตก  ฝกปรุงอาหารและทําขนมอยางงาย 

      Introduction to Thai, eastern, and western styles 

of cooking, cooking practice of both savory and 

dessert dishes 

 

   
GE411 การดูแลสุขภาพและความงาม 

(Health and Beauty Care) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

       หลักการดูแลรางกาย การนวด โภชนาการ และการออก

กําลังกายเพ่ือสุขภาพและความงาม  รวมถึงสมาธิและจิตแจมใส 

ตลอดจนผลิตภัณฑเสริมความงาม 

        Principles of body care, massage, nutrition and 

exercise for health, beauty, as well as concentration 

and clear mind, beauty products 

 

           2) กลุมสังคมย่ังยืน  

   
GE451 ศาสตรของพระราชา 

(Knowledge of the King) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

      การพัฒนาสังคมไทยตั้งแตอดีตถึงปจจุบัน  เนนสังคม

สมัยใหม  การเปลี่ยนแปลงทางสังคม แนวคิด ความหมาย 

และการประยุกตภูมิปญญาเศรษฐกิจพอเพียงสูการปฏิบัติใน

ระดับครอบครัว  ชุมชน และสังคมเศรษฐกิจพอเพียงกับการ

ดํารงอยูในกระแสโลกาภิวัตนและในฐานะเปนทางออกในการ

เผชิญกับวิกฤติโลกในยุคปจจุบัน และการดําเนินชีวิตตาม

แนวทางเศรษฐกิจพอเพียง 

       Development of Thai society from the past to 

present focusing on modern society, social change, 

concept, meaning, and application of sustainable 

economy wisdom into practice at both family and 

community levels, sustainable economy society and 

its existence amidst the stream of globalization, 

sustainable economy as a solution to current world 

crises, sustainable economy and way of life 

 

 

   

GE452 หอการคาไทยและมหาวิทยาลัย

ของเรา 

(TCC and Our UTCC) 

3(3-0-6) วิชาใหม 
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         ประวัติความเปนมาของหอการคาไทย  เครือขายของ

หอการคาไทย บทบาทของหอการคาไทยและมหาวิทยาลัย

หอการคาไทยตอสังคมและประเทศในระดับภมูิภาคและสากล  

บุคคลสําคัญท่ีมีคุณูปการตอหอการคาไทยและมหาวิทยาลัย

หอการคาไทย 

         History of Thai Chamber of Commerce (TCC), 

TCC network, the role of TCC and University of the 

Thai Chamber of Commerce (UTCC) in society and 

country at regional and international levels, TCC’s 

and UTCC’s prominent figures 

 

   

GE453 สังคมศึกษาเพ่ือสังคมท่ีย่ังยืน 

( Social Studies for 

Sustainable Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

      หลักการ แนวคิดพ้ืนฐานเก่ียวกับสถานการณ เหตุการณ 

ปญหาท่ีสําคัญของสังคมไทยและสังคมโลก  ระบบครอบครัว 

ระบบเศรษฐกิจ  ระบบการเมืองการปกครอง ระบบการศึกษา 

ระบบสุขภาพ การวิเคราะหเหตุปจจัยและผลกระทบ รวมถึง

การสังเคราะหแนวทางแกไข ปองกันปญหา หรือแนวทางการ

ปรับปรุงเพ่ือใหเกิดคุณประโยชนตอตนเอง  ผูอ่ืน และสังคมท่ี

ยั่งยืน 

       Principles and basic concepts relating to major 

events and problems in Thailand and world society, 

family system, economic system, political and 

administrative system, education system, health care 

system, analysis of factors and impacts as well as 

synthesis of problem solution and prevention or 

improvement plan to benefit oneself, others, and 

sustainable society 

 

 

 

 

   
GE454 กฎหมายสําหรับชีวิตประจําวัน 

(Law for Everyday Life) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
        ความหมายและลักษณะของกฎหมาย  บอเกิดและ

วิวัฒนาการของกฎหมาย  ระบบของกฎหมายท่ีสําคัญ  ท่ีมา
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ของกฎหมาย  ชนิดและประเภทของกฎหมาย การจัดทํา

กฎหมายและกระบวนการนิติบัญญัติ  การบังคับใชกฎหมาย

การตีความ   การอุดชองวาง  การยกเลิกกฎหมายและ

กฎหมายท่ีสําคัญในชีวิตประจําวัน  บุคคล นิติบุคคล นิติกรรม 

บุคคลสิทธิทรัพยสิทธิ และกฎหมายอาญา 

         Definition of law, source of law and evolution 

of law; legal system , origin of law including 

legislation process, enforcement of law, 

interpretation, legal loopholes; law relating to 

everyday life such as person, legal act, right over 

individual and right over  property, and criminal law 

   
GE455 ทรัพยสินทางปญญา 

(Intellectual Property) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

          กฎหมายคุมครองเ ก่ียวกับทรัพยสินทางปญญา   

ลิขสิทธ์ิ  สิทธิบัตร  เครื่องหมายทางการคา  การคุมครอง

ผลงานท่ีเกิดจากทรัพยสินทางปญญา  การอนุญาตใหใชสิทธิ 

การจดทะ เ บียนทรัพย สินทางปญญา การ เอาผิด กับ               

ผูละเมิด รวมถึงคดีท่ีเกิดข้ึนเก่ียวกับทรัพยสินทางปญญา 

           Intellectual property law, copyright, 

trademark; protection, licensing, registration and 

infringement of intellectual property including 

related case studies 

 

   

GE456 การทองเท่ียวเชิงภูมิศาสตรและ

วัฒนธรรม 

(Geography and Cultural 

Tourism) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ลักษณะ และความสําคัญของภูมิศาสตร ท่ีมีอิทธิพลตอ

วัฒนธรรมและการทองเท่ียวเชิงสรางสรรค  เอกลักษณและ

ลักษณะเฉพาะทางภูมิศาสตรและวัฒนธรรม  การวางแผน

กิจกรรมการทองเท่ียวใหสอดคลองกับลักษณะภูมิศาสตรและ

วัฒนธรรม  การนําความรูไปประยุกตใชในการประกอบอาชีพ

ท่ีเก่ียวของกับธุรกิจการทองเท่ียว 

          Characteristics and importance of geography 

influencing culture and creative tourism, 

geographical and cultural identity, tourism activity 

planning in accordance with geography and culture, 
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applying knowledge to professions in tourism 

industry 

   

GE457 ภูมิ-ประวัติศาสตรการทองเท่ียว

ไทย 

( Geography and History for 

Thai Tourism) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ลักษณะทางกายภาพและประวัติศาสตรของแหลง

ทอง เ ท่ียวในประเทศไทย  รวมถึงสั งคม  วัฒนธรรม 

ขนบธรรมเนียมประเพณีและศิลปกรรม ปญหาและผลกระทบ

ท่ีมีตอการทองเท่ียวไทย 

          Physical and historical characteristics of 

Thailand’s tourist attractions including society, 

culture, tradition, works of art, problems, and 

impacts on Thai tourism industry 

 

   
GE458 มโนทัศนเร่ืองความตาย 

(Concept of Death) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ปรัชญาเก่ียวกับความตายในศาสนา แนวความคิด

เก่ียวกับความตายของนักปรัชญาสําคัญของโลก  วิเคราะห

โลกทัศนเก่ียวกับความตายจากวาทะ ภาษิต เรื่องเลาวรรณคดี 

เพ่ือใหเขาใจถึงระบบความคิดเก่ียวกับความตายของคนไทย  

ภาวะคนใกลตาย  การเตรียมตัวตายอยางมีสติ  แนวคิดเรื่อง

ชีวิตหลังความตาย 

         Death philosophy in religions, concepts of 

death by prominent world philosophers, analysis of 

death concept from discourse, sayings, and literature 

leading to the understanding of Thai concepts of 

death, dying state, mindful preparation for death, 

concepts relating to life after death 

 

 

 

 

   

GE459 พุทธธรรมกับการแกปญหาชีวิต 

(Buddhist Principles and Life 

Solutions) 

3(3-0-6) วิชาใหม 
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        หลักธรรมทางพุทธศาสนาเพ่ือนํามาใชแกปญหาใน

ชีวิตประจําวัน  ท้ังในชีวิตสวนตัว การทํางาน และการอยู

รวมกับผูอ่ืนในสังคม  โดยใชกรณีศึกษาเหตุการณในชีวิตจรงิท่ี

เผยแพรในสื่อตาง ๆ  

     Buddhist practice as a solution to everyday life 

problems including personal life, work, and living 

with others in society, authentic case studies relating 

to life problems and solutions 

 

   
GE460 นิเวศสํานึก 

(Ecological Consciousness) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

            มโนทัศนเรื่องนิเวศสํานึกของคนไทย  ความสัมพันธ

ระหวางมนุษยกับธรรมชาติจากบทอานตาง ๆ  กําเนิดและ

พัฒนาการของแนวคิดเรื่องการอนุรักษทรัพยากรและ

สิ่งแวดลอมในสังคม  แนวทางการสรางนิเวศสํานึก การ

สรางสรรคสื่อเพ่ือรณรงค  เรื่องนิเวศสํานึก อาทิ การสราง

ภาพยนตรสั้น การผลิตโปสเตอรเพ่ือประชาสัมพันธ การ

ดําเนินโครงการเพ่ืออนุรักษสิ่งแวดลอม  การแสดงละครเวที 

         Concepts of ecological consciousness among 

Thai people, relationship between humans and 

nature, origins of natural resources and 

environmental conservation in modern society, 

building ecological consciousness; ecological 

consciousness campaigns, short films, posters, and 

stage dramas 

 

   
GE461 สิ่งแวดลอมในอาเซียน 

(ASEAN Environment) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

         ปรากฏการณ  ประเด็นปญหาสิ่ งแวดลอม  อัน

เ น่ืองมาจากระบบวัฒนธรรม  ระบบการเมือง  ระบบ

เศรษฐกิจแบบทุนนิยม โครงสรางทางภูมิศาสตรและการ

เคลื่อนยายของกลุมชาติพันธุ  นโยบายและขอตกลงความ

รวมมือท่ีเก่ียวของกับสิ่งแวดลอมของประชาคมอาเซียน  

โครงสรางองคกรและกลไกความรวมมือดานสิ่งแวดลอมของ

อาเซียน และแนวทางการจัดการสิ่งแวดลอมในอาเซียนอยาง

ยั่งยืน 

          ASEAN environmental phenomena and issues 

as a result of culture, politics, capitalist economy, 
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geographical structures, and ethnic migration, 

policies and agreements relating to ASEAN 

environment, ASEAN’s environmental organizational 

structures and cooperation mechanisms, sustainable 

environmental management 
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