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รายละเอียดของหลักสูตร 
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หลักสูตร พ.ศ. 2561 

 

ช่ือสถาบันอุดมศึกษา มหาวิทยาลัยหอการคาไทย 

วิทยาเขต/คณะ/สาขาวิชา คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี

 

หมวดท่ี 1  ขอมูลท่ัวไป 

 

1. รหัสและช่ือหลักสูตร 

รหัสหลักสูตร:  T20182131100511 

ชื่อหลักสูตร : 

ภาษาไทย :  หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร 

อังกฤษ :  Bachelor of Science Program in Food Innovation 

 

2. ช่ือปริญญาและสาขาวิชา 

ชื่อเต็ม (ภาษาไทย) :   วิทยาศาสตรบัณฑิต (นวัตกรรมอาหาร) 

ชื่อยอ (ภาษาไทย) :   วท.บ. (นวัตกรรมอาหาร) 

ชื่อเต็ม (ภาษาอังกฤษ) :  Bachelor of Science (Food Innovation)  

ชื่อยอ (ภาษาอังกฤษ) :  B.Sc. (Food Innovation) 

 

3. วิชาเอก/ความเช่ียวชาญเฉพาะของหลักสูตร 

สาขาวิชานวัตกรรมอาหารมีเปาหมายในการผลิตบัณฑิตใหมีความรูความเชี่ยวชาญท่ีครอบคลุมท้ัง

ดานวิทยาศาสตร เทคโนโลยี ธุรกิจ และนวัตกรรมอาหาร มีจุดเดนในดานการประยุกตใชความรูและ

ทักษะทางทฤษฎีควบคูกับการปฏิบัติงานจริงในสถานประกอบการ  

 

4. จํานวนหนวยกิตท่ีเรียนตลอดหลักสูตร 

126  หนวยกิต 

 



 

2 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

5. รูปแบบของหลักสูตร 

5.1 รูปแบบ  

หลักสูตรระดับปริญญาตรี หลักสูตร 4 ป 

5.2 ประเภทของหลักสูตร 

หลักสูตรทางวิชาการ 

5.3 ภาษาท่ีใช  

จัดการเรียนการสอนเปนภาษาไทย เอกสารประกอบคําสอนและตําราในวิชาของหลักสูตรเปน

ภาษาไทยและภาษาอังกฤษ  

5.4 การรับเขาศึกษา 

รับนักศึกษาไทยและนักศึกษาตางชาติท่ีสามารถฟง พูด อาน เขียน และเขาใจภาษาไทยเปน

อยางดี 

5.5 ความรวมมือกับสถาบันอ่ืน  

ความรวมมือภาคเอกชน (สถานประกอบการ) ไดแก สภาหอการคาแหงประเทศไทย ซ่ึง

ประกอบดวยสถานประกอบการท่ีเปนสมาชิกภายใตสภาหอการคาแหงประเทศไทย เชน บริษัท น้ําตาล

มิตรผล จํากัด บริษัท ไทยเบฟเวอเรจ จํากัด (มหาชน) เปนตน  

5.6 การใหปริญญาแกผูสําเร็จการศึกษา  

ใหปริญญาเพียงสาขาวิชาเดียว 

 

6. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาอนุมัติ/เห็นชอบหลักสูตร  

 หลักสูตรใหม พ.ศ. 2561 

− คณะกรรมการพัฒนาหลักสูตรฯ ใหความเห็นชอบปรับปรุงในการประชุม เม่ือวันท่ี 22 

พฤษภาคม 2561 

− สภาวิชาการ มหาวิทยาลัยหอการคาไทย พิจารณากลั่นกรองหลักสูตรและใหความเห็นชอบ

ในการประชุมครั้งท่ี 5/2561 เม่ือวันท่ี 6 มิถุนายน 2561 

− สภามหาวิทยาลัยหอการคาไทย อนุมัติหลักสูตรในการประชุมครั้งท่ี 4/2561 (329) เม่ือ

วันท่ี 13 กรกฎาคม 2561 

 

เปดสอนในภาคการศึกษาท่ี 1 ปการศึกษา 2561 

 

 

 



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 3 

7. ความพรอมในการเผยแพรหลักสูตรท่ีมีคุณภาพและมาตรฐาน 

หลักสูตรจะไดรับการเผยแพรวาเปนหลักสูตรท่ีมีคุณภาพและมาตรฐานตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ

ระดับอุดมศึกษา พ.ศ. 2552 ในปการศึกษา 2563 

 

8. อาชีพท่ีสามารถประกอบไดหลังสําเร็จการศึกษา  

8.1 สามารถทํางานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารหรือสถานประกอบการดานอาหารในตําแหนงงาน

ท่ีเก่ียวของ เชน  

− นักวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑอาหารและเครื่องดื่ม 

− นักวิจัยและพัฒนาดานอาหารเพ่ือสุขภาพ และอาหารฟงกชั่น 

− ผูประกอบการดานนวัตกรรมอาหารและเครื่องดื่ม  

− นักพัฒนาธุรกิจดิจิทัลดานอาหาร 

− นักวิชาการดานนวัตกรรมอาหาร และอาชีพอ่ืนท่ีเก่ียวของ 

8.2 ทํางานในหนวยงานของรัฐ รัฐวิสาหกิจ และเอกชนท่ีเก่ียวของทางดานอุตสาหกรรมอาหารและ

ธุรกิจอาหาร  

8.3 ศึกษาตอในระดับปริญญาโทในสาขาท่ีเก่ียวของ 

 



 

4 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

9. ช่ือ นามสกุล ตําแหนง และคุณวุฒิการศึกษาของอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร  
 

ลําดับ ตําแหนงทางวิชาการ ช่ือ – นามสกุล คุณวุฒิ สาขาวิชา สําเร็จการศึกษาจากสถาบัน ป พ.ศ. 

1 ผูชวยศาสตราจารย 

(ชีวเคมี) 

ดร.สุรพงษ  พินิจกลาง Ph.D. Biochemistry Queen Mary, University of 

London, London, UK 

2539 

วท.ม. ชีวเคมี มหาวิทยาลัยเชียงใหม 2532 

กศ.บ. เคมี มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ

ประสานมิตร 

2528 

2 ผูชวยศาสตราจารย 

(จุลชีววิทยา) 

นางรชันี ไสยประจง วท.ม. จุลชีววิทยาทาง

อุตสาหกรรม 

จุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย 

 

2537 

วท.บ. จุลชีววิทยา มหาวิทยาลัยขอนแกน 2533 

3 ผูชวยศาสตราจารย 

(วิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีการอาหาร) 

นางกมลทิพย  เอกธรรมสุทธิ ์ วท.ม. เทคโนโลยีทางอาหาร จุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย 2537 

วท.บ. ประมง มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 2533 

4 ผูชวยศาสตราจารย 

(เทคโนโลยีชีวภาพ) 

ดร.ทัศนีย  วัฒนชัยยงค วท.ด. เทคโนโลยีชีวภาพ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอม

เกลาธนบุรี 

2543 

วท.ม. เทคโนโลยีชีวภาพ 

 

สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลา

ธนบุรี 

2533 
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ลําดับ ตําแหนงทางวิชาการ ช่ือ – นามสกุล คุณวุฒิ สาขาวิชา สําเร็จการศึกษาจากสถาบัน ป พ.ศ. 

วท.บ. เคมี มหาวิทยาลัยบูรพา 2527 

 ผูชวยศาสตราจารย 

(พัฒนาผลิตภัณฑ 

อุตสาหกรรมเกษตร) 

นางสาวสุภางค  เรืองฉาย วท.ม. พัฒนา

ผลิตภัณฑอุตสาหกรรม

เกษตร 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 2539 

วท.บ. ชีววิทยา มหาวิทยาลัยรามคําแหง 2533 

 



 

6 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

10. สถานท่ีจัดการเรียนการสอน 

มหาวิทยาลัยหอการคาไทย และสถานประกอบการ ไดแก สภาหอการคาแหงประเทศไทย ซ่ึง

ประกอบดวยสถานประกอบการท่ีเปนสมาชิกภายใตสภาหอการคาแหงประเทศไทย เชน บริษัท น้ําตาล

มิตรผล จํากัด บริษัท ไทยเบฟเวอเรจ จํากัด (มหาชน) เปนตน 

 

11. สถานการณภายนอกหรือการพัฒนาท่ีจําเปนตองนํามาพิจารณาในการวางแผนหลักสูตร  

11.1 สถานการณหรือการพัฒนาทางเศรษฐกิจ  

11.1.1 อุตสาหกรรมอาหารเปนอุตสาหกรรมท่ีเปนแหลงรายไดสําคัญของประเทศไทย ซ่ึง

ประเทศไทยเปนประเทศผูสงออกอาหารเปนลําดับตนๆ ของโลก ดวยความอุดมสมบูรณของทรัพยากร

ทางธรรมชาติ และความแข็งแกรงดานวัตถุดิบทางการเกษตร  

11.1.2 อุตสาหกรรมอาหารจัดเปนวาระแหงชาติ ท้ังในยุทธศาสตร S-Curve และ New S-

Curve ซ่ึงในการนี้รัฐบาลไดประกาศแนวทางการกาวพนจากกับดักรายไดปานกลางดวยการพัฒนากลุม

อุตสาหกรรม 10 อุตสาหกรรมเปาหมาย ซ่ึงหนึ่งในนั้นคืออุตสาหกรรมท่ีเก่ียวกับ “อาหาร” ท้ัง

อุตสาหกรรมการแปรรูปอาหาร ในกลุมอุตสาหกรรมเดิมท่ีตองตอยอดโดยใชเทคโนโลยีและนวัตกรรม 

เพ่ือเพ่ิมมูลคาผลิตภัณฑ รวมถึงอุตสาหกรรมสารออกฤทธิ์ (Functional Ingredients) และอาหารแหง

อนาคต (Novel Food) ซ่ึงกําลังเปนเทรนดโลกในระยะยาวเพ่ือรองรับสังคมผูสูงอายุ  การวิจัยและพัฒนา

นวัตกรรมอาหารจึงถือเปนปจจัยหลักในการขับเคลื่อนและพัฒนาประเทศไปสูเปาหมาย Thailand 4.0  

ดังนั้นบุคลากรท่ีมีความรูความชํานาญทางดานนวัตกรรมอาหารจึงถือเปนสวนชวยในการขับเคลื่อน

เศรษฐกิจของประเทศ 

11.1.3 สถาบันการศึกษาเปนแหลงผลิตบุคลากรท่ีตอบสนองความตองการบุคลากรในสาย 

“อาหาร” ยุคใหม โดยท่ีการจัดการเรียนการสอนของหลักสูตรจะเนนใหนักศึกษาไดฝกปฏิบัติงานจริงใน

สถานประกอบการ ควบคูกับการเรียนเนื้อหาวิชาในชั้นเรียน เพ่ือพัฒนาใหนักศึกษามีความพรอมสําหรับ

การทํางานในอุตสาหกรรมอาหารยุคไทยแลนด 4.0 ไดอยางทันทวงที 

  

11.2 สถานการณหรือการพัฒนาทางสังคมและวัฒนธรรม 

11.2.1 ปจจุบันพฤติกรรมการบริโภคผลิตภัณฑอาหารและเครื่องดื่มของผูบริโภคมีความ

เปลี่ยนแปลงไปจากเดิม โดยเนนใหความสําคัญกับคุณภาพ รสชาติ ความคุมคาทางเศรษฐกิจ และความ

เชื่อม่ันในกระบวนการผลิตของผูประกอบการ รวมถึงสนใจในการดูแลสุขภาพกันมากข้ึน ดังนั้นการวิจัย

และพัฒนาผลิตภัณฑอาหารและเครื่องดื่มสายพันธุใหมจึงเปนเรื่องสําคัญท่ีจะชวยใหธุรกิจดานอาหาร

ไดรับการพัฒนาและแขงขันไดมากข้ึน ชวยเพ่ิมโอกาสในการขยายฐานลูกคา  
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11.2.2 การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตและเทคโนโลยีดิจิทัล เขามามีบทบาทกับอุตสาหกรรม

อาหารมากยิ่งข้ึน เพ่ือการสรางสรรคธุรกิจดานอาหารอยางยั่งยืน บุคลากรจําเปนตองมีทักษะท่ี

หลากหลายข้ึน ตองเปนท้ังนักคิดสรางสรรค นักวิจัยพัฒนา นักอุตสาหกรรม และนักการตลาด จึงสามารถ

คิดนวัตกรรมอาหารเพ่ือนําไปใชไดจริงกับผูบริโภค 

11.2.3 การเรียนรูท่ีกาวทันเทคโนโลยีท่ีทันสมัย ความรูท่ีไมไดมีเพียงแตในชั้นเรียนอีกตอไป 

ความสนใจเฉพาะดานของเด็กแตละคน หลอหลอมใหระบบการเรียนการสอนตองพัฒนาควบคูกับการ

เปลี่ยนแปลงในยุคโลกาภิวัฒน เพ่ือสรางบุคลากรท่ีสามารถคิดวิเคราะหและพัฒนาตอยอดไดสูสังคม 

 
   

12. ผลกระทบจาก ขอ 11.1 และ 11.2 ตอการพัฒนาหลักสูตรและความเกี่ยวของกับพันธกิจของ

สถาบัน 

12.1 การพัฒนาหลักสูตร 

12.1.1 พัฒนาหลักสูตรใหตอบสนองตอความตองการของประเทศทางดานกําลังคนท่ีมี

ความรูความเชี่ยวชาญทางดานนวัตกรรมอาหาร เพ่ือสรางบัณฑิตพันธุใหม ท่ีมีสมรรถนะและศักยภาพสูง

ในการขับเคลื่อนเศรษฐกิจใหมของประเทศเพ่ือพัฒนาตอยอดอุตสาหกรรมอาหารยุคไทยแลนด 4.0  

12.1.2 พัฒนาหลักสูตรเพ่ือเรงรัด สงเสริม การพัฒนากําลังคนในภาคอุตสาหกรรมใหมี

ศักยภาพและมีความพรอมสําหรับภาคอุตสาหกรรมใหม (New S-Curve) 

12.1.3 พัฒนาหลักสูตรใหสอดคลองตอการเปลี่ยนแปลงของสังคมโลก และความกาวหนา

ทางเทคโนโลย ีมีความรูและทักษะดานภาษาตางประเทศ รวมถึงมีความรูและทักษะดานดิจิทัล 

12.1.4 พัฒนาหลักสูตรเพ่ือผลิตบัณฑิตมีลักษณะท่ีพึงประสงค ไดแก มีทักษะการเรียนรูดวย

ตนเองและใฝรูอยูเสมอ มีทักษะการเปนผูนําและทํางานเปนทีม มีความอดทน สูงาน มีวินัยและมีความ

รับผิดชอบ มีความคิดริเริ่มสรางสรรค  

12.1.5 พัฒนาหลักสูตรเพ่ือสรางบัณฑิตในมุมมองการทําธุรกิจของภาคเอกชนโดยมีความ

รวมมือกับสภาหอการคาแหงประเทศไทย 

12.2 ความเกี่ยวของกับพันธกิจของสถาบัน 

12.2.1 ผลิตบัณฑิตใหเพียงพอตามความตองการของประเทศ ตามโครงการบัณฑิตพันธุใหม 

และมีคุณลักษณะตรงตามอัตลักษณของมหาวิทยาลัย (Business SMART)  

12.2.2 สงเสริมการใชเทคโนโลยีท่ีเหมาะสม เพ่ืออนุรักษสิ่งแวดลอม 

12.2.3 สนับสนุนการสรางองคความรูใหมจากการวิจัย  ท่ีสามารถนําไปใชไดจริง 

 

 

 



 

8 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

13. ความสัมพันธกับหลักสูตรอ่ืนท่ีเปดสอนในคณะ/ภาควิชาอ่ืนของสถาบัน  

13.1 กลุมวิชา/รายวิชาในหลักสูตรนี้ท่ีเปดสอนโดยคณะ/ภาควิชา/หลักสูตรอ่ืน  

− หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 

เนื่องจากหลักสูตรปริญญาตรีสาขาวิชานวัตกรรมอาหาร เปนหลักสูตรท่ีตองใชหมวดวิชา

ศึกษาท่ัวไปท่ีเปนวิชาใหบริการจากคณะตางๆ ท่ีเก่ียวของ ไดแก วิชาในกลุมวิชาภาษาอังกฤษและกลุม

วิชามนุษยศาสตรท่ีใหบริการโดยคณะมนุษยศาสตรและประยุกตศิลป และกลุมวิชาสังคมศาสตรท่ี

ใหบริการโดยคณะบริหารธุรกิจ และกลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ท่ีใหบริการโดยคณะ

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีสาขาวิชาวิทยาศาสตรพ้ืนฐาน 

13.2 กลุมวิชา/รายวิชาในหลักสูตรท่ีเปดสอนใหภาควิชา/หลักสูตรอ่ืนตองมาเรียน  

− รายวิชาเลือกเสรี 

13.3 การบริหารจัดการ  

อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร ตองประสานงานกับรองคณบดีฝายวิชาการ และอาจารยผูแทน

จากคณะอ่ืนท่ีเก่ียวของ ดานเนื้อหาสาระ การจัดตารางเรียนและตารางสอบ และความสอดคลองกับ

มาตรฐานผลการเรียนรูตามมาตรฐานคุณวุฒิระดับปริญญาตรี  
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หมวดท่ี 2  ขอมูลเฉพาะของหลักสูตร 

 

1. ปรัชญา ความสําคัญ และวัตถุประสงคของหลักสูตร  

1.1 ปรัชญา 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร มุงใหการศึกษาและผลิตบัณฑิตท่ีมี

ความรูความสามารถในดานนวัตกรรมอาหาร สามารถประยุกตใชความรูและทักษะทางทฤษฎีควบคูกับ

การปฏิบัติงานจริงได เสริมสรางความเชื่อมโยงการวิจัยเขาสูอุตสาหกรรมและสถานประกอบการ 

1.2 วัตถุประสงค 

1.2.1 เพ่ือผลิตบัณฑิตท่ีครอบคลุมท้ังดานวิทยาศาสตร เทคโนโลยี ธุรกิจ และนวัตกรรม

อาหาร เพ่ือตอบสนองความตองการของอุตสาหกรรมอาหารสมัยใหม  

1.2.2 เพ่ือผลิตบัณฑิตใหมีความรูความชํานาญในการพัฒนาผลิตภัณฑอาหารและเครื่องดื่ม

ใหมๆ ในศตวรรษท่ี 21 เพ่ือการขับเคลื่อนและการพัฒนาประเทศไปสูเปาหมาย Thailand 4.0 

1.2.3 เพ่ือผลิตบัณฑิตท่ีมีจุดเดนในการประยุกตใชความรูและทักษะทางทฤษฎีควบคูกับการ

ปฏิบัติงานจริงได นอกจากนี้ยังทําหนาท่ีในการเสริมสรางความเชื่อมโยงการวิจัยเขาสูอุตสาหกรรมและ

สถานประกอบการ 

1.2.4 หลักสูตรนี้ยังชวยเสริมหลักสูตรอ่ืนๆ ในมหาวิทยาลัยหอการคาไทยและในการศึกษา

ตอระดับบัณฑิตศึกษาซ่ึงจะชวยใหการเชื่อมโยงทางวิชาการกับมหาวิทยาลัยอ่ืนๆ 

   

2. แผนพัฒนาปรับปรุง 
 

แผนการพัฒนา/เปล่ียนแปลง กลยุทธ หลักฐาน/ตัวบงช้ี 

1. ปรับปรุงหลักสูตรให ทันสมัย 

แ ล ะ ส อ ด ค ล อ ง กั บ

ค ว า ม ก า ว ห น า ท า ง ด า น

นวัตกรรมอาหาร 

1.1 กําหนดใหมีการปรับปรุง

หลักสูตรทุกๆ 5 ป 

1.1.1 รายงานการปรับปรุ ง

หลักสูตรตามรอบระยะเวลาท่ี

กําหนด 

1.1.2 ความสอดคล อ ง ของ

รายละเอียดหลักสูตร (มคอ.2)  

2. ปรับปรุงหลักสูตรใหสอดคลอง

กับความตองการของตลาดงาน 

2.1 สํารวจของพึงพอใจของ

ผูใชบัณฑิต 

 

 

 

2.1.1 รายงานผลการประเมิน

ความพึงพอใจของผูใชบัณฑิต  

2.1.2 ความพึงพอใจในทักษะ 

ความรู ความสามารถของบัณฑิต 

2.2.1 ส รุ ป ผ ล ก า ร ต อ บ

แบบสอบถามดานความตองการ
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แผนการพัฒนา/เปล่ียนแปลง กลยุทธ หลักฐาน/ตัวบงช้ี 

2.2 ติดตามการเปลี่ยนแปลง

ความตองการบัณฑิตของ

นายจางอยางสมํ่าเสมอ 

บัณฑิตของผูประกอบการหรือ

ผูใชบัณฑิต 

3. ปรับปรุงการดําเนินงานของ

หลักสูตรให มีมาตรฐานตาม

ก ร อ บ ม า ต ร ฐ า น คุ ณ วุ ฒิ

ระดับอุดมศึกษาแหงชาติ 

3.1 ประเมินผลการดําเนินงาน

ข อ ง ห ลั ก สู ต ร อ ย า ง

ตอเนื่อง  

3.1.1 ร า ย ง า น ผ ล ก า ร

ดําเนินงานของหลักสูตร (มคอ.7) 

3.1.2 ส รุ ป ผ ล ก า ร ต ร ว จ

ประเ มินการดํ า เนินงานของ

หลักสูตร  

4. พัฒนาอาจ า ร ย ใ ห เ พ่ิ ม พู น

ความรู  ความเชี่ยวชาญดาน

วิชาการ การเรียนการสอน 

และการวิจัย 

4.1 สงเสริมใหอาจารยทุกทาน

เขารวมอบรม สัมมนาทาง

วิชาการ และการเรียนการ

สอน  

4.2 สงเสริมใหอาจารยทํางาน

วิจัยและตีพิมพเผยแพร

ผลงาน 

4.3 สงเสริมและสนับสนุนให

อาจารยทํางานวิจัยเพ่ือ

ชวยตอบโจทยของสถาน

ป ร ะ ก อ บ ก า ร จ า ก

ภาคอุตสาหกรรม 

4.4 สงเสริมและสนับสนุนให

อาจารย เสนอขอรับทุน

วิ จั ย เ พ่ื อ อุตสาหกร รม

อาหาร ท้ังจากสถานประ

ป ร ะ ก อ บ ห รื อ จ า ก

ห น ว ย ง า น สํ า นั ก ง า น

นวัตกรรมแหงชาติ 

4.1.1 จํานวนชั่วโมงท่ีอาจารย

เขารวมอบรม สัมมนา  

 

 

4.2.1 จํ านวนผลงานวิ จั ย ท่ี

ตีพิมพเผยแพร 

 

4.2.3 จํานวนผลงานท่ีสรางข้ึน 

 

 

 

 

4.2.4 จํานวนผลงานท่ีไดรับทุน

สนับสนุน 

4.2.5 จํ านวน เ งิน ทุนวิ จั ย ท่ี

ไดรับการสนับสนุน 
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หมวดท่ี 3  ระบบการจัดการศึกษา การดําเนินการ และโครงสรางของหลักสูตร 

 

1. ระบบการจัดการศึกษา  

1.1 ระบบ 

ระบบการจัดการศึกษา ใชระบบทวิภาค โดย 1 ปการศึกษาแบงออกเปน 2 ภาคการศึกษาปกติ 

1 ภาคการศึกษาปกติมีระยะเวลาศึกษาไมนอยกวา 15 สัปดาห และขอกําหนดตางๆ ใหเปนไปตาม

ระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย ระบบหนวยกิตข้ึนปริญญาบัณฑิต พ.ศ. 2545 (ภาคผนวก ก) 

1.2 การจัดการศึกษาภาคฤดูรอน 

มีการจัดการเรียนการสอนภาคฤดูรอนจํานวน 1 ภาคๆ ละ 8 สัปดาห ท้ังนี้ข้ึนอยูกับการ

พิจารณาของคณะกรรมการประจําหลักสูตร 

1.3 การเทียบเคียงหนวยกิตในระบบทวิภาค  

ไมมี 

 

2. การดําเนินการหลักสูตร 

2.1 วัน – เวลาในการดําเนินการเรียนการสอน 

ภาคตน:   เดือนสิงหาคม – ธันวาคม 

ภาคปลาย :  เดือนมกราคม – พฤษภาคม 

ภาคฤดูรอน :  เดือนมิถุนายน – กรกฎาคม 

2.2 คุณสมบัติของผูเขาศึกษา 

2.2.1 เปนผูสําเร็จการศึกษาระดับมัธยมศึกษาตอนปลาย สายสามัญ (ม.6) หรือระดับ

ประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) หรือเทียบเทา หรือ   

2.2.2 เปนผูสําเร็จการศึกษาข้ันปริญญาตรีจากมหาวิทยาลัยอ่ืน หรือสถาบันการศึกษาข้ันสูง

อ่ืนในประเทศหรือตางประเทศ  ซ่ึงกระทรวงศึกษาธิการรับรองและสมัครเขาศึกษาในระดับปริญญาตรีใน

สาขาวิชาอ่ืน 

2.3 ปญหาของนักศึกษาแรกเขา  

ปญหาการปรับตัวจากการเรียนในระดับมัธยมศึกษา มาเปนการเรียนแบบอุดมศึกษาท่ีมีรูปแบบ

แตกตางไปจากเดิม โดยมีการเรียนท่ีตองอาศัยการศึกษาดวยตัวเองสวนหนึ่ง มีสังคมกวางข้ึน ตองดูแล

ตนเองมากข้ึน มีกิจกรรมท้ังการเรียนในหองและกิจกรรมเสริมหลักสูตรท่ีนักศึกษาตองสามารถจัดแบง

เวลาใหเหมาะสมไดอยางมีประสิทธิภาพ 
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2.4 กลยุทธในการดําเนินการเพ่ือแกไขปญหา / ขอจํากัดของนักศึกษาในขอ 2.3 

− จัดการปฐมนิเทศนักศึกษาใหม แนะนําการวางเปาหมายชีวิต เทคนิคการเรียนใน

มหาวิทยาลัย และการแบงเวลา 

− มอบหมายหนาท่ีอาจารยท่ีปรึกษาใหแกอาจารยทุกคน ทําหนาท่ีสอดสองดูแล ตักเตือน ให

คําปรึกษาแนะนําการเรียน และการดําเนินชีวิตภายในมหาวิทยาลัย   

− มีคณะกรรมการฝายพัฒนานักศึกษาเพ่ือใหความชวยเหลือแกนักศึกษาท่ีมีปญหาดานการ

เรียนเปนกรณีพิเศษ 

2.5 แผนการรับนักศึกษาและผูสําเร็จการศึกษาในระยะ 5 ป  

จํานวนนักศึกษา 
จํานวนนักศึกษาแตละปการศึกษา 

2561 2562 2563 2564 2565 

ชั้นปท่ี 1 35 35 35 35 35 

ชั้นปท่ี 2 – 35 35 35 35 

ชั้นปท่ี 3 – – 35 35 35 

ชั้นปท่ี 4 – – – 35 35 

รวม 35 70 105 140 140 

คาดวาจะจบการศึกษา – – – 35 35 
 

2.6 งบประมาณตามแผนและคาใชจายตอหัว 

หมวดเงิน 
งบประมาณท่ีตองการแตละป 

2561 2562 2563 2564 2565 

เงินเดือน 1,608,000 1,688,400 1,772,820 1,861,460 1,954,540 

คาตอบแทน 576,000 604,800 635,040 666,792 700,132 

คาใชสอย 5,000 11,000 17,000 23,000 24,000 

คาวัสดุ 1,000 2,200 3,400 4,600 4,800 

รวมงบดําเนินการ 2,190,000 2,306,400 2,428,260 2,555,852 2,683,472 

คาครุภัณฑ – – – – – 

คาท่ีดิน – – – – – 

คาสิ่งกอสราง – – – – – 

รวมงบลงทุน – – – – – 

รวมท้ังส้ิน 2,190,000 2,306,400 2,428,260 2,555,852 2,683,472 
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คาใชจายตอหัวตอป 82,200 บาท 

2.7 ระบบการศึกษา 

ระบบการศึกษาเปนแบบชั้นเรียนโดยเปนไปตามระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย วาดวย

การศึกษาระบบหนวยกิตข้ันปริญญาบัณฑิต พ.ศ. 2545 (ภาคผนวก ก) 

2.8 การเทียบโอนหนวยกิต รายวิชาและการลงทะเบียนเรยีนขามมหาวิทยาลัย 

นักศึกษาท่ีเคยศึกษาในสถาบันอุดมศึกษาอ่ืนมากอน เม่ือเขาศึกษาในหลักสูตรนี้ สามารถเทียบ

โอนหนวยกิตได ท้ังนี้ใหเปนไปตามระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย วาดวย การเทียบโอนหนวยกิตใน

การเขาศึกษาหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2548 (ภาคผนวก จ.) และระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคา

ไทยวาดวย การเทียบโอนความรู ทักษะและประสบการณ จากการศึกษานอกระบบและ/หรือการศึกษา

ตามอัธยาศัยเขาสูการศึกษาในระบบ ตามหลักสูตรระดับปริญญาตรีและระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2547 

(ภาคผนวก ง.) 

 

3. หลักสูตรและอาจารยผูสอน 

3.1 หลักสูตร 

3.1.1 จํานวนหนวยกิต    รวมตลอดหลักสูตรจํานวน  126  หนวยกิต   

3.1.2 โครงสรางหลักสูตร 

3.1.2.1 หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป จํานวน  30  หนวยกิต ประกอบดวย 

1) หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป-บังคับ  

 1.1 กลุมวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร 15 หนวยกิต 

 1.2 กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ 3 หนวยกิต 

 1.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี 3 หนวยกิต 

2) หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป-เลือก 9 หนวยกิต 

3.1.2.2 หมวดวิชาเฉพาะ จํานวน  90  หนวยกิต  ประกอบดวย 

1) กลุมวิชาพ้ืนฐานเฉพาะดาน 30 หนวยกิต 

2) กลุมวิชาเอก-บังคับ 30 หนวยกิต 

3) กลุมวิชาเอก-เลือก 30 หนวยกิต 

ฝกปฏบิัติงานในสถานประกอบการอยางนอยรอยละ 50 ของเวลาเรียน    

3.1.2.3 หมวดวิชาเลือกเสรี จํานวน 6 หนวยกิต 

 

3.1.3 รายวิชาในหลักสูตร  

3.1.3.1 รหัสวิชา 
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รหัสวิชาประกอบดวย 2 หลักแรกเปนตัวอักษร  และตามดวยตัวเลข 3 หลัก 

มีความหมายดังนี้ 

1) รหัสวิชาหมวดศึกษาท่ัวไป (30 หนวยกิต) 

หลักท่ี 1 H = รับผิดชอบโดยคณะมนุษยศาสตร 

S = รับผิดชอบโดยคณะวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลย ี

B = รับผิดชอบโดยคณะบริหารธุรกิจ 

หลักท่ี 2 G = หมวดศึกษาท่ัวไป 

หลักท่ี 3 0 = รายวิชาหมวดศึกษาท่ัวไป 

หลักท่ี 4 – 5 ลําดับวิชาตั้งแต 01 – 99 

2) รหัสวิชาแกน 

หลักท่ี 1 – 2 BA = คณะบริหารธุรกิจ 

AC = คณะบัญชี 

EC = คณะเศรษฐศาสตร 

HM = คณะมนุษยศาสตร 

SC,ST = คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี 

CA = คณะนิเทศศาสตร 

NG = คณะวิศวกรรมศาสตร 

LW = คณะนิติศาสตร 

หลักท่ี 3 1 = ชั้นปท่ี 1 

2 = ชั้นปท่ี 2 

3 = ชั้นปท่ี 3 

4 = ชั้นปท่ี 4 

หลักท่ี 4 – 5 ลําดับวิชาตั้งแต 01 – 99 

3) รหัสวิชาเอก 

หลักท่ี 1 B = คณะบริหารธุรกิจ 

A = คณะบัญชี 

E = คณะเศรษฐศาสตร 

H = คณะมนุษยศาสตร 

S = คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี 
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C = คณะนิเทศศาสตร 

N = คณะวิศวกรรมศาสตร 

L = คณะนิติศาสตร 

หลักท่ี 2 ใชอักษรยอภาษาอังกฤษแทนสาขาวิชา (ยกเวน

ค ณ ะ ท่ี ไ ม มี ส า ข า วิ ช า  คื อ  ค ณ ะ บั ญ ชี  

เศรษฐศาสตร และนิติศาสตร ใหใชเหมือนรหัส

วิชาแกน คือ AC EC และ LW ตามลําดับ) 

F = สาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการ

อาหาร 

หลักท่ี 3 1 = ชั้นปท่ี 1 

2 = ชั้นปท่ี 2 

3 = ชั้นปท่ี 3 

4 = ชั้นปท่ี 4 

หลักท่ี 4 – 5 ลําดับวิชาตั้งแต  01 – 99 

4) รหัสวิชาเลือกเสรี (6 หนวยกิต) 

หลักท่ี 1 – 2 BA = คณะบริหารธุรกิจ 

AC = คณะบัญชี 

EC = คณะเศรษฐศาสตร 

HM = คณะมนุษยศาสตร 

SC, ST = คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี 

CA = คณะนิเทศศาสตร 

NG = คณะวิศวกรรมศาสตร 

LW = คณะนิติศาสตร 

หลักท่ี 3 0 = หมวดวิชาเลือกเสร ี

หลักท่ี 4 – 5 ลําดับวิชาตั้งแต 01 – 99 

5) รหัสของวิชาท่ีขอรับบริการจากคณะอ่ืน 

หลักท่ี 1 – 2 คณะท่ีใหบริการ 

BA = คณะบริหารธุรกิจ 

AC = คณะบัญชี 

EC = คณะเศรษฐศาสตร 

HM = คณะมนุษยศาสตร 

SC, ST = คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี
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CA = คณะนิเทศศาสตร 

NG = คณะวิศวกรรมศาสตร 

LW = คณะนิติศาสตร 

หลักท่ี 3 9 = วิชาท่ีใหบริการนอกคณะ 

หลักท่ี 4 คณะท่ีเปนเจาของวิชาใชตัวเลขแทน ดังนี้ 

1 = คณะบริหารธุรกิจ 

2 = คณะบัญชี 

3 = คณะเศรษฐศาสตร 

4 = คณะมนุษยศาสตร 

5 = คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี

6 = คณะนิเทศศาสตร 

7 = คณะวิศวกรรมศาสตร 

8 = คณะนิติศาสตร 

หลักท่ี 5 ลําดับวิชาตั้งแต 1 – 9 

 

3.1.3.2 รายวิชา 

1) หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 30 หนวยกิต 

สวนท่ี 1  หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป-บังคับ นักศึกษาทุกคนตองเรียน จํานวน 21 หนวยกิต ดังนี ้

1.  กลุมวิชาภาษาและทักษะการส่ือสาร  (Language and Communication Skills Courses) 

กลุมภาษา  จํานวน 15 หนวยกิต (Language Courses: 15 credits) 

รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

GE001 ภาษาไทยเพ่ืออาชีพ 3(3-0-6)  

 (Thai for Careers)   

GE002 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 1* 3(3-0-6)  

 (English for Communication 1*)   

GE003 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 2* 

(English for Communication 2*) 

3(3-0-6) ศึกษากอน GE002 *

หรือคะแนน TOEIC 

หรือเทียบเทาตามเกณฑ

ที่กําหนด 
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รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

GE004 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 1* 

(English for Communication in Careers 1*) 

3(3-0-6) ศึกษากอนGE00 3 * หรือ

คะแนน TOEIC หรือ

เทียบเทาตามเกณฑที่

กําหนด 

GE005 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 2* 

(English for Communication in Careers 2*) 

3(3-0-6) ศึกษากอนGE00 4 * หรือ

คะแนน TOEIC หรือ

เทียบเทาตามเกณฑที่

กําหนด 

 

หมายเหตุ  

1. นักศึกษาชาวตางชาติท่ีใชภาษาอังกฤษเปนภาษาท่ีหน่ึง (Native English Speaker) และ/หรือ นักศึกษาท่ีเรียนใน

หลักสูตรท่ีใชภาษาอังกฤษในการเรียนการสอนเต็มเวลามาไมนอยกวา 6 ป ตองลงทะเบียนวิชาภาษาอังกฤษท้ัง 4 วิชาคือ   

GE002 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 1  GE003  ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 2  GE004 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 1  

และ GE005  ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 2   และตองผานการประเมินผลตามเกณฑท่ีคณะกรรมการประจําหลักสูตร

เห็นชอบ 

2. นักศึกษาท่ียื่นผลคะแนนสอบมาตรฐานภาษาอังกฤษ TOEIC หรือเทียบเทา  จะตองดําเนินการใหเสร็จสิ้นภายในภาค

เรียนท่ี 2  ของปการศึกษาท่ี 2  ท่ีเขาศึกษา  โดยผลคะแนนภาษาอังกฤษตองมีอายุไมเกิน  2 ป  นับจากวันท่ีผลสอบประกาศและตอง

เปนไปตามเกณฑการเทียบผลคะแนนมาตรฐานภาษาอังกฤษดังตอไปน้ี  

เกณฑ ก. หลักสูตรนานาชาติท่ีใชภาษาอังกฤษ 

ในการเรียนการสอนเทาน้ัน 

เกณฑ ข .หลักสูตรท่ีใชภาษาไทยและ/หรือภาษาอื่น  ๆ 

ในการเรียนการสอน 

1 ( ผลคะแนนสอบ TOIEC 550  ขึ้นไป 

ใชทดแทนรายวิชา GE002    

2 ( ผลคะแนนสอบ TOIEC 600  ขึ้นไป 

ใชทดแทนรายวิชา  GE002  และ GE003    

3 ( ผลคะแนนสอบ TOIEC 650  ขึ้นไป 

ใชทดแทนรายวิชา GE002,  GE003  และ GE004    

4 ( ผลคะแนนสอบ TOIEC 700  ขึ้นไป 

ใชทดแทนรายวิชา  GE002,  GE003, GE004 และ GE005 

1 ( ผลคะแนนสอบ TOEIC  250  ขึ้นไป 

ใชทดแทนรายวิชา GE002   

2 ( ผลคะแนนสอบ TOEIC 350 ขึ้นไป  

ใชทดแทนรายวิชา GE002  และ GE003 

3 ( ผลคะแนนสอบ TOEIC 450 ขึ้นไป  

ใชทดแทนรายวิชา GE002,  GE003  และ GE004 

4 ( ผลคะแนนสอบ TOEIC 550 ขึ้นไป   

ใชทดแทนรายวิชา GE002,  GE003,  GE004 และ GE005 

 

2.1 สําหรับนักศึกษาในหลักสูตรท่ีใชภาษาไทยและ/หรือภาษาอ่ืน  ๆในการเรียนการสอน 

2.1.1 เมื่อขอยกเวนรายวิชาภาษาอังกฤษโดยยื่นผลคะแนนสอบมาตรฐานตามเกณฑ ข. นักศึกษาจะตอง

ลงทะเบียนเรียนรายวิชาอ่ืนๆ ท่ีเปดสอนในมหาวิทยาลัยใหครบ/ไมนอยกวาจํานวนหนวยกิตท่ีไดรับการยกเวน เพ่ือใหครบจํานวน

หนวยกิตตามท่ีหลักสูตรกําหนด 

2.1.2 นักศึกษาท่ีขอยกเวนรายวิชาภาษาอังกฤษโดยยื่นผลคะแนนสอบมาตรฐานสูงกวาท่ีกําหนดไวในเกณฑ ข. 

ใหเปนไปตามเกณฑ ก. โดยจะตองลงทะเบียนเรียนวิชาภาษาอังกฤษน้ันๆ และตองผานการประเมินผลตามเกณฑท่ีคณะกรรมการ

ประจําหลักสูตรเห็นชอบ 
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2. กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ จํานวน 3 หนวยกิต 

รหัสวิชา 

 

ชื่อวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไข 

GE101 การประกอบการที่ขับเคลื่อนดวยนวัตกรรม 

(Innovation – Driven Entrepreneurship) 

3(3-0-6)  

 

3. กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี จํานวน 3 หนวยกิต 

รหัสวิชา 

 

ชื่อวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไข 

GE201 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดจิิทัลและการโคด 

(Digital Innovative Thinking and Coding) 

3(3-0-6)  

 

สวนท่ี 2     หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป-เลือก นักศึกษาเลือกเรียนไมนอยกวา 9 หนวยกิตจากกลุมวิชาตอไปนี้ 

กลุมวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร  (Language and Communication Skills) 

กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ  (Business and Entrepreneurship) 

กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี (Science and Technology) 

กลุมวิชาสุนทรียศาสตรและวัฒนธรรม  (Aesthetics and Culture) 

กลุมวิชาคุณภาพชีวิตและสังคมยั่งยืน  (Quality of Life and Sustainable Society) 

1. กลุมวิชาภาษาและทักษะการส่ือสาร (Language and Communication Skills) 

รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

 1) กลุมภาษา   

GE006 ภาษามาเลยเพ่ือการสื่อสาร  3(3-0-6)  

 (Malay for Communication)   

GE007 ภาษาเวียดนามเพ่ือการสื่อสาร 3(3-0-6)  

 (Vietnamese for Communication)   

GE008 ภาษาพมาเพ่ือการสื่อสาร 3(3-0-6)  

 (Burmese for Communication) 
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รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

   2) กลุมทักษะการส่ือสาร   

GE051 มิติแหงศัพท 3(3-0-6)  

 (Aspects of Vocabulary)   

GE052 การเขียนโครงการทางวิชาการและวิจัย 3(3-0-6)  

 (Research and Academic Project 

Writing) 

  

GE053 การอานและการเขียนทางธุรกิจ 3(3-0-6)  

 (Business Reading and Writing)   

GE054 การอานเพ่ือพัฒนาชีวิต 3(3-0-6)  

 (Reading for Life Development)   

GE055 ทักษะการพูดและการนําเสนองาน 3(3-0-6)  

 (Speaking and Presentation Skills)   

GE056 การสื่อสารระหวางวัฒนธรรม 3(3-0-6)  

 (Intercultural Communication)   

GE057 นักขาวพลเมือง 3(3-0-6)  

 (Citizen Reporter)   

 

2. กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ (Business and Entrepreneurship) 

รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

GE102 จริยธรรมธุรกิจและความรับผิดชอบตอสังคม 3(3-0-6)  

 (Business Ethics and Social 

Responsibility) 

  

GE103 การคิดเชิงออกแบบ 3(3-0-6)  

 (Design Thinking)   

GE104 ธุรกิจออนไลน 3(3-0-6)  

 (Online Business)   

GE105 กฎหมายเบื้องตนสําหรับผูประกอบการ 3(3-0-6)  

 (Law for Entrepreneurs) 
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รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

GE106 กฎหมายพาณิชยอิเล็กทรอนิกส 3(3-0-6)  

 (E-Commerce Law)   

GE107 การลงทุนในตลาดหลักทรัพย 3(3-0-6)  

 (Trading and Investment)   

GE108 การบริหารความม่ังค่ัง 3(3-0-6)  

 (Wealth Management)   

GE109  ธุรกิจอาหารเพ่ือสุขภาพและความงาม   3(3-0-6)  

  (Food Business for Wellness and 

Beauty) 

  

 

 3. กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี (Science and Technology) 

รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

GE202 นวัตกรรมทางเทคโนโลยีสมัยใหม 3(3-0-6)  

 (Modern Innovation Technology)   

GE203 การคิดเชิงวิเคราะหสําหรับธุรกิจ 3(3-0-6)  

 (Analytical Thinking for Business)   

GE204 เกษตรอัจฉริยะ 3(3-0-6)  

 (Smart Farming)   

GE205 ผลิตภัณฑเครื่องสําอางเพ่ือสุขภาพและความงาม 3(3-0-6)  

 (Cosmetic Products for Health and 

Beauty) 

  

GE206 ภูมิปญญาสมุนไพรไทย 3(3-0-6)  

 (Thai Herbs Wisdom)   

GE207 เทคโนโลยีดิจิทัล 3(3-0-6)  

 (Digital Technology)   

GE208 เกมดิจิทัล 3(3-0-6)  

 (Digital Games)   
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4. กลุมวิชาสุนทรียศษสตรและวัฒนธรรม (Aesthetics and Culture) 

รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

 1  ( กลุมสุนทรียศาสตร 

GE301 ปรัชญาความรัก 3(3-0-6)  

 (Philosophy of Love)   

GE302 ปรัชญาศิลปะ 3(3-0-6)  

 (Philosophy of Art)   

GE303 รูปรสกลิ่นสีเสียง 3(3-0-6)  

 (Shape, Taste, Smell, Color, Sound)   

GE304 เรื่องเลาในโลกสมัยใหม 3(3-0-6)  

 (Narratives in the Modern World)   

GE305 การตีความละครและภาพยนตร 3(3-0-6)  

 (Interpretation of Drama and Film)   

GE306 นิทานของโลก 3(3-0-6)  

 (Tales of the World)   

GE307 พระราชนิพนธในสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา 

เจาฟามหาจักรีสิรินธร รัฐสีมาคุณากรปยชาติ  

สยามบรมราชกุมารี 

3(3-0-6)  

 (HRH Princess Maha Chakri Sirindhorn’s 

Writing) 

  

GE308 วรรณกรรมสรางสรรคยอดเยี่ยมแหงอาเซียน 3(3-0-6)  

 (Southeast Asian Writers Award)   

GE309 การอานรอยกรองไทย 3(3-0-6)  

 (Thai Poetry Recitation)   

GE310 นาฎศิลปไทย 3(2-2-5)  

 (Thai Classical Dance)   

GE311 แดนซ 3(2-2-5)  

 (Dance)   

GE312 การขับรอง 3(2-2-5)  

 (Singing)   
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รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

GE313 ดนตรีวิจักษณ 3(3-0-6)  

 (Music Appreciation)   

GE314 การจัดดอกไม 3(2-2-5)  

 (Flower Decoration)   

GE315 พัสตราภรณ 3(3-0-6)  

 (Costume and Garment)   

GE316 การออกแบบเครื่องแตงกายและการแตงหนา 3(2-2-5)  

 (Costume and Make-Up Design)   

GE317 ศิลปะวิจักษณ 3(3-0-6)  

  (Art Appreciation)   

GE318 การละเลนและเพลงพ้ืนบานไทย 3(3-0-6)  

 (Thai Folk Games and Songs)   

 
2) กลุมวัฒนธรรม 

  

GE351 วัฒนธรรมประชานยิม 3(3-0-6)  

 (Popular Culture)   

GE352 สื่อบันเทิงอาเซียน 3(3-0-6)  

 (ASEAN Entertainment Media)   

GE353 ศิลปวัฒนธรรมอาเซียน  3(3-0-6)  

 (ASEAN Cultures)   

GE354 อิทธิพลวัฒนธรรมตางชาติในศิลปะไทย 3(3-0-6)  

 (Foreign Culture Influence on Thai Arts)   

GE355 ประวัติศาสตรสังคมไทยหลงัการเปลี่ยนแปลงการ

ปกครอง 

3(3-0-6)  

 (History of  Thailand’s Society after 

Revolution) 

  

GE356 อุดมการณสรางชาติของจีน 3(3-0-6)  

 (China’s National Ideology)   
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รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

GE357 เหตุการณปจจุบันของโลก 3(3-0-6)  

 (Current World Events)   

GE358 ภาวะหลายภาษา 3(3-0-6)  

 (Multilingualism)   

GE359 การจัดการพิพิธภัณฑ 3(3-0-6)  

 (Museum Management)   

GE360 ปรัชญาตะวันตก 3(3-0-6)  

 (Western Philosophy)   

GE361 ปรัชญาตะวันออก 3(3-0-6)  

 (Eastern Philosophy)   

GE362 วัฒนธรรมชา 3(3-0-6)  

 (Tea Culture)   

GE363 วัฒนธรรมขาว 3(3-0-6)  

 (Rice Culture)   

GE364 วัฒนธรรมน้ํา 3(3-0-6)  

 (Water Culture)   

GE365 ศาลเจาและการไหวเจาของชาวจีนในประเทศไทย 3(3-0-6)  

 (Chinese Shrine and Oblation in Thailand)   

GE366 ความหลากหลายของกลุมชาติพันธุในสังคมไทย 3(3-0-6)  

 (Ethnic Diversity in Thai Society)   

GE367 ความหลากหลายทางเพศในสังคมไทย 3(3-0-6)  

 (Gender Diversity in Thai Society)   

GE368 คติชนสรางสรรค 3(3-0-6)  

 (Creative Folklore)   

GE369 โบราณคดีของไทยและประเทศใกลเคียง 3(3-0-6)  

 (Archaeology in  Thailand and Neighboring 

Countries) 
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รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
)บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง(  

เง่ือนไข 

GE370 ทองถ่ินกับการสรางสรรคสินคาทางวัฒนธรรม 3(3-0-6)  

 (Local and Creative Cultural Products)   

GE371 ราชประเพณีและพระราชพิธีในสังคมไทย 3(3-0-6)  

 (Royal Tradition and Ceremony in 

Thailand) 

  

GE372 ประเพณีประดิษฐ 3(3-0-6)  

 (Invented Tradition)   

GE373 ประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย 3(3-0-6)  

 (Tradition and Festivals in Thailand)   

GE374 ประวัติศาสตรของภาพถาย 3(3-0-6)  

 (History of Photography)   

GE375 ประวัติศาสตรแอนิเมชั่น 3(3-0-6)  

 (Animation History)   

GE376 ความเชื่อในสังคมไทย 3(3-0-6)  

 (Faith in Thai Society)   

GE377 โหราศาสตรและการพยากรณ 3(3-0-6)  

 (Astrology and Forecasting)   

GE378 ศาสนาของโลก 3(3-0-6)  

 (World Religions)   

GE379 หมากลอม 3(2-2-5)  

 (Go)   

GE380 หมากรุกไทยและสากล 3(2-2-5)  

 (Thai and International Chess)   
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5. กลุมวิชาคุณภาพชีวิตและสังคมย่ังยืน (Quality of Life and Sustainable Society)  

รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

 1) คุณภาพชีวิต 

GE401                                                             ทักษะการรูสารสนเทศในสังคมดิจิทัล 3(3-0-6)  

 (Information Literacy Skills in Digital 

Society) 

  

GE402 เปดโลกกวางสูสังคมแหงการเรียนรู 3(3-0-6)  

  (Discovery of Learning Society)   

GE403 ทักษะการรูเทาทันสื่อ 3(3-0-6)  

  (Media Literacy Skill)   

GE404 เจนเนอเรชั่น ซี กับคุณภาพชีวิต 3(3-0-6)  

 (Generation Z and Quality of Life)   

GE405 จิตวิทยาพัฒนาการ 3(3-0-6)  

 (Developmental Psychology)   

GE406 จิตวิทยากับการบริหารตนเอง 3(3-0-6)  

 (Psychology for Self-Management)   

GE407 จิตวิทยาการทํางานเปนทีม 3(3-0-6)  

 (Psychology for Teamwork)   

GE408 การพัฒนาบุคลิกภาพผูนํา 3(3-0-6)  

 (Personality Development for Leaders)   

GE409 แฟชั่น 3(3-0-6)  

 (Fashion)   

GE410 การทําอาหาร 3(2-2-5)  

 (Cooking)   

GE411 การดูแลสุขภาพและความงาม 3(3-0-6)  

  (Health and Beauty Care) 

 

  

 2) กลุมสังคมย่ังยืน   

GE451 ศาสตรของพระราชา 3(3-0-6)  

 (Knowledge of the King)   
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     (พ.ศ.2561) 

รหัสวิชา 

 

ช่ือวิชา หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

เง่ือนไข 

GE452 หอการคาไทยและมหาวิทยาลัยของเรา  3(3-0-6)  

 (TCC and Our UTCC)    

GE453 สังคมศึกษาเพ่ือสังคมท่ียังยืน 3(3-0-6)  

 (Social Studies for Sustainable Society)   

GE454 กฎหมายสําหรับชีวิตประจําวัน 3(3-0-6)  

 (Law for Everyday Life)   

GE455 ทรัพยสินทางปญญา 3(3-0-6)  

 (Intellectual Property)   

GE456 การทองเท่ียวเชิงภูมิศาสตรและวัฒนธรรม 3(3-0-6)  

 (Geography and Cultural Tourism)   

GE457 ภูมิ -ประวัติศาสตรการทองเท่ียวไทย  3(3-0-6)  

 (Geography and History for Thai Tourism)   

GE458 มโนทัศนเรื่องความตาย 3(3-0-6)  

 (Concept of Death)   

GE459 พุทธธรรมกับการแกปญหาชีวิต 3(3-0-6)  

 (Buddhist Principles and Life Solutions)   

GE460 นิเวศสํานึก 3(3-0-6)  

 (Ecological Consciousness)   

GE461 สิ่งแวดลอมในอาเซียน 3(3-0-6)  

 (ASEAN Environment)   
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2) หมวดวิชาเฉพาะ  จํานวน 90 หนวยกิต 

− กลุมวิชาพ้ืนฐานเฉพาะดาน จํานวน 30 หนวยกิต ประกอบดวย 

 

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต เง่ือนไข 

  (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

    

SN101 จุลชีววิทยาทางอาหารเบื้องตน  

(Fundamental Food Microbiology)  

3(2-3-4) − 

SN102 ชีวเคมีทางอาหารเบื้องตน 

(Fundamental Food Biochemistry)  

3(2-3-4) − 

SN103 สถิติธุรกิจ  

(Business Statistics) 

3(3-0-6) − 

SN104 โภชนาการสมัยใหม  

(Novel Nutrition) 

3(3-0-6) − 

SN105 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร 

(Food Biotechnology) 

3(2-3-4) − 

SN106 การจัดการวัตถุดิบและเทคโนโลยีผลิตภัณฑ

เกษตร  

(Raw Material Management and 

Agricultural Product Technology) 

3(3-0-6) − 

SN201 เคมีอาหารและการวิเคราะห  

(Food Chemistry and Analysis) 

3(2-3-4) − 

SN202 ความปลอดภัยทางอาหารและสุขาภิบาล  

(Food Safety and Sanitation) 

3(2-3-4) − 

SN203 ผูประกอบการทางอาหาร 

(Food Entrepreneur) 

3(3-0-6) − 

SN204 การควบคุมและประกันคุณภาพอาหาร 

(Food Quality Control and Assurance) 

3(2-3-4) − 
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− กลุมวิชา เอก–บังคับ  จํานวน 30 หนวยกิต ประกอบดวย 

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต เง่ือนไข 

                (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

SN205 การแปรรูปอาหารและนวัตกรรม  

(Food Processing and Innovation) 

3(2-3-4) − 

SN206 นวัตกรรมสวนผสมอาหาร  

(Innovation in Food Ingredient) 

3(3-0-6) − 

SN207 แผนธุรกิจและการเงิน 

(Business and Financial Plan) 

3(3-0-6) − 

SN208 การแปรรูปอาหารเชิงธุรกิจ 

(Food Processing for Business) 

3(2-3-4) − 

SN301 อาหารและชีวกระบวนการยั่งยืน  

(Sustainable Food and Bioprocessing) 

3(3-0-6) − 

SN302 การวิเคราะหโครงการธุรกิจอาหาร  

(Food Business Project Analysis) 

3(3-0-6) − 

SN303 ขอกําหนดของอาหารและการประเมินความ

เสี่ยง  

(Food Regulation and Risk Analysis) 

3(3-0-6) − 

SN304 เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ 

(Packaging Technology) 

3(3-0-6) − 

SN305 การวิจัยผูบริโภคและการประเมินทางประสาท

สัมผัส  

(Consumer Research and Sensory 

Evaluation) 

3(2-3-4) − 

SN306 การคิดออกแบบสําหรับธุรกิจสรางสรรค  

(Design Thinking for Creative Business) 

3(3-0-6) − 

SN107 การฝกปฏิบัติการทางนวัตกรรมอาหาร 1 

(Trainning on Food Innovation 1) 

− ฝกงานไมต่ํากวา 

200 ชั่วโมง 

SN209 การฝกปฏิบัติการทางนวัตกรรมอาหาร 2 

(Trainning on Food Innovation 2) 

− ฝกงานไมต่ํากวา 

200 ชั่วโมง 
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− กลุมวิชา เอก–เลือก  จํานวน 30 หนวยกิต 

เลือกในกลุมวิชาเอก–เลือกแตละโมดูล (Module) จํานวน 30 หนวยกิต 

(1) Module 1 :  การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑอาหารและเครื่องดื่ม 

 (Food & Beverage Product Research and Development) 
   

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต เง่ือนไข 

 (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

SN411 ความคิดนวัตกรรมผลิตภัณฑอาหาร  

(Innovative Food Product Idea) 

6(20-30-10) − 

SN 412 ประเด็นอาหารโลก  

(Global Food Issues) 

6(20-30-10) − 

SN 413 การออกแบบสวนผสมและโครงสรางอาหาร

(Food Ingredients and Structure Design) 

6(20-30-10) − 
 

SN 414 การพัฒนาอาหารและเครื่องดื่ม  

(Food and Beverage Development) 

6(20-30-10) − 

SN415 การออกแบบการทดลอง 

(Experimental Design) 

6(20-30-10) − 

SN416 การจัดการอายุการเก็บรักษาและบรรจุภัณฑ  

(Shelf life Management and Packaging) 

6(20-30-10) − 

 

(2) Module 2 :  นวัตกรรมอาหารเพ่ือสุขภาพและอาหารฟงกช่ัน 

 (Innovation on Healthy & Functional Food) 
  

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต เง่ือนไข 

 (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

SN421 จุลชีววิทยาทางโภชนเภสัช  

(Nutraceutical Microbiology) 

6(20-30-10) − 

SN422 ธุรกิจอาหารเพ่ือสุขภาพ 

(Food Business for Health) 

6(20-30-10) − 

SN423 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหารและเครื่องดื่มเชิง

หนาท่ี  

(Biotechnology in Functional Food and 

Beverage) 

6(20-30-10) − 
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รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต เง่ือนไข 

 (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

SN424 การประยุกตใชสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพในอาหาร 

(Application of Bioactive Compounds in 

Food) 

6(20-30-10) − 

SN425  อาหารเพ่ือความงาม 

(Food for Beauty) 

6(20-30-10) − 

SN426 นวัตกรรมอาหารโภชนเภสัช  

(Nutraceutical Food Innovation) 

6(20-30-10) − 

 

(3) Module 3 :  ผูประกอบการอาหารสรางสรรค 

 (Creative Food Entrepreneur) 
  

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต เง่ือนไข 

 (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

SN431 นวัตกรรมและผูประกอบการ  

(Innovation and Entrepreneurship) 

6(20-30-10) − 

SN432 การริเริ่มสรางสรรคและนวัตกรรม 

(Starting Creative and Innovation) 

6(20-30-10) − 

SN433 กลยุทธทางธุรกิจ  

(Business Strategy) 

6(20-30-10) − 

SN434 การสรางสรรคตราสินคา  

(Creative Branding) 

6(20-30-10) − 

SN435 แบบจําลองธุรกิจแฟรนไชสและสตารทอัพ  

(Franchise and Start Up Model) 

6(20-30-10) − 

SN436 การลงทุนและการบริหารการเงิน  

(Investment and Financial Management) 

6(20-30-10) − 

SN437 การทองเท่ียวเชิงอาหาร 

(Culinary and Food Tourism) 

6(20-30-10) − 
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(4) Module 4 :  นวัตกรรมการแปลงขอมูลดิจิทัลสําหรับธุรกิจอาหาร 

 (Innovation on Digital Transformation for Food Business) 
  

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกิต เง่ือนไข 

 (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

SN441 การตลาดอาหารดิจิทัล  

(Food Digital Marketing) 

6(20-30-10) − 

SN442 ระบบธุรกิจอาหารอัจฉริยะ  

(Food Business Intelligence) 

6(20-30-10) − 

SN443 การวิเคราะหการตลาดธุรกิจอาหาร 

(Food Business Marketing Analytics) 

6(20-30-10) − 

SN444 การตัดสินใจดวยขอมูลขนาดใหญสําหรับธุรกิจ

อาหาร  

(Big Data-Driven Decision Making for Food 

Business) 

6(20-30-10) − 

SN445 เทคโนโลยีบล็อกเชนสําหรับธุรกิจอาหาร  

(Block chain Technology for Food 

Business) 

6(20-30-10) − 

SN446 การแปรรูปทางดิจิทัล  

(Digital Transformation) 

6(20-30-10) − 

 

3) หมวดวิชาเลือกเสรี  จํานวน  6 หนวยกิต 

สามารถเลือกศึกษาอยางนอย 6 หนวยกิต  นักศึกษาสามารถเลือก

ลงทะเบียนรายวิชาใดๆ ท่ีเปดสอนในคณะตางๆ ของมหาวิทยาลัยหอการคาไทย โดยไดรับความเห็นชอบ

จากอาจารยท่ีปรึกษา 
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3.1.4 แสดงแผนการศึกษา 

หลักสูตร 4 ป (WIL 2+2 ป) จาํนวน 126 หนวยกิต 

ปการ 
ศึกษา 

ภาคการศึกษา  
ภาคตน ภาคปลาย ภาคฤดูรอน 

1  
 

ศึกษาท่ัวไป + พ้ืนฐานเฉพาะดาน  
18 หนวยกิต 

 

 
 

ศึกษาท่ัวไป + พ้ืนฐานเฉพาะดาน 
18 หนวยกิต 

 

 
 

Workterm-Pre-course 
Experience 

 
 
 

2  
 

ศึกษาท่ัวไป + พ้ืนฐานเฉพาะดาน  
+ เอก-บังคับ 
18 หนวยกิต 

 

 
 

ศึกษาท่ัวไป + พ้ืนฐานเฉพาะดาน + 
เอก-บังคับ 

18 หนวยกิต 
 
 

 
 

Workterm-Practicum 1 
 

3  
 

Workterm - Practicum 2 
(3 mths) 
เอก-บังคับ  

+ เอก-เลือก (Modular) 
12 หนวยกิต 

 
 
 

 
 

Workterm - Coop 1 
(4 mths) 
เอก-บังคับ  

+ เอก-เลือก (Modular) 
12 หนวยกิต 

 

4  
 

Workterm - Coop 2 
(4 mths) 
เอก-บังคับ  

+ เอก-เลือก (Modular) 
15 หนวยกิต 

 
 
 

 
 

Workterm - Coop 3 / 
Internship (4 mths) 

เอก-บังคับ  
+ เอก-เลือก (Modular) 

15 หนวยกิต 

 

  หมายเหตุ  เขาสถานประกอบการ 

แนวทางการดําเนินงาน 

แรงบันดาลใจ 

นักคิดเชิงสรางสรรคดานนวัตกรรมอาหาร 

กาวแรกสูอนาคต 

กาวสูโลกการทํางาน 

นักนวัตกรรมอาหารแหงอนาคต 

ทางเลือกสูความสําเร็จ สหกิจศึกษาตามฝน 

นักธุรกิจสรางสรรคนวตักรรมอาหาร 

แลกเปล่ียนประสบการณ สรางสรรคผลงาน 
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1 Workterm - Pre-course Experience นักศึกษาเรียนรูการทํางานในแตละตําแหนงในสถาน
ประกอบการตางๆ เพ่ือเปนการหาประสบการณและการคนพบความชอบและความถนัดของตนเอง 
เพ่ือการเลือกเรียนใน Module ท่ีเหมาะสม 

2 Workterm - Practicum 1 นักศึกษาจะไดฝกปฏิบัติงานในสถานประกอบการตามตําแหนงงานท่ี
นักศึกษาเลือก 

3 Workterm - Practicum 2 นักศึกษาฝกปฏิบัติการอยางตอเนื่อง พรอมกับการเรียนรายวิชาใน
มหาวิทยาลัยควบคูตาม Module ท่ีนักศึกษาสนใจและสอดคลองกับตําแหนงงาน  

4 Workterm - Coop 1/ Workterm - Coop 2 นักศึกษาไดโจทยจากสถานประกอบการ โดยมี
อาจารยท่ีปรึกษา อาจารยผูประสานงานของมหาวิทยาลัยท่ีสถานประกอบการ และอาจารยพ่ีเลี้ยง
ท่ีสถานประกอบการรวมกันวิเคราะหโจทยของสถานประกอบการเพ่ือมอบหมายโจทยใหกับ
นักศึกษาและอาจารยท่ีปรึกษาไดอยางเหมาะสม เม่ือนักศึกษาเขาสูสถานประกอบการทางอาจารย
ท่ีปรึกษารวมกับอาจารยพ่ีเลี้ยงและอาจารยผูประสานงานของมหาวิทยาลัยจะดูแลนักศึกษาเพ่ือ
แกไขโจทยของสถานประกอบการเพ่ือใหไดความรู ทักษะ ทํางานไดจริง ตามอัตลักษณของ
หลักสูตรท่ีตองการใหมีความรูความสามารถทางดานนวัตกรรมอาหาร (ภาพท่ี 1) ท้ังนี้นักศึกษาจะ
มีการเรียนรายวิชาในมหาวิทยาลัยควบคูดวยเพ่ือนําความรูท่ีไดไปตอยอดแกไขปญหาของสถาน
ประกอบการ  

5 Workterm - Coop 3 / Internship นักศึกษาคิด วิเคราะห แกไขปญหาของสถานประกอบการ
อยางตอเนื่อง และทําการสรุปรวบยอดความรูท่ีเกิดข้ึน สามารถถายทอดใหผูอ่ืนเขาใจได พรอมกับ
การฝกทํางานจริง 

 

 

ภาพท่ี 1 การเรียนการสอนแบบ Work Integrated Learning เพ่ือแกไขโจทยของสถานประกอบการ 

หมายเหตุ สถานประกอบการ เปนบริษัทสมาชิกภายใตสภาหอการคาแหงประเทศไทย ซ่ึงประกอบดวย 

หอการคาไทย หอการคาจังหวัด และหอการคาตางประเทศ  
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ชั้นปที่ 1 

ภาคตน 
รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

(บรรยาย–ปฏิบตั–ิศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไขกอนเรียน 

GE002 ภาษาอังกฤษเพื่อการส่ือสาร 1 

(English for Communication 1) 

3(3-0-6) − 

GE101 การประกอบการที่ขับเคล่ือนดวยนวัตกรรม 

(Innovation – Driven Entrepreneurship) 

3(3-0-6) − 

GE201 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดิจิทัลและการโคด 

(Digital Innovative Thinking and Coding) 

3(3-0-6) − 

SN101 จุลชีววิทยาทางอาหารเบื้องตน  

(Fundamental Food Microbiology) 

3(2-3-4) − 

SN102 ชีวเคมีทางอาหารเบื้องตน  

(Fundamental Food Biochemistry ) 

3(2-3-4) − 

SN103 สถิติธุรกิจ  

(Business Statistics) 

3(3-0-6) − 

 รวม 18  
 

ภาคปลาย 

รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

(บรรยาย–ปฏิบตั–ิศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไขกอนเรียน 

GE003 ภาษาอังกฤษเพื่อการส่ือสาร 2 

(English for Communication 2) 

3(3-0-6) ศึกษากอน GE002 

หรือคะแนน TOEIC 

หรือเทียบเทาตาม

เกณฑที่กําหนด 

GE001 ภาษาไทยเพื่ออาชีพ 

(Thai for Careers) 

3(3-0-6) − 

 วิชาศึกษาทั่วไป-เลือก 1 วิชา 3(3-0-6) − 

SN104 โภชนาการสมัยใหม  

(Novel Nutrition) 

3(3-0-6) − 

SN105 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร 

(Food Biotechnology) 

3(2-3-4) − 

SN106 การจัดการวัตถุดิบและเทคโนโลยีผลิตภณัฑเกษตร  

(Raw Material Management and Agricultural Product 

Technology) 

3(3-0-6) − 

 รวม 18  
 

ภาคฤดูรอน 

รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

(บรรยาย–ปฏิบตั–ิศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไขกอนเรียน 

SN107 การฝกปฏิบัติการทางนวัตกรรมอาหาร 1 − − 
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ชั้นปที่ 2  

ภาคตน 

รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

(บรรยาย–ปฏิบตั–ิศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไขกอนเรียน 

GE004 ภาษาอังกฤษเพื่อการส่ือสารในงานอาชพี 1 

(English for Communication in Careers 1) 

3(3-0-6) ศึกษากอน GE003 

หรือคะแนน TOEIC 

หรือเทียบเทาตาม

เกณฑที่กําหนด 

 วิชาศึกษาทั่วไป-เลือก 1 วิชา 3(3-0-6) − 

SN201 เคมีอาหารและการวิเคราะห  

(Food Chemistry and Analysis) 

3(2-3-4) − 

SN202 ความปลอดภยัทางอาหารและสุขาภิบาล  

(Food Safety and Sanitation) 

3(2-3-4) − 

SN203 ผูประกอบการทางอาหาร 

(Food Entrepreneur) 

3(3-0-6) − 

SN205 การแปรรูปอาหารและนวัตกรรม  

(Food Processing and Innovation) 

3(2-3-4) − 

 รวม 18  
 

ภาคปลาย 
รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

(บรรยาย–ปฏิบตั–ิศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไขกอนเรียน 

GE005 ภาษาอังกฤษเพื่อการส่ือสารในงานอาชพี 2 

(English for Communication in Careers 2) 

3(3-0-6) ศึกษากอน GE004 

หรือคะแนน TOEIC 

หรือเทียบเทาตาม

เกณฑที่กําหนด 

 วิชาศึกษาทั่วไป-เลือก 1 วิชา 3(3-0-6) − 

SN204 การควบคุมและประกันคุณภาพอาหาร 

(Food Quality Control and Assurance) 

3(2-3-4) − 

SN206 นวัตกรรมสวนผสมอาหาร  

(Innovation in Food Ingredient) 

3(3-0-6) − 

SN207 แผนธุรกิจและการเงิน 

(Business and Financial Plan) 

3(3-0-6) − 

SN208 การแปรรูปอาหารเชิงธุรกิจ 

(Food Processing for Business) 

3(2-3-4) − 

 รวม 18  
 

ภาคฤดูรอน 

รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

(บรรยาย–ปฏิบตั–ิศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไขกอนเรียน 

SN209 การฝกปฏิบัติการทางนวตักรรมอาหาร 2 − ศึกษากอน SN107 

การฝกปฏิบัติการทาง

นวัตกรรมอาหาร 1 
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ชั้นปที่ 3 

ภาคตน 

รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

(บรรยาย–ปฏิบตั–ิศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไขกอนเรียน 

SN301 อาหารและชีวกระบวนการยั่งยืน  

(Food and Bioprocessing) 

3(3-0-6)  

SN302 การวิเคราะหโครงการธุรกิจอาหาร  

(Food Business Project Analysis) 

3(3-0-6)  

 วิชาเอก-เลือก (Module) 6(20-30-10)  

 รวม 12  

 

ภาคปลาย 
รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

(บรรยาย–ปฏิบตั–ิศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไขกอนเรียน 

SN303 ขอกําหนดของอาหารและการประเมินความเส่ียง  

(Food Regulation and Risk Analysis) 

3(3-0-6)  

SN304 เทคโนโลยีการบรรจ ุ

(Packaging Technology) 

3(3-0-6)  

 วิชาเอก-เลือก (Module) 6(20-30-10)  

 รวม 12  
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ชั้นปที่ 4 

ภาคตน 

รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

(บรรยาย–ปฏิบตั–ิศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไขกอนเรียน 

SN305 การวิจยัผูบริโภคและการประเมินทางประสาทสัมผัส 

(Consumer Research and Sensory Evaluation) 

3(3-0-6)  

 วิชาเอก-เลือก (Module) 6(20-30-10)  

 วิชาเอก-เลือก (Module) 6(20-30-10)  

 รวม 15  

 

ภาคปลาย 

รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

(บรรยาย–ปฏิบตั–ิศึกษาดวยตนเอง) 

เงื่อนไขกอนเรียน 

SN306 การคิดออกแบบสําหรับธุรกิจสรางสรรค  

(Design Thinking for Creative Business) 

3(3-0-6)  

 วิชาเอก-เลือก (Module) 6(20-30-10)  

 วิชาเลือกเสรี 6(20-30-10)  

 รวม 15  
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3.1.5 คําอธิบายรายวิชา  

1. หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป จํานวน 30 หนวยกิต 

ดูท่ีภาคผนวก ฉ. 

 

2. หมวดวิชาเฉพาะ จํานวน 90 หนวยกิต 

2.1 กลุมวิชาพ้ืนฐานเฉพาะดาน จํานวน 30 หนวยกิต 
 

SN101 จุลชีววิทยาทางอาหารเบ้ืองตน  

(Fundamental Food Microbiology)  

3(2-3-4) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ประวัติและการพัฒนาทางจุลชีววิทยา ชนิดของจุลินทรียท่ีมีความสําคัญทางอาหาร ปจจัยท่ี

มีผลตอการเจริญเติบโตของจุลินทรียในอาหาร การปนเปอนและการเนาเสียของอาหารชนิด

ตางๆ   จุลินทรียกับการถนอมอาหาร โรคอาหารเปนพิษท่ีเกิดจากแบคทีเรีย อาหารหมักดอง  

การตรวจวิเคราะหทางจุลชีววิทยา โดยมีปฏิบัติการท่ีสอดคลองกับเนื้อหาวิชา 

SN102 ชีวเคมีทางอาหารเบ้ืองตน 

(Fundamental Food Biochemistry)  

3(2-3-4) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

พ้ืนฐานทางชีวเคมี คารโบไฮเดรต ลิพิด  กรดอะมิโนและเพปไทด โปรตีน โครงสรางสามมิติ

ของโปรตีน เอนไซม ไฮโดรคอลลอยด แรธาตุ น้ํา วิตามิน รงควัตถุ สารใหรสและสารใหกลิ่น 

องคประกอบและโครงสรางของอาหาร ความสําคัญของชีวเคมีอาหารกับคุณภาพของผลิตภัณฑ

อาหาร การเปลี่ยนแปลงสี กลิ่นรส และคุณคาทางโภชนาการของอาหารในระหวางการแปรรูป

และการเก็บรักษา การปองกันการเปลี่ยนแปลงทางชีวเคมีของอาหาร วัตถุเจือปนอาหาร ชีวเคมี

อาหารของสารธรรมชาติกับการประยุกตใชในอาหาร โดยมีปฏิบัติการท่ีสอดคลองกับเนื้อหาวิชา 

SN103 สถิติธุรกิจ  

(Business Statistics) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

การจัดเก็บขอมูล การวัดแนวโนมเขาสูสวนกลาง การวัดการกระจาย ความนาจะเปน การ

แจกแจงความนาจะเปน การแจกแจงของตัวอยางสุม การประมาณคา การทดสอบสมมุติฐาน 

การแจกแจงแบบไคสแควร การถดถอยเชิงเดียวและสหสัมพันธ การถดถอยเชิงซอนและการ

ประยุกตใชโปรแกรมสําเร็จรู SPSS 
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SN104 โภชนาการสมัยใหม  

(Novel Nutrition) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ความสําคัญของโภชนาการตอสุขภาพ โภชนาการของแมและเด็ก อาหารและโภชนาการ

เพ่ือสุขภาพท่ีดีของผูสูงอายุ รูปแบบสารอาหารและฉลากโภชนาการ การประเมินภาวะ

โภชนาการ ปญหา สาเหตุและผลกระทบของปญหา โภชนาการ วัยกับโภชนาการ โภชนบําบัด 

ผลของการแปรรูปและการเก็บรักษาตอสารอาหาร  ฉลากโภชนาการ หนวยงานท้ังในและนอก

ประเทศท่ีมีบทบาทในการแกปญหาโภชนาการ นโยบายและแผนงาน โภชนาการตาม

แผนพัฒนาการสาธารณสุขแหงชาติ 

SN105 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร 

(Food Biotechnology) 

3(2-3-4) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

บทบาทและความสําคัญของเทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร การแปรรูปผลิตผลเพ่ือการสราง

มูลคาเพ่ิม นวัตกรรมอาหารบนฐานอุตสาหกรรมเทคโนโลยีชีวภาพสมัยใหม ไดแก การแพทย

และการเกษตร พันธุวิศวกรรมและนาโนเทคโนโลยี การจัดการของเสียและการยอยสลายทาง

ชีวภาพ สิทธิบัตรและกฎหมายท่ีเก่ียวของกับความปลอดภัยทางชีวภาพ กรณีศึกษาการใช

ประโยชนจากเทคโนโลยีชีวภาพและการลงทุนในธุรกิจอาหาร การฝกปฏิบัติและ/หรือดูงานนอก

สถานท่ี 

SN106 การจัดการวัตถุดิบและเทคโนโลยีผลิตภัณฑเกษตร  

(Raw Material Management and Agricultural Product 

Technology) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ชนิดของวัตถุดิบอาหารจากพืชและสัตว ไดแก ธัญพืช ผักผลไม พืชน้ํามัน เนื้อสัตว ประมง 

และไข หลักเกณฑการปฏิบัติท่ีดีในการเพาะปลูกและเลี้ยงสัตว การใชเกษตรอินทรีย การผลิต

วัตถุดิบท่ีมีคุณภาพและปลอดภัยจากสารพิษตกคาง การจัดการหวงโซอุปทาน (Supply Chain 

Management) การจัดการเกษตรแบบเศรษฐกิจพอเพียง การปรับปรุงคุณภาพการเพ่ิมผลผลิต

ในแนวคิดเกษตรยั่งยืน การใชเทคโนโลยีอยางมีประสิทธิภาพและใชทรัพยากรธรรมชาติใหเกิด

ประโยชนสูงสุด โดยไมเกิดผลเสียตอสิ่งแวดลอม การจัดหาวัตถุดิบ การคัดเลือกวัตถุดิบ การ

เปลี่ยนแปลงคุณภาพของวัตถุดิบอาหาร การเสื่อมคุณภาพภายหลังการเก็บเก่ียวพืช การ

เปลี่ยนแปลงภายหลังการตายของสัตวน้ําและเนื้อสัตว การจัดการผลิตผลทางการเกษตรระหวาง

การขนสงและการเก็บรักษา รวมท้ังการเตรียมวัตถุดิบสําหรับการแปรรูป 



 

40 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

SN201 เคมีอาหารและการวิเคราะห  

(Food Chemistry and Analysis) 

3(2-3-4) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

สวนผสมอาหารและโครงสรางทางเคมีในอาหารประเภทตางๆ  ผลของโครงสรางทางเคมีท่ี

มีตอสมบัติ คุณลักษณะ และความปลอดภัยของอาหาร  การเปลี่ยนแปลงทางเคมีท่ีเก่ียวของกับ

การผลิตและการปรับปรุงคุณภาพของผลิตภัณฑอาหาร เทคนิคการเตรียมสารละลาย หลักการ

วิเคราะหองคประกอบทางเคมีและปริมาณสารอาหารในผลิตภัณฑ  โดยมีปฏิบัติการท่ีสอดคลอง

กับเนื้อหาวิชา 

SN202 ความปลอดภัยทางอาหารและสุขาภิบาล  

(Food Safety and Sanitation) 

3(2-3-4) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ขอกําหนดการควบคุมอันตรายในอาหารท้ังดานกายภาพ เคมี และชีวภาพ สําหรับการ

จัดการบริการอาหาร และโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร  โปรแกรมพ้ืนฐานหลักเกณฑการปฏิบัติ

ทางการผลิตท่ีดี (GMP)  หลักการวิเคราะหอันตรายและจุดวิกฤติท่ีตองควบคุม (HACCP) รวมท้ัง

ระบบการจัดการความปลอดภัยของอาหาร เชน IFS, SQF, BRC และ ISO22000 เปนตน 

รวมท้ังมีภาคปฏิบัติการซ่ึงสอดคลองกับเนื้อหาวิชา 

SN203 ผูประกอบการทางอาหาร 

(Food Entrepreneur) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

การเตรียมความพรอมวิชาชีพทางการประกอบการ แนวคิดเก่ียวกับการประกอบการและ

ผูประกอบการ การคนหาโอกาส วิถีทางในการเขาไปประกอบกิจการ คุณลักษณะของ

ผูประกอบการท่ีดี หลักทฤษฎีและหลักการปฏิบัติของการจัดการธุรกิจ แนวทางการจัดต้ังธุรกิจ 

การกําหนดโครงสรางขององคกร การจัดรูปแบบองคกร การจัดทําแผนธุรกิจ แผนการตลาด 

แผนการผลิต แหลงทุนและการบริหารการเงิน การบริหารบุคลากร การประเมินผลการ

ดําเนินงาน การแกปญหาและการตัดสินใจทางธุรกิจ เทคนิคการเจรจาตอรองเชิงธุรกิจ กฎหมาย

ท่ีเก่ียวของกับการประกอบการ 
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SN204 การควบคุมและประกันคุณภาพอาหาร 

(Food Quality Control and Assurance) 

3(2-3-4) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ความหมายและความสําคัญของการควบคุมและประกันคุณภาพอาหาร  ปจจัยท่ีมีผลตอ

คุณลักษณะท่ีดีของผลิตภัณฑอาหาร  การตรวจวัดปจจัยคุณภาพทางกายภาพของอาหาร เชน 

ขนาด รูปราง สี เนื้อสัมผัส และความหนืด หลักการประกันคุณภาพอาหาร  ระบบการจัดการ

คุณภาพและกระบวนการผลิตเชิงสถิติ ไดแก การสรางฮีสโตแกรม แผนภูมิควบคุม รวมท้ัง

เทคนิคการสุมตัวอยางเพ่ือการยอมรับ โดยมีปฏิบัติการท่ีสอดคลองกับเนื้อหาวิชา 

 

2.2 กลุมวิชา เอก-บังคับ จํานวน 30 หนวยกิต 

 

SN205 การแปรรูปอาหารและนวัตกรรม  

(Food Processing and Innovation) 

3(2-3-4) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

หลักการเบื้องตนในการแปรรูปอาหาร และนวัตกรรมการแปรรูปอาหารท้ังการแปรรูป

อาหารโดยใชความรอน ไดแก การทําแหง การแชเย็นและการแชแข็ง (การเก็บรักษาอาหารดวย

อุณหภูมิต่ํา) การทําใหเขมขน การรมควัน การผลิตอาหารกระปอง การทําแหง กระบวนการ

เอ็กซทรูชัน การใหความรอนดวยคลื่นไมโครเวฟ กระบวนการเอ็กซทรูชัน และการแปรรูป

อาหารโดยไมใชความรอน เชน การฉายรังสี การแปรรูปต่ํา การแปรรูปแบบผสมผสาน  และ

กรรมวิธีการแปรรูปอาหารอ่ืนๆ การบรรจุแบบปลอดเชื้อ นวัตกรรมของบรรจุภัณฑอาหาร 

วิธีการเก็บรักษาอาหาร โดยมีปฏิบัติการท่ีสอดคลองกับเนื้อหาวิชาและการศึกษาดูงานนอก

สถานท่ี 

SN206 นวัตกรรมสวนผสมอาหาร  

(Innovation in Food Ingredient) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ความหมายและความสําคัญของสวนผสมท่ีใชในอาหารชนิดตางๆ  ความปลอดภัยและ

ขอกําหนดทางกฎหมายของสวนผสมทางอาหาร  การนวัตกรรมสวนผสมทางอาหาร แหลงและ

ประเภทของสวนผสมอาหารจากธรรมชาติ  แนวโนมและการเลือกใชสวนผสมจากธรรมชาติใน

อุตสาหกรรมอาหาร บทบาทของการนวัตกรรมสวนผสมอาหารกับตลาดสินคาในโลกปจจุบัน 

 

 



 

42 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

SN207 แผนธุรกิจและการเงิน 

(Business and Financial Plan) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

แผนธุรกิจอยางสรางสรรคและมีประสิทธิภาพเพ่ือการสรางธุรกิจใหเจริญเติบโตรวมถึงกล

ยุทธการสรางลูกคา กลยุทธการจัดจําหนาย กลยุทธการประชาสัมพันธ การจัดทํางบประมาณ 

การอานงบการเงินและวิเคราะหงบการเงินเบื้องตน คาของเงินตามเวลา โครงสรางเงินทุนและ

คาของเงินทุนเทคนิคการวิเคราะหงบลงทุน 

SN208 การแปรรูปอาหารเชิงธุรกิจ 

(Food Processing for Business) 

3(2-3-4) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ความรูเก่ียวกับการแปรรูปอาหารเชิงธุรกิจ ไดแก ผลิตภัณฑเนื้อสัตว ผักผลไมและธัญพืช 

ผลิตภัณฑเบเกอรีและเครื่องดื่ม การพัฒนาแปรรูปวัตถุดิบจากทองถ่ินเพ่ือเพ่ิมมูลคา การเลือกใช

บรรจุภัณฑและวิธีการเก็บรักษา การคํานวณตนทุนและการกําหนดราคา แนวโนมของประเภท

อาหารท่ีเหมาะสมกับการคาในปจจุบันและในอนาคต และมีปฏิบัติการท่ีสอดคลองกับ

เนื้อหาวิชา 

SN301 อาหารและชีวกระบวนการย่ังยืน  

(Sustainable Food and Bioprocessing) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

แนวคิดของการพัฒนาระบบการผลิตอาหารและชีวกระบวนท่ีทันสมัยการใชทรัพยากรให

เกิดประโยชนสูงสุด สําหรับการผลิตพืชและเลี้ยงสัตว อยางยั่งยืนและมีเศรษฐสังคม  การจัดการ

องครวมของระบบการผลิตดวยเทคโนโลยีแบบบูรณาการ ประเภทของทรัพยากรชีวภาพในการ

แปรรูปอาหาร องค ประกอบทางกายภาพและ เคมี คุณคาทางโภชนาการและ การควบคุม

จุลินทรีย สารปนเปอนและสารตกคางท่ีเปนอันตราย  มาตรฐานการควบคุมผลกระทบของฟารม

ตอสิ่งแวดลอม  ความปลอดภัยของผูบริโภคและสวัสดิภาพสัตว  การศึกษาดูงานนอกสถานท่ี 

SN302 การวิเคราะหโครงการธุรกิจอาหาร  

(Food Business Project Analysis) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

การวิเคราะหโครงการธุรกิจอาหารศึกษา กระบวนการในการดําเนินโครงการ (Project 

Flow) การวิเคราะหผลผลิต ผลลัพธ และตัวชี้วัดของโครงการ การวิเคราะหความสัมพันธและ

เชื่อมโยงระหวางโครงการกับยุทธศาสตรในระดับตางๆ การวิเคราะหผูท่ีเก่ียวของกับโครงการ 
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(Stakeholder Analysis) การประมาณการกระแสเงินสดของโครงการ (Cashflow Projection) 

การวิเคราะหประโยชนท่ีจะไดรับ (Cost / Benefit Analysis) การวิเคราะหความสัมพันธกับ

โครงการอ่ืน และการวิเคราะหความเสี่ยงท่ีสําคัญ (Risk Analysis) 

SN303 ขอกําหนดของอาหารและการประเมินความเส่ียง  

(Food Regulation and Risk Analysis) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ขอกําหนดท่ีควบคุมการผลิตอาหารและผูจําหนายเพ่ือความปลอดภัยของผูบริโภค 

ขอบังคับเก่ียวกับวัตถุเจือปนในอาหาร อาหารเสริมสุขภาพ ฉลากอาหาร เปนตน การวิเคราะห

ความเสี่ยงดานความปลอดภัยของอาหารเพ่ือลดความเสี่ยงจากการปนเปอนทางกายภาพ เคมี 

และจุลินทรียท่ีพบในอาหาร   

SN304 เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ 

(Packaging Technology) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

หนาท่ีและความสําคัญของบรรจุภัณฑ ชนิดของวัสดุบรรจุภัณฑ กระบวนการผลิตและการ

ข้ึนรูปบรรจุภัณฑแตละชนิด สมบัติของวัสดุบรรจุภัณฑและการตรวจสอบมาตรฐาน 

กระบวนการบรรจุ รวมถึงเทคโนโลยีบรรจุภัณฑสมัยใหม   

SN305 การวิจัยผูบริโภคและการประเมินทางประสาทสัมผัส  

(Consumer Research and Sensory Evaluation) 

3(2-3-4) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ความหมายและความสําคัญของการวิจัยผูบริโภค  ปจจัยท่ีเก่ียวของกับพฤติกรรมการเลือก

ซ้ือผลิตภัณฑอาหาร  กระบวนการและข้ันตอนการวิจัยผูบริโภค  การประเมินคุณภาพอาหาร

ทางประสาทสัมผัส  การทดสอบความแตกตาง การทดสอบเชิงพรรณนา การทดสอบความชอบ

ท่ีมีตอผลิตภัณฑอาหาร การเลือกใชวิธีการทดสอบใหเหมาะสมกับรูปแบบการวิจัยผูบริโภค 

SN306 การคิดออกแบบสําหรับธุรกิจสรางสรรค  

(Design Thinking for Creative Business) 

3(3-0-6) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

การคิดสรางสรรคเชิงธุรกิจการวิเคราะหโอกาสทางธุรกิจการกําหนดแนวคิดธุรกิจแนวคิด

กระบวนการในการสรางนวัตกรรมและการนํานวัตกรรมไปใชประโยชนในเชิงพาณิชย 
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SN107 การฝกปฏิบัติการทางนวัตกรรมอาหาร 1 

(Trainning on Food Innovation 1) 

− 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ฝกปฏิบัติงานในสถานประกอบการทางดานอุตสาหกรรมอาหารหรือหนวยงานท่ีเก่ียวของ 

เปนเวลาไมตํ่ากวา 100 ชั่วโมง ข้ันตอนการปฏบัติงานและการประเมินผลอยูภายใตการกํากับ

ดูแลของอาจารยท่ีปรึกษา 

SN209 การฝกปฏิบัติการทางนวัตกรรมอาหาร 2 

(Trainning on Food Innovation 2) 

− 

 วิชาบังคับกอน: ศึกษากอน SN107 การฝกปฏิบัติการทางนวัตกรรมอาหาร 1 

ฝกปฏิบัติงานในสถานประกอบการทางดานอุตสาหกรรมอาหารหรือหนวยงานท่ีเก่ียวของ 

เปนเวลาไมตํ่ากวา 100 ชั่วโมง ข้ันตอนการปฏบัติงานและการประเมินผลอยูภายใตการกํากับ

ดูแลของอาจารยท่ีปรึกษา 
 

2.3 กลุมวิชาเอกเลือก จํานวน 30 หนวยกิต 

(1) Module 1 :  การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑอาหารและเครื่องดื่ม 

    (Food & Beverage Product Research and Development) 

SN411 ความคิดนวัตกรรมผลิตภัณฑอาหาร  

(Innovative Food Product Idea) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

แนวความคิดกระบวนการในการสรางนวัตกรรมผลิตภัณฑอาหาร  การวิเคราะหโอกาสทาง

ธุรกิจ     การกําหนดแนวคิดธุรกิจการเขียนและพัฒนาแผนธุรกิจดานอาหารการนํานวัตกรรม

ไปใชประโยชนในเชิงพาณิชยและกรณีศึกษาการสรางสรรคผลิตภัณฑอาหาร 

SN 412 ประเด็นอาหารโลก  

(Global Food Issues) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

หัวขอท่ีนาสนใจทางอุตสาหกรรมอาหารโลก ไดแก การนวัตกรรมเทคโนโลยีและการสราง

จุดเดนใหกับอาหาร  อุตสาหกรรมอาหารกับเทคโนโลยีสะอาด ความม่ันคงทางอาหาร 

ผลิตภัณฑอาหารและเครื่องดื่มเพ่ือสุขภาพ หัวขอนาสนใจและประเด็นปญหาใหมทางดาน

เทคโนโลยีและธุรกิจอาหาร ตลอดจนนวัตกรรมใหมๆ ในสาขาท่ีเก่ียวของ 
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SN 413 การออกแบบสวนผสมและโครงสรางอาหาร 

(Food Ingredients and Structure Design) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ความสําคัญของโครงสรางอาหาร  สมบัติเชิงพันธภาพของสวนผสมอาหารท่ีใหโครงสราง

แกผลิตภัณฑเชน โพลีแซคคาไรด โปรตีน ลิปด  บทบาทของสวนผสมอาหารกับคุณลักษณะท่ี

ผูบริโภคยอมรับ  อิทธิพลของกระบวนการแปรรูปท่ีมีตอโครงสรางและสมบัติของอาหาร  การ

ออกแบบสวนผสมและโครงสรางสําหรับอาหารท่ัวไป อาหารเพ่ือสุขภาพ และอาหารสําหรับ

ผูปวย/ผูสูงอายุ รวมท้ังการวิเคราะหและประเมินคุณภาพของผลิตภัณฑ 

SN 414 การพัฒนาอาหารและเครื่องดื่ม  

(Food and Beverage Development) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

หลักการเบื้องตนในการวิจัย พัฒนาและออกแบบผลิตภัณฑอาหาร สรางแนวความคิด

ผลิตภัณฑใหมและนวัตกรรม การวางแผนทดลองสําหรับการวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ การ

ออกแบบและพัฒนาสูตร กระบวนการผลิตและผลิตภัณฑตนแบบใหตรงกับความตองการของ

ผูบริโภคโดยอาศัยหลักสวนประสมทางการตลาด การสํารวจความตองการของผูบริโภค การ

วางแผนงานกอนวางตลาดผลิตภัณฑ มีกรณีศึกษาและปฏิบัติการท่ีสอดคลองกับเนื้อหาวิชา 

SN415 การออกแบบการทดลอง 

(Experimental Design) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

สถิติพ้ืนฐานท่ีใชในการออกแบบการทดลอง การวางแผนการทดลองแบบตางๆ และ 

วิเคราะหผล การเปรียบเทียบคาเฉลี่ยและคาความแปรปรวน การวิเคราะหความสัมพันธ การ

เลือกใชวิธีการทางสถิติท่ีเหมาะสมภายใตเง่ือนไขตางๆ ตลอดจนการใชโปรแกรมสําเร็จรูปทาง

สถิติ  

 

SN416 การจัดการอายุการเก็บรักษาและบรรจุภัณฑ  

(Shelf life Management and Packaging) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

เกณฑการประเมินอายุการเก็บของอาหาร หลักการพิจารณาเลือกใชบรรจุภณฑให

เหมาะสมกับวัตถุดิบหรือผลิตภัณฑอาหาร เทคโนโลยีบรรจุภัณฑเพ่ือยืดอายุการเก็บรักษาของ

อาหาร การออกแบบและการพัฒนาบรรจุภัณฑอาหาร 
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(2) Module 2 :  นวัตกรรมอาหารเพ่ือสุขภาพและอาหารฟงกช่ัน 

  (Innovation on Healthy & Functional Food) 
  

SN421 จุลชีววิทยาทางโภชนเภสัช  

(Nutraceutical Microbiology) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

การประยุกตใชจุลชีพในทางเปนสวนประกอบของผลิตภัณฑอาหารและเครื่องดื่มและใชจุล

ชีพในการสังเคราะหสารท่ีมีประโยชนในอุตสาหกรรมอาหาร โดยเชื้อจุลินทรีย เชน สารสี สารให

กลิ่นรส พอลีแซคคาไรด วิตามิน กรดอะมิโน โพรไบโอติก ท่ีมีสรรพคุณซ่ึงเปนประโยชนตอ

สุขภาพประโยชนทางยา ปองกันโรค รักษาโรค และชะลอความชรา 

SN422 ธุรกิจอาหารเพ่ือสุขภาพ 

(Food Business for Health) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

อาหารคลีน อาหารออรแกนนิก อาหารเชิงหนาท่ีและอาหารเสริมเพ่ือสุขภาพและการสราง

มูลคาเพ่ิมแกธุรกิจอาหารเพ่ือสุขภาพโดยการประยุกตใชนวัตกรรมเพ่ือการผลิตอาหารเพ่ือ

สุขภาพ 

SN423 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหารและเครื่องดื่มเชิงหนาท่ี  

(Biotechnology in Functional Food and Beverage) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

แนวโนมการตลาดของผลิตภณัฑอาหารเพ่ือสุขภาพ ความสําคัญทางโภชนาการของอาหาร

ตอสุขภาพ ความสัมพันธของสารอาหารกับยาในทางโภชนบําบัด  องคประกอบทางเคมีของ

สารอาหารหลักและสารอาหารรอง แมคโครไบโอติกส สารสกัดนูทราซูทิคอลจากพืช พรีไบโอติก

และไฟเบอร โปรตีน กรดอะมิโนและนิวคลีโอไทด วิตามินและเกลือแร ไฟโตสเตอรอลและกรด

ไขมัน สารทําหนาท่ีคลายวิตามิน  สารตานอนุมูลอิสระ เบตาแคโรทีน และสารอาหารแรธาตุใน

สมุนไพร  การพิจารณาเปรียบเทียบมาตรฐานสําหรับสารนูทราซูทิคอลและความคงตัวในอาหาร 

กฎหมายและขอบังคับท่ีเก่ียวของในการผลิตอาหารเพ่ือสุขภาพ  การศึกษาดูงานนอกสถานท่ี

นวัตกรรมอาหาร อาหารและเครื่องดื่มเชิงหนาท่ี อาหารธรรมชาติและเครื่องเทศ  และ/หรือการ

ฝกปฏิบัติเก่ียวกับการวิเคราะหและออกแบบสวนผสม ปญหาและการควบคุมในระหวางการ

ผลิตและประกอบอาหาร 
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SN424 การประยุกตใชสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพในอาหาร 

(Application of Bioactive Compounds in Food) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากสารสกัดจากพืช สัตว และจุลินทรียเปนตนวา แอนโธไซยานิน 

แคโรทีนอยด พอลีฟนอล ไฟโตสเตอรอล กรดไขมัน ฟลาโวนอยด ไลโคปน  มาประยุกตใชเปน

สวนประกอบของอาหารเชิงหนาท่ี อาหารโภชนเภสัชและอาหารเสริมเพ่ือสุขภาพ 

SN425  อาหารเพ่ือความงาม 

(Food for Beauty) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

การนําความคิดสรางสรรค และความกาวหนาทางเทคโนโลยีมาผสานกันใหเปนผลิตภัณฑ

ใหม สามารถสรางมูลคาเพ่ิมใหกับผลิตภัณฑไดในตลาดโลก เปนกลุมอาหารท่ีใหคุณคาเฉพาะ

อาหารเชิงหนาท่ี โดยมีสารอาหารเชิงหนาท่ีท่ีใหสรรพคุณดานความสวยงาม บํารุงผิวพรรณให

นุม ชุมชื่น และกระจางใส สารอาหารนี้เปนสารท่ีสกัดจากพืช ผัก ผลไม ตามธรรมชาติและมี

สวนประกอบท่ีเปนวิตามิน แรธาตุ ไฟโตนิวเทรียนท และโพรไบโอติก 

SN426 นวัตกรรมอาหารโภชนเภสัช  

(Nutraceutical Food Innovation) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

นวัตกรรมอาหารหรือสวนประกอบของอาหาร ท่ีมีสรรพคุณซ่ึงเปนประโยชนตอสุขภาพ

ประโยชนทางยา ปองกันโรค รักษาโรค และชะลอความชรา เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากอาหารท่ีผาน

การสกัดหรือแยกเปนสารบริสุทธิ์ 

(3) Module 3 :  ผูประกอบการอาหารสรางสรรค 

   (Creative Food Entrepreneur) 
  

SN431 นวัตกรรมและผูประกอบการ  

(Innovation and Entrepreneurship) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

กระบวนการนวัตกรรม แนวคิดและธรรมชาติของการประกอบการประเด็นสําคัญในการ

ประกอบการจากประสบการณของผูประกอบการ ท่ีเก่ียวของกับ ความคิดสรางสรรคและ

นวัตกรรม กระบวนการสรางผูประกอบการ การประเมิน การสราง และการพัฒนาความคิด

ธุรกิจท่ีมีนวัตกรรม และมีคุณภาพ การเริ่มตนธุรกิจใหม (Startup) แหลงทุนในการพัฒนา

ผลิตภัณฑและเริ่มตนธุรกิจ 
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SN432 การริเริ่มสรางสรรคและนวัตกรรม 

(Starting Creative and Innovation) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

การแสวงหาและการวิเคราะหโอกาส การวิเคราะหตนทุน การพัฒนากรอบความคิดของ

ผูประกอบการ เพ่ือนําไปสูการวางแผนเริ่มตนธุรกิจโดยการออกแบบการผลิตการบริการ และ

การดําเนินงานอยางมีนวัตกรรมและสรางสรรคประเภทและความแตกตางของนวัตกรรม การ

สรางความไดเปรียบทางการแขงขันโดยใชแกนธุรกิจเพ่ือสรางตลาดและผลกําไรใหแกธุรกิจ 

นวัตกรรมผลิตภัณฑและกระบวนการพัฒนาโดยใชวิธีแบบจําลองสเตจเกจ (Stage-Gate 

Model)  การกลั่นกรองและการประเมินความคิด (Idea Screening and Evaluation) รวมท้ัง

วิธีการดําเนินธุรกิจและการจัดการเทคโนโลยีรูปแบบใหมท่ีทันสมัย เพ่ือสรางโอกาสทางการ

แขงขัน 

SN433 กลยุทธทางธุรกิจ  

(Business Strategy) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

แนวคิดเก่ียวกับกับการจัดการเชิงกลยุทธกระบวนการจัดการเชิงกลยุทธซ่ึงครอบคลุมถึง

การวิเคราะหสภาพแวดลอมภายนอกและภายใน การกําหนดกลยุทธในระดับตางๆ การนํากล

ยุทธไปสูการปฏิบัติและการควบคุมเชิงกลยุทธนอกจากนี้ยังศึกษาถึงภาวะผูนําเชิงกลยุทธ

จริยธรรมและความรับผิดชอบทางสังคมในกระบวนการจัดการเชิงกลยุทธ ประเด็นปจจุบันและ

แนวโนมในการจัดการเชิงกลยุทธใชกรณีศึกษา 

SN434 การสรางสรรคตราสินคา  

(Creative Branding) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ข้ันตอนการพัฒนาและแนะนําผลิตภัณฑใหมการบริหารผลิตภัณฑใหมสําหรับการเริ่มตน

ธุรกิจของผูประกอบการ รวมถึงการวัดผลการดําเนินงานของผลิตภัณฑใหม การทดสอบตลาด 

การสรางตราสินคา การวางแผนปฏิบัติงาน การประเมินและการวัดคาตราสินคาและการบริหาร

คุณคาตราสินคา 
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SN435 แบบจําลองธุรกิจแฟรนไชสและสตารทอัพ  

(Franchise and Start Up Model) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ความรูเบื้องตนเก่ียวกับธุรกิจแฟรนไชส ประเภทของธุรกิจแฟรนไชส  ขอดีและขอเสียของ

การทําธุรกิจแฟรนไชส กฎเกณฑ เง่ือนไข การตลาดและการจัดการ การจัดหาเงินทุนสําหรับการ

ทําธุรกิจ การวิเคราะหความเปนไปไดในการทําธุรกิจ การติดตอ กระบวนการในการสรางสรรค

โอกาสทางธุรกิจโดยผานระบบแฟรนไชสและการพัฒนาองคความรูใหมสําหรับนักธุรกิจ

อุตสาหกรรมอาหาร 

SN436 การลงทุนและการบริหารการเงิน  

(Investment and Financial Management) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

โครงสรางและตนทุนเงินทุน การจัดหาเงินทุนท้ังระยะสั้นและระยะยาว งบประมาณและ

การตัดสินใจลงทุน และผลกระทบของรูปแบบบริษัทท่ีมีตอการจัดการทางการเงิน วิธีการจัดการ

ทางการเงิน ท่ีเก่ียวกับสภาพแวดลอมทางการเงิน การวิเคราะหและประเมินมูลคาโครงการ การ

วิเคราะหและวางแผนทางการเงิน กลยุทธการตัดสินใจทางการเงินเก่ียวกับการจัดโครงสราง

การเงิน การจายเงินปนผลรวมท้ังประยุกตนวัตกรรมกับการจัดการการเงิน 

SN437 การทองเท่ียวเชิงอาหาร 

(Culinary and Food Tourism) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

การทองเท่ียวเพ่ือการเรียนรูท่ีผสมผสานปจจัยท่ีมีผลตอการเพาะปลูก การดูแลรักษาเพ่ือให

ไดมาซ่ึงอาหารในแตละทองถ่ิน ท่ีมีคุณภาพ รวมท้ังสรรพคุณ ความเชื่อ และเอกลักษณวิธีการ

แปรรูปเฉพาะพ้ืนท่ีรวมท้ังประสบการณสิ้มรสอาหารในแตละพ้ืนท่ีในเชิงวิทยาศาสตร เพ่ือสราง

ประสบการณท่ีแตกตางจากการเรียนรูรูปแบบของอาหารท่ีแตกตางกันในแตละพ้ืนท่ี เพ่ือนํา

ความรูท่ีไดไปออกแบบรูปแบบการทองเท่ียวเชิงอาหารอยางสรางสรรคเพ่ือดึงดูดลูกคา สราง

ความตระหนักตอวัฒนธรรมไทย และปฎิบัติการท่ีเก่ียวของ 
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(4) Module 4 :  นวัตกรรมการแปลงขอมูลดิจิทัลสําหรับธุรกิจอาหาร 

  (Innovation on Digital Transformation for Food Business) 
  

SN441 การตลาดอาหารดิจิทัล  

(Food Digital Marketing) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ความรู แนวคิดและทฤษฎีการตลาดธุรกิจอาหารดิจิทัล เครื่องมือท่ีใชในการทําการตลาด

ดิจิทัล รวมถึงการบริหารการตลาดดิจิทัลใหประสบความสําเร็จ และกลยุทธการตลาดดิจิทัลแนว

ใหม การประเมินผลกระทบของแผนการตลาดดิจิทัล การวิเคราะหการใชงาน และการคนหา

ผานระบบคนหาขอมูลบนเว็บและมือถือ 

 

SN442 ระบบธุรกิจอาหารอัจฉริยะ  

(Food Business Intelligence) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

แนวคิดเก่ียวกับธุรกิจอัจฉริยะและระบบสนับสนุนการตัดสินใจ  ประเภทและกระบวนการ

ตัดสินใจ  ลักษณะสารสนเทศสําหรับธุรกิจอาหารอัจฉริยะและเพ่ือสนับสนุนการตัดสินใจ  การ

พัฒนาแบบจําลองเพ่ือสนับสนุนการตัดสินใจ แนวทางการพัฒนาระบบสนับสนุนการตัดสินใจ 

การวิเคราะหขอมูลธุรกิจอาหาร และการใชซอฟตแวรดานธุรกิจอัจฉริยะและระบบสนับสนุนการ

ตัดสินใจ 

SN443 การวิเคราะหการตลาดธุรกิจอาหาร 

(Food Business Marketing Analytics) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

แนะนําเบื้องตนเก่ียวกับการวิเคราะหลูกคาและการตลาดในธุรกิจอาหาร การแบงกลุม

ตลาด การวัดความพึงพอใจ คุณคาของลูกคา การตัดสินใจการสรางผลิตภัณฑอาหารใหม การ

วิเคราะหและหาจุดเหมาะสมของราคา การโฆษณา การขาย 

SN444 การตัดสินใจดวยขอมูลขนาดใหญสําหรับธุรกิจอาหาร  

(Big Data-Driven Decision Making for Food Business) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

เครื่องมือและเทคนิคในการประกอบธุรกิจท่ีใชขอมูลขนาดใหญในการขับเคลื่อน 

กระบวนการในการตั้งปยหาในธุรกิจ การไดมาซ่ึงขอมูล การพัฒนาและการสื่อสารผลลัพธจาก
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การวิเคราะห การสรางความสามารถในการแขงขันดวยขอมูลขนาดใหญ และ กรณีศึกษาท่ี

เก่ียวของ 

SN445 เทคโนโลยีบล็อกเชนสําหรับธุรกิจอาหาร  

(Block chain Technology for Food Business) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ระบบโครงขายการจัดเก็บขอมูลในนบล็อค และเปนขอมูลท่ีเชื่อมโยงกันอยูในระบบ

อินเตอรเน็ตคลายหวงโซ โครงสรางสถาปตยกรรมแบบ peer-to-peer การสรางกุญแจ

สาธารณะและกุญแจสวนตัวเพ่ือใชยืนยันขอความ การประยุกตใชบล็อกเชนในธุรกิจอาหาร และ 

กรณีศึกษาท่ีเก่ียวของ 

 

SN446 การแปรรูปทางดิจิทัล  

(Digital Transformation) 

6(20-30-10) 

 วิชาบังคับกอน: ไมมี 

ผลกระทบของเทคโนโลยีท่ีมีตอการจัดการธุรกิจอาหาร องคประกอบท่ีเปนโครงสราง

พ้ืนฐานของเศรษฐกิจดิจิทัล สังคมในยุคดิจิทัล การปรับเปลี่ยนประสบการณลูกคาดวย

เทคโนโลยีดิจิทัล การปรับปรุงกระบวนการภายใน และการปรับเปลี่ยนโมเดลทางธุรกิจอาหาร 

การจัดการการเปลี่ยนแปลงดานดิจิทัล และปฏิสัมพันธภายในองคกรท่ีขับเคลื่อนดวยเทคโนโลยี 

การประยุกตใชสื่อดิจิทัล 

 

3. หมวดวิชาเลือกเสรี จํานวน  6 หนวยกิต 

สามารถเลือกศึกษาอยางนอย 6 หนวยกิต นักศึกษาสามารถเลือกลงทะเบียนรายวิชาใดๆ ท่ีเปดสอนใน

คณะตางๆ ของมหาวิทยาลัยหอการคาไทย โดยไดรับความเห็นชอบจากอาจารยท่ีปรึกษา 
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     (พ.ศ.2561) 

3.2 ช่ือ สกุล เลขประจําตัวบัตรประชาชน ตําแหนงและคุณวุฒิของอาจารย 

3.2.1 อาจารยประจาํหลักสูตร  

1) อาจารยประจําหลักสูตร 

ลําดับ 
เลขประจําตัว

ประชาชน 
ตําแหนงทางวิชาการ ชื่อ – นามสกลุ คุณวุฒิ สาขาวิชา สําเร็จการศึกษาจากสถาบัน ป พ.ศ. 

1 3301000919431 ผูชวยศาสตราจารย 

(ชีวเคมี) 

ดร. สรุพงษ  พินิจกลาง Ph.D. Biochemistry Queen Mary, University of 

London, London, UK 

2539 

วท.ม. ชีวเคมี มหาวิทยาลยัเชียงใหม 2532 

กศ.บ. เคม ี มหาวิทยาลยัศรีนครินทรวิโรฒ

ประสานมิตร 

2528 

2 3400100640975 ผูชวยศาสตราจารย 

(จุลชีววิทยา) 

นางรัชนี ไสยประจง วท.ม. จุลชีววิทยาทางอุตสาหกรรม จุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย 2537 

วท.บ. จุลชีววิทยา มหาวิทยาลยัขอนแกน 2533 

3 3240400368032 ผูชวยศาสตราจารย 

(วิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีการอาหาร) 

นางกมลทิพย เอกธรรมสุทธ์ิ วท.ม. เทคโนโลยีทางอาหาร จุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย 2537 

วท.บ. ประมง มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร 2533 

4 3349900914572 ผูชวยศาสตราจารย 

(เทคโนโลยีชีวภาพ) 

ดร.ทัศนีย  วัฒนชัยยงค วท.ด.  เทคโนโลยีชีวภาพ 

 

มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกลา

ธนบุร ี

2543 

วท.ม.  เทคโนโลยีชีวภาพ สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลาธนบุรี 2533 

วท.บ. เคม ี มหาวิทยาลยับูรพา 2527 
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ลําดับ 
เลขประจําตัว

ประชาชน 
ตําแหนงทางวิชาการ ชื่อ – นามสกลุ คุณวุฒิ สาขาวิชา สําเร็จการศึกษาจากสถาบัน ป พ.ศ. 

5 3100901362275 ผูชวยศาสตราจารย 

(พัฒนาผลิตภัณฑ 

อุตสาหกรรมเกษตร) 

นางสาวสุภางค เรืองฉาย วท.ม. พัฒนาผลิตภัณฑอุตสาหกรรม

เกษตร 

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร 2539 

วท.บ. ชีววิทยา มหาวิทยาลยัรามคําแหง 2533 

 

2) ผลงานทางวิชาการและภาระงานสอนของอาจารยประจําหลักสูตร 
 

 

ลําดับ 

 

ตําแหนงทาง

วิชาการ 
ชื่อ-สกลุ 

ผลงานทางวิชาการ 

(การคนควาวิจัยหรือการแตงตํารา) 
ประสบการณและการฝกอบรม 

ภาระงานสอน (คาบ/สัปดาห) 

ท่ีมีอยูแลว ท่ีมีในหลักสูตรท่ี

จะเปดใหม 

1 ผูชวยศาสตราจารย 

(ชีวเคมี) 

นายสุรพงษ  พินิจกลาง 1.สุรพงษ พินิจกลาง ชานนท หนูทอง และ รัชนี 

ไสยประจง. 2557.  ลักษณะเฉพาะของเครื่องดื่ม

คอลลาเจน เพปไทดชนิดกลิ่นองุนแดง ทับทิม

และสมแมนดารินผสมสารทดแทนความหวาน

จากธรรมชาติ รีบาวดโิอไซด เอ. วารสาร

วิทยาศาสตรเกษตร. ปท่ี 45 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) 

พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 709-712. 

2.รัชนี ไสยประจง สรุพงษ พินิจกลาง และ ตันติ

กร จิตตไพโรจน. 2557. ผลของสารทดแทน

ความหวานจากธรรมชาติ รีบาวดิโอไซดเอ และ

ไฮโดรคอลลอยดตอลักษณะทางคณุภาพของนํ้า

- เปนหัวหนาทีมงานวิจัย 

-เปนวิทยากรบรรยายพิเศษในการ

ประชุมตางๆ 

-เปนอาจารยพิเศษระดับปรญิญาโทและ

เอกใหกับสถาบันตาง ๆ ท้ังภาครัฐและ

บริษัทเอกชน  

-เปนอาจารยสอบวิทยานิพนธระดบั

ปริญญาโทและเอกใหกับมหาวิทยาลัย

ตาง ๆ  

-เปนกรรมการในสมาคมวิทยาศาสตร

แหงประเทศไทย 

9 9 
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     (พ.ศ.2561) 

 

ลําดับ 

 

ตําแหนงทาง

วิชาการ 
ชื่อ-สกลุ 

ผลงานทางวิชาการ 

(การคนควาวิจัยหรือการแตงตํารา) 
ประสบการณและการฝกอบรม 

ภาระงานสอน (คาบ/สัปดาห) 

ท่ีมีอยูแลว ท่ีมีในหลักสูตรท่ี

จะเปดใหม 

ผลไมสตรอเบอรี่ลดพลังงาน. วารสาร

วิทยาศาสตรเกษตร.  ปท่ี 45 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) 

พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 713-716. 

3.สุรพงษ พินิจกลาง รัชนี ไสยประจง และ  

กชพรรณ เลี้ยงบุญเลิศชัย. 2558. สมบัตทิางเคมี

กายภาพและสารตานอนุมลูอสริะของเวยโปรตีน

ไฮโดรไลเซทท่ียอยดวยเอนไซม. วารสาร

วิทยาศาสตรเกษตร.  ปท่ี 46 ฉบับท่ี 3 (พิเศษ) 

กันยายน-ธันวาคม หนา 561.564. 

4.รัชนี ไสยประจง สุรพงษพินิจกลาง และ วิจิ

ตรา บํารุงนอก. 2559. การพัฒนาผลิตภณัฑเคร

องดมชาปรุงสําเร็จรูปพลังงานต่ําผสมสารสกัด

หญาหวาน. วารสารวิทยาศาสตรเกษตร.  ปท่ี 

47 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 

297-300. 

5.สุรพงษ พินิจกลาง พรชัย เหลืองบริสุทธ์ิ รัชนี

ไสยประจง และ วิจิตรา บํารุงนอก. 2559.

ลักษณะเฉพาะของเครื่องดืม่คอลลาเจน เพปไทด

-เปนกรรมการในการตัดสินโครงงานทาง

วิทยาศาสตร  

-เปนผูวิจารณ (Reviewer) บทความ

วิจัยระดับชาติและนานาชาต ิ
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ลําดับ 

 

ตําแหนงทาง

วิชาการ 
ชื่อ-สกลุ 

ผลงานทางวิชาการ 

(การคนควาวิจัยหรือการแตงตํารา) 
ประสบการณและการฝกอบรม 

ภาระงานสอน (คาบ/สัปดาห) 

ท่ีมีอยูแลว ท่ีมีในหลักสูตรท่ี

จะเปดใหม 

ชนิดกลิ่นสมมะนาว สมแอปเปลและสมเมลอน

ผสมสารตานอนุมลูอสริะแอสตาแซนธิน. 

วารสารวิทยาศาสตรเกษตร.  ปท่ี 47 ฉบับท่ี 2 

(พิเศษ) พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 301-304. 

2 ผูชวยศาสตราจารย 

(จุลชีววิทยา) 

นางรัชนี  ไสยประจง 1.สุรพงษ พินิจกลาง ชานนท หนูทอง และ รัชนี 

ไสยประจง. 2557.  ลักษณะเฉพาะของเครื่องดื่ม

คอลลาเจน เพปไทดชนิดกลิ่นองุนแดง ทับทิม

และสมแมนดารินผสมสารทดแทนความหวาน

จากธรรมชาติ รีบาวดโิอไซด เอ. วารสาร

วิทยาศาสตรเกษตร. ปท่ี 45 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) 

พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 709-712. 

2.รัชนี ไสยประจง สรุพงษ พินิจกลาง และ ตันติ

กร จิตตไพโรจน. 2557. ผลของสารทดแทน

ความหวานจากธรรมชาติ รีบาวดิโอไซดเอ และ

ไฮโดรคอลลอยดตอลักษณะทางคณุภาพของนํ้า

ผลไมสตรอเบอรี่ลดพลังงาน. วารสาร

วิทยาศาสตรเกษตร.  ปท่ี 45 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) 

พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 713-716. 

3.สุรพงษ พินิจกลาง รัชนี ไสยประจง และ  

กชพรรณ เลี้ยงบุญเลิศชัย. 2558. สมบัตทิางเคมี

- เปนผูวิจารณ (Reviewer) บทความ

วิจัยระดับชาต ิ

-เปนผูจัดการประชุมวิชาการ 

9 9 
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ลําดับ 

 

ตําแหนงทาง

วิชาการ 
ชื่อ-สกลุ 

ผลงานทางวิชาการ 

(การคนควาวิจัยหรือการแตงตํารา) 
ประสบการณและการฝกอบรม 

ภาระงานสอน (คาบ/สัปดาห) 

ท่ีมีอยูแลว ท่ีมีในหลักสูตรท่ี

จะเปดใหม 

กายภาพและสารตานอนุมลูอสริะของเวยโปรตีน

ไฮโดรไลเซทท่ียอยดวยเอนไซม. วารสาร

วิทยาศาสตรเกษตร.  ปท่ี 46 ฉบับท่ี 3 (พิเศษ) 

กันยายน-ธันวาคม หนา 561.564. 

4.รัชนี ไสยประจง สุรพงษพินิจกลาง และ วิจิ

ตรา บํารุงนอก. 2559. การพัฒนาผลิตภณัฑเคร

องดมชาปรุงสําเร็จรูปพลังงานต่ําผสมสารสกัด

หญาหวาน. วารสารวิทยาศาสตรเกษตร.  ปท่ี 

47 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 

297-300. 

5.สุรพงษ พินิจกลาง พรชัย เหลืองบริสุทธ์ิ รัชนี

ไสยประจง และ วิจิตรา บํารุงนอก. 2559.

ลักษณะเฉพาะของเครื่องดืม่คอลลาเจน เพปไทด

ชนิดกลิ่นสมมะนาว สมแอปเปลและสมเมลอน

ผสมสารตานอนุมลูอสริะแอสตาแซนธิน. 

วารสารวิทยาศาสตรเกษตร.  ปท่ี 47 ฉบับท่ี 2 

(พิเศษ) พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 301-304. 
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ลําดับ 

 

ตําแหนงทาง

วิชาการ 
ชื่อ-สกลุ 

ผลงานทางวิชาการ 

(การคนควาวิจัยหรือการแตงตํารา) 
ประสบการณและการฝกอบรม 

ภาระงานสอน (คาบ/สัปดาห) 

ท่ีมีอยูแลว ท่ีมีในหลักสูตรท่ี

จะเปดใหม 

3 ผูชวยศาสตราจารย 

(วิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีการ

อาหาร) 

นางกมลทิพย เอกธรรมสุทธ์ิ 1. กมลทิพย เอกธรรมสุทธ์ิ. 2557. การปรับปรุง

เน้ือสัมผัสของขนมจีนแปงสดโดยใชแปงขาวโพด. 

วารสารวิทยาศาสตรเกษตร.   ปที 45 ฉบับท่ี 2 

(พิเศษ) พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 281-284. 

2. กมลทิพย เอกธรรมสุทธ์ิ. 2558. สมบัติบาง

ประการของแปงสาลีผสมแปงถ่ัวหรั่ง. วารสาร

วิทยาศาสตรเกษตร. ปท่ี 46 ฉบับท่ี 3 (พิเศษ) 

กันยายน-ธันวาคม หนา 685-688. 
 

 

 

1. การประชุมวิชาการเสนอผลงานวิจัย

พืชเขตรอนและก่ึงรอน ครั้งท่ี 10 

โรงแรมดิเอมเมอรลัด กรุงเทพฯ 28-29 

กรกฏาคม 2559   

2. การใชฐานขอมูลวารสารเพ่ือการวิจัย 

มหาวิทยาลยัหอการคาไทย  1 

กรกฏาคม 2559  

3. ปฏิบัติการวิเคราะหขอมูลทางสถิติข้ัน

กลางโดยใชโปรแกรม SPSS เพ่ือ

งานวิจัย มหาวิทยาลยัหอการคาไทย  

18-19 กุมภาพันธ 2559  
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4 ผูชวยศาสตราจารย 

(เทคโนโลย ี

ชีวภาพ) 

นางทัศนีย  วัฒนชัยยงค 1. ผาณิต รุจิรพิสิฐ และทัศนีย วัฒนชัยยงค. 

2559. ผลการใชแปงฟลาวรจากแหวจีนทดแทน

แปงสาลีในการผลติคุกก้ีเนย. วารสาร

วิทยาศาสตรเกษตร.  ปท่ี 47 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) 

พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 289-292. 

 

  

1.การประชุมวิชาการเสนอผลงานวิจัย

พืชเขตรอนและก่ึงรอน ครั้งท่ี 10 

โรงแรมดิเอมเมอรลัด กรุงเทพฯ 28-29 

กรกฏาคม 2559  

2.การประชุมทางวิชาการ ครั้งท่ี 54 

สาขาอุตสาหกรรมเกษตร – เทคโนโลยี

และนวัตกรรมเพ่ือความยั่งยืนของ

อุตสาหกรรมอาหารไทย อาคารเรยีน

รวม 3 ช้ัน 2 มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร 
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58 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

 

ลําดับ 

 

ตําแหนงทาง

วิชาการ 
ชื่อ-สกลุ 

ผลงานทางวิชาการ 

(การคนควาวิจัยหรือการแตงตํารา) 
ประสบการณและการฝกอบรม 

ภาระงานสอน (คาบ/สัปดาห) 

ท่ีมีอยูแลว ท่ีมีในหลักสูตรท่ี

จะเปดใหม 

วิทยาเขตบางเขน 2 - 5 กุมภาพันธ 

2559  

5 ผูชวยศาสตราจารย 

(พัฒนาผลิตภัณฑ 

อุตสาหกรรม

เกษตร) 

นางสุภางค เรืองฉาย 1. สุภางค เรืองฉาย และ สริินาถ ตัณฑเกษม. 

2557. การพัฒนาไอศกรมีลูกพลับแหง. วารสาร

วิทยาศาสตรเกษตร   ปท่ี 45 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) 

พฤษภาคม-สิงหาคม หนา 281-284. 

2. สิรินาถ ตัณฑเกษม และ สภุางค เรืองฉาย. 

2558.  ผลของการใชนมถ่ัวเหลืองทดแทนนมผง

ตอคุณภาพของขนมปง. วารสารวิทยาศาสตร

เกษตร  ปท่ี 46 ฉบับท่ี 3 (พิเศษ) กันยายน-

ธันวาคม หนา 409-412. 

 

1. การประชุมวิชาการเสนอผลงานวิจัย

พืชเขตรอนและก่ึงรอน ครั้งท่ี 10 

โรงแรมดิเอมเมอรลัด กรุงเทพฯ 28-29 

กรกฏาคม 2559  

2. นวัตกรรมอาหารและแนวโนม

อุตสาหกรรมอาหารไทย มหาวิทยาลัย

หอการคาไทย 31 พฤษภาคม 2559   
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3.2.2 อาจารยพิเศษ 

ไมมี 



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 59 

4. องคประกอบเกี่ยวกับประสบการณภาคสนาม (การฝกงาน หรือสหกิจศึกษา) 

จากความตองการบัณฑิตพันธุใหมควรมีประสบการณในวิชาชีพกอนเขาสูการทํางานจริง ดังนั้น

หลักสูตรจึงกําหนดใหสถานประกอบการเปนฐาน (Platform) ในการจัดการเรียนการสอน และการปฏิบัติ

จริงอยางนอยรอยละ 50 ของเวลาเรียน  ท้ังนี้จะมีแผนการเรียนและแผนการปฏิบัติงานดังนี้ 

ปการ 
ศึกษา 

ภาคการศึกษา  
ภาคตน ภาคปลาย ภาคฤดูรอน 

1  
 

ศึกษาท่ัวไป + พ้ืนฐานเฉพาะดาน  
18 หนวยกิต 

 

 
 

ศึกษาท่ัวไป + พ้ืนฐานเฉพาะดาน 
18 หนวยกิต 

 

 
 

Workterm-Pre-course 
Experience 

 
 

2  
 

ศึกษาท่ัวไป + พ้ืนฐานเฉพาะดาน  
+ เอก-บังคับ 
18 หนวยกิต 

 

 
 

ศึกษาท่ัวไป + พ้ืนฐานเฉพาะดาน + 
เอก-บังคับ 

18 หนวยกิต 
 

 
 

Workterm-Practicum 1 
 

3  
 

Workterm - Practicum 2 
(3 mths) 
เอก-บังคับ  

+ เอก-เลือก (Modular) 
12 หนวยกิต 

 
 
 

 
 

Workterm - Coop 1 
(4 mths) 
เอก-บังคับ  

+ เอก-เลือก (Modular) 
12 หนวยกิต 

 

4  
 

Workterm - Coop 2 
(4 mths) 
เอก-บังคับ  

+ เอก-เลือก (Modular) 
15 หนวยกิต 

 
 
 

 
 

Workterm - Coop 3 / 
Internship (4 mths) 

เอก-บังคับ  
+ เอก-เลือก (Modular) 

15 หนวยกิต 

 

  
 

หมายเหตุ  เขาสถานประกอบการ 

แนวทางการดําเนินงาน 

แรงบันดาลใจ 

นักคิดเชิงสรางสรรคดานนวัตกรรมอาหาร 

กาวแรกสูอนาคต 

กาวสูโลกการทํางาน 

นักนวัตกรรมอาหารแหงอนาคต 

ทางเลือกสูความสําเร็จ สหกิจศึกษาตามฝน 

นักธุรกิจสรางสรรคนวัตกรรมอาหาร 

แลกเปล่ียนประสบการณ สรางสรรคผลงาน 



 

60 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

1 Workterm - Pre-course Experience นักศึกษาเรียนรูการทํางานในแตละตําแหนงในสถาน
ประกอบการตางๆ เพ่ือเปนการหาประสบการณและการคนพบความชอบและความถนัดของตนเอง 
เพ่ือการเลือกเรียนใน Module ท่ีเหมาะสม 

2 Workterm - Practicum 1 นักศึกษาจะไดฝกปฏิบัติงานในสถานประกอบการตามตําแหนงงานท่ี
นักศึกษาเลือก 

3 Workterm - Practicum 2 นักศึกษาฝกปฏิบัติการอยางตอเนื่อง พรอมกับการเรียนรายวิชาใน
มหาวิทยาลัยควบคูตาม Module ท่ีนักศึกษาสนใจและสอดคลองกับตําแหนงงาน  

4 Workterm - Coop 1/ Workterm - Coop 2 นักศึกษาไดโจทยจากสถานประกอบการ โดยมี
อาจารยท่ีปรึกษา อาจารยผูประสานงานของมหาวิทยาลัยท่ีสถานประกอบการ และอาจารยพ่ีเลี้ยง
ท่ีสถานประกอบการรวมกันวิเคราะหโจทยของสถานประกอบการเพ่ือมอบหมายโจทยใหกับ
นักศึกษาและอาจารยท่ีปรึกษาไดอยางเหมาะสม เม่ือนักศึกษาเขาสูสถานประกอบการทางอาจารย
ท่ีปรึกษารวมกับอาจารยพ่ีเลี้ยงและอาจารยผูประสานงานของมหาวิทยาลัยจะดูแลนักศึกษาเพ่ือ
แกไขโจทยของสถานประกอบการเพ่ือใหไดความรู ทักษะ ทํางานไดจริง ตามอัตลักษณของ
หลักสูตรท่ีตองการใหมีความรูความสามารถทางดานนวัตกรรมอาหาร (ภาพท่ี 1) ท้ังนี้นักศึกษาจะ
มีการเรียนรายวิชาในมหาวิทยาลัยควบคูดวยเพ่ือนําความรูท่ีไดไปตอยอดแกไขปญหาของสถาน
ประกอบการ  

5 Workterm - Coop 3 / Internship นักศึกษาคิด วิเคราะห แกไขปญหาของสถานประกอบการ
อยางตอเนื่อง และทําการสรุปรวบยอดความรูท่ีเกิดข้ึน สามารถถายทอดใหผูอ่ืนเขาใจได พรอมกับ
การฝกทํางานจริง 

 

 

ภาพท่ี 1 การเรียนการสอนแบบ Work Integrated Learning เพ่ือแกไขโจทยของสถานประกอบการ 

หมายเหตุ สถานประกอบการ เปนบริษัทสมาชิกภายใตสภาหอการคาแหงประเทศไทย ซ่ึงประกอบดวย 

หอการคาไทย หอการคาจังหวัด และหอการคาตางประเทศ 
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4.1 มาตรฐานผลการเรียนรูของประสบการณภาคสนาม  

ความคาดหวังในผลการเรียนรูประสบการณภาคสนามของนักศึกษา มีดังนี้ 

4.1.1 ทักษะในการปฏิบัติงานจากสถานประกอบการ ตลอดจนมีความเขาใจในหลักการ ความ

จําเปนในการเรียนรูทฤษฎีมากยิ่งข้ึน 

4.1.2 บูรณาการความรูท่ีเรียนมาเพ่ือนําไปแกปญหาทางธุรกิจอาหารไดอยางเหมาะสม 

4.1.3 มีมนุษยสัมพันธและสามารถทํางานรวมกับผูอ่ืนไดดี 

4.1.4 มีระเบียบวินัย ตรงเวลา เขาใจวัฒนธรรมและสามารถปรับตัวเขากับสถานประกอบการ

ได 

4.1.5 มีความกลาในการแสดงออก และนําความคิดสรางสรรคไปใชประโยชนในงานได 

4.2 ชวงเวลา  

ภาคฤดูรอนของปการศึกษาท่ี 1 และ 2  

ภาคตนและปลายของปการศึกษาท่ี 3 และ 4   

4.3 การจัดเวลาและตารางสอน  

การฝกงาน   ภาคฤดูรอนของปการศึกษาท่ี 1 และ 2  

 ภาคตนและปลายของปการศึกษาท่ี 3 และ 4 

 

5. ขอกําหนดเกี่ยวกับการทําโครงงานหรืองานวิจัย  

ขอกําหนดในการทําโครงงาน ตองเปนหัวขอท่ีเก่ียวของกับการประยุกตองคความรูเพ่ือธุรกิจ หรือเปน

โครงงานท่ีมุงเนนการสรางผลงานวิจัยเพ่ือพัฒนางานดานนวัตกรรมอาหาร โดยนักศึกษาไดโจทยจาก

สถานประกอบการ และมีอาจารยท่ีปรึกษา อาจารยผูประสานงานของมหาวิทยาลัยท่ีสถานประกอบการ 

และอาจารยพ่ีเลี้ยงท่ีสถานประกอบการ รวมกันวิเคราะหโจทยของสถานประกอบการเพ่ือมอบหมาย

โจทยใหกับนักศึกษาและอาจารยท่ีปรึกษาไดอยางเหมาะสม เม่ือนักศึกษาเขาสูสถานประกอบการทาง

อาจารยท่ีปรึกษารวมกับอาจารยพ่ีเลี้ยงและอาจารยผูประสานงานของมหาวิทยาลัยจะดูแลนักศึกษาเพ่ือ

แกไขโจทยของสถานประกอบการเพ่ือใหไดความรู ทักษะ ทํางานไดจริง ตามอัตลักษณของหลักสูตรท่ี

ตองการใหมีความรูความสามารถทางดานนวัตกรรมอาหาร ท้ังนี้นักศึกษาจะมีการเรียนรายวิชาใน

มหาวิทยาลัยควบคูดวยเพ่ือนําความรูท่ีไดไปตอยอดแกไขปญหาของสถานประกอบการได 

5.1 คําอธิบายโดยยอ  

การศึกษาคนควาอยางเปนระบบท่ีเก่ียวของกับการทําแผนธุรกิจ การทําธุรกิจจําลอง หรือการ

วิจัยเชิงประยุกตทางดานนวัตกรรมอาหาร ซ่ึงประกอบดวยการวางแผน การลงทุน การดําเนินงาน 

การตลาด และการวิเคราะหขอมูล การประเมินผล และการทํารายงาน/การนําเสนอโครงการ 
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5.2 มาตรฐานผลการเรียนรู 

5.2.1 สามารถทํางานเปนทีม  

5.2.2 สามารถประยุกตความรูท่ีไดไปใชในสถานประกอบการในการทําโครงงาน  

5.2.3 มีความสามารถในการสื่อสารดวยภาษาเขียนและภาษาพูด รวมท้ังการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศในการสืบคนขอมูล และมีองคความรูท่ีไดจากการวิจัย 

5.3 ชวงเวลา  

ภาคปลายปการศึกษาท่ี 3 ตอเนื่องภาคตนและภาคปลายของปการศึกษาท่ี 4 

5.4 จํานวนหนวยกิต 

--- หนวยกิต 

5.5 การเตรียมการ  

5.5.1 จัดเตรียมอาจารยท่ีปรึกษา อาจารยผูประสานงานของมหาวิทยาลัยท่ีสถานประกอบการ 

และอาจารยพ่ีเลี้ยงท่ีสถานประกอบการ ใหกับนักศึกษา 

5.5.2 กําหนดชั่วโมงการใหคําปรึกษาและจัดทําตารางเวลาในการใหคําปรึกษา  

5.5.3 จัดเตรียมสิ่งสนับสนุนการเรียนรูอ่ืนๆ ใหพรอม  

5.6 กระบวนการประเมินผล  

5.6.1 ทําการประเมินคุณภาพของขอเสนอโครงงาน 

5.6.2 ทําการประเมินผลความกาวหนาในการทําวิจัยโดยอาจารยท่ีปรึกษา   และอาจารยพ่ี

เลี้ยงท่ีสถานประกอบการ 

5.6.3 ทําการประเมินผลจากการนําเสนอผลงาน โดยมีอาจารย ท่ีปรึกษา อาจารยผู

ประสานงานของมหาวิทยาลัยท่ีสถานประกอบการ และอาจารยพ่ีเลี้ยงท่ีสถานประกอบการรวมกันเปน

กรรมการพิจารณาประเมินผลงาน 
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หมวดท่ี 4  ผลการเรียนรู กลยุทธการสอนและการประเมินผล 

1. การพัฒนาคุณลักษณะพิเศษของนักศึกษา 

จากการรวมกันพัฒนาหลักสูตรกับสถานประกอบการทางดานอุตสาหกรรมอาหาร พบวา สถาน

ประกอบการมีความตองการบัณฑิตท่ีมีคุณลักษณะพิเศษ ดังนี้ 

คุณลักษณะพิเศษ กลยุทธหรือกิจกรรมของนักศึกษา 

ทักษะดาน วิทยาศาสตร เทคโนโลยี   

วิศวกรรมศาสตร และคณิตศาสตร (STEM Skills) 

- มีรายวิชาท่ีมีปฏิบัติการ ท่ีฝกทักษะทางการตั้ง

สมมุติฐาน ทดลอง วิเคราะห วิจารณ และ

สรุปผล โดยการกระตุนใหนักศึกษาเกิดการคิด

วิเคราะหอยางมีเหตุมีผล 

- มีการใชประยุกตใชเทคโนโลยีกับการเรียนการ

สอน เชน การสรางบทเรียนทาง iTuneU การใช

แอพลิเคชั่นประกอบการเรียนในชั้นเรียน รวมถึง

มีรายวิชาท่ีสอนทางดานเทคโนโลยีตางๆ  

- มีรายวิชาท่ีพัฒนาทักษะทางวิศวกรรมศาสตร 

การ เรี ยนรู หลั กการและการใช เ ครื่ อ ง มื อ

เครื่องจักรตางๆ ในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร 

- มีรายวิชาท่ีพัฒนาทักษะทางการคิดคํานวณ

อยางเปนระบบ และสามารถนํามาเชื่อมโยงใชได

จริงในชีวิตประจําวัน และในวิชาชีพ 

ทักษะการคิดเชิงนวัตกรรม (Innovative Skills) - มีรายวิชาท่ีมุ งเนนพัฒนาทักษะการคิดเชิง

นวัตกรรมโดยเฉพาะ ไดแก วิชา GE101 การ

ป ร ะ ก อ บ ก า ร ท่ี ขั บ เ ค ลื่ อ น น วั ต ก ร ร ม 

(Innovation-Driven Entrepreneurship) เพ่ือ

เสริมสรางและผสมผสาน ทฤษฎี แนวคิด ทักษะ 

ทั ศนค ติ  แล ะคว ามส าม า รถ ในกา ร เป น

ผูประกอบการ ใหกับนักศึกษา โดยการตระหนัก

ถึงปญหาและโอกาส  เพ่ือคนหาแนวคิดและ

หนทางเชิงสรางสรรคในการแกไขปญหาและ

สรางคุณคา รวมไปถึงการพัฒนาตอยอดใหเกิด

การปฏิบัติในเชิงธุรกิจอยางเปนรูปธรรม  
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คุณลักษณะพิเศษ กลยุทธหรือกิจกรรมของนักศึกษา 

- มีรายวิชาท่ีใชพัฒนาความคิดนวัตกรรมเฉพาะ

ทางอุตสาหกรรมอาหาร เชน นวัตกรรมการแปร

รูปอาหาร (Innovation in Food Processing) 

นวัตกรรมสวนผสมอาหาร (Food Ingredient 

Innovation) เปนตน ซ่ึงสอนโดยการกระตุน

การสรางอุปนิสัยเก่ียวกับการสรางนวัตกรรม

เชน การตั้งคําถาม การสังเกต การคิดนอก

กรอบ และการกลาทดลอง 

ทักษะทางสังคมและชีวิต (Social and Life 

Balance) 

- กําหนดใหมีรายวิชาซ่ึงนักศึกษาตองทํางานเปน

กลุม และใหทุกคนมีสวนรวมในการทํางานและ

นําเสนอ เพ่ือเปนการสรางภาวะผูนําและการ

เปนสมาชิกกลุมท่ีดี  

- มีกิจกรรมท่ีมอบหมายใหนักศึกษาหมุนเวียนกัน

เปนหัวหนาในการดําเนินกิจกรรม เพ่ือฝกให

นักศึกษามีความรับผิดชอบ  

- กําหนดใหนักศึกษาเขารวมกิจกรรมนอกชั้น

เรียน/ท่ีทํางาน เพ่ือฝกฝนทักษะในการเขาสังคม 

- มีกติกาท่ีจะสรางวินัยในตนเอง เชน การตรงตอ

เวลา ความสมํ่าเสมอ และความรับผิดชอบ   

- มีการสอดแทรกเรื่อง การแตงกาย การเขาสังคม 

เทคนิคการเจรจา สื่อสาร การมีมนุษยสัมพันธท่ี

ดี และการวางตัวในการทํางานในบางรายวิชาท่ี

เก่ียวของ และในกิจกรรมปจฉิมนิเทศ กอนท่ี

นักศึกษาจะสําเร็จการศึกษา 

ความสามารถท่ีเปนสากล (Globally Talented) - มีการจัดการเรียนการสอนท่ีใหนักศึกษาไดเกิด

การเรียนรูดวยตนเอง เชน การคนควาขอมูล

สารสนเทศ การปฏิบัติงานในสถานประกอบการ

และการทําวิจัย เปนตน 
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คุณลักษณะพิเศษ กลยุทธหรือกิจกรรมของนักศึกษา 

- มีการฝกปฏิบัติงานในสถานประกอบการท่ี

หลากหลายหนาท่ี ทําใหนักศึกษาสามารถ

ทํางานไดหลากหลายข้ึน 

- มีกิจกรรมในรายวิชาท่ีใหนักศึกษาได ศึกษา 

คนควา วิเคราะห สรุป และนําเสนอแนวคิดใน

การพัฒนาตอยอดจากกรณีศึกษา 

ทักษะความเปนผูประกอบการ (Entrepreneurial 

Mindset) 

- มีรายวิชา ท่ี เ ก่ียวของการแนวคิดการเปน

ผูประกอบการ 

- มีกลุมวิชาผูประกอบการอาหารสรางสรรคให

นักศึกษาไดเลือกเรียนตามความสนใจเปนพิเศษ  

- มีกิจกรรมใหนักศึกษาไดสํารวจความตองการ 

พัฒนา  แล ะทดสอบแนว คิ ด ในกา ร เ ป น

ผูประกอบการ 

ความรับผิดชอบตอสังคม (Socially Engaged) - มีการสอนสอดแทรกดานการมีวินัยและความ

รับผิดชอบตอตนเองและสังคมในรายวิชา 

- มีการสอนสอดแทรกใหนั ก ศึกษา มีความ

ตระหนักและทัศนคติท่ีดีตอจรรยาบรรณทาง

วิชาชีพในวิชาท่ีเก่ียวของ 

- มีการใหความรูถึงผลกระทบตอสังคม  และขอ

กฎหมายท่ีเก่ียวของกับการกระทําความผิด 

แทรกในรายวิชาท่ีมีประเด็นท่ีเก่ียวของกับสังคม  

- จัดกิจกรรมเสริมหลักสูตรเชน โครงการบําเพ็ญ

ประโยชน  รวมถึงสอดแทรกในรายวิชา ท่ี

เก่ียวของ เพ่ือปลูกฝงใหนักศึกษามีจิตสาธารณะ 

ทักษะทางภาษาอังกฤษ - มี ร ายวิ ช า ท่ี มุ ง เน นการ พัฒนา ทักษะทาง

ภ า ษ า อั ง ก ฤ ษ โ ด ย เ ฉ พ า ะ  เ พ่ื อ พั ฒ น า

ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจําวัน 

ท้ังการฟง พูด อาน และเขียน โดยเรียนกับ

อาจารยเจาของภาษา  
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คุณลักษณะพิเศษ กลยุทธหรือกิจกรรมของนักศึกษา 

- มีการพัฒนาทักษะภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร

ในงานอาชีพ โดยเนนการสื่อสารทางธุรกิจท่ี

สอดคลองกับสาขาวิชา 

- มีการสอนสอดแทรกภาษาอังกฤษเฉพาะทาง

ใหกับนักศึกษาในแตละรายวิชา 

มีทักษะทางวิชาชีพตามโมดูลท่ีนักศึกษาเลือกเรียน 

- การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑอาหารและ

เครื่องดื่ม 

- นวัตกรรมอาหารเพ่ือสุขภาพและอาหารฟงกชั่น 

 

- ผูประกอบการอาหารสรางสรรค 

 

- นวัตกรรมการแปลงขอมูลดิจิทัลสําหรับธุรกิจ

อาหาร 

 

- ฝกใหนักศึกษาเปนนักวิจัย กลาคิด กลาทดลอง 

และมีทักษะทางการคิดวิเคราะห 

- ปลูกฝงใหนักศึกษาใสใจในสุขภาพอยูเสมอ และ

กลาคิดนอกกรอบ 

- ปลูกฝงแนวคิดความเปนนักธุรกิจรุนใหม กลาคิด 

กลาลงทุน 

- สอดแทรกการใชเทคโนโลยีดิจิทัลกับการเรียน

การสอน และวิเคราะหขอมูลทางธุรกิจ รวมถึง

การกระบวนการทางความคิดดานการเรียนรูอยู

เสมอ 

 

2. การพัฒนาผลการเรียนรูในแตละดาน 

2.1 คุณธรรม จริยธรรม  

2.1.1 ผลการเรียนรูดานคุณธรรม จริยธรรม 

นักศึกษาตองมีคุณธรรม จริยธรรมเพ่ือใหสามารถดําเนินชีวิตรวมกับผูอ่ืนในสังคมอยาง

ราบรื่น และเปนประโยชนตอสวนรวม อาจารยท่ีสอนในแตละวิชาตองพยายามสอดแทรกเรื่องท่ีเก่ียวกับ

สิ่งตอไปนี้ท้ัง 5 ขอ เพ่ือใหนักศึกษาสามารถพัฒนาคุณธรรม จริยธรรมไปพรอมกับวิทยาการตางๆ ท่ี

ศึกษา รวมท้ังอาจารยตองมีคุณสมบัติดานคุณธรรม จริยธรรมอยางนอย 5 ขอตามท่ีระบุ ดังนี้ 

1) มีจิตสํานึกและตระหนักในการปฏิบัติตามจรรยาบรรณวิชาชีพ 

2) แสดงความซ่ือสัตยสุจริตอยางสมํ่าเสมอ 

3) มีวินัยและความรับผิดชอบตอตนเองและสังคม 

4) เคารพกฎระเบียบขอบังคับขององคกรและสังคม 

5) เคารพสิทธิและรับฟงความคิดเห็นของผูอ่ืน 
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2.1.2 กลยุทธการสอนท่ีใชพัฒนาการเรียนรูดานคุณธรรม จริยธรรม  

1) ใชการสอนแบบสื่อสองทาง เปดโอกาสใหนักศึกษาไดตั้งคําถาม หรือตอบคําถาม หรือ

แสดงความคิดเห็นดานคุณธรรมจริยธรรม การยกยองนักศึกษาท่ีทําดี ทําประโยชนแกสวนรวม เสียสละ 

2) ยกตัวอยางกรณีศึกษา เก่ียวกับการขาดจรรยาบรรณในวิชาชีพ และอาจารยปฏิบัติตน

เปนตัวอยาง โดยใหความสําคัญตอจรรยาบรรณวิชาชีพ  

3) มีการเช็คชื่อเขาชั้นเรียนทุกครั้งท้ังบรรยายและปฏิบัติการ ท้ังนี้นักศึกษาจะตองทําการ

ลงชื่อเขาเรียนดวยตนเองทุกครั้ง หามมิใหมีการลงแทนกัน และมีการใหคะแนนความสนใจในชั้นเรียน 

4) ในชั่วโมงปฏิบัติการมีการแบงงานใหนักศึกษารับผิดชอบในการทําการทดลอง และนํา

ผลมาเขียนรายงาน โดยมีกําหนดวันสงงานท่ีแนนอน  

5) ดูแลการแตงกายและตักเตือนนักศึกษาท่ีแตงกายผิดระเบียบ หากพบอีกจะไมอนุญาต

ใหเขาชั้นเรียน หากพบอาจมีการตัดคะแนนความสนใจในชั้นเรียน  

6) เปดโอกาสใหนักศึกษาไดแสดงความคิดเห็นในชั้นเรียน มีการตั้งคําถามหรือตอบคําถาม

เปนระยะๆ ในระหวางการบรรยายและปฏิบัติการ  

2.1.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานคุณธรรม จริยธรรม  

1) การตรวจสอบการมีวินัยตอการเรียน และการตรงตอเวลา จากการเช็คชื่อเขาชั้นเรียน 

2) ประเมินผลจากการสงงานภายในเวลาท่ีกําหนด 

3) ประเมินจากการท่ีนักศึกษาไมแตงกายผิดระเบียบอีก 

4) การประเมินการรับฟงความคิดเห็นของเพ่ือนรวมชั้นเรียน โดยดูจากพฤติกรรมท่ี

แสดงออกในชั้นเรียน  
 

2.2 ความรู  

2.2.1 ผลการเรียนรูดานความรู 

นักศึกษาตองมีความรูเก่ียวกับนวัตกรรมอาหาร มีคุณธรรม จริยธรรม และความรูเก่ียวกับ

สาขาวิชาท่ีศึกษานั้นตองเปนสิ่งท่ีนักศึกษาตองรูเพ่ือใชประกอบอาชีพและชวยพัฒนาสังคม ดังนั้น

มาตรฐานความรูตองครอบคลุมสิ่งตอไปนี้ 

1) มีความรูหลักการและทฤษฎีท่ีสัมพันธกัน ในสาขาวิชาวินวัตกรรมอาหารอยาง

กวางขวางและเปนระบบ 

2) มีความรูในสาขาวิชาอ่ืนท่ีเก่ียวของ  

3) มีความคุนเคยกับความกาวหนาทางวิชาการและเทคโนโลยีตางๆ ในสาขาวิชา 

4) ตระหนักในธรรมเนียมปฏบิัติ กฎระเบียบ ขอกําหนดทางวิชาการ ซ่ึงมีการปรับเปลี่ยน

ตามกาลเวลาเพ่ือตอบสนองตอสถานการณท่ีเปลี่ยนแปลงไป 
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2.2.2 กลยุทธการสอนท่ีใชพัฒนาการเรียนรูดานความรู  

ใชการเรียนการสอนในหลากหลายรูปแบบ โดยเนนหลักการทางทฤษฎี และประยุกตทาง

ปฎิบัติในสภาพแวดลอมจริง โดยทันตอการเปลี่ยนแปลงทางเทคโนโลยี ท้ังนี้ใหเปนไปตามลักษณะของ

รายวิชาตลอดจนเนื้อหาสาระของรายวิชานั้นๆ นอกจากนี้ควรจัดใหมีการเรียนรูจากสถานการณจริงโดย

การศึกษาดูงานหรือเชิญผูเชี่ยวชาญท่ีมีประสบการณตรงมาเปนวิทยากรพิเศษเฉพาะเรื่อง ตลอดจนการ

ฝกปฏิบัติงานในสถานประกอบการ รวมท้ังมีการสอนท่ีเนนผูเรียนเปนสําคัญ  ไดแก การสอนแบบคิด

วิเคราะห (Critical thinking) การสอนแบบรวมมือกันเรียนรู  (Co-Operative Learning) การสอน

บรรยายแบบ Active Learning โดยเนนใหนักศึกษาถาม-ตอบในชั้นเรียน รวมถึงการสอนในระบบ UTCC 

Hybrid Learning System เพ่ือใหนักศึกษาไดศึกษาเพ่ิมเติมเองท่ีบาน และมีรายวิชาท่ีมีปฏิบัติการท่ี

สอดคลองกับภาคทฤษฎี ทําใหนักศึกษาสามารถเขาใจไดงายข้ึน และไดลองทําปฏิบัติการดวยตนเอง 

2.2.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานความรู  

ประเมินจากผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนและการปฏิบัติของนักศึกษา ในดานตาง ๆ คือ 

1) การทดสอบวัดความรู โดยการสอบอยางเปนทางการ 2 ครั้ง (สอบกลางภาคและสอบ

ปลายภาค) 

2) การทดสอบยอย 

3) ประเมินจากรายงานท่ีนักศึกษาจัดทํา 

4) ประเมินจากการทําแบบฝกหัด  

5) ประเมินจากการนําเสนอรายงานในชั้นเรียน 

6) ประเมินจากรายวิชาสหกิจศึกษา วิชาสัมมนา วิชาโครงการวิจัย ตลอดจนการฝกงาน

ของนักศึกษา 

2.3 ทักษะทางปญญา  

2.3.1 ผลการเรียนรูดานทักษะทางปญญา 

นักศึกษาตองสามารถพัฒนาตนเองและประกอบวิชาชีพไดโดยพ่ึงตนเองไดเม่ือจบ

การศึกษาแลว ดังนั้นนักศึกษาจําเปนตองไดรับการพัฒนาทักษะทางปญญาไปพรอมกับคุณธรรม 

จริยธรรม และความรูเก่ียวกับสาขาวิชานวัตกรรมอาหารในขณะท่ีสอนนักศึกษา อาจารยตองเนนให

นักศึกษาคิดหาเหตุผล เขาใจท่ีมาและสาเหตุของปญหา วิธีการแกปญหารวมท้ังแนวคิดดวยตนเอง ไมสอน

ในลักษณะทองจํา นักศึกษาตองมีคุณสมบัติตางๆ จากการสอนเพ่ือใหเกิดทักษะทางปญญาดังนี้ 

1) สามารถคนหาขอเท็จจริง ทําความเขาใจ ประเมินขอมูล จากหลักฐานใหม แลวนํา

ขอสรุปมาใช 

2) สามารถศึกษาวิเคราะหปญหาท่ีซับซอน และเสนอแนวทางแกไขท่ีสรางสรรค 

3) สามารถใชทักษะและความเขาใจในบริบททางวิชาการและวิชาชีพ 
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4) มีทักษะภาคปฏิบัติ ตามท่ีไดรับการฝกฝนจากเนื้อหาสาระสําคัญของสาขาวิชา 

การวัดมาตรฐานในขอนี้สามารถทําไดโดยการออกขอสอบท่ีใหนักศึกษาแกปญหา อธิบาย

แนวคิดของการแกปญหา และวิธีการแกปญหาโดยการประยุกตความรูท่ีเรียนมา หลีกเลี่ยงขอสอบท่ีเปน

การเลือกคําตอบท่ีถูกมาคําตอบเดียวจากกลุมคําตอบท่ีใหมา  

2.3.2 กลยุทธการสอนท่ีใชในการพัฒนาการเรียนรูดานทักษะทางปญญา  

1) แบงกลุมใหนักศึกษาทําการทดลอง ประเมินผลท่ีเกิดข้ึน แลวนํามาสรุปในรายงานผล

การทดลอง หรือนําเสนอหนาชั้นเรียน  

2) นักศึกษาแตละกลุมจะตองวิเคราะหปญหาท่ีอาจเกิดข้ึนในระหวางการทดลอง และหา

แนวทางการแกไขปญหาดังกลาว  

3) ยกตัวอยางการประยุกตใชทฤษฎีกับสถานการณจริง 

4) ใหนักศึกษาไดทําการทดลอง และใชเครื่องมือตางๆ ดวยตนเอง  

2.3.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานทักษะทางปญญา  

1) ประเมินผลจากรายงานผลการทดลอง หรือนําเสนอหนาชั้นเรียน รวมถึงการตอบ

ขอสอบท่ีถามดานการคิดวิเคราะห 

2) ประเมินจากการตอบคําถามในชั้นเรียน รวมถึงการตอบขอสอบท่ีถามดานการ

ประยุกตใช  

3) ประเมินจากทักษะภายในชั่วโมงปฏิบัติการ โดยดูจากการวางแผนรวมท้ังสามารถแกไข

ปญหาท่ีอาจเกิดข้ึนในขณะทําปฏิบัติการได  

4) ประเมินจากการเขียนสรุปและวิจารณผลการทดลองในรายงานปฏิบัติการ โดยให

นักศึกษาไปคนควาเพ่ิมเติมการแหลงขอมูลอ่ืนๆ นอกเหนือจากท่ีเรียนในชั้นเรียน  

 

2.4 ทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ  

2.4.1 ผลการเรียนรูดานทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ 

นักศึกษาตองออกไปประกอบอาชีพซ่ึงสวนใหญตองเก่ียวของกับคนท่ีไมรูจักมากอน คน

ท่ีมาจากสถาบันอ่ืนๆ และคนท่ีจะมาเปนผูบังคับบัญชา หรือคนท่ีจะมาอยูใตบังคับบัญชา ความสามารถท่ี

จะปรับตัวใหเขากับกลุมคนตางๆ เปนเรื่องจําเปนอยางยิ่ง ดังนั้นอาจารยตองสอดแทรกวิธีการท่ีเก่ียวของ

กับคุณสมบัติตางๆ ตอไปนี้ใหนักศึกษาระหวางท่ีสอนวิชา หรืออาจใหนักศึกษาไปเรียนวิชาทางดาน

สังคมศาสตรท่ีเก่ียวกับคุณสมบัติตางๆ นี้ 

1) มีความรับผิดชอบในงานท่ีไดรับมอบหมาย ท้ังงานรายบุคคลและงานกลุม 

2) สามารถปรับตัวทํางานรวมกับผูอ่ืนท้ังในฐานะผูนําและสมาชิกกลุม 

3) วางตัวและแสดงความคิดเห็นไดเหมาะสมกับบทบาท หนาท่ี และความรับผิดชอบ 

4) สามารถวางแผนและรับผิดชอบในการเรียนรูและพัฒนาตนเองและวิชาชีพ 
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คุณสมบัติตางๆ นี้สามารถวัดระหวางการทํากิจกรรรมรวมกัน 

2.4.2 กลยุทธการสอนท่ีใชในการพัฒนาการเรียนรูดานทักษะความสัมพันธระหวางบุคคล

และความรับผิดชอบ  

ใชการสอนท่ีมีการกําหนดกิจกรรมใหมีการทํางานเปนกลุม นักศึกษาตองมีความ

รับผิดชอบโดยในการทํางานกลุมนั้น รวมท้ังมีการทํางานท่ีตองประสานงานกับผูอ่ืนขามหลักสูตร หรือตอง

คนควาหาขอมูลจากการสัมภาษณบุคคลอ่ืน หรือผูมีประสบการณ โดยมีความคาดหวังในผล  การเรียนรู

ดานทักษะความสัมพันธระหวางตัวบุคคลและความสามารถในการรับผิดชอบท่ีกําหนดไว 

1) ใชการสอนท่ีมีการกําหนดกิจกรรมใหมีการทํางานเปนกลุม เชน มีการแบงกลุมกันทํา

การทดลอง ซ่ึงในแตละกลุมจะตองชวยเหลือและแบงงานยอยใหรับผิดชอบเปนรายบุคคล และนําผลไป

รวมกันเพ่ือใชเขียนรายงานการทดลอง  

2) มีการเปลี่ยนกลุมกันทํางานตามกิจกรรมท่ีไดรับมอบหมาย เพ่ือใหนักศึกษาไดทํางาน

รวมกับผูอ่ืนท่ีไมใชเพ่ือนสนิท หรืออาจมีการจัดกลุมใหนักศึกษาเองโดยการจับฉลาก  

3) ใหนักศึกษาทํา Flow chart การทดลอง สงกอนชั่วโมงปฏิบัติการ เพ่ือใหนักศึกษา

สามารถวางแผน และรับผิดชอบในการทดลองของตนเองได รวมถึงอาจมีการรายงานสรุปหนาชั้นเรียน

และเปดโอกาสใหเพ่ือนๆ ในชั้นเรียนไดแสดงความคิดเห็น 

4) กอนเริ่มเรียนปฏิบัติการ มีการสอบ Pre-test เพ่ือใหนักศึกษาอานวิธีการทําปฏิบัติการ

มาลวงหนา  

2.4.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

1) ประเมินจากการมีสวนรวมภายในกลุม และพฤติกรรมในระหวางทําการทดลอง รวมถึง

การแสดงออกของนักศึกษาในการนําเสนอรายงานกลุมในชั้นเรียน 

2) ประเมินจาก Flow chart และ Report การทดลอง และการประสานงานกันภายใน

กลุมระหวางทําการทดลอง  

3) ประเมินจากคะแนน Pre-test  

 

2.5 ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การส่ือสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

2.5.1 ผลการเรียนรูดานทักษะในการวิเคราะหเชิงตัวเลข การส่ือสาร และ การใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1) สามารถระบุและใชเทคนิคทางสถิติและคณิตศาสตรท่ีเก่ียวของ มาใชในการวิเคราะห 

แปลความหมาย และเสนอแนวทางในการแกไขปญหาไดอยางสรางสรรค 
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2) สามารถสรุปประเด็น และสื่อสาร ท้ังการพูดและการเขียน และเลือกใชรูปแบบการ

นําเสนอ 

3) สามารถระบุ เขาถึงและคัดเลือกแหลงขอมูลความรูท่ีเก่ียวของกับวินวัตกรรมอาหาร 

หรือสาขาท่ีเก่ียวของ 

4) มีวิจารณญาณในการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ และใชอยางสมํ่าเสมอในการรวบรวม

ขอมูล แปลความหมาย และสื่อสารขอมูลและแนวความคิด 

5) สามารถใชคอมพิวเตอรในการจัดการกับขอมูลตางๆ อยางเหมาะสม 

6) สามารถใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการติดตามความกาวหนาทางเทคโนโลยี นวัตกรรม 

และสถานการณโลก 

7) สามารถใชภาษาไทยและภาษาอังกฤษเพ่ือใชงานไดอยางถูกตองและเหมาะสม 

การวัดมาตรฐานนี้อาจทําไดในระหวางการสอน โดยอาจใหนักศึกษาแกปญหา วิเคราะห

ประสิทธิภาพของวิธีแกปญหา และใหนําเสนอแนวคิดของการแกปญหา ผลการวิเคราะหประสิทธิภาพ ตอ

นักศึกษาในชั้นเรียน อาจมีการวิจารณในเชิงวิชาการระหวางอาจารยและกลุมนักศึกษา 

 

2.5.2 กลยุทธการสอนท่ีใชในการพัฒนาการเรียนรูดานทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การ

ส่ือสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

1) ในรายวิชาท่ีมีการคํานวณใหสอนโดยใช Power point ท่ีนาสนใจ ชัดเจน และงายตอ

การทําความเขาใจ ประกอบการสอนในชั้นเรียน และมีแบบฝกหัดเพ่ือใหนักศึกษาไดฝกทักษะการแก

โจทยทางคณิตศาสตร  

2) มอบหมายงานใหนักศึกษาไดใช Power point ในการนําเสนอหนาชั้นเรียน  

3) แนะนําวิธีการสืบคนขอมูล และแหลงขอมูลแกนักศึกษา  

4) มอบหมายงานใหนักศึกษาทําการสืบคนขอมูลอยางสมํ่าเสมอ และมีการสอนโดยใชสื่อ

อิเล็กทรอนิกสในระบบ UTCC Hybrid Learning System ที่มีกระดานขาว และกลองขอความให

นักศึกษาและอาจารยสามารถโตตอบกันไดทันทีแมอยูนอกชั้นเรียน  

5) มอบหมายงานใหนักศึกษาสงรายงานท้ังในลักษณะท่ีเปนรูปเอกสาร และแผนขอมูล 

(CD) 

6) สอนโดยมีการนําเสนอขอมูลจากการคนควาทางอินเตอรเน็ต เพ่ือเปนตัวอยางกระตุน

ใหนักศึกษาคนควา และติดตามความกาวหนาทางดานเทคโนโลยี  

7) มอบหมายงานท่ีตองมีการนําเสนอท้ังในรูปเอกสาร และทางวาจาประกอบสื่อ

เทคโนโลยี  

 

 



 

72 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

2.5.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การส่ือสาร และ

การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

1) ในรายวิชาคํานวณใหประเมินการฝกทักษะการแกโจทยทางคณิตศาสตร จากการทํา

แบบฝกหัด  

2) ประเมินจากทักษะการใช Power point ในการนําเสนอหนาชั้น 

3) ประเมินการสืบคนขอมูลดวยเทคโนโลยีสารสนเทศ จากงานท่ีไดรับมอบหมาย  

4) ประเมินจากความถ่ีในการเขาระบบ UTCC Hybrid Learning System ของ

นักศึกษา  

5) ประเมินทักษะการใชภาษาท้ังภาษาพูดและภาษาเขียนจากการนําเสนอหนาชั้นเรียน 

และการเขียนรายงาน  

 

3. แผนท่ีแสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา  

(Curriculum Mapping)  

แสดงใหเห็นวาแตละรายวิชาในหลักสูตรรับผิดชอบตอผลการเรียนรูใดบาง (ตามท่ีระบุในหมวดท่ี  4 

ขอ 2) โดยระบุวาเปนความรับผิดชอบหลักหรือรับผิดชอบรอง ซ่ึงบางรายวิชาอาจไมนําสูผลการเรียนรู

บางเรื่องก็ได จะแสดงเปนเอกสารแนบทายก็ได 

ผลการเรียนรูในตารางมีความหมายดังนี้ 
   

  คุณธรรม จริยธรรม 

(1) มีจิตสํานึกและตระหนักในการปฏิบัติตามจรรยาบรรณวิชาชีพ 

(2) แสดงความซ่ือสัตยสุจริตอยางสมํ่าเสมอ 

(3) มีวินัยและความรับผิดชอบตอตนเองและสังคม 

(4) เคารพกฎระเบียบขอบังคับขององคกรและสังคม 

(5) เคารพสิทธิและรับฟงความคิดเห็นของผูอ่ืน 
   

  ความรู 

(1) มีความรูหลักการและทฤษฎีท่ีสัมพันธกัน ในสาขาวิชานวัตกรรมอาหารอยาง

กวางขวางและเปนระบบ 

(2) มีความรูในสาขาวิชาอ่ืนท่ีเก่ียวของ 

(3) มีความคุนเคยกับความกาวหนาทางวิชาการและเทคโนโลยีตางๆ ในสาขาวิชา  

(4) ตระหนักในธรรมเนียมปฏิบัติ กฎระเบียบ ขอกําหนดทางวิชาการ ซ่ึงมีการ

ปรับเปลี่ยนตามกาลเวลาเพ่ือตอบสนองตอสถานการณท่ีเปลี่ยนแปลงไป 
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ทักษะทางปญญา 

(1) สามารถคนหาขอเท็จจริง ทําความเขาใจ ประเมินขอมูล จากหลักฐานใหม แลวนํา

ขอสรุปมาใช 

(2) สามารถศึกษาวิเคราะหปญหาท่ีซับซอน และเสนอแนวทางแกไขท่ีสรางสรรค 

(3) สามารถใชทักษะและความเขาใจในบริบททางวิชาการและวิชาชีพ 

(4) มีทักษะภาคปฏิบัติ ตามท่ีไดรับการฝกฝนจากเนื้อหาสาระสําคัญของสาขาวิชา 
 

  ทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ 

(1) มีความรับผิดชอบในงานท่ีไดรับมอบหมาย ท้ังงานรายบุคคลและงานกลุม 

(2) สามารถปรับตัวทํางานรวมกับผูอ่ืนท้ังในฐานะผูนําและสมาชิกกลุม 

(3) วางตัวและแสดงความคิดเห็นไดเหมาะสมกับบทบาท หนาท่ี และความรับผิดชอบ 

(4) สามารถวางแผนและรับผิดชอบในการเรียนรูและพัฒนาตนเองและวิชาชีพ 

 

  ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การส่ือสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

(1) สามารถระบุและใชเทคนิคทางสถิติและคณิตศาสตรท่ีเก่ียวของ มาใชในการ

วิเคราะห แปลความหมาย และเสนอแนวทางในการแกไขปญหาไดอยางสรางสรรค 

(2) สามารถสรุปประเด็น และสื่อสาร ท้ังการพูดและการเขียน และเลือกใชรูปแบบการ

นําเสนอ 

(3) สามารถระบุ เขาถึงและคัดเลือกแหลงขอมูลความรูท่ีเก่ียวของกับนวัตกรรมอาหาร 

หรือสาขาท่ีเก่ียวของ 

(4) มีวิจารณญาณในการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ และใชอยางสมํ่าเสมอในการรวบรวม

ขอมูล แปลความหมาย และสื่อสารขอมูลและแนวความคิด 

(5) สามารถใชคอมพิวเตอรในการจัดการกับขอมูลตางๆ อยางเหมาะสม 

(6) สามารถใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการติดตามความกาวหนาทางเทคโนโลยี 

นวัตกรรม และสถานการณโลก 

(7) สามารถใชภาษาไทยและภาษาอังกฤษเพ่ือใชงานไดอยางถูกตองและเหมาะสม 

 

 



 

74 – สาขาวชิานวตักรรมอาหาร คณะวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลย ี 

       (พ.ศ.2561) 

แผนท่ีแสดงการกระจายความรับผิดชอบตอผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา 

  ความรับผิดชอบหลัก    ความรับผิดชอบรอง 
 

รายวิชา 
1. คุณธรรม จริยธรรม 2.  ความรู 3. ทักษะทางปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพันธ

ระหวางบุคคลและ

ความรับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข 

การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 6 7 

กลุมวิชาพ้ืนฐานเฉพาะดาน                         

SN101 จุลชีววิทยาทางอาหารเบื้องตน                          

SN102 ชีวเคมีทางอาหารเบื้องตน                          

SN103 สถิติธุรกิจ                          

SN104 โภชนาการสมยัใหม                          

SN105 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร                         

SN106 การจัดการวัตถุดิบและเทคโนโลยีผลิตภัณฑเกษตร                         

SN201 เคมีอาหารและการวิเคราะห                          

SN202 ความปลอดภัยทางอาหารและสุขาภิบาล                          

SN203 ผูประกอบการทางอาหาร                         

SN204 การควบคุมและประกันคุณภาพอาหาร                         

กลุมวิชาเอก-บังคับ                         

SN205 การแปรรูปอาหารและนวัตกรรม                          

SN206 นวัตกรรมสวนผสมอาหาร                          

SN207 แผนธุรกจิและการเงิน                         

SN208 การแปรรูปอาหารเชิงธุรกิจ                         



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 75 

รายวิชา 
1. คุณธรรม จริยธรรม 2.  ความรู 3. ทักษะทางปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพันธ

ระหวางบุคคลและ

ความรับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข 

การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 6 7 

SN301 อาหารและชวีกระบวนการยั่งยนื                          

SN302 การวิเคราะหโครงการธุรกจิอาหาร                          

SN303 ขอกาํหนดของอาหารและการประเมินความเส่ียง                          

SN304 เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ                         

SN305 การวิจัยผูบริโภคและการประเมนิทางประสาท

สัมผัส  
                        

SN306 การคิดออกแบบสําหรับธุรกิจสรางสรรค                          

SN107 การฝกปฏิบัติการทางนวตักรรมอาหาร 1                         

SN209 การฝกปฏิบัติการทางนวตักรรมอาหาร 2                         

กลุมวิชาเอก-เลือก                         

Module 1: การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑอาหารและ

เครือ่งดื่ม 
                        

SN411 ความคิดนวัตกรรมผลิตภัณฑอาหาร                          

SN412 ประเด็นอาหารโลก                          

SN413 การออกแบบสวนผสมและโครงสรางอาหาร                         

SN414 การพัฒนาอาหารและเคร่ืองด่ืม                          

SN415 การออกแบบการทดลอง                         

SN416 การจัดการอายุการเก็บรักษาและบรรจุภัณฑ                          

Module 2 : นวัตกรรมอาหารเพ่ือสุขภาพและอาหาร

ฟงกชั่น 
                        

SN421 จุลชีววิทยาทางโภชนเภสัช                          



 

76 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

รายวิชา 
1. คุณธรรม จริยธรรม 2.  ความรู 3. ทักษะทางปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพันธ

ระหวางบุคคลและ

ความรับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข 

การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 6 7 

SN422 ธุรกิจอาหารเพื่อสุขภาพ                         

SN423 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหารและเคร่ืองด่ืมเชิง

หนาที่  
                        

SN424 การประยุกตใชสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพในอาหาร                         

SN425 อาหารเพื่อความงาม                         

SN426 นวัตกรรมอาหารโภชนเภสัช                          

Module 3 : ผูประกอบการอาหารสรางสรรค                         

SN431 นวัตกรรมและผูประกอบการ                          

SN432 การริเร่ิมสรางสรรคและนวัตกรรม                         

SN433 กลยุทธทางธุรกจิ                          

SN434 การสรางสรรคตราสินคา                          

SN435 แบบจาํลองธุรกจิแฟรนไชสและสตารทอัพ                          

SN436 การลงทุนและการบริหารการเงิน                          

SN437 การทองเที่ยวเชิงอาหาร                         

Module 4 : นวัตกรรมการแปลงขอมลูดิจิทัลสําหรับ

ธุรกิจอาหาร 
                        

SN441 การตลาดอาหารดิจิทัล                         

SN442 ระบบธุรกิจอาหารอจัฉริยะ                         

SN443 การวิเคราะหการตลาดธุรกิจอาหาร                          



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 77 

รายวิชา 
1. คุณธรรม จริยธรรม 2.  ความรู 3. ทักษะทางปญญา 

4. ทักษะ

ความสัมพันธ

ระหวางบุคคลและ

ความรับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข 

การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 6 7 

SN444 การตัดสินใจดวยขอมูลขนาดใหญสําหรับธุรกจิ

อาหาร  
                        

SN445 เทคโนโลยีบล็อกเชนสําหรับธุรกิจอาหาร                          

SN446 การแปรรูปทางดิจิทัล                         



 

78 – สาขาวชิานวตักรรมอาหาร คณะวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลย ี 

       (พ.ศ.2561) 

4. ความคาดหวังของผลลัพธการเรียนรูเม่ือส้ินภาคการศึกษา 

ปท่ี 1 ผูเรียนมีความรูพ้ืนฐานเก่ียวกับวิทยาศาสตรการอาหารเบื้องตน 

ปท่ี 2 ผูเรี่ยนมีความรูดานการควบคุมคุณภาพและความปลอดภัยของอาหาร รวมถึงมีทักษะพ้ืนฐาน

ดานการเปนผูประกอบการ 

ปท่ี 3 ผูเรียนมีความสามารถในการวางแผนงาน และประยุกตใชความรูเขากับการทํางานได 

ปท่ี 4 ผูเรียนมีทักษะดานการวิจัย และความคิดริเริ่มสรางสรรคดานนวัตกรรมอาหาร สามารถ

ทํางานไดอยางมีประสิทธิภาพ 

  



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 79 

หมวดท่ี 5  หลักเกณฑในการประเมินผลนักศึกษา 

 

1. กฎระเบียบหรือหลักเกณฑ ในการใหระดับคะแนน (เกรด)  

การวัดผลและการสําเร็จการศึกษาเปนไปตามระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย วาดวย การศึกษา

ระบบหนวยกิต ข้ันปริญญาบัณฑิต พ.ศ. 2545 (ภาคผนวก ก.) 

 

2. กระบวนการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษา  

2.1 การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูขณะนักศึกษายังไมสําเร็จการศึกษา 

กําหนดใหระบบการทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรูของนักศึกษาเปนสวนหนึ่งของระบบการ

ประกันคุณภาพภายในของสถาบันอุดมศึกษาท่ีจะตองทําความเขาใจตรงกันท้ังสถาบัน และนําไป

ดําเนินการจนบรรลุผลสัมฤทธิ์ ซ่ึงผูประเมินภายนอกจะตองสามารถตรวจสอบได 

การทวนสอบในระดับรายวิชา มีคณะกรรมการผูทรงคุณวุฒิจากภายนอกจํานวน 3 ทานรวมกัน

พิจารณาความเหมาะสมของขอสอบใหเปนไปตามแผนการสอน และมีคณะกรรมการบริหารหลักสูตร

พิจารณาประเมินผลการตัดเกรด 

การทวนสอบในระดับหลักสูตรทําโดยมีระบบประกันคุณภาพภายในสถาบันการศึกษาดําเนินการ

ทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูและรายงานผล 

2.2 การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูหลังจากนักศึกษาสําเร็จการศึกษา 

การกําหนดผลวิธีการทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูของนักศึกษา เนนการทําวิจัยผลสัมฤทธิ์ใน

การประกอบอาชีพของบัณฑิตอยางตอเนื่องและนําผลวิจัยท่ีไดยอนกลับมาปรับปรุงกระบวนการการเรียน

การสอน และหลักสูตรแบบครบวงจร โดยการวิจัยอาจจะดําเนินการ ดังนี้ 

2.2.1 ภาวะการไดงานทําของบัณฑิต ประเมินจากบัณฑิตแตละรุนท่ีจบการศึกษา 

2.2.2 การตรวจสอบจากผูประกอบการ โดยการสงแบบสอบถามเพ่ือประเมินความพึงพอใจใน

บัณฑิตท่ีจบการศึกษาและเขาทํางานในสถานประกอบการนั้นๆ ในคาบระยะเวลาตางๆ เชน ปท่ี  1 ปท่ี  5 

เปนตน 

2.2.3 การประเมินจากสถานศึกษาอ่ืน โดยการสงแบบสอบถาม หรือสอบถามเม่ือมีโอกาสใน

ระดับความพึงพอใจในดานความรู ความพรอม และสมบัติดานอ่ืนๆ ของบัณฑิตจะจบการศึกษาและเขา

ศึกษาเพ่ือปริญญาท่ีสูงข้ึนในสถานศึกษานั้นๆ 

2.2.4 การประเมินสมรรถนะของตนเองจากบัณฑิต ในแงของความพรอมและความรูจาก

สาขาวิชาท่ีเรียน รวมท้ังสาขาอ่ืนๆ ท่ีกําหนดในหลักสูตร ท่ีเก่ียวเนื่องกับการประกอบอาชีพของบัณฑิต 

รวมท้ังเปดโอกาสใหเสนอขอคิดเห็นในการปรับหลักสูตรใหดียิ่งข้ึนผาน web block 
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2.2.5 ความเห็นจากผูทรงคุณวุฒิภายนอก ท่ีมาประเมินหลักสูตร หรือ เปนอาจารยพิเศษ ตอ

ความพรอมของนักศึกษาในการเรียน และสมบัติอ่ืนๆ ท่ีเก่ียวของกับกระบวนการเรียนรู และการพัฒนา

องคความรูของนักศึกษา 

ผลงานของนักศึกษาท่ีวัดเปนรูปธรรมได อาทิ (ก)  จํานวนรางวัลจากการแขงขัน (ข) จํานวน

กิจกรรมการกุศลเพ่ือสังคมและประเทศชาติ (ค) จํานวนกิจกรรมอาสาสมัครในองคกรท่ีทําประโยชนตอ

สังคม 

 

3. เกณฑการสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตร 

3.1 นักศึกษามีสิทธิ์ไดรับอนุปริญญา ปริญญา ตองมีคุณสมบัติครบถวนดังนี้  

3.1.1 การใหอนุปริญญา 

นักศึกษาศึกษาไดหนวยกิตครบถวนตามหลักสูตรข้ันปริญญา ไดแตมเฉลี่ยสะสมไมถึง 

2.00 แตไมต่ํากวา 1.75 หรือสอบไดหนวยกิตตามท่ีกําหนดไวแตละสาขาวิชาของหลักสูตร แตยังไมถึงข้ัน

ปริญญา มีสิทธิ์ขอรับอนุปริญญาได 

3.1.2 การอนุมัติปริญญา 

นักศึกษาท่ีจะไดรับอนุมัติปริญญาจะตองมีคุณสมบัติดังนี้ 

1) สอบไลไดจํานวนหนวยกิตครบตามหลักสูตรภายในระยะเวลาการศึกษาท่ีกําหนดไวใน

ระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทยวาดวยการศึกษาระบบหนวยกิตข้ันปริญญาบัณฑิต พ.ศ. 2545 

(ภาคผนวก ก.) 

2) ไดแตมเฉลี่ยสะสมไมต่ํากวา 2.00 

3) มีความประพฤตดี 

4) ไมมีพันธะติดคางหนี้สินใดๆ กับมหาวิทยาลัย 

5) เขารวมกิจกรรมบัณฑิตอุดมคติไทยรวม 60 ชั่วโมง ตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 

(ภาคผนวก ค.) 

6) สอบผานขอสอบวัดมาตรฐานความรูดานภาษาอังกฤษธุรกิจ ดานเทคโนโลยีสารสนเทศ 

และดานบริหารธุรกิจ ตามเกณฑท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด (ภาคผนวก ข.) 

3.2 นักศึกษาท่ีสอบไลไดจํานวนหนวยกิตครบตามหลักสูตร แตแตมเฉลี่ยสะสมไมถึง 2.00 จะไดรับ

อนุมัติปริญญาไดก็ตอเม่ือ 

3.2.1 ลงทะเบียนศึกษาวิชาท่ีเปดสอนตามหลักสูตรตอไปอีกจนกวาจะทําแตมเฉลี่ยสะสมไมต่ํา

กวา 2.00  ภายในระยะเวลาการศึกษาท่ีกําหนดไวในระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย วาดวย 

การศึกษาระบบหนวยกิต ข้ันปริญญาบัณฑิต พ.ศ. 2545 (ภาคผนวก ก.) วาดวยเรื่องระยะเวลาการศึกษา 
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3.2.2 ลงทะเบียนศึกษาซํ้าเฉพาะวิชาซ่ึงนักศึกษาเคยสอบไดลําดับข้ัน D+ D หรือ F  จนกวาจะ

ทําแตมเฉลี่ยสะสมไมต่ํากวา 2.00  ภายในระยะเวลาท่ีกําหนดไวในระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย 

วาดวย การศึกษาระบบหนวยกิต ข้ันปริญญาบัณฑิต พ.ศ.2554 (ภาคผนวก ก.) วาดวยเรื่องระยะเวลา

การศึกษา 

3.3 ในกรณีท่ีไดรับรองเรียนหรือปรากฏแกมหาวิทยาลัยวา นักศึกษาผูใดมีพฤติกรรมท่ีเสื่อมเสียตอ

เกียรติภูมิของมหาวิทยาลัยอยางรายแรง  สภามหาวิทยาลัยมีสิทธิท่ีจะชะลอการอนุมัติปริญญาเอาไวกอน 

เพ่ือสอบสวนพฤติกรรมและหาความจริง 

ในกรณีท่ีผลของการสอบสวนเปนท่ีปรากฏชัดวา นักศึกษาผูนั้นมีพฤติกรรมท่ีเสื่อมเสียตอ

เกียรติภูมิของมหาวิทยาลัยอยางรายแรงจริง  สภามหาวิทยาลัยมีสิทธิท่ีจะไมอนุมัติปริญญา 
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หมวดท่ี 6  การพัฒนาคณาจารย 

 

1. การเตรียมการสําหรับอาจารยใหม 

1.1 มีการปฐมนิเทศแนะแนวการเปนครูแกอาจารยใหม ใหมีความรูและเขาใจนโยบายของ

มหาวิทยาลัย/ คณะฯ ตลอดจนในหลักสูตรท่ีสอน  

1.2 ชี้แจงประมวลรายวิชา ซ่ึงแสดงถึงผลการเรียนรูท่ีคาดหวังจากรายวิชา และกลยุทธการสอนและ

การประเมินผลใหแกอาจารยใหม 

 

2. การพัฒนาความรูและทักษะใหแกคณาจารย 

2.1 การพัฒนาทักษะการจัดการเรียนการสอน การวัดและการประเมินผล 

2.1.1 สงเสริมอาจารยใหมีการเพ่ิมพูนความรู สรางเสริมประสบการณเพ่ือสงเสริมการสอนและ

การวิจัยอยางตอเนื่อง การสนับสนุนดานการศึกษาตอการฝกอบรม ดูงานทางวิชาการในองคกรตางๆ การ

ประชุมทางวิชาการท้ังในประเทศและ/หรือตางประเทศ หรือการลาเพ่ือเพ่ิมพูนประสบการณ 

2.1.2 การเพ่ิมพูนทักษะการสอนและการประเมินผลใหทันสมัยโดยเฉพาะ Hybrid learning 

2.2 การพัฒนาวิชาการและวิชาชีพดานอ่ืนๆ 

2.2.1 การมีสวนรวมในกิจกรรมบริการวิชาการแกชุมชนท่ีเก่ียวของกับการพัฒนาความรูและ

คุณธรรม 

2.2.2 มีการกระตุนอาจารยทําผลงานทางวิชาการ 

2.2.3 จัดใหอาจารยเขารวมกิจกรรมบริการวิชาการตางๆ ของคณะ 

2.2.4 สนับสนุนการเขารับการฝกอบรม ประชุมวิชาการ สัมมนาเพ่ือเพ่ิมพูนความรู 

2.2.5 สนับสนุนใหอาจารยทํางานวิจัย และมีการนําเสนอตอสาธารณชน/สังคม 

2.2.6 สงเสริมและสนบัสนุนใหอาจารยทํางานวิจัยเพ่ือชวยตอบโจทยของสถานประกอบการจาก

ภาคอุตสาหกรรม 

2.2.7 สงเสริมและสนับสนุนใหอาจารยเสนอขอรับทุนวิจัยเพ่ืออุตสาหกรรมอาหาร ท้ังจากสถาน

ประประกอบหรือจากหนวยงานสํานักงานนวัตกรรมแหงชาติ 
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หมวดท่ี 7  การประกันคุณภาพหลักสูตร 

 

1. การกํากับมาตรฐาน 

การบริหารจัดการหลักสูตรใหเปนไปตามเกณฑมาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2558  ท่ี

รองรับการบริหารจัดการหลักสูตรใหไดคุณภาพตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ  

1.1 อาจารยประจําหลักสูตร  มีคุณวุฒิข้ันต่ําปริญญาโทหรือเทียบเทา หรือมีตําแหนงผูชวย

ศาสตราจารย และมีผลงานทางวิชาการท่ีไมใชสวนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา  และเปนผลงานทาง

วิชาการท่ีไดรับการเผยแพรตามหลักเกณฑท่ีกําหนดในการพิจารณาแตงตั้งใหบุคคลดํารงตําแหนงทาง

วิชาการอยางนอย 1 รายการ ในรอบ 5 ปยอนหลัง 

1.2 อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร มีคุณวุฒิและคุณสมบัติเชนเดียวกับอาจารยประจําหลักสูตร 

จํานวนอยางนอย 5 คน อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรตองอยูประจําหลักสูตรนั้นตลอดระยะเวลาท่ีจัด

การศึกษา โดยจะเปนอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรเกินกวา 1 หลักสูตรในเวลาเดียวกันไมได 

 

2. บัณฑิต 

2.1 คุณภาพบัณฑิตตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ โดยพิจารณาจาก

ผลลัพธการเรียนรู จากการประเมินบัณฑิต กําหนดเปาหมายไมต่ํากวา 4.0 จากคะแนนเต็ม 5.0 

2.2 การทํางานหรือประกอบอาชีพอิสระ กําหนดเปาหมายรอยละของบัณฑิตท่ีไดงานทําหรือ

ประกอบอาชีพอิสระไมต่ํากวารอยละ 80 

2.3 ผลงานของนักศึกษาและผูสําเร็จการศึกษา นักศึกษาเขารวมการแขงขันในโครงการตางๆ เชน 

โครงการประกวดนวัตกรรมผลิตภัณฑอาหาร (Food Innovation Contest) จัดโดยสมาคมวิทยาศาสตร

และเทคโนโลยีทางอาหารแหงประเทศไทย เปนตน 
 

3. นักศึกษา 

3.1 กระบวนการรับนักศึกษา มีข้ันตอนการรับนักศึกษาเปนไปตามระเบียบของทางมหาวิทยาลัย 

โดยมีการกําหนดเปาหมายจํานวนรับนักศึกษา และกําหนดเกณฑการรับนักศึกษาโดยคุณสมบัติของผูเขา

ศึกษาจะตองเปนผูสําเร็จการศึกษาระดับมัธยมศึกษาตอนปลายหรือเทียบเทา 

3.2 การเตรียมความพรอมกอนเขาศึกษา กรรมการบริหารหลักสูตรไดมีการวางแผนการเตรียม

ความพรอมกอนเขาศึกษาใหกับนักศึกษาท่ีรับเขาเรียนในหลักสูตรทุกคน เพ่ือใหนักศึกษามีคุณสมบัติ

ข้ันตนและศักยภาพในการเรียน ความรูพ้ืนฐานท่ีจําเปนตอการเรียนในหลักสูตร 

3.3 การควบคุมการดูแล การใหคําปรึกษาวิชาการและแนะแนวแกนักศึกษา คณะฯ มีการแตงตั้ง

อาจารยท่ีปรึกษาใหแกนักศึกษาทุกคน มีการควบคุมกํากับใหจํานวนนักศึกษาตออาจารยท่ีปรึกษาเปนไป

ตามเกณฑท่ีกําหนด อาจารยแตละทานจะมีคูมืออาจารยท่ีปรึกษาท่ีชัดเจน นักศึกษาท่ีมีปญหาในการเรียน
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หรือเรื่องสวนตัว และกิจกรรม ไดแก การลงทะเบียน การเพ่ิมเติม-เพิกถอนรายวิชา ทุนการศึกษา การ

เลือกวิชาเอกหรือการเลือกอาชีพ สามารถปรึกษากับอาจารยท่ีปรึกษาไดโดยคํานึงถึงความตองการ ความ

สนใจ และศักยภาพของนักศึกษา โดยอาจารยท่ีปรึกษาตองกําหนดชั่วโมงใหคําปรึกษา (Office Hour) 

เพ่ือใหนักศึกษาเขาปรึกษาได 

3.4 การดําเนินงานดานการคงอยูของนักศึกษา กําหนดใหอาจารยท่ีปรึกษาชั้นปมีหนาท่ีในการดูแล 

วางแผนและติดตามผลการเรียนของนักศึกษาในความรับผิดชอบ โดยอาจารยท่ีปรึกษาจะแกไขปญหา

ตางๆท่ีเกิดข้ึน การขอเปดรายวิชาตางๆ  สําหรับนักศึกษาเทียบโอน และนักศึกษาวิทยาทัณฑท่ีตอง

ลงทะเบียนเรียนขามชั้นป หรือท่ีจะสําเร็จการศึกษา และดูแลนักศึกษาจนสําเร็จการศึกษา 

3.5 การสําเร็จการศึกษา กําหนดใหเปนไปตามแผนการศึกษา 4 ป ของหลักสูตร เพ่ือใหนักศึกษา

สามารถสําเร็จการศึกษาตามระยะเวลาของหลักสูตร หรือภายในระยะเวลาไมเกิน 8 ปการศึกษา ตามท่ี

มหาวิทยาลัยกําหนด 

3.6 ความพึงพอใจและผลการจัดการขอรองเรียนของนักศึกษา โดยเพ่ือเปดโอกาสใหนักศึกษาได

รองเรียนและแสดงความคิดเห็นในดานตางๆ หลายชองทาง ไดแก การรองเรียนตออาจารยท่ีปรึกษาหรือ

อาจารยประจําหลักสูตรโดยตรง การจัดกิจกรรม Focus group การตอบแบบประเมินการสอนออนไลน 

รวมถึงการรองเรียนผานการถาม-ตอบคณบดี หรืออธิการบดีทางหนาเว็บไซตของคณะ และมหาวิทยาลัย 

 

4. อาจารย 

4.1 การบริหารและพัฒนาอาจารย มีระบบการรับอาจารยใหม มีการคัดเลือกอาจารยใหมตาม

ระเบียบและหลักเกณฑของมหาวิทยาลัย หลักสูตรมีการวางแผนเก่ียวกับการรับและแตงตั้งอาจารย

ประจําหลักสูตร โดยคํานึงถึงสัดสวนของอาจารยตอนักศึกษา มีคุณวุฒิข้ันต่ําปริญญาโทหรือเทียบเทา 

หรือมีตําแหนงผูชวยศาสตราจารยในสาขาทางดานอาหาร หรือสาขาวิชาท่ีเก่ียวของ ท้ังนี้สําหรับอาจารย

ประจําท่ีรับเขาใหม ตองมีคะแนนทดสอบความสามารถภาษาอังกฤษไดตามเกณฑท่ีกําหนดไวในประกาศ

คณะกรรมการ การอุดมศึกษา เรื่อง มาตรฐานความสามารถภาษาอังกฤษของอาจารยประจํา 

4.2 มีกลไกการคัดเลือกอาจารยท่ีเหมาะสม มีการสรรหา คัดเลือกบุคลากรอยางเปนระบบ กําหนด

คุณสมบัติของอาจารยประจําหลักสูตร อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร และอาจารยผูสอน ท้ังอาจารย

ประจําและอาจารยพิเศษ ตองมีคุณวุฒิและคุณสมบัติครบถวนตามท่ีระบุในเกณฑมาตรฐานหลักสูตร และ

ตามระเบียบของมหาวิทยาลัย  

4.3 อาจารยในหลักสูตรมีคุณสมบัติท่ีเหมาะสมและเพียงพอ มีความรู ความเช่ียวชาญทาง

สาขาวิชา และมีความกาวหนาในการผลิตผลงานทางวิชาการของอาจารย มีการวางแผนเพ่ือสงเสริม

และพัฒนาอาจารยประจําหลักสูตรดานการเรียนการสอน การประยุกตใชเทคโนโลยีกับการเรียนการสอน 



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 85 

การทํางานวิจัยและนําเสนอผลงานหรือตีพิมพผลงาน และแผนพัฒนาบุคลากร โดยกําหนดใหเขารวมการ

อบรม สัมมนา เพ่ือพัฒนาศักยภาพหรือทักษะวิชาชีพอยางนอยปละ 1 ครั้ง 

 

5. หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผูเรียน 

5.1 การออกแบบหลักสูตร จากความตองการของตลาดแรงงานของสาขาวิชานวัตกรรมอาหารนั้น 

คาดวามีความตองการสูงมาก เนื่องจากอุตสาหกรรมแปรรูปอาหารเปนหนึ่งในกลุมอุตสาหกรรม 10 

อุตสาหกรรมเปาหมาย ซ่ึงอยูในแผนพัฒนายุทธศาสตรไทยแลนด 4.0 และรัฐบาลไดสนับสนุนโครงการ

บัณฑิตพันธุใหมเพ่ือผลิตบุคลากรมาพัฒนาชาติไดทันทวงที ท้ังนี้ไดมีการสํารวจความตองการบุคคลากร

ดานนวัตกรรมอาหารจากผูประกอบการ และมีการสํารวจความสนใจตอหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 

สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร ของนักเรียนมัธยมศึกษาตอนปลาย ควบคูดวย สวนดานเนื้อหาสาระรายวิชา

ในหลักสูตร การออกแบบหลักสูตรโครงสรางหลักสูตร และเนื้อหาสาระของรายวิชาในหลักสูตรนั้น ไดมี

การแตงตั้งผูทรงคุณวุฒิท่ีประกอบดวยผูประกอบการท่ีใชบัณฑิต และผูเชี่ยวชาญดานนวัตกรรมอาหาร

เปนคณะกรรมการพิจารณา โดยสาขาวิชานวัตกรรมอาหารมีเปาหมายในการผลิตบัณฑิตใหมีความรู

ความสามารถครอบคลุมท้ังดานวิทยาศาสตร เทคโนโลยี ธุรกิจ และนวัตกรรมอาหาร เพ่ือตอบสนองความ

ตองการของอุตสาหกรรมอาหารสมัยใหม  

5.2 การควบคุม กํากับการจัดทํารายวิชาตางๆ ใหมีเนื้อหาท่ีทันสมัย มีการพัฒนาหลักสูตรให

ทันสมัย ท้ังในดานเนื้อหา และกิจกรรมการเรียนการสอน โดยมีการประเมินหลักสูตรและรายงานผลการ

ดําเนินการของหลักสูตรโดยนักศึกษาและอาจารยประจําหลักสูตรทุกปการศึกษา เพ่ือนําขอมูลท่ีไดไป

ปรับปรุงพัฒนาหลักสูตรเปนระยะ ๆ อยางนอยตามรอบระยะเวลาของหลักสูตร หรือทุกรอบ 5 ป 

5.3 การวางระบบผูสอนและกระบวนการจัดการเรียนการสอนในแตละรายวิชา มีการวางแผนการ

จัดการเรียนการสอนในหลักสูตร การวางระบบผูสอนโดยรวมกันพิจารณากําหนดอาจารยผูสอน ท่ีมี

คุณสมบัติเหมาะสมกับรายวิชาท่ีสอน มีความรูและความชํานาญในเนื้อหาวิชาท่ีสอน หรือมีประสบการณ

การทํางานเก่ียวของกับวิชานั้นๆ ท้ังบรรยายและปฏิบัติการ 

สําหรับกระบวนการจัดการเรียนการสอน หัวหนาหลักสูตรรับผิดชอบนํา มคอ.3/มคอ.4 และขอสอบ

เพ่ือเขารับการพิจารณาจากคณะกรรมการประเมินผลการศึกษา และกําหนดใหมีการตรวจสอบการ

ประเมินผลการเรียนรูของนักศึกษา เพ่ือพิจารณาความเหมาะสมของเกรด และ มคอ.5/มคอ.6 โดย

คณะกรรมการบริหารหลักสูตร 

5.4 การประเมินผูเรียน การกํากับใหมีการประเมินตามสภาพจริง มีวิธีการประเมินท่ีหลากหลาย 

กําหนดใหอาจารยผูสอนทุกคนตองจัดทํา มคอ.3 และ มคอ.4 ทุกรายวิชา โดยกําหนดกลยุทธการสอน

และวิธีการประเมินผลการเรียนรูตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ เพ่ือแจกและชี้แจง
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ตอนักศึกษาในคาบแรกของการเรียน และกําหนดใหอาจารยผูสอนจัดทํารายงานรายวิชา มคอ.5 และ 

มคอ.6 ทุกรายวิชาภายหลังจบภาคการศึกษา โดยประเมินประสิทธิผลของวิธีการสอนสําหรับการเรียนรู

ตามท่ีกําหนดไวใน มคอ.3 และ มคอ.4 นอกจากนี้ยังมีการประเมินนักศึกษา โดยการสอบ Exit exam 

กอนจบการศึกษา  

5.5 การจัดกิจกรรมการเรียนการสอน มีการเรียนการสอนผานระบบ iHybrid หรือการใช iPad ใน

การเรียนการสอน ผาน iTuneU และ Application อ่ืนๆ กําหนดใหมีการเชิญวิทยากรหรือผูทรงคุณวุฒิ

ซ่ึงเปนผูท่ีทํางานอยูในภาคอุตสาหกรรมและเปนผูท่ีมีความรูความสามารถโดยตรงในหัวขอนั้นๆ มา

บรรยายถายทอดความรูและประสบการณแกนักศึกษา  กําหนดใหสถานประกอบการเปนฐาน (Platform) 

ในการจัดการเรียนการสอน และการปฏิบัติงานจริงอยางนอยรอยละ 50 ของเวลาเรียน  รวมท้ังมีการจัด

โครงการกิจกรรมเสริมหลักสูตรอยางเหมาะสมใหกับนักศึกษาแตละชั้นป 

5.6 ผลการดําเนินงานหลักสูตรตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ กําหนดให

กรรมการบริหารหลักสูตรรวมกันจัดทํา มคอ.7 และทําการติดตาม ดูแล และทบทวนการดําเนินงานของ

หลักสูตร ภายในเวลาท่ีกําหนด รวมท้ังพิจารณาผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาตอการเรียน

การสอนและนํามาปรับปรุงกลยุทธการสอน 

 

6. ส่ิงสนับสนุนการเรียนรู 

ระบบการดําเนินงานของภาควิชา/คณะ/สถาบัน เพ่ือความพรอมของสิ่งสนับสนุนการเรียนรู ท้ังความ

พรอมทางกายภาพและความพรอมของอุปกรณเทคโนโลยีและสิ่งอํานวยความสะดวกหรือทรัพยากรท่ีเอ้ือ

ตอการเรียนรู โดยมีสวนรวมของอาจารยประจําหลักสูตร คณะกรรมการบริหารหลักสูตรประชุมวางแผน

งบประมาณในการจัดซ้ืออุปกรณและเครื่องมือทางวิทยาศาสตร ตํารา สื่อการเรียนการสอน และ

โสตทัศนูปกรณ ใหเพียงพอ เพ่ือสนับสนุนการเรียนการสอนในชั้นเรียน และสรางสภาพแวดลอมให

เหมาะสมกับการเรียนรูดวยตนเองของนักศึกษา รวมถึงสถานประกอบการท่ีสนับสนุนใหนักศึกษาได

เรียนรูดวยประสพการณจริง 

จํานวนสิ่งสนับสนุนการเรียนรูท่ีเพียงพอและเหมาะสมตอการจัดการเรียนการสอน ในดานตางๆ ไดแก 

6.1 ความพรอมทางกายภาพ  ไดแก หองเรียน หองปฏิบัติการ และสภาพแวดลอมดานการเรียนรู 

ดังนี้ 

6.1.1 หองเรียน  โดยเลขานุการหลักสูตรเปนกรรมการในคณะกรรมการฝายตารางสอนของ

คณะฯ ทําหนาท่ีจัดตารางเรียนใหแกนักศึกษา โดยจัดหองเรียนบรรยายใหเหมาะสมท้ังดานสถานท่ีและ

เวลาเรียน ท้ังนี้มหาวิทยาลัยมีการใชหองเรียนวิชาบรรยายรวมกัน 

6.1.2 หองปฏิบัติการทางวิทยาศาสตร ไดแก 
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หองปฏิบัติการแปรรูปอาหาร   จํานวน 1 หอง  

หองปฏิบัติการเคมี    จํานวน 3 หอง  

หองปฏิบัติการชีววิทยาและจุลชีววิทยา  จํานวน 1 หอง  

หองปฏิบัติการทางเครื่องมือ   จํานวน 1 หอง  

หองปฏิบัติการวิเคราะหอาหาร   จํานวน 1 หอง 

หองปฏิบัติการทดสอบทางประสาทสัมผัส จํานวน 1 หอง  

หองปฏิบัติการโครงการวิจัย   จํานวน 1 หอง  

6.2 ความพรอมของอุปกรณเทคโนโลยี 

มหาวิทยาลัยไดมีการจัดใหหองเรียนทุกหองเปน Smart classroom มีการใช Apple TV ในทุก

หองเรียน อาจารยประจําหลักสูตรทุกทานจัดทําบทเรียนบน iTunesU เพ่ือใหนักศึกษาทุกคนศึกษา

คนควา สําหรับการเรียนการสอนไดทุกเวลาผาน iPad ท่ีไดรับจากมหาวิทยาลัย โดยนักศึกษาสามารถใช

งานระบบ WI-FI ภายนอกหองเรียน บริเวณภายในมหาวิทยาลัย และมีบริการเครื่องคอมพิวเตอร ท่ี

หองปฏิบัติการคอมพิวเตอร และสํานักบริการคอมพิวเตอร 

6.3 ส่ิงอํานวยความสะดวกหรือทรัพยากรท่ีเอ้ือตอการเรียนรู 

เครื่องมือและอุปกรณตางๆในหองปฏิบัติการ โดยการประสานกับประธานฝายดูและระบบ

หองปฏิบัติการวิทยาศาสตร  ซ่ึงคณะกรรมการฝายดูแลหองปฏิบัติการทางวิทยาศาสตร  มีหนาท่ี

ประสานงานการจัดซ้ือและซอมบํารุงเครื่องมือทางวิทยาศาสตร ใหมีจํานวนเพียงพอและพรอมใชงาน 

นอกจากนี้ยังมีครูปฏิบัติการในการดูแลและประเมินความเพียงพอและความตองการใชอุปกรณเครื่องมือ

ในหองปฏิบัติการและงานวิจัย 

สถานประกอบการท่ีมีความพรอมท้ังทางดานกระบวนการผลิต การพัฒนาผลิตภัณฑ เทคโนโลยี 

และหองปฏิบัติการตางๆ  

มีความพรอมของทรัพยากรหองสมุดดานหนังสือ ตํารา วารสารวิชาการ สื่อโสตทัศนวัสดุ และ

การสืบคนผานฐานขอมูลออนไลน และฐานขอมูลอิเล็กทรอนิกส โดยสํานักหอสมุดกลาง ซ่ึงมีจํานวน

เพียงพอ และทันสมัย เพ่ือใหอาจารยและนักศึกษาคนควาขอมูลสําหรับใชในการเรียนการสอนในรายวิชา

ตางๆ และวิชาโครงการวิจัย หรือการทําวิจัย  

มีการดําเนินการปรับปรุงจากผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารยตอส่ิง

สนับสนุนการเรียนรู  

มีการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารยตอสิ่งสนับสนุนการเรียนรู ความเพียงพอ

ของทรัพยากร ไดแก อุปกรณและเครื่องมือทางวิทยาศาสตร ตํารา สื่อการเรียนการสอน โสตทัศนูปกรณ 

และสถานประกอบการ  
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เพ่ือใหมีจํานวนสิ่งสนับสนุนการเรียนรูมีเพียงพอและเหมาะสมตอการจัดการเรียนการสอน  และ

เพ่ือเปนการเพ่ิมประสิทธิภาพการเรียนการสอน หลักสูตรจึงมีการวางแผนในการจัดซ้ือเครื่องมือ อุปกรณ

เครื่องแกวในหองปฏิบัติการทางวิทยาศาสตร และทรัพยากรการเรียนการสอนเพ่ิมเติมใหเพียงพอตอการ

ใชงาน รวมท้ังทางมหาวิทยาลัยไดมีการปรับปรุงดานระบบ WIFI ภายในมหาวิทยาลัย และปรับปรุงภูมิ

ทัศนและอาคารสถานท่ีของมหาวิทยาลัย เพ่ือสรางสภาพแวดลอมใหเหมาะสมกับการเรียนรูดวยตนเอง

ของนักศึกษา 

 

7. ตัวบงช้ีผลการดําเนินงาน (Key Performance Indicators) 

การกําหนดตัวบงชี้ผลการดําเนินงาน (Key Performance Indicators) มีท้ังหมดจํานวน 12 ตัวบงชี้ 

ซ่ึงสอดคลองกับตัวบงชี้ในกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ 12 ตัวบงชี้ ผลการดําเนินการ

บรรลุตามเปาหมายตัวบงชี้ท้ังหมด ในปการศึกษา 2558 อยูในเกณฑดีมาก ท้ังนี้เกณฑการประเมินผาน 

คือ มีการดําเนินการผานตัวบงชี้ท่ี 1-5 และอยางนอยรอยละ 80 ของตัวบงชี้ผลการดําเนินงานท่ีระบุไวใน

แตละป 

ดัชนีบงช้ีผลการดําเนินงาน ปท่ี 1 ปท่ี 2 ปท่ี 3 ปท่ี 4 ปท่ี 5 

(1) อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรระดับปริญญาตรีอยางนอย 

4 คน และอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรระดับปริญญา

โท/เอก อยางนอย 3 คน ท่ีมีสวนรวมในการประชุมแตละ

ครั้ง  เพ่ือวางแผน ติดตาม และทบทวนการดําเนินงาน

หลักสูตร 

x x x x x 

(2) มีรายละเอียดของหลักสูตรตามแบบ มคอ.2 ท่ีสอดคลอง

กับกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ หรือ 

มาตรฐานคุณวุฒิสาขา/สาขาวิชา (ถามี) 

x x x x x 

(3) มี รายละเ อียดของรายวิ ชาและรายละเ อียดของ

ประสบการณภาคสนาม (ถามี)  ตามแบบ มคอ.3 และ 

มคอ.4 อยางนอยกอนการเปดสอนในแตละภาค

การศึกษาใหครบทุกรายวิชา 

x x x x x 

(4) จัดทํารายงานผลการดําเนินการของรายวิชา และรายงาน

ผลการดําเนินการของประสบการณภาคสนาม (ถามี)  

ตามแบบ มคอ.5 และ มคอ.6 ภายใน 30 วัน หลังสิ้นสุด

การสอบวันสุดทายของภาคการศึกษาท่ีเปดสอนใหครบ

ทุกรายวิชา 

x x x x x 
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ดัชนีบงช้ีผลการดําเนินงาน ปท่ี 1 ปท่ี 2 ปท่ี 3 ปท่ี 4 ปท่ี 5 

(5) จัดทํารายงานผลการดําเนินการของหลักสูตรตามแบบ 

มคอ.7 กอนการตรวจประเมินหลักสูตรแตไมเกิน 60 วัน 

หลังสิ้นสุดปการศึกษา 

x x x x x 

(6) มีการทวนสอบผลการเรียนรูของนักศึกษาตามมาตรฐาน

ผลการเรียนรูท่ีกําหนด อยางนอยรอยละ 40 ของรายวิชา

ในหมวดวิชาเฉพาะดาน กลุมวิชาแกนและกลุมวิชาเอกท่ี

เปดสอนในแตละปการศึกษาของทุกหลักสูตร 

x x x x x 

(7) มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยุทธการ

สอน หรือ การประเมินผลการเรียนรูจากผลการประเมินการ

ดําเนินงานท่ีรายงานใน มคอ.7 ปท่ีแลว 

 

x x x x 

(8) อาจารยใหม (ถามี) ทุกคนไดรับการปฐมนิเทศหรือ

คําแนะนําดานการจัดการเรียนการสอน x x x x x 

(9) อาจารยประจําทุกคนไดรับการพัฒนาทางวิชาการ และ/

หรือวิชาชีพอยางนอยปละหนึ่งครั้ง x x x x x 

(10) จํานวนบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอน (ถามี) ไดรับ

การพัฒนาวิชาการ และ/หรือวิชาชีพไมนอยกวารอยละ 

50 ตอป 

x x x x x 

(11) ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปสุดทาย/บัณฑิตใหมท่ี

มีตอคุณภาพหลักสูตร เฉลี่ยไมนอยกวา 3.51 จาก

คะแนนเต็ม 5.00 

   

x x 

(12) ระดับความพึงพอใจของผูใชบัณฑิตท่ีมีตอบัณฑิตใหม 

เฉลี่ยไมนอยกวา 3.51 จากคะแนนเต็ม 5.00 

    

x 
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หมวดท่ี 8  การประเมินและปรับปรุงการดําเนินงานของหลักสูตร 

 

1. การประเมินประสิทธิผลของการสอน  

1.1 การประเมินกลยุทธการสอน 

ชวงหลังการสอนควรมีการวิเคราะหผลการประเมินการสอนโดยนักศึกษา และการวิเคราะหผล

การเรียนของนักศึกษา  

ชวงหลังการฝกงานในแตละครั้งจะทําการประเมินผลการปฏิบัติงานในสถานประกอบการโดย

นักศึกษา และอาจารยพ่ีเลี้ยงท่ีสถานประกอบการ 

ดานกระบวนการนําผลการประเมินไปปรับปรุง สามารถทําโดยรวบรวมปญหา/ขอเสนอแนะ

เพ่ือปรับปรุง และรายงานผลตอไป 

1.2 การประเมินทักษะของอาจารยในการใชแผนกลยุทธการสอน 

การประเมินทักษะดังกลาวสามารถทําโดยการ 

1.1.1 ประเมินโดยนักศึกษาในแตละวิชา 

1.1.2 ภาพรวมของหลักสูตรประเมินโดยบัณฑิตใหม 

1.1.3 การพิจารณาผลการเรียนรูของนักศึกษาเทียบเคียงกับสถาบันอ่ืนในหลักสูตรเดียวกัน 

ดวยการแขงขันในงานตางๆ 

 

2. การประเมินหลักสูตรในภาพรวม 

การประเมินหลักสูตรในภาพรวม โดยสํารวจขอมูลจาก 

2.1 นักศึกษาปสุดทาย /บัณฑิตใหม 

2.2 ผูวาจาง 

2.3 ผูทรงคุณวุฒิภายนอก 

 

3. การประเมินผลการดําเนินงานตามรายละเอียดหลักสูตร 

ตองผานการประกันคุณภาพหลักสูตรและจัดการเรียนการสอนตามมาตรฐานคุณวุฒิระดับปริญญา

ตรีของ สกอ. รวมท้ังการผานการประเมินการประกันคุณภาพภายใน (IQA) 

 

4. การทบทวนผลการประเมินวางแผนปรับปรุงหลักสูตร และแผนกลยุทธการสอน 

4.1 รวบรวมขอเสนอแนะ/ขอมูล จากการประเมินจากนักศึกษา ผูใชบัณฑิต ผูทรงคุณวุฒิ 

4.2 วิเคราะหทบทวนขอมูลขางตน โดยผูรับผิดชอบหลักสูตร   / ประธานหลักสูตร 

4.3 เสนอการปรับปรุงหลักสูตรและแผนกลยุทธ (ถามี) 
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ภาคผนวก 
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     (พ.ศ.2561) 

ภาคผนวก ก. 

(สําเนา) 

ระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย 

วาดวย การศึกษาระบบหนวยกิต ข้ันปริญญาบัณฑิต 

พ.ศ .๒๕๔๕ 

---------------------------------- 

โดยท่ีมหาวิทยาลัยเห็นสมควรใหมีการจัดทําระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย วาดวย 

การศึกษาระบบหนวยกิต ข้ันปริญญาบัณฑิต ใหเหมาะสมกับกาลสมัย  อาศัยอํานาจตามความในมาตรา 

๓๓ แหงพระราชบัญญัติสถาบันอุดมศึกษาเอกชน  พ.ศ .๒๕๒๒  แกไขเพ่ิมเติม (ฉบับท่ี ๒)  พ.ศ .๒๕๓๕  

สภามหาวิทยาลัยในการประชุมครั้งท่ี ๒๑๓  เม่ือวันศุกรท่ี ๑๖ สิงหาคม ๒๕๔๕  จึงมีมติใหตราระเบียบ

มหาวิทยาลัยหอการคาไทย วาดวย การศึกษาระบบหนวยกิตข้ันปริญญาบัณฑิต พ.ศ .๒๕๔๕  ไวดังนี้ 

ขอ ๑. ระเบียบนี้เรียกวา  “ ระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย วาดวย การศึกษาระบบหนวย

กิต ข้ันปริญญาบัณฑิต  พ.ศ .๒๕๔๕” 

ขอ ๒. ระเบียบนี้ใหใชบังคับตั้งแตปการศึกษา ๒๕๔๕  เปนตนไป 

ขอ ๓. ใหยกเลิกความในระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย วาดวย การศึกษาระบบหนวยกิต

ข้ันปริญญาบัณฑิต พ.ศ .๒๕๓๗  และระเบียบ ประกาศ คําสั่ง หรือขอบังคับอ่ืนท่ีขัดตอระเบียบนี้  ใหใช

ระเบียบนี้แทน 

ขอ ๔. ระบบการศึกษา 

๔.๑ มหาวิทยาลัยจัดการศึกษาในระบบทวิภาคโดยแบงเวลาการศึกษาในปหนึ่งๆ 

ออกเปนสองภาคการศึกษาปกติ คือ ภาคตนและภาคปลาย  และอาจจะมีภาคฤดูรอนตอจากภาคปลาย

อีกหนึ่งภาคก็ได ภาคการศึกษาปกติ มีระยะเวลาการศึกษาไมนอยกวา ๑๕ สัปดาห ภาคฤดูรอนมี

ระยะเวลาการศึกษาไมนอยกวา ๘ สัปดาห  และจัดใหมีชั่วโมงการศึกษาในแตละวิชารวมกันท้ังหมด

เทากับการศึกษาในภาคปกติ 

๔.๒ เวลาการศึกษาของภาคฤดูรอน ๓ ภาค  ใหเทียบเทากับเวลาการศึกษาของภาค

การศึกษาปกติ ๑ ภาค 

๔.๓ คําวา “หนวยกิต” หมายถึง หนวยท่ีแสดงปริมาณการศึกษา ซ่ึงมหาวิทยาลัย

จัดใหแกนักศึกษาตามปกติหนึ่งหนวยกิต หมายความวานักศึกษาตองศึกษาในหองเรียนสัปดาหละหนึ่ง

ชั่วโมงตอหนึ่งภาคการศึกษา  และทํางานท่ีกําหนดใหภายนอกหองเรียนอีกไมนอยกวาสองเทาตัว 

๔.๓.๑ วิชาภาคทฤษฎีท่ีใชเวลาบรรยายหรืออภิปรายปญหาสัปดาหละ ๑ 

ชั่วโมงตอหนึ่งภาคการศึกษาปกติ  ใหมีคาเทากับ ๑ หนวยกิต 
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๔.๓.๒ วิชาภาคปฏิบัติท่ีใชเวลาฝกหรือทดลองสัปดาหละ ๒ ชั่วโมงตอหนึ่ง

ภาคการศึกษาปกติใหมีคาเทากับ ๑ หนวยกิต  ยกเวนบางสาขาวิชาซ่ึงอาจจะกําหนดเวลาใหสูงกวา ๒ 

ชั่วโมงไดตามความเหมาะสม 

๔.๓.๓ การฝกงานหรือการฝกภาคสนาม  ท่ีใชเวลาฝกไมนอยกวาสัปดาห

ละ ๓ ชั่วโมงตอหนึ่งภาคการศึกษาปกติใหมีคาเทากับ ๑ หนวยกิต 

๔.๓.๔ การทําโครงงานหรือกิจกรรมการเรียนอ่ืนใดตามท่ีไดรับมอบหมายท่ี

ใชเวลาทําโครงงานหรือกิจกรรมนั้นๆ ไมนอยกวาสัปดาหละ ๓ ชั่วโมงตอหนึ่งภาคการศึกษาปกติ  ใหมีคา

เทากับ ๑ หนวยกิต 

ขอ ๕. คุณสมบัติของผูสมัครเขาเปนนักศึกษา  

ผูสมัครเขาเปนนักศึกษาจะตองมีคุณสมบัติดังตอไปนี้ 

๕.๑ เปนผูไมมีโรคติดตออยางรายแรง โรคท่ีสังคมรังเกียจ และโรคท่ีจะเบียดเบียน

ขัดขวางตอการศึกษา 

๕.๒ ไมเปนผูมีความประพฤติเสื่อมเสียอยางรายแรง 

๕.๓ เปนผูสําเร็จการศึกษาประโยคมัธยมศึกษาตอนปลายสายสามัญ (ม.๖ หรือ ม.ศ.

๕) หรือประโยคมัธยมศึกษาตอนปลายสายอาชีพ (ม.ศ.๖ หรือ ปวช.) ท่ีหนวยงานของรัฐรับรอง หรือ

ประกาศนียบัตรอ่ืนท่ีกระทรวงศึกษาธิการเทียบเทา หรือเปนหรือเคยเปนนักศึกษาของสถาบันการศึกษา

ในระดับอุดมศึกษาซ่ึงหนวยงานของรัฐรับรอง 

๕.๔ เปนผูสําเร็จการศึกษาข้ันปริญญาตรีสาขาวิชาใดวิชาหนึ่งจากมหาวิทยาลัย

หอการคาไทย (วิทยาลัยการคา) และสมัครเขาศึกษาเพ่ือรับปริญญาตรีในสาขาวิชาอ่ืน 

๕.๕ เปนผูสําเร็จการศึกษาข้ันปริญญาตรีจากมหาวิทยาลัยอ่ืนหรือสถาบันการศึกษา

ชั้นสูงอ่ืนในประเทศ หรือตางประเทศ ซ่ึงทบวงมหาวิทยาลัยรับรอง และสมัครเขาศึกษาในระดับปริญญา

ตรีในสาขาวิชาอ่ืน 

ขอ ๖. การคัดเลือกเขาเปนนักศึกษา 

การรับสมัครและการสอบคัดเลือกผูสมัครเปนนักศึกษาตามขอ ๕. ใหเปนไปตาม

ระเบียบและประกาศของมหาวิทยาลัยหอการคาไทยท่ีเก่ียวกับการสอบคัดเลือก 

สภามหาวิทยาลัยหอการคาไทยอาจจะอนุมัติใหผูมีคุณสมบัติตามขอ ๕ .เขาศึกษาโดยไม

ตองคัดเลือก  แตจะตองเปนผูท่ีหนวยราชการหรือองคการระหวางประเทศเปนผูขอใหเขาศึกษา 

ขอ ๗. การข้ึนทะเบียนเปนนักศึกษา 

๗.๑ ผูท่ีไดรับการคัดเลือกจะมีสถานภาพเปนนักศึกษาตอเม่ือไดข้ึนทะเบียนเปน

นักศึกษา โดยตองข้ึนทะเบียนเปนนักศึกษาดวยตนเองตามวัน เวลา และสถานท่ีท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 
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๗.๒ ผู ท่ี ไดรับการคัดเลือกแตไมสามารถข้ึนทะเบียนเปนนักศึกษาตามวันท่ี

มหาวิทยาลัยกําหนดจะ ตองไดรับอนุมัติจากอธิการบดี และตองข้ึนทะเบียนภายใน ๗ วัน นับจากวันข้ึน

ทะเบียนท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด  มิฉะนั้นจะถือวาสละสิทธิ 

ขอ ๘. การเทียบวิชาเรียนและโอนหนวยกิต 

การเทียบวิชาเรียนและโอนหนวยกิตของนักศึกษาจากสถาบันอ่ืนเขาศึกษาตอใน

มหาวิทยาลัย  สําหรับหลักสูตรท่ีไมสูงกวาปริญญาตรีใหมีหลักเกณฑตางๆ เปนไปตามประกาศของ

ทบวงมหาวิทยาลัยและระเบียบของมหาวิทยาลัย 

ขอ ๙. การลงทะเบียน 

๙.๑ การลงทะเบียนจะตองไดรับความเห็นชอบจากอาจารยท่ีปรึกษา  ถามีวิชาใด

วิชาหนึ่งท่ีตองศึกษากอน (Prerequisite) ซ่ึงไดกําหนดไวในหลักสูตร  นักศึกษาจะตองศึกษาวิชาท่ีตอง

ศึกษากอนหรือสอบวิชาท่ีตองศึกษากอนใหได  หรือไดรับอนุมัติจากคณบดีเปนกรณีพิเศษ  จึงจะมีสิทธิ

ลงทะเบียนวิชานั้นๆ 

๙.๒ มหาวิทยาลัยจะกําหนดใหมีการลงทะเบียนศึกษาวิชาตางๆ ในตนภาค

การศึกษา  นักศึกษาท่ีมิไดลงทะเบียนภายในเวลาท่ีกําหนดจะไมมีสิทธิเขาเรียนในภาคการศึกษานั้น  

ยกเวนในกรณีซ่ึงนักศึกษามีเหตุจําเปนสุดวิสัย  และไดรับอนุมัติใหลงทะเบียนไดเปนกรณีพิเศษจาก

คณบดี  โดยจะตองเสียคาปรับตามประกาศของมหาวิทยาลัย 

สําหรับนักศึกษาท่ีไมสามารถลงทะเบียนศึกษาวิชาในภาคการศึกษาปกติจะตองยื่นคํา

รองขออนุมัติจากคณบดีและปฏิบัติตามระเบียบฉบับนี้ ขอ ๒๐. เพ่ือรักษาสถานภาพนักศึกษาภายใน

ระยะเวลาท่ีมหาวิทยาลัยประกาศ  มิฉะนั้นจะถูกจําหนายชื่อออกจากทะเบียนนักศึกษา 

๙.๓ จํานวนหนวยกิตท่ีนักศึกษาจะลงทะเบียนศึกษาไดมีดังนี้ 

๙.๓.๑ ภาคปกติ 

๙.๓.๑.๑ นักศึกษาปกติ จะตองลงทะเบียนศึกษาในแตละภาค

การศึกษาปกติไมต่ํากวา ๙ หนวยกิต และไมเกิน ๒๒ หนวยกิต  สําหรับภาคฤดูรอนจะลงทะเบียนไดไม

เกิน ๑๐ หนวยกิต 

๙.๓.๑.๒ นักศึกษาวิทยาทัณฑ จะตองลงทะเบียนศึกษาในภาค

การศึกษาปกติไมต่ํากวา ๙ หนวยกิต และไมเกิน ๑๖ หนวยกิต  สําหรับภาคฤดูรอนลงทะเบียนไดไมเกิน  

๗  หนวยกิต แตอาจจะยื่นคํารองขออนุมัติจากคณบดี เพ่ือลงทะเบียนศึกษามากกวาท่ีกําหนดไวไดอีกไม

เกิน ๓ หนวยกิต ท้ังภาคปกติและภาคฤดูรอน 

๙.๓.๒ ภาคค่ํา 
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๙.๓.๒.๑ นักศึกษาปกติ จะตองลงทะเบียนศึกษาในแตละภาค

การศึกษาปกติไมต่ํากวา ๙ หนวยกิต และไมเกิน ๑๙ หนวยกิต  และในภาคฤดูรอนจะลงทะเบียนไดไม

เกิน ๗ หนวยกิต 

๙.๓.๒.๒ นักศึกษาวิทยาทัณฑ จะตองลงทะเบียนศึกษาในภาค

การศึกษาปกติไมต่ํากวา ๖ หนวยกิต และไมเกิน ๑๖ หนวยกิต  และในภาคฤดูรอนลงทะเบียนไดไมเกิน 

๔ หนวยกิต  แตอาจจะยื่นคํารองขออนุมัติจากคณบดี  เพ่ือลงทะเบียนศึกษามากกวาท่ีกําหนดไวไดอีกไม

เกิน ๓ หนวยกิต  ท้ังภาคปกติและภาคฤดูรอน 

๙.๔ นักศึกษาอาจจะลงทะเบียนศึกษาวิชาต่ํากวาท่ีกําหนดไวตามขอ ๙.๓.๑ และ 

๙.๓.๒ ไดในกรณีท่ีนักศึกษามีวิชาท่ีตองศึกษาใหครบตามหลักสูตรภายในสองภาคการศึกษาปกติ โดย

ไดรับอนุมัติจากคณบดี 

๙.๕ นักศึกษาจะตองลงทะเบียนศึกษาวิชาดวยตนเองตามวัน เวลา และสถานท่ีท่ี

มหาวิทยาลัยกําหนด 

๙.๖ ใหนักศึกษาภาคปกติและภาคคํ่าลงทะเบียนเรียนรวมกันได โดยมีเง่ือนไขดังนี้ 

๙.๖.๑ วิชาท่ีจะลงทะเบียนเรียนนั้นจะตองเปนวิชาท่ีไดรับความเห็นชอบ

จากคณบดี 

๙.๖.๒ นักศึกษาภาคปกติท่ีลงทะเบียนเรียนวิชาท่ีเปดสอนของภาคคํ่า  และ

นักศึกษาภาคคํ่าท่ีลงทะเบียนวิชาท่ีเปดสอนของนักศึกษาภาคปกตินั้น  จะตองเปนนักศึกษาท่ีจะสําเร็จ

การศึกษาตามระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย  วาดวย การศึกษาระบบหนวยกิตข้ันปริญญาบัณฑิต 

พ.ศ .๒๕๔๕ 

๙.๖.๓ การลงทะเบียนเรียนรวมกันระหวางนักศึกษาภาคปกติและภาคคํ่า  

ใหลงทะเบยีนไดเฉพาะในสองภาคการศึกษาปกติ  และหนึ่งภาคฤดูรอนท่ีจะสําเร็จการศึกษาเทานั้น 

๙.๖.๔ จํานวนหนวยกิตในการลงทะเบียนและระยะเวลาศึกษาจะตอง

เปนไปตามระเบียบท้ังภาคปกติและภาคคํ่า 

ขอ ๑๐. การเพ่ิมและการเพิกถอนวิชา 

๑๐.๑ ภายใตบังคับแหงระเบียบฉบับนี้ ขอ ๑๑ .การขอเพ่ิมวิชาจะกระทําไดภายใน 

๓ สัปดาห นับแตวันเปดภาคเรียนของภาคการศึกษาปกติ  หรือภายใน ๑ ๑/๒ สัปดาห นับแตวันเปดภาค

การศึกษาของภาคฤดูรอน  โดยไดรับอนุมัติจากอาจารยท่ีปรึกษา 

๑๐.๒ การขอเพิกถอนวิชาตองไดรับอนุมัติจากอาจารย ท่ีปรึกษา และใหมีผล

ดังตอไปนี้ 

๑๐.๒.๑ การขอเพิกถอนภายใน ๓ สัปดาห นับแตวันเปดภาคเรียนของภาค

การศึกษาปกติหรือภายใน ๑ ๑/๒ สัปดาห นับแตวันเปดภาคการศึกษาของภาคฤดูรอน วิชาท่ีขอเพิกถอน

นั้นจะไมบันทึกสัญลักษณ W ในใบแสดงผลการศึกษา (Transcript) 
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๑๐.๒.๒ การเพิกถอนในสัปดาหท่ี  ๑๓  ของภาคการศึกษา  หรือในสัปดาห

ท่ี ๖ ของภาค  ฤดูรอนนับตั้งแตวันเปดภาคการศึกษา วิชาท่ีขอเพิกถอนนั้นจะบันทึกสัญลักษณ W ในใบ

แสดงผลการศึกษา (Transcript) 

๑๐.๓ การขอเพ่ิมและการขอเพิกถอนวิชานี้ จะตองไมขัดกับจํานวนหนวยกิตตอภาค

ตามขอ ๙.๓ 

ขอ ๑๑. เวลาเรียน 

นักศึกษาจะมีสิทธิเขาสอบวิชาใดจะตองมีเวลาศึกษาไมนอยกวารอยละ ๘๐ ของเวลา

เรียนท้ังหมดในวิชานั้น  ท้ังนี้ยกเวนในวิชาท่ีคณบดีไดประกาศไวกอนวาจะไมคิดเวลาศึกษาในวิชานั้น 

ขอ ๑๒. คาเลาเรียน  คาบํารุง  และคาธรรมเนียมตางๆ  ใหเปนไปตามประกาศมหาวิทยาลัย 

ขอ ๑๓. ระยะเวลาการศึกษา 

๑๓.๑ ภาคปกติ  นักศึกษาตองศึกษามีกําหนดระยะเวลาการศึกษาไมนอยกวา ๖ ภาค

การศึกษาปกติหรือเทียบเทา  และอยางมากไมเกิน ๑๖ ภาคการศึกษาปกติหรือเทียบเทา  และตองเรียน

ครบตามหลักสูตร 

๑๓.๒ ภาคคํ่า  นักศึกษาตองศึกษามีกําหนดระยะเวลาการศึกษาไมนอยกวา ๗ ภาค

การศึกษาหรือเทียบเทา  และอยางมากไมเกิน ๒๐ ภาคการศึกษาปกติหรือเทียบเทา  และตองเรียนครบ

ตามหลักสูตร 

๑๓.๓ นักศึกษาท่ีไดรับอนุมัติจากมหาวิทยาลัยใหเทียบวิชาเรียนและโอนหนวยกิต 

ตามระเบียบฉบับนี ้ขอ ๘  .ใหมีระยะเวลาการศึกษาตามประกาศของทบวงมหาวิทยาลัยและระเบียบของ

มหาวิทยาลัย 

ขอ ๑๔. สัญลักษณแสดงผลการศึกษา 

๑๔.๑ ผลการสอบของแตละวิชาจะจัดออกมาเปนลําดับข้ัน  ซ่ึงมีแตมประจําดังนี้ 

 ลําดับข้ัน ความหมาย แตม 

A ดีเลิศ  Excellent ๔ 

B+ ดีมาก  Very Good ๓.๕ 

B ดี  Good ๓ 

C+ ดีพอใช  Fairly Good ๒.๕ 

C พอใช  Fair ๒ 

D+ ออน  Poor ๑.๕ 

D ผาน  Pass ๑ 

F ตก  Failed ๐ 

 การให F จะกระทําไดในกรณีดังตอไปนี้ 
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๑๔.๑.๑ นักศึกษาเขาสอบและสอบตก 

๑๔.๑.๒ นักศึกษาขาดสอบโดยไมไดรับอนุมัติจากคณบดี 

๑๔.๑.๓ นักศึกษาไมมีสิทธิเขาสอบ  เนื่องจากไดรับการตัดสินวามีเวลาเรียน

ไมถึงรอยละ ๘๐ ของเวลาเรียนท้ังหมดในวิชานั้น 

๑๔.๑.๔ นักศึกษาทําผิดระเบียบสอบไลและไดรับการตัดสินใหสอบตก 

๑๔.๒ นอกจากลําดับข้ันท้ัง ๘ ดังกลาวในขอ ๑๔.๑ ผลการศึกษาของวิชาหนึ่งๆ 

อาจจะแสดงดวยสัญลักษณตอไปนี้ 

 สัญลักษณ ความหมาย 

W เพิกถอนโดยไดรับอนุมัติ (Withdrawal with Permission) 

I การวัดผลไมสมบูรณ (Incomplete) 

S พอใจ (Satisfactory) 

U ไมพอใจ (Unsatisfactory) 

๑๔.๒.๑ การใหสัญลักษณ  W จะกระทําได เฉพาะวิชา ท่ีนัก ศึกษาได

ลงทะเบียนไวแลว โดยนักศึกษาขอเพิกถอนวิชานั้นภายในเวลาท่ีระบุไวในขอ ๑๐.๒ และไดรับอนุมัติ 

๑๔.๒.๒ การใหสัญลักษณ I ในวิชาใดจะกระทําไดในกรณีตอไปนี้ 

ก. อาจารยผูสอนเห็นสมควรใหรอผลการศึกษาเพราะนักศึกษา

ทํางานท่ีเปนสวนประกอบการศึกษา  หรือการวัดผลของวิชานั้นยังไมสมบูรณ  ท้ังนี้ตองไดรับอนุมัติจาก

คณบดี 

ข. นักศึกษาปวยนอนพักรักษาตัวอยูในโรงพยาบาลในวันท่ีตอง

สอบวิชานั้น โดยมีใบรับรองแพทยและใบแสดงการรักษาของสถานพยาบาลของทางราชการ หรือ

โรงพยาบาลเอกชน 

ค. นักศึกษาปวยและไดมาสอบในวันท่ีมีการสอบ หากนักศึกษาไม

สามารถทําการสอบได พยาบาลของมหาวิทยาลัยและกรรมการอํานวยการสอบ ๒ ทานท่ีไดรับมอบหมาย

ไดรวมกันพิจารณาแลวเห็นวาไมควรใหทําการสอบตอไป  ท้ังนี้นักศึกษาตองมาตามกําหนดเวลาท่ีมีสิทธิ

เขาสอบในวิชานั้น 

ง. นักศึกษาประสบอุบัติเหตุในวันท่ีมีการสอบจนไมสามารถทําการ

สอบได 

จ. บิดา หรือมารดา หรือญาติใกลชิดของนักศึกษาถึงแกกรรม และ

มีภารกิจจะตองจัดงานศพ ท้ังนี้ตองลาไดไมเกิน ๗ วัน 

ฉ. นักศึกษาไดรับทุนไปตางประเทศในระยะเวลาสั้นในชวงท่ีมีการ

สอบ 
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ช. นักศึกษาไดรับเลือกใหเปนตัวแทนระดับชาติในการแขงขันกีฬา 

และ/หรือเผยแพรศิลปและวัฒนธรรม ท้ังนี้จะตองอยูในระหวางการสอบ 

ซ. นักศึกษาไดรับหมายเรียกเกณฑทหารเรียกระดมพล หรือหมาย

ศาลในชวงท่ีมีการสอบ 

ท้ังนี้  จะตองไดรับอนุมัติจากประธานกรรมการอํานวยการสอบ และ

นักศึกษาตองทําการสอบ และ/หรือทํางานท่ีกําหนดใหทําเพ่ิมเติมใหเสร็จ เพ่ือใหอาจารยผูสอนรายงาน

ผลการสอบไดภายใน ๒ สัปดาหแรกของภาคการศึกษาถัดไป มิฉะนั้นสัญลักษณ I จะเปลี่ยนเปน F และ

การใหสัญลักษณ I ตามขอ ข .ถึง ฉ  .นักศึกษาจะตองเสียคาธรรมเนียมในการสอบแกสัญลักษณ I ตาม

ประกาศของมหาวิทยาลัย 

ขอ ๑๕. การประเมินผลการศึกษา 

๑๕.๑ การประเมินผลการศึกษาใหกระทําเม่ือสิ้นภาคการศึกษาแตละภาค 

๑๕.๒ การนับจํานวนหนวยกิตสะสมของนักศึกษาเพ่ือใหครบหลักสูตรใหนับเฉพาะ

หนวยกิตของวิชาท่ีสอบไดเทานั้น 

 ในกรณีท่ีนักศึกษาลงทะเบียนศึกษาซํ้าวิชาท่ีสอบไดลําดับข้ันไมสูงกวา D+

มากกวาหนึ่งครั้ง ใหนับจํานวนหนวยกิตของวิชาในหลักสูตรไปคิดหนวยกิตสะสมเพียงครั้งเดียว  ในกรณีท่ี

นักศึกษาท่ีลงทะเบียนศึกษาวิชาท่ีระบุไววาเทียบเทาวิชาอ่ืนท่ีศึกษามาแลวหรือกําลังศึกษาอยู  การคิด

หนวยกิตสะสมใหนับหนวยกิตของวิชาใดวิชาหนึ่งเทานั้น 

๑๕.๓ การรวมจํานวนหนวยกิต เพ่ือใชในการคํานวณแตมเฉลี่ยสะสมจะนับจากหนวย

กิตของวิชาในหลักสูตรท่ีนักศึกษาสอบไดลําดับข้ัน A  B+  B  C+  C  D+ หรือ D เทานั้น  ในกรณีท่ี

นักศึกษาลงทะเบียนศึกษาซํ้าวิชาท่ีสอบไดลําดับข้ันไมสูงกวา D+ มากกวาหนึ่งครั้ง ใหนับจํานวนหนวยกิต

และแตมท่ีไดจากผลการศึกษาครั้งสุดทายไปใชในการคํานวณ ท้ังนี้การลงซํ้าวิชานั้น นักศึกษาจะไดลําดับ

ข้ันไมสูงกวา B 

๑๕.๔ แตมเฉลี่ยมี ๒ ประเภท  ซ่ึงคํานวณไดดังนี้คือ 

๑๕.๔.๑ แตมเฉลี่ยประจําภาค  ใหคํานวณจากผลการศึกษาของนักศึกษาใน

ภาคการศึกษานั้น  โดยเอาผลรวมของผลคูณของหนวยกิตกับแตมของแตละวิชาตั้งหารดวยผลรวมของ

หนวยกิตของวิชาท่ีศึกษาในภาคการศึกษานั้นๆ 

๑๕.๔.๒ แตมเฉลี่ยสะสม  ใหคํานวณจากผลการศึกษาของนักศึกษา ตั้งแต

เริ่มเขาศึกษาจนถึงการสอบไลครั้งสุดทาย  โดยเอาผลรวมของผลคูณของหนวยกิตกับแตมของแตละวิชา

ตั้งหารดวยผลรวมของหนวยกิตของวิชาท่ีศึกษามาท้ังหมด  ยกเวนวิชาท่ีไดลําดับข้ัน F 

ขอ ๑๖. การสอบตกและการเรียนซํ้า 
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๑๖.๑ นักศึกษาท่ีสอบตกในวิชาบังคับ  จะตองลงทะเบียนศึกษาวิชานั้นซํ้าอีกจนกวา

จะสอบได 

๑๖.๒ นักศึกษาท่ีสอบตกในวิชาเลือก  จะตองลงทะเบียนวิชานั้นซํ้าอีกหรือเลือก

ศึกษาวิชาอ่ืนแทนก็ได 

๑๖.๓ นักศึกษาจะศึกษาซํ้าวิชาไดแตเฉพาะวิชาท่ีสอบไดลําดับข้ันไมสูงกวา D+ 

เทานั้น 

ขอ ๑๗. สภาพนักศึกษา 

๑๗.๑ การจําแนกสภาพนักศึกษา  จะกระทําเม่ือสิ้นภาคการศึกษาภาคปกติแตละ

ภาค ท้ังนี้ยกเวนนักศึกษาท่ีเขาศึกษาเปนปแรก การจําแนกสภาพนักศึกษาจะกระทําเม่ือสิ้นภาคการศึกษา

ปกติท่ีสองนับตั้งแตเริ่มเขาศึกษา 

 สําหรับภาคฤดูรอน  ใหนําผลการศึกษาไปรวมกับผลการศึกษาในภาคการศึกษา

ปกติถัดไป 

๑๗.๒ นักศึกษาปกติ  ไดแก นักศึกษาท่ีสอบไดแตมเฉลี่ยสะสมไมต่ํากวา ๒.๐๐ 

๑๗.๓ นักศึกษาวิทยาทัณฑ  ไดแก นักศึกษาท่ีสอบไดแตมเฉลี่ยสะสมต่ํากวา ๒.๐๐ 

ขอ ๑๘. การพนสภาพ 

๑๘.๑ นักศึกษาตองสอบใหไดแตมเฉลี่ยสะสมไมต่ํากวา ๑.๕๐ ในแตละภาคการศึกษา

ปกต ิ มิฉะนั้นจะพนสภาพนักศึกษา  ยกเวนนักศึกษาท่ีเขาศึกษาเปนภาคแรก 

๑๘.๒ นักศึกษาตองสอบใหไดแตมเฉลี่ยสะสมไมต่ํากวา ๑.๗๕ เปนเวลา ๒ ภาค

การศึกษาปกติติดตอกัน  มิฉะนั้นจะพนสภาพนักศึกษา  ท้ังนี้ไมนับภาคการศึกษาแรกของนักศึกษา 

๑๘.๓ นักศึกษาภาคปกติท่ีมีระยะเวลาการศึกษาครบ ๑๖ ภาคการศึกษาปกติหรือ

เทียบเทา  หรือนักศึกษาภาคคํ่าท่ีมีระยะเวลาการศึกษาครบ ๒๐ ภาคการศึกษาปกติหรือเทียบเทาแลว  

แตสอบไดหนวยกิตยังไมครบตามหลักสูตรก็ดีหรือไดแตมเฉลี่ยสะสมต่ํากวา ๒.๐๐ ก็ดี  จะพนสภาพการ

เปนนักศึกษา 

๑๘.๔ นักศึกษาท่ีไมลงทะเบียน หรือไมติดตอกองทะเบียนและประมวลผลตามขอ 

๙.๒ มหาวิทยาลัยจะจําหนายชื่อออกจากทะเบียนนักศึกษา 

๑๘.๕ มหาวิทยาลัยสั่งใหพนสภาพนักศึกษาดวยเหตุกระทําผิดวินัยอยางรายแรง 

๑๘.๖ มีคําพิพากษาของศาลถึงท่ีสุดใหลงโทษจําคุก  เวนแตความผิดอันไดกระทําโดย

ประมาทหรือความผิดลหุโทษ 

๑๘.๗ ลาออก 

๑๘.๘ ตาย 

ขอ ๑๙. การเทียบฐานะช้ันปของนักศึกษา 

๑๙.๑ นักศึกษาท่ีสอบไดต่ํากวา ๓๓ หนวยกิต  ใหเทียบฐานะเปนนักศึกษาชั้นปท่ี ๑ 
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๑๙.๒ นักศึกษาท่ีสอบไดตั้งแต ๓๓ หนวยกิตข้ึนไป  แตต่ํากวา ๖๖ หนวยกิต  ให

เทียบฐานะเปนนักศึกษาชั้นปท่ี ๒ 

๑๙.๓ นักศึกษาท่ีสอบไดตั้งแต ๖๖ หนวยกิตข้ึนไป  แตต่ํากวา ๙๙ หนวยกิต  ให

เทียบฐานะเปนนักศึกษาชั้นปท่ี ๓ 

๑๙.๔ นักศึกษาท่ีสอบไดตั้งแต ๙๙ หนวยกิตข้ึนไป  ใหเทียบฐานะเปนนักศึกษาชั้นป

ท่ี ๔ 

ขอ ๒๐. การลาพักการศึกษา 

๒๐.๑ นักศึกษาอาจจะยื่นคํารองขออนุมัติลาพักการศึกษาไดในกรณีหนึ่งกรณีใด

ดังตอไปนี้ 

๒๐.๑.๑ ถูกเกณฑหรือระดมเขารับราชการทหารกองประจําการ 

๒๐.๑.๒ ไดรับทุนแลกเปลี่ยนนักศึกษาระหวางประเทศ หรือทุนอ่ืนใดซ่ึง

มหาวิทยาลัยเห็นสมควรสนับสนุน 

๒๐.๑.๓ เจ็บปวยจนตองพักรักษาตัวเปนเวลานานตามคําสั่งแพทย โดยมี

ใบรับรองแพทยจากสถานพยาบาลของทางราชการหรือโรงพยาบาลเอกชน 

๒๐.๑.๔ มีเหตุจําเปนสุดวิสัยอันควรไดรับการพิจารณาใหลาพักการศึกษาได 

ท้ังนี้  ใหนักศึกษายื่นคํารองโดยเร็วท่ีสุดและใหคณบดีเปนผูพิจารณาอนุมัติ 

๒๐.๒ นักศึกษาท่ีมีความจําเปนสวนตัวอ่ืนอาจยื่นคํารองลาพักการศึกษาไดถามี

คุณสมบัติดังตอไปนี้ 

๒๐.๒.๑ ไดศึกษาอยูในมหาวิทยาลัยหอการคาไทยมาแลวอยางนอย ๑ ภาค

การศึกษา 

๒๐.๒.๒ มีแตมเฉลี่ยสะสมไมต่ํากวา ๒.๐๐  ท้ังนี้ ใหนักศึกษายื่นคํารอง

โดยเร็วท่ีสุดและใหคณบดีเปนผูพิจารณาอนุมัติ 

๒๐.๓ การลาพักการศึกษาตามขอ ๒๐.๑ และ ๒๐.๒ นั้น  ใหอนุมัติไดครั้งละไมเกิน 

๒ ภาคการศึกษาปกต ิ ถานักศึกษายังมีความจําเปนท่ีจะตองขอลาพักตอไปอีก  ใหอธิการบดีอนุมัติการลา

พักเปนกรณีพิเศษ 

๒๐.๔ ในกรณีท่ีนักศึกษาไดรับอนุมัติใหลาพักการศึกษาได  ใหนับระยะเวลาท่ีลาอยูใน

ระยะเวลาการศึกษาดวย ยกเวนนักศึกษาท่ีไดรับอนุมัติใหลาพักไดตามขอ ๒๐.๑.๑ 

๒๐.๕ ระหวางท่ีไดรับอนุมัติใหลาพักการศึกษานักศึกษาจะตองชําระคารักษา

สถานภาพการเปนนักศึกษาทุกภาคการศึกษาปกติ  มิฉะนั้นจะพนสภาพนักศึกษา  ยกเวนนักศึกษาท่ี

ลงทะเบียนและลาพักการศึกษาหลัง ๘ สัปดาหของภาคการศึกษาปกต ิ
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๒๐.๖ นักศึกษาท่ีไดรับอนุมัติใหลาพักการศึกษาเม่ือจะกลับเขาศึกษาตอ  ใหรายงาน

ตัวตอกองทะเบียนและประมวลผลและคณบดีท่ีนักศึกษาสังกัดอยูตามลําดับ 

๒๐.๗ เม่ือนักศึกษาไดรับอนุมัติใหกลับเขาศึกษาตอแลว  ใหมีสภาพนักศึกษาเหมือน

กอนไดรับอนุมัติใหลาพักการศึกษา 

ขอ ๒๑. นักศึกษาท่ีกระทําผิดระเบียบการสอบ 

การลงโทษนักศึกษาที่กระทาํผิดระเบียบการสอบไลปลายภาคหรือการสอบ

ระหวางภาค  ใหคณบดีทีน่ักศึกษาสังกัดอยู และ/หรือคณะกรรมการอํานวยการสอบเปนผูพจิารณา

วาเปนความผิดทจุริตหรือสอเจตนาทุจริตหรือเปนความผิดอยางอ่ืน 

๒๑.๑ ถาเปนความผิดประเภททุจริต  ใหลงโทษนักศึกษาผูกระทําความผิดดังตอไปนี้ 

๒๑.๑.๑ ใหอธิการบดีสั่งใหลําดับข้ัน F ในวิชาท่ีกระทําผิดระเบียบการสอบ 

สวนวิชาอ่ืนท่ีนักศึกษาลงทะเบียนไว ถาเปนวิชาท่ีสอบมาแลว  ใหไดผลการสอบตามท่ีสอบไดจริง  ถาเปน

วิชาท่ียังไมไดสอบก็ใหดําเนินการสอบตามปกติ  และใหไดผลการสอบตามท่ีสอบไดจริง 

๒๑.๑.๒ ใหอธิการบดีสั่ งพักการศึกษา  นักศึกษาผูกระทําผิด ๑ ภาค

การศึกษาปกติเปนอยางนอย การสั่งพักการศึกษาของนักศึกษาผูกระทําผิดนั้น  ใหเริ่มในภาคการศึกษา

ปกติ ถัดจากภาคการศึกษาท่ีกระทําผิด หากภาคท่ีถัดจากภาคการศึกษาท่ีกระทําผิดเปนภาคฤดูรอน ให

สั่งพักภาคตนของปการศึกษาถัดไป  ยกเวนนักศึกษาท่ีจะสําเร็จการศึกษาในภาคฤดูรอนใหสั่งพักภาคฤดู

รอนนั้น  และใหนับระยะเวลาท่ีถูกสั่งพักการศึกษาเฉพาะภาคการศึกษาปกติในการคิดสภาพนักศึกษา

และระยะเวลาการศึกษาดวย เม่ือนักศึกษาจะกลับเขามาศึกษาตามปกติ จะตองชําระคารักษาสถานภาพ

ใหครบถวนเสียกอน 

ในกรณีนักศึกษาท่ีถูกสั่งพักการศึกษาไปลงทะเบียนเรียนวิชาใดก็

ตามในสถาบันอุดมศึกษาอ่ืนๆ  มหาวิทยาลัยจะไมเทียบวิชาหรือรับโอนหนวยกิตให 

๒๑.๒ ถาเปนความผิดประเภททุจริตข้ันรายแรงใหสภามหาวิทยาลัยเปนผูสั่งใหพน

สภาพจากการเปนนักศึกษา 

ขอ ๒๒. การขอคืนคาเลาเรียน 

เงินคาเลาเรียน  คาหนวยกิต  คาบํารุง  และคาธรรมเนียมตางๆ  ยกเวนคาประกันของ

เสียหาย  เม่ือมหาวิทยาลัยไดรับและออกใบเสร็จรับเงินใหนักศึกษาแลว  มหาวิทยาลัยจะไมคืนให  เวนแต 

๒๒.๑ นักศึกษาขอเพิกถอนวิชา เพราะมหาวิทยาลัยประกาศยกเลิกการสอนวิชานั้น 

นักศึกษามีสิทธิขอคืนคาเลาเรียนวิชานั้นไดเต็มจํานวนภายในกําหนด ๗ วันนับถัดจากวันประกาศยกเลิก 

๒๒.๒ นักศึกษาขอเพิกถอนวิชาภายใน ๓ สัปดาหของภาคการศึกษาปกติหรือภายใน 

๑ ๑/๒ สัปดาหของภาคฤดูรอน นับตั้งแตวันเปดภาคการศึกษา  มีสิทธิจะขอคืนคาเลาเรียนวิชานั้นไดเต็ม

จํานวน  แตท้ังนี้ไมรวมถึงนักศึกษาท่ีสอบคัดเลือกเขามาไดในการศึกษาภาคแรก  จะไมไดรับสิทธิดังกลาว 
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๒๒.๓ นักศึกษาขอเพิกถอนวิชาเม่ือพนกําหนดในขอ ๒๒.๒ จะไมมีสิทธิขอคืนคาเลา

เรียนวิชานั้น 

ขอ ๒๓. ระยะเวลาการศึกษาและการขอรับปริญญา 

ในภาคการศึกษาสุดทาย เม่ือนักศึกษาสอบไดจํานวนหนวยกิตครบถวนตามหลักสูตร 

และไดแตมเฉลี่ยไมต่ํากวา ๒.๐๐  มีสิทธิยื่นคํารองแสดงความจํานงรับปริญญาบัตรตอกองทะเบียนและ

ประมวลผล 

เมื่อนักศึกษาสําเร็จการศึกษาแลว  ใหข้ึนทะเบียนบัณฑติและข้ึนทะเบียนเปนสมาชิกสามญั

สมาคมศิษยเกามหาวิทยาลัยหอการคาไทย 

ขอ ๒๔. การใหอนุปริญญา 

นักศึกษาผูใดศึกษาไดหนวยกิตครบถวนตามหลักสูตรข้ันปริญญา  ไดแตมเฉลี่ยสะสมไมถึง 

๒.๐๐ แตไมต่ํากวา ๑.๕๐  หรือสอบไดหนวยกิตตามที่กําหนดไวในแตละสาขาวชิาของหลักสูตรแตยังไมถึงข้ัน

ปริญญา  มีสทิธิขอรับอนุปริญญาได 

ขอ ๒๕. การอนุมัติปริญญา 

๒๕.๑ นักศึกษาท่ีจะไดรับอนุมัติปริญญาจะตองมีคุณสมบัติดังนี้ 

๒๕.๑.๑ สอบไลไดจํานวนหนวยกิตครบตามหลักสูตร  ภายในระยะเวลา

การศึกษาท่ีกําหนดไวในขอ ๑๓. 

๒๕.๑.๒ ไดแตมเฉลี่ยสะสมไมต่ํากวา ๒.๐๐ 

๒๕.๑.๓ มีความประพฤติดี 

๒๕.๑.๔ ไมมีพันธะติดคางหนี้สินใดๆ กับมหาวิทยาลัย 

๒๕.๒ นักศึกษาท่ีสอบไลไดจํานวนหนวยกิตครบตามหลักสูตร แตแตมเฉลี่ย

สะสมไมถึง ๒.๐๐ จะไดรับอนุมัติปริญญาไดก็ตอเม่ือ 

๒๕.๒.๑ ลงทะเบียนศึกษาวิชาท่ีเปดสอนตามหลักสูตรตอไปอีกจนกวาจะทํา

แตมเฉลี่ยสะสมไมต่ํากวา ๒.๐๐ ภายในระยะเวลาการศึกษาท่ีกําหนดไวในขอ ๑๓ .วาดวยเรื่องระยะเวลา

การศึกษา 

๒๕.๒.๒ ลงทะเบียนศึกษาซํ้าเฉพาะวิชาซ่ึงนักศึกษาเคยสอบไดลําดับข้ัน D+ 

D หรือ F  จนกวาจะทําแตมเฉลี่ยสะสมไมต่ํากวา ๒.๐๐ ภายในระยะเวลาท่ีกําหนดไวในขอ ๑๓ .วาดวย

เรื่องระยะเวลาการศึกษา 

๒๕.๓ ในกรณีท่ีไดรับรองเรียนหรือปรากฏแกมหาวิทยาลัยวา นักศึกษาผูใดมี

พฤติกรรมท่ีเสื่อมเสียตอเกียรติภูมิของมหาวิทยาลัยอยางรายแรง  สภามหาวิทยาลัยมีสิทธิท่ีจะชะลอการ

อนุมัติปริญญาเอาไวกอน เพ่ือสอบ-สวนพฤติกรรมและหาความจริง 
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ในกรณีท่ีผลของการสอบสวนเปนท่ีปรากฏชัดวา นักศึกษาผูนั้นมีพฤติกรรมท่ี

เสื่อมเสียตอเกียรติภูมิของมหาวิทยาลัยอยางรายแรงจริง  สภามหาวิทยาลัยมีสิทธิท่ีจะไมอนุมัติปริญญา  

ขอ ๒๖. การใหปริญญาเกียรตินิยม 

๒๖.๑ นักศึกษาท่ีจะไดรับปริญญาเกียรตินิยมนั้น  จะตองมีคุณสมบัติตามขอ 

๒๕ .และคุณสมบัติอ่ืนครบถวนตามขอ ๒๖.๒  ๒๖.๓ และ ๒๖.๔ 

๒๖.๒ ปริญญาเกียรตินิยมอันดับหนึ่ง  นักศึกษาท่ีมีสิทธิไดรับปริญญาเกียรติ

นิยมอันดับหนึ่ง  จะตองมีคุณสมบัติดังนี้ 

๒๖.๒.๑ นักศึกษาภาคปกติหรือภาคคํ่า  ตองสอบไลไดหนวยกิตครบตาม

หลักสูตรท่ีกําหนดไวภายในเวลาท่ีกําหนดในหลักสูตรภาคปกติ (๔ ป) หรือหลักสูตรภาคคํ่า(๕ ป)  ท้ังนี้ไม

นับภาคการศึกษาท่ีไดรับอนุมัติใหลาพักการศึกษา และ 

๒๖.๒.๒ เปนผูท่ีไดแตมเฉลี่ยสะสมตั้งแต ๓.๕๐ ข้ึนไป  และไมเคยสอบวิชาใด

ไดในลําดับข้ัน F  และตองไมเคยสอบไดในลําดับข้ัน D+ หรือ D ในวิชาเอก 

๒๖.๓ ปริญญาเกียรตินิยมอันดับสอง  นักศึกษาท่ีมีสิทธิไดรับปริญญาเกียรติ

นิยมอันดับสองจะตองมีคุณสมบัติดังนี้ 

๒๖.๓.๑ นักศึกษาภาคปกติหรือภาคคํ่า  ตองสอบไดหนวยกิตครบตาม

หลักสูตรท่ีกําหนดไวภายในเวลาท่ีกําหนดในหลักสูตรภาคปกติ (๔ ป) หรือหลักสูตรภาคคํ่า(๕ ป)  ท้ังนี้ ไม

นับภาคการศึกษาท่ีไดรับอนุมัติใหลาพักการศึกษาและ 

๒๖.๓.๒ เปนผูท่ีไดแตมเฉลี่ยสะสมตั้งแต ๓.๒๕ ข้ึนไป  และไมเคยสอบวิชาใด

ไดในลําดับข้ัน F 

๒๖.๔ นักศึกษาท่ีสอบไดหนวยกิตครบตามหลักสูตร  ในกรณีระยะเวลาศึกษา

เกินกวาเวลาท่ีกําหนดในหลักสูตรภาคปกติ (๔ ป) หรือหลักสูตรภาคคํ่า (๕ ป)  ท้ังนี้ไมนับภาคการศึกษาท่ี

ไดรับอนุมติใหลาพัก  มีสิทธิไดรับปริญญาเกียรตินิยม ตามขอ ๒๖.๒.๒ หรือ ขอ ๒๖.๓.๒  ในกรณี

ระยะเวลาศึกษาท่ีเกินไปนั้น  เกิดจากขอขัดของเก่ียวกับการจัดตารางสอนหรือเก่ียวของกับอุปกรณ และ/

หรือหองปฏิบัติการท่ีไมไดอยูในความรับผิดชอบของนักศึกษา 

ขอ ๒๗. การถอดถอนปริญญา 

ผูสําเร็จการศึกษาและไดรับอนุมัติจากสภามหาวิทยาลัยเปนบัณฑิต  ซ่ึงมี

ลักษณะดังตอไปนี้ อาจถูกถอดถอนปริญญาโดยสภามหาวิทยาลัย 

๒๗.๑ เม่ือปรากฏแกมหาวิทยาลัยในภายหลังวาบัณฑิตผูนั้นมีคุณสมบัติไม

เปนไปตาม ขอ ๕. และขอ ๒๕. แหงระเบียบนี้ 

๒๗.๒ บัณฑิตผูนั้นไดมาซ่ึงปริญญาโดยทุจริต 
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ขอ ๒๘. ใหใชระเบียบมหาวิทยาลัยหอการคาไทย วาดวยการศึกษาระบบหนวยกิตข้ันปริญญา

บัณฑิต พ.ศ .๒๕๓๗ บังคับแกนักศึกษาท่ีเขาศึกษาในมหาวิทยาลัยหอการคาไทยกอนปการศึกษา ๒๕๔๕ 

ไปจนกวาจะสําเร็จการศึกษาหรือพนสภาพการเปนนักศึกษา 

ขอ ๒๙. ใหอธิการบดีเปนผูรักษาการตามระเบียบนี้และใหมีอํานาจออกประกาศ คําสั่ง กําหนด

แนวทางปฏิบัติ  เพ่ือใหการดําเนินงานของมหาวิทยาลัยเปนไปดวยความเรียบรอยและบรรลุผลตาม

เจตนารมยของระเบียบนี ้

 

 ประกาศ  ณ  วันท่ี  ๓๐  สิงหาคม  ๒๕๔๕ 

 

 

 

 

 ลงชื่อ    อาชว  เตาลานนท 

 (ดร.อาชว  เตาลานนท) 

 นายกสภามหาวิทยาลัย 

 

 สําเนาถูกตอง 

 

 

  

 (ผูชวยศาสตราจารย ดร.อุไรวรรณ  ธนสถิตย) 

 รองอธิการบดีฝายวิชาการ 
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ภาคผนวก ข. 
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ภาคผนวก ค. 
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ภาคผนวก ง. 
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ภาคผนวก จ. 
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ภาคผนวก ฉ. 

หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป ระดับปริญญาตรี 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

มหาวิทยาลัยหอการคาไทย 
 

1. ช่ือหมวดวิชา 

 1.1 ชื่อภาษาไทย: หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 

 1.2 ชื่อภาษาอังกฤษ: General Education Courses 

2. หนวยงานท่ีรับผิดชอบ 

 ฝายวิชาการ  มหาวิทยาลัยหอการคาไทย 

3. วัตถุประสงคของหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 

 1) เพ่ือใหผูเรียนสามารถบูรณาการความรู ทักษะทางปญญา และคุณธรรม จริยธรรมในการพัฒนา

ตนเองใหเปนคนดีและการพัฒนาสังคมใหอยูดีมีสุขอยางยั่งยืน 

 2) เ พ่ือใหผู เรียนมีทักษะในการคิดวิเคราะหอยางเปนระบบและสรางสรรค ในการแกไข

สถานการณตาง ๆ ไดอยางรูเทาทันการเปลี่ยนแปลงและมีโลกทัศนท่ีกวางไกล 

 3) เพ่ือใหผูเรียนมีทักษะความสัมพันธระหวางบุคคล มีความรับผิดชอบ อดทน ใจกวางในการรับ

ฟงความคิดเห็นท่ีแตกตาง สามารถทํางานรวมกับผูอ่ืนและปรับตัวเขากับสถานการณและวัฒนธรรมท่ี

หลากหลาย 

 4) เพ่ือใหผูเรียนมีทักษะในการสื่อสาร ธุรกิจและการประกอบการ การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

และการริเริ่มเรียนรูดวยตนเองตลอดชีวิต 

4. กําหนดการสอน 

 ใชกับทุกหลักสูตรท่ีเปดสอนในระดับปริญญาตรีของมหาวิทยาลัยหอการคาไทย ตั้งแตปการศึกษา 

2560 เปนตนไป 

5. นักศึกษา 

 เปนนักศึกษาท่ีเขาศึกษาในทุกหลักสูตรท่ีเปดสอนในระดับปริญญาตรีของมหาวิทยาลัยหอการคาไทย ตั้งแต

ปการศึกษา 2560 เปนตนไป 

 

 

 

แก้ไขคร้ังที ่ 4  6 พค .2553 
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6. อาจารยผูสอน 

 เปนอาจารยประจําของมหาวิทยาลัยหอการคาไทยท่ีไดรับมอบหมายใหสอนรายวิชาในหมวดวิชา

ศึกษาท่ัวไป และหรืออาจารยพิเศษท่ีมหาวิทยาลัยเชิญใหเปนผูสอนตามความเหมาะสม 

7. หลักสูตรหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 

 ทุกหลักสูตรท่ีเปดสอนในระดับปริญญาตรีของมหาวิทยาลัยหอการคาไทย ใหมีการเรียนหมวดวิชา

ศึกษาท่ัวไป รวม 30 หนวยกิต ดังนี้ 

 7.1 โครงสรางหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป  จํานวนหนวยกิต  30  หนวยกิต 

 7.1 General Education Courses: 30 credits 

  7.1.1 กลุมวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร  (Language and Communication Skills) 

  7.1.2 กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ  (Business and Entrepreneurship) 

  7.1.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  (Science and Technology) 

  7.1.4 กลุมวิชาสุนทรียศาสตรและวัฒนธรรม  (Aesthetics and Culture) 

  7.1.5 กลุมวิชาคุณภาพชีวิตและสังคมยั่งยืน  (Quality of Life and Sustainable Society) 

สวนท่ี 1  หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป-บังคับ  นักศึกษาทุกคนตองเรียน  จํานวน 21 หนวยกิต  ดังนี้ 

1. กลุมวิชาภาษาและทักษะการส่ือสาร  (Language and Communication Skills Courses) 

 กลุมภาษา  จํานวน 15  หนวยกิต (Language Courses: 15 credits) 

รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self 

study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

GE001 ภาษาไทยเพื่ออาชีพ 3(3-0-6)  

 (Thai for Careers)   

GE002 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 1* 3(3-0-6)  

 (English for Communication 1*)   

GE003 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 2* 

(English for Communication 2*) 

3(3-0-6) 1) ศึกษากอน GE002 หรือ

คะแนน TOEIC หรือ

เทียบเทาตามเกณฑที่

กําหนด 
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รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self 

study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

 

GE004 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในงานอาชีพ 1* 

(English for Communication in Careers 

1*) 

3(3-0-6) 1) ศึกษากอน GE003 หรือ

คะแนน TOEIC หรือ

เทียบเทาตามเกณฑที่

กําหนด 

GE005 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในงานอาชพี 2* 

(English for Communication in Careers 

2*) 

3(3-0-6) 1) ศึกษากอน GE004 หรือ

คะแนน TOEIC หรือ

เทียบเทาตามเกณฑที่

กําหนด 

หมายเหตุ  

3. นักศึกษาชาวตางชาติท่ีใชภาษาอังกฤษเปนภาษาท่ีหน่ึง (Native English Speaker) และ/หรือ นักศึกษาท่ีเรียนใน

หลักสูตรท่ีใชภาษาอังกฤษในการเรียนการสอนเต็มเวลามาไมนอยกวา 6 ป ตองลงทะเบียนวิชาภาษาอังกฤษ

ท้ัง 4 วิชาคือ   GE002 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 1  GE003  ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 2  GE004 ภาษาอังกฤษ

เพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 1  และ GE005  ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 2   และตองผานการ

ประเมินผลตามเกณฑท่ีคณะกรรมการประจําหลักสูตรเห็นชอบ 

4. นักศึกษาท่ียื่นผลคะแนนสอบมาตรฐานภาษาอังกฤษ TOEIC หรือเทียบเทา  จะตองดําเนินการใหเสร็จสิ้นภายในภาค

เรียนท่ี 2  ของปการศึกษาท่ี 2  ท่ีเขาศึกษา  โดยผลคะแนนภาษาอังกฤษตองมีอายุไมเกิน  2 ป  นับจากวันท่ีผลสอบ

ประกาศและตองเปนไปตามเกณฑการเทียบผลคะแนนมาตรฐานภาษาอังกฤษดังตอไปน้ี  

 

เกณฑ ก. หลักสูตรนานาชาติท่ีใชภาษาอังกฤษ 

ในการเรียนการสอนเทาน้ัน 

เกณฑ ข .หลักสูตรท่ีใชภาษาไทยและ/หรือภาษาอื่น  ๆ 

ในการเรียนการสอน 

1 ( ผลคะแนนสอบ TOIEC 550  ขึ้นไป 

ใชทดแทนรายวิชา GE002    

2 ( ผลคะแนนสอบ TOIEC 600  ขึ้นไป 

ใชทดแทนรายวิชา  GE002  และ GE003    

3 ( ผลคะแนนสอบ TOIEC 650  ขึ้นไป 

ใชทดแทนรายวิชา GE002,  GE003  และ GE004    

4 ( ผลคะแนนสอบ TOIEC 700  ขึ้นไป 

ใชทดแทนรายวิชา  GE002,  GE003, GE004 และ GE005 

1 ( ผลคะแนนสอบ TOEIC  250  ขึ้นไป 

ใชทดแทนรายวิชา GE002   

2 ( ผลคะแนนสอบ TOEIC 350 ขึ้นไป  

ใชทดแทนรายวิชา GE002  และ GE003 

3 ( ผลคะแนนสอบ TOEIC 450 ขึ้นไป  

ใชทดแทนรายวิชา GE002,  GE003  และ GE004 

4 ( ผลคะแนนสอบ TOEIC 550 ขึ้นไป   

ใชทดแทนรายวิชา GE002,  GE003,  GE004 และ GE005 

 

2.1 สําหรับนักศึกษาในหลักสูตรท่ีใชภาษาไทยและ/หรือภาษาอ่ืน  ๆในการเรียนการสอน 



 

116 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

2.1.1 เมื่อขอยกเวนรายวิชาภาษาอังกฤษโดยยื่นผลคะแนนสอบมาตรฐานตามเกณฑ ข. นักศึกษาจะตอง

ลงทะเบียนเรียนรายวิชาอ่ืนๆ ท่ีเปดสอนในมหาวิทยาลัยใหครบ/ไมนอยกวาจํานวนหนวยกิตท่ีไดรับการยกเวน เพ่ือใหครบจํานวน

หนวยกิตตามท่ีหลักสูตรกําหนด 

2.1.2 นักศึกษาท่ีขอยกเวนรายวิชาภาษาอังกฤษโดยยื่นผลคะแนนสอบมาตรฐานสูงกวาท่ีกําหนดไวในเกณฑ ข. 

ใหเปนไปตามเกณฑ ก. โดยจะตองลงทะเบียนเรียนวิชาภาษาอังกฤษน้ันๆ และตองผานการประเมินผลตามเกณฑท่ีคณะกรรมการ

ประจําหลักสูตรเห็นชอบ 

 

2. กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ  จํานวน 3 หนวยกิต 

รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self 

study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

GE101 การประกอบการที่ขับเคลื่อนดวยนวัตกรรม 

(Innovation – Driven Entrepreneurship) 

3(3-0-6)  

 

3. กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  จํานวน 3 หนวยกิต 

รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self 

study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

GE201 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดจิิทัลและการโคด 

(Digital Innovative Thinking and Coding) 

3(3-0-6)  

 

สวนท่ี 2  หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป-เลือก นักศึกษาเลือกเรียนไมนอยกวา 9 หนวยกิต จากลุมวิชาตอ  ๆไปนี้ 

Section 2 :General Education Courses - Elective .Students can choose to study no 

less than 9 credits from the following course groups: 

กลุมวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร  (Language and Communication Skills) 

กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ  (Business and Entrepreneurship)  

กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี (Science and Technology) 

กลุมวิชาสุนทรียศาสตรและวัฒนธรรม  (Aesthetics and Culture) 
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กลุมวิชาคุณภาพชีวิตและสังคมยั่งยืน (Quality of Life and Sustainable Society) 

1. กลุมวิชาภาษาและทักษะการส่ือสาร (Language and Communication Skills) 
 

รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

 1) กลุมภาษา   

GE006 ภาษามาเลยเพื่อการสื่อสาร  3(3-0-6)  

 (Malay for Communication)   

GE007 ภาษาเวียดนามเพื่อการสื่อสาร 3(3-0-6)  

 (Vietnamese for Communication)   

GE008 ภาษาพมาเพื่อการสื่อสาร 3(3-0-6)  

 (Burmese for Communication)   

   2) กลุมทักษะการสื่อสาร   

GE051 มิติแหงศัพท 3(3-0-6)  

 (Aspects of Vocabulary)   

GE052 การเขียนโครงการทางวชิาการและวิจัย 3(3-0-6)  

 (Research and Academic Project Writing)   

GE053 การอานและการเขียนทางธุรกิจ 3(3-0-6)  

 (Business Reading and Writing)   

GE054 การอานเพื่อพัฒนาชีวิต 3(3-0-6)  

 (Reading for Life Development)   

GE055 ทักษะการพูดและการนําเสนองาน 3(3-0-6)  

 (Speaking and Presentation Skills)   

GE056 การสื่อสารระหวางวฒันธรรม 3(3-0-6)  

 (Intercultural Communication) 
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รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

GE057 นักขาวพลเมือง 3(3-0-6)  

 (Citizen Reporter)   
 

2. กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ (Business and Entrepreneurship) 

รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

GE102 จริยธรรมธุรกิจและความรับผิดชอบตอสังคม 3(3-0-6)  

 (Business Ethics and Social 

Responsibility) 

  

GE103 การคิดเชงิออกแบบ 3(3-0-6)  

 (Design Thinking)   

GE104 ธุรกิจออนไลน 3(3-0-6)  

 (Online Business)   

GE105 กฎหมายเบื้องตนสําหรับผูประกอบการ 3(3-0-6)  

 (Law for Entrepreneurs)   

GE106 กฎหมายพาณิชยอิเล็กทรอนิกส 3(3-0-6)  

 (E-Commerce Law)   

GE107 การลงทุนในตลาดหลักทรัพย 3(3-0-6)  

 (Trading and Investment)   

GE108 การบริหารความมั่งค่ัง 3(3-0-6)  

 (Wealth Management)   

GE109 ธุรกิจอาหารเพื่อสุขภาพและความงาม 3(3-0-6)  

 (Food Business for Wellness and Beauty)   
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3. กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี (Science and Technology) 

รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

GE202 นวัตกรรมทางเทคโนโลยสีมัยใหม 3(3-0-6)  

 (Modern Innovation Technology)   

GE203 การคิดเชิงวิเคราะหสําหรับธุรกิจ 3(3-0-6)  

 (Analytical Thinking for Business)   

GE204 เกษตรอัจฉริยะ 3(3-0-6)  

 (Smart Farming)   

GE205 ผลิตภัณฑเคร่ืองสําอางเพื่อสุขภาพและความงาม 3(3-0-6)  

 (Cosmetic Products for Health and Beauty)   

GE206 ภูมิปญญาสมนุไพรไทย 3(3-0-6)  

 (Thai Herbs Wisdom)   

GE207 เทคโนโลยดีิจิทัล 3(3-0-6)  

 (Digital Technology)   

GE208 เกมดิจิทัล 3(3-0-6)  

 (Digital Games)   

 

4. กลุมวิชาสุนทรียศาสตรและวัฒนธรรม (Aesthetics and Culture) 

รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisit

e 

 1) กลุมสุนทรียศาสตร 

GE301 ปรัชญาความรัก 3(3-0-6)  

 (Philosophy of Love)   

GE302 ปรัชญาศิลปะ 3(3-0-6)  

 (Philosophy of Art)   

GE303 รูปรสกลิ่นสีเสียง 3(3-0-6)  

 (Shape, Taste, Smell, Color, Sound)   



 

120 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  
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รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisit

e 

GE304 เร่ืองเลาในโลกสมัยใหม 3(3-0-6)  

 (Narratives in the Modern World)   

GE305 การตีความละครและภาพยนตร 3(3-0-6)  

 (Interpretation of Drama and Film)   

GE306 นิทานของโลก 3(3-0-6)  

 (Tales of the World)   

GE307 พระราชนพินธในสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา เจาฟา

มหาจักรี  สิรินธร รัฐสีมาคุณากรปยชาติ สยามบรม

ราชกุมารี 

3(3-0-6)  

 (HRH Princess Maha Chakri Sirindhorn’s 

Writing) 

  

GE308 วรรณกรรมสรางสรรคยอดเยี่ยมแหงอาเซียน 3(3-0-6)  

 (Southeast Asian Writers Award)   

GE309 การอานรอยกรองไทย 3(3-0-6)  

 (Thai Poetry Recitation)   

GE310 นาฎศิลปไทย 3(2-2-5)  

 (Thai Classical Dance)   

GE311 แดนซ 3(2-2-5)  

 (Dance)   

GE312 การขับรอง 3(2-2-5)  

 (Singing)   

GE313 ดนตรีวิจักษณ 3(3-0-6)  

 (Music Appreciation)   

GE314 การจัดดอกไม 3(2-2-5)  

 (Flower Decoration)   

GE315 พัสตราภรณ 3(3-0-6)  

 (Costume and Garment) 
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รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisit

e 

GE316 การออกแบบเคร่ืองแตงกายและการแตงหนา 3(2-2-5)  

 (Costume and Make-Up Design)   

GE317 ศิลปะวิจักษณ 3(3-0-6)  

  (Art Appreciation)   

GE318 การละเลนและเพลงพืน้บานไทย 3(3-0-6)  

 (Thai Folk Games and Songs)   

 
2) กลุมวัฒนธรรม 

  

GE351 วัฒนธรรมประชานิยม 3(3-0-6)  

 (Popular Culture)   

GE352 สื่อบันเทิงอาเซียน 3(3-0-6)  

 (ASEAN Entertainment Media)   

GE353 ศิลปวัฒนธรรมอาเซียน  3(3-0-6)  

 (ASEAN Cultures)   

GE354 อิทธิพลวัฒนธรรมตางชาติในศิลปะไทย 3(3-0-6)  

 (Foreign Culture Influence on Thai Arts)   

GE355 ประวัติศาสตรสังคมไทยหลังการเปลี่ยนแปลงการ

ปกครอง 

3(3-0-6)  

 (History of  Thailand’s Society after 

Revolution) 

  

GE356 อุดมการณสรางชาติของจีน 3(3-0-6)  

 (China’s National Ideology)   

GE357 เหตุการณปจจุบันของโลก 3(3-0-6)  

 (Current World Events)   

GE358 ภาวะหลายภาษา 3(3-0-6)  

 (Multilingualism)   

GE359 การจัดการพิพิธภัณฑ 3(3-0-6)  

 (Museum Management) 
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รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisit

e 

GE360 ปรัชญาตะวันตก 3(3-0-6)  

 (Western Philosophy)   

GE361 ปรัชญาตะวันออก 3(3-0-6)  

 (Eastern Philosophy)   

GE362 วัฒนธรรมชา 3(3-0-6)  

 (Tea Culture)   

GE363 วัฒนธรรมขาว 3(3-0-6)  

 (Rice Culture)   

GE364 วัฒนธรรมน้าํ 3(3-0-6)  

 (Water Culture)   

GE365 ศาลเจาและการไหวเจาของชาวจีนในประเทศไทย 3(3-0-6)  

 (Chinese Shrine and Oblation in Thailand)   

GE366 ความหลากหลายของกลุมชาตพิันธุในสงัคมไทย 3(3-0-6)  

 (Ethnic Diversity in Thai Society)   

GE367 ความหลากหลายทางเพศในสังคมไทย 3(3-0-6)  

 (Gender Diversity in Thai Society)   

GE368 คติชนสรางสรรค 3(3-0-6)  

 (Creative Folklore)   

GE369 โบราณคดีของไทยและประเทศใกลเคียง 3(3-0-6)  

 (Archaeology in  Thailand and Neighboring 

Countries) 

  

GE370 ทองถ่ินกับการสรางสรรคสินคาทางวฒันธรรม 3(3-0-6)  

 (Local and Creative Cultural Products)   

GE371 ราชประเพณีและพระราชพิธีในสังคมไทย 3(3-0-6)  

 (Royal Tradition and Ceremony in Thailand)   

GE372 ประเพณปีระดิษฐ 3(3-0-6)  

 (Invented Tradition)   
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รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisit

e 

 

GE373 ประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย 3(3-0-6)  

 (Tradition and Festival in Thailand)   

GE374 ประวัติศาสตรของภาพถาย 3(3-0-6)  

 (History of Photography)   

GE375 ประวัติศาสตรแอนิเมชั่น 3(3-0-6)  

 (Animation History)   

GE376 ความเชื่อในสังคมไทย 3(3-0-6)  

 (Faiths in Thai Society)   

GE377 โหราศาสตรและการพยากรณ 3(3-0-6)  

 (Astrology and Forecasting)   

GE378 ศาสนาของโลก 3(3-0-6)  

 (World Religions)   

GE379 หมากลอม 3(2-2-5)  

 (Go)   

GE380 หมากรุกไทยและสากล 3(2-2-5)  

 (Thai and International Chess)   
 

5. กลุมวิชาคุณภาพชีวิตและสังคมย่ังยืน (Quality of Life and Sustainable Society) 

รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

 1)  กลุมคุณภาพชีวิต 

GE401                                                ทักษะการรูสารสนเทศในสังคมดิจิทัล 3(3-0-6)  

 (Information Literacy Skills in Digital Society)   

GE402 เปดโลกกวางสูสังคมแหงการเรียนรู 3(3-0-6)  

  (Discovery of Learning Society)   
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รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

GE403 ทักษะการรูเทาทันสื่อ 3(3-0-6)  

 (Media Literacy Skill)   

GE404 เจนเนอเรชั่น ซี กับคุณภาพชีวิต 3(3-0-6)  

 (Generation Z and Quality of Life)   

GE405 จิตวิทยาพฒันาการ 3(3-0-6)  

 (Developmental Psychology)   

GE406 จิตวิทยากับการบริหารตนเอง 3(3-0-6)  

 (Psychology for Self-Management)   

GE407 จิตวิทยาการทํางานเปนทีม 3(3-0-6)  

 (Psychology for Teamwork)   

GE408 การพัฒนาบุคลิกภาพผูนาํ 3(3-0-6)  

 (Personality Development for Leaders)   

GE409 แฟชั่น 3(3-0-6)  

 (Fashion)   

GE410 การทําอาหาร 3(2-2-5)  

 (Cooking)   

GE411 การดูแลสุขภาพและความงาม 3(3-0-6)  

 (Health and Beauty Care)   

 
2)  กลุมสังคมย่ังยืน 

  

GE451 ศาสตรของพระราชา 3(3-0-6)  

 (Knowledge of the King)   

GE452 หอการคาไทยและมหาวทิยาลัยของเรา  3(3-0-6)  

 (TCC and Our UTCC)    

GE453 สังคมศึกษาเพื่อสังคมที่ยังยนื 3(3-0-6)  

 (Social Studies for Sustainable Society)   

GE454 กฎหมายสําหรับชีวิตประจาํวัน 3(3-0-6)  

 (Law for Everyday Life) 
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รหัสวิชา 

Course 

Code 

ชื่อวิชา 

Course Title 

หนวยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 

Prerequisite 

GE455 ทรัพยสินทางปญญา 3(3-0-6)  

 (Intellectual Property)   

GE456 การทองเที่ยวเชิงภูมิศาสตรและวัฒนธรรม 3(3-0-6)  

 (Geography and Cultural Tourism)   

GE457 ภูมิ-ประวัติศาสตรการทองเที่ยวไทย 3(3-0-6)  

 (Geography and History for Thai Tourism)   

GE458 มโนทัศนเร่ืองความตาย 3(3-0-6)  

 (Concept of Death)   

GE459 พุทธธรรมกับการแกปญหาชีวิต 3(3-0-6)  

 (Buddhist Principles and Life Solutions)   

GE460 นิเวศสํานึก 3(3-0-6)  

 (Ecological Consciousness)   

GE461 สิ่งแวดลอมในอาเซียน 3(3-0-6)  

 (ASEAN Environment)   

 

7.2 คําอธิบายรายวิชา 

7.2.1 สวนท่ี 1  หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป-บังคับ  นักศึกษาทุกคนตองเรียนจํานวน 21 หนวยกิต  ดังตอไปนี ้

 7.2.1.1 กลุมวิชาภาษาและทักษะการส่ือสาร 

   1) กลุมวิชาภาษา 

GE001 ภาษาไทยเพ่ืออาชีพ 3(3-0-6) 

 (Thai for Careers)  

          พัฒนาทักษะภาษาไทยมาตรฐานในดานการฟง การพูด การอาน  การเขียน การใช

ภาษาไทยเพื่อพัฒนาความคิดและอาชีพการงาน ฝกปฏิบัติทักษะการใชภาษาไทยโดยใช

บทเรียน บทอาน และแบบฝกหัดที่มีเนื้อหาเก่ียวของกับอาชีพตามสาขาของผูเรียน 

           Development of standard Thai language skills:  listening, speaking, 

reading, and writing; use of Thai language to develop thinking process and 

careers; practice of Thai language skills through lessons, reading passages, 

and exercises relating to students’ future careers 
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GE002 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 1 3(3-0-6) 

 (English for Communication 1)  

           พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจําวัน โดยเนนทักษะ

การฟงเพื่อจับใจความสําคัญ และรายละเอียดจากขอความหรือบทสนทนาสั้น ๆ   การ

พูดทักทาย เร่ิมตนบทสนทนา แนะนําตนเอง ตอนรับ ถามและตอบขอมูลอยางงาย การ

อานขอความระดับยอหนาอยางงาย ๆ เพื่อจับใจความสําคัญและแสดงความคิดเห็น การ

เขียนขอความสั้น ๆ ในรูปแบบทั่วไปและผานสื่ออิเล็กทรอนิกส 

           Development of English communication skills in everyday life 

focusing on listening to short passages or conversations for main ideas and 

details, greeting, taking part in small talks, introducing oneself, welcoming, 

asking and giving basic information, reading short passages for main ideas 

and expressing opinions towards what is being read, and writing short 

passages in both general and electronic forms. 

 

 

GE003 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 2 3(3-0-6) 

 (English for Communication 2)  

 ศึกษากอน GE002 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 1 หรือคะแนน TOEIC หรือเทียบเทา

ตามเกณฑที่กําหนด 

 

               พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจําวัน  โดยเนน

ทักษะการฟงเพื่อจับใจความสําคัญและรายละเอียดจากขอความหรือบทสนทนาที่

ซับซอนข้ึน  การมีสวนรวมในการสนทนาโดยการถามตอบ และแสดงความคิดเห็น  การ

พูดในสถานการณตาง ๆ ที่พบในชีวิตประจําวัน รวมทั้งการนําเสนอและเปรียบเทียบ

ขอมูลทางธุรกิจอยางงาย  การอานขอความในหัวขอที่หลากหลายทั้งในรูปแบบทั่วไปและ

ผานสื่ออิเล็กทรอนิกส 

            Development of English communication skills in everyday life 

focusing on listening to more complicated passages or conversations for 

main ideas and details, taking part in conversations by asking, responding, 

and expressing opinions, speaking in various situations in everyday life as 

well as presenting and comparing basic business information, reading more 

complicated passages on diverse topics 
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GE004  ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 1 3(3-0-6) 

 (English for Communication in Careers 1)  

 ศึกษากอน GE003 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 2 หรือคะแนน TOEIC หรือเทียบเทา

ตามเกณฑที่กําหนด 

 

        พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารทางธรุกิจที่สอดคลองกับสาขาวิชา 

บูรณาการทักษะการฟง พูด อาน และเขียน  ฝกสนทนาทางโทรศัพทนําเสนอขอมูล  

เปรียบเทียบและวิ เคราะหขอมูลทางธุรกิจ  เขียนบันทึกภายในและจดหมาย

อิเล็กทรอนิกส อานขาวหรือบทความเพื่อศึกษารายละเอียดและสรุปใจความสําคัญ  

กําหนดใหมีการอานนอกเวลาและการศึกษาดวยตนเอง 

           Development of English for business communication skills relating 

to students’ fields of study by integrating the four skills: listening, speaking, 

reading, and writing, including telephone conversation; presenting, 

comparing, and analyzing business information; reading news or articles for 

details and summarizing main ideas; external readings and self-study lessons 

 

 

GE005  ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 2 3(3-0-6) 

 (English for Communication in Careers 2)  

 ศึกษากอน GE004 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในงานอาชีพ 1 หรือคะแนน TOEIC หรือ

เทียบเทาตามเกณฑที่กําหนด 

 

        พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารทางธรุกิจที่สอดคลองกับสาขาวิชา 

บูรณาการทักษะการฟง พูด อาน และเขียน  ฝกเสนอและอภิปรายขอคิดเห็น สัมภาษณ

งาน เขียนประวัติสวนตัวและจดหมายสมัครงาน  อานขาวหรือบทความเพื่อศึกษา

รายละเอียดและสรุปใจความสําคัญ  กําหนดใหมีการอานนอกเวลาและการศึกษาดวย

ตนเอง 

           Development of English for business communication skills relating 

to students’ fields of study by integrating the four skills: listening, speaking, 

reading, and writing, including presentation and discussion skills, job 

interview, writing resumes and application letters, reading news or articles 

for details and summarizing main ideas, external readings and self- study 

lessons 

 

 

 

 



 

128 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

 7.2.1.2) กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ ( Business and Entrepreneurship) 

GE101 การประกอบการที่ขบัเคลื่อนดวยนวัตกรรม 3(3-0-6) 

 (Innovation-Driven Entrepreneurship)  

         กระบวนการประกอบการเพื่อเสริมสรางและผสมผสาน ทฤษฎี แนวคิด ทักษะ 

ทัศนคติ และความสามารถในการเปนผูประกอบการ โดยการตระหนักถึงปญหาและ

โอกาส  เพื่อคนหาแนวคิดและหนทางเชิงสรางสรรคในการแกไขปญหาและสรางคุณคา 

รวมไปถึงการพัฒนาตอยอดใหเกิดการปฏิบัติในเชิงธุรกิจอยางเปนรูปธรรม 

      Entrepreneurial process to develop and integrate theories, ideas, skills, 

mindsets, and entrepreneurial capabilities in order to explore and generate 

ideas for solving problems and creating value, as well as development for 

business practice 

 

 

 7.2.1.3) กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี (Science and Technology) 

GE201 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดิจิทัลและการโคด 3(3-0-6) 

 (Digital Innovative Thinking and Coding)  

          แนวคิด มุมมอง และการประยุกตใชเทคโนโลยีสารสนเทศเพื่อสนับสนุนใหเกิดการเรียนรูและ

การแกปญหาในยุคเศรษฐกิจดิจิทัล  ฝกทักษะพื้นฐานการใชแอปพลิเคชัน และการพัฒนาโปรแกรม

ประยุกตสมัยใหมผานกระบวนการคนควา วิเคราะห และประมวลผลขอมูล จนเกิดนวัตกรรมที่

ตอบสนองตอความตองการของคนในสังคม 

        Concepts, points of view and applications of information technology 

to support learning and problem solving in the digital economy era, as well 

as practice in fundamental skills for application usage and modern 

application program development through researching, analyzing and 

assessing data leading to innovation responding to people’s needs 

 

 

 

 

 

 



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 129 

7.2.2 สวนท่ี 2  นักศึกษาสามารถเลือกเรียนไมนอยกวา  9  หนวยกิต จากกลุมวิชาดังตอไปนี้ 

 7.2.2.1) กลุมวิชาภาษาและทักษะการส่ือสาร 

รหัสวิชา ชื่อวิชา หนวยกิต 

 1) กลุมภาษา - ภาษาตางประเทศ  

GE006 ภาษามาเลยเพ่ือการสื่อสาร  3(3-0-6) 

 (Malay for Communication)  

        ทักษะการใชภาษามาเลยในชีวิตประจําวันโดยเนนการฟงและการสนทนา  บท

พูดพื้นฐานที่จําเปนตอการใชสื่อสาร รวมทั้งการจับใจความสําคัญและการเขียนแสดง

ความคิดเห็นข้ันพื้นฐานในระดับยอหนา 

          Malay language skills in everyday life focusing on listening and 

speaking, basic dialogues needed in communication, listening for main 

ideas, and basic paragraph writing 

 

 

GE007 ภาษาเวียดนามเพ่ือการสื่อสาร 3(3-0-6) 

 (Vietnamese for Communication)  

        ทักษะการใชภาษาเวียดนามในชีวิตประจําวันโดยเนนการฟงและการสนทนา  

บทพูดพื้นฐานที่จําเปนตอการใชสื่อสาร รวมทั้งการจับใจความสําคัญและการเขียน

แสดงความคิดเห็นข้ันพื้นฐานในระดับยอหนา 

          Vietnamese language skills in everyday life focusing on listening 

and speaking, basic dialogues needed in communication, listening for 

main ideas, and basic paragraph writing 

 

 

GE008 ภาษาพมาเพ่ือการสื่อสาร 3(3-0-6) 

 (Burmese for Communication)  

        ทักษะการใชภาษาพมาในชีวิตประจําวันโดยเนนการฟงและการสนทนา  บทพูด

พื้นฐานที่จําเปนตอการใชสื่อสาร รวมทั้งการจับใจความสําคัญและการเขียนแสดง

ความคิดเห็นข้ันพื้นฐานในระดับยอหนา 

          Burmese language skills in everyday life focusing on listening and 

speaking, basic dialogues needed in communication, listening for main 

ideas, and basic paragraph writing 
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     (พ.ศ.2561) 

 
2) กลุมทักษะการสื่อสาร 

 

GE051 มิติแหงศัพท 3(3-0-6) 

 (Aspects of Vocabulary)  

         ศัพทกับการเรียนภาษา โครงสรางศัพท  ตัวสะกดกับการออกเสียง  ความหมาย

ของศัพท  ประวัติคําศัพท  วิธีใชคํา  การบัญญัติศัพท  ทักษะการใชพจนานุกรม  

การศึกษาคําเปรียบเทียบตางศัพทภาษาไทยและภาษาอังกฤษ 

         Vocabulary and language learning, word structures, spelling and 

pronunciation, word meaning, history of words, word usage, neologism 

(coining new words) , dictionary usage skills, comparative study of English 

and Thai words 

 

 

GE052 การเขียนโครงการทางวิชาการและวิจัย 3(3-0-6) 

 (Research and Academic Project Writing)  

        โครงสรางโครงการแบบตางๆ  เชน โครงการนําเสนอกิจกรรม โครงการทาง

วิชาการ และโครงการวิจัยโดยใชภาษาที่ชัดเจนและเหมาะสม 

       Structures of various types of projects, such as projects proposing 

campaigns or activities, academic projects, and research projects with 

precise and appropriate expressions 

 

 

GE053 การอานและการเขียนทางธุรกิจ 3(3-0-6) 

 (Business Reading and Writing)  

         หลักการและความสําคัญของการอานและการเขียนในธุรกิจ  ศึกษาศัพทและ

สํานวนธุรกิจในดานความหมายและการใชในบริบทตางๆ  วิเคราะหและตีความ

บทความทางธุรกิจในสื่อสิ่งพิมพรวมสมัยและสื่อใหม  พัฒนาทักษะการเขียนทางธุรกิจ

รูปแบบตางๆ และฝกปฏิบัติ 

        Principles and importance of business reading and writing, study of 

business terminology and expressions relating to meaning and appropriate 

use in various contexts, analyzing and interpreting business articles in 

contemporary and new media forms, development of business writing 

skills in various types through writing practice 
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GE054 การอานเพ่ือพัฒนาชีวิต 3(3-0-6) 

 (Reading for Life Development)  

         ความหมาย ความสําคัญและคุณคาของการอาน   ความสัมพันธระหวางการ

อานกับการพัฒนาชีวิต  พัฒนาทักษะการอาน  อานจับใจความสําคัญ  อานวิเคราะห

และตีความ  ฝกปฏิบัติโดยเลือกบทความที่เก่ียวของกับการพัฒนาชีวิตและการปรับตัว

ในโลกสมัยใหมอยางมีคุณคา 

         Meaning, importance, and value of reading, relationship between 

reading and life development, development of reading skills, reading for 

main ideas, analytical and interpretative reading, reading practice of 

articles relating to life development and self- adjustment in the modern 

world 

 

 

GE055 ทักษะการพูดและการนําเสนองาน 3(3-0-6) 

 (Speaking and Presentation Skills)  

         แนวคิด หลักการพูดและการนําเสนองานเชิงธุรกิจ   การวางแผนการพูดและ

การใชสื่อเพื่อประกอบการพูดและนําเสนองาน  เทคนิคการใชวจนภาษา อวจนภาษา 

และเทคโนโลยีสื่อในการพูดและนําเสนองาน  ฝกพูดและนําเสนองานเชิงธุรกิจใน

ลักษณะตาง ๆ  ครอบคลุมการบรรยายสรุปเพื่อรายงาน  การเสนองานเพื่อการแขงขัน

ทางธุรกิจ การแถลงขาว และอ่ืน ๆ ที่เก่ียวของ 

          Concepts, principles, and business presentation, speech planning 

and use of various forms of media in speaking and oral presentation, 

techniques in the use of verbal and nonverbal communication, media 

technology in speaking and oral presentation, various types of speaking 

and business presentation practice including briefings, presentations 

aimed at business competition, press conferences, etc. 

 

 

GE056 การสื่อสารระหวางวัฒนธรรม 3(3-0-6) 

 (Intercultural Communication)  

         ปรัชญา และแนวคิดเก่ียวกับวัฒนธรรม  โลกาภิวัตน  มิติทางวัฒนธรรม และ

ความแตกตางระหวางกลุมวัฒนธรรมในสังคมโลก  องคประกอบที่เก่ียวของกับคานิยม

ทางวัฒนธรรม ภาษา และอัตลักษณ  บทบาทและความสําคัญของการสื่อสารขาม

วัฒนธรรมที่มีตอปจเจกบุคคลและองคกร  การปรับตัวเพื่อกลมกลืนกับวัฒนธรรม  

แนวทางการสื่อสารขามวัฒนธรรมเพื่อลดความขัดแยงและสรางการยอมรับทั้งในระดบั

บุคคลและระดับองคกร 
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          Philosophy and concepts relating to culture, globalization, cultural 

dimensions, and differences among cultural groups in global society, 

factors relating to cultural values, languages, and identity, roles and 

importance of intercultural communication for individuals and 

organizations, cultural adjustment and blending, intercultural 

communication as a tool to minimize conflicts and build up acceptance 

at both individual and organizational levels 

 

GE057 นักขาวพลเมือง 3(3-0-6) 

 (Citizen Reporter)  

         หลักการ คุณธรรมและจริยธรรมของการรายงานขาวโดยนักขาวพลเมือง 

เทคนิคการเก็บรวบรวมขอมูลภาพ แสง และเสียง การเรียบเรียงขาวสารและผลิต

เนื้อหาดวยอุปกรณการสื่อสารเคลื่อนที่ 

        Principles and ethics of citizen reporting, techniques for gathering 

data, images, light and sound, as well as news writing and content 

production using mobile devices 

 

 

 7.2.2.2) กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ (Business and Entrepreneurship) 

GE102 จริยธรรมธุรกิจและความรับผิดชอบตอสังคม 3(3-0-6) 

 (Business Ethics and Social Responsibility)  

         จริยธรรมในการดําเนินธุรกิจ การศึกษากรณีศึกษาดานจริยธรรมธุรกิจ ความ

รับผิดชอบของธุรกิจที่พึงมีตอสังคม สิ่งแวดลอม ลูกคา พนักงาน และผูลงทุน 

      Ethics for doing business, case studies in business ethics, business 

responsibility to society, environment, customers, employees, and 

investors 

 

 

GE103 การคิดเชิงออกแบบ 3(3-0-6) 

 (Design Thinking)   

           หลักการของกระบวนการคิดเชิงออกแบบ  เพื่อทําความเขาใจปญหาตาง ๆ 

โดยคํานึงถึงผูที่มีปญหาเปนหลัก   การทดสอบและพัฒนาทางออกของปญหาแบบวน

ซ้ําอยางมีระบบ เพื่อสรางสรรคแนวทางและนวัตกรรมที่ตอบโจทยความตองการของ

ผูที่มีปญหา คุณคาของกระบวนการคิดเชิงออกแบบที่สรางความแตกตาง เพื่อเปน
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ชองทางเฉพาะในการสรางโอกาสทางธุรกิจใหม โดยการรวบรวมมุมมองทางทฤษฎี

และการเรียนรูจากประสบการณจริง 

     Principles of design thinking to understand real-world problems with 

emphasis on problem elements, finding answers from different 

perspectives as well as iteratively prototyping and testing results to 

acquire innovative solutions to problems, incorporating values of design 

thinking for business differentiations and new business opportunities 

using theories and real-world practices 

 

GE104 ธุรกิจออนไลน 3(3-0-6) 

 (Online Business)  

          ภาพรวมของการทําธุรกิจออนไลน ประเภทของการทําธุรกิจออนไลน  รวมถึง

องคประกอบที่สําคัญในระบบนิเวศของธุรกิจออนไลน  ครอบคลุมโลจิสติกส  ซัพ

พลายเชน และระบบการชําระเงินแบบอิเล็กทรอนิกส เทคนิคทางการตลาดสําหรับ

ธุรกิจออนไลน และการเรียนรูเชิงปฏิบัติการเพื่อใหเขาใจการทํางานของระบบสําหรับ

ทําธุรกิจออนไลนที่ใชอยูในโลกปจจุบัน  เขาใจมุมมองของทั้งผูซื้อ ผูขาย และไดฝกใช

ระบบปฏิบัติการเพื่อทดลองซื้อขายจริง  

         Overview of online business, ranging from types of e-commerce, 

choices of online platforms available for conducting business, to other 

essential components of the e-commerce landscape such as basic 

knowledge of logistics, supply chain management, and e-payment 

methods; marketing  techniques particularly for online business, and 

providing insights about how systems of e-commerce platforms function 

through practical workshops; learning from both buyer and seller 

perspectives to gain comprehensive understanding about customers' 

needs and how to trade and conduct business online 

 

 

GE105 กฎหมายเบื้องตนสําหรับผูประกอบการ 3(3-0-6) 

 (Law for Entrepreneurs)  

           กฎหมายที่เก่ียวของกับการประกอบธุรกิจ การเลือกประเภทองคกรธุรกิจ 

การรางสัญญาทางธุรกิจ  สัญญาเชา สัญญาอนุญาตใหใชสิทธิ  สัญญาจางงาน และ

สัญญาทางธุรกิจอ่ืน ๆ  การเจรจาตอรองทางกฎหมาย การขอใบอนุญาตประกอบ

กิจการ  การวางแผนภาษีสําหรับผูประกอบการ  และประเด็นอ่ืน ๆ  ที่เก่ียวของกับ

การประกอบธุรกิจ 
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     Law and regulation relating to entrepreneurial or startup business; 

business organization selection, business contract drafting, for example, 

rent contracts, licensing agreements, employment contracts and other 

related contracts;   acquiring business licenses, business tax planning and 

current issues about law for entrepreneurs 

 

GE106 กฎหมายพาณิชยอิเล็กทรอนิกส 3(3-0-6) 

 (E-Commerce Law)  

           กฎหมายเก่ียวกับธุรกรรมทางอิเล็กทรอนิกส สัญญาซ้ือขายสินคาและ

กฎหมายการโอนเงินและการชําระเงินทางอิเล็กทรอนิกส กฎหมายแลกเปลี่ยน ขอมูล

ทางอิเล็กทรอนิกส กฎหมายลายเซ็นอิเล็กทรอนิกส กฎหมายคุมครองขอมูลและ

กฎหมายอาชญากรรมทางคอมพิวเตอร 

          Electronic Transactions Law, sales contracts, payment and  

electronic funds transfer. Electronic Data Interchange Law, Electronic 

Signature Law and Data Protection Law. Computer Related Crime, online 

dispute resolution and case studies relating to electronic transactions 

 

 

GE107 การลงทุนในตลาดหลักทรัพย 3(3-0-6) 

 (Trading and Investment)  

           รูจักเศรษฐกิจไทยและธุรกิจไทย ความรูเบื้องตนเก่ียวกับการซื้อขาย

หลักทรัพย ขอมูลสําคัญที่ควรพิจารณาในการซื้อขายหลักทรัพย  ศึกษาปจจัยที่มีผล

ตอการดําเนินธุรกิจและราคาหลักทรัพย  กลยุทธการซื้อขายหุนแบบตาง ๆ  การใช

แอพพลิเคชันตาง ๆ ในการวิเคราะห การจัดพอรตการลงทุน และการจําลองการซื้อ

ขายหลักทรัพย 

          Thai economy and business, introduction to stock trading, 

important information in stock trading, factors affecting business 

management and stock prices, various types of stock trading strategy, use 

of applications to analyze and manage investment portfolios, and 

simulated stock trading 
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GE108 การบริหารความม่ังค่ัง 3(3-0-6) 

 (Wealth Management)  

           ความรูพื้นฐานที่จําเปนสําหรับธุรกิจการธนาคาร การประกันภัย พันธบัตร 

และการออมประเภทอ่ืน ๆ  การวางแผนแนวทางการเงินสําหรับคนยุคใหม การเงิน

สวนบุคคล 

          Basic knowledge essential for banking industry, assurance, bonds, 

and other savings patterns, financial plans for new generation, personal 

financial management 

 

 

GE109 ธุรกิจอาหารเพ่ือสุขภาพและความงาม 3(3-0-6) 

 (Food Business for Wellness and Beauty)  

           ความหมาย ลักษณะความสําคัญและบทบาทของอาหารเพื่อสุขภาพและ

ความงาม  ประเภทและตัวอยางผลิตภัณฑอาหารเพื่อสุขภาพและความงาม  ที่ผลิต

ในเชิงการคา กระบวนการผลิตและการควบคุมผลิตภัณฑอาหารเพื่อสุขภาพและ

ความงาม แนวโนมทิศทางของผลิตภัณฑอาหารเพื่อสุขภาพและความงาม 

            Meaning, importance and roles of food in wellness and beauty, 

types and examples of commercial food products for wellness and 

beauty, production processes and controls of food production for 

wellness and beauty, trends in food production for wellness and beauty 

 

 

7.2.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี (Science and Technology) 

GE202 นวัตกรรมทางเทคโนโลยีสมัยใหม 3(3-0-6) 

 (Modern Innovation Technology)  

         ความกาวหนาทางเทคโนโลยีที่มีผลกระทบตอสภาพแวดลอม ผลิตภัณฑ

การเกษตร การแพทย การสื่อสาร เทคโนโลยีชีวภาพ อุปกรณหรือระบบกักเก็บ

พลังงาน เทคโนโลยีการพิมพสามมิติ เทคโนโลยีวัสดุฉลาด เทคโนโลยีพลังงานทดแทน 

รวมทั้งวิทยาการเทคโนโลยีที่เกิดข้ึนใหมที่มีตอการเปลี่ยนรูปแบบการดําเนินชวีิต การ

ประกอบธุรกิจ และเศรษฐกิจโลก 

          Impact of advance in modern technology on environment, farm 

production, medical, communication, biological technology, power 

storage equipment and systems, 3- D printing technology, smart 

materials, alternative energy technology, new technology affecting ways 

of life, business management, and world economy 
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GE203 การคิดเชิงวิเคราะหสําหรับธุรกิจ 3(3-0-6) 

 (Analytical Thinking for Business)  

         พื้นฐานการคิดวิเคราะหทางคณิตศาสตรและสถิติที่มีตอธุรกิจ เทคนิคและ

เคร่ืองมือที่ชวยในการคิดวิเคราะหและสังเคราะหใหมีประสิทธิภาพ 

        Introduction to mathematics and statistical analysis in business, 

techniques and tools assisting effective analytical and synthetic thinking 

 

 

GE204 เกษตรอัจฉริยะ 3(3-0-6) 

 (Smart Farming)  

         เกษตรกับชีวิตประจําวัน ภูมิปญญาทองถ่ินดานการเกษตร การใชเทคโนโลยี

เพื่อการเกษตร  ทฤษฎีเกษตรพอเพียง การใชประโยชนจากผลผลิตและของเหลือทาง

การเกษตร  ทิศทางการเกษตรของไทย กรณีศึกษาการทําธุรกิจเกษตร 

        Farming and everyday life, local wisdom in farming, use of 

technology in farming, sustainable farming theory, use of farm produce 

and waste, farming trends in Thailand, case studies on farming business 

 

 

GE205 ผลิตภัณฑเคร่ืองสําอางเพ่ือสุขภาพและความงาม 3(3-0-6) 

 (Cosmetic Products for Health and Beauty)  

         ความสําคัญของเคร่ืองสําอางสําหรับสุขภาพและความงาม  ประเภทของ

ผลิตภัณฑเคร่ืองสําอาง   ผลิตภัณฑดูแลผิวหนัง  ผลิตภัณฑดูแลและตกแตงเสนผม  

ผลิตภัณฑตกแตงสีสันบนใบหนา  ผลิตภัณฑสําหรับชองปาก  ผลิตภัณฑสําหรับเด็ก

และผูใหญ  ผลิตภัณฑแนวสปา  แนวทางเลือกการเลือกซื้อเคร่ืองสําอาง  หลักการใช

เคร่ืองสําอางแตละประเภทในการเสริมความงาม นวัตกรรมเคร่ืองสําอางที่เปน

ประโยชนในทางเทคโนโลยีสุขภาพและความงาม 

              Importance of cosmetics for health and beauty, types of 

cosmetic products, skin- care products, hair- care products, facial make-

up products, oral care products, child and adult products, spa products, 

cosmetic buying guides, beauty products instructions, benefits of 

cosmetic innovation on health and beauty technology 
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GE206 ภูมิปญญาสมุนไพรไทย 3(3-0-6) 

 (Thai Herbs Wisdom)  

           ความรูพื้นฐานเก่ียวกับสมุนไพรไทย  ภูมิปญญาคนไทยในอดีตและปจจบุนัใน

การใชสมุนไพรไทย  สรรพคุณของสมุนไพรไทยดานการเกษตร  การแพทยและ

อุตสาหกรรม   

          Introduction to Thai herbs, Thai wisdom of the past and present 

relating to the use of Thai herbs, herbal properties in farming, medication 

and industry  

 

 

GE207 เทคโนโลยีดิจิทัล 3(3-0-6) 

 (Digital Technology)  

        ความกาวหนาของเทคโนโลยีในยุคดิจิทัล  ความหลากหลายของเทคโนโลยี  

ผลกระทบที่มีตอรูปแบบการดําเนินชีวิตในยุคดิจิทัล การประกอบธุรกิจ เศรษฐกิจ 

และสภาพแวดลอม รวมถึงคุณธรรม จริยธรรม และสิทธิมนุษยชน ตลอดจนการ

ปรับตัวเพื่อรับมือกับการเปลี่ยนแปลงและผลกระทบในยุคดิจิทัล 

        Advances in technology in the digital era, diverse forms of 

technology, impact of technology on people’ s way of life in the digital 

era, business management, economy, and environment including 

morals, ethics, and human rights, as well as personal adjustment for 

changes in the digital era 

 

 

GE208 เกมดิจิทัล 3(3-0-6) 

 (Digital Games)  

         เทคนิคการตัดสินใจ  เทคนิคการแขงขัน ความรูที่จําเปนในการเลนเกมดิจิทัล  

กรณีศึกษาเกมดิจิทัล 

         Decision-making techniques, competition techniques, knowledge 

required in playing digital games, case studies related to digital games 
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7.2.4 กลุมวิชาสุนทรียศาสตรและวัฒนธรรม (Aesthetic and Culture) 

 1) กลุมสุนทรียศาสตร 

GE301 ปรัชญาความรัก 3(3-0-6) 

 (Philosophy of Love)  

         แนววิธีศึกษาปรากฏการณของความรักอันเปนอารมณพื้นฐานของมนุษย  โดย

พินิจพิเคราะหและอภิปรายประเด็นปญหาของความรักผานมุมมองทางปรัชญา ทั้งใน

ดานที่เปนปจเจก และในดานที่มีมิติสัมพันธกับสังคมรอบตัว 

         Study of the phenomenon of love as humans’  basic emotion by 

analyzing and discussing love issues through philosophical aspects as an 

individual and social dimension 

 

 

GE302 ปรัชญาศิลปะ 3(3-0-6) 

 (Philosophy of Art)  

         แนววิธีศึกษากระบวนทัศนและการกอข้ึนของความหมายในทางศิลปะ 

ตลอดจนความสัมพันธของความจริง ความรู และคุณคาในงานศิลปะ 

          Study of paradigms and meanings of art and its relationship to 

reality, knowledge, and values of art works 

 

 

GE303 รูปรสกลิ่นสีเสียง 3(3-0-6) 

 (Shape, Taste, Smell, Color, Sound)  

         คําบอกรูปรสกลิ่นสีเสียงในภาษา สัญญาของรูปรสกลิ่นสีเสียงในมิติของ

ธรรมชาติ ศาสนา สังคม และวัฒนธรรม  อิทธิพลของรูปรสกลิ่นสีเสียงตอความรูสึก

ของมนุษยและการสรางสรรคศิลปะของทุกดานของมนุษย เชน สถาปตยกรรม 

วรรณศิลป จิตรกรรม มัณฑนศิลป การนําความรูเร่ืองรูปรสกลิ่นสีเสียงไปใชประโยชน

ทางธุรกิจ ทั้งแฟชั่น การออกแบบผลิตภัณฑ การโฆษณา การปรุงและออกแบบ

อาหาร 

        Words signifying shape, taste, smell, color, and sound in language, 

perception of shape, taste, smell, color, and sound in various 

dimensions: nature, religion, society, and culture, influence of shape, 

taste, smell, color, and sound on human feelings and creation of art 

works in every form, such as architecture, literature, painting, and 
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decorative arts, applying the knowledge of shape, taste, smell, color, and 

sound to product design, advertising, cooking, and food design 

 

GE304 เร่ืองเลาในโลกสมัยใหม 3(3-0-6) 

 (Narratives in the Modern World)  

         ความหมายและบทบาทหนาที่ของเร่ืองเลา ความสัมพันธระหวางเร่ืองเลากับ

ชีวิต สังคม เศรษฐกิจ การเมือง วัฒนธรรม และจิตวิทยา  วิเคราะหเนื้อหา รูปแบบ

และวิธีการเลาเร่ืองในสื่อตาง ๆ ฝกปฏิบัติการเลาเร่ืองเพื่อจุดประสงคตาง ๆ  ไดอยาง

มีประสิทธิภาพ 

       Meanings and functions of narratives, relationship between 

narratives and life, society, economy, politics, culture, and psychology; 

analysis of contents, forms, and techniques used in various forms of 

media; practices in effective and purposeful storytelling 

 

 

GE305 การตีความละครและภาพยนตร 3(3-0-6) 

 (Interpretation of Drama and Film)  

         ทฤษฎีและแนวคิดที่เก่ียวของกับการตีความละครและภาพยนตร วัฒนธรรม

การสรางและเสพละครและภาพยนตรในสังคมไทย  แนวทางการวิเคราะหและ

ตีความละครและภาพยนตร กรณีศึกษาการวิเคราะหละครและภาพยนตรและฝก

ปฏิบัติ 

         Theories and concepts relating to interpretation of drama and film, 

drama and film production and perceiving cultures in Thai society; 

guidelines to analyzing and interpreting drama and film, case studies on 

drama and film analysis and practice 

 

 

GE306 นิทานโลก 3(3-0-6) 

 (Tales of the World)  

         ความหมายของนิทาน  ความสําคัญและบทบาทของนิทานที่มีตอมนุษยชาติ  

ลักษณะเดนของนิทานทั้งของตะวันออกและตะวันตก  อานตีความนิทานสําคัญบาง

เร่ืองทั้งของตะวันออกและตะวันตก 

        Meaning, importance, and roles of tales in human beings’ lives, 

characteristics of eastern and western tales, interpretative reading of 

selected significant pieces of Eastern and Western tales 
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GE307 พระราชนิพนธในสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา เจาฟามหาจักรีสริินธร รัฐสีมาคุณากร

ปยชาติ สยามบรมราชกุมารี 

3(3-0-6) 

 (HRH Princess Maha Chakri Sirindhorn’s Writing)  

         พระราชประวัติและพระราชนิพนธในสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา ฯ สยามบรมราช

กุมารี ความสําคัญ ลักษณะเดน คุณคา และความงามของพระราชนิพนธ ตลอดจน

บทบาทของพระราชนิพนธที่มีตอวงการหนังสือและสังคมไทย 

         HRH Princess Chakri Sirindhorn’s biography and writing, 

importance, outstanding characteristics, values, and beauty of her writing, 

as well as the roles of her writing on Thai society and publishing circles 

 

 

GE308 วรรณกรรมสรางสรรคยอดเย่ียมแหงอาเซียน 3(3-0-6) 

 (Southeast Asian Writers Award)  

          ประวัติความเปนมาของวรรณกรรมสรางสรรคยอดเยี่ยมแหงอาเซียน (ซีไรต) 

ความสําคัญ คุณคาของวรรณกรรมสรางสรรคยอดเยี่ยมแหงอาเซียนของไทย 

ตลอดจนบทบาทของรางวัลซีไรตที่มีตอวงวรรณกรรมไทย 

        History of Southeast Asian Writers Award (S.E.A. Write), importance, 

values, and roles of Southeast Asian Writers Award on Thai literary circle 

 

 

GE309 การอานรอยกรองไทย 3(3-0-6) 

 (Thai Poetry Recitation)  

         หลักการและการฝกทักษะการอานรอยกรองไทยประเภท โคลง ฉันท กาพย 

กลอน ราย และทํานองการอานแบบตาง ๆ ไดแก ทํานองเสนาะ ขับ สวด เห พากย 

รวมทั้งกลวิธีการใชเสียงใหเหมาะกับบทอาน 

        Principles and practice of tonal recitation of Thai poetry in various 

forms and rhythms as well as voice projecting techniques appropriate for 

each type of tonal recitation 

 

 

GE310 นาฏศิลปไทย 3(2-2-5) 

 (Thai Classical Dance)  

         หลักเบื้องตนและแบบแผนของนาฏศิลปไทย  การฝกปฏิบัติการรําพื้นฐาน                   

เพลงชา  เพลงเร็ว  รําแมบท 

          Introduction to Thai classical dance and basic movements, 

practice of Thai classical dance movements including slow movements 
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(plheng cha), fast movements (phleng reo), and major movement series 

(ram mae bot) 

 

GE311 แดนซ 3(2-2-5) 

 (Dance)  

         รูปแบบและประเภทของการเตน เชน Junior Dance, Street Jazz, Hip 

Hop, K-Pop, B Boy, Jazz Move, Junior Ballet, ฝกการเตนประเภทตาง ๆ  

         Dance genres and movements such as Junior Dance, Street Jazz, 

Hip Hop, K-Pop, B Boy, Jazz Move, Junior Ballet, practice of various dance 

movements 

 

 

GE312 การขบัรอง 3(2-2-5) 

 (Singing)  

         วิธีการใชเสียง  ประเภทของเพลง  ควบคุมการใชเสียง การฟงและการจับ

จังหวะ ดนตรี ฝกปฏิบตัิการขับรองในงานสังคมและการแสดงโอกาสตาง ๆ ตลอดจน

ฝกทาทางการแสดงออกใหเหมาะสมกับรูปแบบของงาน 

        Voice projection, music genres, voice control, listening for beats 

and rhythms, singing practice for social events and stage performance on 

various occasions, practice of movements appropriate for each type of 

events 

 

 

GE313 ดนตรีวิจักษณ 3(3-0-6) 

 (Music Appreciation)  

         การฟงดนตรีเพื่อใหเกิดความเขาใจและความซาบซึง้ในคุณคาของการฟงดนตรี  

รวมถึงพัฒนาการของการฟงดนตรีประเภทตาง ๆ  ลักษณะของเพลงและเคร่ืองดนตรี 

         Music listening for understanding and appreciation of its values, 

development of music and its genres, as well as characteristics of songs 

and musical instruments 

 

 

GE314 การจดัดอกไม 3(2-2-5) 

 (Flower Decoration)  

         ศาสตรและศิลปแหงการจัดแตง และถายทอดความหมายของดอกไม  เพื่อขัด

เกลาจิตใจใหเขาถึงประสบการณสุนทรียะ ตลอดจนสามารถเขาใจถึงการใชดอกไม

เปนภาพตัวแทนแหงการสื่อสารอารมณความรูสึกไดอยางละเอียดลออ 
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        Science and art of flower decoration, meaning of flowers leading 

to understanding of aesthetic experience, understanding of how to use 

flowers as a means to communicate and convey people’s emotions and 

feelings 

 

GE315 พัสตราภรณ 3(3-0-6) 

 (Costume and Garment)  

         ประวัติของเคร่ืองแตงกาย เคร่ืองประดับ ศิลปะและวัฒนธรรมการตกแตง

รางกายใหเหมาะแกระดับบุคคล ยุคสมัยและจุดประสงค ทั้งในบริบทวัฒนธรรมของ

ราชสํานักและชาวบาน  วเิคราะหกรณีศึกษาการออกแบบพัสตราภรณ สืบคืนประวัติ 

ภูมิหลังของ     พัสตราภรณไทย 

        History of costumes and accessories, fashion styling appropriate for 

social status, times, and purposes in the contexts of royal court and 

commoner cultures, analysis of case studies relating to costume and 

garment design, revitalization of Thai costumes and garments 

 

 

GE316 การออกแบบเคร่ืองแตงกายและการแตงหนา 3(2-2-5) 

 (Costume and Make-Up Design)  

         ความหมาย และความสําคัญของเคร่ืองแตงกายและเคร่ืองประดับ  การฝก

ออกแบบเคร่ืองแตงกายและเคร่ืองประดับใหเขากับการแสดงประเภทตางๆ   เพื่อให

เกิดความเหมาะสมและสอดคลองกับยุคสมัยและสภาพของนักแสดง  ทฤษฎีและการ

ฝกปฏิบัติเก่ียวกับการแตงหนาเบื้องตน และเทคนิคการแตงหนาสําหรับการแสดง 

       Meaning and importance of costumes and accessories, practice of 

costume and accessory design for various types of performance, basic 

make-up theories and practice, make-up techniques for stage 

performance 

 

   

GE317 ศิลปะวิจักษณ 3(3-0-6) 

 (Art Appreciation)  

       ความหมาย ความสําคัญ คุณคาของศิลปกรรม หลักการวิจักษณศิลปกรรม

ประเภทตางๆ  ไดแก จิตรกรรม วรรณกรรม คีตกรรม นาฏกรรม และสื่อบันเทิงรวม

สมัยตางๆ ทั้งในดาน รูปแบบ เนื้อหา แนวคิดสุนทรียรส 
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      Meaning, importance, and values of the arts, principles of art 

appreciation for different art forms: painting, literature, music, dance, and 

contemporary entertainment media relating to forms, contents, and 

aesthetic concepts 

 

GE318 การละเลนและเพลงพ้ืนบานไทย 3(3-0-6) 

 (Thai Folk Games and Songs)  

            ประวัติความเปนมา  ลักษณะ ประเภท และคุณคาของการละเลนพื้นบาน

ในภาคตางๆ ของประเทศไทย  และเพลงพื้นบานไทยแตละประเภท อิทธิพลของ

สภาพสังคม ภูมิประเทศ คานิยมและคติชีวิตที่ตอการการละเลนตาง ๆ และการ

ประยุกตใชเพลงพื้นบานในโอกาสตางๆ อยางเหมาะสม 

            History, characteristics, genres, and values of Thai folk games in 

different regions of the country, Thai folk song genres, influence of social 

environment, geography, values, and principles of life on Thai folk games, 

application of traditional Thai folk songs appropriately used on different 

occasions 

 

 

 2) กลุมวัฒนธรรม   

GE351 วัฒนธรรมประชานิยม 3(3-0-6) 

 (Popular Culture)  

         ความหมาย ลักษณะเฉพาะ ความเปนมาของวัฒนธรรมประชานิยม และอิทธิพลที่

มีตอสังคมไทย  ความสัมพันธระหวางวัฒนธรรมประชานิยมกับระบบเศรษฐกิจทุน

นิยม  อุตสาหกรรมการผลิตวัฒนธรรมและสื่อมวลชน  บริบททางสังคมและการเมือง  

การบริโภควัฒนธรรม และวิ เคราะหวัฒนธรรมประชานิยมที่มี อิทธิพลใน

ชีวิตประจําวันของคนในสังคมไทย เชน แฟชั่น ดนตรี ละครโทรทัศน ภาพยนตร 

สินคาของที่ระลึก ภาพถาย รายการโทรทัศน 

        Meaning, distinctive characteristics, origin and development of 

popular culture, and its impact on Thai society, relationship between 

popular culture and capitalism, cultural production industry and mass 

media, social and political contexts, cultural consumption, analysis of 

popular culture influencing people’s everyday life in Thai society, such 

as fashion, music, TV drama, film, souvenirs, photographs, and TV 

programs 
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GE352 สื่อบันเทิงอาเซียน 3(3-0-6) 

 (ASEAN Entertainment Media)  

            ลักษณะเฉพาะและลักษณะรวมของสื่อบันเทิงประเทศตาง ๆ ในภูมิภาค

อาเซียน  ความสัมพันธระหวางสื่อบันเทิงกับสังคมในประเทศตาง ๆ   วัฒนธรรมการ

สรางและเสพสื่อบันเทิงในประเทศตาง ๆ    ตลอดจนอิทธิพลที่มีตอกันในภูมิภาค

อาเซียน  วิเคราะหประเด็นนาสนใจที่ปรากฏในสื่อบันเทิงอาเซียน 

         Distinctive and shared characteristics of entertainment media in 

ASEAN countries, relationship between entertainment media and society 

in different countries, creation and consumption of entertainment media 

in different countries, influence of entertainment media from ASEAN 

countries on each other, analysis of interesting issues existing in ASEAN 

entertainment media 

 

 

GE353 ศิลปวัฒนธรรมอาเซียน  3(3-0-6) 

 (ASEAN Cultures)  

         แนวคิดเร่ืองอัตลักษณทางศิลปวัฒนธรรมของประเทศตาง ๆ ในประชาคม

อาเซียน  ปจจัยที่มีผลตอการสรางสรรคและสืบทอดศิลปวัฒนธรรมของประเทศตาง 

ๆ  ภาวะวิกฤตทางวัฒนธรรมรวมสมัยของประเทศในกลุมประชาคมอาเซียน  การ

ปรับตัวและการดัดแปลงศิลปวัฒนธรรมเพื่อเศรษฐกิจการทองเที่ยว  แนวคิดชาตินิยม  

และการแกไขวิกฤตของชาติ 

        Concepts of art and cultural identity in ASEAN community, factors 

affecting the creation and conservation of art and culture in different 

countries, critical situation of contemporary cultures in ASEAN 

community, cultural adjustment and adaptation for tourism economy, 

nationalism, and solutions to countries’ crises 

 

 

GE354 อิทธิพลวัฒนธรรมตางชาติในศิลปะไทย 3(3-0-6) 

 (Foreign Culture Influence on Thai Arts)  

         การรับและบูรณาการวัฒนธรรมตางชาติในสังคมไทย  อิทธิพลของวัฒนธรรม

อินเดีย ลังกา เขมร จีน  โลกมุสลิม และโลกตะวันตก  การสรางสรรคศิลปะไทย 

        Adopting and integrating foreign cultures in Thai society, influence 

of cultures from India, Sri Lanka, Khmer, China, Muslim world, and the 

Western world on the creation of Thai arts 
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GE355 ประวัติศาสตรสังคมไทยหลังการเปลี่ยนแปลงการปกครอง 3(3-0-6) 

 (History of Thailand’s Society after Revolution)  

         ประวัติศาสตรสังคมไทยหลังการเปลี่ยนแปลงการปกครอง วาดวยการพัฒนา

ประเทศตามแบบตะวันตก และผลกระทบที่มีตอสังคม  การศึกษา การเมือง การ

ปกครอง สื่อสารมวลชน ศิลปกรรม รสนิยม แนวคิดเร่ืองความเปนไทย ทองถ่ิน 

ตลอดจนอุดมการณชาติ  วิเคราะหการเปลี่ยนแปลง การคลี่คลาย และการดํารงอยู

ของสังคมไทยจากยุคพัฒนาถึงโลกาภิวัตน 

            History of Thailand’s society after revolution, policy relating to 

modernization and its impact on society, education, politics, 

administration, mass media, arts, tastes, local Thai conceptualization, 

and national ideology, analysis of change, disentanglement, and 

existence of Thai society from the modernization to globalization periods 

 

 

GE356 อุดมการณสรางชาติของจีน 3(3-0-6) 

 (China’s National Ideology)  

         พัฒนาการดานประวัติศาสตร ปรัชญา ภูมิปญญา การเมืองการปกครองและ

เศรษฐกิจ ฯลฯ ที่สะทอนมุมมองอุดมการณสรางชาติของจีนตั้งแตอดีตจนถึงปจจุบัน 

         Aspects of China’s development in history, philosophy, wisdom, 

politics, administration, and economy, which reflect China’s national 

ideology from past to present 

 

 

GE357 เหตุการณปจจุบันของโลก 3(3-0-6) 

 (Current World Events)  

         เหตุการณสําคัญที่เกิดข้ึนในโลก ทั้งมิติทางดานการเมือง เศรษฐกิจ และสังคม 

รวมทั้งความรวมมือและความขัดแยงที่เกิดข้ึนในสังคมโลกปจจุบัน รวมทั้งเหตุการณ

สําคัญในประเทศไทยที่สัมพันธกับเหตุการณในโลก  เพื่อใหสามารถคิด วิเคราะห 

วิจารณ และเปรียบเทียบเหตุการณสําคัญของโลกที่เกิดข้ึนในชวงเวลาตาง ๆ ซึ่งสงผล

กระทบตอการเปลี่ยนแปลงได 

         World’s major events in political, economic, and social 

dimensions, cooperation and conflict in modern world society, and 

important events in Thailand related to world events; thinking about, 

analyzing, criticizing, and comparing these important world events 

occuring at different times and having impact on changes 
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GE358 ภาวะหลายภาษา 3(3-0-6) 

 (Multilingualism)  

        ลักษณะเฉพาะของภาวะหลายภาษาและภาวะหลายวัฒนธรรม  เกณฑการ

จําแนกภาษาตาง ๆ ในสังคม การแทรกแซงและผสมผสานทางภาษา และอิทธิพลของ

ภาวะหลายภาษาที่มีตอพลเมืองในสังคม  

        Characteristics of multilingualism and multiculturalism, criteria for 

language classifications in society, linguistic interference and integration, 

and the influence of multilingualism on people in society 

 

 

GE359 การจัดการพิพิธภัณฑ 3(3-0-6) 

 (Museum Management)  

         ความหมาย หนาที่ ความสําคัญและคุณคาของพิพิธภัณฑที่มีตอสังคม ประเภท

และรูปแบบของพิพิธภัณฑ  การจัดแสดงในพิพิธภัณฑ แนวคิดเก่ียวกับพิพิธภัณฑ  

การบริหารจัดการพิพิธภัณฑ  การตลาดของพิพิธภัณฑ การอนุรักษและการจัดแสดง  

พิพิธภัณฑทองถ่ินหรือพิพิธภัณฑพื้นบาน  ตัวแบบพิพิธภัณฑภูมิปญญาไทย  การมี

สวนรวมของชุมชนและสังคมพิพิธภัณฑในอุดมคติ  พิพิธภัณฑเสมือนจริง 

        Meaning, function, importance, and values of museums on society, 

classifications and types of museums, museum displays, concepts 

relating to museums, museum management, museum marketing, 

conservation and exhibition of local museums, models of Thai local 

wisdom museum, community participation and ideal museum society, 

virtual museum 

 

 

GE360 ปรัชญาตะวันตก 3(3-0-6) 

 (Western Philosophy)  

         แนวคิดวิธีศึกษากระบวนความคิดของโลกตะวันตก  โดยมุงศึกษาประเด็น

ปญหาสําคัญในสมัยตาง ๆ ไดแก สมัยโบราณ สมัยกลาง สมัยใหม และหลังสมัยใหม  

เพื่อเรียนรูพื้นฐานและพัฒนาการทางความคิดที่เกิดข้ึนในโลกตะวันตก 

          Concepts and study of the thinking process in the Western World, 

focusing on critical issues existing in different periods: ancient, medieval, 

modern, and post-modern, with the aim to learn the foundation and 

development of the thinking process in the Western World 
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GE361 ปรัชญาตะวันออก 3(3-0-6) 

 (Eastern Philosophy)  

         แนวคิดวิธีศึกษากระบวนความคิดของโลกตะวันออก  โดยมุงศึกษาเฉพาะ

แนวคิดกระแสหลัก ไดแก อินเดีย จีน และญี่ปุน เพื่อพิจารณาประเด็นปญหาสําคัญ

ดานการแสวงหาความหมายของชีวิต ตามวิถีแหงตะวันออก 

           Concepts and study of the thinking process in the Eastern World, 

focusing on the mainstream concepts from India, China, and Japan, with 

the aim to consider critical issues relating to searching for the meaning 

of life in the Eastern Way 

 

 

GE362 วัฒนธรรมชา 3(3-0-6) 

 (Tea Culture)  

         กําเนิด และพัฒนาการของวัฒนธรรมชา ประวัติศาสตรของสังคมที่เก่ียวของ

กับชาในประเทศตาง ๆ โดยเฉพาะของจีน ญี่ปุน และภูมิภาคอาเซียน  ประเด็นศึกษา

วัฒนธรรมชาในสังคมไทย เชน ความเชื่อและคติตาง ๆ  เก่ียวกับใบชาและการบริโภค

ชา  การสรางสรรคธุรกิจชา  วัฒนธรรมรานน้ําชาในภาคใต  ชากับพิธีกรรม ชาใน

ฐานะวัฒนธรรมรวมสมัยยุคโลกาภิวัตน 

         Origin and development of tea culture, social history relating to 

tea in different countries, particularly in China, Japan, and ASEAN region, 

study of tea culture in Thai society, such as beliefs and principles of tea 

leaves, tea consumption, creation of tea business, tea house culture in 

the South, tea and rituals, tea as a contemporary culture in the 

globalization era 

 

 

GE363 วัฒนธรรมขาว 3(3-0-6) 

 (Rice Culture)  

         ความหมายและขอบเขตของวัฒนธรรมขาว ความสัมพันธระหวางวัฒนธรรม

ขาวกับคนไทยทั้งในวัฒนธรรมหลวงและวัฒนธรรมชาวบาน  วัฒนธรรมขาวในกระแส

การเปลี่ยนแปลงของสังคมโลก กรณีศึกษาวัฒนธรรมขาวในสถานที่จริง  วิเคราะห

และสรางสรรควัฒนธรรมขาวในบริบทสังคมรวมสมัย 

            Meaning and scope of rice culture, relationship between rice 

culture and Thai people in both the royal court and commoner cultures, 

rice culture in the stream of change in the world society, case studies 
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relating to rice culture as existing in real locations, analysis and creation 

of rice culture in the context of contemporary society 

 

GE364 วัฒนธรรมนํ้า 3(3-0-6) 

 (Water Culture)  

         วัฒนธรรมน้ําในคติไทยที่ปรากฏในวรรคดี ตํานาน เร่ืองเลา ศิลปกรรม บทบาท

และความหมายของน้ําในพระราชพิธี ประเพณีและคติชนเก่ียวกับน้ําในภูมิภาคตาง ๆ   

ภูมิปญญาของการจัดการน้ําของคนไทยในยุคอดีต  มโนทัศนเร่ืองวัฒนธรรมน้ําในยุค

ชลประทาน  การจัดการน้ํากับปญหาของสังคมไทยในปจจุบัน 

        Water culture in Thai literature, legends, tales, and works of art, 

role and meaning of water in royal ceremony, tradition and folklore 

relating to water in different regions, Thai local wisdom of the past 

regarding water management, concept of water culture in the era of 

irrigation, water management and problems in modern Thai society 

 

 

GE365 ศาลเจาและการไหวเจาของชาวจีนในประเทศไทย 3(3-0-6) 

 (Chinese Shrine and Oblation in Thailand)  

         คติความเชื่อเก่ียวกับศาลเจาและการไหวเจาของชาวจีนในประเทศไทย  การ                 

ไหวเจากับการสรางสรรควัฒนธรรมของชาวจีน  ศาลเจากับการตั้งชุมชนชาวจีนและ

การขยายตัวของชุมชน  บทบาทของศาลเจาและการไหวเจาในบริบทรวมสมัย  อาทิ

ในดานการทองเที่ยว เศรษฐกิจสรางสรรค คติชนสรางสรรค และพัฒนาการของการ

สรางสังคมจีนาภิวัตน กรณีศึกษาศาลเจาและพิธีกรรมไหวเทพเจาจีนที่เดน ๆ ใน

สังคมไทย  

          Shrine and oblation belief of the Chinese in Thailand, oblation 

and the creation of Chinese culture, shrine and the establishment of 

Chinese community and its expansion, role of shrine and oblation in 

contemporary context, such as tourism, creative economy, creative 

folklore, and development of Sinicization, case studies relating to shrine 

and oblation in Thai society 
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GE366 ความหลากหลายของกลุมชาติพันธุในสังคมไทย 3(3-0-6) 

 (Ethnic Diversity in Thai Society)  

         อัตลักษณของกลุมชาติพันธุที่สําคัญในสังคมไทย  การธํารงไวซึ่งชาติพันธุ ความ

แตกตางหลากหลายของกลุมชาติพันธุตาง ๆ  เชน ขอดี ขอเสียของกลุมชาติพันธุในสังคม  

สังคมพหุลักษณกับความทาทายในประชาคมอาเซียน สํารวจพื้นที่ยานที่อยูอาศัยของ

กลุมชาติพันธุในกรุงเทพมหานครที่สําคัญ ๆ  

         Important ethnic identity in Thai society, maintaining ethnicity, 

ethnic diversity, advantages and disadvantages of ethnicity in society, 

plural society and challenge in ASEAN community, survey of some 

significant ethnic locations in Bangkok 

 

 

GE367 ความหลากหลายทางเพศในสังคมไทย 3(3-0-6) 

 (Gender Diversity in Thai Society)   

            ความหมายของความหลากหลายทางเพศ  แนวคิดและกระบวนทัศนในการศึกษา

ความหลากหลายทางเพศในมิติตางๆ  ทั้งทางวิทยาศาสตร  ทางมานุษยวิทยา  ทาง

จิตวิทยา  และอ่ืน ๆ ความเขาใจความหลากหลายทางเพศในสังคมไทย 

          Meaning of gender diversity, concepts used to study gender 

diversity in different dimensions, science, anthropology, and psychology, 

understanding of gender diversity in Thai society 

 

 

GE368 คติชนสรางสรรค 3(3-0-6) 

 (Creative Folklore)  

         ประวัติความเปนมาของคติชนวิทยา  แนวคิดทางคติชนแนวใหม  และคติชนแนว

ใหมเพื่อการสรางสรรคกิจกรรมทางสังคม  รวมทั้งอิทธิพลของคติชนแนวใหมที่มีตอ

สังคมไทยปจจุบัน 

        Origin and development of folklore, modern folklore concepts, and 

modern folklore for the creation of social activities, as well as the 

influence of modern folklore on current Thai society 

 

 

GE369 โบราณคดีของไทยและประเทศใกลเคียง 3(3-0-6) 

 (Archaeology in Thailand and Neighboring Countries)  

         ความหมายของวิชาโบราณคดี  ความเก่ียวพันระหวางโบราณคดีและศิลปกรรม  

ประวัติของศิลปะไทยและศิลปะของประเทศใกลเคียง และการศึกษานอกสถานที ่
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         Meaning of archaeology, relationship between archaeology and 

works of art, art history in Thailand and neighboring countries, fieldtrip 

 

GE370 ทองถิ่นกับการสรางสรรคสินคาทางวัฒนธรรม 3(3-0-6) 

 (Local and Creative Cultural Products)  

          กระแสทองถ่ินนิยมในสังคมไทย  ความสัมพันธระหวางทองถ่ินกับเศรษฐกิจชุมชน 

และระบบเศรษฐกิจของประเทศ  แนวคิดเร่ืองสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตรและวัฒนธรรมของ

ชุมชนที่นําไปสูการสรางสินคาทางวัฒนธรรม  กระบวนการสรางและผลิตสินคาทาง

วัฒนธรรม  กรณีศึกษาโดยเก็บขอมูลในทองถ่ินบานเกิดเพื่อแสวงหาสินคาจากสิ่งบงชี้ทาง

ภูมิศาสตรมา    ตอยอดสรางสรรคใหเปนสินคาทางวัฒนธรรมอยางเปนรูปธรรม 

           Localism in Thai society, relationship between local and national 

economy, concepts relating to geographical indication and local culture 

leading to cultural products, creation and production processes of 

cultural products, use of case studies as a tool to collect data in local 

communities in search of products with geographical indication 

 

 

GE371 ราชประเพณีและพระราชพิธีในสังคมไทย 3(3-0-6) 

 (Royal Tradition and Ceremony in Thailand)  

         ความหมายและหนาที่ของราชประเพณีและพระราชพิธีในประเทศไทย  พัฒนาการ

ของราชประเพณีและพระราชพิธีในประวัติศาสตรไทย  ราชประเพณีและพระราชพิธี

สําคัญในราชสํานักไทย 

          Meaning and function of royal tradition and ceremony in Thailand, 

development of royal tradition and ceremony in Thai history, significant 

royal traditions and ceremonies in Thai royal court 

 

 

GE372 ประเพณีประดิษฐ 3(3-0-6) 

 (Invented Tradition)  

         ความหมาย ความสําคัญของประเพณีประดิษฐ  กําเนิดและพัฒนาการของประเพณี

ประดิษฐ ทฤษฎีเก่ียวของกับการวิเคราะหประเพณีประดิษฐ  วิกฤตสังคมกับบทบาท

หนาที่ของประเพณีประดิษฐ อิทธิพลของประเพณีประดิษฐที่มีตอการสรางวาทกรรมตาม

ความคิดของคนในสังคมปจจุบัน  กรณีศึกษาประเพณีประดิษฐในสังคมไทย และ

วิเคราะหประเพณีประดิษฐที่เกิดข้ึนในสังคมไทยปจจุบัน 
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        Meaning and importance of invented tradition, origin and 

development of invented tradition, theories relating to the analysis of 

invented tradition, social crisis and role of invented tradition, influence 

of invented tradition on discourse construction in accordance with 

people’s thought in modern Thai society, case studies relating to 

invented tradition in Thai society, and analysis of invented tradition 

existing in modern Thai society 

 

GE373 ประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย 3(3-0-6) 

 (Tradition and Festivals in Thailand)  

         ความสําคัญของประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย  หนาที่ของประเพณีและเทศกาล

ตอวิถีชีวิต  คติความเชื่อ  คานิยมและภูมิปญญาไทย ประเพณีและเทศกาลประจําปใน

สังคมไทย 

          Importance of traditions and festivals in Thailand, function of 

traditions and festivals in ways of life, beliefs, values, and Thai wisdom; 

annual traditions and festivals in Thai society 

 

 

GE374 ประวัติศาสตรของภาพถาย 3(3-0-6) 

 (History of Photography)  

         ประวัติศาสตร ความเปนมาของภาพถาย  ความสําคัญและคุณคาของภาพถายใน

สังคม ความสัมพันธระหวางมนุษยกับภาพถาย  ความหมายของภาพถายที่มีคุณคาทั้ง

ทางจิตใจและทางประวัติศาสตร การสรางสรรคศิลปะการถายภาพ การผสมผสานทั้ง

ทางดานแนวความคิด ทฤษฎี เทคนิคปฏิบัติ และความคิดสรางสรรค  ความสามารถและ

ทักษะที่นําไปประยุกตใชใหเกิดประโยชน  สรางสรรคผลงานศิลปะภาพถายเพื่อจรรโลง

ใจตอสังคม 

        Photography history, importance and value of photography in 

society, relationship between human and photography, meaning of 

photography with its sentimental and historical values, creation of 

photographic art by integrating concepts, theories, techniques, and 

creativity, photographic ability and skills applied to the creation of 

photographic art 
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GE375 ประวัติศาสตรแอนิเมชั่น 3(3-0-6) 

 (Animation History)  

         ประวัติศาสตรและพัฒนาการของแอนิเมชั่น มุมมองที่หลากหลายของแอนิเมชั่น

ตั้งแตลําดับเวลา วิธีการ และสื่อกลาง วัฒนธรรม ประเภท จนถึงคนวาดภาพ ทัศนคติ

และอิทธิพลของเชื้อชาติ เพศ เทคโนโลยี อัตลักษณดานวัฒนธรรม และความขัดแยง

ระหวางศิลปะกับอุตสาหกรรม 

         History and development of animation, various aspects relating to 

animation such as time sequence, production process, medium, culture, 

genres, animation artists, attitudes and nationality influence, gender, 

technology, cultural identity, and conflict between art and industry 

 

 

GE376 ความเชื่อในสังคมไทย 3(3-0-6) 

 (Faith in Thai Society)  

         ความหมายของความเชื่อ  ประเภทของความเชื่อ  แนวคิดและทฤษฎีที่ใชศึกษา

ความเชื่อ  ความสัมพันธระหวางความเชื่อกับสังคมไทยในทองถ่ินตาง ๆ   การเก็บขอมูล

ความเชื่อภาคสนาม  วิเคราะหขอมูลความเชื่อ  ปรากฎการณของความเชื่อและการ

ประยุกตใชความเชื่อเพื่อจุดประสงคตาง ๆ ในสังคมไทยรวมสมัย 

      Meaning of faith, types of faith, concepts and theories used to study 

faith, relationship between faith and Thai society, faith data collection 

and analysis, phenomenon of faith, applying knowledge about faith for 

different purposes in contemporary Thai society 

 

 

GE377 โหราศาสตรและการพยากรณ 3(3-0-6) 

 (Astrology and Forecasting)  

         แนวคิดเร่ืองโหราศาสตรและการพยากรณของสังคมตะวันออกและตะวันตกเชิง

เปรียบเทียบ  คติความหมายและระบบภูมิปญญาในโหราศาสตรไทย  ประเภทของ

โหราศาสตรและการพยากรณ  การใชตรรกะทางภาษาและการตีความทางโหราศาสตร  

การประดิษฐประเพณีและการสรางอัตลักษณของนักพยากรณ  กรณีศึกษาโหราศาสตร

และการพยากรณในสังคมไทยปจจุบัน 

       Comparative concepts of astrology and forecasting in Eastern and 

Western societies, ideology, meaning, and wisdom in Thai astrology, 

classification of astrology and forecasting, use of linguistic logic and 

interpretation of meaning in astrology, astrologers’ invented tradition and 
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identity creation, case studies relating to astrology and forecasting in Thai 

society 

 

GE378 ศาสนาของโลก 3(3-0-6) 

 (World Religions)  

        ความรูเก่ียวกับศาสนาสําคัญของโลก ไดแก ศาสนาคริสต ศาสนาพุทธ  ศาสนา

อิสลาม ศาสนาฮินดู ปรัชญาและวัตรปฏิบัติของศาสนาสําคัญ  ปรากฏการณสังคมยุค

ผสมผสานทางศาสนาในปจจุบัน   ศาสนาในทามกลางวิกฤตของสังคมโลก  การวิเคราะห

การนําศาสนามาใชแกปญหาตาง ๆ ในสังคมไทย 

       Knowledge relating to world religions including Christianity, 

Buddhism, Islam, and Hinduism; philosophy and religious practice of 

world’s major religions, current social phenomena in the era of mixed 

religions, religions amidst world crises, religion as a solution to social 

problems 

 

 

GE379 หมากลอม 3(2-2-5) 

 (Go)  

          การพัฒนาแนวคิดและเทคนิคข้ันพื้นฐานสําหรับเลนในชวงเปดเกม  กลางเกม 

และปดเกม  ความหมายของพื้นที่ ลักษณะหมากและทิศทางหมากเปนตาย  การจบ-

เม็ด 9 เกม วิธีการเลนหมากตอ สูตรมุมและหมากเด็ด ประวัติศาสตรและวัฒนธรรม 

       Development of Go concepts and tactics used at the opening, 

middle, and ending stages, meaning of territory, types and direction of 

captured and alive stones, ending the game, proceeding the game, 

formula and tricks, history and culture 

 

 

GE380 หมากรุกไทยและสากล 3(2-2-5) 

 (Thai and International Chess)  

           ประวัติและความเปนมาของหมากรุกไทยและหมากรุกสากล  ศึกษาตัวหมาก

รุกไทยและตัวหมากรุกสากล ทักษะและเทคนิคการเลนหมากรุกสากล  การนับศักดิ์

และกลการเลนของหมากรุกไทยและหมากรุกสากล  ตลอดจนการฝกปฏิบัติการเลน

หมากรุกไทยและหมากรุกสากล  เพื่อใหผูเรียนสามารถเลนและเขาใจกลตาง ๆ ของ

กีฬาหมากรุกไทยและหมากรุกสากลได 
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           History of Thai and International Chess, study of Thai and 

International Chess pawns, skills and tactics, scoring and strategy, 

practice of Thai and International Chess games 

 

7.2.5 กลุมวิชาคุณภาพชีวิตและสังคมย่ังยืน (Quality of Life and Sustainable Society) 

 1). กลุมคุณภาพชีวิต  

GE401 ทักษะการรูสารสนเทศในสังคมดิจิทัล 3(3-0-6) 

 (Information Literacy Skills in Digital Society)  

      ความหมายและความสําคัญของการรูสารสนเทศ กระบวนการพัฒนาบุคคลให

เปนผูรูสารสนเทศโดยเร่ิมจากการวิเคราะหความตองการสารสนเทศ  การเลือก

ทรัพยากรสารสนเทศ  การเขาถึงสารสนเทศตามความตองการ  การประเมินคา

สารสนเทศ  การจัดการเนื้อหาและการใชสารสนเทศอยางมีจริยธรรมและถูกตองตาม

กฎหมาย 

      Definition and importance of information literacy, the process of 

developing an information literate person through analyzing information 

needs, selecting information resources, accessing information, evaluating 

information, managing information, and using information ethically and 

legally 

 

 

GE402 เปดโลกกวางสูสังคมแหงการเรียนรู 3(3-0-6) 

 (Discovery of Learning Society)  

          ความหมาย ความสําคัญขององคความรูที่มีตอการพัฒนาทรัพยากรมนุษย  

การพัฒนาและการแลกเปลี่ยนเรียนรูรวมกัน  พลังแหงการเรียนรู  แนวคิดขององคกร

แหงการเรียนรู  สังคมและเครือขายการเรียนรู   พลวัตของกระบวนการเรียนรู  สังคม

การเรียนรูในเครือขายโลกออนไลน  แหลงทรัพยากรการเรียนรู  ยุทธศาสตรการ

พัฒนาสังคมแหงการเรียนรู  การสรางพลังอํานาจและความตอเนื่องเพื่อใหเกิดการ

เรียนรูตลอดชีวิตอยางเปนระบบ  และเกิดสังคมแหงการเรียนรูที่พึงประสงคไดตอไป 

          Meaning and importance of knowledge in human resource 

development, developing and sharing knowledge, power of knowledge, 

concepts of learning organization, learning society and network, learning 

dynamics, online learning society, learning resources, strategic 

development of learning society, systematic life-long learning 
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GE403 ทักษะการรูเทาทันสื่อ 3(3-0-6) 

 (Media Literacy Skill)  

          ความหมายของการรูเทาทันสื่อ  อิทธิพลของสื่อที่มีตอผูบริโภค  หลักการและ

แนวคิดสําคัญที่เก่ียวของกับการรูเทาทันสื่อ จําแนกตามประเภทของสื่อ ไดแก ภาพ

ขาว โฆษณา รายการวิทยุ รายการโทรทัศน ภาพยนตร และสื่ออินเทอรเน็ต  โดยเนน

ทําความเขาใจเก่ียวกับบริบทของสื่อ ครอบคลุมเก่ียวกับอุตสาหกรรมสื่อ เทคโนโลยี

สื่อ จิตวิทยาการสรางสาร  และรูปแบบและภาษาในสื่อ  ฝกวิเคราะหขาวสารในสื่อ

ประเภทตาง ๆ และกฎหมายเพื่อการรูเทาทันสื่อ 

           Media literacy meaning, influence of media on consumers, 

principles and concepts relating to media literacy, classification of media, 

news photography, advertisements, radio programs, television programs, 

films, and Internet media, focusing on understanding media context 

including media industry, media technology, media psychology and 

forms and language in media, practice of news analysis from different 

types of media, media literacy law 

 

 

GE404 เจนเนอเรชั่น ซี กับคุณภาพชีวิต 3(3-0-6) 

 (Generation Z and Quality of Life)  

            แนวคิดและการวิจัยเพื่อประยุกตใชในการพัฒนาคุณภาพชีวิต   เจนเนอ

เรชั่นซี   ทั้งดานรางกาย สติปญญา อารมณ และสังคม  ปจจัยที่มีอิทธิพลตอ

พฤติกรรมและบุคลิกภาพของเจนเนอเรชั่นซี   การปรับตัวและการพัฒนาชีวิตอยางมี

คุณคาและมีเปาหมายของเจนเนอเรชั่นซียุคปจจุบัน 

          Concepts and research applied to the development of 

Generation Z’s quality of life in various dimensions, body, intelligence, 

emotion, and society; factors affecting Generation Z’s behaviors and 

personality, Generation Z’s self-adjustment and development 

 

 

 

 

 

 

GE405 จิตวิทยาพัฒนาการ 3(3-0-6) 

 (Developmental Psychology)  
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     (พ.ศ.2561) 

         ความหมายและความสําคัญของพัฒนาการ  ปจจัยตาง ๆ ที่มีอิทธิพลตอการ

เจริญเติบโตและพัฒนาการของบุคคล  ทฤษฎีเก่ียวกับพัฒนาการทางรางกาย  

อารมณ สังคมและสติปญญาในแตละชวงวัย 

          Meaning and importance of development, factors affecting a 

person’s growth and development, theories on the development of 

human body, emotion, society, and intelligence at different ages 

 

 

GE406 จิตวิทยากับการบริหารตนเอง 3(3-0-6) 

 (Psychology and Self-Management)  

       หลักการและการประยุกตแนวคิดทางจิตวิทยาเพื่อทําความเขาใจความแตกตาง

ระหวางบุคคลและพฤติกรรมทางสังคมของบุคคลเก่ียวกับการรับรู  การเรียนรู 

แรงจูงใจ ความฉลาดทางอารมณ บุคลิกภาพ   กรอบความคิดแบบเติบโต (Growth 

Mindset) และการปรับตัวเพื่อการรูจักตนเอง เขาใจผูอ่ืนและปรับตัวได มีคุณธรรม

และจริยธรรมในการดําเนินชีวิต 

         Principles and application of psychological concepts to 

understand people’s differences and social behaviors relating to 

recognition, learning, motivation, emotional quotient, personality, growth 

mindset, and self-adjustment to understand oneself and others, moral 

and ethics in everyday life 

 

 

GE407 จิตวิทยาการทํางานเปนทีม 3(3-0-6) 

 (Psychology for Teamwork)  

            ทฤษฎีและแนวคิดทางจิตวิทยาเพื่อประยุกตใชในการทํางานเปนทีม  ทั้งใน

บทบาทของผูนําในการสรางทีมงาน  มนุษยสัมพันธในการทํางาน  ความรวมมือจัดการ

กับปญหา  การสื่อสารเพื่อเขาใจผูอ่ืน  ตลอดจนการบริหารความขัดแยงอยางสรางสรรค

เพิ่มประสิทธิภาพในการทํางาน 

          Psychological theories and concepts applied to teamwork as a 

leader or follower, human relations at work, cooperation in problem 

solving, effective communication, and conflict management 

 

 

 

GE408 การพัฒนาบุคลิกภาพผูนํา 3(3-0-6) 

 (Personality Development for Leaders)  
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       ทฤษฎี หลักปฏิบัติ และทักษะในการพัฒนาบุคลิกภาพความเปนผูนํา การเพิ่ม

ศักยภาพในการพัฒนาความเปนผูนําของตนทั้งดานสติปญญา บุคลิกภาพ อารมณ 

และพฤติกรรมสังคม 

      Theory, practice, and skill to develop leadership personality, 

maximizing leadership potential regarding intelligence, personality, 

emotion, and social behavior 

 

 

GE409 แฟชั่น 3(3-0-6) 

 (Fashion)  

         ความรูเบื้องตนของการออกแบบแฟชั่น  ทั้งของตะวันออกและตะวันตก  การ

สรางสรรคแนวคิด  รูปแบบของแฟชั่นออกเปนงานแสดงแฟชั่น  ประโยชนของแฟชั่น

ตอสังคม 

        Introduction to eastern and western fashion design, creative 

thinking, classification of fashion, fashion show, fashion and society 

 

 

GE410 การทําอาหาร 3(2-2-5) 

 (Cooking)  

      ความรูความเขาใจเบื้องตนเก่ียวกับอาหารทั้งของไทย ตะวันออกและตะวันตก  

ฝกปรุงอาหารและทําขนมอยางงาย 

      Introduction to Thai, eastern, and western styles of cooking, cooking 

practice of both savory and dessert dishes 

 

 

GE411 การดูแลสุขภาพและความงาม 3(3-0-6) 

 (Health and Beauty Care)  

        หลักการดูแลรางกาย การนวด โภชนาการ และการออกกําลังกายเพื่อสุขภาพและ

ความงาม  รวมถึงสมาธิและจิตแจมใส ตลอดจนผลิตภัณฑเสริมความงาม 

        Principles of body care, massage, nutrition and exercise for health, 

beauty, as well as concentration and clear mind, beauty products 

 

 

 

 

 

 2) กลุมสังคมย่ังยืน  

GE451 ศาสตรของพระราชา 3(3-0-6) 
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 (Knowledge of the King)  

       การพัฒนาสังคมไทยตั้งแตอดีตถึงปจจุบัน  เนนสังคมสมัยใหม  การเปลี่ยนแปลง

ทางสังคม แนวคิด ความหมาย และการประยุกตภูมิปญญาเศรษฐกิจพอเพียงสูการ

ปฏิบัติในระดับครอบครัว  ชุมชน และสังคมเศรษฐกิจพอเพียงกับการดํารงอยูใน

กระแสโลกาภิวัตนและในฐานะเปนทางออกในการเผชิญกับวิกฤติโลกในยุคปจจุบัน 

และการดาํเนินชีวิตตามแนวทางเศรษฐกิจพอเพียง 

       Development of Thai society from the past to present focusing on 

modern society, social change, concept, meaning, and application of 

sustainable economy wisdom into practice at both family and 

community levels, sustainable economy society and its existence amidst 

the stream of globalization, sustainable economy as a solution to current 

world crises, sustainable economy and way of life 

 

 

GE452 หอการคาไทยและมหาวิทยาลัยของเรา 3(3-0-6) 

 (TCC and Our UTCC)  

          ประวัติความเปนมาของหอการคาไทย  เครือขายของหอการคาไทย บทบาท

ของหอการคาไทยและมหาวิทยาลัยหอการคาไทยตอสังคมและประเทศในระดับ

ภูมิภาคและสากล  บุคคลสําคัญที่มีคุณูปการตอหอการคาไทยและมหาวิทยาลัย

หอการคาไทย 

         History of Thai Chamber of Commerce (TCC), TCC network, the 

role of TCC and University of the Thai Chamber of Commerce (UTCC) in 

society and country at regional and international levels, TCC’s and 

UTCC’s prominent figures 

 

 

GE453 สังคมศึกษาเพ่ือสังคมที่ย่ังยืน 3(3-0-6) 

 (Social Studies for Sustainable Society)  

       หลักการ แนวคิดพื้นฐานเก่ียวกับสถานการณ เหตุการณ ปญหาที่สําคัญของ

สังคมไทยและสังคมโลก  ระบบครอบครัว ระบบเศรษฐกิจ  ระบบการเมืองการ

ปกครอง ระบบการศึกษา ระบบสุขภาพ การวิเคราะหเหตุปจจัยและผลกระทบ 

รวมถึงการสังเคราะหแนวทางแกไข ปองกันปญหา หรือแนวทางการปรับปรุงเพื่อให

เกิดคุณประโยชนตอตนเอง  ผูอ่ืน และสังคมที่ยั่งยืน 

       Principles and basic concepts relating to major events and problems 

in Thailand and world society, family system, economic system, political 
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and administrative system, education system, health care system, 

analysis of factors and impacts as well as synthesis of problem solution 

and prevention or improvement plan to benefit oneself, others, and 

sustainable society 

 

GE454 กฎหมายสําหรับชีวิตประจําวัน 3(3-0-6) 

 (Law for Everyday Life)  

         ความหมายและลักษณะของกฎหมาย  บอเกิดและวิวัฒนาการของกฎหมาย  

ระบบของกฎหมายที่สําคัญ  ที่มาของกฎหมาย  ชนิดและประเภทของกฎหมาย การ

จัดทํากฎหมายและกระบวนการนิติบัญญัติ  การบังคับใชกฎหมายการตีความ   การ

อุดชองวาง  การยกเลิกกฎหมายและกฎหมายที่สําคัญในชีวิตประจําวัน  บุคคล นิติ

บุคคล นิติกรรม บุคคลสิทธิทรัพยสิทธิ และกฎหมายอาญา 

         Definition of law, source of law and evolution of law; legal system, 

origin of law including legislation process, enforcement of law, 

interpretation, legal loopholes; law relating to everyday life such as 

person, legal act, right over individual and right over  property, and 

criminal law 

 

 

GE455 ทรัพยสินทางปญญา 3(3-0-6) 

 (Intellectual Property)  

           กฎหมายคุมครองเก่ียวกับทรัพยสินทางปญญา   ลิขสิทธิ์   สิทธิบัตร  

เคร่ืองหมายทางการคา  การคุมครองผลงานที่เกิดจากทรัพยสินทางปญญา  การ

อนุญาตใหใชสิทธิ การจดทะเบียนทรัพยสินทางปญญา การเอาผิดกับผูละเมิด รวมถึง

คดีที่เกิดข้ึนเก่ียวกับทรัพยสินทางปญญา 

           Intellectual property law, copyright, trademark; protection, 

licensing, registration and infringement of intellectual property including 

related case studies 

 

 

 

 

 

 

GE456 การทองเที่ยวในเชิงภูมิศาสตรและวัฒนธรรม 3(3-0-6) 

 (Geography and Cultural Tourism)  
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         ลักษณะ และความสําคัญของภูมิศาสตร ที่มีอิทธิพลตอวัฒนธรรมและการ

ทองเที่ยวเชิงสรางสรรค  เอกลักษณและลักษณะเฉพาะทางภูมิศาสตรและวัฒนธรรม  

การวางแผนกิจกรรมการทองเที่ยวใหสอดคลองกับลักษณะภูมิศาสตรและวัฒนธรรม  

การนําความรูไปประยุกตใชในการประกอบอาชีพที่เก่ียวของกับธุรกิจการทองเที่ยว 

          Characteristics and importance of geography influencing culture 

and creative tourism, geographical and cultural identity, tourism activity 

planning in accordance with geography and culture, applying knowledge 

to professions in tourism industry 

 

 

GE457 ภูมิ-ประวัติศาสตรการทองเที่ยวไทย 3(3-0-6) 

 (Geography and History for Thai Tourism)  

         ลักษณะทางกายภาพและประวัติศาสตรของแหลงทองเที่ยวในประเทศไทย  

รวมถึงสังคม  วัฒนธรรม ขนบธรรมเนียมประเพณีและศิลปกรรม ปญหาและ

ผลกระทบที่มีตอการทองเที่ยวไทย 

          Physical and historical characteristics of Thailand’s tourist 

attractions including society, culture, tradition, works of art, problems, 

and impacts on Thai tourism industry 

 

 

GE458 มโนทัศนเร่ืองความตาย 3(3-0-6) 

 (Concept of Death)  

         ปรัชญาเก่ียวกับความตายในศาสนา แนวความคิดเก่ียวกับความตายของ                      

นักปรัชญาสําคัญของโลก  วิเคราะหโลกทัศนเก่ียวกับความตายจากวาทะ ภาษิต                   

เร่ืองเลาวรรณคดี   เพื่อใหเขาใจถึงระบบความคิดเก่ียวกับความตายของคนไทย  

ภาวะคนใกลตาย  การเตรียมตัวตายอยางมีสติ  แนวคิดเร่ืองชีวิตหลังความตาย 

         Death philosophy in religions, concepts of death by prominent 

world philosophers, analysis of death concept from discourse, sayings, 

and literature leading to the understanding of Thai concepts of death, 

dying state, mindful preparation for death, concepts relating to life after 

death 

 

 

 

GE459 พุทธธรรมกับการแกปญหาชีวิต 3(3-0-6) 

 (Buddhist Principles and Life Solutions)  
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         หลักธรรมทางพุทธศาสนาเพื่อนํามาใชแกปญหาในชีวิตประจําวัน  ทั้งในชีวิต

สวนตัว การทํางาน และการอยูรวมกับผูอ่ืนในสังคม  โดยใชกรณีศึกษาเหตุการณใน

ชีวิตจริงที่เผยแพรในสื่อตาง ๆ  

     Buddhist practice as a solution to everyday life problems including 

personal life, work, and living with others in society, authentic case 

studies relating to life problems and solutions 

 

 

GE460 นิเวศสํานึก 3(3-0-6) 

 (Ecological Consciousness)  

             มโนทัศนเ ร่ืองนิเวศสํานึกของคนไทย  ความสัมพันธระหวางมนุษยกับ

ธรรมชาติจากบทอานตาง ๆ  กําเนิดและพัฒนาการของแนวคิดเร่ืองการอนุรักษ

ทรัพยากรและสิ่งแวดลอมในสังคม  แนวทางการสรางนิเวศสํานึก การสรางสรรคสื่อ

เพื่อรณรงคเร่ืองนิเวศสํานึก อาทิ การสรางภาพยนตรสั้น การผลิตโปสเตอรเพื่อประ

ชาสัมพันธการดําเนินโครงการเพื่ออนุรักษสิ่งแวดลอม  การแสดงละครเวที 

         Concepts of ecological consciousness among Thai people, 

relationship between humans and nature, origins of natural resources 

and environmental conservation in modern society, building ecological 

consciousness; ecological consciousness campaigns, short films, posters, 

and stage dramas 

 

 

GE461 สิ่งแวดลอมในอาเซียน 3(3-0-6) 

 (ASEAN Environment)  

          ปรากฏการณ  ประเด็นปญหาสิ่งแวดลอม  อันเนื่องมาจากระบบวัฒนธรรม  

ระบบการเมือง  ระบบเศรษฐกิจแบบทุนนิยม โครงสรางทางภูมิศาสตรและการ

เคลื่อนยายของกลุมชาติพันธุ  นโยบายและขอตกลงความรวมมือที่เก่ียวของกับ

สิ่งแวดลอมของประชาคมอาเซียน  โครงสรางองคกรและกลไกความรวมมือดาน

สิ่งแวดลอมของอาเซียน และแนวทางการจัดการสิ่งแวดลอมในอาเซียนอยางยั่งยืน 

          ASEAN environmental phenomena and issues as a result of 

culture, politics, capitalist economy, geographical structures, and ethnic 

migration, policies and agreements relating to ASEAN environment, 

ASEAN’s environmental organizational structures and cooperation 

mechanisms, sustainable environmental management 

 

8. การพัฒนาผลการเรียนรูของนักศึกษา (Learning Outcome) 

 การพัฒนาผลการเรียนรูของนักศึกษา (Learning Outcome)  หมวดศึกษาทั่วไป มีดังนี ้
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1. คุณธรรม จริยธรรม 

1.1 คุณธรรม จริยธรรมที่ตองพัฒนา 

1) มีวินัย ตรงตอเวลา ความรับผิดชอบตอตนเองและสงัคม 

2) มีความซื่อสัตยตอหนาที ่

3) เคารพกฎระเบียบ และขอบังคับของสวนรวม 

4) มีจิตสํานึกที่ดีตอสังคม 

5) มีความเสียสละและมีความอดทน 

1.2 วิธีการสอน 

1) สอนโดยเปนตนแบบทีด่ี เพื่อเปนตัวอยางทดีีใหแกนักศึกษา 

2) มอบหมายงานใหนักศึกษาทาํงานทัง้ที่เปนงานเดี่ยวและงานกลุม โดยกําหนดเวลาสงงานชัดเจน 

3) บรรยาย/ ฝกปฏิบัติ/ กรณีศึกษา/ กิจกรรม (activity base) 

 1.3 วิธีการประเมินผล 

1) การเช็คชื่อเขาหองเรียนระบบ student attendance 

2) การสงงานทีไ่ดรับมอบหมายตามเวลาที่กําหนด 

3) การสงงานทีไ่ดรับมอบหมายครบถวน 

4) มีการอางอิงแหลงขอมูลไดอยางถูกตอง 

 

2. ความรู 

2.1 ความรูที่ตองไดรับ 

 1) ความรูพื้นฐานดานธุรกิจ เศรษฐศาสตร  และการบัญช ี

 2) ความรูและทักษะการใชภาษาไทยและภาษาอังกฤษธุรกิจ และสามารถสื่อสารไดอยางม ี

  ประสิทธิภาพ 

 3) ความรูเก่ียวกับคณิตศาสตร วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีสมยัใหม 

 4) ความรูและตระหนักในคุณคาของศิลปวัฒนธรรม 

 5) ความรู ความเขาใจในตนเอง และผูอ่ืน 

2.2 วิธีการสอน 

 บรรยาย อภิปราย กรณีศึกษา บทบาทสมมุติ สถานการณจําลอง การใชโปรแกรมสําเร็จรูปและศึกษา

ผานระบบ e-learning 

2.3 วิธีการประเมินผล 

 1) การนําเสนองานที่ไดรับมอบหมาย 

 2) ทดสอบยอยในหองเรียน 

 3) สอบกลางภาคและปลายภาค 
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 4) ศึกษาและทดสอบยอยผานระบบ e-learning 

 3. ทักษะทางปญญา 

  3.1 ทักษะทางปญญาที่ตองพฒันา 

   1) มีความสามารถในการคิดอยางเปนระบบ 

   2) มีความสามารถในการคิดสรางสรรค 

   3) มีความสามารถในการแกปญหาในสถานการณตาง ๆ  

   4) มีความสามารถนําความรูไปประยุกตใชในชีวิตประจําวนั 

  3.2 วิธีการสอน 

   กรณีศึกษา โครงงาน การแกปญหา การจําลองสถานการณ อภิปรายกลุม ระดมสมอง 

  3.3 วิธีการประเมินผล 

   สอบยอย สอบกลางภาพ และสอบไลปลายภาค โดยเนนขอสอบที่ใชในการวิเคราะห การนําไปใช 

การแสดงเหตุผล ประเมินผลงานของนักศึกษา 

4. ทักษะความสัมพันธระหวางบคุคลและความรับผิดชอบ 

4.1 ทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบที่ตองพฒันา 

1) พัฒนาทักษะในการสรางความสมัพันธระหวางผูเรียนกับผูเรียนและผูเรียนกับผูสอน  ตลอดจน

สามารถทาํงานรวมกับผูอ่ืนไดด ี

2) มีการพัฒนาภาวะผูนาํ 

3) เคารพสิทธิ และรับฟงความคิดเห็นของผูอ่ืน 

4) สามารถปรับตัวใหเขากับสถานการณและวัฒนธรรมทีห่ลากหลาย 

5) มีบุคลิกภาพที่ดทีั้งภายในและภายนอก รวมทั้งมีความสามารถในการเขาสังคม 

4.2 วิธีการสอน 

1) มอบหมายงานทั้งงานเดี่ยว และงานกลุม และการนาํเสนอผลงาน 

2) การทํากิจกรรมทั้งภายในและภายนอกมหาวิทยาลัย 

3) สถานการณจาํลอง 

4.3 วิธีการประเมินผล 

1) ทําแบบทดสอบ on-line ในระบบ e-learning 

2) การสงงานผานระบบ web board 

3) ประเมินการนาํเสนอผลงาน 

 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

5.1 ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยสีารสนเทศทีต่องพัฒนา 



 

164 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

1) ทักษะการคิดคํานวณเชิงตัวเลข 

2) ทักษะในการสื่อสาร ไดแก การพูด การฟง การอาน และการเขียน โดยการทาํงานกลุม 

3) ทักษะการสืบคนขอมูลจาก internet 

4) ทักษะการใชโปรแกรมสําเร็จรูปเพื่อคํานวณ นําเสนอ วิเคราะห และแปลผลขอมูล 

5) ทักษะการเรียนรูดวยระบบ e-learning 

6) ทักษะในการนาํเสนอขอมูล โดยใชรูปแบบ เคร่ืองมือ และเทคโนโลยทีี่เหมาะสม 

5.2 วิธีการสอน 

1) มอบหมายงานใหนักศึกษาฝกฝนดวยตนเองจากโปรแกรมสําเร็จรูป 

2) มอบหมายควาขอมูลจาก website และสื่อการสอน e-learning โดยเนนขอมูลเชิงตัวเลขและ

สถิติอางอิง 

3) ฝกทักษะทางการสื่อสาร 

5.3 วิธีการประเมินผล 

1) ทํารายงาน และนาํเสนอโดยใชเทคโนโลยีตาง ๆ  

2) ทําแบบฝกทักษะแบบ on-line 

9. แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา (Learning 

Outcome) 

 1. คุณธรรม จริยธรรม 

  1) มีวินัย ตรงตอเวลา ความรับผิดชอบตอตนเองและสังคม 

  2) มีความซื่อสัตยตอหนาที ่

  3) เคารพกฎระเบียบ และขอบงัคับของสวนรวม 

  4) มีจิตสํานึกที่ดีตอสังคม 

  5) มีความเสียสละและมีความอดทน 

 2. ความรู 

  1) ความรูพื้นฐานดานธุรกิจ เศรษฐศาสตร และการบัญช ี

  2) ความรูและทักษะการใชภาษาไทย และภาษาอังกฤษธุรกิจ และสามารถสื่อสารไดอยางม ี

      ประสิทธิภาพ 

  3) ความรูเก่ียวกับคณิตศาสตร วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีสมยัใหม 

  4) ความรูและตระหนักในคุณคาของศิลปวัฒนธรรม 

  5) ความรูความเขาใจในตนเองและผูอ่ืน 

 3. ทักษะทางปญญา 

  1) มีความสามารถในการคิดอยางเปนระบบ 
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  2) มีความสามารถในการคิดสรางสรรค 

  3) มีความสามารถในการแกปญหาในสถานการณตาง ๆ  

  4) มีความสามารถนําความรูไปประยุกตใชในชีวิตประจําวนั 

 4. ทักษะความสัมพันธระหวางบคุคลและความรับผิดชอบ 

  1) พัฒนาทักษะในการสรางความสัมพันธระหวางผูเรียนกับผูเรียน และผูเรียนกับผูสอน 

       ตลอดจนสามารถทํางานรวมกับผูอ่ืนไดด ี

  2) มีการพัฒนาภาวะผูนาํ 

  3) เคารพสิทธิและรับฟงความคิดเห็นของผูอ่ืน 

  4) สามารถปรับตัวใหเขากับสถานการณและวัฒนธรรมที่หลากหลาย 

  5) มีบุคลิกภาพที่ดทีั้งภายในและภายนอก รวมทั้งมีความสามารถในการเขาสังคม 

 5. ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

  1) ทักษะการคิดคํานวณเชิงตัวเลข 

  2) ทักษะในการสื่อสาร ไดแก การพูด การฟง การอาน และการเขียน โดยการทํางานกลุม 

  3) ทักษะการสืบคนขอมูลจาก internet 

  4) ทักษะการใชโปรแกรมสําเร็จรูปเพื่อคํานวณ นาํเสนอ วิเคราะห และแปลผลขอมูล 

  5) ทักษะการเรียนรูดวยระบบ e-learning 

  6) ทักษะในการนาํเสนอขอมูล โดยใชรูปแบบ และเทคโนโลยีทีเ่หมาะสม 
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แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา (Curriculum Mapping) 

หมวดวิชาศึกษาทั่วไป หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560  ระดับปริญญาตรี มหาวิทยาลัยหอการคาไทย 

 ความรับผิดชอบหลัก   ความรับผิดชอบรอง 
 

รหัสวิชา รายวิชา คุณธรรม จริยธรรม ความรู ทักษะทางปญญา ทักษะความสมัพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การ

สื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

หมวดวิชาศึกษาทั่วไป - บังคับ                          

GE001 ภาษาไทยเพ่ืออาชีพ                          

GE002 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 1                          

GE003 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 2                          

GE004 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 1                          

GE005 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 2                          

GE101 การประกอบการท่ีขับเคลื่อนดวยนวัตกรรม                          

GE201 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดิจิทัลและการโคด                          

หมวดวิชาศึกษาทั่วไป - เลือก                          

   กลุมวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร                          

 กลุมภาษา                          

      ภาษาตางประเทศ                          

GE006 ภาษามาเลยเพ่ือการสื่อสาร                           

GE007 ภาษาเวียดนามเพ่ือการสื่อสาร                          



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 167 

รหัสวิชา รายวิชา คุณธรรม จริยธรรม ความรู ทักษะทางปญญา ทักษะความสมัพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การ

สื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE008 ภาษาพมาเพ่ือการสื่อสาร                           

 กลุมทักษะการสื่อสาร                          

GE051 มิติแหงศัพท                          

GE052 การเขียนโครงการทางวิชาการและวิจัย                          

GE053 การอานและการเขียนทางธุรกิจ                          

GE054 การอานเพ่ือพัฒนาชีวิต                          

GE055 ทักษะการพูดและการนําเสนองาน                              

GE056 การสื่อสารระหวางวัฒนธรรม                          

GE057 นักขาวพลเมือง                          

   กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ                          

GE102 จรยิธรรมธุรกิจและความรบัผดิชอบตอสังคม                          

GE103 การคิดเชิงออกแบบ                          

GE104 ธุรกิจออนไลน                          

GE105 กฎหมายเบ้ืองตนสําหรับผูประกอบการ                          

GE106 กฎหมายพาณิชยอิเล็กทรอนิกส                          

GE107 การลงทุนในตลาดหลักทรัพย                          

GE108 การบริหารความมั่งคั่ง                          

GE109 ธุรกิจอาหารเพ่ือสุขภาพและความงาม                          



 

168 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

รหัสวิชา รายวิชา คุณธรรม จริยธรรม ความรู ทักษะทางปญญา ทักษะความสมัพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การ

สื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

   กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี                          

GE202 นวัตกรรมทางเทคโนโลยีสมัยใหม                          

GE203 การคิดเชิงวิเคราะหสําหรบัธุรกิจ                          

GE204 เกษตรอัจฉรยิะ                          

GE205 ผลิตภัณฑเครื่องสําอางเพ่ือสุขภาพและความงาม                          

GE206 ภูมิปญญาสมุนไพรไทย                          

GE207 เทคโนโลยีดิจิทัล                          

GE208 เกมดิจิทัล                          

   กลุมวิชาสุนทรียศาสตรและวัฒนธรรม                          

 กลุมสุนทรียศาสตร                          

GE301 ปรัชญาความรัก • • ο ο  ο •    ο ο  • •  ο    • ο  ο  

GE302 ปรัชญาศิลปะ • • ο ο  ο •    ο ο  • •  ο    • ο  ο  

GE303 รูปรสกลิ่นสีเสยีง • • ο ο  ο •    ο ο  • •  ο    • ο  ο  

GE304 เรื่องเลาในโลกสมัยใหม • • ο ο  ο •    ο ο  • •  ο    • ο  ο  

GE305 การตีความละครและภาพยนตร • • ο ο  ο •    ο ο  • •  ο    • ο  ο  

GE306 นิทานของโลก • • ο ο  ο •    ο ο  • •  ο    • ο  ο  



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 169 

รหัสวิชา รายวิชา คุณธรรม จริยธรรม ความรู ทักษะทางปญญา ทักษะความสมัพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การ

สื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE307 พระราชนิพนธในสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา       เจา

ฟามหาจักรีสิรินธร รัฐสีมา คุณากรปยชาติ         

สยามบรมราชกุมาร ี

• • ο ο  ο •    ο ο  • •  ο    • ο  ο  

GE308 วรรณกรรมสรางสรรคยอดเยี่ยมแหงอาเซียน   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE309 การอานรอยกรองไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE310 นาฎศิลปไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE311 แดนซ   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE312 การขับรอง   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE313 ดนตรีวิจักษณ   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE314 การจัดดอกไม   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE315 พัสตราภรณ   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE316 การออกแบบเครื่องแตงกายและการแตงหนา   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE317 ศิลปะวิจักษณ   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE318 การละเลนและเพลงพ้ืนบานไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

 กลุมวัฒนธรรม   
 

 
 

 
  

 
 

 
  

  
 

 
  

   
 

  

GE351 วัฒนธรรมประชานิยม   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE352 สื่อบันเทิงอาเซียน   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE353 ศิลปวัฒนธรรมอาเซียน    
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  



 

170 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

รหัสวิชา รายวิชา คุณธรรม จริยธรรม ความรู ทักษะทางปญญา ทักษะความสมัพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การ

สื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE354 อิทธิพลวัฒนธรรมตางชาติในศลิปะไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE355 ประวัติศาสตรสังคมไทยหลังการเปลี่ยนแปลง

การปกครอง 
  

 

 

 

 

  

 

 

 

 

             

GE356 อุดมการณสรางชาติของจีน   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE357 เหตุการณปจจบัุนของโลก   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE358 ภาวะหลายภาษา   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE359 การจัดการพิพิธภัณฑ   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE360 ปรัชญาตะวันตก   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE361 ปรัชญาตะวันออก   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE362 วัฒนธรรมชา   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE363 วัฒนธรรมขาว   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE364 วัฒนธรรมนํ้า   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE365 ศาลเจาและการไหวเจาของชาวจีนในประเทศไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE366 ความหลากหลายของกลุมชาติพันธุในสังคมไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE367 ความหลากหลายทางเพศในสังคมไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE368 คติชนสรางสรรค   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE369 โบราณคดีของไทยและประเทศใกลเคียง   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 171 

รหัสวิชา รายวิชา คุณธรรม จริยธรรม ความรู ทักษะทางปญญา ทักษะความสมัพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การ

สื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE370 ทองถ่ินกับการสรางสรรคสินคาทางวัฒนธรรม   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE371 ราชประเพณีและพระราชพิธีในสังคมไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE372 ประเพณีประดิษฐ   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE373 ประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE374 ประวัติศาสตรของภาพถาย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE375 ประวัติศาสตรแอนิเมช่ัน   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE376 ความเช่ือในสังคมไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE377 โหราศาสตรและการพยากรณ   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE378 ศาสนาของโลก   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE379 หมากลอม   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE380 หมากรุกไทยและสากล   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

   กลุมวิชาคุณภาพชีวิตและสังคมย่ังยืน                          

 กลุมคุณภาพชีวิต                          

GE401                                                             ทักษะการรูสารสนเทศในสังคมดิจทัิล   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE402 เปดโลกกวางสูสังคมแหงการเรียนรู   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE403 ทักษะการรูเทาทันสื่อ                          

GE404 เจนเนอเรช่ัน ซี กับคณุภาพชีวิต   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE405 จิตวิทยาพัฒนาการ   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  



 

172 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  
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รหัสวิชา รายวิชา คุณธรรม จริยธรรม ความรู ทักษะทางปญญา ทักษะความสมัพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การ

สื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE406 จิตวิทยากับการบริหารตนเอง   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE407 จิตวิทยาการทํางานเปนทีม   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE408 การพัฒนาบุคลิกภาพผูนํา   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE409 แฟช่ัน   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE410 การทําอาหาร   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE411 การดูแลสุขภาพและความงาม  
   

  
    

  
    

 
   

     

 กลุมสังคมย่ังยืน                          

GE451 ศาสตรของพระราชา   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE452 หอการคาไทยและมหาวิทยาลัยของเรา   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE453 สังคมศึกษาเพ่ือสังคมท่ียั่งยืน   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE454 กฎหมายสําหรับชีวิตประจําวัน   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE455 ทรัพยสินทางปญญา     
 

    
 

 
  

  
 

 
  

   
 

  

GE456 การทองเท่ียวเชิงภูมิศาสตรและวัฒนธรรม   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE457 ภูมิ-ประวัติศาสตรการทองเท่ียวไทย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE458 มโนทัศนเรื่องความตาย   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE459 พุทธธรรมกับการแกปญหาชีวิต   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 173 

รหัสวิชา รายวิชา คุณธรรม จริยธรรม ความรู ทักษะทางปญญา ทักษะความสมัพันธ

ระหวางบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การ

สื่อสาร และการใชเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE460 นิเวศสํานึก   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  

GE461 สิ่งแวดลอมในอาเซียน   
 

 
 

 
  

 
 

 
     

 
      

  
 

 



 

รายละเอยีดของหลกัสตูร (มคอ.2) - 174 

ตารางเปรียบเทียบหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2557 และหลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2557 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2560 เหตุผล 

1.โครงสรางหลักสูตร จํานวน 30 หนวยกิต 1.โครงสรางหลักสูตร จํานวน 30 หนวยกิต  

ประกอบดวย หนวยกิต ประกอบดวย หนวยกิต  

1) กลุมวิชาภาษา 15 1) กลุมวิชาภาษาและทักษะการสือ่สาร 

     (Language and Communication Skills) 

  

 

 

 

30 

หนวยกิต 

- ปรับช่ือ

กลุมวิชา 

- กําหนด

หมวดวิชา

ศึกษาท่ัวไป

บังคับ 

-กําหนด

หมวดวิชา

ศึกษาท่ัวไป

เลือก   

2)  กลุมวิชาสังคมศาสตร 6 2)  กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ 

      (Business and Entrepreneurship) 

3)  กลุมวิขาวิทยาศาสตรและคณติศาสตร 3 3)  กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี

     (Science and Technology) 

4)  กลุมวิชามนุษยศาสตร 3 4)  กลุมวิชาสุนทรียศาสตรและวัฒนธรรม 

     (Aesthetics and Culture) 

5)  กลุมวิชาพัฒนาคุณภาพชีวิต 3 5) กลุมวิชาคุณภาพชีวิตและสังคมยั่งยืน 

    (Quality of Life and Sustainable 

Society) 

รวม 30 รวม 30  

 

 

 

 

 

 

 

  



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 175 

ตารางเปรียบเทียบหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2557 และหลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2557 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2560 เหตุผล 

2.รายวิชา 2.รายวิชา 

 2.1 หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป  บังคับ  21  หนวยกิต 

 2.1.1  กลุมวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร 

         (Language and Communication Skills) 

กลุมวิชาภาษา กลุมภาษา (Language) 

HG008 ภาษาไทยเพ่ือการสื่อสาร 

(Thai for Communication) 

3(3-0-6) GE001 ภาษาไทยเพ่ืออาชีพ 

(Thai for Careers) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา  

ปรับช่ือวิชา

และปรับ

คําอธิบาย

รายวิชา 

HG009 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 1 

(English for Communication 1) 

3(3-0-6) GE002 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 1 

(English for Communication 1) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา  

ปรับช่ือวิชา

และปรับ

คําอธิบาย

รายวิชา 

HG010 
ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 2 

(English for Communication 2) 
3(3-0-6) GE003 

ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 2 

(English for Communication 2) 
3(3-0-6) 

ปรับรหสัวิชา  

ปรับช่ือวิชา

และปรับ

คําอธิบาย

รายวิชา 

HG011 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 3 

(English for Communication 3) 

3(3-0-6) GE004 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงาน

อาชีพ 1 

(English for Communication in 

Careers 1) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา  

ปรับช่ือวิชา

และปรับ

คําอธิบาย

รายวิชา 

HG012 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 4 

(English for Communication 4) 

3(3-0-6) GE005 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงาน

อาชีพ 2 

(English for Communication in 

Careers 2) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา  

ปรับช่ือวิชา

และปรับ

คําอธิบาย

รายวิชา 
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หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2557 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2560 เหตุผล 

 
  2.1.2 กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ  

      (Business and Entrepreneurship) 

 

 

  GE101 การประกอบการท่ีขับเคลื่อนดวย

นวัตกรรม 

(Innovation – Driven 

Entrepreneurship) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

 
  2.1.3  กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

         (Science and Technology) 

 

SG006 การรูทางดิจิทัล 

(Digital Literacy) 

3(3-0-6) GE201 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดิจิทัลและ

การโคด 

(Digital Innovative Thinking and 

Coding) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา 

ปรับ

คําอธิบาย

รายวิชา 

   2.2 หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป  เลือก  9  หนวยกิต 

   
2.2.1 กลุมวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร 

       (Language and Communication Skills) 

   ภาษาตางประเทศ   

   
GE006 ภาษามาเลยเพ่ือการสื่อสาร 

(Malay for Communication ) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE007 ภาษาเวียดนามเพ่ือการสื่อสาร  

(Vietnamese for Communication ) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE008 ภาษาพมาเพ่ือการสื่อสาร 

(Burmese for Communication ) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   กลุมทักษะการสื่อสาร   

   
GE051 มิติแหงศัพท 

(Aspects of Vocabulary) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE052 การเขียนโครงการทางวิชาการและวิจยั 

(Research and Academic 

Project Writing) 

3(3-0-6) วิชาใหม 
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GE053 การอานและการเขียนทางธุรกิจ 

(Business Reading and Writing) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE054 การอานเพ่ือพัฒนาชีวิต 

(Reading for Life Development) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE055 ทักษะการพูดและการนําเสนองาน 

(Speaking and Presentation Skills) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE056 การสื่อสารระหวางวัฒนธรรม 

(Intercultural Communication) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE057 นักขาวพลเมือง 

(Citizen Reporter) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

2.2 กลุมวิชาสังคมศาสตร 2.2 กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ  

      (Business and Entrepreneurship) 

 

BG003 
การประกอบการเชิงนวัตกรรม 

(Innovative Entrepreneurship) 
3(3-0-6) 

   ยกเลกิ 

   

GE102 จริยธรรมธุรกิจและความรับผิดชอบ

ตอสังคม 

(Business Ethics and Social 

Responsibility) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE103 การคิดเชิงออกแบบ 

(Design Thinking) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE104 ธุรกิจออนไลน 

(Online Business) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE105 กฎหมายเบ้ืองตนสาํหรับผูประกอบการ 

(Law for Entrepreneurs) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE106 กฎหมายพาณิชยอิเล็กทรอนิกส 

(E-commerce Law) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE107 การลงทุนในตลาดหลักทรัพย 

(Trading and Investment) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE108 การบริหารความมั่งคั่ง 

(Wealth Management)  

3(3-0-6) วิชาใหม 

   GE109 ธุรกิจอาหารเพ่ือสุขภาพและความงาม 

(Food Business for Wellness 

and Beauty) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

 



 

178 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2557 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2560 เหตุผล 

2.3  กลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร 2.3  กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

      (Science and Technology) 

 

SG004 วิทยาศาสตรและเทคโนโลยสีมยัใหม 

(Modern Science and 

Technology) 

3(3-0-6) GE202 นวัตกรรมทางเทคโนโลยีสมัยใหม 

(Modern Innovation 

Technology) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา 

ปรับ

คําอธิบาย

รายวิชา 

SG005 คณิตศาสตรและสถิติสําหรับ

ชีวิตประจําวัน 

(Mathematics and Statistics for 

Daily Life) 

3(3-0-6) GE203 การคิดเชิงวิเคราะหสําหรบัธุรกิจ 

(Analytical Thinking for 

Business) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา 

ปรับ

คําอธิบาย

รายวิชา 

   
GE204 เกษตรอัจฉรยิะ 

(Smart Farming) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE205 ผลิตภัณฑเครื่องสําอางเพ่ือสุขภาพและ

ความงาม 

(Cosmetic Products for Health 

and Beauty) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE206 ภูมิปญญาสมุนไพรไทย 

(Thai Herbs Wisdom) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE207 เทคโนโลยีดิจิทัล 

(Digital Technology) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE208 เกมดิจิทัล 

(Digital Games) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

2.4 กลุมวิชามนุษยศาสตร 
2.4  กลุมวิชาสุนทรียศาสตรและวัฒนธรรม         

      (Aesthetics and Culture) 

 

HG022 การบริหารตนเอง 

(Self-Management) 

3(3-0-6)   ยกเลิก 

   กลุมสุนทรียศาสตร   

   
GE301 ปรัชญาความรัก 

(Philosophy of Love) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE302 ปรัชญาศิลปะ 

(Philosophy of Art) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE303 รูปรสกลิ่นสีเสยีง 

(Shape, Taste, Smell, Color, 

Sound) 

3(3-0-6) วิชาใหม 
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GE304 เรื่องเลาในโลกสมัยใหม 

(Narratives in the Modern 

World) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE305 การตีความละครและภาพยนตร 

(Interpretation of Drama and 

Film) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE306 นิทานของโลก 

(Tales of the World) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE307 พระราชนิพนธในสมเด็จพระเทพ

รัตนราชสุดา เจาฟามหาจักร ี         

สิรินธร รัฐสีมาคุณากรปยชาติ สยาม

บรมราชกุมารี  

(HRH Princess Maha Chakri 

Sirindhorn’s Writing) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE308 วรรณกรรมสรางสรรคยอดเยี่ยมแหง

อาเซียน 

(Southeast Asian Writers Award) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE309 การอานรอยกรองไทย 

(Thai Poetry Recitation) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE310 นาฎศิลปไทย 

(Thai Classical Dance) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   
GE311 แดนซ 

(Dance) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   
GE312 การขับรอง 

(Singing) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   
GE313 ดนตรีวิจักษณ 

(Music Appreciation) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE314 การจัดดอกไม 

(Flower Decoration) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   
GE315 พัสตราภรณ 

(Costume and Garment) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE316 การออกแบบเครื่องแตงกายและการ

แตงหนา 

(Costume and Make-Up Design) 

 

3(2-2-5) วิชาใหม 
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GE317 ศิลปะวิจักษณ 

(Art Appreciation) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE318 การละเลนและเพลงพ้ืนบานไทย 

(Thai Folk Games and Songs) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   กลุมวัฒนธรรม  

   
GE351 วัฒนธรรมประชานิยม 

(Popular Culture) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE352 สื่อบันเทิงอาเซียน 

(ASEAN Entertainment Media) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE353 ศิลปวัฒนธรรมอาเซียน 

(ASEAN Cultures) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE354 อิทธิพลวัฒนธรรมตางชาติในศลิปะไทย 

(Foreign Culture Influence on Thai 

Arts) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE355 ประวัติศาสตรสังคมไทยหลัง การ

เปลี่ยนแปลงการปกครอง 

(History of  Thailand’s Society 

after Revolution) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE356 อุดมการณสรางชาติของจีน 

(China’s National Ideology) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE357 เหตุการณปจจบัุนของโลก 

(Current World Events) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE358 ภาวะหลายภาษา 

(Multilingualism) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE359 การจัดการพิพิธภัณฑ 

(Museum Management) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE360 ปรัชญาตะวันตก 

(Western Philosophy) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE361 ปรัชญาตะวันออก 

(Eastern Philosophy) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE362 วัฒนธรรมชา 

(Tea Culture) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE363 วัฒนธรรมขาว 

(Rice Culture) 

3(3-0-6) วิชาใหม 
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GE364 วัฒนธรรมนํ้า 

(Water Culture) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE365 ศาลเจาและการไหวเจาของชาวจีนใน

ประเทศไทย 

(Chinese Shrine and Oblation in 

Thailand) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE366 ความหลากหลายของกลุมชาติพันธุ

ในสังคมไทย 

(Ethnic Diversity in Thai Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE367 ความหลากหลายทางเพศใน

สังคมไทย 

(Gender Diversity in Thai Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE368 คติชนสรางสรรค 

(Creative Folklore) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE369 โบราณคดีของไทยและประเทศ

ใกลเคียง 

(Archaeology in Thailand and 

Neighboring Countries) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE370 ทองถ่ินกับการสรางสรรคสินคาทาง

วัฒนธรรม 

(Local and Creative Cultural Products) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE371 ราชประเพณีและพระราชพิธีใน

สังคมไทย 

(Royal Tradition and Ceremony 

in Thailand) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE372 ประเพณีประดิษฐ 

(Invented Tradition) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE373 ประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย 

(Tradition and Festivals in 

Thailand) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE374 ประวัติศาสตรของภาพถาย 

(History of Photography) 

 

 

 

3(3-0-6) วิชาใหม 

 



 

182 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2557 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2560 เหตุผล 

   
GE375 ประวัติศาสตรแอนิเมช่ัน 

(Animation History) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE376 ความเช่ือในสังคมไทย 

(Faith in Thai Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE377 โหราศาสตรและการพยากรณ 

(Astrology and Forecasting) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE378 ศาสนาของโลก 

(World Religions) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE379 หมากลอม 

(Go) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   
GE380 หมากรุกไทยและสากล 

(Thai and International Chess) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

2.5 กลุมวิชาพัฒนาคุณภาพชีวิต 2.5 กลุมวิชาคุณภาพชีวิตและสังคมย่ังยืน  

HG032 ทักษะการดํารงชีวิตในสังคมโลก 

(Global Life Skills) 

3(3-0-6)    ยกเลิก 

   กลุมคุณภาพชีวิต   

   

GE401                                                             ทักษะการรูสารสนเทศในสังคมดิจิทัล 

(Information Literacy Skills in 

Digital Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE402 เปดโลกกวางสูสังคมแหงการเรียนรู 

(Discovery of Learning Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE403 ทักษะการรูเทาทันสื่อ 

(Media Literacy Skill) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE404 เจนเนอเรช่ัน ซี กับคณุภาพชีวิต 

(Generation Z and Quality of Life) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE405 จิตวิทยาพัฒนาการ 

(Developmental Psychology) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE406 จิตวิทยากับการบริหารตนเอง 

(Psychology for Self-

Management) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE407 จิตวิทยาการทํางานเปนทีม 

(Psychology for Teams Work) 

3(3-0-6) วิชาใหม 
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   GE408 การพัฒนาบุคลิกภาพผูนํา 

(Personality Development for 

Leaders) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   GE409 แฟช่ัน 
(Fashion) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   GE410 การทําอาหาร 
(Cooking) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   GE411 การดูแลสุขภาพและความงาม 
(Health and Beauty Care) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   กลุมสังคมย่ังยืน   

   GE451 ศาสตรของพระราชา 

(Knowledge of the King) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   GE452 หอการคาไทยและมหาวิทยาลัยของเรา 

(TCC and Our UTCC) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   GE453 สังคมศึกษาเพ่ือสังคมท่ียั่งยืน 

(Social Studies for Sustainable 

Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE454 กฎหมายสําหรับชีวิตประจําวัน 

(Law for Everyday Life) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE455 ทรัพยสินทางปญญา 

(Intellectual Property) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE456 การทองเท่ียวเชิงภูมิศาสตรและ

วัฒนธรรม 

(Geography and Cultural 

Tourism) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE457 ภูมิ-ประวัติศาสตรการทองเท่ียวไทย 

(Geography and History for Thai 

Tourism) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE458 มโนทัศนเรื่องความตาย 

(Concept of Death) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

GE459 พุทธธรรมกับการแกปญหาชีวิต 

(Buddhist Principles and Life 

Solutions) 

3(3-0-6) วิชาใหม 
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GE460 นิเวศสํานึก 

(Ecological Consciousness) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
GE461 สิ่งแวดลอมในอาเซียน 

(ASEAN Environment) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

 

 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2557 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2560 เหตุผล 

3. คําอธิบายรายวิชา 3. คําอธิบายรายวิชา  

หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 3.1 หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป - บังคับ  

3.1 กลุมวิชาภาษา  3.1.1 กลุมวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร   

HG008 ภาษาไทยเพ่ือการสื่อสาร 

(Thai for Communication) 

3(3-0-6) GE001 ภาษาไทยเพ่ืออาชีพ 

(Thai for Careers) 

3(3-0-6) ปรับช่ือ 

ปรับรหสัวิชา 

            พัฒนาทักษะการใชภาษาไทยมาตรฐาน หลักการฟง 

การพูด การอาน และการเขียน การใชภาษาไทยเพ่ือถายทอด

ความคิดอย าง เปนระบบ และสามารถสื่อสารไดอย างมี

ประสิทธิภาพ 

 

            Development of Standard Thai usage skills: 

listening, speaking, reading, and writing; use of Thai  to 

convey ideas logically and communicate effectively  

         พัฒนาทักษะภาษาไทยมาตรฐานในดานการฟง การพูด 

การอาน  การเขียน การใชภาษาไทยเพ่ือพัฒนาความคิดและ

อาชีพการงาน ฝกปฏิบัติทักษะการใชภาษาไทยโดยใชบทเรียน 

บทอาน และแบบฝกหัดท่ีมีเน้ือหาเก่ียวของกับอาชีพตามสาขา

ของผูเรียน 

           Development of standard Thai language 

skills: listening, speaking, reading, and writing; use of 

Thai language to develop thinking process and 

careers; practice of Thai language skills through 

lessons, reading passages, and exercises relating to 

students’ future careers 

และ

คําอธิบาย

รายวิชา 

HG009 ภาษาอังกฤษเพ่ือ 

การสื่อสาร 1   

(English for Communication 1) 

3 (3-0-6) GE002 ภาษาอังกฤษเพ่ือ 

การสื่อสาร 1 

(English for Communication 

1) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา

และ 

               พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร

ในชีวิตประจําวัน โดยเนนทักษะการฟงเพ่ือจับใจความสาํคัญ

และรายละเอียดจากขอความหรือบทสนทนาสั้น ๆ  การพูด

ทักทาย เริ่มตนสนทนา แนะนําตนเอง  ตอนรบั  ถามและตอบ

ขอมูลอยางงาย  การอานขอความระดับยอหนาอยางงายๆ 

เพ่ือจับใจความสําคัญและแสดงความคิดเห็น การเขียน

ขอความสั้น ๆ ในรูปแบบท่ัวไปและผานสื่ออิเล็กทรอนิกส 

          พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารใน

ชีวิตประจําวัน โดยเนนทักษะการฟงเพ่ือจับใจความสําคัญ 

และรายละเอียดจากขอความหรือบทสนทนาสั้น ๆ   การพูด

ทักทาย เริ่มตนบทสนทนา แนะนําตนเอง ตอนรับ ถามและ

ตอบขอมูลอยางงาย การอานขอความระดับยอหนาอยางงาย 

ๆ เพ่ือจับใจความสําคัญและแสดงความคิดเห็น การเขียน

ขอความสั้น ๆ ในรูปแบบท่ัวไปและผานสื่ออิเล็กทรอนิกส 

คําอธิบาย

รายวิชา 
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                       Development of communicative English 

skills in everyday life, focusing on listening to short 

messages or conversations for main ideas and details, 

greeting, socializing, introducing oneself, welcoming, asking 

for and giving information, reading paragraphs for main 

ideas and giving opinions, and writing short messages in 

both paper and electronic forms. 

           Development of English communication 

skills in everyday life focusing on listening to short 

passages or conversations for main ideas and details, 

greeting, taking part in small talks, introducing 

oneself, welcoming, asking and giving basic 

information, reading short passages for main ideas 

and expressing opinions towards what is being read, 

and writing short passages in both general and 

electronic forms. 

HG010 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 2 

(English for Communication 

2) 

3 (3-0-

6) 

GE003 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 2 

(English for Communication 

2) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา

และ 

 

ศึกษากอน HG009 ภาษาอังกฤษ

เพ่ือการสื่อสาร 1 หรือ  คะแนน 

TOEIC 250 หรือเทียบเทา 

 

 ศึกษากอน GE002 ภาษาอังกฤษเพื่อการ

ส่ือสาร 1 หรือคะแนน TOEIC หรือ

เทียบเทาตามเกณฑที่กําหนด 

 คําอธิบาย

รายวิชา 

               พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารใน

ชีวิตประจําวัน โดยเนนทักษะการฟงเพ่ือจับใจความสําคัญและ

รายละเอียดจากขอความหรือบทสนทนาท่ีซับซอนข้ึน การมีสวน

รวมในการสนทนาโดยการถามตอบ และแสดงความคิดเห็น  การ

พูดในสถานการณตางๆ ท่ีพบในชีวิตประจําวัน รวมท้ังการ

นําเสนอและเปรียบเทียบขอมูลทางธุรกิจอยางงาย  การอาน

ขอความในหัวขอท่ีหลากหลาย และสามารถสรุปเรื่องได การ

เขียนขอความในหัวขอท่ีหลากหลายท้ังในรูปแบบท่ัวไปและผาน

สื่ออิเล็กทรอนิกส  

                  Development of communicative English 

skills in everyday life, focusing on listening to more 

complicated messages or conversations for main ideas 

and details, taking part in conversation by asking, 

responding, and giving opinions, everyday life speaking in 

various situations, presenting and comparing simple 

business data, reading and summarizing more 

complicated passages on various topics, and writing 

more complicated messages on various topics in both 

paper and electronic forms. 

 

              พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารใน

ชีวิตประจําวัน  โดยเนนทักษะการฟงเพ่ือจับใจความสําคัญ

และรายละเอียดจากขอความหรือบทสนทนาท่ีซับซอนข้ึน  

การมีสวนรวมในการสนทนาโดยการถามตอบ และแสดงความ

คิดเห็น  การพูดในสถานการณตาง ๆ ท่ีพบในชีวิตประจําวัน 

รวมท้ังการนําเสนอและเปรียบเทียบขอมูลทางธุรกิจอยางงาย  

การอานขอความในหัวขอท่ีหลากหลายท้ังในรูปแบบท่ัวไปและ

ผานสื่ออิเล็กทรอนิกส 

 

            Development of English communication 

skills in everyday life focusing on listening to more 

complicated passages or conversations for main 

ideas and details, taking part in conversations by 

asking, responding, and expressing opinions, speaking 

in various situations in everyday life as well as 

presenting and comparing basic business information, 

reading more complicated passages on diverse topics 

 



 

186 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2557 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2560 เหตุผล 

HG011 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 3 

(English for Communication 

3) 

3 (3-0-

6) 

GE004  ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงาน

อาชีพ 1 

(English for Communication in 

Careers 1) 

3(3-0-6) ปรับช่ือ 

ปรับรหสัวิชา 

และ 

 

ศึกษากอน HG010 ภาษาอังกฤษ

เพ่ือการสื่อสาร 2 หรือคะแนน 

TOEIC 350 หรือเทียบเทา 

 

 ศึกษากอน GE003 ภาษาอังกฤษเพื่อการ

ส่ื อ ส า ร  2  ห รื อคะแนน  TOEIC ห รือ

เทียบเทาตามเกณฑที่กําหนด 

 คําอธิบาย

รายวิชา 

พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารทาง

ธุรกิจในชีวิตประจําวัน  ซึ่งเปนการบูรณาการทักษะการฟง พูด 

อาน และเขียน โดยเนนการสนทนาทางโทรศัพท การนําเสนอ ขอมูล

เก่ียวกับบริษัท สินคา และบริการ  การเปรียบเทียบและ

วิเคราะหขอมูลทางธุรกิจ  การเขียนบันทึกภายในและจดหมาย

อิเล็กทรอนิกส  การอานขาวท่ีเก่ียวกับธุรกิจและสรปุใจความสําคัญ 

ในเรื่องท่ีอาน 

 Development of communicative business 

English skills in everyday life by integrating the four skills: 

listening, speaking, reading, and writing, focusing on 

telephone conversation, presenting business information 

concerning corporate details, products, and services, 

comparing and analyzing business data, writing memos 

and electronic mails, and reading business news and 

summarizing the main points of what being read. 

       พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารทาง

ธุรกิจท่ีสอดคลองกับสาขาวิชา บูรณาการทักษะการฟง พูด 

อาน และเขียน  ฝกสนทนาทางโทรศัพทนําเสนอขอมูล  

เปรียบเทียบและวิเคราะหขอมูลทางธุรกิจ  เขียนบันทึกภายใน

และจดหมายอิเล็กทรอนิกส อานขาวหรือบทความเพ่ือศึกษา

รายละเอียดและสรุปใจความสําคัญ  กําหนดใหมีการอานนอก

เวลาและการศึกษาดวยตนเอง 

           Development of English for business 

communication skills relating to students’  fields of 

study by integrating the four skills: listening, speaking, 

reading, and writing, including telephone 

conversation; presenting, comparing, and analyzing 

business information; reading news or articles for 

details and summarizing main ideas; external readings 

and self-study lessons 

 

HG012 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 4  

(English for Communication 

4) 

 

3 (3-0-

6) 

GE005  ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงาน

อาชีพ 2 

(English for Communication in 

Careers 2) 

3(3-0-6) ปรับช่ือ 

ปรับรหสัวิชา 

 

ศึกษากอน HG011 ภาษาอังกฤษ

เ พ่ือการสื่อสาร 3 หรือ คะแนน 

TOEIC 450 หรือเทียบเทา 

 

 ศึกษากอน GE004 ภาษาอังกฤษเพื่อการ

ส่ือสารในงานอาชีพ 1หรือคะแนน TOEIC 

หรือเทียบเทาตามเกณฑที่กําหนด 

 และ

คําอธิบาย 

รายวิชา 

               พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร

ทางธุรกิจในชีวิตประจําวัน  ซึ่งเปนการบูรณาการทักษะการ

ฟง พูด อาน และเขียน  โดยเนนการประชุม การเจรจาตอรอง

ทางธุรกิจเบ้ืองตน และ การสัมภาษณงานในสถานการณ

จําลอง  การเขียนจดหมายสมัครงาน และประวัติสวนตัวใน

รูปแบบท่ัวไปและผานสื่ออิเล็กทรอนิกส  การอานบทความ

       พัฒนาทักษะการใชภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารทาง

ธุรกิจท่ีสอดคลองกับสาขาวิชา บูรณาการทักษะการฟง พูด 

อาน และเขียน  ฝกเสนอและอภิปรายขอคิดเห็น สัมภาษณ

งาน เขียนประวัติสวนตัวและจดหมายสมัครงาน  อานขาวหรือ

บทความเพ่ือศึกษารายละเอียดและสรุปใจความสําคัญ  

กําหนดใหมีการอานนอกเวลาและการศึกษาดวยตนเอง 
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และสรุปความเก่ียวกับสถานการณธุรกิจในปจจุบัน  รวมท้ัง

การสื่อสารทางธุรกิจในวัฒนธรรมท่ีแตกตาง 

          Development of communicative business 

English skills in everyday life by integrating the four skills: 

listening, speaking, reading, and writing, focusing on 

expressions used in meetings, basic business 

negotiations, and job interviews, writing application 

letters and resumes in both paper and electronic forms, 

reading and summarizing articles related to current 

business situations, and business communication in 

different cultures. 

 

 

           Development of English for business 

communication skills relating to students’  fields of 

study by integrating the four skills: listening, speaking, 

reading, and writing, including presentation and 

discussion skills, job interview, writing resumes and 

application letters, reading news or articles for details 

and summarizing main ideas, external readings and 

self-study lessons 

 3.1.2 กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ  

   GE101 การประกอบการท่ีขับเคลื่อนดวย

นวัตกรรม 

(Innovation-Driven 

Entrepreneurship) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

         กระบวนการประกอบการเพ่ือเสริมสรางและผสมผสาน 

ทฤษฎี แนวคิด ทักษะ ทัศนคติ และความสามารถในการเปน

ผูประกอบการ โดยการตระหนักถึงปญหาและโอกาส  เพ่ือ

คนหาแนวคิดและหนทางเชิงสรางสรรคในการแกไขปญหา

และสรางคุณคา รวมไปถึงการพัฒนาตอยอดใหเกิดการปฏิบัติ

ในเชิงธุรกิจอยางเปนรูปธรรม 

      Entrepreneurial process to develop and integrate 

theories, ideas, skills, mindsets, and entrepreneurial 

capabilities in order to explore and generate ideas for 

solving problems and creating value, as well as 

development for business practice 

 

   3.1.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

SG006 การรูทางดิจิทัล           

(Digital  Literacy)                             

3 (3-0-6) GE201 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดิจิทัลและ

การโคด 

(Digital Innovative Thinking 

and Coding) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา 

ปรับช่ือวิชา

และปรับ

คําอธิบาย 

               การใชสื่อดิจิทัลและเทคโนโลยีสารสนเทศในการ

สื่อสาร แลกเปลี่ยนเรียนรู และทํางานรวมกัน การใชเครื่องมือ

และแหลงทรัพยากรดิจิทัลในการคนควา รวบรวม วิเคราะหและ

         แนวคิด มุมมอง และการประยุกตใชเทคโนโลยีสารสนเทศเพ่ือ

สนับสนุนใหเกิดการเรียนรูและการแกปญหาในยุคเศรษฐกิจดิจิทัล  ฝก

ทักษะพ้ืนฐานการใชแอปพลิเคชัน และการพัฒนาโปรแกรมประยุกต

รายวิชา 
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ประเมินขอมูลเพ่ือการตัดสินใจและแกปญหา การศึกษาองค

ความรูใหม ๆ  การสรางสรรคและนําเสนอผลงานดิจิทัล  จริยธรรม

และความปลอดภัยในการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ   และการ

สื่อสาร ตลอดจนผลกระทบของสื่อดิจิทัลท่ีมีตอบุคคล  ธุรกิจ  

และการเรียนรูตลอดชีวิต 

             Use of digital media and information technology 

in communication, knowledge exchange and team 

working; use of digital tools and resources in investigating, 

collecting, analyzing and assessing data for decision making 

and solutions to problems; study of new knowledge; 

creation and presentation of digital works; ethics and safety 

in using information technology and communication; 

impact of digital media on individuals, business and 

lifelong learning. 

สมัยใหมผานกระบวนการคนควา วิเคราะห และประมวลผลขอมูล จน

เกิดนวัตกรรมท่ีตอบสนองตอความตองการของคนในสังคม 

 

 

        Concepts, points of view and applications of 

information technology to support learning and 

problem solving in the digital economy era, as well 

as practice in fundamental skills for application usage 

and modern application program development 

through researching, analyzing and assessing data 

leading to innovation responding to people’s needs 

 3.2  หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป - เลือก  

 3.2.1 กลุมวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร  

           1). กลุมภาษา  

                  ภาษาตางประเทศ  

   
GE006 ภาษามาเลยเพ่ือการสื่อสาร 

(Malay for Communication) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

       ทักษะการใชภาษามาเลยในชีวิตประจําวันโดยเนนการ

ฟงและการสนทนา  บทพูดพ้ืนฐานท่ีจําเปนตอการใชสื่อสาร 

รวมท้ังการจับใจความสําคัญและการเขียนแสดงความคิดเห็น

ข้ันพ้ืนฐานในระดับยอหนา 

          Malay language skills in everyday life focusing 

on listening and speaking, basic dialogues needed in 

communication, listening for main ideas, and basic 

paragraph writing 

 

   
GE007 ภาษาเวียดนามเพ่ือการสื่อสาร 

(Vietnamese for Communication) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

       ทักษะการใชภาษาเวียดนามในชีวิตประจําวันโดยเนน

การฟงและการสนทนา  บทพูดพ้ืนฐานท่ีจําเปนตอการใช

สื่อสาร รวมท้ังการจับใจความสําคัญและการเขียนแสดงความ

คิดเห็นข้ันพ้ืนฐานในระดับยอหนา 
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          Vietnamese language skills in everyday life 

focusing on listening and speaking, basic dialogues 

needed in communication, listening for main ideas, 

and basic paragraph writing 

   
GE008 ภาษาพมาเพ่ือการสื่อสาร 

(Burmese for Communication) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

       ทักษะการใชภาษาพมาในชีวิตประจําวันโดยเนนการฟง

และการสนทนา  บทพูดพ้ืนฐานท่ีจําเปนตอการใชสื่อสาร 

รวมท้ังการจับใจความสําคัญและการเขียนแสดงความคิดเห็น

ข้ันพ้ืนฐานในระดับยอหนา 

          Burmese language skills in everyday life 

focusing on listening and speaking, basic dialogues 

needed in communication, listening for main ideas, 

and basic paragraph writing 

 

           2). กลุมทักษะการสื่อสาร  

   
GE051 มิติแหงศัพท 

(Aspects of Vocabulary) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ศัพทกับการเรียนภาษา โครงสรางศัพท  ตัวสะกดกับ

การออกเสียง  ความหมายของศัพท  ประวัติคําศัพท  วิธีใชคํา  

การบัญญัติศัพท  ทักษะการใชพจนานุกรม  การศึกษาคํา

เปรียบเทียบตางศัพทภาษาไทยและภาษาอังกฤษ 

         Vocabulary and language learning, word 

structures, spelling and pronunciation, word 

meaning, history of words, word usage, neologism 

( coining new words) , dictionary usage skills, 

comparative study of English and Thai words 

 

   

GE052 การเขียนโครงการทางวิชาการและวิจัย 

(Research and Academic 

Project Writing) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

       โครงสรางโครงการแบบตาง ๆ  เชน โครงการนําเสนอ

กิจกรรม โครงการทางวิชาการ และโครงการวิจัยโดยใชภาษา

ท่ีชัดเจนและเหมาะสม 

       Structures of various types of projects, such as 

projects proposing campaigns or activities, academic 

projects, and research projects with precise and 

appropriate expressions 
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GE053 การอานและการเขียนทางธุรกจิ 

(Business Reading and Writing) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        หลักการและความสําคัญของการอานและการเขียนใน

ธุรกิจ  ศึกษาศัพทและสํานวนธุรกิจในดานความหมายและการ

ใชในบริบทตาง ๆ  วิเคราะหและตีความบทความทางธุรกิจใน

สื่อสิ่งพิมพรวมสมัยและสื่อใหม  พัฒนาทักษะการเขียนทาง

ธุรกิจรูปแบบตาง ๆ และฝกปฏิบัติ 

        Principles and importance of business reading 

and writing, study of business terminology and 

expressions relating to meaning and appropriate use 

in various contexts, analyzing and interpreting 

business articles in contemporary and new media 

forms, development of business writing skills in 

various types through writing practice 

 

   

GE054 การอานเพ่ือพัฒนาชีวิต 

(Reading for Life 

Development) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความหมาย ความสําคัญและคุณคาของการอาน   

ความสัมพันธระหวางการอานกับการพัฒนาชีวิต  พัฒนา

ทักษะการอาน  อานจับใจความสําคัญ  อานวิเคราะหและ

ตีความ  ฝกปฏิบัติโดยเลือกบทความท่ีเก่ียวของกับการพัฒนา

ชีวิตและการปรับตัวในโลกสมัยใหมอยางมีคุณคา 

         Meaning, importance, and value of reading, 

relationship between reading and life development, 

development of reading skills, reading for main ideas, 

analytical and interpretative reading, reading practice 

of articles relating to life development and self-

adjustment in the modern world 

 

 

   

GE055 ทักษะการพูดและการนาํเสนองาน 

(Speaking and Presentation 

Skills) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        แนวคิด หลักการพูดและการนําเสนองานเชิงธุรกิจ   

การวางแผนการพูดและการใชสื่อเพ่ือประกอบการพูดและ

นําเสนองาน  เทคนิคการใชวจนภาษา อวจนภาษา และ
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เทคโนโลยีสื่อในการพูดและนําเสนองาน  ฝกพูดและนําเสนอ

งานเชิงธุรกิจในลักษณะตาง ๆ  ครอบคลุมการบรรยายสรุป

เพ่ือรายงาน  การเสนองานเพ่ือการแขงขันทางธุรกิจ การแถลง

ขาว และอ่ืน ๆ ท่ีเก่ียวของ 

          Concepts, principles, and business 

presentation, speech planning and use of various 

forms of media in speaking and oral presentation, 

techniques in the use of verbal and nonverbal 

communication, media technology in speaking and 

oral presentation, various types of speaking and 

business presentation practice including briefings, 

presentations aimed at business competition, press 

conferences, etc. 

   

GE056 การสื่อสารระหวางวัฒนธรรม 

(Intercultural 

Communication) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ปรัชญา และแนวคิดเก่ียวกับวัฒนธรรม  โลกาภิวัตน  

มิติทางวัฒนธรรม และความแตกตางระหวางกลุมวัฒนธรรม

ในสังคมโลก  องคประกอบท่ีเ ก่ียวของกับคานิยมทาง

วัฒนธรรม ภาษา และอัตลักษณ  บทบาทและความสําคัญของ

การสื่อสารขามวัฒนธรรมท่ีมีตอปจเจกบุคคลและองคกร  การ

ปรับตัวเพ่ือกลมกลืนกับวัฒนธรรม  แนวทางการสื่อสารขาม

วัฒนธรรมเพ่ือลดความขัดแยงและสรางการยอมรับท้ังใน

ระดับบุคคลและระดับองคกร 

          Philosophy and concepts relating to culture, 

globalization, cultural dimensions, and differences 

among cultural groups in global society, factors 

relating to cultural values, languages, and identity, 

roles and importance of intercultural communication 

for individuals and organizations, cultural adjustment 

and blending, intercultural communication as a tool 

to minimize conflicts and build up acceptance at 

both individual and organizational levels 

 

 

 

   GE057 นักขาวพลเมือง 3(3-0-6) วิชาใหม 
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(Citizen Reporter) 

   

        หลักการ คุณธรรมและจริยธรรมของการรายงานขาว

โดยนักขาวพลเมือง เทคนิคการเก็บรวบรวมขอมูลภาพ แสง 

และเสียง การเรียบเรียงขาวสารและผลิตเน้ือหาดวยอุปกรณ

การสื่อสารเคลื่อนท่ี 

        Principles and ethics of citizen reporting, 

techniques for gathering data, images, light and 

sound, as well as news writing and content 

production using mobile devices 

 

3.2 กลุมวิชาสังคมศาสตร 3.2.2 กลุมวิชาธุรกิจและการประกอบการ  

       (Business and Entrepreneurship) 

 

BG003 การประกอบการเชิงนวัตกรรม 

(Innovative Entrepreneurship) 

3(3-0-6)    ยกเลิก 

                หลักการและการประยุกตใชความรูทางดานนวัตกรรม

การประกอบการ รูปแบบการทําธุรกิจสมัยใหม ความรูเบ้ืองตนดาน

การเงิน การตลาด การบัญชี เศรษฐศาสตร กฎหมายธุรกิจ  

สภาพแวดลอมทางธุรกิจ หลักธรรมาภิบาลในองคกร  จรรยาบรรณ

ทางธุรกิจ รวมท้ังเศรษฐกิจพอเพียง เศรษฐกิจเชิงสรางสรรค  

เศรษฐกิจสเีขียว ความรับผดิชอบตอสังคมและสหกิจสังคม 

              Principles and applications of innovative 

entrepreneurship, modern business management, 

introduction to finance, marketing, accounting, 

economics, business laws, business environment, 

corporate good governance, business ethics, as well as 

sufficiency economy, creative economy, green economy, 

social responsibility and social enterprise. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

GE102 จริยธรรมธุรกิจและความ

รับผิดชอบตอสังคม 

(Business Ethics and Social 

Responsibility) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        จริยธรรมในการดําเนินธุรกิจ การศึกษากรณีศึกษาดาน

จริยธรรมธุรกิจ ความรับผิดชอบของธุรกิจท่ีพึงมีตอสังคม 

สิ่งแวดลอม ลูกคา พนักงาน และผูลงทุน 
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      Ethics for doing business, case studies in business 

ethics, business responsibility to society, 

environment, customers, employees, and investors 

   
GE103 การคิดเชิงออกแบบ 

(Design Thinking) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

          หลักการของกระบวนการคิดเชิงออกแบบ  เพ่ือทํา

ความเขาใจปญหาตาง ๆ โดยคํานึงถึงผูท่ีมีปญหาเปนหลัก   

การทดสอบและพัฒนาทางออกของปญหาแบบวนซ้ําอยางมี

ระบบ เพ่ือสรางสรรคแนวทางและนวัตกรรมท่ีตอบโจทยความ

ตองการของผู ท่ีมีปญหา คุณคาของกระบวนการคิดเ ชิง

ออกแบบท่ีสรางความแตกตาง เพ่ือเปนชองทางเฉพาะในการ

สรางโอกาสทางธุรกิจใหม โดยการรวบรวมมุมมองทางทฤษฎี

และการเรียนรูจากประสบการณจริง 

     Principles of design thinking to understand real-

world problems with emphasis on problem 

elements, finding answers from different perspectives 

as well as iteratively prototyping and testing results 

to acquire innovative solutions to problems, 

incorporating values of design thinking for business 

differentiations and new business opportunities using 

theories and real-world practices 

 

   
GE104 ธุรกิจออนไลน 

(Online Business) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

         ภาพรวมของการทําธุรกิจออนไลน ประเภทของการทํา

ธุรกิจออนไลน  รวมถึงองคประกอบท่ีสําคัญในระบบนิเวศของ

ธุรกิจออนไลน  ครอบคลุมโลจิสติกส  ซัพพลายเชน และระบบ

การชําระเงินแบบอิเล็กทรอนิกส เทคนิคทางการตลาดสําหรับ

ธุรกิจออนไลน และการเรียนรูเชิงปฏิบัติการเพ่ือใหเขาใจการ

ทํางานของระบบสําหรับทําธุรกิจออนไลน ท่ีใชอยูในโลก

ปจจุบัน  เขาใจมุมมองของท้ังผูซื้อ ผูขาย และไดฝกใช

ระบบปฏิบัติการเพ่ือทดลองซื้อขายจริง  

         Overview of online business, ranging from 

types of e-commerce, choices of online platforms 

available for conducting business, to other essential 

components of the e-commerce landscape such as 

basic knowledge of logistics, supply chain 
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management, and e-payment methods; marketing  

techniques particularly for online business, and 

providing insights about how systems of e-commerce 

platforms function through practical workshops; 

learning from both buyer and seller perspectives to 

gain comprehensive understanding about customers' 

needs and how to trade and conduct business online 

   

GE105 กฎหมายเบ้ืองตนสําหรับ

ผูประกอบการ 

(Law for Entrepreneur) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

          กฎหมายท่ีเก่ียวของกับการประกอบธุรกิจ การเลือก

ประเภทองคกรธุรกิจ การรางสัญญาทางธุรกิจ  สัญญาเชา 

สัญญาอนุญาตใหใชสิทธิ  สัญญาจางงาน และสัญญาทางธุรกิจ

อ่ืน ๆ  การเจรจาตอรองทางกฎหมาย การขอใบอนุญาต

ประกอบกิจการ  การวางแผนภาษีสําหรับผูประกอบการ  และ

ประเด็นอ่ืน ๆ  ท่ีเก่ียวของกับการประกอบธุรกิจ 

     Law and regulation relating to entrepreneurial or 

startup business; business organization selection, 

business contract drafting, for example, rent 

contracts, licensing agreements, employment 

contracts and other related contracts;   acquiring 

business licenses, business tax planning and current 

issues about law for entrepreneurs 

 

   
GE106 กฎหมายพาณิชยอิเล็กทรอนิกส 

(E-Commerce Law) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

          กฎหมายเก่ียวกับธุรกรรมทางอิเล็กทรอนิกส สัญญา

ซื้อขายสินคาและกฎหมายการโอนเงินและการชําระเงินทาง

อิเล็กทรอนิกส กฎหมายแลกเปลี่ยน ขอมูลทางอิเล็กทรอนิกส 

กฎหมายลายเซ็นอิเล็กทรอนิกส กฎหมายคุมครองขอมูลและ

กฎหมายอาชญากรรมทางคอมพิวเตอร 

          Electronic Transactions Law, sales contracts, 

payment and electronic funds transfer. Electronic 

Data Interchange Law, Electronic Signature Law and 

Data Protection Law. Computer Related Crime, online 
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dispute resolution and case studies relating to 

electronic transactions 

   
GE107 การลงทุนในตลาดหลักทรัพย 

(Trading and Investment) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

          รูจักเศรษฐกิจไทยและธุรกิจไทย ความรูเ บ้ืองตน

เก่ียวกับการซื้อขายหลักทรัพย ขอมูลสําคัญท่ีควรพิจารณาใน

การซื้อขายหลักทรัพย  ศึกษาปจจัยท่ีมีผลตอการดําเนินธุรกิจ

และราคาหลักทรัพย  กลยุทธการซื้อขายหุนแบบ               ตาง 

ๆ  การใชแอพพลิเคชันตาง ๆ ในการวิเคราะห การจัดพอรต

การลงทุน และการจําลองการซื้อขายหลักทรัพย 

          Thai economy and business, introduction to 

stock trading, important information in stock trading, 

factors affecting business management and stock 

prices, various types of stock trading strategy, use of 

applications to analyze and manage investment 

portfolios, and simulated stock trading 

 

   
GE108 การบริหารความมั่งค่ัง 

(Wealth Management) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

          ความรูพ้ืนฐานท่ีจําเปนสําหรับธุรกิจการธนาคาร การ

ประกันภัย พันธบัตร และการออมประเภทอ่ืน ๆ  การวางแผน

แนวทางการเงินสําหรับคนยุคใหม การเงินสวนบุคคล 

          Basic knowledge essential for banking 

industry, assurance, bonds, and other savings 

patterns, financial plans for new generation, personal 

financial management 

 

   

GE109 ธุรกิจอาหารเพ่ือสุขภาพและความ

งาม 

(Food Business for Wellness 

and Beauty) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

          ความหมาย ลักษณะความสําคัญและบทบาทของ

อาหารเพ่ือสุขภาพและความงาม  ประเภทและตัวอยาง

ผลิตภัณฑอาหารเพ่ือสุขภาพและความงาม  ท่ีผลิตในเชิง

การคา กระบวนการผลิตและการควบคุมผลิตภัณฑอาหารเพ่ือ

สุขภาพและความงาม แนวโนมทิศทางของผลิตภัณฑอาหาร

เพ่ือสุขภาพและความงาม 

 



 

196 – สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

     (พ.ศ.2561) 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2557 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2560 เหตุผล 

            Meaning, importance and roles of food in 

wellness and beauty, types and examples of 

commercial food products for wellness and beauty, 

production processes and controls of food 

production for wellness and beauty, trends in food 

production for wellness and beauty 

3.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร  3.2.3 กลุมวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

        (Science and Technology) 

 

SG004 วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

สมัยใหม    

(Modern Science and 

Technology)                                      

3 (3-0-

6) 

GE202 นวัตกรรมทางเทคโนโลยีสมัยใหม 

(Modern Innovation 

Technology) 

3 (3-0-6) ปรับรหสัวิชา 

               วิทยาการทางวิทยาศาสตรและเทคโนโลยสีมยัใหม 

นวัตกรรม และการสราง  องคความรู ความกาวหนาทาง

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีท่ีมผีลกระทบตอสภาพแวดลอม  และ

การพัฒนาทรัพยากรธรรมชาติในการรองรับความตองการของ

มนุษย   เทคโนโลยีชีวภาพ วัสดศุาสตร  พลังงานทดแทน นาโน

เทคโนโลยี        

 

              Modern science and technology related 

to invention and knowledge building, impact of 

advance science and technology on environment 

and development of natural resources in 

accordance with human demand, biological 

technology, material science, alternative energy, 

and nanotechnology. 

        ความก าวหน าทาง เทคโนโลยี ท่ีมีผลกระทบตอ

สภาพแวดลอม ผลิตภัณฑการเกษตร การแพทย การสื่อสาร 

เทคโนโลยี ชีวภาพ อุปกรณหรือระบบกักเ ก็บพลังงาน 

เทคโนโลยีการพิมพสามมิติ เทคโนโลยีวัสดุฉลาด เทคโนโลยี

พลังงานทดแทน รวมท้ังวิทยาการเทคโนโลยีท่ีเกิดข้ึนใหมท่ีมี

ตอการเปลี่ยนรูปแบบการดําเนินชีวิต การประกอบธุรกิจ และ

เศรษฐกิจโลก 

          Impact of advance in modern technology on 

environment, farm production, medical, 

communication, biological technology, power 

storage equipment and systems, 3- D printing 

technology, smart materials, alternative energy 

technology, new technology affecting ways of life, 

business management, and world economy 

ปรับช่ือวิชา 

และ

คําอธิบาย

รายวิชา 

SG005 คณิตศาสตรและสถิติสําหรับ

ชีวิตประจําวัน         

(Mathematics and Statistics 

for Daily Life)                            

3 (3-0-

6) 

GE203 การคิดเชิงวิเคราะหสําหรับธุรกิจ 

(Analytical Thinking for 

Business) 

3(3-0-6) ปรับรหสัวิชา 

                     ความสําคัญของคณิตศาสตรและสถิติ  บทบาทของ

คณิตศาสตรและสถิตท่ีิใชในชีวิตประจําวันและในทางธุรกิจ     การ

วิเคราะหขอมูลเบ้ืองตนและการแปลผลโดยใชโปรแกรม

ประยุกตท่ีทันสมัย 

        พ้ืนฐานการคิดวิเคราะหทางคณิตศาสตรและสถิติท่ีมีตอ

ธุรกิจ เทคนิคและเครื่องมือท่ีชวยในการคิดวิเคราะหและ

สังเคราะหใหมีประสิทธิภาพ 

 

ปรับช่ือวิชา

และ

คําอธิบาย

รายวิชา 
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              Importance of mathematics and 

statistics, roles of mathematics and statistics in 

daily life and business, use of modern applicable 

statistic programs for basic data analysis and 

interpretation. 

        Introduction to mathematics and statistical 

analysis in business, techniques and tools assisting 

effective analytical and synthetic thinking 

   
GE204 เกษตรอัจฉริยะ 

(Smart Farming) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        เกษตรกับชีวิตประจํา วัน ภูมิปญญาทอง ถ่ินดาน

การเกษตร การใชเทคโนโลยีเพ่ือการเกษตร  ทฤษฎีเกษตร

พอเพียง การใชประโยชนจากผลผลิตและของเหลือทาง

การเกษตร  ทิศทางการเกษตรของไทย กรณีศึกษาการทํา

ธุรกิจเกษตร 

        Farming and everyday life, local wisdom in 

farming, use of technology in farming, sustainable 

farming theory, use of farm produce and waste, 

farming trends in Thailand, case studies on farming 

business 

 

   

GE205 ผลิตภัณฑเคร่ืองสําอางเพ่ือสุขภาพ

และความงาม 

( Cosmetic Products for 

Health and Beauty) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความสําคัญของเครื่องสําอางสําหรับสุขภาพและความ

งาม  ประเภทของผลิตภัณฑเครื่องสําอาง   ผลิตภัณฑดูแล

ผิวหนัง  ผลิตภัณฑดูแลและตกแตงเสนผม  ผลิตภัณฑตกแตง

สีสันบนใบหนา  ผลิตภัณฑสําหรับชองปาก  ผลิตภัณฑสําหรับ

เด็กและผูใหญ  ผลิตภัณฑแนวสปา  แนวทางเลือกการเลือก

ซื้อเครื่องสําอาง  หลักการใชเครื่องสําอางแตละประเภทใน

การเสริมความงาม นวัตกรรมเครื่องสําอางท่ีเปนประโยชน

ในทางเทคโนโลยีสุขภาพและความงาม 

              Importance of cosmetics for health and 

beauty, types of cosmetic products, skin- care 

products, hair- care products, facial make- up 

products, oral care products, child and adult 

products, spa products, cosmetic buying guides, 

beauty products instructions, benefits of cosmetic 

innovation on health and beauty technology 
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GE206 ภูมิปญญาสมุนไพรไทย 

(Thai Herbs Wisdom) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

          ความรูพ้ืนฐานเก่ียวกับสมุนไพรไทย  ภูมิปญญาคน

ไทยในอดีตและปจจุบันในการใชสมุนไพรไทย  สรรพคุณของ

สมุนไพรไทยดานการเกษตร  การแพทยและอุตสาหกรรม   

          Introduction to Thai herbs, Thai wisdom of 

the past and present relating to the use of Thai 

herbs, herbal properties in farming, medication and 

industry  

 

   
GE207 เทคโนโลยีดิจิทัล 

(Digital Technology) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

       ความกาวหนาของเทคโนโลยีในยุคดิจิ ทัล  ความ

หลากหลายของเทคโนโลยี  ผลกระทบท่ีมีตอรูปแบบการ

ดําเนินชีวิตในยุคดิจิทัล การประกอบธุรกิจ เศรษฐกิจ และ

สภาพแวดลอม รวมถึงคุณธรรม จริยธรรม และสิทธิมนุษยชน 

ตลอดจนการปรับตัวเพ่ือรับมือกับการเปลี่ยนแปลงและ

ผลกระทบในยุคดิจิทัล 

        Advances in technology in the digital era, 

diverse forms of technology, impact of technology 

on people’ s way of life in the digital era, business 

management, economy, and environment including 

morals, ethics, and human rights, as well as personal 

adjustment for changes in the digital era 

 

   
GE208 เกมดิจิทัล 

(Digital Games) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        เทคนิคการตัดสินใจ  เทคนิคการแขงขัน ความรู ท่ี

จําเปนในการเลนเกมดิจิทัล  กรณีศึกษาเกมดิจิทัล 

         Decision-making techniques, competition 

techniques, knowledge required in playing digital 

games, case studies related to digital games 
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4.กลุมวิชามนุษยศาสตร 4. กลุมวิชาสนุทรียศาสตรและวัฒนธรรม  

HG022 
การบริหารตนเอง 

(Self- Management) 
3 (3-0-6) 

   ยกเลกิ 

               หลักการและการประยุกตใชความรูเรื่องความ

แตกตางระหวางบุคคลทางจิตวิทยา    พฤติกรรมทางสังคม

ของบุคคลและกลุมเก่ียวกับการรับรู  การเรียนรู  แรงจูงใจ  

ความฉลาดทางอารมณ  การมีวุฒิภาวะ และสุขภาวะ มีความ

อดทน ใจกวาง ยอมรับฟงความคิดเห็นท่ีแตกตาง การนําและ

การทํางานเปนทีม การจัดการความขัดแยง  อยางสรางสรรค 

หลักการคิดและการใชเหตุผล  การวิเคราะหและเขาใจ

พฤติกรรมของมนุษยและนําไปสูการรูจักตนเอง เขาใจผูอ่ืน

และปรับตัวได  มีคุณธรรมและจริยธรรมในการดําเนินชีวิต 

              Principles and applications of psychological 

knowledge related to individual differences, 

individual’s and group’s social behaviors regarding 

perception, learning, motivation, emotional 

quotients, maturity, well-being, patience, open-

mindedness, acceptance of  different opinions, 

leadership and teamwork, constructive stress 

management, thinking and reasoning, analysis and 

understanding of human behaviors leading to self-

awareness, understanding others, self-adjustment, 

and ethics for everyday life. 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

           กลุมสุนทรียศาสตร  

   
GE301 ปรัชญาความรัก 

(Philosophy of Love) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        แนววิธีศึกษาปรากฏการณของความรักอันเปนอารมณ

พ้ืนฐานของมนุษย  โดยพินิจพิเคราะหและอภิปรายประเด็น

ปญหาของความรักผานมุมมองทางปรัชญา ท้ังในดานท่ีเปน

ปจเจก และในดานท่ีมีมิติสัมพันธกับสังคมรอบตัว 

         Study of the phenomenon of love as humans’ 

basic emotion by analyzing and discussing love 

issues through philosophical aspects as an individual 

and social dimension 
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GE302 ปรัชญาศิลปะ 

(Philosophy of Art) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        แนว วิ ธีศึ กษากระบวนทัศน และการก อ ข้ึนของ

ความหมายในทางศิลปะ ตลอดจนความสัมพันธของความจริง 

ความรู และคุณคาในงานศิลปะ 

          Study of paradigms and meanings of art and 

its relationship to reality, knowledge, and values of 

art works 

 

   

GE303 รูปรสกลิ่นสีเสียง 

(Shape, Taste, Smell, Color, 

Sound) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        คําบอกรูปรสกลิ่นสีเสียงในภาษา สัญญาของรูปรสกลิ่น

สีเสียงในมิติของธรรมชาติ ศาสนา สังคม และวัฒนธรรม  

อิทธิพลของรูปรสกลิ่นสีเสียงตอความรูสึกของมนุษยและการ

สรางสรรคศิลปะของทุกดานของมนุษย เชน สถาปตยกรรม 

วรรณศิลป จิตรกรรม มัณฑนศิลป การนําความรูเรื่องรูปรส

กลิ่นสีเสียงไปใชประโยชนทางธุรกิจ ท้ังแฟช่ัน การออกแบบ

ผลิตภัณฑ การโฆษณา การปรุงและออกแบบอาหาร 

        Words signifying shape, taste, smell, color, and 

sound in language, perception of shape, taste, smell, 

color, and sound in various dimensions: nature, 

religion, society, and culture, influence of shape, 

taste, smell, color, and sound on human feelings and 

creation of art works in every form, such as 

architecture, literature, painting, and decorative arts, 

applying the knowledge of shape, taste, smell, color, 

and sound to product design, advertising, cooking, 

and food design 

 

   

GE304 เร่ืองเลาในโลกสมัยใหม 

(Narratives in the Modern 

World) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
        ค ว า ม ห ม า ย แ ล ะบ ท บ า ท ห น า ท่ี ข อ ง เ รื่ อ ง เ ล า 

ความสัมพันธระหวางเรื่องเลากับชีวิต สังคม เศรษฐกิจ 
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การเมือง วัฒนธรรม และจิตวิทยา  วิเคราะหเน้ือหา รูปแบบ

และวิธีการเลาเรื่องในสื่อตาง ๆ ฝกปฏิบัติการเลาเรื่องเพ่ือ

จุดประสงคตาง ๆ  ไดอยางมีประสิทธิภาพ 

       Meanings and functions of narratives, 

relationship between narratives and life, society, 

economy, politics, culture, and psychology; analysis 

of contents, forms, and techniques used in various 

forms of media; practices in effective and purposeful 

storytelling 

   

GE305 การตีความละครและภาพยนตร 

(Interpretation of Drama and 

Film) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ทฤษฎีและแนวคิดท่ีเก่ียวของกับการตีความละครและ

ภาพยนตร วัฒนธรรมการสรางและเสพละครและภาพยนตร

ในสังคมไทย  แนวทางการวิเคราะหและตีความละครและ

ภาพยนตร กรณีศึกษาการวิเคราะหละครและภาพยนตรและ

ฝกปฏิบัติ 

         Theories and concepts relating to 

interpretation of drama and film, drama and film 

production and perceiving cultures in Thai society; 

guidelines to analyzing and interpreting drama and 

film, case studies on drama and film analysis and 

practice 

 

   
GE306 นิทานโลก 

(Tales of the World) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความหมายของนิทาน  ความสําคัญและบทบาทของ

นิทานท่ีมีตอมนุษยชาติ  ลักษณะเดนของนิทานท้ังของ

ตะวันออกและตะวันตก  อานตีความนิทานสําคัญบางเรื่องท้ัง

ของตะวันออกและตะวันตก 

        Meaning, importance, and roles of tales in 

human beings’ lives, characteristics of eastern and 

western tales, interpretative reading of selected 

significant pieces of Eastern and Western tales 
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GE307 พระราชนิพนธในสมเด็จพระเทพ

รัตนราชสุดา  เจาฟามหาจกัรีสิรินธร  รัฐ

สีมาคุณากรปยชาติ สยามบรมราชกุมารี 

(HRH Princess Maha Chakri 

Sirindhorn’s Writing) 

3(3-0-6)  

   

        พระราชประวัติและพระราชนิพนธในสมเด็จพระเทพ

รัตนราชสุดา ฯ สยามบรมราชกุมารี ความสําคัญ ลักษณะเดน 

คุณคา และความงามของพระราชนิพนธ ตลอดจนบทบาท

ของพระราชนิพนธท่ีมีตอวงการหนังสือและสังคมไทย 

         HRH Princess Chakri Sirindhorn’s biography 

and writing, importance, outstanding characteristics, 

values, and beauty of her writing, as well as the roles 

of her writing on Thai society and publishing circles 

 

   

GE308 วรรณกรรมสรางสรรคยอดเย่ียมแหง

อาเซียน 

(Southeast Asian Writers 

Award) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

         ประวัติความเปนมาของวรรณกรรมสรางสรรคยอด

เยี่ยมแหงอาเซียน (ซีไรต) ความสําคัญ คุณคาของวรรณกรรม

สรางสรรคยอดเยี่ยมแหงอาเซียนของไทย ตลอดจนบทบาท

ของรางวัลซีไรตท่ีมีตอวงวรรณกรรมไทย 

        History of Southeast Asian Writers Award (S.E.A. 

Write), importance, values, and roles of Southeast 

Asian Writers Award on Thai literary circle 

 

   
GE309 การอานรอยกรองไทย 

(Thai Poetry Recitation) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        หลักการและการฝกทักษะการอานรอยกรองไทย

ประเภท โคลง ฉันท กาพย กลอน ราย และทํานองการอาน

แบบตาง ๆ ไดแก ทํานองเสนาะ ขับ สวด เห พากย รวมท้ัง

กลวิธีการใชเสียงใหเหมาะกับบทอาน 

        Principles and practice of tonal recitation of 

Thai poetry in various forms and rhythms as well as 

voice projecting techniques appropriate for each 

type of tonal recitation 
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GE310 นาฏศิลปไทย 

(Thai Classical Dance) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   

        หลักเบ้ืองตนและแบบแผนของนาฏศิลปไทย  การฝก

ปฏิบัติการรําพ้ืนฐาน เพลงชา  เพลงเร็ว  รําแมบท 

          Introduction to Thai classical dance and basic 

movements, practice of Thai classical dance 

movements including slow movements (plheng 

cha), fast movements (phleng reo), and major 

movement series (ram mae bot) 

 

   
GE311 แดนซ 

(Dance) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   

        รูปแบบและประเภทของการเตน เชน Junior Dance, 

Street Jazz, Hip Hop, K-Pop, B Boy, Jazz Move, Junior 

Ballet, ฝกการเตนประเภทตาง ๆ  

         Dance genres and movements such as Junior 

Dance, Street Jazz, Hip Hop, K-Pop, B Boy, Jazz Move, 

Junior Ballet, practice of various dance movements 

 

   
GE312 การขบัรอง 

(Singing) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   

        วิธีการใชเสียง  ประเภทของเพลง  ควบคุมการใชเสียง 

การฟงและการจับจังหวะ ดนตรี ฝกปฏิบัติการขับรองในงาน

สังคมและการแสดงโอกาสตาง ๆ ตลอดจนฝกทาทางการ

แสดงออกใหเหมาะสมกับรูปแบบของงาน 

        Voice projection, music genres, voice control, 

listening for beats and rhythms, singing practice for 

social events and stage performance on various 

occasions, practice of movements appropriate for 

each type of events 
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GE313 ดนตรีวิจกัษณ 

(Music Appreciation) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        การฟงดนตรีเพ่ือใหเกิดความเขาใจและความซาบซึ้งใน

คุณคาของการฟงดนตรี  รวมถึงพัฒนาการของการฟงดนตรี

ประเภทตาง ๆ  ลักษณะของเพลงและเครื่องดนตรี 

         Music listening for understanding and 

appreciation of its values, development of music and 

its genres, as well as characteristics of songs and 

musical instruments 

 

   
GE314 การจัดดอกไม 

(Flower Decoration) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   

        ศาสตรและศิลปแห งการจัดแต ง  และถ ายทอด

ความหมายของดอกไม   เ พ่ือ ขัด เกลาจิต ใจให เข า ถึง

ประสบการณสุนทรียะ ตลอดจนสามารถเขาใจถึงการใช

ดอกไมเปนภาพตัวแทนแหงการสื่อสารอารมณความรูสึกได

อยางละเอียดลออ 

        Science and art of flower decoration, meaning 

of flowers leading to understanding of aesthetic 

experience, understanding of how to use flowers as 

a means to communicate and convey people’s 

emotions and feelings 

 

   
GE315 พัสตราภรณ 

(Costume and Garment) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ประวัติของเครื่องแตงกาย เครื่องประดับ ศิลปะและ

วัฒนธรรมการตกแตงรางกายใหเหมาะแกระดับบุคคล ยุค

สมัยและจุดประสงค ท้ังในบริบทวัฒนธรรมของราชสํานักและ

ชาวบาน  วิเคราะหกรณีศึกษาการออกแบบพัสตราภรณ สืบ

คืนประวัติ ภูมิหลังของ     พัสตราภรณไทย 

        History of costumes and accessories, fashion 

styling appropriate for social status, times, and 

purposes in the contexts of royal court and 

commoner cultures, analysis of case studies relating 

to costume and garment design, revitalization of Thai 

costumes and garments 
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GE316 การออกแบบเคร่ืองแตงกายและการ

แตงหนา 

(Costume and Make-Up 

Design) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   

        ความหมาย และความสําคัญของเครื่องแตงกายและ

เครื่ องประดับ  การฝกออกแบบเครื่ องแต งกายและ

เครื่องประดับใหเขากับการแสดงประเภทตาง ๆ   เพ่ือใหเกิด

ความเหมาะสมและสอดคลองกับยุคสมัยและสภาพของ

นักแสดง  ทฤษฎีและการฝกปฏิบัติเก่ียวกับการแตงหนา

เบ้ืองตน และเทคนิคการแตงหนาสําหรับการแสดง 

       Meaning and importance of costumes and 

accessories, practice of costume and accessory 

design for various types of performance, basic make-

up theories and practice, make-up techniques for 

stage performance 

 

   
GE317 ศิลปะวิจกัษณ 

(Art Appreciation) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

      ความหมาย ความสําคัญ คุณคาของศิลปกรรม หลักการ

วิจักษณศิลปกรรมประเภทต าง ๆ  ไดแก  จิตรกรรม 

วรรณกรรม คีตกรรม นาฏกรรม และสื่อบันเทิงรวมสมัย            

ตาง ๆ ท้ังในดาน รูปแบบ เน้ือหา แนวคิดสุนทรียรส 

      Meaning, importance, and values of the arts, 

principles of art appreciation for different art forms: 

painting, literature, music, dance, and contemporary 

entertainment media relating to forms, contents, and 

aesthetic concepts 

 

   
GE318 การละเลนและเพลงพ้ืนบานไทย 

(Thai Folk Games and Songs) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

           ประวัติความเปนมา  ลักษณะ ประเภท และคุณคา

ของการละเลนพ้ืนบานในภาคตาง ๆ ของประเทศไทย  และ

เพลงพ้ืนบานไทยแตละประเภท อิทธิพลของสภาพสังคม ภูมิ

ประเทศ คานิยมและคติชีวิตท่ีตอการการละเลนตาง ๆ และ

การประยุกตใชเพลงพ้ืนบานในโอกาสตาง ๆ อยางเหมาะสม 

            History, characteristics, genres, and values of 

Thai folk games in different regions of the country, 
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Thai folk song genres, influence of social 

environment, geography, values, and principles of 

life on Thai folk games, application of traditional Thai 

folk songs appropriately used on different occasions 

           กลุมวัฒนธรรม  

   
GE351 วัฒนธรรมประชานยิม 

(Popular Culture) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความหมาย ลักษณะเฉพาะ ความเปนมาของวัฒนธรรม

ประชานิยม และอิทธิพลท่ีมีตอสังคมไทย  ความสัมพันธ

ระหวางวัฒนธรรมประชานิยมกับระบบเศรษฐกิจทุนนิยม  

อุตสาหกรรมการผลิตวัฒนธรรมและสื่อมวลชน  บริบททาง

สังคมและการเมือง  การบริโภควัฒนธรรม และวิเคราะห

วัฒนธรรมประชานิยมท่ีมีอิทธิพลในชีวิตประจําวันของคนใน

สังคมไทย เชน แฟช่ัน ดนตรี ละครโทรทัศน ภาพยนตร สินคา

ของท่ีระลึก ภาพถาย รายการโทรทัศน 

        Meaning, distinctive characteristics, origin and 

development of popular culture, and its impact on 

Thai society, relationship between popular culture 

and capitalism, cultural production industry and 

mass media, social and political contexts, cultural 

consumption, analysis of popular culture influencing 

people’s everyday life in Thai society, such as 

fashion, music, TV drama, film, souvenirs, 

photographs, and TV programs 

 

   

GE352 สื่อบันเทิงอาเซียน 

(ASEAN Entertainment 

Media) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

           ลักษณะเฉพาะและลักษณะรวมของสื่อบันเทิง

ประเทศตาง ๆ ในภูมิภาคอาเซียน  ความสัมพันธระหวางสื่อ

บันเทิงกับสังคมในประเทศตาง ๆ   วัฒนธรรมการสรางและ

เสพสื่อบันเทิงในประเทศตาง ๆ    ตลอดจนอิทธิพลท่ีมีตอกัน

ในภูมิภาคอาเซียน  วิเคราะหประเด็นนาสนใจท่ีปรากฏในสื่อ

บันเทิงอาเซียน 

         Distinctive and shared characteristics of 

entertainment media in ASEAN countries, 
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relationship between entertainment media and 

society in different countries, creation and 

consumption of entertainment media in different 

countries, influence of entertainment media from 

ASEAN countries on each other, analysis of 

interesting issues existing in ASEAN entertainment 

media 

   
GE353 ศิลปวัฒนธรรมอาเซียน 

(ASEAN Cultures) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        แนวคิดเรื่องอัตลักษณทางศิลปวัฒนธรรมของประเทศ

ตาง ๆ ในประชาคมอาเซียน  ปจจัยท่ีมีผลตอการสรางสรรค

และสืบทอดศิลปวัฒนธรรมของประเทศตาง ๆ  ภาวะวิกฤต

ทางวัฒนธรรมรวมสมัยของประเทศในกลุมประชาคมอาเซียน  

การปรับตัวและการดัดแปลงศิลปวัฒนธรรมเพ่ือเศรษฐกิจการ

ทองเท่ียว  แนวคิดชาตินิยม  และการแกไขวิกฤตของชาติ 

        Concepts of art and cultural identity in ASEAN 

community, factors affecting the creation and 

conservation of art and culture in different countries, 

critical situation of contemporary cultures in ASEAN 

community, cultural adjustment and adaptation for 

tourism economy, nationalism, and solutions to 

countries’ crises 

 

                               

GE354 อิทธิพล วัฒนธรรมตางชาติใน

ศิลปะไทย 

(Foreign Culture Influence 

on Thai Arts) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

                                                                              

        การรับและบูรณาการวัฒนธรรมตางชาติในสังคมไทย  

อิทธิพลของวัฒนธรรมอินเดีย ลังกา เขมร จีน  โลกมุสลิม 

และโลกตะวันตก  การสรางสรรคศิลปะไทย 

        Adopting and integrating foreign cultures in 

Thai society, influence of cultures from India, Sri 

Lanka, Khmer, China, Muslim world, and the Western 

world on the creation of Thai arts 
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GE355 ประวัติศาสตรสังคมไทยหลังการ

เปลี่ยนแปลงการปกครอง 

(History of Thailand’s 

Society after Revolution) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ประวัติศาสตรสังคมไทยหลังการเปลี่ยนแปลงการ

ปกครอง วาดวยการพัฒนาประเทศตามแบบตะวันตก และ

ผลกระทบท่ีมีตอสังคม  การศึกษา การเมือง การปกครอง 

สื่อสารมวลชน ศิลปกรรม รสนิยม แนวคิดเรื่องความเปนไทย 

ทองถ่ิน ตลอดจนอุดมการณชาติ  วิเคราะหการเปลี่ยนแปลง 

การคลี่คลาย และการดํารงอยูของสังคมไทยจากยุคพัฒนาถึง

โลกาภิวัตน 

            History of Thailand’s society after 

revolution, policy relating to modernization and its 

impact on society, education, politics, 

administration, mass media, arts, tastes, local Thai 

conceptualization, and national ideology, analysis of 

change, disentanglement, and existence of Thai 

society from the modernization to globalization 

periods 

 

   
GE356 อุดมการณสรางชาติของจีน 

(China’s National Ideology) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        พัฒนาการดานประวัติศาสตร ปรัชญา ภูมิปญญา 

การเมืองการปกครองและเศรษฐกิจ ฯลฯ ท่ีสะทอนมุมมอง

อุดมการณสรางชาติของจีนตั้งแตอดีตจนถึงปจจุบัน 

         Aspects of China’s development in history, 

philosophy, wisdom, politics, administration, and 

economy, which reflect China’s national ideology 

from past to present  

 

   
GE357 เหตุการณปจจุบันของโลก 

(Current World Events) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        เหตุการณสําคัญท่ีเกิดข้ึนในโลก ท้ังมิติทางดาน

การเมือง เศรษฐกิจ และสังคม รวมท้ังความรวมมือและความ

ขัดแยงท่ีเกิดข้ึนในสังคมโลกปจจุบัน รวมท้ังเหตุการณสําคัญ

ในประเทศไทยท่ีสัมพันธกับเหตุการณในโลก  เพ่ือใหสามารถ

คิด วิเคราะห วิจารณ และเปรียบเทียบเหตุการณสําคัญของ
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โลกท่ีเกิดข้ึนในชวงเวลาตาง ๆ ซึ่งสงผลกระทบตอการ

เปลี่ยนแปลงได 

         World’s major events in political, economic, 

and social dimensions, cooperation and conflict in 

modern world society, and important events in 

Thailand related to world events; thinking about, 

analyzing, criticizing, and comparing these important 

world events occuring at different times and having 

impact on changes 

   
GE358 ภาวะหลายภาษา 

(Multilingualism) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

       ลักษณะเฉพาะของภาวะหลายภาษาและภาวะหลาย

วัฒนธรรม  เกณฑการจําแนกภาษาตาง ๆ ในสังคม การ

แทรกแซงและผสมผสานทางภาษา และอิทธิพลของภาวะ

หลายภาษาท่ีมีตอพลเมืองในสังคม  

        Characteristics of multilingualism and 

multiculturalism, criteria for language classifications 

in society, linguistic interference and integration, and 

the influence of multilingualism on people in society 

 

   
GE359 การจัดการพิพิธภัณฑ 

(Museum Management) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความหมาย หนา ท่ี  ความสําคัญและคุณคาของ

พิพิธภัณฑท่ีมีตอสังคม ประเภทและรูปแบบของพิพิธภัณฑ  

การจัดแสดงในพิพิธภัณฑ แนวคิดเก่ียวกับพิพิธภัณฑ  การ

บริหารจัดการพิพิธภัณฑ  การตลาดของพิพิธภัณฑ การ

อนุรักษและการจัดแสดง  พิพิธภัณฑทองถ่ินหรือพิพิธภัณฑ

พ้ืนบาน  ตัวแบบพิพิธภัณฑภูมิปญญาไทย  การมีสวนรวมของ

ชุมชนและสังคมพิพิธภัณฑในอุดมคติ  พิพิธภัณฑเสมือนจริง 

        Meaning, function, importance, and values of 

museums on society, classifications and types of 

museums, museum displays, concepts relating to 

museums, museum management, museum 

marketing, conservation and exhibition of local 

museums, models of Thai local wisdom museum, 

community participation and ideal museum society, 

virtual museum 
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GE360 ปรัชญาตะวันตก 

(Western Philosophy) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        แนวคิดวิธีศึกษากระบวนความคิดของโลกตะวันตก  

โดยมุงศึกษาประเด็นปญหาสําคัญในสมัยตาง ๆ ไดแก สมัย

โบราณ สมัยกลาง สมัยใหม และหลังสมัยใหม  เพ่ือเรียนรู

พ้ืนฐานและพัฒนาการทางความคิดท่ีเกิดข้ึนในโลกตะวันตก 

          Concepts and study of the thinking process in 

the Western World, focusing on critical issues existing 

in different periods: ancient, medieval, modern, and 

post-modern, with the aim to learn the foundation 

and development of the thinking process in the 

Western World 

 

   
GE361 ปรัชญาตะวันออก 

(Eastern Philosophy) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        แนวคิดวิธีศึกษากระบวนความคิดของโลกตะวันออก  

โดยมุงศึกษาเฉพาะแนวคิดกระแสหลัก ไดแก อินเดีย จีน และ

ญี่ปุน เพ่ือพิจารณาประเด็นปญหาสําคัญดานการแสวงหา

ความหมายของชีวิต ตามวิถีแหงตะวันออก 

           Concepts and study of the thinking process 

in the Eastern World, focusing on the mainstream 

concepts from India, China, and Japan, with the aim 

to consider critical issues relating to searching for the 

meaning of life in the Eastern Way 

 

   
GE362 วัฒนธรรมชา 

(Tea Culture) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        กําเนิด และพัฒนาการของวัฒนธรรมชา ประวัติศาสตร

ของสังคมท่ีเก่ียวของกับชาในประเทศตาง ๆ โดยเฉพาะของ

จีน ญี่ปุน และภูมิภาคอาเซียน  ประเด็นศึกษาวัฒนธรรมชา

ในสังคมไทย เชน ความเช่ือและคติ              ตาง ๆ  เก่ียวกับ

ใบชาและการบริโภคชา  การสรางสรรคธุรกิจชา  วัฒนธรรม

รานนํ้าชาในภาคใต  ชากับพิธีกรรม ชาในฐานะวัฒนธรรมรวม

สมัยยุคโลกาภิวัตน 

         Origin and development of tea culture, social 

history relating to tea in different countries, 

particularly in China, Japan, and ASEAN region, study 
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of tea culture in Thai society, such as beliefs and 

principles of tea leaves, tea consumption, creation 

of tea business, tea house culture in the South, tea 

and rituals, tea as a contemporary culture in the 

globalization era 

   
GE363 วัฒนธรรมขาว 

(Rice Culture) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความหมายและขอบ เ ขตของ วัฒน ธร ร ม ข า ว 

ความสัมพันธ ระหวาง วัฒนธรรมข าวกับคนไทยท้ังใน

วัฒนธรรมหลวงและวัฒนธรรมชาวบาน  วัฒนธรรมขาวใน

กระแสการเปลี่ยนแปลงของสังคมโลก กรณีศึกษาวัฒนธรรม

ขาวในสถานท่ีจริง  วิเคราะหและสรางสรรควัฒนธรรมขาวใน

บริบทสังคมรวมสมัย 

            Meaning and scope of rice culture, 

relationship between rice culture and Thai people in 

both the royal court and commoner cultures, rice 

culture in the stream of change in the world society, 

case studies relating to rice culture as existing in real 

locations, analysis and creation of rice culture in the 

context of contemporary society 

 

   
GE364 วัฒนธรรมน้ํา 

(Water Culture) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        วัฒนธรรมนํ้าในคติไทยท่ีปรากฏในวรรคดี ตํานาน 

เรื่องเลา ศิลปกรรม บทบาทและความหมายของนํ้าในพระ

ราชพิธี ประเพณีและคติชนเก่ียวกับนํ้าในภูมิภาคตาง ๆ   ภูมิ

ปญญาของการจัดการนํ้าของคนไทยในยุคอดีต  มโนทัศน

เรื่องวัฒนธรรมนํ้าในยุคชลประทาน  การจัดการนํ้ากับปญหา

ของสังคมไทยในปจจุบัน 

        Water culture in Thai literature, legends, tales, 

and works of art, role and meaning of water in royal 

ceremony, tradition and folklore relating to water in 

different regions, Thai local wisdom of the past 

regarding water management, concept of water 

culture in the era of irrigation, water management 

and problems in modern Thai society 
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GE365 ศาลเจาและการไหวเจาของชาวจีน

ในประเทศไทย 

(Chinese Shrine and Oblation 

in Thailand) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        คติความเช่ือเก่ียวกับศาลเจาและการไหวเจาของชาว

จีนในประเทศไทย  การไหวเจากับการสรางสรรควัฒนธรรม

ของชาวจีน  ศาลเจากับการตั้งชุมชนชาวจีนและการขยายตัว

ของชุมชน  บทบาทของศาลเจาและการไหวเจาในบริบทรวม

สมัย  อาทิในดานการทองเท่ียว เศรษฐกิจสรางสรรค คติชน

สรางสรรค และพัฒนาการของการสรางสังคมจีนาภิวัตน 

กรณีศึกษาศาลเจาและพิธีกรรมไหวเทพเจาจีนท่ีเดน ๆ ใน

สังคมไทย  

          Shrine and oblation belief of the Chinese in 

Thailand, oblation and the creation of Chinese 

culture, shrine and the establishment of Chinese 

community and its expansion, role of shrine and 

oblation in contemporary context, such as tourism, 

creative economy, creative folklore, and 

development of Sinicization, case studies relating to 

shrine and oblation in Thai society 

 

   

GE366 ความหลากหลายของกลุมชาติ

พันธุในสังคมไทย 

(Ethnic Diversity in Thai 

Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        อัตลักษณของกลุมชาติพันธุท่ีสําคัญในสังคมไทย  การ

ธํารงไวซึ่งชาติพันธุ ความแตกตางหลากหลายของกลุมชาติพันธุ

ตาง ๆ เชน ขอดี ขอเสียของกลุมชาติพันธุในสังคม  สังคมพหุ

ลักษณกับความทาทายในประชาคมอาเซียน สํารวจพ้ืนท่ียานท่ี

อยูอาศัยของกลุมชาติพันธุในกรุงเทพมหานครท่ีสําคัญ ๆ  

         Important ethnic identity in Thai society, 

maintaining ethnicity, ethnic diversity, advantages 

and disadvantages of ethnicity in society, plural 

society and challenge in ASEAN community, survey 

of some significant ethnic locations in Bangkok 
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GE367 ความหลากหลายทาง เพศ ใน

สังคมไทย 

( Gender Diversity in Thai 

Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

           ความหมายของความหลากหลายทางเพศ  แนวคิดและ

กระบวนทัศนในการศึกษาความหลากหลายทางเพศในมิติตางๆ  

ท้ังทางวิทยาศาสตร  ทางมานุษยวิทยา  ทางจติวิทยา  และอ่ืน ๆ 

ความเขาใจความหลากหลายทางเพศในสังคมไทย 

          Meaning of gender diversity, concepts used to 

study gender diversity in different dimensions, 

science, anthropology, and psychology, 

understanding of gender diversity in Thai society 

 

   
GE368 คติชนสรางสรรค 

(Creative Folklore) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ประวัติความเปนมาของคติชนวิทยา  แนวคิดทางคติชน

แนวใหม  และคติชนแนวใหมเพ่ือการสรางสรรคกิจกรรมทาง

สังคม  รวมท้ังอิทธิพลของคติชนแนวใหมท่ีมีตอสังคมไทย

ปจจุบัน 

        Origin and development of folklore, modern 

folklore concepts, and modern folklore for the 

creation of social activities, as well as the influence 

of modern folklore on current Thai society 

 

   

GE369 โบราณคดีของไทยและประเทศ

ใกลเคียง 

(Archaeology of Thailand 

and Neighboring Countries) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความหมายของวิชาโบราณคดี  ความเก่ียวพันระหวาง

โบราณคดีและศิลปกรรม  ประวัติของศิลปะไทยและศิลปะของ

ประเทศใกลเคียง และการศึกษานอกสถานท่ี 

         Meaning of archaeology, relationship between 

archaeology and works of art, art history in Thailand 

and neighboring countries, fieldtrip 

 

   
GE370 ทองถิ่นกับการสรางสรรคสินคา

ทางวัฒนธรรม 

3(3-0-6) วิชาใหม 
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(Local and Creative Cultural 

Products) 

   

         กระแสทองถ่ินนิยมในสังคมไทย  ความสัมพันธระหวาง

ทองถ่ินกับเศรษฐกิจชุมชน และระบบเศรษฐกิจของประเทศ  

แนวคิดเรื่องสิ่งบงช้ีทางภูมิศาสตรและวัฒนธรรมของชุมชนท่ี

นําไปสูการสรางสินคาทางวัฒนธรรม  กระบวนการสรางและผลิต

สินคาทางวัฒนธรรม  กรณีศึกษาโดยเก็บขอมูลในทองถ่ินบาน

เกิดเพ่ือแสวงหาสินคาจากสิ่งบงช้ีทางภูมิศาสตรมา    ตอยอด

สรางสรรคใหเปนสินคาทางวัฒนธรรมอยางเปนรูปธรรม 

           Localism in Thai society, relationship 

between local and national economy, concepts 

relating to geographical indication and local culture 

leading to cultural products, creation and production 

processes of cultural products, use of case studies 

as a tool to collect data in local communities in 

search of products with geographical indication 

 

   

GE371 ราชประเพณีและพระราชพิธีใน

สังคมไทย 

(Royal Tradition and 

Ceremony in Thailand) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความหมายและหนาท่ีของราชประเพณีและพระราชพิธีใน

ประเทศไทย  พัฒนาการของราชประเพณีและพระราชพิธีใน

ประวัติศาสตรไทย  ราชประเพณีและพระราชพิธีสําคัญในราช

สํานักไทย 

          Meaning and function of royal tradition and 

ceremony in Thailand, development of royal 

tradition and ceremony in Thai history, significant 

royal traditions and ceremonies in Thai royal court 

 

   
GE372 ประเพณีประดิษฐ 

(Invented Tradition) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความหมาย ความสําคัญของประเพณีประดิษฐ  กําเนิด

และพัฒนาการของประเพณีประดิษฐ ทฤษฎีเก่ียวของกับการ

วิเคราะหประเพณีประดิษฐ  วิกฤตสังคมกับบทบาทหนาท่ีของ

ประเพณีประดิษฐ อิทธิพลของประเพณีประดิษฐท่ีมีตอการสราง

วาทกรรมตามความคิดของคนในสังคมปจจุบัน  กรณีศึกษา
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ประเพณปีระดิษฐในสังคมไทย และวิเคราะหประเพณีประดิษฐท่ี

เกิดข้ึนในสังคมไทยปจจุบัน 

        Meaning and importance of invented tradition, 

origin and development of invented tradition, 

theories relating to the analysis of invented tradition, 

social crisis and role of invented tradition, influence 

of invented tradition on discourse construction in 

accordance with people’s thought in modern Thai 

society, case studies relating to invented tradition in 

Thai society, and analysis of invented tradition 

existing in modern Thai society 

   

GE373 ประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย 

(Tradition and Festivals in 

Thailand) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความสําคัญของประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย  หนาท่ี

ของประเพณีและเทศกาลตอวิถีชีวิต  คติความเช่ือ  คานิยมและภมูิ

ปญญาไทย ประเพณีและเทศกาลประจําปในสังคมไทย 

          Importance of traditions and festivals in 

Thailand, function of traditions and festivals in ways 

of life, beliefs, values, and Thai wisdom; annual 

traditions and festivals in Thai society 

 

   
GE374 ประวัติศาสตรของภาพถาย 

(History of Photography) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ประวัติศาสตร ความเปนมาของภาพถาย  ความสําคัญและ

คุณคาของภาพถายในสังคม ความสัมพันธระหวางมนุษยกับ

ภาพถาย  ความหมายของภาพถายท่ีมีคุณคาท้ังทางจิตใจและ

ทางประวัติศาสตร การสรางสรรคศิลปะการถายภาพ การ

ผสมผสานท้ังทางดานแนวความคิด ทฤษฎี เทคนิคปฏิบัติ และ

ความคิดสรางสรรค  ความสามารถและทักษะท่ีนําไปประยุกตใช

ใหเกิดประโยชน  สรางสรรคผลงานศิลปะภาพถายเพ่ือจรรโลงใจ

ตอสังคม 

        Photography history, importance and value of 

photography in society, relationship between human 

and photography, meaning of photography with its 

sentimental and historical values, creation of 

photographic art by integrating concepts, theories, 
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techniques, and creativity, photographic ability and 

skills applied to the creation of photographic art 

   
GE375 ประวัติศาสตรแอนิเมชั่น 

(Animation  History) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ประวัติศาสตรและพัฒนาการของแอนิเมช่ัน มุมมองท่ี

หลากหลายของแอนิเมช่ันตั้งแตลําดับเวลา วิธีการ และสื่อกลาง 

วัฒนธรรม ประเภท จนถึงคนวาดภาพ ทัศนคติและอิทธิพลของ

เช้ือชาติ เพศ เทคโนโลยี อัตลักษณดานวัฒนธรรม และความ

ขัดแยงระหวางศิลปะกับอุตสาหกรรม 

         History and development of animation, various 

aspects relating to animation such as time sequence, 

production process, medium, culture, genres, 

animation artists, attitudes and nationality influence, 

gender, technology, cultural identity, and conflict 

between art and industry 

 

   
GE376 ความเชื่อในสังคมไทย 

(Faith in Thai Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความหมายของความเช่ือ  ประเภทของความเช่ือ  แนวคิด

และทฤษฎีท่ีใชศึกษาความเช่ือ  ความสัมพันธระหวางความเช่ือ

กับสังคมไทยในทองถ่ินตาง ๆ   การเก็บขอมูลความเช่ือ

ภาคสนาม  วิเคราะหขอมูลความเช่ือ  ปรากฎการณของความ

เช่ือและการประยุกตใชความเช่ือเพ่ือจุดประสงคตาง ๆ ใน

สังคมไทยรวมสมัย 

      Meaning of faith, types of faith, concepts and 

theories used to study faith, relationship between 

faith and Thai society, faith data collection and 

analysis, phenomenon of faith, applying knowledge 

about faith for different purposes in contemporary 

Thai society 

 

 

 

 

   
GE377 โหราศาสตรและการพยากรณ 

(Astrology and Forecasting) 

3(3-0-6) วิชาใหม 
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        แนวคิดเรื่องโหราศาสตรและการพยากรณของสังคม

ตะวันออกและตะวันตกเชิงเปรียบเทียบ  คติความหมายและ

ระบบภูมิปญญาในโหราศาสตรไทย  ประเภทของโหราศาสตร

และการพยากรณ  การใชตรรกะทางภาษาและการตีความทาง

โหราศาสตร  การประดิษฐประเพณีและการสรางอัตลักษณของ

นักพยากรณ  กรณีศึกษาโหราศาสตรและการพยากรณใน

สังคมไทยปจจุบัน 

       Comparative concepts of astrology and 

forecasting in Eastern and Western societies, 

ideology, meaning, and wisdom in Thai astrology, 

classification of astrology and forecasting, use of 

linguistic logic and interpretation of meaning in 

astrology, astrologers’ invented tradition and identity 

creation, case studies relating to astrology and 

forecasting in Thai society 

 

   
GE378 ศาสนาของโลก 

(World Religions) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

       ความรูเก่ียวกับศาสนาสําคัญของโลก ไดแก ศาสนาคริสต 

ศาสนาพุทธ  ศาสนาอิสลาม ศาสนาฮินดู ปรัชญาและวัตรปฏิบัติ

ของศาสนาสําคัญ  ปรากฏการณสังคมยุคผสมผสานทางศาสนา

ในปจจุบัน   ศาสนาในทามกลางวิกฤตของสังคมโลก  การ

วิเคราะหการนําศาสนามาใชแกปญหาตาง ๆ ในสังคมไทย 

       Knowledge relating to world religions including 

Christianity, Buddhism, Islam, and Hinduism; 

philosophy and religious practice of world’s major 

religions, current social phenomena in the era of 

mixed religions, religions amidst world crises, religion 

as a solution to social problems 

 

   
GE379 หมากลอม 

(Go) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   

         การพัฒนาแนวคิดและเทคนิคข้ันพ้ืนฐานสําหรับเลน

ในชวงเปดเกม  กลางเกม และปดเกม  ความหมายของพ้ืนท่ี 

ลักษณะหมากและทิศทางหมากเปนตาย  การจบ-เม็ด 9 เกม 

วิธีการเลนหมากตอ สูตรมุมและหมากเด็ด ประวัติศาสตรและ

วัฒนธรรม 
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       Development of Go concepts and tactics used 

at the opening, middle, and ending stages, meaning 

of territory, types and direction of captured and alive 

stones, ending the game, proceeding the game, 

formula and tricks, history and culture 

   

GE380 หมากรุกไทยและสากล 

(Thai and International 

Chess) 

3(2-2-5) วิชาใหม 

   

          ประวัติและความเปนมาของหมากรุกไทยและหมาก

รุกสากล  ศึกษาตัวหมากรุกไทยและตัวหมากรุกสากล ทักษะ

และเทคนิคการเลนหมากรุกสากล  การนับศักดิ์และกลการ

เลนของหมากรุกไทยและหมากรุกสากล  ตลอดจนการฝก

ปฏิบัติการเลนหมากรุกไทยและหมากรุกสากล  เพ่ือใหผูเรียน

สามารถเลนและเขาใจกลตาง ๆ ของกีฬาหมากรุกไทยและ

หมากรุกสากลได 

           History of Thai and International Chess, study 

of Thai and International Chess pawns, skills and 

tactics, scoring and strategy, practice of Thai and 

International Chess games 

 

2.5 กลุมวิชาพัฒนาคุณภาพชีวิต 2.5 กลุมวิชาคุณภาพชีวิตและสังคมย่ังยืน  

     (Quality of Life and Sustainable Society) 

HG020 ทักษะการดํารงชีวิตในสังคมโลก 

(Global Life Skills) 

3(3-0-6)    ยกเลิอก 

                ความรูและทักษะท่ีจําเปนในการดํารงชีวิตท้ังของ 

ตนเองและทางสังคม  ระบบทางสังคม  โครงสรางและ 

สถาบันทางสังคม  ความเปนพลเมืองในสังคมภายใตระบอบ 

ประชาธิปไตย  การเปลี่ยนแปลงของสังคมโลกและกลุม 

ประเทศอาเซียนท่ีมีตอสังคมไทย  ตลอดจนศิลปะ และ 

วัฒนธรรมท่ีหลากหลายในสังคมโลก  รวมท้ังการพัฒนา 

บุคลิกภาพ เพ่ือเสริมสรางทักษะในการอยูรวมกันในสังคม 

และการพัฒนาสังคมใหอยูดีมีสุข  รวมท้ังสรางความเขาใจ 

อันดีระหวางประเทศ 

            Knowledge and skills essential in living, 

individually and socially, related to social 

systems, structure and social institutions, 
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citizenship under democracy, impact of global 

change and ASEAN community on Thai society, 

art and cultural diversity in global society, 

personality development, aiming to master 

learners’ social coexistence skills and 

development of social well-being as well as 

creating good international understanding. 

           1). กลุมคุณภาพชีวิต (Quality of Life)  

   

GE401 ทักษะการรูสารสนเทศในสังคม

ดิจิทัล 

(Information Literacy Skills in 

Digital Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

     ความหมายและความสําคัญของการรูสารสนเทศ 

กระบวนการพัฒนาบุคคลใหเปนผูรูสารสนเทศโดยเริ่มจาก

การวิเคราะหความตองการสารสนเทศ  การเลือกทรัพยากร

สารสนเทศ  การเขาถึงสารสนเทศตามความตองการ  การ

ประเมินคาสารสนเทศ  การจัดการเ น้ือหาและการใช

สารสนเทศอยางมีจริยธรรมและถูกตองตามกฎหมาย 

      Definition and importance of information 

literacy, the process of developing an information 

literate person through analyzing information needs, 

selecting information resources, accessing 

information, evaluating information, managing 

information, and using information ethically and 

legally 

 

   
GE402 เปดโลกกวางสูสังคมแหงการเรียนรู 

(Discover of Learning Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

         ความหมาย ความสําคัญขององคความรูท่ีมีตอการ

พัฒนาทรัพยากรมนุษย  การพัฒนาและการแลกเปลี่ยน

เรียนรูรวมกัน  พลังแหงการเรียนรู  แนวคิดขององคกรแหง

การเรียนรู  สังคมและเครือขายการเรียนรู   พลวัตของ

กระบวนการเรียนรู  สังคมการเรียนรูในเครือขายโลกออนไลน  

แหลงทรัพยากรการเรียนรู  ยุทธศาสตรการพัฒนาสังคมแหง

การเรียนรู  การสรางพลังอํานาจและความตอเน่ืองเพ่ือใหเกิด

การเรียนรูตลอดชีวิตอยางเปนระบบ  และเกิดสังคมแหงการ

เรียนรูท่ีพึงประสงคไดตอไป 
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          Meaning and importance of knowledge in 

human resource development, developing and 

sharing knowledge, power of knowledge, concepts of 

learning organization, learning society and network, 

learning dynamics, online learning society, learning 

resources, strategic development of learning society, 

systematic life-long learning 

   
GE403 ทักษะการรูเทาทันสื่อ 

(Media Literacy Skill) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

         ความหมายของการรูเทาทันสื่อ  อิทธิพลของสื่อท่ีมีตอ

ผูบริโภค  หลักการและแนวคิดสําคัญท่ีเก่ียวของกับการรูเทา

ทันสื่อ จําแนกตามประเภทของสื่อ ไดแก ภาพขาว โฆษณา 

รายการวิทยุ รายการโทรทัศน ภาพยนตร และสื่ออินเทอรเน็ต  

โดยเนนทําความเขาใจเก่ียวกับบริบทของสื่อ ครอบคลุม

เก่ียวกับอุตสาหกรรมสื่อ เทคโนโลยีสื่อ จิตวิทยาการสรางสาร  

และรูปแบบและภาษาในสื่อ  ฝกวิเคราะหขาวสารในสื่อ

ประเภทตาง ๆ และกฎหมายเพ่ือการรูเทาทันสื่อ 

           Media literacy meaning, influence of media 

on consumers, principles and concepts relating to 

media literacy, classification of media, news 

photography, advertisements, radio programs, 

television programs, films, and Internet media, 

focusing on understanding media context including 

media industry, media technology, media 

psychology and forms and language in media, 

practice of news analysis from different types of 

media, media literacy law 

 

   

GE404 เจนเนอเรชั่น ซี กับคุณภาพชีวิต 

( Generational Z and Quality 

of Life) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

           แนวคิดและการวิจัยเพ่ือประยุกตใชในการพัฒนา

คุณภาพชีวิต   เจนเนอเรช่ันซี   ท้ังดานรางกาย สติปญญา 

อารมณ และสังคม  ปจจัยท่ีมีอิทธิพลตอพฤติกรรมและ

บุคลิกภาพของเจนเนอเรช่ันซี     การปรับตัวและการพัฒนา
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ชี วิตอยางมีคุณคาและมี เปาหมายของเจนเนอเรช่ันซี                   

ยุคปจจุบัน 

          Concepts and research applied to the 

development of Generation Z’s quality of life in 

various dimensions, body, intelligence, emotion, and 

society; factors affecting Generation Z’s behaviors 

and personality, Generation Z’s self-adjustment and 

development 

   
GE405 จิตวิทยาพัฒนาการ 

(Developmental Psychology) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความหมายและความสําคัญของพัฒนาการ  ปจจัยตาง 

ๆ ท่ีมีอิทธิพลตอการเจริญเติบโตและพัฒนาการของบุคคล  

ทฤษฎีเก่ียวกับพัฒนาการทางรางกาย  อารมณ สังคมและ

สติปญญาในแตละชวงวัย 

          Meaning and importance of development, 

factors affecting a person’s growth and 

development, theories on the development of 

human body, emotion, society, and intelligence at 

different ages 

 

   

GE406 จิตวิทยากับการบริหารตนเอง 

(Psychology and Self-

Management) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

      หลักการและการประยุกตแนวคิดทางจิตวิทยาเพ่ือทํา

ความเขาใจความแตกตางระหวางบุคคลและพฤติกรรมทาง

สังคมของบุคคลเก่ียวกับการรับรู  การเรียนรู แรงจูงใจ ความ

ฉลาดทางอารมณ บุคลิกภาพ   กรอบความคิดแบบเติบโต 

(Growth Mindset) และการปรับตัวเ พ่ือการรูจักตนเอง 

เขาใจผู อ่ืนและปรับตัวได มีคุณธรรมและจริยธรรมในการ

ดําเนินชีวิต 

         Principles and application of psychological 

concepts to understand people’s differences and 

social behaviors relating to recognition, learning, 

motivation, emotional quotient, personality, growth 

mindset, and self-adjustment to understand oneself 

and others, moral and ethics in everyday life 

 

   GE407 จิตวิทยาการทํางานเปนทีม 3(3-0-6) วิชาใหม 
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(Psychology for Teamwork) 

   

           ทฤษฎีและแนวคิดทางจิตวิทยาเพ่ือประยุกตใชในการ

ทํางานเปนทีม  ท้ังในบทบาทของผูนําในการสรางทีมงาน  มนุษย

สัมพันธในการทํางาน  ความรวมมือจัดการกับปญหา  การ

สื่อสารเพ่ือเขาใจผูอ่ืน  ตลอดจนการบริหารความขัดแยงอยาง

สรางสรรคเพ่ิมประสิทธิภาพในการทํางาน 

          Psychological theories and concepts applied 

to teamwork as a leader or follower, human relations 

at work, cooperation in problem solving, effective 

communication, and conflict management 

 

   

GE408 การพัฒนาบุคลิกภาพผูนํา 

(Personality Development 

for Leaders) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

      ทฤษฎี หลักปฏิบัติ และทักษะในการพัฒนาบุคลิกภาพ

ความเปนผูนํา การเพ่ิมศักยภาพในการพัฒนาความเปนผูนํา

ของตนท้ังดานสติปญญา บุคลิกภาพ อารมณ และพฤติกรรม

สังคม 

      Theory, practice, and skill to develop leadership 

personality, maximizing leadership potential 

regarding intelligence, personality, emotion, and 

social behavior 

 

   
GE409 แฟชั่น 

(Fashion) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ความรู เ บ้ืองตนของการออกแบบแฟช่ัน  ท้ังของ

ตะวันออกและตะวันตก  การสรางสรรคแนวคิด  รูปแบบของ

แฟช่ันออกเปนงานแสดงแฟช่ัน  ประโยชนของแฟช่ันตอสังคม 

        Introduction to eastern and western fashion 

design, creative thinking, classification of fashion, 

fashion show, fashion and society 

 

 

 

   
GE410 การทําอาหาร 

(Cooking) 

3(2-2-5) วิชาใหม 
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     ความรูความเขาใจเบ้ืองตนเก่ียวกับอาหารท้ังของไทย 

ตะวันออกและตะวันตก  ฝกปรุงอาหารและทําขนมอยางงาย 

      Introduction to Thai, eastern, and western styles 

of cooking, cooking practice of both savory and 

dessert dishes 

 

   
GE411 การดูแลสุขภาพและความงาม 

(Health and Beauty Care) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

       หลักการดูแลรางกาย การนวด โภชนาการ และการออก

กําลังกายเพ่ือสุขภาพและความงาม  รวมถึงสมาธิและจิตแจมใส 

ตลอดจนผลิตภัณฑเสริมความงาม 

        Principles of body care, massage, nutrition and 

exercise for health, beauty, as well as concentration 

and clear mind, beauty products 

 

           2) กลุมสังคมย่ังยืน  

   
GE451 ศาสตรของพระราชา 

(Knowledge of the King) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

      การพัฒนาสังคมไทยตั้งแตอดีตถึงปจจุบัน  เนนสังคม

สมัยใหม  การเปลี่ยนแปลงทางสังคม แนวคิด ความหมาย 

และการประยุกตภูมิปญญาเศรษฐกิจพอเพียงสูการปฏิบัติใน

ระดับครอบครัว  ชุมชน และสังคมเศรษฐกิจพอเพียงกับการ

ดํารงอยูในกระแสโลกาภิวัตนและในฐานะเปนทางออกในการ

เผชิญกับวิกฤติโลกในยุคปจจุบัน และการดําเนินชีวิตตาม

แนวทางเศรษฐกิจพอเพียง 

       Development of Thai society from the past to 

present focusing on modern society, social change, 

concept, meaning, and application of sustainable 

economy wisdom into practice at both family and 

community levels, sustainable economy society and 

its existence amidst the stream of globalization, 

sustainable economy as a solution to current world 

crises, sustainable economy and way of life 

 

 

   

GE452 หอการคาไทยและมหาวิทยาลัย

ของเรา 

(TCC and Our UTCC) 

3(3-0-6) วิชาใหม 
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         ประวัติความเปนมาของหอการคาไทย  เครือขายของ

หอการคาไทย บทบาทของหอการคาไทยและมหาวิทยาลัย

หอการคาไทยตอสังคมและประเทศในระดับภมูิภาคและสากล  

บุคคลสําคัญท่ีมีคุณูปการตอหอการคาไทยและมหาวิทยาลัย

หอการคาไทย 

         History of Thai Chamber of Commerce (TCC), 

TCC network, the role of TCC and University of the 

Thai Chamber of Commerce (UTCC) in society and 

country at regional and international levels, TCC’s 

and UTCC’s prominent figures 

 

   

GE453 สังคมศึกษาเพ่ือสังคมท่ีย่ังยืน 

( Social Studies for 

Sustainable Society) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

      หลักการ แนวคิดพ้ืนฐานเก่ียวกับสถานการณ เหตุการณ 

ปญหาท่ีสําคัญของสังคมไทยและสังคมโลก  ระบบครอบครัว 

ระบบเศรษฐกิจ  ระบบการเมืองการปกครอง ระบบการศึกษา 

ระบบสุขภาพ การวิเคราะหเหตุปจจัยและผลกระทบ รวมถึง

การสังเคราะหแนวทางแกไข ปองกันปญหา หรือแนวทางการ

ปรับปรุงเพ่ือใหเกิดคุณประโยชนตอตนเอง  ผูอ่ืน และสังคมท่ี

ยั่งยืน 

       Principles and basic concepts relating to major 

events and problems in Thailand and world society, 

family system, economic system, political and 

administrative system, education system, health care 

system, analysis of factors and impacts as well as 

synthesis of problem solution and prevention or 

improvement plan to benefit oneself, others, and 

sustainable society 

 

 

 

 

   
GE454 กฎหมายสําหรับชีวิตประจําวัน 

(Law for Everyday Life) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   
        ความหมายและลักษณะของกฎหมาย  บอเกิดและ

วิวัฒนาการของกฎหมาย  ระบบของกฎหมายท่ีสําคัญ  ท่ีมา
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ของกฎหมาย  ชนิดและประเภทของกฎหมาย การจัดทํา

กฎหมายและกระบวนการนิติบัญญัติ  การบังคับใชกฎหมาย

การตีความ   การอุดชองวาง  การยกเลิกกฎหมายและ

กฎหมายท่ีสําคัญในชีวิตประจําวัน  บุคคล นิติบุคคล นิติกรรม 

บุคคลสิทธิทรัพยสิทธิ และกฎหมายอาญา 

         Definition of law, source of law and evolution 

of law; legal system , origin of law including 

legislation process, enforcement of law, 

interpretation, legal loopholes; law relating to 

everyday life such as person, legal act, right over 

individual and right over  property, and criminal law 

   
GE455 ทรัพยสินทางปญญา 

(Intellectual Property) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

          กฎหมายคุมครองเ ก่ียวกับทรัพยสินทางปญญา   

ลิขสิทธ์ิ  สิทธิบัตร  เครื่องหมายทางการคา  การคุมครอง

ผลงานท่ีเกิดจากทรัพยสินทางปญญา  การอนุญาตใหใชสิทธิ 

การจดทะ เ บียนทรัพย สินทางปญญา การ เอาผิด กับ               

ผูละเมิด รวมถึงคดีท่ีเกิดข้ึนเก่ียวกับทรัพยสินทางปญญา 

           Intellectual property law, copyright, 

trademark; protection, licensing, registration and 

infringement of intellectual property including 

related case studies 

 

   

GE456 การทองเท่ียวเชิงภูมิศาสตรและ

วัฒนธรรม 

(Geography and Cultural 

Tourism) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ลักษณะ และความสําคัญของภูมิศาสตร ท่ีมีอิทธิพลตอ

วัฒนธรรมและการทองเท่ียวเชิงสรางสรรค  เอกลักษณและ

ลักษณะเฉพาะทางภูมิศาสตรและวัฒนธรรม  การวางแผน

กิจกรรมการทองเท่ียวใหสอดคลองกับลักษณะภูมิศาสตรและ

วัฒนธรรม  การนําความรูไปประยุกตใชในการประกอบอาชีพ

ท่ีเก่ียวของกับธุรกิจการทองเท่ียว 

          Characteristics and importance of geography 

influencing culture and creative tourism, 

geographical and cultural identity, tourism activity 

planning in accordance with geography and culture, 
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applying knowledge to professions in tourism 

industry 

   

GE457 ภูมิ-ประวัติศาสตรการทองเท่ียว

ไทย 

( Geography and History for 

Thai Tourism) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ลักษณะทางกายภาพและประวัติศาสตรของแหลง

ทอง เ ท่ียวในประเทศไทย  รวมถึงสั งคม  วัฒนธรรม 

ขนบธรรมเนียมประเพณีและศิลปกรรม ปญหาและผลกระทบ

ท่ีมีตอการทองเท่ียวไทย 

          Physical and historical characteristics of 

Thailand’s tourist attractions including society, 

culture, tradition, works of art, problems, and 

impacts on Thai tourism industry 

 

   
GE458 มโนทัศนเร่ืองความตาย 

(Concept of Death) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

        ปรัชญาเก่ียวกับความตายในศาสนา แนวความคิด

เก่ียวกับความตายของนักปรัชญาสําคัญของโลก  วิเคราะห

โลกทัศนเก่ียวกับความตายจากวาทะ ภาษิต เรื่องเลาวรรณคดี 

เพ่ือใหเขาใจถึงระบบความคิดเก่ียวกับความตายของคนไทย  

ภาวะคนใกลตาย  การเตรียมตัวตายอยางมีสติ  แนวคิดเรื่อง

ชีวิตหลังความตาย 

         Death philosophy in religions, concepts of 

death by prominent world philosophers, analysis of 

death concept from discourse, sayings, and literature 

leading to the understanding of Thai concepts of 

death, dying state, mindful preparation for death, 

concepts relating to life after death 

 

 

 

 

   

GE459 พุทธธรรมกับการแกปญหาชีวิต 

(Buddhist Principles and Life 

Solutions) 

3(3-0-6) วิชาใหม 



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 227 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2557 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2560 เหตุผล 

   

        หลักธรรมทางพุทธศาสนาเพ่ือนํามาใชแกปญหาใน

ชีวิตประจําวัน  ท้ังในชีวิตสวนตัว การทํางาน และการอยู

รวมกับผูอ่ืนในสังคม  โดยใชกรณีศึกษาเหตุการณในชีวิตจรงิท่ี

เผยแพรในสื่อตาง ๆ  

     Buddhist practice as a solution to everyday life 

problems including personal life, work, and living 

with others in society, authentic case studies relating 

to life problems and solutions 

 

   
GE460 นิเวศสํานึก 

(Ecological Consciousness) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

            มโนทัศนเรื่องนิเวศสํานึกของคนไทย  ความสัมพันธ

ระหวางมนุษยกับธรรมชาติจากบทอานตาง ๆ  กําเนิดและ

พัฒนาการของแนวคิดเรื่องการอนุรักษทรัพยากรและ

สิ่งแวดลอมในสังคม  แนวทางการสรางนิเวศสํานึก การ

สรางสรรคสื่อเพ่ือรณรงค  เรื่องนิเวศสํานึก อาทิ การสราง

ภาพยนตรสั้น การผลิตโปสเตอรเพ่ือประชาสัมพันธ การ

ดําเนินโครงการเพ่ืออนุรักษสิ่งแวดลอม  การแสดงละครเวที 

         Concepts of ecological consciousness among 

Thai people, relationship between humans and 

nature, origins of natural resources and 

environmental conservation in modern society, 

building ecological consciousness; ecological 

consciousness campaigns, short films, posters, and 

stage dramas 

 

   
GE461 สิ่งแวดลอมในอาเซียน 

(ASEAN Environment) 

3(3-0-6) วิชาใหม 

   

         ปรากฏการณ  ประเด็นปญหาสิ่ งแวดลอม  อัน

เ น่ืองมาจากระบบวัฒนธรรม  ระบบการเมือง  ระบบ

เศรษฐกิจแบบทุนนิยม โครงสรางทางภูมิศาสตรและการ

เคลื่อนยายของกลุมชาติพันธุ  นโยบายและขอตกลงความ

รวมมือท่ีเก่ียวของกับสิ่งแวดลอมของประชาคมอาเซียน  

โครงสรางองคกรและกลไกความรวมมือดานสิ่งแวดลอมของ

อาเซียน และแนวทางการจัดการสิ่งแวดลอมในอาเซียนอยาง

ยั่งยืน 

          ASEAN environmental phenomena and issues 

as a result of culture, politics, capitalist economy, 
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geographical structures, and ethnic migration, 

policies and agreements relating to ASEAN 

environment, ASEAN’s environmental organizational 

structures and cooperation mechanisms, sustainable 

environmental management 
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