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รายละเอียดของหลักสูตร 
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ชื่อสถาบันอุดมศึกษา มหาวิทยาลัยหอการค้าไทย 
วิทยาเขต/คณะ/สาขาวิชา คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
 

หมวดที่ 1  ข้อมูลทั่วไป 
 
1. รหัสและชื่อหลักสูตร 

รหัสหลักสูตร:   

ชื่อหลักสูตร : 

ภาษาไทย :  หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
อังกฤษ :  Bachelor of Science Program in Food Technology and Innovation 

 
2. ชื่อปริญญาและสาขาวิชา 

ชื่อเต็ม (ภาษาไทย) :   วิทยาศาสตรบัณฑิต (เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม) 
ชื่อย่อ (ภาษาไทย) :   วท.บ. (เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม) 
ชื่อเต็ม (ภาษาอังกฤษ) :  Bachelor of Science (Food Technology and Innovation)  
ชื่อย่อ (ภาษาอังกฤษ) :  B.Sc. (Food Technology and Innovation) 
 

3. วิชาเอก/ความเชี่ยวชาญเฉพาะของหลักสูตร 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต (เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม) แบ่งเป็น 2 กลุ่มวิชาเอก ดังนี้ 

3.1 กลุ่มวิชาเอก เทคโนโลยีทางอาหาร 
มีเป้าหมายในการผลิตบัณฑิตให้มีความรู้ความเชี่ยวชาญทางด้านเทคโนโลยีทางอาหาร ที่

ครอบคลุมทั้งกระบวนการผลิต การควบคุมคุณภาพ และการพัฒนาผลิตภัณฑ์ มีจุดเด่นด้านการพัฒนา
ทักษะทางทฤษฎีควบคู่ปฏิบัติการและการคิดวิเคราะห์  
  



 

2 – สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 

3.2 กลุ่มวิชาเอก นวัตกรรมอาหาร 
มีเป้าหมายในการผลิตบัณฑิตให้มีความรู้ความเชี่ยวชาญทางด้านนวัตกรรมอาหาร ที่ครอบคลุม

ทั้งวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี การพัฒนาธุรกิจและนวัตกรรมอาหาร มีจุดเด่นด้านการประยุกต์ใช้ความรู้และ
ทักษะทางทฤษฎีควบคู่ปฏิบัติการเชิงสร้างสรรค์นวัตกรรมอาหาร และต่อยอดสร้างธุรกิจใหม่ 

4. จำนวนหน่วยกิตที่เรียนตลอดหลักสูตร 
123  หน่วยกิต 

5. รูปแบบของหลักสูตร 
5.1 รูปแบบ  

หลักสูตรระดับปริญญาตรี หลักสูตร 4 ปี 

5.2 ประเภทของหลักสูตร 
หลักสูตรทางวิชาการ 

5.3 ภาษาที่ใช้  
ภาษาไทย และหรือภาษาอังกฤษ เอกสารประกอบคำสอนและตำราในวิชาของหลักสูตรเป็น

ภาษาไทยและภาษาอังกฤษ 

5.4 การรับเข้าศึกษา 
รับนักศึกษาไทยและนักศึกษาต่างชาติที่สามารถฟัง พูด อ่าน เขียน และเข้าใจภาษาไทยเป็น

อย่างดี 

5.5 ความร่วมมือกับสถาบันอ่ืน  
สถาบันอาหาร และสภาหอการค้าแห่งประเทศไทย 

5.6 การให้ปริญญาแก่ผู้สำเร็จการศึกษา  
ให้ปริญญาเพียงสาขาวิชาเดียว 

6. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาอนุมัติ/เห็นชอบหลักสูตร  
 หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 

2565 
ปรับปรุงจากหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

ฉบับปรับปรุง พ.ศ. 2560 และหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร หลักสูตรใหม่ 
พ.ศ. 2561  



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 3 

− คณะกรรมการพัฒนาหลักสูตรฯ ให้ความเห็นชอบปรับปรุงในการประชุมครั้งที่ 1 เมื่อวันที่ 
30 พฤศจิกายน 2564 และครั้งที่ 2 เมื่อวันที่ 18 มกราคม 2565 

− สภาวิชาการ มหาวิทยาลัยหอการค้าไทย พิจารณากลั่นกรองหลักสูตรและให้ความเห็นชอบ
ในการประชุมครั้งที่ 2/2565  เมื่อวันที่ 21 เมษายน 2565 

− สภามหาวิทยาลัยมหาวิทยาลัยหอการค้าไทย อนุมัติ/เห็นชอบหลักสูตร ในการประชุมครั้งที่  
3/2565 (352) เมื่อวันที่ 11 พฤษภาคม 2565 

 

   เปิดสอนในภาคการศึกษาท่ี 1 ปีการศึกษา 2565 

7. ความพร้อมในการเผยแพร่หลักสูตรที่มีคุณภาพและมาตรฐาน 
หลักสูตรจะได้รับการเผยแพร่ว่าเป็นหลักสูตรที่มีคุณภาพและมาตรฐานตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ

ระดับอุดมศึกษา พ.ศ. 2552 ในปีการศึกษา 2567 

8. อาชีพที่สามารถประกอบได้หลังสำเร็จการศึกษา  
8.1 สามารถทำงานในภาคเอกชนทั้งในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร หรือสถานประกอบการด้าน

อาหารในตำแหน่งงานที่เก่ียวข้อง เช่น  

− พนักงานฝ่ายผลิต ทำหน้าที่ควบคุมการผลิต  

− พนักงานฝ่ายการควบคุมและประกันคุณภาพ ทำหน้าที่ดูแลตรวจสอบควบคุมคุณภาพ
อาหาร การสุขาภิบาลและความปลอดภัยของอาหาร   

− พนักงานฝ่ายวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์  

− พนักงานด้านการวิเคราะห์และการกำหนดมาตรฐานอาหาร 

− พนักงานฝ่ายการตลาดและลอจิสติกส์ การจัดซื้อและจำหน่าย  

− พนักงานขายวัสดุ/อุปกรณ์/สารเคมีและวัตถุเจือปนอาหาร 

− ที่ปรึกษาด้านนวัตกรรมอาหาร และอาชีพอ่ืนที่เกี่ยวข้อง 

− นักวางแผนและพัฒนาธุรกิจด้านอาหารและเครื่องดื่ม 
8.2 ทำงานในหน่วยงานของรัฐและรัฐวิสาหกิจ ที่เกี่ยวข้องทางด้านอุตสาหกรรมอาหารและธุรกิจ

อาหาร เช่น พนักงานฝ่ายควบคุมคุณภาพอาหารในครัวการบิน หรือ เจ้าหน้าที่ฝ่ายข้อมูลทางด้านอาหาร
และโภชนาการ ในโรงพยาบาล-สถานบริบาล-โรงเรียน  ครัวการบิน-ภัตตาคาร เป็นต้น 

8.3 อาชีพอิสระ เช่น ผู้ประกอบการหรือผู้ให้บริการ ด้านนวัตกรรมอาหารและเครื่องดื่ม 
8.4 ศึกษาต่อในระดับปริญญาโทในสาขาท่ีเกี่ยวข้อง 
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9. ชื่อ นามสกุล ตำแหน่ง และคุณวุฒิการศึกษาของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  
 

ลำดับ 
เลขประจำตัวประชาชน 

ตำแหน่งทางวิชาการ ชื่อ – นามสกลุ คุณวุฒิ สาขาวิชา สำเร็จการศึกษาจากสถาบัน ปีที่จบ
การศึกษา  

กล่มวชิาเอก เทคโนโลยีทางอาหาร 

1 x-xxxx-xxxxx-xx-x รองศาสตราจารย ์
(วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหาร) 

นายอดิศักดิ์     
เอกโสวรรณ 

วท.ม. เทคโนโลยีทางอาหาร จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 2534 

วท.บ. 
(เกียรตินิยมอันดับ 

2) 

เคม ี มหาวิทยาลยัศรีนครินทรวิโรฒ 
ประสานมิตร 

2531 

2 x-xxxx-xxxxx-xx-x ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
(วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหาร) 

นางสิรินาถ     
ตัณฑเกษม 
 

วท.ม. เทคโนโลยีทางอาหาร จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 2533 

วท.บ. เคม ี จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 2530 

3 x-xxxx-xxxxx-xx-x ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
(วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหาร) 

นางสาวอภิญญา  
เจริญกลู 
 
 
 
 
 
 

วท.ม. เทคโนโลยีทางอาหาร จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 2537 

วท.บ. เทคโนโลยีทางอาหาร 
 

จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 2533 
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ลำดับ 
เลขประจำตัวประชาชน 

ตำแหน่งทางวิชาการ ชื่อ – นามสกลุ คุณวุฒิ สาขาวิชา สำเร็จการศึกษาจากสถาบัน ปีที่จบ
การศึกษา  

กล่มวชิาเอก นวัตกรรมอาหาร 

4 x-xxxx-xxxxx-xx-x ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
(วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหาร) 

นางกมลทิพย์    
เอกธรรมสุทธ์ิ 

วท.ม. เทคโนโลยีทางอาหาร จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 2537 

วท.บ. ประมง มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์ 2533 

5 x-xxxx-xxxxx-xx-x ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
(จุลชีววิทยา) 

นางรัชนี         
ไสยประจง 

วท.ม. จุลชีววิทยาทางอุตสาหกรรม จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 2537 

วท.บ. จุลชีววิทยา มหาวิทยาลยัขอนแก่น 2533 

6 x-xxxx-xxxxx-xx-x ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
(พัฒนาผลิตภัณฑ ์

อุตสาหกรรมเกษตร) 

นางสาวสุภางค์  
เรืองฉาย 

วท.ม. ผลิตภณัฑ์อุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์ 2539 

วท.บ. ชีววิทยา มหาวิทยาลยัรามคำแหง 2533 
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10. สถานที่จัดการเรียนการสอน 
มหาวิทยาลัยหอการค้าไทย กรุงเทพฯ 

11. สถานการณ์ภายนอกหรือการพัฒนาที่จำเป็นต้องนำมาพิจารณาในการวางแผนหลักสูตร  
11.1 สถานการณ์หรือการพัฒนาทางเศรษฐกิจ  

11.1.1 อุตสาหกรรมการแปรรูปอาหารเป็นอุตสาหกรรมที่มีความสำคัญระดับสูงต่อประเทศ
ไทย เนื ่องจากถูกจัดให้ เป็นหนึ ่งในยุทธศาสตร์ของการขับเคลื ่อนประเทศใน 1st S-Curve หรือ 5 
อุตสาหกรรมเดิมที่มีศักยภาพในการต่อยอด และเป็นอุตสาหกรรมที่ใช้จำนวนแรงงานมากที่สุด มีมูลค่า
การลงทุนสูงที่สุด มีมูลค่าเพิ่มสูงที่สุด และมีการลงทุนด้านวิจัยและพัฒนาสูงที่สุดในบรรดาสาขาต่างๆ 
ของภาคอุตสาหกรรมการผลิตของประเทศไทย  โดยพบว่าในปี 2561 อุตสาหกรรมอาหารแปรรูปสร้าง
มูลค่าเพิ่มให้แก่ประเทศได้ถึง 625,526 ล้านบาท และยังมีแนวโน้มการเติบโตที่ดีในอนาคต ด้วยกระแส
การคำนึงถึงสุขภาพและการดูแลรักษาเชิงป้องกันที่มีมากข้ึนของผู้บริโภค ภายในประเทศและต่างประเทศ 
ตลอดจนการเข้าสู่สังคมสูงวัย และการเติบโตของชนชั้นกลางและชุมชนเมืองในประเทศเพื่อนบ้านที่มี
แนวโน้มต้องการบริโภคสินค้าและผลิตภัณฑ์ที่มีคุณภาพ จึงส่งผลให้อุตสาหกรรมอาหารมูลค่าสูงเป็นหนึ่ง
ในอุตสาหกรรมที ่ม ีศ ักยภาพในการยกระดับขีดความสามารถในการแข่งขันของประเทศ ดังนั้น
อุตสาหกรรมการแปรรูปอาหารจึงมีบทบาทสำคัญที่จะช่วยให้ประเทศก้าวพ้นจากกับดักรายได้ปานกลาง 
และมีส่วนช่วยในการขับเคลื่อนและพัฒนาประเทศไปสู่เป้าหมาย Thailand 4.0 โดยมุ่งเน้นพัฒนาต่อยอด
อาหารและเครื ่องดื ่มเสริมสุขภาพ (Functional Foods) อาหารทางการแพทย์ (Medical Food) 
ผลิตภัณฑ์เสริมอาหาร (Food Supplement) และนวัตกรรมอาหาร (Food Innovation) เป็นต้น เพ่ือ
รองรับสังคมผู้สูงอายุที่กำลังจะมาถึง ดังนั้นบุคลากรที่มีความรู้ความชำนาญทางด้านเทคโนโลยีอาหารและ
นวัตกรรมจึงมีส่วนช่วยในการขับเคลื่อนเศรษฐกิจของประเทศได้ 

11.1.2 กรอบแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติ ฉบับที่ 13 (พ.ศ. 2566–2570) เรื่อง 
“พลิกโฉมประเทศไทยสู่ เศรษฐกิจสร้างคุณค่า สังคมเดินหน้าอย่างยั่งยืน” ได้กำหนดเป้าหมายของการมี 
เศรษฐกิจมูลค่าสูงที่เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม โดยมีหมุดหมายที่ 1 คือ “ไทยเป็นประเทศชั้นนำด้านสินค้า
เกษตรและเกษตรแปรรูปมูลค่าสูง” เนื ่องจากภาคเกษตรและอุตสาหกรรมการแปรรูปผลผลิตทาง
การเกษตรเป็นแหล่งรายได้และการจ้างงานที่สำคัญ หากแต่กำลังเผชิญกับความท้าทายหลายประการที่
อาจลดทอนความสามารถในการแข่งขัน เช่น การแข่งขันด้านราคาของกลุ่มสินค้าที่มีมูลค่าเพิ่มต่ำ การ
เปลี่ยนแปลงสภาพภูมิอากาศ มาตรฐานด้านความปลอดภัยในระดับนานาชาติที่เข้มงวดขึ้น ต้นทุนแรงงาน
ที่เพิ่มสูงขึ้น ในขณะเดียวกัน ความก้าวหน้าของเทคโนโลยี โดยเฉพาะเทคโนโลยีชีวภาพ เทคโนโลยี
อัตโนมัติ และเทคโนโลยีดิจิทัล ล้วนเป็นเครื่องมือสำคัญที่ภาคอุตสาหกรรมแปรรูปสินค้าเกษตรสามารถ
นำมาใช้จัดการกับความเสี่ยงและข้อจำกัดข้างต้นได้ ดังนั้นจึงต้องมีการเตรียมความพร้อมด้านกำลังคนที่
จะเข้ามาเป็นส่วนหนึ่งของภาคการผลิตเพ่ือไปให้ถึงหมุดหมายที่ได้วางไว้ 
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11.1.3 จากสถานการณ์โรคระบาดโควิด-19 ทำให้เกิดชีวิตในวิถีใหม่ (New Normal) ที่
พฤติกรรมการบริโภคของทั่วโลกเปลี่ยนแปลงไป มีการบริโภคสินค้าที่คงทนลดลงตามสถานการณ์ทาง
เศรษฐกิจที่ไม่แน่นอน ในขณะที่การบริโภคสินค้าอุปโภคบริโภคเพิ่มมากขึ้น เนื่องจากเป็นสินค้าที่จำเป็น
ต่อการดำรงชีวิต ส่งผลให้อุตสาหกรรมหลักโดยเฉพาะอุตสาหกรรมอาหารมีการขยายตัวอย่างต่อเนื่อง 
ตามความต้องการที่เพิ่มขึ้นทั่วโลก อีกทั้งสถานการณ์การแพร่ระบาดของไวรัสโควิด -19 ยังเป็นตัวเร่งให้
ผู้บริโภคหันมาดูแลสุขภาพเชิงป้องกัน (Preventive Care) เพ่ิมมากขึ้น ซึ่งเป็นผลให้ความต้องการอาหาร
เพื่อสุขภาพมีแนวโน้มเด่นชัดขึ้นทั่วโลก ประเทศไทยจำต้องยกระดับมาตรฐานด้านความสะอาดและ
สุขอนามัยให้เป็นไปตามมาตรฐานสากล 

 11.1.4 สถาบันการศึกษาเป็นแหล่งผลิตบุคลากรที่มีความรู้ความสามารถตรงความต้องการ
ของตลาดแรงงานและการพัฒนาประเทศ เพื ่อการพัฒนาบุคลากรด้าน “อาหาร” ยุคใหม่ จาก
กระบวนการเรียนการสอนที่มุ่งพัฒนาศักยภาพของนักศึกษาให้สามารถคิดวิเคราะห์และต่อยอดเพื่อการ
พัฒนาประเทศได้ 

11.2 สถานการณ์หรือการพัฒนาทางสังคมและวัฒนธรรม 
11.2.1 จากโครงสร้างทางประชากรศาสตร์ของประเทศไทยและทั่วโลกมีรูปแบบโครงสร้างที่

เปลี่ยนแปลงไปจากในอดีต มีจำนวนประชากรผู้สูงวัยเพิ่มมากขึ้นเนื่องจากอายุขัยของมนุษย์เพิ่มขึ้น 
ประกอบกับอัตราการเกิดในแต่ละประเทศมีสัดส่วนที่ลดต่ำลง ในปัจจุบันประเทศไทยเป็นสังคมสูงอายุ 
(Aging Society) หรือมีสัดส่วนจำนวนประชากรที่อายุมากกว่า 65 ปีขึ้นไปมากกว่า 7% เมื่อเทียบกับ
จำนวนประชากรทั ้งหมดของประเทศ ตามนิยามขององค์การสหประชาชาติ (UN) โดยในปี 2564 
ประชากรไทยที่อายุ 65 ปีขึ้นไปมีจำนวนอยู่ที่ประมาณ 9 ล้านคน หรือคิดเป็นสัดส่วนราว 12.8% และ
กำลังจะก้าวเข้าสู่สังคมสูงอายุแบบสมบูรณ์ (Aged Society) หรือมีสัดส่วนประชากรสูงอายุเพิ่มขึ้นแตะ 
14% ของประชากรทั้งหมดในปี 2565 และจากการคาดการณ์ประเทศไทยน่าจะขยับขึ้นเป็นสังคมสูงอายุ
แบบสุดยอด (Hyper Aged Society) หรือมีสัดส่วนประชากรสูงอายุเข้าหา 20% ภายในระยะเวลา 9 ปี
หลังการเป็นสังคมสูงอายุแบบสมบูรณ์ ดังนั้นการวิจัยและพัฒนาอาหารเพื่อผู้สูงวัยหรืออาหารที่มีเฉพาะ
บุคคลจึงเข้ามามีบทบาทในวงการอุตสาหกรรมอาหารมากยิ่งขึ้น  การก้าวทันความเปลี่ยนแปลงของสังคม
ด้วยการนำเสนอผลิตภัณฑ์อาหารที่สอดคล้องและตอบสนองความต้องการทั้งโดยตรงและทางอ้อม จึง
ส่งผลให้สินค้าเกิดความอยู่รอดและเป็นที่ยอมรับของผู้คนในสังคมปัจจุบัน 

11.2.2 การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตและเทคโนโลยีดิจิทัล เข้ามามีบทบาทต่ออุตสาหกรรม
อาหารและผู้บริโภคมากยิ่งขึ้น ดังนั้นเพื่อการก้าวทันเทคโนโลยีอย่างยั่งยืน บุคลากรสายอาหารจำเป็นต้อง
มีทักษะที่หลากหลายขึ้น ต้องเป็นทั้งนักคิดสร้างสรรค์ นักวิจัยพัฒนา นักอุตสาหกรรม และนักการตลาด 
จึงสามารถพัฒนาเทคโนโลยีทางอาหารและนวัตกรรมเพ่ือนำไปใช้ประโยชน์ได้จริงในสังคมปัจจุบัน 

11.2.3 จากสถานการณ์โรคระบาดโควิด-19 ได้เป็นตัวกระตุ้นให้มนุษย์เราหันมาใส่ใจใน
สุขภาพมากขึ้น และเริ่มตระหนักถึงการบริโภคอาหารเพ่ือใช้เป็นยาในการเสริมสร้างภูมิคุ้มกันของร่างกาย 
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ตลอดจนการสร้างสุขภาวะที่ดี การสร้างความมั่นคงทางอาหารและการแสวงหาแหล่งอาหารใหม่ ๆ ล้วน
เข้ามามีบทบาทมากขึ้นในภาวะการณ์ปัจจุบัน ดังนั้นการวิจัยและพัฒนาการใช้ประโยชน์จากพืชผัก
สมุนไพรที่เป็นภูมิปัญญาของคนไทยจึงเป็นอีกหนึ่งทางเลือกที่จะช่วยในการพัฒนาเศรษฐกิจของประเทศ
ทั้งในระดับฐานรากสู่อุตสหกรรมที่ยั่งยืน 

11.2.4 การใช้เทคโนโลยีที่ไม่ส่งผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อม การอนุรักษ์พลังงาน การควบคุม
มลพิษ และการลดปัญหาวัสดุเหลือทิ้ง  ตลอดจนการเลือกใช้วัตถุดิบจากธรรมชาติเพื่อลดการใช้สารเคมี 
เพื่อความปลอดภัยของผู้บริโภค ถือเป็นความรับผิดชอบต่อสังคมที่ควรตระหนักและให้ความใส่ใจเป็น
อย่างยิ ่ง  การปลูกฝังเจตคติในด้านต่างๆ เหล่านี ้เป็นสิ ่งที ่สามารถเรียนรู ้ได้จากการเรียนการสอน 
ประสบการณ์ และพฤติกรรมของคนในสังคม 

   

12. ผลกระทบจาก ข้อ 11.1 และ 11.2 ต่อการพัฒนาหลักสูตรและความเกี่ยวข้องกับพันธกิจของ
สถาบัน 

12.1 การพัฒนาหลักสูตร 

12.1.1 พัฒนาหลักสูตรให้ตอบสนองต่อความต้องการของประเทศทางด้านกำลังคนที ่มี
ความรู้ความเชี่ยวชาญทางด้านเทคโนโลยีทางอาหารและนวัตกรรม โดยหลักสูตรได้มีการออกแบบให้มี 2 
กลุ่มวิชาเอก ตามความมุ่งหวังต่อการทำงานในอนาคต ดังนี้ 

 1) กลุ ่มว ิชาเอกเทคโนโลยีทางอาหาร มุ ่งเน้นผลิตบัณฑิตเพื ่อเข้าส ู ่โรงงาน
อุตสาหกรรมอาหาร  

 2) กลุ่มวิชาเอกนวัตกรรมอาหาร มุ่งเน้นผลิตบัณฑิตที่สามารถสร้างนวัตกรรมอาหาร
ที่ตอบโจทย์ผู้บริโภคยุคใหม่ และสามารถสร้างธุรกิจใหม่ได ้

12.1.2  เพื่อสร้างบัณฑิตที่มีสมรรถนะและศักยภาพสูงในการขับเคลื่อนเศรษฐกิจใหม่ของ
ประเทศ เพ ื ่อพ ัฒนาต ่อยอดอุตสาหกรรมอาหารย ุคไทยแลนด์ 4.0  และพัฒนากำล ังคนใน
ภาคอุตสาหกรรมให้มีศักยภาพและมีความพร้อมสำหรับภาคอุตสาหกรรมใหม่ (New S-Curve) โดยมีการ
ปรับปรุงหลักสูตรให้ทันต่อการเปลี่ยนแปลงของเทคโนโลยีในปัจจุบัน เช่น มีการเพิ่มรายวิชาเทคโนโลยี
ดิจิทัลเพื่อธุรกิจอาหาร นวัตกรรมการเกษตรและอาหาร และเทคโนโลยีอาหารโมเลกุล เป็นต้น 

12.1.3 พัฒนาหลักสูตรให้สอดคล้องต่อการเปลี่ยนแปลงของสังคมโลก และความก้าวหน้ า
ทางเทคโนโลยี มีความรู้และทักษะด้านภาษาต่างประเทศ รวมถึงมีความรู้และทักษะด้านดิจิทัล โดยมีการ
เพิ่มรายวิชาทางด้านการพัฒนาทักษะด้านภาษาอังกฤษและดิจิทัล เช่น การเสริมสร้างทักษะวิชาชีพและ
ภาษาอังกฤษสำหรับเทคโนโลยีทางอาหาร การตลาดดิจิทัล และการตัดสินใจด้วยข้อมูลขนาดใหญ่สำหรับ
ธุรกิจอาหาร เป็นต้น 
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12.1.4  พัฒนาหลักสูตรเพ่ือผลิตบัณฑิตมีลักษณะที่พึงประสงค์ ได้แก่ มีทักษะการเรียนรู้ด้วย
ตนเองและใฝ่รู้อยู่เสมอ มีทักษะการเป็นผู้นำและทำงานเป็นทีม มีความอดทน สู้งาน มีวินัยและมีความ
รับผิดชอบ มีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์  

12.2 ความเกี่ยวข้องกับพันธกิจของสถาบัน 
จากวิสัยทัศน์ของมหาวิทยาลัย ปรัชญาและปณิธานของมหาวิทยาลัยที่จะพัฒนาบัณฑิตที่มี

คุณธรรมและคุณภาพ และพันธกิจที่จะผลิตบัณฑิตที่มีลักษณะพึงประสงค์ตามอัตลักษณ์ของมหาวิทยาลัย 
(Business SMART) ใฝ่รู้ พัฒนาตนเองอย่างต่อเนื่อง และมีภาพลักษณ์ทางธุรกิจระดับสากล การพัฒนา
หลักสูตรจึงเน้นและส่งเสริมให้นักศึกษานำความรู้ด้านเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรมไปสนับสนุนภาค
ธุรกิจ สนับสนุนการสร้างองค์ความรู้ใหม่จากการวิจัยที่สามารถนำไปใช้ได้จริง มีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ 
มีทักษะทางวิชาชีพ และมีคุณธรรม จรรยาบรรณในวิชาชีพของตน 

13. ความสัมพันธ์กับหลักสูตรอื่นที่เปิดสอนในคณะ/ภาควิชาอื่นของสถาบัน  
13.1 กลุ่มวิชา/รายวิชาในหลักสูตรนี้ที่เปิดสอนโดยคณะ/ภาควิชา/หลักสูตรอ่ืน  

− หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 
เนื่องจากหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิตสาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม เป็น

หลักสูตรที่ต้องใช้หมวดวิชาศึกษาทั่วไปที่เป็นวิชาให้บริการจากคณะต่างๆ ที่เกี่ยวข้อง ได้แก่ วิชาในกลุ่ม
วิชาภาษาอังกฤษที่ให้บริการโดยคณะมนุษยศาสตร์ และกลุ่มวิชาธุรกิจและการประกอบการที่ให้บ ริการ
โดยคณะบริหารธุรกิจ ตลอดจนรายวิชาศึกษาทั่วไป-เลือก ที่นักศึกษาสามารถเลือกเรียนได้ตามความ
สนใจในกลุ่มความรู้ และกลุ่มทักษะและเจตคติ ที่ให้บริการโดยคณะต่างๆ ในมหาวิทยาลัย 

13.2 กลุ่มวิชา/รายวิชาในหลักสูตรที่เปิดสอนให้ภาควิชา/หลักสูตรอ่ืนต้องมาเรียน  
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิตสาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม เปิดให้นักศึกษาจาก

คณะต่างๆ ในมหาวิทยาลัยสามารถลงทะเบียนเรียนรายวิชาในหลักสูตรเป็นวิชาเลือกเสรีได ้

13.3 การบริหารจัดการ  
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ต้องประสานงานกับรองคณบดีฝ่ายวิชาการ และอาจารย์ผู้แทน

จากคณะอื่นที่เกี่ยวข้อง ด้านเนื้อหาสาระ การจัดตารางเรียนและตารางสอบ และความสอดคล้องกับ
มาตรฐานผลการเรียนรู้ตามมาตรฐานคุณวุฒิระดับปริญญาตรี  
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หมวดที ่2  ข้อมูลเฉพาะของหลักสูตร 

1. ปรัชญา ความสำคัญ และวัตถุประสงค์ของหลักสูตร  

1.1 ปรัชญา 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม มุ่งให้การศึกษาและ

ผลิตบัณฑิตที่มีความรู้ความสามารถในด้านเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม โดยเน้นความสามารถด้าน
การประยุกต์ใช้ความรู้กับการปฏิบัติงานจริง  

1.2 ความสำคัญ  
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม มีเป้าหมายในการผลิต

บัณฑิตให้มีความรู้ความเชี่ยวชาญทางด้านเทคโนโลยีทางอาหาร ที่ครอบคลุมทั้งกระบวนการผลิต การ
ควบคุมคุณภาพ และการพัฒนาผลิตภัณฑ์ มีจุดเด่นด้านการพัฒนาทักษะทางวิชาชีพทั้งภาคปฏิบัติและ
การคิดวิเคราะห์ และผลิตบัณฑิตให้มีความรู้ความเชี่ยวชาญทางด้านนวัตกรรมอาหารที่ครอบคลุมศาสตร์
ทั้งวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี การพัฒนาธุรกิจและนวัตกรรมอาหาร มีจุดเด่นด้านการประยุกต์ใช้ความรู้และ
ทักษะทางทฤษฎีควบคู่ปฏิบัติการเชิงสร้างสรรค์นวัตกรรมอาหาร และต่อยอดสร้างธุรกิจใหม่   

1.3 วัตถุประสงค์ 
1.3.1 เพื่อผลิตบัณฑิตที่มีคุณภาพและมีความรู้ทางด้านเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรมที่

สามารถรองรับภาคอุตสาหกรรมอาหาร ทั้งในด้านการควบคุมกระบวนการผลิต การควบคุมและประกัน
คุณภาพ วิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ ตลอดจนมีความคิดสร้างสรรค์สามารถพัฒนานวัตกรรมอาหารเพ่ือ
ตอบสนองความต้องการของอุตสาหกรรมอาหารสมัยใหม่ 

1.3.2 เพื่อผลิตบัณฑิตที่มีจุดเด่นในการประยุกต์ใช้ความรู้และทักษะทางทฤษฎีควบคู่กับการ
ปฏิบัติงานจริงได้ นอกจากนี้ยังทำหน้าที่ในการเสริมสร้างความเชื่อมโยงการวิจัยเข้าสู่อุตสาหกรรมและ
สถานประกอบการ 

1.3.3 เพื่อผลิตบัณฑิตที่สามารถคิดวิเคราะห์ สังเคราะห์ และบูรณาการความรู้ในด้านต่างๆ 
อย่างสร้างสรรค์ มีความสามารถในการใช้ภาษาสื่อสารกับบุคคลอ่ืน และมีทักษะในการเรียนรู้ตลอดชีวิต 

1.3.4 เพ่ือผลิตบัณฑิตให้เป็นผู้มีวิชาการดี มีจริยธรรมและคุณธรรม รู้จักรับผิดชอบต่อตัวเอง 
ผู้อื่น และสังคม รวมถึงมีจรรยาบรรณทางวิชาชีพ 
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2. แผนพัฒนาปรับปรุง 

แผนการพัฒนา/เปลี่ยนแปลง กลยุทธ์ หลักฐาน/ตัวบ่งชี้ 
1. ปรับปรุงหลักสูตรให้ทันสมัย 

แ ล ะส อด ค ล ้ อ ง ก ั บ ค ว า ม 
ก้าวหน้าทางด้านเทคโนโลยี
และนวัตกรรมอาหาร 

1.1 กำหนดให้มีการปรับปรุง
หลักสูตรทุกๆ 5 ปี 

1.1.1 รายงานการปร ับปรุ ง
หลักสูตรตามรอบระยะเวลาที่
กำหนด 
1.1.2 ความสอดคล ้ องของ
รายละเอียดหลักสูตร (มคอ.2)  

2. ปรับปรุงหลักสูตรให้สอดคล้อง
กับความต้องการของตลาดงาน 

2.1 สำรวจของพึงพอใจของ
ผู้ใช้บัณฑิต 

2.2 ติดตามการเปลี ่ยนแปลง
ความต้องการบัณฑิตของ
นายจ้างอย่างสม่ำเสมอ 

2.1.1 รายงานผลการประเมิน
ความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิต  
2.2.1 สร ุปผลการตอบแบบ 
สอบถามด ้านความต ้องการ
บัณฑิตของผู ้ประกอบการหรือ
ผู้ใช้บัณฑิต 

3. ปรับปรุงการดำเนินงานของ
หลักสูตรให้มีมาตรฐานตาม
กรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับ 
อุดมศึกษาแห่งชาติ 

3.1 ประเมินผลการดำเนินงาน
ข อ ง ห ล ั ก ส ู ต ร อ ย ่ า ง
ต่อเนื่อง  

3.1.1 รายงานผลการดำเนิน 
งานของหลักสูตร (มคอ.7) 
3.1.2 ส ร ุ ป ผ ล ก า ร ต ร ว จ
ประเม ินการดำเน ินงานของ
หลักสูตร  

4. พ ัฒนาอาจารย ์ ให ้ เพ ิ ่ ม พูน
ความรู ้ ความเชี ่ยวชาญด้าน
ว ิชาการ การเร ียนการสอน 
และการวิจัย 

4.1 ส่งเสริมให้อาจารย์ทุกท่าน
เข้าร่วมอบรม สัมมนาทาง
วิชาการ และการเรียนการ
สอน  

4.2 ส่งเสริมให้อาจารย์ทำงาน
วิจัยและตีพิมพ์เผยแพร่
ผลงาน 

4.3 ส่งเสริมและสนับสนุนให้
อาจารย์ทำงานวิจัยเพ่ือ
ช่วยตอบโจทย์ของสถาน
ประกอบการจากภาค 
อุตสาหกรรม 

4.1.1 จำนวนชั่วโมงที่อาจารย์
เข้าร่วมอบรม สัมมนา  
 
 
4.2.1 จำนวนผลงานว ิจ ัยที่
ตีพิมพ์เผยแพร่ 
 
4.3.1 จำนวนผลงานที่สร้างขึ้น 
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แผนการพัฒนา/เปลี่ยนแปลง กลยุทธ์ หลักฐาน/ตัวบ่งชี้ 
4.4 ส่งเสริมและสนับสนุนให้

อาจารย ์เสนอขอร ับทุน
ว ิจ ัยเพ ื ่ออ ุตสาหกรรม
อาหาร ทั้งจากสถานประ
ประกอบหรือจากหน่วย 
งานสำนักงานนวัตกรรม
แห ่งชาติ  ท ั ้ งจากสำนัก
นวัตกรรมแห่งชาติ หรือ
หน ่วยงานภาคร ัฐ และ
ส ถ า น ป ร ะ ก อ บ ก า ร
ภาคเอกชน 

 

4.4.1 จำนวนผลงานที่ได้รับทุน
สนับสนุน 
4.4.2 จำนวนเง ินท ุนว ิจ ัยที่
ได้รับการสนับสนุน 

5. พัฒนานักศึกษาให้มีทักษะทาง
ว ิชาช ีพ ม ีความร ู ้ทางธ ุรกิจ 
สามารถประยุกต์ใช้ความรู้กับ
การปฏิบัติงานได้ 

5.1 จ ั ด ก ิ จ ก ร ร ม พ ั ฒ น า
ศ ักยภาพนักศ ึกษาทาง
วิชาชีพ 

 
5.2 เช ิญว ิทยากรจากภาค

ธ ุรก ิจมาให ้ความร ู ้แก่
นักศึกษา 

5.3 จัดกิจกรรมการศึกษาดู
งาน และการฝึกงาน 

5.1.1 จำนวนกิจกรรมที่จัด 
5.1.2 ผลการสำรวจความพึง
พอใจของนักศึกษาต่อการจัด
กิจกรรม 
5.2.1 จำนวนรายว ิชาที ่ เชิญ
วิทยากร 
 
5.3.1 การประเม ินและการ
ร าย ง านผลการฝ ึ ก ง าน ข อ ง
นักศึกษา 

6. พัฒนาทรัพยากรสิ่งสนับสนุน
การเรียนรู้ 

6.1 มีการให้อุปกรณ์สนับสนุน
การเรียนรู ้ของนักศึกษา 
เช่น iPad 

6.2 ม ี อ ุ ป ก ร ณ ์ ใ น ห ้ อ ง 
ปฏ ิบ ั ต ิ การพร ้อมและ
เ พ ี ย ง พ อ ต ่ อ จ ำ น ว น
นักศึกษา 

6.1.1 สำรวจความพ ึงพอใจ
ของนักศึกษาด้านสิ ่งสนับสนุน
การเรียนรู้ 
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หมวดที่ 3  ระบบการจัดการศึกษา การดำเนินการ และโครงสร้างของหลักสูตร 

1. ระบบการจัดการศึกษา  

1.1 ระบบ 
ระบบการจัดการศึกษา ใช้ระบบทวิภาค โดย 1 ปีการศึกษาแบ่งออกเป็น 2 ภาคการศึกษาปกติ 

1 ภาคการศึกษาปกติมีระยะเวลาศึกษาไม่น้อยกว่า 15 สัปดาห์ ข้อกำหนดต่าง  ๆ ให้เป็นไปตามระเบียบ
มหาวิทยาลัยหอการค้าไทย ระบบหน่วยกิตข้ึนปริญญาบัณฑิต พ.ศ. 2545 (ภาคผนวก ก) 

1.2 การจัดการศึกษาภาคฤดูร้อน 
มีการจัดการเรียนการสอนภาคฤดูร้อน ซึ่งมีระยะเวลาการศึกษาไม่น้อยกว่า 8 สัปดาห์ ทั้งนี้

ขึ้นอยู่กับดุลยพินิจของคณะกรรมการประจำหลักสูตร หรือนโยบายของมหาวิทยาลัย 

1.3 การเทียบเคียงหน่วยกิตในระบบทวิภาค  
ไม่มี 

2. การดำเนินการหลักสูตร 
2.1 วัน – เวลาในการดำเนินการเรียนการสอน 

ภาคต้น:   เดือนสิงหาคม – ธันวาคม 
ภาคปลาย :  เดือนมกราคม – พฤษภาคม 
ภาคฤดูร้อน :  เดือนมิถุนายน – กรกฎาคม 

2.2 คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา 
2.2.1 เป็นผู้สำเร็จการศึกษาระดับมัธยมศึกษาตอนปลาย สายสามัญ (ม.6) หรือเทียบเท่า หรือ 
2.2.2 เป็นผู้สำเร็จการศึกษาขั้นปริญญาตรีจากมหาวิทยาลัยอื่น หรือสถาบันการศึกษาขั้นสูง

อื่นในประเทศหรือต่างประเทศ  ซึ่งกระทรวงศึกษาธิการรับรองและสมัครเข้าศึกษาในระดับปริญญา
ตรีในสาขาวิชาอ่ืน 

2.3 ปัญหาของนักศึกษาแรกเข้า  
ปัญหาการปรับตัวจากการเรียนในระดับมัธยมศึกษา มาเป็นการเรียนแบบอุดมศึกษาที่มีรูปแบบ

แตกต่างไปจากเดิม โดยมีการเรียนที่ต้องอาศัยการศึกษาด้วยตัวเองส่วนหนึ่ง  มีสังคมกว้างขึ้น ต้องดูแล
ตนเองมากขึ้น มีกิจกรรมทั้งการเรียนในห้องและกิจกรรมเสริมหลักสูตรที่นักศึกษาต้องสามารถจัดแบ่ง
เวลาให้เหมาะสมได้อย่างมีประสิทธิภาพ อีกทั้งหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร
และนวัตกรรม รับนักศึกษาทุกแผนการเรียน ซึ่งมีความหลากหลายจึงอาจจะมีปัญหาเรื่องความรู้พื้นฐาน
ทางวิชาคณิตศาสตร์ วิทยาศาสตร์ และภาษาอังกฤษที่แตกต่างกัน 
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2.4 กลยุทธ์ในการดำเนินการเพือ่แก้ไขปัญหา / ข้อจำกัดของนักศึกษาในข้อ 2.3 

− จัดการปฐมนิเทศนักศึกษาใหม่  แนะนำการวางเป้าหมายชีว ิต เทคนิคการเร ียนใน
มหาวิทยาลัย และการแบ่งเวลา 

− มอบหมายหน้าที่อาจารย์ที่ปรึกษาให้แก่อาจารย์ทุกคน ทำหน้าที่สอดส่องดูแล ตักเตือน ให้
คำปรึกษาแนะนำการเรียน และการดำเนินชีวิตภายในมหาวิทยาลัย  

− มอบหมายให้รุ่นพี่ดูแลรุ่นน้อง มีการจัดกิจกรรมการรับน้องเพื่อเชื่อมความพันธ์ระหว่างพ่ี
น้อง  

− มีการจัดกิจกรรมการเตรียมความพร้อมก่อนการเข้าศึกษาให้นักศึกษาชั้นปีที่ 1 เพ่ือเป็นการ
ปรับพื้นความรู้ และเพ่ือให้นักศึกษามีจุดมุ่งหมายในการเรียนที่ชัดเจน 

2.5 แผนการรับนักศึกษาและผู้สำเร็จการศึกษาในระยะ 5 ปี  

จำนวนนักศึกษา 
จำนวนนักศึกษาแต่ละปีการศึกษา 

2565 2566 2567 2568 2569 
ชั้นปีที่ 1 50 50 50 50 50 
ชั้นปีที่ 2 – 50 50 50 50 
ชั้นปีที่ 3 – – 50 50 50 
ชั้นปีที่ 4 – – – 50 50 

รวม 50 100 150 200 200 
คาดว่าจะจบการศึกษา – – – 50 50 
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2.6 งบประมาณตามแผนและค่าใช้จ่ายต่อหัวต่อปี 
2.6.1 งบประมาณตามแผน 

หมวดเงิน 
งบประมาณทีต่้องการแต่ละปี 

2565 2566 2567 2568 2569 
เงินเดือน 1,608,000 1,688,400 1,772,820 1,861,460 1,954,540 
ค่าตอบแทน 576,000 604,800 635,040 666,792 700,132 
ค่าใช้สอย 5,000 11,000 17,000 23,000 24,000 
ค่าวัสด ุ 1,000 2,200 3,400 4,600 4,800 

รวมงบดำเนนิการ 2,190,000 2,306,400 2,428,260 2,555,852 2,683,472 
ค่าครุภัณฑ์ – – – – – 
ค่าที่ดิน – – – – – 
ค่าสิ่งก่อสร้าง – – – – – 

รวมงบลงทนุ – – – – – 

รวมทั้งสิ้น 2,190,000 2,306,400 2,428,260 2,555,852 2,683,472 

2.6.2 ค่าใช้จ่ายต่อหัวต่อปี 75,000 บาท 

2.7 ระบบการศึกษา 
 แบบชั้นเรียน 
 แบบทางไกลผ่านสื่อสิ่งพิมพ์เป็นหลัก 
 แบบทางไกลผ่านสื่อแพร่ภาพและเสียงเป็นสื่อหลัก 
 แบบทางไกลทางอิเล็กทรอนิกส์เป็นสื่อหลัก (E-learning) 
 แบบทางไกลทางอินเตอร์เน็ต 
 อ่ืนๆ (ระบุ) ................................... 

2.8 การเทียบโอนหน่วยกิต รายวิชาและการลงทะเบียนเรียนเข้ามหาวิทยาลัย 
ก. การเทียบโอนหน่วยกิต ให้เป็นไปตามตามระเบียบมหาวิทยาลัยหอการค้าไทย ว่าด้วย

การเทียบโอนหน่วยกิตในการเข้าศึกษาหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2548  ข้อ 5 
ข. ระเบียบมหาวิทยาลัยหอการค้าไทย  ว่าด้วย  การเทียบโอนความรู ้ ทักษะและ

ประสบการณ์  จากการศึกษานอกระบบและ/หรือการศึกษาตามอัธยาศัยเข้าสู่การศึกษาในระบบ ตาม
หลักสูตรระดับปริญญาตรีและระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2547 
 
 
 

✓ 
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3. หลักสูตรและอาจารย์ผู้สอน 

3.1 หลักสูตร 
3.1.1 จำนวนหน่วยกิต    รวมตลอดหลักสูตรจำนวน  123  หน่วยกิต   
3.1.2 โครงสร้างหลักสูตร 

3.1.2.1 หมวดวิชาศึกษาทั่วไป จำนวน  30  หน่วยกิต ประกอบด้วย 
1) หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป-บังคับ  
 1.1 รายวิชาภาษาอังกฤษ 9 หน่วยกิต 
 1.2 รายวิชาธุรกิจและการประกอบการ 3 หน่วยกิต 
2) หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป-เลือก 18 หน่วยกิต 

3.1.2.2 หมวดวิชาเฉพาะ จำนวน  87  หน่วยกิต  ประกอบด้วย 
1) กลุ่มวิชาแกน 36 หน่วยกิต 
2) กลุ่มวิชาเอก-บังคับ 30 หน่วยกิต 
3) กลุ่มวิชาเอก-เลือก 21 หน่วยกิต 
 แผน ก หลักสูตรปกติ 

วิชาเอก-เลือก 21 หน่วยกิต 
ฝึกงานไม่ต่ำกว่า  8 สัปดาห์ 
แผน ข  หลักสูตรที่มีวิชาสหกิจศึกษา   
วิชาเอก-เลือก 15 หน่วยกิต 
วิชาสหกิจศึกษา 6 หน่วยกิต 

3.1.2.3 หมวดวิชาเลือกเสรี จำนวน 6 หน่วยกิต 
 
3.1.3 รายวิชา  

3.1.3.1 รหัสวิชา 

รหัสวิชาประกอบด้วย 2 หลักแรกเป็นตัวอักษร  และตามด้วยตัวเลข 3 หลัก 
มีความหมายดังนี้ 

1) รหัสวิชาหมวดศึกษาทั่วไป (30 หน่วยกิต) 
รายวิชาต่างๆ ในหมวดวิชาศึกษาทั ่วไปจะมีรหัสนำหน้าชื ่อว ิชา  ซึ ่งมี

ความหมายดังนี้ 
ตัวอักษรสองตัว คือ GE หมายถึง หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 
ตัวเลขหลักร้อย หมายถึง กลุ่มวิชา 
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ตัวเลขหลักสิบและหลักหน่วย หมายถึง ลำดับวิชาตั้งแต่ 01-99 
2) รหัสวิชาเฉพาะ 
หมวดวิชาเฉพาะประกอบด้วยรายวิชาในกลุ่มวิชาแกน กลุ่มวิชาเอก-บังคับ 

กลุ่มวิชาเอก-เลือก จะมีรหัสนำหน้าชื่อวิชาซึ่งมีความหมาย ดังนี้ 
รายวิชาในหลักสูตรประกอบด้วย อักษรย่อ 2 ตัว และเลขรหัส 3 ตัว  โดยมี

ความหมาย ดังนี้ 
อักษรย่อ S หมายถึง อักษรย่อของคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
อักษรย่อ R หมายถึง อักษรย่อของสาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
ตัวเลข มีความหมาย ดังนี้ 

เลขหลักร้อย 
เลข 1 หมายถึง วิชาแกน 
เลข 2 หมายถึง วิชาเอก-บังคับ กลุ่มวิชาเอกเทคโนโลยีการอาหาร 
เลข 3 หมายถึง วิชาเอก-บังคับ กลุ่มวิชาเอกนวัตกรรมอาหาร 
เลข 4 หมายถึง วิชาเอก-เลือก 
เลขหลักสิบและหลักหน่วย 
เลข 01-99 หมายถึง ลำดับวิชาที่ 01-99 

หมายเหตุ  1. รหัสวิชาต้องไม่ซ้ำกับวิชาอื่น  และชื่อวิชาภาษาไทยและภาษา 
อังกฤษต้องใช้ให้สอดคล้องกัน 

 2. อักษรย่อของสาขาวิชาต้องไม่ซ้ำกับสาขาวิชาอ่ืน 

3.1.3.2 รายวิชา 

1) หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 30 หน่วยกิต 
 ส่วนที่ 1 เป็นรายวิชากลางของมหาวิทยาลัยที่กำหนดให้นักศึกษาทุกคนต้องเรียน 12 หน่วยกิต โดย
บังคับ หรือ บังคับเลือก รายวิชาในข้อ 1) และ 2)  ดังต่อไปนี้ 

1) รายวิชาภาษาอังกฤษ บังคับ 3 วิชา  9  หน่วยกิต  
รหัสวิชา ชื่อวิชา หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

เงื่อนไขก่อนเรียน 

GE071 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจำวนั 
(English for Everyday Communication) 

3(3-0-6) − 

GE072 ภาษาอังกฤษธุรกิจเพื่อการสื่อสารนานาชาติ 1 
(Business English for International 
Communication 1) 
 

3(3-0-6) ศึกษาก่อน GE071 หรือ
คะแนนสอบ

ภาษาอังกฤษมาตรฐาน
เทียบเท่าตามเกณฑ์ที่

กำหนด 
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รหัสวิชา ชื่อวิชา หน่วยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

เงื่อนไขก่อนเรียน 

GE073 ภาษาอังกฤษธุรกิจเพื่อการสื่อสารนานาชาติ 2 
(Business English for International 
Communication 2) 

3(3-0-6) ศึกษาก่อน GE072 หรือ
คะแนนสอบ

ภาษาอังกฤษมาตรฐาน
เทียบเท่าตามเกณฑ์ที่

กำหนด 

 

  2) รายวิชาธุรกิจและการประกอบการ บังคับเลือก 1 วิชา 3 หน่วยกิต จากวิชาต่อไปนี้  
รหัสวิชา ชื่อวิชา หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

เงื่อนไขก่อนเรียน 

GE101 การประกอบการที่ขับเคลื่อนด้วยนวัตกรรม1  
(Innovation-Driven Entrepreneurship)  

3(3-0-6) − 

GE120 จากศูนย์สู่การเปน็ฮโีร่2 
(From Zero to Hero)  

3(3-0-6) − 

GE124 พาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์เบื้องตน้  
(Introduction to E-Commerce) 

3(3-0-6) − 

GE137  การสื่อสารหัวการค้า  
(Business Communication) 

3(3-0-6) − 

GE138 
 

ความรู้เบื้องต้นเก่ียวกับธุรกิจ 
(Introduction to Business) 

3(3-0-6) 
 

− 

GE154 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดจิิทัลเพื่อธุรกิจ 
(Digital Innovative Thinking for Business 

3(3-0-6) เทียบเท่า GE201 

หมายเหตุ 
1 บังคับเฉพาะนักศึกษาในหลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต ของวิทยาลัยผู้ประกอบการ  
2 บังคับเฉพาะนักศึกษาหลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการเทคโนโลยีขั้นสูง (หลักสูตรนานาชาติ) และหลักสูตรวิทยาศาสตร
บัณฑิต สาขาวิชาวิทยาการคอมพิวเตอร์ (หลักสูตรนานาชาติ)  
1,2, สำหรับนักศึกษาหลักสูตรอื่น สามารถลงเรียนรายวิชาน้ีเป็นวิชาเลือกในส่วนท่ีสองหรือเลือกเสรีได ้
 

รายวิชาในหลักสูตรหมวดวิชาศึกษาทั่วไป  
ส่วนที่ 2   เป็นรายวิชาที่หลักสูตรของคณะต่าง  ๆกำหนดสำหรับนักศึกษา ให้สอดคล้องตามวัตถุประสงค์

ของหลักสูตร ไม่น้อยกว่า 18  หน่วยกิต (รายละเอียดตามข้อกำหนดหลักสูตรของแต่ละคณะ) โดยบังคับ หรือ 
บังคับเลือก หรือ เลือก รายวิชาจากกลุ่มวิชา ดังต่อไปนี้ 
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1) กลุ่มความรู้  (Knowledge) 
1.1) กลุ่มธุรกิจและการประกอบการ (Business and Entrepreneurship)     
1.2) กลุ่มวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และสิ่งแวดล้อม (Science Technology and Environmental 
Literacy)    
1.3) กลุ่มสุขภาพอนามัย (Health Literacy) 
1.4) กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม (Aesthetics and Culture)  
 1.4.1) กลุ่มไทยศึกษา (Thai Studies) 
 1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก (Global Awareness) 
1.5) กลุ่มความเป็นพลเมือง (Civic Literacy) 

2) กลุ่มทักษะและเจตคติ (Skills and Attitude) 
2.1) กลุ่มภาษาของโลก (World Language) จำนวน 15 หน่วยกิต  
2.2) กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม (Learning and Innovation Skills) 
2.3) กลุ่มทักษะด้านสื่อและเทคโนโลยีสารสนเทศ (Media and Information Technology Skills)  
2.4) กลุ่มทักษะชีวิตและการทำงาน (Life and Career Skills) 
2.5) กลุ่มสมดุลชีวิต (Life Balance) 
     (รายละเอียดแสดงไว้ในภาคผนวก ก) 

2) หมวดวิชาเฉพาะ  จำนวน 87 หน่วยกิต 
− กลุ่มวิชาแกน จำนวน 36 หน่วยกิต  

รหัสวิชา ชื่อวิชา หน่วยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

เงื่อนไขก่อนเรียน 

SR101 หลักจุลชีววิทยา 
(Principles of Microbiology) 

3(2-3-4) − 

SR102 ชีวเคมีทางอาหาร 
(Food Biochemistry) 

3(2-3-4) − 

SR103 โภชนศาสตร ์
(Nutrition) 

3(3-0-6) − 

SR104 กฎระเบียบและมาตรฐานอาหาร 
(Food Regulation and Standard) 

3(3-0-6) − 

SR105 เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 
(Food Processing Technology) 

3(2-3-4) − 

SR106 หลักเคมีอาหาร 
(Principles of Food Chemistry) 
 

3(2-3-4) − 



 

20 – สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 

รหัสวิชา ชื่อวิชา หน่วยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

เงื่อนไขก่อนเรียน 

SR107 เครื่องมือทางกระบวนการแปรรูปอาหาร 
(Food Processing Equipment) 

3(2-3-4) − 

SR108 ความปลอดภัยทางอาหารและสุขาภิบาล 
(Food Safety and Sanitation) 

3(2-3-4) − 

SR109 การใช้วัตถุเจือปนอาหารและส่วนผสมจาก
ธรรมชาติในอาหารอนาคต 
(Food Additives and Natural Ingredients 
Usage in Future Foods) 

3(3-0-6) − 

SR110 การควบคุมและประกันคุณภาพอาหาร 
(Food Quality Control and Assurance) 

3(2-3-4) − 

SR111 การประเมินคุณภาพอาหารทางประสาทสัมผัส 
(Sensory Evaluation of Foods) 

3(2-3-4) − 

SR112 หัวข้อพิเศษทางอุตสาหกรรมอาหาร 
(Special Topics in Food Industry) 

3(3-0-6) − 

 

− กลุ่มวิชา เอก–บังคับ  จำนวน 30 หน่วยกิต 
กลุ่มวิชา เอก-บังคับ มี 2 กลุ่มวิชา เลือกเรียนกลุ่มวิชาเอก กลุ่มใดกลุ่ม

หนึ่ง จำนวน 30 หน่วยกิต จากกลุ่มวิชาเอกต่อไปนี้ 

1. กลุ่มวิชาเอก เทคโนโลยีทางอาหาร 
รหัสวิชา ชื่อวิชา หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

เงื่อนไขก่อนเรียน 

SR201 การแปรรูปอาหารเชิงการค้า 
(Commercial Food Processing)  

3(2-3-4) − 

SR202 เคมีอาหารประยุกต์ 
(Applied Food Chemistry) 

3(2-3-4) − 

SR203 จุลชีววิทยาทางอาหารและการตรวจวิเคราะห์ 
(Food Microbiology and Analysis) 

3(2-3-4) − 

SR204 
 

น้ำใช้และการจัดการของเสีย 
(Water Supply and Waste Management) 

3(3-0-6) − 

SR205 การจัดการทางอุตสาหกรรมอาหารและโลจสิติกส์ 
(Food Industry Management and Logistics) 
  

3(3-0-6) − 
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รหัสวิชา ชื่อวิชา หน่วยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

เงื่อนไขก่อนเรียน 

SR206 การประเมินอายุการเก็บและวิเคราะห์อาหาร 
(Food Shelf-life Evaluation and Analysis) 

3(2-3-4) − 

SR207 การสร้างสรรค์และพฒันาผลิตภณัฑ์อาหาร 
(Food Product Development and Creation)   

3(2-3-4) − 

SR208 การเสริมสร้างทักษะวชิาชีพและภาษาอังกฤษ
สำหรับเทคโนโลยีทางอาหาร 
(Professional and English Skill 
Reinforcement for Food Technology)   

3(3-0-6) − 

SR209 สัมมนาทางเทคโนโลยีทางอาหาร  
(Seminar on Food Technology)  

3(3-0-6) − 

SR210 โครงการวิจัยทางเทคโนโลยีทางอาหาร  
(Research Project on Food Technology) 

3(0-9-0) − 

 
2. กลุ่มวิชาเอก นวัตกรรมอาหาร 
รหัสวิชา ชื่อวิชา หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

เงื่อนไขก่อนเรียน 

SR301 สถิติเพื่อการวิจัยทางธุรกิจ  
(Statics for Business Research) 

3(3-0-6) − 

SR302 ผู้ประกอบการทางอาหาร  
(Food Entrepreneur) 

3(3-0-6) − 

SR303 แผนธุรกิจทางอาหารและการคดิเชิงออกแบบ  
(Food Business Plan and Design Thinking) 

3(3-0-6) − 

SR304 เทคโนโลยชีีวภาพทางอาหาร  
(Food Biotechnology) 

3(2-3-4) − 

SR305 การวิจัยผู้บริโภคและการตลาดสมัยใหม่  
(Consumer Research and New Marketing) 

3(2-3-4) − 

SR306 บรรจุภัณฑ์อาหารและนวัตกรรม  
(Food Packaging and Innovation) 

3(3-0-6) − 

SR307 จุลชีววิทยาทางโภชนเภสชัและสารออกฤทธิ์ทาง
ชีวภาพในอาหาร  
(Nutraceutical Microbiology and Bioactive 
Compounds in Food) 

3(3-0-6) − 
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รหัสวิชา ชื่อวิชา หน่วยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

เงื่อนไขก่อนเรียน 

SR308 
 

เทคโนโลยดีิจิทัลเพื่อธุรกิจอาหาร 
(Digital Technology for Food Business) 

3(3-0-6) − 

SR309 การพัฒนาผลิตภัณฑ์นวตักรรมอาหารและ
เครื่องดื่ม  
(Product Development of Food and 
Beverage Innovation) 

3(2-3-4) − 

SR310 โครงการแบบจำลองธุรกิจและสตาร์ทอัพ  
(Business and Start Up Model Project) 

3(0-9-0) − 

 

− กลุ่มวิชา เอก–เลือก  จำนวน 21 หน่วยกิต 
แผน ก หลักสูตรปกต ิ เลือกในกลุ่มวิชาเอกเลือก  จำนวน 21 หน่วยกิต 
แผน ข หลักสูตรที่มีวิชาสหกิจศึกษา  เลือกในกลุ่มวิชาเอก–เลือก จำนวน 15 หน่วยกิต  

และวิชาสหกิจศึกษา 6 หน่วยกิต 
 

รหัสวิชา ชื่อวิชา หน่วยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

เงื่อนไขก่อนเรียน 

SR401 การตลาดและการจัดการอุตสาหกรรมอาหาร 
(Marketing and Management in Food 
Industry) 

3(3-0-6) − 

SR402 การตลาดดิจทิัล 
(Digital Marketing) 

3(3-0-6) − 

SR403 เทคโนโลยีอาหารโมเลกุล 
(Molecular Gastronomy Technology) 

3(2-3-4) − 

SR404 เทคโนโลยบีรรจุภัณฑ์อาหาร 
(Food Packaging Technology) 

3(3-0-6) − 

SR405 จุลชีววิทยาการหมักและเทคโนโลยีชีวภาพใน
อุตสาหกรรมอาหาร 
(Fermentation Microbiology and 
Biotechnology in Food Industry) 

3(2-3-4) − 

SR406 เทคโนโลยผีลิตภัณฑ์นม 
(Dairy Products Technology) 

3(2-3-4) − 

SR407 เทคโนโลยผีลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์และประมง 
(Meat and Seafood Product Technology) 

3(2-3-4) − 
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รหัสวิชา ชื่อวิชา หน่วยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

เงื่อนไขก่อนเรียน 

 
SR408 เทคโนโลยีการแปรรูปผักและผลไม้ 

(Fruits and Vegetable Processing 
Technology) 

3(2-3-4) − 

SR409 เทคโนโลยธีัญพืช ถั่ว และอาหารจากพืช 
(Cereal, Legume and Plant-based Food 
Technology) 

3(2-3-4) − 

SR410 เทคโนโลยผีลิตภัณฑ์เบเกอรีและของหวาน 
(Bakery and Desserts Technology) 

3(2-3-4) − 

SR411 เทคโนโลยีขนมขบเคี้ยวและขนมหวาน  
(Snack and Confectionery Technology) 

3(2-3-4) − 

SR412 เทคโนโลยีเครื่องดื่มไม่มีแอลกอฮอล์ 
Non-Alcoholic Beverages Technology 

3(2-3-4) − 

SR413 การลงทุนและการบริหารการเงนิ  
(Investment and Financial Management) 

3(3-0-6) − 

SR414 การตัดสินใจด้วยข้อมูลขนาดใหญ่สำหรับธุรกิจ
อาหาร  
(Big Data-Driven Decision Making for Food 
Business) 

3(3-0-6) − 

SR415 กลยุทธ์ทางธุรกิจและการสรา้งสรรค์ตราสินค้า 
(Business Strategy and Creative Branding) 

3(3-0-6) − 

SR416 อาหารและชีวกระบวนการยัง่ยนื  
(Sustainable Food and Bioprocessing) 

3(3-0-6) − 

SR417 เทคโนโลยชีีวภาพทางอาหารและเครื่องดื่มเชิง
หน้าที่  
(Biotechnology in Functional Food and 
Beverage) 

3(2-3-4) − 

SR418 การท่องเที่ยวเชิงอาหาร 
(Culinary and Food Tourism) 

3(2-3-4) − 

SR419 นวัตกรรมอาหารและสมุนไพรทางโภชนเภสัช  
(Food and Herbs Innovation for 
Nutraceutical) 

3(2-3-4) − 

SR420 นวัตกรรมอาหารเพื่อสุขภาพและความงาม 3(2-3-4) − 
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รหัสวิชา ชื่อวิชา หน่วยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

เงื่อนไขก่อนเรียน 

(Food Innovation for Health and Beauty) 
SR421 นวัตกรรมการเกษตรและอาหาร 

(Agricultural and Food Innovation) 
3(2-3-4) − 

SR422 ฝึกงานทางเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
(Training on Food Technology and 
Innovation) 
เฉพาะ แผน ก 

ฝึกงานไม่ต่ำกวา่  
300 ชั่วโมง 

− 

SR400 สหกิจศึกษา 
(Co-operative Education) 
เฉพาะ แผน ข 

6(0-40-20) − 

 
 

3) หมวดวิชาเลือกเสรี  จำนวน  6 หน่วยกิต 
สามารถเลือกศึกษาอย่างน้อย 6 หน่วยกิต  นักศึกษาสามารถเลือก

ลงทะเบียนรายวิชาใดๆ ที่เปิดสอนในคณะต่างๆ ของมหาวิทยาลัยหอการค้าไทย โดยได้รับความเห็นชอบ
จากอาจารย์ที่ปรึกษา 
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3.1.4 แสดงแผนการศึกษา 
แผน ก หลักสูตรปกติ  

ชั้นปีที่ 1 ภาคต้น (หลักสูตรปกติ) 

รหัสวิชา ชื่อวิชา 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-
ศึกษาด้วยตนเอง) 

เง่ือนไขก่อนเรียน 

GE071 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจำวัน 
(English for Everyday Communication) 

3(3-0-6) − 

SR101 หลักจุลชีววิทยา 
(Principles of Microbiology) 

3(2-3-4) − 

SR102 ชีวเคมีทางอาหาร 
(Food Biochemistry) 

3(2-3-4) − 

SR103 โภชนศาสตร ์
(Nutrition) 

3(3-0-6) − 

GEXXX ศึกษาทั่วไป-บังคับเลือก ส่วนท่ี 1 (รายวิชาธุรกิจและประกอบการ) 3 − 

GEXXX ศึกษาทั่วไป-บังคับเลือก ส่วนท่ี 2 (1) 3 − 

 รวม 18  

 
ชั้นปีที่ 1 ภาคปลาย (หลักสูตรปกติ) 

รหัสวิชา ช่ือวิชา 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-
ศึกษาด้วยตนเอง) 

เง่ือนไขก่อนเรียน 

GE072 ภาษาอังกฤษธุรกิจเพื่อการสื่อสารนานาชาติ 1 
(Business English for International Communication 1) 

3(3-0-6) ศึกษาก่อน GE071 
หรือคะแนนสอบ

ภาษาอังกฤษ
มาตรฐานเทียบเท่า
ตามเกณฑ์ที่กำหนด 

SR104 กฎระเบียบและมาตรฐานอาหาร 
(Food Regulation and Standard) 

3(3-0-6) − 

SR105 เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 
(Food Processing Technology) 

3(2-3-4) − 

SR106 หลักเคมีอาหาร 
(Principles of Food Chemistry) 

3(2-3-4) − 

GEXXX ศึกษาทั่วไป-บังคับเลือก ส่วนท่ี 2  (2) 3 − 

GEXXX ศึกษาทั่วไป-บังคับเลือก ส่วนท่ี 2  (3) 3 − 
 รวม 18  
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ชั้นปีที่ 2 ภาคต้น (หลักสูตรปกติ) 

รหัสวิชา ชื่อวิชา 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-
ศึกษาด้วยตนเอง) 

เง่ือนไขก่อนเรียน 

GE073 ภาษาอังกฤษธุรกิจเพื่อการสื่อสารนานาชาติ 2 
(Business English for International Communication 2) 

3(3-0-6) ศึกษาก่อน GE072 
หรือคะแนนสอบ

ภาษาอังกฤษ
มาตรฐานเทียบเท่า
ตามเกณฑ์ที่กำหนด 

SR107 เครื่องมือทางกระบวนการแปรรปูอาหาร 
(Food Processing Equipment) 

3(2-3-4) − 

SR108 ความปลอดภัยทางอาหารและสุขาภิบาล 
(Food Safety and Sanitation) 

3(2-3-4) − 

SR109 การใช้วัตถุเจือปนอาหารและส่วนผสมจากธรรมชาติในอาหาร
อนาคต (Food Additives and Natural Ingredients Usage in 
Future Foods) 

3(3-0-6) − 

GEXXX ศึกษาทั่วไป-บังคับเลือก ส่วนท่ี 2  (4) 3 − 

GEXXX วิชาเลือกเสรี (1) 3 − 
 รวม 18  

 
ชั้นปีที่ 2 ภาคปลาย (หลักสูตรปกติ) 

รหัสวิชา ชื่อวิชา 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-
ศึกษาด้วยตนเอง) 

เง่ือนไขก่อนเรียน 

SR110 การควบคุมและประกันคณุภาพอาหาร 
(Food Quality Control and Assurance) 

3(2-3-4) − 

SR111 การประเมินคณุภาพอาหารทางประสาทสัมผัส 
(Sensory Evaluation of Foods) 

3(2-3-4) − 

SR112 หัวข้อพิเศษทางอุตสาหกรรมอาหาร  
(Special Topics in Food Industry) 

3(3-0-6) − 

GEXXX ศึกษาทั่วไป-บังคับเลือก ส่วนท่ี 2  (5) 3 − 

GEXXX ศึกษาทั่วไป-บังคับเลือก ส่วนท่ี 2  (6) 3 − 

GEXXX วิชาเลือกเสรี (2) 3 − 
 รวม 18  
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กลุ่มวิชาเอก เทคโนโลยีการอาหาร 
ชั้นปีที่ 3 ภาคต้น (หลักสูตรปกติ) 

รหัสวิชา ชื่อวิชา 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-
ศึกษาด้วยตนเอง) 

เง่ือนไขก่อนเรียน 

SR201 การแปรรปูอาหารเชิงการค้า  
(Commercial Food Processing) 

3(2-3-4) − 

SR202 
 

เคมีอาหารประยุกต์  
(Applied Food Chemistry) 

3(2-3-4) − 

SR203 จุลชีววิทยาทางอาหารและการตรวจวิเคราะห์  
(Food Microbiology and Analysis) 

3(2-3-4) − 

SR204 น้ำใช้และการจดัการของเสยี 
(Water Supply and Waste Management) 

3(3-0-6) − 

SR4XX วิชาเอก-เลือก (1) 3 − 
SR4XX วิชาเอก-เลือก (2) 3 − 

 รวม 18  

 
ชั้นปีที่ 3 ภาคปลาย (หลักสูตรปกติ) 

รหัสวิชา ชื่อวิชา 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-
ศึกษาด้วยตนเอง) 

เง่ือนไขก่อนเรียน 

SR205 การจัดการทางอุตสาหกรรมอาหารและโลจสิติกส์  
(Food Industry Management and Logistics) 

3(3-0-6) − 

SR206 
 

การประเมินอายุการเก็บและวิเคราะห์อาหาร  
(Food Shelf-life Evaluation and Analysis) 

3(2-3-4) − 

SR207 การสร้างสรรค์และพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร  
(Food Product Development and Creation) 

3(2-3-4) − 

SR208 การเสริมสร้างทักษะวิชาชีพและภาษาอังกฤษสำหรับเทคโนโลยี
ทางอาหาร (Professional and English Skill Reinforcement 
for Food Technology) 

3(3-0-6) − 

SR4XX วิชาเอก-เลือก (3) 3 − 
 รวม 15  

 
ชั้นปีที่ 3 ภาคฤดูร้อน (หลักสูตรปกติ) 

SR422 ฝึกงานทางเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
(Training on Food Technology and Innovation) 
เฉพาะ แผน ก 

ฝึกงานไมต่่ำกว่า 300 ช่ัวโมง 



 

28 – สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 

 
ชั้นปีที่ 4 ภาคต้น (หลักสูตรปกติ) 

รหัสวิชา ชื่อวิชา 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-
ศึกษาด้วยตนเอง) 

เง่ือนไขก่อนเรียน 

SR209 สัมมนาทางเทคโนโลยีทางอาหาร  
(Seminar on Food Technology) 

3(3-0-6) − 

SR4XX วิชาเอก-เลือก (4) 3 − 
SR4XX วิชาเอก-เลือก (5) 3 − 

 รวม 9  

 
ชั้นปีที่ 4 ภาคปลาย (หลักสูตรปกติ) 

รหัสวิชา ชื่อวิชา 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-
ศึกษาด้วยตนเอง) 

เง่ือนไขก่อนเรียน 

SR210 โครงการวิจัยทางเทคโนโลยีทางอาหาร  
(Research Project on Food Technology) 

3(0-9-0) − 

SR4XX วิชาเอก-เลือก (6) 3 − 

SR4XX วิชาเอก-เลือก (7) 3 − 

 รวม 9  

 

 
หรือ แผน ข หลักสูตรสหกิจศึกษา 
 

ชั้นปีที่ 4 ภาคปลาย (หลักสูตรสหกิจศึกษา) 

รหัสวิชา ชื่อวิชา 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-
ศึกษาด้วยตนเอง) 

เง่ือนไขก่อนเรียน 

SR210 โครงการวิจัยทางเทคโนโลยีทางอาหาร  
(Research Project on Food Technology) 

3(0-9-0) − 

SR400 สหกิจศึกษา 

(Co-operative Education) 
เฉพาะ แผน ข 

6(0-40-20) − 

 รวม 9  
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กลุ่มวิชาเอก นวัตกรรมอาหาร 
ชั้นปีที่ 3 ภาคต้น (หลักสูตรปกติ) 

รหัสวิชา ชื่อวิชา 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-
ศึกษาด้วยตนเอง) 

เง่ือนไขก่อนเรียน 

SR301 
 

สถิติเพื่อการวิจยัทางธุรกิจ  
(Statics for Business Research) 

3(3-0-6) − 

SR302 ผู้ประกอบการทางอาหาร  
(Food Entrepreneur) 

3(3-0-6) − 

SR303 แผนธุรกิจทางอาหารและการคิดเชิงออกแบบ  
(Food Business Plan and Design Thinking) 

3(3-0-6) − 

SR304 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร  
(Food Biotechnology) 

3(2-3-4) − 

SR4XX วิชาเอก-เลือก (1) 3 − 
SR4XX วิชาเอก-เลือก (2) 3 − 

 รวม 18  
 

ชั้นปีที่ 3 ภาคปลาย (หลักสูตรปกติ) 

รหัสวิชา ชื่อวิชา 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-
ศึกษาด้วยตนเอง) 

เง่ือนไขก่อนเรียน 

SR305 การวิจัยผู้บริโภคและการตลาดสมยัใหม่  
(Consumer Research and New Marketing) 

3(2-3-4) − 

SR306 บรรจภุัณฑ์อาหารและนวัตกรรม  
(Food Packaging and Innovation) 

3(3-0-6) − 

SR307 จุลชีววิทยาทางโภชนเภสัชและสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพในอาหาร  
(Nutraceutical Microbiology and Bioactive Compounds in 
Food) 

3(3-0-6) − 

SR308 เทคโนโลยีดิจิทลัเพื่อธุรกิจอาหาร 
(Digital Technology for Food Business) 

3(3-0-6) − 

SR4XX วิชาเอก-เลือก (3) 3 − 
 รวม 15  

 

ชั้นปีที่ 3 ภาคฤดูร้อน (หลักสูตรปกติ) 
SR422 ฝึกงานทางเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 

(Training on Food Technology and Innovation) 
เฉพาะ แผน ก 

ฝึกงานไมต่่ำกว่า 300 ช่ัวโมง 

 



 

30 – สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 

ชั้นปีที่ 4 ภาคต้น (หลักสูตรปกติ) 

รหัสวิชา ชื่อวิชา 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-
ศึกษาด้วยตนเอง) 

เง่ือนไขก่อนเรียน 

SR309 การพัฒนาผลิตภณัฑ์นวัตกรรมอาหารและเครื่องดื่ม  
(Product Development of Food and Beverage 
Innovation) 

3(2-3-4) − 

SR4XX วิชาเอก-เลือก (4) 3 − 
SR4XX วิชาเอก-เลือก (5) 3 − 

 รวม 9  

 
ชั้นปีที่ 4 ภาคปลาย (หลักสูตรปกติ) 

รหัสวิชา ชื่อวิชา 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-
ศึกษาด้วยตนเอง) 

เง่ือนไขก่อนเรียน 

SR310 โครงการแบบจำลองธุรกิจและสตาร์ทอัพ  
(Business and Start Up Model Project) 

3(0-9-0) − 

SR4XX วิชาเอก-เลือก (6) 3 − 
SR4XX วิชาเอก-เลือก (7) 3 − 

 รวม 9  

 

 
หรือ แผน ข หลักสูตรสหกิจศึกษา 
 

ชั้นปีที่ 4 ภาคปลาย (หลักสูตรสหกิจศึกษา) 

รหัสวิชา ชื่อวิชา 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัติ-
ศึกษาด้วยตนเอง) 

เง่ือนไขก่อนเรียน 

SR310 โครงการแบบจำลองธุรกิจและสตาร์ทอัพ  
(Business and Start Up Model Project) 

3(0-9-0) − 

SR400 สหกิจศึกษา 

(Co-operative Education) 
เฉพาะ แผน ข 

6(0-40-20) − 

 รวม 9  
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3.1.5 คำอธิบายรายวิชา  

1. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป จำนวน 30 หน่วยกิต 
ดูที่ภาคผนวก ก 
 

. หมวดวิชาเฉพาะ จำนวน 87 หน่วยกิต 
2.1 กลุ่มวิชาแกน จำนวน 36 หน่วยกิต 

SR101 หลักจุลชีววิทยา 
(Principles of Microbiology) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 การศึกษาจุลินทรีย์ชนิดต่างๆ โครงสร้างของจุลินทรีย์ การเจริญและการควบคุมการ

เจริญของจุลินทรีย์ จุลินทรีย์ที ่มีความสำคัญในอาหาร รวมถึงประโยชน์และโทษของ
จุลินทรีย์ และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SR102 ชีวเคมีทางอาหาร 
(Food Biochemistry) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 โครงสร้าง บทบาทหน้าที่ของสารชีวโมเลกุล ได้แก่ คาร์โบไฮเดรต ลิปิด โปรตีน และ

กรดนิวคลีอิก นอกจากนี้ ยังศึกษาเกี่ยวกับกระบวนการเมตาบอลิซึมและกลไกการควบคุม 
และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SR103 โภชนศาสตร ์
(Nutrition) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 ความสำคัญของโภชนาการต่อสุขภาพ อาหารและสารอาหารที่ร่างกายต้องการ ฉลาก

โภชนาการ ผลของการแปรรูปและการเก็บรักษาต่อสารอาหารภาวะสมดุลของอาหารและ
สุขภาพ การประเมินภาวะโภชนาการของบุคคล โภชนบำบัด ปัญหาโภชนาการของ
ประเทศ 

SR104 กฎระเบียบและมาตรฐานอาหาร 
(Food Regulation and Standard) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 กฏหมายและข้อบังคับที่ควบคุมการผลิตอาหารและผู้จำหน่ายเพื่อความปลอดภัยของ

ผู้บริโภค หน่วยงานที่เกี่ยวข้องกับมาตรฐานผลิตภัณฑ์อาหาร พรบ.อาหาร การขออนุญาต
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ผลิตอาหาร นำเข้า จำหน่ายผลิตภัณฑ์อาหารในประเทศและการส่งออก รวมถึงกฏหมาย
อาหารระหว่างประเทศ 

SR105 เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 
(Food Processing Technology) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 ชนิดของวัตถุดิบ ที่มา ความมั่นคงทางอาหาร (Food Security) การจัดการห่วงโซ่

อุปทาน (Supply Chain Management) การคัดเลือกและการเก็บรักษาวัตถุดิบ การ
เตรียมวัตถุดิบสำหรับการแปรรูป หลักการเบื้องต้นในการแปรรูปอาหาร ได้แก่ การทำแห้ง 
การแช่เย็นและการแช่แข็ง  หลักการถนอมอาหาร และการแปรรูปอาหารด้วยวิธีการต่างๆ 
ได้แก่ การทำให้อาหารเข้มข้น อาหารหมัก และการรมควัน ปัจจัยที่มีผลต่อคุณภาพของ
อาหาร และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SR106 หลักเคมีอาหาร 
(Principles of Food Chemistry) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 องค์ประกอบและโครงสร้างของอาหาร สมบัติทางเคมีฟิสิกส์และสมบัติเชิงหน้าที่ของ

คาร์โบไฮเดรต โปรตีน ไขมัน และน้ำในอาหาร เอนไซม์  การเปลี่ยนแปลงทางเคมีและ
ชีวเคมีที่ทำให้อาหารเสื่อมคุณภาพ ได้แก่ ปฏิกิริยาการเกิดสีน้ำตาล ปฏิกิริยาการเกิด
ออกซิเดชันของไขมันและน้ำมัน น้ำและวอเตอร์แอคติวิตี และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับ
เนื้อหาวิชา 

SR107 เครื่องมือทางกระบวนการแปรรูปอาหาร 
(Food Processing Equipment) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 การแปรรูปอาหารด้วยความร้อน ได้แก่ กระบวนการพาสเจอร์ไรส์ กระบวนการผลิต

อาหารกระป๋อง และยูเอชที การให้ความร้อนด้วยพลังงานไมโครเวฟ การฉายรังสี กระบวน
การเอ็กซ์ทรูชัน การแปรรูปอาหารโดยไม่ใช้ความร้อน การบรรจุแบบปลอดเชื้อ นวัตกรรม
ของบรรจุภัณฑ์อาหาร การลดของเสียในกระบวนการผลิตอาหารและการวางผังโรงงาน
เบื้องต้น และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 
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SR108 ความปลอดภัยทางอาหารและสุขาภิบาล 
(Food Safety and Sanitation) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 หลักเกณฑ์และวิธ ีการที ่ด ีในการผลิตอาหาร (Good Hygiene Practices: GHP)            

เพื่อป้องกันอันตรายในอาหารทางด้านกายภาพ เคมี ชีวภาพ และสารก่อภูมิแพ้ การ
วิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตที่ต้องควบคุม (Hazard Analysis and Critical Control 
Point: HACCP) รวมทั้งระบบการจัดการความปลอดภัยของอาหาร เช่น IFS, SQF, BRC, 
ISO22000 กฏหมายและมาตรฐานอาหารฮาลาล เป็นต้น และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับ
เนื้อหาวิชา 

SR109 การใช้วัตถุเจือปนอาหารและส่วนผสมจากธรรมชาติในอาหารอนาคต 
(Food Additives and Natural Ingredients Usage in Future 
Foods) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 ความสำคัญของอาหารอนาคตเช่น อาหารฟังก์ชัน อาหารทางการแพทย์ อาหารจาก

แหล่งใหม่เช่น แมลง สาหร่าย ยีสต์ อาหารสะอาดที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม การพัฒนา
อาหารพลังงานต่ำ สารทดแทนน้ำตาล สารทดแทนไขมัน ประเภทของอาหารฟังก์ชัน การ
สร้างสรรค์อาหารและเครื่องดื่มฟังก์ชัน การเลือกใช้วัตถุเจือปนอาหารอย่างเหมาะสม 
แหล่งและประเภทของส่วนผสมจากธรรมชาติเพื่อสุขภาพ อาหารจากโปรตีนแมลงและพืช
กับความยั่งยืนในตลาดอาหาร ความปลอดภัยของอาหารอนาคต 

SR110 การควบคุมและประกันคุณภาพอาหาร 
(Food Quality Control and Assurance) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 หลักการและความสำคัญ การตรวจวัดปัจจัยคุณภาพทางกายภาพของอาหาร เช่น 

ขนาดและรูปร่าง สี เนื้อสัมผัส ความหนืด ความสัมพันธ์ระหว่างสมบัติทางกายภาพกับ
คุณภาพอาหาร ระบบการจัดการคุณภาพ  การควบคุมคุณภาพและกระบวนการผลิตเชิง
สถิติ ได้แก่ การสร้างฮีสโตแกรม แผนภูมิควบคุม รวมทั้งเทคนิคการสุ่มตัวอย่างเพื่อการ
ยอมรับ และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 
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SR111 การประเมินคุณภาพอาหารทางประสาทสัมผัส 
(Sensory Evaluation of Foods) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 บทบาทและความสำคัญของการประเมินคุณภาพอาหารทางประสาทสัมผัส การรับรู้

และการตรวจวัดลักษณะทางประสาทสัมผัส การเตรียมอุปกรณ์และสถานที่ทดสอบ ปัจจัย
ที่มีผลต่อการวัดค่าทางประสาทสัมผัส  การคัดเลือกและฝึกฝนผู้ทดสอบ  วิธีการประเมิน
ทางประสาทสัมผัสทั้งการทดสอบความแตกต่าง การทดสอบความชอบ และการทดสอบ
เชิงพรรณนา การทดสอบการยอมรับของผู ้บริโภค และมีปฏิบัติการที ่สอดคล้องกับ
เนื้อหาวิชา 

SR112 หัวข้อพิเศษทางอุตสาหกรรมอาหาร 
(Special Topics in Food Industry) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 หัวข้อที่น่าสนใจทางอุตสาหกรรมอาหาร ตามความก้าวหน้าของเทคโนโลยีและการ

เปลี่ยนแปลงในอุตสาหกรรมอาหาร ได้แก่ นวัตกรรมการแปรรูปอาหาร อาหารแห่งอนาคต 
อาหารจากพืช โปรตีนทางเลือก เนื้อสังเคราะห์ น้ำนมสังเคราะห์ นวัตกรรมอาหารเพ่ือ
สุขภาพ อาหารสำหรับผู้สูงอายุและอาหารเฉพาะบุคคล นวัตกรรมของบรรจุภัณฑ์อาหาร
และบรรจุภัณฑ์ที่ยั่งยืน เป็นต้น 

2.2 กลุ่มวิชา เอก-บังคับ จำนวน 30 หน่วยกิต 
กลุ่มวิชาเอก เทคโนโลยีทางอาหาร 

SR201 การแปรรูปอาหารเชิงการค้า 
(Commercial Food Processing) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 กรรมวิธีการผลิตอาหารเชิงการค้า ได้แก่ ผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ สัตว์ปีก และประมง 

ผลิตภัณฑ์ไข่ ผลิตภัณฑ์นม ผลิตภัณฑ์แปรรูปจากพืช ผลิตภัณฑ์เบเกอรีและเครื่องดื่ม 
อาหารฮาลาล การเลือกใช้บรรจุภัณฑ์และการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์ แนวคิดการเป็น
ผู้ประกอบการ การคำนวณจุดคุ้มทุนและการกำหนดราคา และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับ
เนื้อหาวิชา 

 

 

 



 

รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2) - 35 

SR202 เคมีอาหารประยุกต์ 
(Applied Food Chemistry) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 เคมีอาหารของแป้งและแป้งดัดแปร ผักและผลไม้ รงควัตถุและสารให้กลิ่นรส เนื้อสัตว์

และผลิตภัณฑ์ การเปลี่ยนแปลงทางเคมีที่เกิดขึ้นในระหว่างการแปรรูปและการเก็บรักษา 
การใช้ไฮโดรคอลลอยด์ วัตถุเจือปนอาหาร และหลักความรู้พื ้นฐานทางคอลลอยด์เพ่ือ
ปรับปรุงกระบวนการแปรรูป ลดการเสื่อมเสียทางเคมี และเพิ่มการยอมรับทางประสาท
สัมผัสของผลิตภัณฑ์อาหาร และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SR203 จุลชีววิทยาทางอาหารและการตรวจวิเคราะห์ 
(Food Microbiology and Analysis) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 จุลินทรีย์ที่มีความสำคัญต่ออาหาร แหล่งที่มาของการปนเปื้อน  ปัจจัยที่มีผลต่อการ

เจริญของจุลินทรีย์ จุลินทรีย์ที่ทำให้อาหารเน่าเสีย จุลินทรีย์ทำให้เกิดโรค จุลินทรีย์ที่มี
ประโยชน์ต่อสุขภาพ  มาตรฐานจุลินทรีย์ในอาหารชนิดต่างๆ วิธีการตรวจวิเคราะห์
จุลินทรีย์ในอาหารด้วยวิธีดั้งเดิมและวิธีรวดเร็ว และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SR204 น้ำใช้และการจัดการของเสีย 
(Water Supply and Waste Management) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 มาตรฐานคุณภาพน้ำดื่มและน้ำใช้ในโรงงาน วิธีการปรับสภาพน้ำให้เหมาะกับการใช้

งานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร ลักษณะน้ำเสียจากอุตสาหกรรมอาหาร  ระบบบำบัดน้ำ
เสียที่ใช้ในอุตสาหกรรมอาหารด้วยวิธีทางกายภาพ เคมี และชีวภาพ เทคโนโลยีการใช้
ประโยชน์จากของเสียและผลิตภัณฑ์พลอยได้  

SR205 การจัดการทางอุตสาหกรรมอาหารและโลจิสติกส์ 
(Food Industry Management and Logistics) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 การจัดการวัตถุดิบและผลิตภัณฑ์สำเร็จรูป การพยากรณ์การผลิต การวางแผนการผลิต

รวม การจัดตารางการผลิตและการจัดลำดับงาน การบริหารโครงการทางอุตสาหกรรม
อาหาร รวมถึงหลักการทางโลจิสติกส์และการจัดการการขนส่ง 
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SR206 การประเมินอายุการเก็บและวิเคราะห์อาหาร 
(Food Shelf-life Evaluation and Analysis) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 การศึกษาและประเมินอายุการเก็บอาหาร เทคนิคการเตรียมสารละลาย การวิเคราะห์

องค์ประกอบทางเคมีของอาหาร ได้แก่ ความชื้น เถ้า โปรตีน ไขมัน และคาร์โบไฮเดรต 
การวิเคราะห์การเปลี ่ยนแปลงทางเคมีของอาหาร และมีปฏิบัติการที ่สอดคล้องกับ
เนื้อหาวิชา 

SR207 การสร้างสรรค์และพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 
(Food Product Development and Creation) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 ความสำคัญของการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต่ออุตสาหกรรมเกษตรสมัยใหม่ ปัจจัยที่มีผลต่อ

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ทั้งด้านเทคโนโลยีและการตลาด การตลาดและพฤติกรรมผู้บริโภค 
กระบวนการและแนวทางในการพัฒนาผลิตภ ัณฑ์อาหาร การสร ้างและคัดเล ือก
แนวความคิดผลิตภัณฑ์ใหม่ การพัฒนาสูตรผลิตภัณฑ์ต้นแบบ การทดสอบคุณภาพ
ผลิตภัณฑ์ การทดสอบผู้บริโภคและการทดสอบทางตลาด การใช้สถิติในการประเมินผล 
และการใช้โปรแกรมสำเร็จรูปในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร และมีปฏิบัติการที่สอดคล้อง
กับเนื้อหาวิชา 

SR208 การเสริมสร้างทักษะวิชาชีพและภาษาอังกฤษสำหรับเทคโนโลยีทาง
อาหาร 
(Professional and English Skill Reinforcement for Food 
Technology)   

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 

 การเตรียมความพร้อมก่อนการทำงาน โดยมุ่งเน้นทักษะการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
ในการสืบค้นงานทางวิชาการในรูปแบบต่างๆ เช่น วารสาร ตำรา สารคดี และการบรรยาย
ทางวิชาการ ฝึกทักษะในการอ่านและพูดภาษาอังกฤษเชิงวิชาการ โดยเน้นคำศัพท์เฉพาะ
ทาง เทคนิคการอ่านและการฟัง การสรุปจากการอ่าน เทคนิคการนำเสนอและการเขียน
รายงาน การอภิปรายและนำเสนอเป็นภาษาอังกฤษ การสนทนาและการสัมภาษณ์งาน 
การพัฒนาบุคลิกภาพ 
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SR209 สัมมนาทางเทคโนโลยีทางอาหาร  
(Seminar on Food Technology) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 ศึกษาค้นคว้า ผลงานวิจัยที่เกี ่ยวกับความก้าวหน้าทางวิชาการในหัวข้อที่เกี ่ยวกับ

เทคโนโลยีทางอาหาร  หรือสาขาที่เกี่ยวข้อง การเรียบเรียง การสรุปความ การวิเคราะห์ 
การตีความ นำเสนอ ร่วมอภิปรายแลกเปลี่ยนความคิดเห็น และจัดทำเป็นรายงานฉบับ
สมบูรณ์ 

SR210 โครงการวิจัยทางเทคโนโลยีทางอาหาร  
(Research Project on Food Technology) 

3(0-9-0) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 ค้นคว้าบทความทางวิชาการที่เกี่ยวข้องกับงานวิจัยด้านเทคโนโลยีทางอาหารหรือสาขา

ที่เกี่ยวข้อง วางแผนดำเนินการ การตั้งสมมติฐาน การกำหนดวิธีการหรือเครื่องมือวิจัย 
เขียนโครงงานวิจัย ทดลองและประมวลข้อมูลทางวิชาการ วิเคราะห์ข้อมูล ตลอดจน
ประเมินผลเรียบเรียงและนำเสนอผลงานวิจัย ในกรณีที่นักศึกษาเลือกเรียนวิชาสหกิจศึกษา
ต้องทำโครงการวิจัยที่สอดคล้องกับโรงงานที่ไปศึกษา 

 
กลุ่มวิชาเอก นวัตกรรมอาหาร 

SR301 สถิติเพื่อการวิจัยทางธุรกิจ  
(Statics for Business Research) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 การวิเคราะห์ข้อมูลในการวิจัยทางธุรกิจ วิธีการสุ่มตัวอย่างและกำหนดขนาดตัวอย่าง 

สถิติเชิงอนุมานเพื่อใช้ในการทดสอบสมมุติฐานการวิจัยทางธุรกิจ รวมถึงการใช้โปรแกรม
สำเร็จรูปเพื่อการวิเคราะห์ข้อมูล การแปลผลลัพธ์และการจัดทำรายงานผลทางสถิติเพ่ือ
การวิจัยทางธุรกิจ 

SR302 ผู้ประกอบการทางอาหาร  
(Food Entrepreneur) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 การเตรียมความพรอมวิชาชีพทางการประกอบการ แนวคิดเกี่ยวกับการประกอบการ

และผู ้ประกอบการ คุณลักษณะของผู ้ประกอบการที ่ด ี สถานการณ์และแนวโน้ม
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อุตสาหกรรมอาหารไทยและของโลก แนวทางการจัดตั้งธุรกิจ การจัดทำแผนธุรกิจ เทคนิค
การนำเสนอแผนงานต่อนักลงทุนหรือสาธารณชน (Pitching) 

SR303 แผนธุรกิจทางอาหารและการคิดเชิงออกแบบ  
(Food Business Plan and Design Thinking) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 ภาพรวมธุรกิจอาหารและแผนธุรกิจ การใช้เครื่องมือ Business Model Canvas สร้าง

แผนธุรกิจด้านนวัตกรรมอาหาร แผนการผลิต และแผนการจัดการธุรกิจและบุคลากร 
แผนการตลาด การจัดทำแผนการเงินและต้นทุน กระบวนการและขั้นตอนคิดเชิงออกแบบ 
การสร ้างแนวค ิดด ้านการออกแบบทางนว ัตกรรม ( Innovative Design Thinking 
Mindset) การคิดสร้างสรรค์เชิงธุรกิจ และการนำนวัตกรรมไปใช้ประโยชน์ในเชิงพาณิชย์ 

SR304 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร  
(Food Biotechnology) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 บทบาทและความสำค ัญของเทคโนโลย ีช ี วภาพทางอาหาร อ ุตสาหกรรม

เทคโนโลยีชีวภาพสมัยใหม่ ได้แก่ การแพทย์และการเกษตร พันธุวิศวกรรมและนาโน
เทคโนโลยี เศรษฐกิจชีวภาพ (bioeconomy) และเศรษฐกิจสีเขียว (Green economy) 
รวมถ ึงแนวค ิดด ้านหล ักเศรษฐก ิจหม ุนเว ียน (Circular Economy) อุตสาหกรรม
เทคโนโลยีชีวภาพด้านอาหาร การจัดการของเสียและการย่อยสลายทางชีวภาพ สิทธิบัตร
และกฎหมายที่เกี่ยวข้องกับความปลอดภัยทางชีวภาพ และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับ
เนื้อหาวิชา 

SR305 การวิจัยผู้บริโภคและการตลาดสมัยใหม่  
(Consumer Research and New Marketing) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 ความหมายและความสำคัญของการวิจัยผู้บริโภค  ปัจจัยที่เกี่ยวข้องกับพฤติกรรมการ

เลือกซื้อผลิตภัณฑ์อาหาร  กระบวนการและข้ันตอนการวิจัยผู้บริโภค  การวิจัยผู้บริโภคเชิง
คุณภาพและเชิงปริมาณ การเลือกใช้วิธีการทดสอบให้เหมาะสมกับรูปแบบการวิจัย
ผู ้บริโภคส่วนประสมการตลาด (Marketing Mix) การกำหนดราคา และการส่งเสริม
การตลาดสมัยใหม่ รวมถึงการตลาดในยุคดิจิทัล และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 
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SR306 บรรจุภัณฑ์อาหารและนวัตกรรม  
(Food Packaging and Innovation) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 หน้าที่และความสำคัญของบรรจุภัณฑ์ ชนิดของวัสดุบรรจุภัณฑ์ สมบัติของวัสดุบรรจุ

ภัณฑ์และการตรวจสอบมาตรฐาน การเลือกใช้บรรจุภัณฑ์เพื่อช่วยยืดอายุการเก็บของ
อาหาร รวมถึงเทคโนโลยีนวัตกรรมบรรจุภัณฑ์สมัยใหม่  และแนวคิดด้านการออกแบบ
บรรจุภัณฑ์ 

SR307 จุลชีววิทยาทางโภชนเภสัชและสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพในอาหาร  
(Nutraceutical Microbiology and Bioactive Compounds in 
Food) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 การประยุกต์ใช้จุลินทรีย์เป็นส่วนประกอบของผลิตภัณฑ์อาหารและเครื่องดื่ม และการ

ใช้จุล ินทรีย์ในการสังเคราะห์สารที ่ม ีประโยชน์ในอุตสาหกรรมอาหาร รวมทั ้งการ
ประยุกต์ใช้สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากสารสกัดจากพืช และสัตว์ ในส่วนประกอบของ
อาหารเชิงหน้าที ่ (Functional Food) ที่มีสรรพคุณซึ ่งเป็นประโยชน์ต่อสุขภาพและ
ประโยชน์ทางยา ในการป้องกันหรือรักษาโรค และชะลอความชรา 

SR308 เทคโนโลยีดิจิทัลเพื่อธุรกิจอาหาร 
(Digital Technology for Food Business) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 แพลตฟอร์มดิจิทัลธุรกิจ เช่น เทคโนโลยีบล็อกเชน (Blockchain Technology) และ

อินเทอร์เน็ตของสรรพสิ่ง (Internet of Things) หลักการทำงานและการพัฒนา ตลอดจน
การประยุกต์ใช้งานในธุรกิจอาหาร การปรับเปลี่ยนโมเดลธุรกิจด้วยเทคโนโลยีดิจิทัล และ
กรณีศึกษาที่เก่ียวข้อง 

SR309 การพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอาหารและเครื่องดื่ม  
(Product Development of Food and Beverage Innovation) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 กระบวนการในการวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและเครื่องดื่ม  การวางแผนทดลอง

สำหรับการวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ ได้แก่ แผนการทดลองสำหรับการคัดเลือกปัจจัย และ
แผนการทดลองสำหรับปรับปรุงสูตร เช่น การทดลองแบบส่วนผสม (Mixture Design) 
และโปรแกรมเส้นตรง (Linear Programming) กระบวนการผลิตและผลิตภัณฑ์ต้นแบบ 
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การวางแผนงานก่อนวางตลาดผลิตภัณฑ์ รวมถึงการใช้โปรแกรมสำเร็จรูปสำหรับการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SR310 โครงการแบบจำลองธุรกิจและสตาร์ทอัพ  
(Business and Start Up Model Project) 

3(0-9-0) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 แบบจำลองธุรกิจใหม่ (Start Up Model) การสร้างกลยุทธ์ทางธุรกิจ การพัฒนาและ

สร้างสรรค์ตราสินค้า การวิเคราะห์ความเป็นไปได้ในการทำธุรกิจ กระบวนการในการ
สร้างสรรค์โอกาสทางธุรกิจ และการสร้างสรรค์ผลงานทางนวัตกรรมอาหาร ตลอดจนการ
นำเสนอแผนธุรกิจและผลงาน ในกรณีที ่นักศึกษาเลือกเรียนวิชาสหกิจศึกษาต้องทำ
โครงการวิจัยที่สอดคล้องกับสถานประกอบการที่ไปศึกษา 

 
2.3 วิชา เอก-เลือก  จำนวน 21 หน่วยกิต 

SR401 การตลาดและการจัดการอุตสาหกรรมอาหาร 
(Marketing and Management in Food Industry) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 หลักการตลาดของผลิตภัณฑ์อาหาร ส่วนประสมการตลาด การแบ่งส่วนตลาด การ

เลือกตลาด เป้าหมาย การวางตำแหน่งทางการตลาด พฤติกรรมผู ้บริโภค การวิจัย
การตลาดและการ ประยุกต์ใช้ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 

SR402 การตลาดดิจิทัล 
(Digital Marketing) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 ความสำคัญของการตลาดดิจิทัล ปัจจัยที่ส่งผลกระทบต่อการจัดการด้านการตลาดและ

ธุรกิจอาหารออนไลน์ การวิเคราะห์ความต้องการและพฤติกรรมผู้บริโภคยุคดิจิทัล บทบาท
ของการตลาดดิจิทัลกับการสื่อสาร การใช้เครื่องมือการตลาดดิจิทัลในการค้นหาข้อมูล การ
โฆษณาออนไลน์ การตลาดผ่านจดหมายอิเล็คทรอนิคส์ เว็บไซต์  เครือข่ายสังคม และ
แอพพลิเคชั่น ผ่านอุปกรณ์หรืออุปกรณ์สื่อสาร (โทรศัพท์เคลื่อนที่) บทบาทของดิจิทัลและ
โลกออนไลน์ที่มีอิทธิพลต่อการเปลี่ยนแปลงพฤติกรรมในการซื้อสินค้าของผู้บริโภคลูกค้า 
แนวโน้มกลยุทธ์การตลาดดิจิทัล และการพัฒนาการตลาดออนไลน์ เพื่อตอบสนองความ
ต้องการของผู้บริโภค การเพ่ิมประสิทธิภาพในการเข้าถึงกลุ่มเป้าหมาย การวัดและประเมิน
ความสำเร็จ 
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SR403 เทคโนโลยีอาหารโมเลกุล 
(Molecular Gastronomy Technology) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 ความสำคัญของอาหารโมเลกุล บทบาทของวัตถุดิบและวิธีการปรุงอาหารต่อโมเลกุล

ของกลิ่นและรสชาติ เนื้อสัมผัส รวมทั้งการเปลี่ยนแปลงอื่นๆทางเคมีกายภาพ การนำ
หลักการของอาหารโมเลกุลมาประยุกต์ใช้ในอาหารไทยในการประกอบอาหาร รวมทั้งการ
สร้างสรรค์อาหารรูปแบบใหม่โดยใช้เทคนิคในกระบวนการแปรรูปอาหาร เช่น เทคนิคการ
ทำให้เป็นเม็ดเจลหรือสเฟียริฟิเคชั่น (Spherification) เพ่ือให้มีลักษณะทางประสาทสัมผัส
ที่เป็นเอกลักษณ์ และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SR404 เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์อาหาร 
(Food Packaging Technology) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 หน้าที่และความสำคัญของบรรจุภัณฑ์ กระบวนการผลิตและการขึ้นรูปบรรจุภัณฑ์แต่

ละชนิด สมบัติของวัสดุบรรจุภัณฑ์และการทดสอบ การใช้เทคโนโลยีการบรรจุเพื่อยืดอายุ
การเก็บของอาหาร ได้แก่ การบรรจุแบบปลอดเชื้อ การบรรจุภายใต้บรรยากาศดัดแปร 
เป็นต้น การเลือกใช้บรรจุภัณฑ์ที่เหมาะสมกับอาหารแต่ละประเภท  รวมถึงนวัตกรรมด้าน
บรรจุภัณฑ์สมัยใหม่ 

SR405 จุลชีววิทยาการหมักและเทคโนโลยีชีวภาพในอุตสาหกรรมอาหาร 
(Fermentation Microbiology and Biotechnology in Food 
Industry) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 บทบาทจุลินทรีย์ในกระบวนการหมัก ผลิตภัณฑ์อาหารหมักชนิดต่างๆ จุลินทรีย์โปร

ไบโอติกที่มีประโยชน์ต่อสุขภาพ  การนำจุลินทรีย์มาใช้ในการผลิตเอนไซม์และการผลิต
สารชีวภาพที่มีประโยชน์  รวมถึงการนําไปประยุกต์ใช้ในอุตสาหกรรมอาหาร และมี
ปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 
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SR406 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์นม 
(Dairy Products Technology) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 สมบัติทางเคมีและกายภาพของน้ำนม การแปรรูปน้ำนมเป็นผลิตภัณฑ์ชนิดต่างๆ 

หลักการตรวจวิเคราะห์และการควบคุมคุณภาพน้ำนมดิบและผลิตภัณฑ์นม  ภาชนะบรรจุ
สำหรับผลิตภัณฑ์นม และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SR407 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์และประมง 
(Meat and Seafood Product Technology) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 องค์ประกอบทางเคมีและทางกายภาพของเนื้อสัตว์ สัตว์ปีก ไข่ และสัตว์น้ำ กรรมวิธี

การฆ่า การตัดแต่งซาก และการเก็บรักษา คุณภาพและการเปลี่ยนแปลงภายหลังการฆ่า 
การตรวจสอบและการควบคุมคุณภาพ กรรมวิธีการแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ต่างๆ และมี
ปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SR408 เทคโนโลยีการแปรรูปผักและผลไม้ 
(Fruits and Vegetable Processing Technology) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 ชนิดและประเภทของผักผลไม้และพืชสมุนไพร สมบัติและคุณค่าทางโภชนาการ การ

เปลี่ยนแปลงทางด้านชีวเคมีและกายภาพของผักผลไม้ภายหลังการเก็บเกี่ยว เทคโนโลยี
การเก็บเกี่ยว กรรมวิธีการถนอมและการแปรรูปผักผลไม้ วิธีการสกัดและการวิเคราะห์
องค์ประกอบทางเคมีในพืชสมุนไพร สมบัติและประโยชน์จากพืชสมุนไพร และการนำไปใช้
ประโยชน์ในอุตสาหกรรมอาหาร วิธีการเก็บรักษา การขนส่ง และการควบคุมคุณภาพ และ
มีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SR409 เทคโนโลยีธัญพืช ถั่ว และอาหารจากพืช 
(Cereal, Legume and Plant-based Food Technology) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 โครงสร้างและองค์ประกอบทางเคมีของธัญพืชชนิดต่างๆ และพืชตระกูลถั่ว เทคโนโลยี

ในการแปรรูปแป้ง สมบัติทางเคมีและกายภาพของแป้ง กระบวนการแปรรูปธัญพืชและถ่ัว
และการใช้ประโยชน์จากส่วนเหลือทิ้ง อาหารจากพืชความยั่งยืนของสิ่งแวดล้อม การนำ
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ธัญพืชและถั่วไปใช้ประโยชน์ในผลิตภัณฑ์อาหารประเภทต่างๆ การเก็บรักษาและการ
ควบคุมคุณภาพของผลิตภัณฑ์ และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SR410 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์เบเกอรีและของหวาน 
(Bakery and Desserts Technology) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 วัตถุดิบและสมบัติของวัตถุดิบต่างๆ ที่ใช้ในการทำเบเกอรีและของหวาน การตรวจสอบ

และควบคุมคุณภาพวัตถุดิบ ชนิดและกรรมวิธีการผลิตผลิตภัณฑ์เบเกอรีและของหวาน 
ปัจจัยที่มีผลต่อคุณภาพของผลิตภัณฑ์ เครื่องมือและอุปกรณ์ที่ใช้ในการทำเบเกอรีและของ
หวาน การควบคุมคุณภาพและการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์ และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับ
เนื้อหาวิชา 

SR411 เทคโนโลยีขนมขบเคี้ยวและขนมหวาน  
(Snack and Confectionery Technology) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 วัตถุดิบและสมบัติของวัตถุดิบที่ใช้ในการผลิตขนมขบเคี้ยวและขนมหวาน  ชนิดและ

เทคโนโลยีการผลิตขนมขบเคี้ยวและขนมหวาน ปัจจัยที่มีผลต่อคุณภาพของผลิตภัณฑ์ การ
ตรวจสอบและควบคุมคุณภาพของวัตถุดิบและผลิตภัณฑ์  บรรจุภัณฑ์และการเก็บรักษา
ผลิตภัณฑ์ และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SR412 เทคโนโลยีเครื่องดื่มไม่มีแอลกอฮอล์ 
(Non-Alcoholic Beverages Technology) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 ประเภทของเครื่องดื่มไม่มีแอลกอฮอล์ ได้แก่ เครื่องดื่มอัดก๊าซ เครื่องดื่มไม่อัดก๊าซ 

เครื ่องดื ่มเข้มข้น และเครื ่องดื ่มผง เครื ่องดื ่มจากชา กาแฟ และโกโก้ ส่วนประกอบ 
เทคโนโลยีการผลิตและการควบคุมคุณภาพเครื ่องดื ่มไม่มีแอลกอฮอล์ชนิดต่างๆ การ
คำนวณส่วนผสมสำหรับเครื ่องดื ่ม บรรจุภัณฑ์และการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์ และมี
ปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SR413 การลงทุนและการบริหารการเงิน  
(Investment and Financial Management) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 โครงสร้างและต้นทุนเงินทุน การจัดหาเงินทุนทั้งระยะสั้นและระยะยาว งบประมาณ

และการตัดสินใจลงทุน การบริหารการเงินและวิธีการจัดการทางการเงิน การวิเคราะห์และ
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ประเมินมูลค่าโครงการ การวิเคราะห์และวางแผนทางการเงิน กลยุทธ์การตัดสินใจทาง
การเงิน รวมทั้งการประยุกต์ใช้นวัตกรรมกับการบริหารจัดการการเงิน 

SR414 การตัดสินใจด้วยข้อมูลขนาดใหญ่สำหรับธุรกิจอาหาร  
(Big Data-Driven Decision Making for Food Business) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 เครื ่องมือและเทคนิคในการประกอบธุรกิจที ่ใช้ข้อมูลขนาดใหญ่ในการขับเคลื่อน 

กระบวนการในการตั้งปัญหาในธุรกิจ การได้มาซึ่งข้อมูล การจัดการ การวิเคราะห์ และการ
นำเสนอข้อมูลทางธุรกิจ การสร้างความสามารถในการแข่งขันด้วยข้อมูลขนาดใหญ่ และ 
กรณีศึกษาที่เก่ียวข้อง 

SR415 กลยุทธ์ทางธุรกิจและการสร้างสรรค์ตราสินค้า 
(Business Strategy and Creative Branding) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 แนวคิดเกี่ยวกับกับการจัดการเชิงกลยุทธ์กระบวนการจัดการเชิงกลยุทธ์ซึ่งครอบคลุม

ถึงการวิเคราะห์สภาพแวดล้อมภายนอกและภายใน การกำหนดกลยุทธ์ในระดับต่างๆ 
ภาวะผู้นําเชิงกลยุทธ์ด้านจริยธรรมและความรับผิดชอบทางสังคม ตลอดจนศึกษาการ
สร้างสรรค์ตราสินค้า การประเมินและการวัดค่าตราสินค้า รวมถึงการบริหารคุณค่าตรา
สินค้าอย่างยั่งยืน 

SR416 อาหารและชีวกระบวนการยั่งยืน  
(Sustainable Food and Bioprocessing) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 หลักการและความสำคัญของระบบเศรฐกิจหมุนเวียนและความยั่งยืน (Sustainability 

and Circular economy) แนวคิดของการพัฒนาระบบการผลิตอาหารและชีวกระบวนที่
ทันสมัย การใช้ทรัพยากรให้เกิดประโยชน์สูงสุดสำหรับกระบวนการผลิต การจัดการองค์
รวมของระบบการผลิตด้วยเทคโนโลยีแบบบูรณาการ  รวมถึงการนำทรัพยากรกลับมาใช้
ใหม่ และการลดปริมาณของเสีย มาตรฐานการควบคุมผลกระทบต่อสิ่งแวดล้ อม  ความ
ปลอดภัยของผู้บริโภคและสวัสดิภาพสัตว์   

SR417 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหารและเครื่องดื่มเชิงหน้าที่  
(Biotechnology in Functional Food and Beverage) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
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 แนวโน้มทิศทางและการพัฒนาเทคโนโลยีชีวภาพ การดัดแปลงพันธุกรรมของจุลินทรีย์
และการใช้ประโยชน์ อาหารดัดแปรพันธุกรรมและแนวคิดด้านความมั่นคงของอาหาร การ
วิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและเครื่องดื่มเชิงหน้าที่โดยใช้เทคโนโลยีชีวภาพสมัยใหม่ 
รวมถึงกฎหมายและข้อบังคับท่ีเกี่ยวข้อง และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SR418 การท่องเที่ยวเชิงอาหาร 
(Culinary and Food Tourism) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 การท่องเที่ยวเพื่อการเรียนรู้ที่ผสมผสานปัจจัยที่มีผลต่อการเพาะปลูก การดูแลรักษา

เพื ่อให้ได้มาซึ ่งอาหารในแต่ละท้องถิ ่นที ่มีคุณภาพ รวมทั้งสรรพคุณ ความเชื ่อ และ
เอกลักษณ์วิธีการแปรรูปเฉพาะพ้ืนที่ รวมทั้งประสบการณ์ลิ้มรสอาหารในแต่ละพ้ืนที่ในเชิง
วิทยาศาสตร์ เพ่ือสร้างประสบการณ์ท่ีแตกต่างจากการเรียนรู้รูปแบบของอาหารที่แตกต่าง
กันในแต่ละพื้นที่ เพื่อนำความรู้ที ่ได้ไปออกแบบรูปแบบการท่องเที่ยวเชิงอาหารอย่าง
สร้างสรรค์เพื่อดึงดูดลูกค้า การพัฒนาสินค้าชุมชน สร้างความตระหนักต่อวัฒนธรรมไทย 
และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SR419 นวัตกรรมอาหารและสมุนไพรทางโภชนเภสัช  
(Food and Herbs Innovation for Nutraceutical) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 ขอบเขตและความหมายของโภชนเภสัช (Nutraceutical) การพัฒนาผลิตภัณฑ์

นวัตกรรมอาหารเสริมโภชนาการ (Dietary supplement) การใช้สารออกฤทธิ ์ต ่างๆ 
รวมถึงการพัฒนาการใช้สมุนไพรและสารสกัดเพ่ือวัตถุประสงค์ด้านโภชนเภสัช การควบคุม
และข้อกำหนดที่เก่ียวข้อง และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SR420 นวัตกรรมอาหารเพื่อสุขภาพและความงาม 
(Food Innovation for Health and Beauty) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 แนวโน้มธุรกิจด้านอาหารเพ่ือสุขภาพและความงาม สารอาหารเชิงหน้าที่ที่ให้สรรพคุณ

ด้านสุขภาพ ความสวยงาม บำรุงผิวพรรณ และการชะลอความชรา  การใช้เทคโนโลยี
สมัยใหม่กับการสร้างนวัตกรรมอาหารเพื ่อสุขภาพและความงาม  และมีปฏิบัติการที่
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 
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SR421 นวัตกรรมการเกษตรและอาหาร 
(Agricultural and Food Innovation) 

3(2-3-4) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 การประยุกต์ใช้นวัตกรรมกับกระบวนการผลิตทางการเกษตรและอาหาร แนวทางใน

การผลิตแบบเกษตรยั่งยืน พันธุวิศวกรรมที่มีบทบาทต่อการปรับปรุงพันธุ์พืชและสัตว์ 
รวมถึงการใช้เทคโนโลยีดิจิทัลกับระบบการจัดการทางการเกษตรและโรงงานอุตสาหกรรม
อาหาร และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SR422 ฝึกงานทางเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
(Training on Food Technology and Innovation) 
เฉพาะ แผน ก 

ฝึกงานไม่ต่ำกว่า  
300 ชั่วโมง 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 ฝึกงานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารหรือหน่วยงานที่เกี ่ยวข้อง เป็นเวลาไม่ต่ำกว่า  

300 ชั ่วโมง ขั ้นตอนการปฏิบัติงานและการประเมินผลอยู ่ภายใต้การกำกับดูแลของ
อาจารย์ที่ปรึกษาการฝึกงาน 

SR400 สหกิจศึกษา 
(Co-operative Education) 
เฉพาะ แผน ข 

6(0-40-20) 

 ศึกษาก่อน: ไม่มี  
 การปฏิบัติงานจริงในสถานประกอบการอย่างมีระบบเป็นเวลา 1  ภาคการศึกษา ใน

ฐานะพนักงานชั่วคราว นักศึกษาจะต้องเข้ารับการเตรียมความพร้อมทั้งทางด้านวิชาการ 
และการปฏิบัติตนในสังคมการทำงาน รวมทั้งดำเนินการตามขั้นตอนของสหกิจศึกษาที่
มหาวิทยาลัยกำหนด การปฏิบัติงานและการประเมินผลอยู่ภายใต้การกำกับดูแลของ
อาจารย์ที่ปรึกษาของสาขาวิชา และพนักงานที่สถานประกอบการมอบหมาย 

 
3. หมวดวิชาเลือกเสรี จำนวน  6 หน่วยกิต 

สามารถเลือกศึกษาอย่างน้อย 6 หน่วยกิต นักศึกษาสามารถเลือกลงทะเบียนรายวิชาใดๆ ที่เปิดสอนใน
คณะต่างๆ ของมหาวิทยาลัยหอการค้าไทย โดยได้รับความเห็นชอบจากอาจารย์ที่ปรึกษา 
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3.2 ชื่อ สกุล เลขประจำตัวบัตรประชาชน ตำแหน่งและคุณวุฒิของอาจารย์ 

3.2.1 อาจารยป์ระจำหลักสูตร  

ลำดับ 
เลขประจำตัวประชาชน 

ตำแหน่งทางวิชาการ ชื่อ – นามสกลุ คุณวุฒิ สาขาวิชา สำเร็จการศึกษาจากสถาบัน ปีที่จบ
การศึกษา  

กลุ่มวชิาเอก เทคโนโลยีทางอาหาร 

1 x-xxxx-xxxxx-xx-x รองศาสตราจารย ์
(วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหาร) 

นายอดิศักดิ์     
เอกโสวรรณ 

วท.ม. เทคโนโลยีทางอาหาร จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 2534 

วท.บ. 
(เกียรตินิยมอันดับ 2) 

เคม ี มหาวิทยาลยัศรีนครินทรวิโรฒ 
ประสานมิตร 

2531 

2 x-xxxx-xxxxx-xx-x ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
(วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหาร) 

นางสิรินาถ     
ตัณฑเกษม 
 

วท.ม. เทคโนโลยีทางอาหาร จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 2533 

วท.บ. เคม ี จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 2530 

3 x-xxxx-xxxxx-xx-x ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
(วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหาร) 
 
 
 
 
 
 

นางสาวอภิญญา  
เจริญกลู 
 

วท.ม. เทคโนโลยีทางอาหาร จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 2537 

วท.บ. เทคโนโลยีทางอาหาร จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 2533 
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ลำดับ 
เลขประจำตัวประชาชน 

ตำแหน่งทางวิชาการ ชื่อ – นามสกลุ คุณวุฒิ สาขาวิชา สำเร็จการศึกษาจากสถาบัน ปีที่จบ
การศึกษา  

กลุ่มวชิาเอก นวัตกรรมอาหาร 

4 x-xxxx-xxxxx-xx-x ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
(วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหาร) 

นางกมลทิพย์   
เอกธรรมสุทธ์ิ 

วท.ม. เทคโนโลยีทางอาหาร จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 2537 

วท.บ. ประมง มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์ 2533 

5 x-xxxx-xxxxx-xx-x ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
(วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหาร) 

นางรัชนี         
ไสยประจง 

วท.ม. จุลชีววิทยาทางอุตสาหกรรม จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 2537 

วท.บ. จุลชีววิทยา มหาวิทยาลยัขอนแก่น 2533 

6 x-xxxx-xxxxx-xx-x ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
(วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

อาหาร) 

นางสาวสุภางค์ 
เรืองฉาย 

วท.ม. ผลิตภณัฑ์อุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์ 2539 

วท.บ. ชีววิทยา มหาวิทยาลยัรามคำแหง 2533 
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3.2.2 ผลงานทางวิชาการและภาระงานสอนของอาจารย์ประจำหลักสูตร  

ลำดับ 
 

ตำแหน่งทาง
วิชาการ 

ชื่อ-สกลุ 
ผลงานทางวิชาการ 

(การค้นคว้าวิจัยหรือการแต่งตำรา) 
ประสบการณ์และการฝึกอบรม 

ภาระงานสอน (คาบ/สัปดาห์) 
ที่มีอยู่แล้ว ที่มีในหลักสูตรที่

จะเปิดใหม่ 
กลุ่มวชิาเอก เทคโนโลยีทางอาหาร 

1 รองศาสตราจารย ์
(วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการ

อาหาร) 

นายอดิศักดิ์     
เอกโสวรรณ 
 

1. Adisak Akesowan. (2021). Partial salt reduction in 
gluten-free chicken nugget extended with white 
button mushroom and quality development with 
eggplant flour. Journal of Food Science and 
Technology. 58(12): 4738-4745. (JCR impact factor 
= 2.701) 
2. Adisak Akesowan. (2021). Impact of sucrose 
replacement on gel texture and sensory perception 
of konjac jellies. Pakistan Journal of Agricultural 
Sciences. 58(3): 763-769. (JCR impact factor = 0.748) 
3. Adisak Akesowan and Anchan Choonhahirun. 
(2019). Optimization of sugar-free konjac gel texture 
containing erythritol-sucralose sweetener for 
producing healthy jam. Food Research. 3(3): 241-
248. (SCOPUS, Scimago Journal Ranking-Q3) 
4. Adisak Akesowan. (2016). Influence of konjac 
flour on foaming properties of milk protein 

1. การประช ุ ม ว ิ ช าการและ เ สนอ
ผลงานวิจ ัยพืชเขตร ้อนและกึ ่งร ้อน    
ครั้งท่ี 13 (CRDC13)  
2. งานประชุมว ิชาการ การประชุม
วิชาการระดับชาติ วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลย ีระหว ่างสถาบ ัน (ASTC)    
ครั้งท่ี 8 

24 24 
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ลำดับ 
 

ตำแหน่งทาง
วิชาการ 

ชื่อ-สกลุ 
ผลงานทางวิชาการ 

(การค้นคว้าวิจัยหรือการแต่งตำรา) 
ประสบการณ์และการฝึกอบรม 

ภาระงานสอน (คาบ/สัปดาห์) 
ที่มีอยู่แล้ว ที่มีในหลักสูตรที่

จะเปิดใหม่ 
concentrate and quality characteristics of gluten-
free cookie. International Journal of Food Science 
and Technology. 51(7): 1560-1569. (JCR impact 
factor = 1.640) 
5. Adisak Akesowan. (2016). Production and storage 
stability of formulated chicken nuggets using konjac 
flour and shiitake mushrooms. Journal of Food 
Science and Technology. 53(10): 3661-3674. (JCR 
impact factor = 1.262) 

2 ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
(วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการ

อาหาร) 

นางสิรินาถ    
ตัณฑเกษม 
 

1.สิริธร เจริญรัตน์, สิรินาถ ตัณฑเกษม และ ชฏารัตน์ 
พิพัฒนนันท์. (2563). การวิเคราะห์ข้อมูลรายจ่ายของ
ครัวเรือนเกษตรโดยใช้เทคนิคการจำแนกข้อมูล. การประชุม
วิชาการและการนำเสนอผลงานวิจัยระดับชาติครั ้งที ่ 17 
เพื่อการสร้างเสริมพลังสังคมสู่เศรษฐกิจไทยด้วยวิถีชีวิตใหม่ 
มหาวิทยาลัยเวสเทิร์น. หน้า 193-202. 
2.Sirithorn Jalernrat and Sirinard Tantakasem. 
( 2019) . Analysis of Daily Life of Students by Data 
Mining Technique Case Study: The University of the 
Thai Chamber of Commerce. Southeast-Asian 
Journal of Sciences. 7(1): 36-47. 

1. การประช ุ ม ว ิ ช าการและ เ สนอ
ผลงานวิจ ัยพืชเขตร ้อนและกึ ่งร ้อน    
ครั้งท่ี 13 (CRDC13)  
2. งานประชุมว ิชาการ การประชุม
วิชาการระดับชาติ วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลย ีระหว ่างสถาบ ัน (ASTC)     
ครั้งท่ี 8 

24 24 
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ลำดับ 
 

ตำแหน่งทาง
วิชาการ 

ชื่อ-สกลุ 
ผลงานทางวิชาการ 

(การค้นคว้าวิจัยหรือการแต่งตำรา) 
ประสบการณ์และการฝึกอบรม 

ภาระงานสอน (คาบ/สัปดาห์) 
ที่มีอยู่แล้ว ที่มีในหลักสูตรที่

จะเปิดใหม่ 
3.สิร ินาถ ตัณฑเกษม และ สุภางค์ เร ืองฉาย. (2561). 
คุณภาพของขนมปังนมถั ่วเหลืองเมื ่อนำนํ ้ามันมะพร้าว
บริสุทธ์ิมาใช้ทดแทนเนยขาว. วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร ปี
ที่ 49 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) มกราคม-เมษายน หน้า 37-40. 
4.สิรินาถ ตัณฑเกษม และ อภิญญา เจริญกูล. (2559).     
ผลของมอลโตเดกซ์ตรินต่อคุณภาพของแกนสับประรดทอด
สุญญากาศ. วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร ปีที่ 47 ฉบับที่ 2 
(พิเศษ) พฤษภาคม-สิงหาคม หน้า 629-632. 

3 ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
(วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการ

อาหาร) 
 

นางสาวอภิญญา  
เจริญกลู 
 

1.อภิญญา เจริญกูล. (2564). ธัญพืชชนิดแท่งจากข้าวพอง
ไรซ์เบอร์ร ี ่ เสริมฟรุกโตโอลิโกแซคคาไรด์. การประชุม
วิชาการระดับชาติ วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีระหว่าง
สถาบัน (ASTC) ครั้งท่ี 8. วันศุกร์ที่ 26 มีนาคม 2564.  หน้า 
422-427. 
2.อภิญญา เจริญกูล. (2562). ผลของกัมจากเมล็ดแมงลัก 
ต่อคุณภาพของมัฟฟินแป้งข้าวกล้อง. วารสารวิทยาศาสตร์
เกษตร ปีท่ี 50 ฉบับ 2 (พิเศษ) กันยายน-ธันวาคม หน้า 81-
84. 
3.อภิญญา เจริญกูล. (2562). ผลของการทดแทนน้ำมันถั่ว
ดาวอินคาในน้ำสลัดเต้าหู้ . การประชุมวิชาการระดับชาติ 

1. การประช ุ ม ว ิ ช าการและ เ สนอ
ผลงานวิจ ัยพืชเขตร ้อนและกึ ่งร ้อน    
ครั้งท่ี 13 (CRDC13)  
2. งานประชุมว ิชาการ การประชุม
วิชาการระดับชาติ วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลย ีระหว ่างสถาบ ัน (ASTC)    
ครั้งท่ี 8 

24 24 
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ลำดับ 
 

ตำแหน่งทาง
วิชาการ 

ชื่อ-สกลุ 
ผลงานทางวิชาการ 

(การค้นคว้าวิจัยหรือการแต่งตำรา) 
ประสบการณ์และการฝึกอบรม 

ภาระงานสอน (คาบ/สัปดาห์) 
ที่มีอยู่แล้ว ที่มีในหลักสูตรที่

จะเปิดใหม่ 
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีระหว่างสถาบัน (ASTC) ครั้งที่ 
7. วันศุกร์ที่ 7 มิถุนายน 2562. หน้า 260-266. 
4.ทัศนีย์ วัฒนชัยยงค์ และ อภิญญา เจริญกูล. (2561).   
การทดแทนนํ้ามันถั่วเหลืองด้วยนํ้ามันถั่วดาวอินคาในนํ้า
สลัดจากเต้าหู้. วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร ปีที่ 49 ฉบับที่ 
2 (พิเศษ)  มกราคม-เมษายน หน้า 49-52. 
5.สิรินาถ ตัณฑเกษม และ อภิญญา เจริญกูล. (2559). ผล
ของมอลโตเดกซ์ตรินต่อคุณภาพของแกนสับปะรดทอด
สุญญากาศ. วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร ปีที่ 47 ฉบับที่ 2 
(พิเศษ) พฤษภาคม-สิงหาคม หน้า 629-632.  
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ลำดับ 
 

ตำแหน่งทาง
วิชาการ 

ชื่อ-สกลุ 
ผลงานทางวิชาการ 

(การค้นคว้าวิจัยหรือการแต่งตำรา) 
ประสบการณ์และการฝึกอบรม 

ภาระงานสอน (คาบ/สัปดาห์) 
ที่มีอยู่แล้ว ที่มีในหลักสูตรที่

จะเปิดใหม่ 
กลุ่มวชิาเอก นวัตกรรมอาหาร 

4 ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
(วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการ

อาหาร) 

นางกมลทิพย์   
เอกธรรมสุทธ์ิ 

1.กมลทิพย์ เอกธรรมสุทธิ,์ รัชนี ไสยประจง และ สุรพงษ์ 
พินิจกลาง. (2564). ผลของมาการีนจาก ชอร์ตเทนนิ่งน้ำมัน
รำข้าวผสมน้ำมันมะพร้าวต่อคุณภาพของพายช้ัน. การ
ประชุมวิชาการระดับชาติ วิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยี
ระหว่างสถาบัน (ASTC) ครั้งท่ี 8. วันศุกร์ที่ 26 มีนาคม 
2564. หน้า 448-455. 
2.กมลทิพย เอกธรรมสุทธ์ิ และ ปทมพร ราชภักดี. (2563). 
ผลของการแทนที่น้ำตาลด้วยมอลโทเดกซทรินต่อคุณภาพ
ของแป้งหม้อแกงมันมวงสําเร็จรูป. การประชุมวิชาการและ
นำเสนอผลงานวิชาการระดับชาต ิUTCC Academic Day 
ครั้งท่ี 4. วันศุกร์ที่ 5 มิถุนายน 2563. หน้า 3142-3152. 
3.กมลทิพย์ เอกธรรมสุทธิ์ และ วรัตมา เกษรสิทธ์ิ. (2562). 
การพัฒนาแป้งหม้อแกงมันม่วงสำเร็จรูป. การประชุม
วิชาการระดับชาติ วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีระหว่าง
สถาบัน (ASTC) ครั้งท่ี 7. วันศุกรท์ี่ 7 มิถุนายน 2562. หน้า 
172-177. 
4.กมลทิพย์ เอกธรรมสุทธิ์ และ วรัตมา เกษรสิทธ์ิ. (2561). 
การใช้เมลด็เจีย (Salvia Hispanica L.) เป็นสารทดแทนไข่
ในผลิตภัณฑ์ขนมหม้อแกง. การประชุมวิชาการระดับชาติ 

1. การประชุมวิชาการเสนอผลงานวิจัย
พ ืชเขตร ้อนและก ึ ่ งร ้อน  คร ั ้ งท ี ่  10 
โรงแรมดิเอมเมอรัลด์ กรุงเทพฯ 28-29 
กรกฏาคม 2559   
2. การใช้ฐานข้อมูลวารสารเพื่อการวิจัย 
มหาวิทยาลัยหอการค้าไทย 
1 กรกฏาคม 2559  
3. ปฏิบัติการวิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติขั้น
กล า ง โ ดย ใช ้ โ ป รแกรม  SPSS เ พื่ อ
งานวิจัย มหาวิทยาลัยหอการค้าไทย  
18-19 กุมภาพันธ ์2559 
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ลำดับ 
 

ตำแหน่งทาง
วิชาการ 

ชื่อ-สกลุ 
ผลงานทางวิชาการ 

(การค้นคว้าวิจัยหรือการแต่งตำรา) 
ประสบการณ์และการฝึกอบรม 

ภาระงานสอน (คาบ/สัปดาห์) 
ที่มีอยู่แล้ว ที่มีในหลักสูตรที่

จะเปิดใหม่ 
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยรีะหวา่งสถาบัน (ASTC) ครั้งท่ี 
6. วันพุธท่ี 6 มิถุนายน 2561. AS253-AS257. 
5.กมลทิพย์ เอกธรรมสุทธิ์. (2559).  ผลของการทดแทน
แป้งสาลีบางส่วนด้วยแป้งถั่วหรั่งตอ่คุณภาพของขนมปัง. 
วารสารวิทยาศาสตรเ์กษตร. ปีท่ี 47 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) 
พฤษภาคม-สิงหาคม หนา้ 469-472. 

5 ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
(วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการ

อาหาร) 

นางรัชนี         
ไสยประจง 

1.กมลทิพย์ เอกธรรมสุทธิ์, รัชนี ไสยประจง และ สุรพงษ์ 
พินิจกลาง. (2564).  ผลของมาการีนจากชอร์ตเทนนิ่งน้ำมัน
รำข้าวผสมน้ำมันมะพร้าวต่อคุณภาพของพายชั ้น. การ
ประชุมวิชาการระดับชาติ วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
ระหว่างสถาบัน (ASTC) ครั้งที ่ 8. วันศุกร์ที ่ 26 มีนาคม 
2564. หน้า 478-455. 
2.รัชนี ไสยประจง และ สุรพงษ์ พินิจกลาง. (2562). สมบัติ
ทางเคมีและกายภาพของชาสมุนไพรดีบัว. การประชุม
วิชาการระดับชาติ วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีระหว่าง
สถาบัน (ASTC) ครั้งท่ี 7. วันศุกร์ที่ 7 มิถุนายน 2562. หน้า 
446-452. 
3.สุรพงษ์ พินิจกลาง และ รัชนี ไสยประจง. (2561). การ
ผลิตเครื่องดื่มซุปเปอร์เบอรี่ที่มีสารสกัดแอนโธไซยานินจาก
ข้าวหอมนิลบนพื้นฐานของการวิเคราะห์ทางด้านประสาท

1. เป็นผู้วิจารณ์ (Reviewer) บทความ
วิจัยระดับชาติ 
2. เป็นผู้จัดการประชุมวิชาการ 
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ลำดับ 
 

ตำแหน่งทาง
วิชาการ 

ชื่อ-สกลุ 
ผลงานทางวิชาการ 

(การค้นคว้าวิจัยหรือการแต่งตำรา) 
ประสบการณ์และการฝึกอบรม 

ภาระงานสอน (คาบ/สัปดาห์) 
ที่มีอยู่แล้ว ที่มีในหลักสูตรที่

จะเปิดใหม่ 
สัมผัส. วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร ปีที ่ 49 ฉบับที ่ 2 
(พิเศษ) มกราคม-เมษายน หน้า 25-28. 
4.รัชนี ไสยประจง, สุรพงษ์ พินิจกลาง และ วิจิตรา บำรุง
นอก. (2561). การพัฒนาแยมเครพกูสเบอรี่พลังงานต่ำ
สำหรับผู้ป่วยเบาหวาน. วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร. ปีที่ 
49 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) มกราคม-เมษายน หน้า 64-68. 
5.รัชนี ไสยประจง, สุรพงษ์ พินิจกลาง และ วิจิตรา บำรุง
นอก. (2559). การพัฒนาผลิตภัณฑ์เคร ่ ืองดื ่มชาปรุง
สำเร็จรูปพลังงานต่ำผสมสารสกัดหญ้าหวาน. วารสาร
วิทยาศาสตร์เกษตร. ปีที่ 47 ฉบับที่ 2 (พิเศษ) พฤษภาคม-
สิงหาคม หน้า 297-300. 

6 ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
(วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีอาหาร) 

นางสาวสุภางค์    
เรืองฉาย 

1.สุภางค์ เรืองฉาย. (2564). ผลิตภัณฑ์เมล็ดกระถินดอง
น้ำเกลือ. การประชุมวิชาการระดับชาติวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีระหว่างสถาบัน (ASTC) ครั้งที่ 8. วันศุกร์ที่ 26 
มีนาคม 2564. หน้า  602-607. 
2.สุภางค์ เรืองฉาย. (2562). การพัฒนาไอศกรีมจากดอก
เก็กฮวย. การประชุมวิชาการระดับชาติวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีระหว่างสถาบัน (ASTC) ครั้งที ่ 7. วันศุกร์ที ่ 7 
มิถุนายน 2562. หน้า 1620-1625. 

1. การประชุมวิชาการเสนอผลงานวิจัย
พ ืชเขตร ้อนและก ึ ่ งร ้อน  คร ั ้ งท ี ่  10 
โ ร งแรมด ิ เอมเมอร ั ลด ์  กร ุ ง เทพฯ  
28-29 กรกฏาคม 2559  
2. นว ั ตกรรมอาหารและแนวโน้ม
อุตสาหกรรมอาหารไทย มหาวิทยาลัย
หอการค้าไทย 31 พฤษภาคม 2559   
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ลำดับ 
 

ตำแหน่งทาง
วิชาการ 

ชื่อ-สกลุ 
ผลงานทางวิชาการ 

(การค้นคว้าวิจัยหรือการแต่งตำรา) 
ประสบการณ์และการฝึกอบรม 

ภาระงานสอน (คาบ/สัปดาห์) 
ที่มีอยู่แล้ว ที่มีในหลักสูตรที่

จะเปิดใหม่ 
3.สิร ินาถ ตัณฑเกษม และ สุภางค์ เร ืองฉาย. (2561). 
คุณภาพของขนมปังนมถั ่วเหลืองเมื ่อนำน้ำมันมะพร้าว
บริสุทธิ์มาใช้ทดแทนเนยขาว. วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร. 
ปีท่ี 49 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) มกราคม-เมษายน หน้า 37-40. 
4.สุภางค์ เรืองฉาย. (2559). การเก็บรักษาไอศกรีมผลพลับ
แห้ง. วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร.  ปีท่ี 47 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) 
พฤษภาคม-สิงหาคม หน้า 665-668. 

3.2.2 อาจารย์พิเศษ 
ไม่มี 
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4. องค์ประกอบเกี่ยวกับประสบการณ์ภาคสนาม (การฝึกงาน หรือสหกิจศึกษา) 
จากความต้องการที่บัณฑิตควรมีประสบการณ์ในวิชาชีพก่อนเข้าสู่การทำงานจริง  ดังนั้นหลักสูตรจึง

กำหนดให้มีการฝึกงาน 8 สัปดาห์ สำหรับหลักสูตรปกติ และสำหรับนักศึกษาที่เลือกแผน ข ซึ่งเป็น
หลักสูตรที่มีวิชาสหกิจศึกษา กำหนดให้นักศึกษาที่ผ่านเกณฑ์กำหนดของหลักสูตรเข้ารับการปฏิบัติงาน
จริงในสถานประกอบการแบบเต็มเวลา เป็นเวลา 1 ภาคการศึกษา หรือไม่ต่ำกว่า 16 สัปดาห์ ในฐานะ
พนักงานชั่วคราว โดยนักศึกษาต้องผ่านการเตรียมความพร้อมสหกิจศึกษา ก่อนไปสหกิจศึกษา 

4.1 มาตรฐานผลการเรียนรู้ของประสบการณ์ภาคสนาม  
ความคาดหวังในผลการเรียนรู้ประสบการณ์ภาคสนามของนักศึกษา มีดังนี ้
4.1.1 สามารถนำความรู้ทั้งทฤษฏีและปฏิบัติไปสู่การปฏิบัติงานได้จริง 
4.2.2 สามารถบูรณาการความรู้ที่เรียนมาไปแก้ไขปัญหาได้อย่างเหมาะสม 
4.2.3 มีความรับผิดชอบ มีระเบียบวินัย ตรงต่อเวลา เข้าใจวัฒนธรรมและสามารถปรับตัวเข้า

กับสถานประกอบการได้ 
4.2.4 มีมนุษยสัมพันธ์ และสามารถทำงานร่วมกับผู้อ่ืนได้ดี  
4.2.5 มีทักษะการสื่อสารด้านการพูด เขียน และคิดวิเคราะห์ประมวลผลได้ 

4.2 ช่วงเวลา  
ภาคฤดูร้อนของปีการศึกษาที่ 3  สำหรับหลักสูตรแผน ก. หลักสูตรปกติ ที่มีวิชาฝึกงานทาง

เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม หรือ 
ภาคปลายของปีการศึกษาที่ 4  สำหรับหลักสูตรแผน ข. หลักสูตรสหกิจศึกษา ที่มีวิชาสหกิจ

ศึกษา 

4.3 การจัดเวลาและตารางสอน  
วิชาฝึกงานทางเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม สำหรับหลักสูตรแผน ก. หลักสูตรปกติ จัดเต็ม

เวลา 1 ภาคฤดูร้อน (ไม่ต่ำกว่า 300 ชั่วโมง) 
วิชาสหกิจศึกษา สำหรับหลักสูตรแผน ข. หลักสูตรสหกิจศึกษา จัดเต็มเวลา 1 ภาคการศึกษา 

4.4  การเตรียมความพร้อมสหกิจศึกษา 
การเตรียมความพร้อมสหกิจศึกษา โดยจัดให้มีการปฐมนิเทศนักศึกษาสหกิจศึกษาก่อนไป

ปฏิบัติงานในสถานประกอบการ เพื่อเป็นการชี้แจงข้อมูลและให้คำแนะนำในการปฏิบัติตัวระหว่างอยู่ใน
สถานประกอบการ เกี่ยวกับหลักการ แนวคิด และกระบวนการของสหกิจศึกษา ระเบียบข้อบังคับที่
เกี่ยวข้อง ความรู้พื้นฐานในการปฏิบัติงานในสถานประกอบการ มีความสามารถในการพัฒนาตนเองตาม
มาตรฐานวิชาชีพในแต่ละสาขาวิชา การปรับตัวในสังคม การพัฒนาบุคลิกภาพ การสื ่อสารและ 
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มนุษยสัมพันธ์ การทำงานเป็นทีม และมีความรู ้ความเข้าใจในการทำโครงงาน การรายงานผลการ
ปฏิบัติการ  การเขียนรายงาน และการนำเสนอ 

5. ข้อกำหนดเกี่ยวกับการทำโครงงานหรืองานวิจัย  
ข้อกำหนดในการทำโครงงาน ต้องเป็นหัวข้อที่เกี่ยวข้องกับการประยุกต์องค์ความรู้เพื่อธุรกิจ  หรือ

เป็นโครงงานที่มุ่งเน้นการสร้างผลงานวิจัยเพ่ือพัฒนางานด้านเทคโนโลยีทางอาหารและนวัตกรรม โดยทำ
โจทย์วิจัยตามที่สนใจภายใต้การดูแลของอาจารย์ที่ปรึกษา และมีรายงานที่ต้องนำส่งตามรูปแบบและ
ระยะเวลาที่หลักสูตรกำหนด อย่างเคร่งครัด โดยต้องผ่านการประเมินผลงานวิจัย 

5.1 คำอธิบายโดยย่อ  
การศึกษาค้นคว้าอย่างเป็นระบบที่เกี่ยวข้องกับการทำแผนธุรกิจ การทำธุรกิจจำลอง หรือการ

วิจัยเชิงประยุกต์ทางด้านเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม ซึ่งประกอบด้วยการวางแผน การดำเนินงาน 
และการวิเคราะห์ข้อมูล การประเมินผล และการทำรายงาน/การนำเสนอโครงการ 

5.2 มาตรฐานผลการเรียนรู้ 
5.2.1 สามารถประยุกต์ความรู้ และทักษะเทคโนโลยีทางอาหารและนวัตกรรมอาหารในการ

พัฒนาโจทย์วิจัยได้ 
5.2.2 สามารถใช้เทคโนโลยีสารสนเทศในการสืบค้นข้อมูล 
5.2.3 สามารถใช้โปรแกรมคอมพิวเตอร์ในการวิเคราะห์ผลการวิจัยได้ 
5.2.4 สามารถปรับตัวทำงานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 
5.2.5 สามารถสื่อสารด้วยภาษาเขียนและภาษาพูด และมีองค์ความรู้ที่ได้จากการวิจัย 

5.3 ช่วงเวลา  
ภาคต้นหรือภาคปลายของปีการศึกษาที ่4 

5.4 จำนวนหน่วยกิต 
3 หน่วยกิต 

5.5 การเตรียมการ  
5.5.1 กำหนดชั่วโมงการให้คำปรึกษาและจัดทำตารางเวลาในการให้คำปรึกษา  
5.5.2 จัดเตรียมอุปกรณ์เครื่องมือให้พร้อมใช้งาน  
5.5.3 กำหนดให้มีเจ้าหน้าที่ดูแลอุปกรณ์และเครื่องมือให้อยู่ภายในกฎระเบียบ มีการดูแลความ

ปลอดภัยของนักศึกษาในการใช้อุปกรณ์ เครื่องมือ สารเคมี การทำงานนอกเวลา 
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5.6 กระบวนการประเมินผล  
5.6.1 ทำการประเมินคุณภาพของข้อเสนอโครงการวิจัย 
5.6.2 ทำการประเมินผลความก้าวหน้าในการทำวิจัยโดยอาจารย์ที่ปรึกษา   
5.6.3 ทำการประเมินผลจากการจัดสอบการนำเสนอ โดยมีอาจารย์สอบไม่ต่ำกว่า  3 คน ทั้งนี้

ต้องมีการทำรายงานที่ได้กำหนดรูปแบบการนำเสนอตามระยะเวลาโดยอาจารย์ที่ปรึกษาและอาจารย์
ผู้รับผิดชอบวิชา 
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หมวดที่ 4  ผลการเรียนรู้ กลยุทธ์การสอนและการประเมินผล 

1. การพัฒนาคุณลักษณะพิเศษของนักศึกษา 

คุณลักษณะพิเศษ กลยุทธ์หรือกิจกรรมของนักศึกษา 
ทักษะด้าน วิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี   
วิศวกรรมศาสตร์ และคณิตศาสตร์ (STEM Skills) 

- มีรายวิชาที ่ม ีปฏิบัต ิการ ที ่ฝ ึกทักษะทางการตั้ง
สมมุติฐาน ทดลอง วิเคราะห์ วิจารณ์ และสรุปผล 
โดยการกระตุ้นให้นักศึกษาเกิดการคิดวิเคราะห์อย่าง
มีเหตุมีผล 

- มีรายวิชาที่พัฒนาทักษะทางการคิดคำนวณอย่างเป็น
ระบบ และสามารถนำมาเช ื ่อมโยงใช ้ได ้จร ิงใน
ชีวิตประจำวัน และในวิชาชีพ 

ความสามารถในด้านการใช้ภาษาอังกฤษ (English 
Skill) 

- มีรายวิชาที่มุ่งเน้นการพัฒนาทักษะทางภาษาอังกฤษ
โดยเฉพาะ เพื่อพัฒนาภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร
ในชีวิตประจำวัน ทั้งการฟัง พูด อ่าน และเขียน โดย
เรียนกับอาจารย์เจ้าของภาษา  

- มีการพัฒนาทักษะภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารใน
งานอาชีพ โดยเน้นการสื่อสารทางธุรกิจที่สอดคล้อง
กับสาขาวิชา 

- มีการสอนสอดแทรกภาษาอังกฤษเฉพาะทางให้กับ
นักศึกษาในแต่ละรายวิชา 

ทักษะทางสังคมและชีวิต (Social and Life 
Balance) 
 

- ฝึกความกล้าแสดงออก และการพูดในที่ชุมชน โดย
การให้นำเสนอผลงาน การค้นคว้า การทดลอง ใน
รายวิชาต่าง 

- มีการสอดแทรกเรื่อง การแต่งกาย การเข้าสังคม 
เทคนิคการเจรจา สื่อสาร การมีมนุษยสัมพันธ์ที่ดี 
และการวางตัวในการทำงาน  

ความเป็นผู้นําและความรับผิดชอบต่อสังคม 
(Leadership and Socially Engaged) 
 

- กำหนดให้มีรายวิชาซึ่งนักศึกษาต้องทำงานเป็นกลุ่ม 
และให้ทุกคนมีส่วนร่วมในการทำงานและนำเสนอ 
เพื่อเป็นการสร้างภาวะผู้นำและการเป็นสมาชิกกลุ่ม
ที่ดี  

- จัดกิจกรรม หรือส่งเสริมให้นักศึกษาเข้าร่วมกิจกรรม
ช่วยเหลือสังคม 
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คุณลักษณะพิเศษ กลยุทธ์หรือกิจกรรมของนักศึกษา 
- สอดแทรกจิตสำนึกและความตระหนักในความมีส่วน

ร่วมรับผิดชอบต่อสังคม ชุมชน 
ทักษะการเรียนรู้ตลอดชีวิต (Lifelong Learning) - มีการจัดการเรียนการสอนที่ให้นักศึกษาได้เกิดการ

เรียนรู้ด้วยตนเอง เช่น การค้นคว้าข้อมูลสารสนเทศ 
สัมมนา และการทำวิจัย เป็นต้น 

- ม ีการฝ ึกปฏ ิบ ัต ิ งานในสถานประกอบการที่
หลากหลายหน้าที่ ทำให้นักศึกษาสามารถทำงานได้
หลากหลายขึ้น 

- มีกิจกรรมในรายวิชาที่ให้นักศึกษาได้ศึกษา ค้นคว้า 
วิเคราะห์ สรุป และนำเสนอแนวคิดในการพัฒนาต่อ
ยอดจากกรณีศึกษา 

มีทักษะทางวิชาชีพ (Professional Skill) - มีรายวิชาที่ฝึกปฏิบัติการ ด้านทักษะการเรียนรู้และ
การแก้ปัญหา รวมถึงทักษะทางการทำงานทางด้าน
อุตสาหกรรมอาหาร 

ทักษะการคิดเชิงนวัตกรรม (Innovative Skills) - มีรายวิชาที่ใช้พัฒนาความคิดนวัตกรรม ซึ่งสอนโดย
การกระตุ ้นการสร้างอุปนิส ัยเกี ่ยวกับการสร้าง
นวัตกรรมเช่น การตั้งคำถาม การสังเกต การคิดนอก
กรอบ และการกล้าทดลอง 
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2. การพัฒนาผลการเรียนรู้ในแต่ละด้าน 

2.1 คุณธรรม จริยธรรม  

2.1.1 ผลการเรียนรู้ด้านคุณธรรม จริยธรรม 
นักศึกษาต้องมีคุณธรรม จริยธรรมเพื่อให้สามารถดำเนินชีวิตร่วมกับผู้อื่นในสังคมอย่าง

ราบรื่น และเป็นประโยชน์ต่อส่วนรวม อาจารย์ที่สอนในแต่ละวิชาต้องพยายามสอดแทรกเรื่องที่เกี่ยวกับ
สิ่งต่อไปนี้ทั ้ง 5 ข้อ เพื่อให้นักศึกษาสามารถพัฒนาคุณธรรม จริยธรรมไปพร้อมกับวิทยาการต่างๆ ที่
ศึกษา รวมทั้งอาจารย์ต้องมีคุณสมบัติด้านคุณธรรม จริยธรรมอย่างน้อย 5 ข้อตามท่ีระบุ ดังนี้ 

1) มีจิตสำนึกและตระหนักในการปฏิบัติตามจรรยาบรรณวิชาชีพ 
2) แสดงความซื่อสัตย์สุจริตอย่างสม่ำเสมอ 
3) มีวินัยและความรับผิดชอบต่อตนเองและสังคม 
4) เคารพกฎระเบียบข้อบังคับขององค์กรและสังคม 
5) เคารพสิทธิและรับฟังความคิดเห็นของผู้อ่ืน 

2.1.2 กลยุทธ์การสอนที่ใช้พัฒนาการเรียนรู้ด้านคุณธรรม จริยธรรม  
1) ใช้การสอนแบบสื่อสองทาง เปิดโอกาสให้นักศึกษาได้ตั้งคำถาม หรือตอบคำถาม หรือ

แสดงความคิดเห็นด้านคุณธรรมจริยธรรม การยกย่องนักศึกษาที่ทำดี ทำประโยชน์แก่ส่วนรวม เสียสละ 
2) ยกตัวอย่างกรณีศึกษา เกี่ยวกับการขาดจรรยาบรรณในวิชาชีพ และอาจารย์ปฏิบัตติน

เป็นตัวอย่าง โดยให้ความสำคัญต่อจรรยาบรรณวิชาชีพ  
3) มีการเช็คชื่อเข้าชั้นเรียนทุกครั้งทั้งบรรยายและปฏิบัติการ ทั้งนี้นักศึกษาจะต้องทำการ

ลงชื่อเข้าเรียนด้วยตนเองทุกครั้ง ห้ามมิให้มีการลงแทนกัน และมีการให้คะแนนความสนใจในชั้นเรียน 
4) ในชั่วโมงปฏิบัติการมีการแบ่งงานให้นักศึกษารับผิดชอบในการทำการทดลอง และนำ

ผลมาเขียนรายงานกลุ่มละ 1 ฉบับ โดยกำหนดวันส่งงานหลังจากมีปฏิบัติการ 1 สัปดาห์ หากเลยเวลาที่
กำหนดจะถูกหักคะแนน  

5) ดูแลการแต่งกายและตักเตือนนักศึกษาที่แต่งกายผิดระเบียบ หากพบอีกจะไม่อนุญาต
ให้เข้าชั้นเรียน หากพบอาจมีการตัดคะแนนความสนใจในชั้นเรียน  

6) เปิดโอกาสให้นักศึกษาได้แสดงความคิดเห็นในชั้นเรียน มีการตั้งคำถามหรือตอบคำถาม
เป็นระยะๆ ในระหว่างการบรรยายและปฏิบัติการ  

2.1.3 กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านคุณธรรม จริยธรรม  
1) การตรวจสอบการมีวินัยต่อการเรียน และการตรงต่อเวลา จากการเช็คชื่อเข้าชั้นเรียน 
2) ประเมินผลจากการส่งงานภายในเวลาที่กำหนด 
3) ประเมินจากการที่นักศึกษาไม่แต่งกายผิดระเบียบอีก 
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4) การประเมินการรับฟังความคิดเห็นของเพื ่อนร่วมชั้นเรียน โดยดูจากพฤติกรรมที่
แสดงออกในชั้นเรียน  

2.2 ความรู้  

2.2.1 ผลการเรียนรู้ด้านความรู้ 
นักศึกษาต้องมีความรู ้เกี ่ยวกับเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม โดยความรู ้เกี ่ยวกับ

สาขาวิชาที่ศึกษานั้นต้องเป็นสิ ่งที ่นักศึกษาต้องรู้เพื่อใช้ประกอบอาชีพและช่วยพัฒนาสังคม  ดังนั้น
มาตรฐานความรู้ต้องครอบคลุมสิ่งต่อไปนี้ 

1) มีความรู้หลักการและทฤษฎีที่สัมพันธ์กัน ในสาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม
อย่างกว้างขวางและเป็นระบบ 

2) สามารถบูรณาการความรู้ในสาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรมกับความรู ้ใน
ศาสตร์อื่นๆ ที่เก่ียวข้อง 

3) มีความคุ้นเคยกับความก้าวหน้าทางวิชาการและเทคโนโลยีต่างๆ ในสาขาวิชา 
4) ตระหนักในธรรมเนียมปฏิบัติ กฎระเบียบ ข้อกำหนดทางวิชาการ ซึ่งมีการปรับเปลี่ยน

ตามกาลเวลาเพื่อตอบสนองต่อสถานการณ์ที่เปลี่ยนแปลงไป 

2.2.2 กลยุทธ์การสอนที่ใช้พัฒนาการเรียนรู้ด้านความรู้  
ใช้การเรียนการสอนในหลากหลายรูปแบบ โดยเน้นหลักการทางทฤษฎี และประยุกต์ทาง

ปฎิบัติในสภาพแวดล้อมจริง โดยทันต่อการเปลี่ยนแปลงทางเทคโนโลยี ทั้งนี้ให้เป็ นไปตามลักษณะของ
รายวิชาตลอดจนเนื้อหาสาระของรายวิชานั้นๆ นอกจากนี้ควรจัดให้มีการเรียนรู้จากสถานการณ์จริงโดย
การศึกษาดูงานหรือเชิญผู้เชี่ยวชาญที่มีประสบการณ์ตรงมาเป็นวิทยากรพิเศษเฉพาะเรื่อง ตลอดจนการฝึก
ปฏิบัติงานในสถานประกอบการ รวมทั้งมีการสอนที่เน้นผู้เรียนเป็นสำคัญ  ได้แก่ การสอนแบบคิด
วิเคราะห์ (Critical thinking) การสอนแบบร่วมมือกันเร ียนรู ้ (Co-Operative Learning) การสอน
บรรยายแบบ Active Learning โดยเน้นให้นักศึกษาถาม-ตอบในชั้นเรียน รวมถึงการสอนในระบบ UTCC 
Hybrid Learning System เพื่อให้นักศึกษาได้ศึกษาเพิ่มเติมเองที่บ้าน และมีรายวิชาที่มีปฏิบัติการที่
สอดคล้องกับภาคทฤษฎี ทำให้นักศึกษาสามารถเข้าใจได้ง่ายขึ้น และได้ลองทำปฏิบัติการด้วยตนเอง 

2.2.3 กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านความรู้  
ประเมินจากผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนและการปฏิบัติของนักศึกษา ในด้านต่าง ๆ คือ 
1) การทดสอบวัดความรู้ โดยการสอบอย่างเป็นทางการ 2 ครั้ง (สอบกลางภาคและสอบ

ปลายภาค) 
2) การทดสอบย่อย 
3) ประเมินจากรายงานที่นักศึกษาจัดทำ 
4) ประเมินจากการทำแบบฝึกหัด  
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5) ประเมินจากการนำเสนอหน้าชั้นเรียน 
6) ประเมินจากรายวิชาสหกิจศึกษา วิชาสัมมนา วิชาโครงการ ตลอดจนการฝึกงานของ

นักศึกษา 

2.3 ทักษะทางปัญญา  

2.3.1 ผลการเรียนรู้ด้านทักษะทางปัญญา 
นักศึกษาต้องสามารถพัฒนาตนเองและประกอบวิชาชีพได้โดยพึ ่งตนเองได้เมื ่อจบ

การศึกษาแล้ว ดังนั ้นนักศึกษาจำเป็นต้องได้รับการพัฒนาทักษะทางปัญญาไปพร้อมกับคุณธรรม  
จริยธรรม และความรู้เกี่ยวกับสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหารในขณะที่สอนนักศึกษา  
อาจารย์ต้องเน้นให้นักศึกษาคิดหาเหตุผล เข้าใจที่มาและสาเหตุของปัญหา วิธีการแก้ปัญหารวมทั้งแนวคิด
ด้วยตนเอง ไม่สอนในลักษณะท่องจำ นักศึกษาต้องมีคุณสมบัติต่างๆ จากการสอนเพื่อให้เกิดทักษะทาง
ปัญญาดังนี ้

1) สามารถค้นหาข้อเท็จจริง ทำความเข้าใจ ประเมินข้อมูล จากหลักฐานใหม่ แล้วนำ
ข้อสรุปมาใช้ 

2) สามารถศึกษาวิเคราะห์ปัญหาที่ซับซ้อน และเสนอแนวทางแก้ไขท่ีสร้างสรรค์ 
3) สามารถใช้ทักษะและความเข้าใจในบริบททางวิชาการและวิชาชีพ 
4) มีทักษะภาคปฏิบัติ ตามที่ได้รับการฝึกฝนจากเนื้อหาสาระสำคัญของสาขาวิชา 

การวัดมาตรฐานในข้อนี้สามารถทำได้โดยการออกข้อสอบที่ให้นักศึกษาแก้ปัญหา อธิบาย
แนวคิดของการแก้ปัญหา และวิธีการแก้ปัญหาโดยการประยุกต์ความรู้ที่เรียนมา หลีกเลี่ยงข้อสอบที่เป็น
การเลือกคำตอบที่ถูกมาคำตอบเดียวจากกลุ่มคำตอบที่ให้มา  

2.3.2 กลยุทธ์การสอนที่ใช้ในการพัฒนาการเรียนรู้ด้านทักษะทางปัญญา  
1) แบ่งกลุ่มให้นักศึกษาทำการทดลอง ประเมินผลที่เกิดขึ้น แล้วนำมาสรุปในรายงานผล

การทดลอง หรือนำเสนอหน้าชั้นเรียน  
2) นักศึกษาแต่ละกลุ่มจะต้องวิเคราะห์ปัญหาที่อาจเกิดขึ้นในระหว่างการทดลอง และหา

แนวทางการแก้ไขปัญหาดังกล่าว  
3) ยกตัวอย่างการประยุกต์ใช้ทฤษฎีกับสถานการณ์จริง 
4) ให้นักศึกษาได้ทำการทดลอง และใช้เครื่องมือต่างๆ ด้วยตนเอง  

2.3.3 กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านทักษะทางปัญญา  
1) ประเมินผลจากรายงานผลการทดลอง หรือนำเสนอหน้าชั ้นเรียน รวมถึงการตอบ

ข้อสอบที่ถามด้านการคิดวิเคราะห์ 
2) ประเมินจากการตอบคำถามในชั ้นเรียน รวมถึงการตอบข้อสอบที ่ถามด้านการ

ประยุกต์ใช้  
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3) ประเมินจากทักษะภายในชั่วโมงปฏิบัติการ โดยดูจากการวางแผนรวมทั้งสามารถแก้ไข
ปัญหาที่อาจเกิดข้ึนในขณะทำปฏิบัติการได้  

4) ประเมินจากการเขียนสรุปและวิจารณ์ผลการทดลองในรายงานปฏิบัติการ โดยให้
นักศึกษาไปค้นคว้าเพิ่มเติมการแหล่งข้อมูลอื่นๆ นอกเหนือจากท่ีเรียนในชั้นเรียน  

 
2.4 ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ  

2.4.1 ผลการเรียนรู้ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 
นักศึกษาต้องออกไปประกอบอาชีพซึ่งส่วนใหญ่ต้องเกี่ยวข้องกับคนที่ไม่รู้จักมาก่อน  คน

ที่มาจากสถาบันอ่ืนๆ และคนที่จะมาเป็นผู้บังคับบัญชา หรือคนท่ีจะมาอยู่ใต้บังคับบัญชา ความสามารถที่
จะปรับตัวให้เข้ากับกลุ่มคนต่างๆ เป็นเรื่องจำเป็นอย่างยิ่ง ดังนั้นอาจารย์ต้องสอดแทรกวิธีการที่เกี่ยวข้อง
กับคุณสมบัติต่างๆ ต่อไปนี้ให้นักศึกษาระหว่างที่สอนวิชา หรืออาจให้นักศึกษาไปเรียนวิชาทางด้าน
สังคมศาสตร์ที่เก่ียวกับคุณสมบัติต่างๆ นี้ 

1) มีความรับผิดชอบในงานที่ได้รับมอบหมาย ทั้งงานรายบุคคลและงานกลุ่ม 
2) สามารถปรับตัวทำงานร่วมกับผู้อ่ืนทั้งในฐานะผู้นำและสมาชิกกลุ่ม 
3) วางตัวและแสดงความคิดเห็นได้เหมาะสมกับบทบาท หน้าที่ และความรับผิดชอบ 
4) สามารถวางแผนและรับผิดชอบในการเรียนรู้และพัฒนาตนเองและวิชาชีพ 

คุณสมบัติต่างๆ นี้สามารถวัดระหว่างการทำกิจกรรรมร่วมกัน 

2.4.2 กลยุทธ์การสอนที่ใช้ในการพัฒนาการเรียนรู้ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและ
ความรับผิดชอบ  

ใช้การสอนที่มีการกำหนดกิจกรรมให้มีการทำงานเป็นกลุ่ม นักศึกษาต้องมีความรับผิดชอบ
โดยในการทำงานกลุ่มนั้น รวมทั้งมีการทำงานที่ต้องประสานงานกับผู้อ่ืนข้ามหลักสูตร หรือต้องค้นคว้าหา
ข้อมูลจากการสัมภาษณ์บุคคลอื่น หรือผู้มีประสบการณ์ โดยมีความคาดหวังในผล  การเรียนรู้ด้านทักษะ
ความสัมพันธ์ระหว่างตัวบุคคลและความสามารถในการรับผิดชอบที่กำหนดไว้ 

1) ใช้การสอนที่มีการกำหนดกิจกรรมให้มีการทำงานเป็นกลุ่ม เช่น มีการแบ่งกลุ่มกันทำ
การทดลอง ซึ่งในแต่ละกลุ่มจะต้องช่วยเหลือและแบ่งงานย่อยให้รับผิดชอบเป็นรายบุคคล และนำผลไป
รวมกันเพื่อใช้เขียนรายงานการทดลอง  

2) มีการเปลี่ยนกลุ่มกันทำงานตามกิจกรรมที่ได้รับมอบหมาย เพื่อให้นักศึกษาได้ทำงาน
ร่วมกับผู้อ่ืนที่ไม่ใช่เพื่อนสนิท หรืออาจมีการจัดกลุ่มให้นักศึกษาเองโดยการจับฉลาก  

3) ให้นักศึกษาทำ Flow chart การทดลอง ส่งก่อนชั่วโมงปฏิบัติการ เพื่อให้นักศึกษา
สามารถวางแผน และรับผิดชอบในการทดลองของตนเองได้ รวมถึงอาจมีการรายงานสรุปหน้าชั้นเรียน
และเปิดโอกาสให้เพื่อนๆ ในชั้นเรียนได้แสดงความคิดเห็น 
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4) ก่อนเริ่มชั้นเรียนมีการทดสอบย่อยจากการสั่งงานให้นักศึกษาหาความรู้มาล่วงหน้า  

2.4.3 กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความ
รับผิดชอบ 

1) ประเมินจากการมีส่วนร่วมภายในกลุ่ม และพฤติกรรมในระหว่างทำการทดลอง รวมถึง
การแสดงออกของนักศึกษาในการนำเสนอรายงานกลุ่มในชั้นเรียน 

2) ประเมินจากการวางแผน การทำ Flow chart และ Report การทดลอง และการ
ประสานงานกันภายในกลุ่มระหว่างทำการทดลอง  

3) ประเมินจากการทดสอบย่อยก่อนเข้าชั้นเรียน  

2.5 ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

2.5.1 ผลการเรียนรู้ด้านทักษะในการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และ การใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ 

1) สามารถระบุและใช้เทคนิคทางสถิติและคณิตศาสตร์ที่เกี่ยวข้อง มาใช้ในการวิเคราะห์ 
แปลความหมาย และเสนอแนวทางในการแก้ไขปัญหาได้อย่างสร้างสรรค์ 

2) สามารถสรุปประเด็น และสื่อสาร ทั้งการพูดและการเขียน และเลือกใช้รูปแบบการ
นำเสนอ 

3) สามารถระบุ เข้าถึงและคัดเลือกแหล่งข้อมูลความรู้ที่เกี่ยวข้องกับเทคโนโลยีอาหารและ
นวัตกรรม  

4) มีวิจารณญาณในการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ และใช้อย่างสม่ำเสมอในการรวบรวม
ข้อมูล แปลความหมาย และสื่อสารข้อมูลและแนวความคิด 

5) สามารถใช้คอมพิวเตอร์ในการจัดการกับข้อมูลต่างๆ อย่างเหมาะสม 
6) สามารถใช้เทคโนโลยีสารสนเทศในการติดตามความก้าวหน้าทางเทคโนโลยี นวัตกรรม 

และสถานการณ์โลก 
7) สามารถใช้ภาษาไทยและภาษาอังกฤษเพ่ือใช้งานได้อย่างถูกต้องและเหมาะสม 

การวัดมาตรฐานนี้อาจทำได้ในระหว่างการสอน โดยอาจให้นักศึกษาแก้ปัญหา วิเคราะห์
ประสิทธิภาพของวิธีแก้ปัญหา และให้นำเสนอแนวคิดของการแก้ปัญหา ผลการวิเคราะห์ประสิทธิภาพ ต่อ
นักศึกษาในชั้นเรียน อาจมีการวิจารณ์ในเชิงวิชาการระหว่างอาจารย์และกลุ่มนักศึกษา 

2.5.2 กลยุทธ์การสอนที่ใช้ในการพัฒนาการเรียนรู้ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข  การ
สื่อสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

1) ในรายวิชาที่มีการคำนวณให้สอนโดยใช้สื่อการสอนที่น่าสนใจ ชัดเจน และง่ายต่อการ
ทำความเข้าใจ ประกอบการสอนในชั้นเรียน และมีแบบฝึกหัดเพื่อให้นักศึกษาได้ฝึกทักษะการแก้โจทย์ทาง
คณิตศาสตร์  
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2) มอบหมายงานให้นักศึกษาได้ใช้ Power point หรือสื่อการสอนอื่นๆ ในการนำเสนอ
หน้าชั้นเรียน  

3) แนะนำวิธีการสืบค้นข้อมูล และแหล่งข้อมูลแก่นักศึกษา  
4) มอบหมายงานให้นักศึกษาทำการสืบค้นข้อมูลอย่างสม่ำเสมอ และมีการใช้ iPad ใน

การเรียนการสอนผ่านระบบ Webex, MS Team  และ Application อ่ืนๆ  
5) มอบหมายงานให้นักศึกษาส่งรายงานทั้งในลักษณะที่เป็นรูปเอกสาร และไฟล์ข้อมูล 
6) สอนโดยมีการนำเสนอข้อมูลจากการค้นคว้าทางอินเตอร์เน็ต เพื่อเป็นตัวอย่างกระตุ้น

ให้นักศึกษาค้นคว้า และติดตามความก้าวหน้าทางด้านเทคโนโลยี  
7) มอบหมายงานที ่ต ้องมีการนำเสนอทั ้งในรูปเอกสาร และทางวาจาประกอบสื่อ

เทคโนโลยี  

2.5.3 กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และ
การใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

1) ในรายวิชาคำนวณให้ประเมินการฝึกทักษะการแก้โจทย์ทางคณิตศาสตร์ จากการทำ
แบบฝึกหัด  

2) ประเมินจากทักษะการใช้ Power point หรือสื่อการสอนอื่นๆ ในการนำเสนอหน้าชั้น 
3) ประเมินการสืบค้นข้อมูลด้วยเทคโนโลยีสารสนเทศ จากงานที่ได้รับมอบหมาย  
4) ประเม ินจากการส ่งงานที ่ ได ้ร ับมอบหมายในระบบ Webex, MS Team  และ 

Application อ่ืนๆ 
5) ประเมินทักษะการใช้ภาษาทั้งภาษาพูดและภาษาเขียนจากการนำเสนอหน้าชั้นเรียน 

และการเขียนรายงาน  
 
3. ความสัมพันธ์ของผลการเรียนรู้ และผลลัพธ์ผู้เรียนตามมาตรฐานการอุดมศึกษา 

ตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการ เรื่อง มาตรฐานการอุดมศึกษา พ.ศ. 2561 กำหนดมาตรฐานที่ 
1 ด้านผลลัพธ์ผู้เรียน ดังนี้ 

1) เป็นบุคคลที่มีความสามารถ และความรอบรู้ด้านต่าง ๆ ในการสร้างสัมมาอาชีพ ความมั่นคง
และคุณภาพชีวิตของตนเอง ครอบครัว ชุมชน และสังคม มีทักษะการเรียนรู้ตลอดชีวิต โดยเป็นผู้มี
คุณธรรมความเพียร มุ่งม่ัน มานะ บากบั่น และยึดมั่นในจรรยาบรรณวิชีพ 

2) เป็นผู้ร่วมสร้างสรรค์นวัตกรรม มีทักษะศตวรรษที่ 21 มีความสามารถในการบูรณาการ
ศาสตร์ต่าง ๆ เพื่อพัฒนาหรือแก้ไขปัญหาสังคม มีคุณลักษณะความเป็นผู้ประกอบการ รู้เท่าทันการ
เปลี่ยนแปลงของสังคมและของโลก สามารถสร้างโอกาสและเพ่ิมพูนมูลค่าให้กับตนเอง ชุมชน สังคม และ
ประเทศ 
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3) เป็นพลเมืองที่เข้มแข็ง มีความกล้าหาญทางจริยธรรม ยึดมั่นในความถูกต้อง รู้คุณค่าและรักษ์
ความเป็นไทยร่วมมือรวมพลังเพื่อสร้างสรรค์การพัฒนาและเสริมสร้ างสันติสุข อย่างยั่งยืนทั้งในระดับ
ครอบครัว ชุมชน สังคมและประชาคมโลก 



 

70 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

ความสัมพันธ์ของผลการเรียนรู้ของหลักสูตร และผลลัพธ์ผู้เรียนตามาตรฐานการอุดมศึกษา 
 

ด้าน ผลการเรียนรู้ 
ผลลัพธ์ผู้เรียนตามมาตรฐานการอุดมศึกษา 

ผู้มีความรู้
ความสามารถรอบด้าน 

ผู้ร่วมสร้างสรรค์
นวัตกรรม 

พลเมืองท่ีเข้มแข็ง 

คุณธรรม จรยิธรรม (1) มีจิตสำนึกและตระหนักในการปฏิบัติตามจรรยาบรรณวิชาชีพ 
(2) แสดงความซื่อสัตย์สุจริตอย่างสม่ำเสมอ 
(3) มีวินัยและความรับผดิชอบต่อตนเองและสังคม 
(4) เคารพกฎระเบียบข้อบังคับขององค์กรและสังคม 
(5) เคารพสิทธิและรับฟังความคิดเห็นของผู้อื่น 

   

   

ความรู ้ (1) มีความรู้หลักการและทฤษฎีทีส่ัมพันธ์กัน ในสาขาวิชาเทคโนโลยอีาหารและ
นวัตกรรมอย่างกว้างขวางและเป็นระบบ 

(2) สามารถบูรณาการความรู้ในสาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวตักรรมกับ
ความรู้ในศาสตร์อื่นๆ ที่เกี่ยวข้อง 

(3) มีความคุ้นเคยกับความกา้วหนา้ทางวิชาการและเทคโนโลยีต่างๆ ในสาขาวิชา
(4) ตระหนักในธรรมเนียมปฏิบัติ กฎระเบียบ ข้อกำหนดทางวิชาการ ซึ่งมีการ 
    ปรับเปลี่ยนตามกาลเวลาเพื่อตอบสนองต่อสถานการณ์ที่เปลี่ยนแปลงไป 

   

ทักษะทางปัญญา (1) สามารถค้นหาข้อเท็จจริง ทำความเข้าใจ ประเมินข้อมลู จากหลกัฐานใหม่ 
แล้วนำข้อสรุปมาใช้ 

(2) สามารถศึกษาวิเคราะห์ปญัหาที่ซับซ้อน และเสนอแนวทางแก้ไขที่สร้างสรรค์
(3) สามารถใช้ทักษะและความเข้าใจในบริบททางวิชาการและวิชาชีพ 
(4) มีทักษะภาคปฏิบัติ ตามที่ได้รบัการฝึกฝนจากเนื้อหาสาระสำคญัของสาขาวิชา 
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ด้าน ผลการเรียนรู้ 
ผลลัพธ์ผู้เรียนตามมาตรฐานการอุดมศึกษา 

ผู้มีความรู้
ความสามารถรอบด้าน 

ผู้ร่วมสร้างสรรค์
นวัตกรรม 

พลเมืองท่ีเข้มแข็ง 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรับผดิชอบ 

(1) มีความรับผิดชอบในงานท่ีได้รับมอบหมาย ท้ังงานรายบุคคลและงานกลุ่ม 
(2) สามารถปรับตัวทำงานร่วมกับผู้อื่นทั้งในฐานะผู้นำและสมาชิกกลุ่ม 
(3) วางตัวและแสดงความคิดเห็นได้เหมาะสมกับบทบาท หน้าที่ และ 
     ความรับผิดชอบ 
(4) สามารถวางแผนและรับผิดชอบในการเรียนรู้และพัฒนาตนเองและวิชาชีพ 

   

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การ
สื่อสารและการใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ 

(1) สามารถระบุและใช้เทคนิคทางสถิติและคณติศาสตร์ที่เกีย่วข้อง มาใช้ใน 
     การวิเคราะห์ แปลความหมาย และเสนอแนวทางในการแก้ไขปญัหาได ้
     อย่างสร้างสรรค ์
(2) สามารถสรุปประเด็น และสื่อสาร ท้ังการพูดและการเขียน และเลือกใช้ 
    รูปแบบการนำเสนอ 
(3) สามารถระบุ เข้าถึงและคดัเลอืกแหล่งข้อมูลความรู้ที่เกี่ยวข้องกบัเทคโนโลยี

อาหารและนวัตกรรม 
(4) มีวิจารณญาณในการใช้เทคโนโลยสีารสนเทศ และใช้อย่างสม่ำเสมอใน 
    การรวบรวมข้อมูล แปลความหมาย และสื่อสารข้อมลูและแนวความคิด 
(5) สามารถใช้คอมพิวเตอร์ในการจัดการกับข้อมลูต่างๆ อย่างเหมาะสม 
(6) สามารถใช้เทคโนโลยีสารสนเทศในการติดตามความก้าวหน้าทางเทคโนโลยี 
    นวัตกรรม และสถานการณ์โลก 
(7) สามารถใช้ภาษาไทยและภาษาอังกฤษเพื่อใช้งานได้อย่างถูกต้องและเหมาะสม 

   

(หมายเหตุ  ใส่เครื่อง  ผลลัพธ์ผู้เรียนตามาตรฐานการอุดมศึกษา) 



 

72 – สาขาวชิาวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยกีารอาหาร คณะวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลย ี 
       (ปรบัปรุง พ.ศ.2554) 

4. แผนที ่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรู ้จากหลักสูตรสู ่รายวิชา   
(Curriculum Mapping)  

แสดงให้เห็นว่าแต่ละรายวิชาในหลักสูตรรับผิดชอบต่อผลการเรียนรู้ใดบ้าง (ตามท่ีระบุในหมวดที่  4 ข้อ 
2) โดยระบุว่าเป็นความรับผิดชอบหลักหรือรับผิดชอบรอง ซึ่งบางรายวิชาอาจไม่นำสู่ผลการเรียนรู้บ้าง
เรื่องก็ได ้จะแสดงเป็นเอกสารแนบท้ายก็ได้ 

ผลการเรียนรู้ในตารางมีความหมายดังนี้ 
   

  คุณธรรม จริยธรรม 
(1) มีจิตสำนึกและตระหนักในการปฏิบัติตามจรรยาบรรณวิชาชีพ 
(2) แสดงความซื่อสัตย์สุจริตอย่างสม่ำเสมอ 
(3) มีวินัยและความรับผิดชอบต่อตนเองและสังคม 
(4) เคารพกฎระเบียบข้อบังคับขององค์กรและสังคม 
(5) เคารพสิทธิและรับฟังความคิดเห็นของผู้อ่ืน 

   

  ความรู้ 
(1) มีความรู ้หลักการและทฤษฎีที ่สัมพันธ์กัน ในสาขาวิชา เทคโนโลยีอาหารและ

นวัตกรรม 
(2) สามารถบูรณาการความรู้ในสาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรมกับความรู้ใน

ศาสตร์อื่นๆ ที่เก่ียวข้อง 
(3) มีความคุ้นเคยกับความก้าวหน้าทางวิชาการและเทคโนโลยีต่างๆ ในสาขาวิชา  
(4) ตระหนักในธรรมเนียมปฏิบัติ กฎระเบียบ ข้อกำหนดทางวิชาการ ซึ ่งมีการ

ปรับเปลี่ยนตามกาลเวลาเพื่อตอบสนองต่อสถานการณ์ที่เปลี่ยนแปลงไป 
   

ทักษะทางปัญญา 
(1) สามารถค้นหาข้อเท็จจริง ทำความเข้าใจ ประเมินข้อมูล จากหลักฐานใหม่ แล้วนำ

ข้อสรุปมาใช้ 
(2) สามารถศึกษาวิเคราะห์ปัญหาที่ซับซ้อน และเสนอแนวทางแก้ไขท่ีสร้างสรรค์ 
(3) สามารถใช้ทักษะและความเข้าใจในบริบททางวิชาการและวิชาชีพ 
(4) มีทักษะภาคปฏิบัติ ตามท่ีได้รับการฝึกฝนจากเนื้อหาสาระสำคัญของสาขาวิชา 

 

  ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 
(1) มีความรับผิดชอบในงานที่ได้รับมอบหมาย ทั้งงานรายบุคคลและงานกลุ่ม 
(2) สามารถปรับตัวทำงานร่วมกับผู้อ่ืนทั้งในฐานะผู้นำและสมาชิกกลุ่ม 
(3) วางตัวและแสดงความคิดเห็นได้เหมาะสมกับบทบาท หน้าที่ และความรับผิดชอบ 
(4) สามารถวางแผนและรับผิดชอบในการเรียนรู้และพัฒนาตนเองและวิชาชีพ 
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  ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

(1) สามารถระบุและใช้เทคนิคทางสถิติและคณิตศาสตร์ที ่เกี ่ยวข้อง มาใช้ในการ
วิเคราะห์ แปลความหมาย และเสนอแนวทางในการแก้ไขปัญหาได้อย่างสร้างสรรค์ 

(2) สามารถสรุปประเด็น และสื่อสาร ทั้งการพูดและการเขียน และเลือกใช้รูปแบบการ
นำเสนอ 

(3) สามารถระบุ เข้าถึงและคัดเลือกแหล่งข้อมูลความรู้ที่เกี่ยวข้องกับเทคโนโลยีอาหาร
และนวัตกรรม 

(4) มีวิจารณญาณในการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ และใช้อย่างสม่ำเสมอในการรวบรวม
ข้อมูล แปลความหมาย และสื่อสารข้อมูลและแนวความคิด 

(5) สามารถใช้คอมพิวเตอร์ในการจัดการกับข้อมูลต่างๆ อย่างเหมาะสม 
(6) สามารถใช้เทคโนโลยีสารสนเทศในการติดตามความก้าวหน้าทางเทคโนโลยี 

นวัตกรรม และสถานการณ์โลก 
(7) สามารถใช้ภาษาไทยและภาษาอังกฤษเพ่ือใช้งานได้อย่างถูกต้องและเหมาะสม 



 

74 – สาขาวชิาวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยกีารอาหาร คณะวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลย ี 
       (ปรบัปรุง พ.ศ.2554) 

แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบต่อผลการเรียนรู้จากหลักสูตรสู่รายวิชา 

 • ความรับผิดชอบหลัก   ความรับผิดชอบรอง 
 

รายวิชา 
1. คุณธรรม จริยธรรม 2.  ความรู ้ 3. ทักษะทางปัญญา 

4. ทักษะความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการ
ใช้เทคโนโลยสีารสนเทศ 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 6 7 
กลุ่มวิชาแกน                         
SR101 หลักจุลชีววิทยา  ⚫    ⚫       ⚫  ⚫    ⚫      
SR102 ชีวเคมีทางอาหาร  ⚫    ⚫       ⚫  ⚫    ⚫      
SR103 โภชนศาสตร์ ⚫ ⚫    ⚫      ⚫             
SR104 กฎระเบียบและมาตรฐานอาหาร  ⚫    ⚫   ⚫ ⚫  ⚫       ⚫ ⚫    ⚫ 
SR105 เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร  ⚫    ⚫      ⚫ ⚫  ⚫    ⚫      
SR106 หลักเคมีอาหาร  ⚫    ⚫       ⚫  ⚫    ⚫      
SR107 เครื่องมือทางกระบวนการแปรรูปอาหาร  ⚫    ⚫      ⚫ ⚫  ⚫   ⚫ ⚫      
SR108 ความปลอดภยัทางอาหารและสขุาภิบาล  ⚫    ⚫   ⚫   ⚫ ⚫  ⚫    ⚫      
SR109 การใช้วัตถุเจือปนอาหารและส่วนผสมจากธรรมชาติ 
ในอาหารอนาคต 

 ⚫    ⚫   ⚫ ⚫ ⚫ ⚫             

SR110 การควบคุมและประกันคุณภาพอาหาร  ⚫    ⚫ ⚫     ⚫ ⚫  ⚫   ⚫ ⚫      
SR111 การประเมินคุณภาพอาหารทางประสาทสัมผัส  ⚫    ⚫      ⚫ ⚫  ⚫   ⚫ ⚫     ⚫ 
SR112 หัวข้อพิเศษทางอุตสาหกรรมอาหาร  ⚫    ⚫    ⚫  ⚫             
กลุ่มวิชาเอก-บังคับ                         
กลุ่มวิชาเอก เทคโนโลยีทางอาหาร                         
SR201 การแปรรูปอาหารเชิงการค้า  ⚫    ⚫      ⚫ ⚫  ⚫    ⚫      
SR202 เคมีอาหารประยุกต ์  ⚫    ⚫      ⚫ ⚫  ⚫    ⚫      



 

75 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

รายวิชา 
1. คุณธรรม จริยธรรม 2.  ความรู ้ 3. ทักษะทางปัญญา 

4. ทักษะความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการ
ใช้เทคโนโลยสีารสนเทศ 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 6 7 
SR203 จุลชีววิทยาทางอาหารและการตรวจวิเคราะห์  ⚫    ⚫      ⚫ ⚫  ⚫   ⚫ ⚫      
SR204 น้ำใช้และการจัดการของเสีย  ⚫    ⚫   ⚫   ⚫             
SR205 การจัดการทางอุตสาหกรรมอาหารและโลจิสตกิส์  ⚫    ⚫      ⚫      ⚫       
SR206 การประเมินอายกุารเก็บและวิเคราะห์อาหาร  ⚫    ⚫      ⚫ ⚫  ⚫   ⚫ ⚫      
SR207 การสร้างสรรค์และพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร  ⚫    ⚫    ⚫  ⚫ ⚫  ⚫   ⚫ ⚫ ⚫    ⚫ 
SR208 การเสริมสร้างทักษะวิชาชีพและภาษาอังกฤษ
สำหรับเทคโนโลยีทางอาหาร 

 ⚫    ⚫    ⚫  ⚫  ⚫ ⚫    ⚫ ⚫    ⚫ 

SR209 สัมมนาทางเทคโนโลยีทางอาหาร  ⚫    ⚫    ⚫  ⚫  ⚫ ⚫    ⚫ ⚫    ⚫ 
SR210 โครงการวิจัยทางเทคโนโลยีทางอาหาร  ⚫    ⚫    ⚫  ⚫ ⚫ ⚫ ⚫   ⚫ ⚫ ⚫    ⚫ 
กลุ่มวิชาเอก นวัตกรรมอาหาร                         
SR301 สถิติเพื่อการวิจยัทางธุรกิจ    ⚫   ⚫     ⚫      ⚫    ⚫   
SR302 ผู้ประกอบการทางอาหาร   ⚫     ⚫     ⚫    ⚫ ⚫  ⚫     ⚫ 
SR303 แผนธุรกิจทางอาหารและการคิดเชิงออกแบบ     ⚫  ⚫     ⚫     ⚫  ⚫     ⚫ 
SR304 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร  ⚫    ⚫    ⚫   ⚫  ⚫     ⚫     
SR305 การวิจยัผู้บริโภคและการตลาดสมัยใหม่ ⚫      ⚫    ⚫  ⚫ ⚫    ⚫   ⚫ ⚫   
SR306 บรรจุภัณฑ์อาหารและนวัตกรรม   ⚫     ⚫ ⚫    ⚫  ⚫      ⚫    ⚫ 
SR307 จุลชีววิทยาทางโภชนเภสัชและสารออกฤทธิ์ทาง
ชีวภาพในอาหาร  ⚫  ⚫   ⚫  ⚫  ⚫    ⚫         ⚫  

SR308 เทคโนโลยีดิจิทัลเพื่อธุรกิจอาหาร  ⚫     ⚫ ⚫     ⚫    ⚫    ⚫ ⚫ ⚫  
SR309 การพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอาหารและเครื่องดื่ม   ⚫  ⚫  ⚫    ⚫ ⚫  ⚫  ⚫  ⚫ ⚫ ⚫      
SR310 โครงการแบบจำลองธุรกิจและสตาร์ทอัพ ⚫     ⚫     ⚫ ⚫ ⚫ ⚫  ⚫    ⚫   ⚫ ⚫ 
                         



 

76 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

รายวิชา 
1. คุณธรรม จริยธรรม 2.  ความรู ้ 3. ทักษะทางปัญญา 

4. ทักษะความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการ
ใช้เทคโนโลยสีารสนเทศ 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 6 7 
กลุ่มวิชาเอก-เลือก                         
SR401 การตลาดและการจัดการอุตสาหกรรมอาหาร  ⚫    ⚫      ⚫       ⚫      
SR402 การตลาดดิจิตัล   ⚫    ⚫    ⚫  ⚫           ⚫  
SR403 เทคโนโลยีอาหารโมเลกุล  ⚫    ⚫      ⚫ ⚫  ⚫    ⚫      
SR404 เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์อาหาร  ⚫    ⚫      ⚫             
SR405 จุลชีววิทยาการหมักและเทคโนโลยีชีวภาพใน
อุตสาหกรรมอาหาร 

 ⚫    ⚫      ⚫ ⚫  ⚫    ⚫      

SR406 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์นม  ⚫    ⚫      ⚫ ⚫  ⚫    ⚫      
SR407 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์และประมง  ⚫    ⚫      ⚫ ⚫  ⚫    ⚫      
SR408 เทคโนโลยีการแปรรูปผักและผลไม้  ⚫    ⚫      ⚫ ⚫  ⚫    ⚫      
SR409 เทคโนโลยีธัญพืช ถั่ว และอาหารจากพืช  ⚫    ⚫      ⚫ ⚫  ⚫    ⚫      
SR410 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์เบเกอรีและของหวาน  ⚫    ⚫      ⚫ ⚫  ⚫    ⚫      
SR411 เทคโนโลยีขนมขบเค้ียวและขนมหวาน   ⚫    ⚫      ⚫ ⚫  ⚫    ⚫      
SR412 เทคโนโลยีเครื่องดื่มไม่มีแอลกอฮอล์  ⚫    ⚫      ⚫ ⚫  ⚫    ⚫      
SR413 การลงทุนและการบริหารการเงิน ⚫      ⚫    ⚫ ⚫    ⚫  ⚫       
SR414 การตัดสินใจด้วยข้อมูลขนาดใหญ่สำหรับธุรกจิ
อาหาร 

 ⚫     ⚫ ⚫  ⚫  ⚫  ⚫       ⚫ ⚫   

SR415 กลยุทธ์ทางธุรกิจและการสร้างสรรค์ตราสินค้า ⚫      ⚫    ⚫      ⚫       ⚫ 
SR416 อาหารและชวีกระบวนการยั่งยนื   ⚫ ⚫  ⚫    ⚫    ⚫      ⚫   ⚫ ⚫ 
SR417 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหารและเครื่องดื่มเชิง
หน้าที ่  ⚫    ⚫    ⚫  ⚫ ⚫  ⚫    ⚫      

SR418 การท่องเท่ียวเชิงอาหาร     ⚫  ⚫     ⚫ ⚫   ⚫    ⚫    ⚫ 



 

77 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

รายวิชา 
1. คุณธรรม จริยธรรม 2.  ความรู ้ 3. ทักษะทางปัญญา 

4. ทักษะความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคลและความ

รับผิดชอบ 

5. ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการ
ใช้เทคโนโลยสีารสนเทศ 

1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 5 6 7 
SR419 นวัตกรรมอาหารและสมุนไพรทางโภชนเภสัช  ⚫    ⚫  ⚫  ⚫  ⚫ ⚫ ⚫         ⚫ ⚫ 
SR420 นวัตกรรมอาหารเพือ่สุขภาพและความงาม  ⚫    ⚫  ⚫    ⚫ ⚫ ⚫         ⚫ ⚫ 
SR421 นวัตกรรมการเกษตรและอาหาร  ⚫     ⚫ ⚫    ⚫ ⚫ ⚫       ⚫   ⚫ 
SR422 ฝึกงานทางเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม   ⚫    ⚫    ⚫  ⚫ ⚫  ⚫   ⚫ ⚫     ⚫ 
SR400 สหกิจศึกษา  ⚫    ⚫    ⚫  ⚫ ⚫  ⚫   ⚫ ⚫ ⚫    ⚫ 

 

 



 

78 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

5. ความคาดหวังของผลลัพธ์การเรียนรู้เม่ือสิ้นภาคการศึกษา (ระบุเป็นแต่ละปีการศึกษาจนครบ
ระยะเวลาของหลักสูตร) 

ปีที รายละเอียด 
1 นักศึกษามีความรู้พื้นฐานทางด้านเทคโนโลยีทางอาหารและกฏระเบียบที่เก่ียวข้อง มีทักษะทาง

ภาษาอังกฤษสามารถใช้ในการสื่อสารได้ และมีความรู้ทางด้านธุรกิจและประกอบการ 
2 นักศึกษามีความรู้เฉพาะทางด้านเทคโนโลยีทางอาหาร มีความรู้และความเขาใจเกี่ยวกับกระบวนการแปร

รูปอาหาร การใช้วัตถุเจือปนอาหาร และความปลอดภัยในอาหาร   
3 กลุ่มวิชาเอก เทคโนโลยีทางอาหาร 

- นักศึกษามีความรู้และทักษะทางด้านเทคโนโลยีทางอาหาร สามารถใช้เครื่องมือในการแปรรูปอาหาร
และสามารถตรวจวิเคราะห์คุณภาพอาหารได้  
กลุ่มวิชาเอก นวัตกรรมอาหาร 
- นักศึกษามีความรู้ด ้านการประกอบการและแผนธุรกิจ การประยุกต์ใชความรูทางวิทยาศาสตร 
เทคโนโลยี และนวัตกรรม เพ่ือพัฒนาออกแบบผลิตภัณฑ์อาหารและธุรกิจ 

4 กลุ่มวิชาเอก เทคโนโลยีทางอาหาร 
- นักศึกษาสามารถบูรณาการและประยุกต์ใช้ความรู้ทั้งหมดที่เรียนมาเพ่ือใช้ในการวางแผน และการคิด
วิเคราะห์ เพ่ือใช้ในการแก้ไขปัญหาอย่างเป็นระบบ สามารถนำเสนอข้อมูลและแนวคิด ซึ่งสามารถ
นำไปใช้ในการปฏิบัติงานด้านเทคโนโลยีทางอาหารได้  
กลุ่มวิชาเอก นวัตกรรมอาหาร 
- นักศึกษามีความรู้ด้านการพัฒนาและวิจัยผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอาหาร และสามารถประยุกต์ใช้ความรู้กับ
การประกอบธุรกิจด้านอาหารได้  

 
 
  



 

 

79 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

หมวดที่ 5  หลักเกณฑ์ในการประเมินผลนักศึกษา 

1. กฎระเบียบหรือหลักเกณฑ์ ในการให้ระดับคะแนน (เกรด)  
การวัดผลและการสำเร็จการศึกษาเป็นไปตามระเบียบมหาวิทยาลัยหอการค้าไทย ว่าด้วย การศึกษา

ระบบหน่วยกิต ขั้นปริญญาบัณฑิต พ.ศ. 2545  

2. กระบวนการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษา  
2.1 การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรู้ขณะนักศึกษายังไม่สำเร็จการศึกษา 

กำหนดให้ระบบการทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู้ของนักศึกษาเป็นส่วนหนึ่งของระบบการ
ประกันคุณภาพภายในของสถาบันอุดมศึกษาที ่จะต้องทำความเข้าใจตรงกันทั ้งสถาบั น และนำไป
ดำเนินการจนบรรลุผลสัมฤทธิ์ ซึ่งผู้ประเมินภายนอกจะต้องสามารถตรวจสอบได้ กรรมการรับผิดชอบ
หลักสูตรพิจารณาประเมินผลการตัดเกรด 

2.1.1 การทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตามมาตรฐานการเรียนรู้ที่กำหนดใน มคอ.5 
2.1.2 ความพึงพอใจของนักศึกษาท่ีมีต่อการจัดการเรียนการสอน 
2.1.3 การพัฒนาหรือปรับปรุงการจัดการเรียนการสอนใน มคอ.3 ในภาคการศึกษาถัดไป 

2.2 การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรู้หลังจากนักศึกษาสำเร็จการศึกษา 
การกำหนดผลวิธีการทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรู้ของนักศึกษา เน้นการทำวิจัยผลสัมฤทธิ์ใน

การประกอบอาชีพของบัณฑิตอย่างต่อเนื่องและนำผลวิจัยที่ได้ย้อนกลับมาปรับปรุงกระบวนการการเรียน
การสอน และหลักสูตรแบบครบวงจร โดยการวิจัยอาจจะดำเนินการ ดังนี้ 

การกำหนดผลวิธีการทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรู้ของนักศึกษา เน้นการทำวิจัยผลสัมฤทธิ์ใน
การประกอบอาชีพของบัณฑิตอย่างต่อเนื่องและนำผลวิจัยที่ได้ย้อนกลับมาปรับปรุงกระบวนการการเรียน
การสอน และหลักสูตรแบบครบวงจร โดยการวิจัยอาจจะดำเนินการ ดังนี้ 

2.2.1 การทวนสอบในระดับหลักสูตรเช่น ภาวะการได้งานทำของบัณฑิต การได้ทำงานท่ีตรงสาย
งานวิชาชีพของบัณฑิตหรือรายได้หรือผลตอบแทนในการทำงานของบัณฑิต 

2.2.2 ประเมินจากผู้ใช้บัณฑิตโดยใช้แบบสอบถาม 
2.2.3 ประเมินจากบัณฑิตที่จบโดยใช้แบบสอบถาม 

3. เกณฑ์การสำเร็จการศึกษาตามหลักสูตร 
สอบไล่ได้จำนวนหน่วยกิตครบตามหลักสูตรกำหนดภายในระยะเวลาการศึกษาที่กำหนดไว้ในระเบยีบ

มหาวิทยาลัยหอการค้าไทยว่าด้วยการศึกษาระบบหน่วยกิตขั้นปริญญาบัณฑิต พ.ศ. 2545 
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3.1 ได้ศึกษารายวิชาต่างๆ ครบตามโครงสร้างหลักสูตร และมีหน่วยกิตสะสมไม่ต่ำกว่า 123 หน่วยกิต 
3.2 ไดค้่าระดับเฉลี่ยสะสมไม่ต่ำกว่า 2.00 

  



 

 

81 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

หมวดที่ 6  การพัฒนาคณาจารย์ 

1. การเตรียมการสำหรับอาจารย์ใหม่ 
1.1 มีการปฐมนิเทศแนะแนวการเป็นครูแก่อาจารย์ใหม่  ให้มีความรู ้และเข้าใจนโยบายของ
มหาวิทยาลัย/ คณะฯ ตลอดจนในหลักสูตรที่สอน  
1.2 ชี้แจงประมวลรายวิชา ซึ่งแสดงถึงผลการเรียนรู้ที่คาดหวังจากรายวิชา และกลยุทธ์การสอนและ
การประเมินผลให้แก่อาจารย์ใหม่ 

2. การพัฒนาความรู้และทักษะให้แก่คณาจารย์ 
2.1 การพัฒนาทักษะการจัดการเรียนการสอน การวัดและการประเมินผล 

2.1.1 ส่งเสริมอาจารย์ให้มีการเพิ่มพูนความรู้ สร้างเสริมประสบการณ์เพื่อส่งเสริมการสอนและ
การวิจัยอย่างต่อเนื่อง การสนับสนุนด้านการศึกษาต่อการฝึกอบรม ดูงานทางวิชาการในองค์กรต่างๆ การ
ประชุมทางวิชาการท้ังในประเทศและ/หรือต่างประเทศ หรือการลาเพ่ือเพ่ิมพูนประสบการณ์ 

2.1.2 การเพ่ิมพูนทักษะการสอนและการประเมินผลให้ทันสมัย 

2.2 การพัฒนาวิชาการและวิชาชีพด้านอ่ืนๆ 
2.2.1 การให้อาจารย์มีส่วนร่วมในกิจกรรมบริการทางวิชาการแก่ชุมชน 
2.2.2 มีการกระตุ้นอาจารย์ทำผลงานวิชาการ 
2.2.4 สนับสนุนการเข้ารับการฝึกอบรม ประชุมวิชาการ สัมมนาเพ่ือเพ่ิมพูนความรู้ 
2.2.5 สนับสนุนให้อาจารย์ทำงานวิจัยสร้างองค์ความรู้ใหม่  
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หมวดที่ 7  การประกันคุณภาพหลักสูตร 

1. การกำกับมาตรฐาน 
 การบริหารจัดการหลักสูตรให้เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2558  

ที่รองรับการบริหารจัดการหลักสูตรให้ได้คุณภาพตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ  
1.1 อาจารย์ประจำหลักสูตร  มีคุณวุฒิขั ้นต่ำปริญญาโทหรือเทียบเท่า หรือมีตำแหน่งผู ้ช ่วย

ศาสตราจารย์ และมีผลงานทางวิชาการท่ีไม่ใช่ส่วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา  และเป็นผลงานทาง
วิชาการที่ได้รับการเผยแพร่ตามหลักเกณฑ์ที่กำหนดในการพิจารณาแต่งตั้งให้บุคคลดำรงตำแหน่งทาง
วิชาการอย่างน้อย 1 รายการ ในรอบ 5 ปีย้อนหลัง 

1.2 อาจารย์ผู ้รับผิดชอบหลักสูตร มีคุณวุฒิและคุณสมบัติเช่นเดียวกับอาจารย์ประจำหลักสูตร 
จำนวนอย่างน้อย 5 คน อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรต้องอยู่ประจำหลักสูตรนั้นตลอดระยะเวลาที่จัด
การศึกษา โดยจะเป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเกินกว่า 1 หลักสูตรในเวลาเดียวกันไม่ได้ 

2. บัณฑิต 
 2.1 คุณภาพบัณฑิตเป็นไปตามคุณลักษณะของบัณฑิตที่พึงประสงค์      ตามกรอบมาตรฐานคุณ
วุฒระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ (TQF) ซึ่งกำหนดไว้ใน มคอ.2 โดยมีมาตรฐานผลการเรียนรู้ครบทั้ง 5 ด้าน  
ตามรายละเอียดใน หมวดที่ 4 ผลการเรียนรู้ กลยุทธ์การสอน  และการประเมินผล 

 2.2 การได้งานทำ โดยพิจารณาจากร้อยละของบัณฑิตที่สำเร็จการศึกษา ได้งานทำ หรือประกอบ
อาชีพอิสระภายใน 1 ปี ไม่ต่ำกว่าร้อยละ 80 

 2.3 ในระหว่างการศึกษา นักศึกษาสามารถนำผลงานไปนำเสนอในที่ประชุมวิชาการระดับชาติ
และระดับนานาชาติ รวมถึงส่งผลงานเข้าประกวดแข่งขันในเวทีต่างๆ  

3. นักศึกษา 
3.1 กระบวนการรับนักศึกษา  
  ดำเนินการประชาสัมพันธ์ผ่านระบบของมหาวิทยาลัยฯและของคณะฯ โดยมีกระบวนการรับ
นักศึกษาดังนี ้  พิจารณาใบสมัครและประกาศรายชื ่อผู ้มีส ิทธิ ์สอบสัมภาษณ์  สอบสัมภาษณ์โดย
คณะกรรมการสอบสัมภาษณ์ ที่แต่งตั้งโดยมหาวิทยาลัยหอการค้าไทย  กรรมการสัมภาษณ์ส่งผลการ
รับเข้าศึกษาในหลักสูตรให้กับกองส่งเสริมการรับสมัครนักศึกษา เพื่อกำหนดรหัสประจำตัวนักศึกษาและ
ลงทะเบียนให้นักศึกษาใหม่ 
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3.2 การเตรียมความพร้อมก่อนการเข้าศึกษา  
  เป็นการจัดกิจกรรมในช่วงก่อนเปิดภาคเรียนสำหรับนักศึกษาใหม่  เพื่อเตรียมความพร้อมด้าน
ความรู้และการปรับตัวสำหรับการเรียนในระดับอุดมศึกษา กิจกรรมการเตรียมความพร้อมมี 2 ส่วน คือ 
กิจกรรมที่จัดโดยมหาวิทยาลัยฯ และกิจกรรมที่จัดโดยสาขากิจกรรมที่จัดโดยมหาวิทยาลัยฯ ได้แก่ ค่ายแม่
ไทร โครงการเตรียมความพร้อม และการปฐมนิเทศนักศึกษาใหม่ ส่วนกิจกรรมที่จัดโดยสาขาฯ ได้แก่ การ
อบรมความรู้พื้นฐานด้านเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม และกิจกรรมพบรุ่นพี่และศิษย์เก่าเพื่อแบ่งปัน
ประสบการณ์ในการเรียนสาขาวิชา 

3.3 การควบคุมการดูแล การให้คำปรึกษาวิชาการและแนะแนวแก่นักศึกษา  
 คณะฯ มีการแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาให้แก่นักศึกษาทุกคน มีการควบคุมกำกับให้จำนวนนักศึกษา

ต่ออาจารย์ที่ปรึกษาเป็นไปตามเกณฑ์ที่กำหนด อาจารย์แต่ละท่านจะมีคู่มืออาจารย์ที่ปรึกษาที่ชัดเจน  
นักศึกษาที่มีปัญหาในการเรียนหรือเรื่องส่วนตัว และกิจกรรม ได้แก่ การลงทะเบียน การเพ่ิมเติม-เพิกถอน
รายวิชา ทุนการศึกษา การเลือกวิชาเอกหรือการเลือกอาชีพ สามารถปรึกษากับอาจารย์ที่ปรึกษาได้โดย
คำนึงถึงความต้องการ ความสนใจ และศักยภาพของนักศึกษา โดยอาจารย์ที่ปรึกษาต้องกำหนดชั่วโมงให้
คำปรึกษา (Office Hour) เพ่ือให้นักศึกษาเข้าปรึกษาได้ 

3.4 การดำเนินงานด้านการคงอยู่ของนักศึกษา 
  กำหนดให้อาจารย์ที ่ปรึกษาชั ้นปีมีหน้าที ่ในการดูแล วางแผนและติดตามผลการเรียนของ

นักศึกษาในความรับผิดชอบ โดยอาจารย์ที่ปรึกษาจะแก้ไขปัญหาต่างๆที่เกิดขึ้น การขอเปิดรายวิชาตา่งๆ  
สำหรับนักศึกษาเทียบโอน และนักศึกษาวิทยาทัณฑ์ที่ต้องลงทะเบียนเรียนข้ามชั้นปี หรือที่จะสำเร็จ
การศึกษา และดูแลนักศึกษาจนสำเร็จการศึกษา 

3.5 การสำเร็จการศึกษา  
 กำหนดให้เป็นไปตามแผนการศึกษา 4 ปี ของหลักสูตร ทั้งแผน ก และแผน ข (สหกิจศึกษา) 

เพื่อให้นักศึกษาสามารถสำเร็จการศึกษาตามระยะเวลาของหลักสูตร หรือภายในระยะเวลาไม่เกิน 8 ปี
การศึกษา ตามท่ีมหาวิทยาลัยกำหนด 

3.6 ความพึงพอใจและผลการจัดการข้อร้องเรียนของนักศึกษา 
  เปิดโอกาสให้นักศึกษาได้ร้องเรียนและแสดงความคิดเห็นในด้านต่างๆ หลายช่องทาง ได้แก่ การ

ร้องเรียนต่ออาจารย์ที่ปรึกษาหรืออาจารย์ประจำหลักสูตรโดยตรง การจัดกิจกรรม Focus group การ
ตอบแบบประเมินการสอนออนไลน์ รวมถึงการร้องเรียนผ่านการถาม-ตอบคณบดี หรืออธิการบดีทางหน้า
เว็บไซต์ของคณะ และมหาวิทยาลัย 
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4. อาจารย ์
4.1 การรับอาจารย์ใหม่  

 มีการคัดเลือกอาจารย์ใหม่ตามระเบียบและหลักเกณฑ์ของมหาวิทยาลัย มีคุณวุฒิขั้นต่ำปริญญา

โทหรือเทียบเท่า หรือมีตำแหน่งผู้ช่วยศาสตราจารย์ในสาขาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหาร หรือ

สาขาวิชาที ่เกี ่ยวข้อง ทั ้งนี ้สำหรับอาจารย์ประจำที่รับเข้าใหม่ ต้องมีคะแนนทดสอบความสามารถ

ภาษาอังกฤษได้ตามเกณฑ์ที ่กำหนดไว้ในประกาศคณะกรรมการ  การอุดมศึกษา เรื ่อง มาตรฐาน

ความสามารถภาษาอังกฤษของอาจารย์ประจำ 

4.2 ระบบการบริหารอาจารย์ 

 คณะกรรมการรับผิดชอบหลักสูตรร่วมกันจัดทำแผนงานของสาขาวิชาประจำปี ด้านการบริหาร

อาจารย์ ได้แก่ แผนพัฒนาและส่งเสริมงานวิจัย คณะกรรมการรับผิดชอบหลักสูตร มีการประชุมร่วมกัน

เพื่อวางแผนในการขอเปิดรายวิชา มีการจัดภาระงานสอนให้กับอาจารย์ประจำหลักสูตรทุกคน โดยเน้นที่

ความเชี่ยวชาญของอาจารย์แต่ละท่าน และเป็นไปตามเกณฑ์ภาระงานสอนขั้นต่ำของมหาวิทยาลัยกำหนด 

4.3 ระบบการพัฒนาอาจารย์ 

 มีการวางแผนเพื ่อส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ประจำหลักสูตรด้านการเรียนการสอน  การ

ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีกับการเรียนการสอน การทำงานวิจัยและนำเสนอผลงานหรือตีพิมพ์ผลงาน และ

แผนพัฒนาบุคลากร โดยกำหนดให้เข้าร่วมการอบรม สัมมนา เพ่ือพัฒนาศักยภาพหรือทักษะวิชาชีพอย่าง

น้อยปีละ  1 ครั้ง รวมถึงส่งเสริมให้อาจารย์ผลิตตำรา หนังสือ เอกสารประกอบการสอน เพ่ือขอตำแหน่ง

ทางวิชาการ 

5. หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน 
5.1 หลักสูตร หลักสูตรเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม เป็นหลักสูตรที่มุ่งเน้นให้นักศึกษามีความรู้

และทักษะในด้านเทคโนโลยีการอาหารและมีแนวคิดการเป็นผู้ประกอบการ โดยได้นำความคิดเห็นจาก

ผู้เชี่ยวชาญทั้งภาค วิชาการและภาควิชาชีพ และความต้องการของนักศึกษามาเป็นข้อมูลหลักในการ

ออกแบบหลักสูตร 

5.2 การเรียนการสอน มีการวางแผนการจัดการเรียนการสอนในหลักสูตร การวางระบบผู้สอนโดย

ร่วมกันพิจารณากำหนดอาจารย์ผู ้สอน ที่มีคุณสมบัติเหมาะสมกับรายวิชาที่สอน มีความรู้และความ

ชำนาญในเนื ้อหาวิชาที ่สอน หรือมีประสบการณ์การทำงานเกี ่ยวข้องกับวิชานั ้นๆ ทั ้งบรรยายและ

ปฏิบัติการ กำหนดให้อาจารย์ผู้สอนทุกรายวิชาจะต้องจัดทำ มคอ.3 และ มคอ.4 ก่อนวันเปิดภาคเรียน   
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มีการใช้ iPad ในการเรียนการสอนผ่านระบบ Webex, MS Team  และ Application อื่นๆ กำหนดให้มี

การเชิญวิทยากรหรือผู ้ทรงคุณวุฒิซึ ่งเป็นผู ้ที ่ทำงานอยู ่ในภาคอุตสาหกรรมและเป็นผู ้ที ่ม ีความรู้

ความสามารถโดยตรงในหัวข้อนั้นๆ มาบรรยายถ่ายทอดความรู้และประสบการณ์แก่นักศึกษา  กำหนดให้

มีการนำนักศึกษาไปศึกษาดูงานยังสถานประกอบการที่เกี ่ยวข้องกับรายวิชาที่สอน  รวมทั้งมีการจัด

โครงการกิจกรรมเสริมหลักสูตรอย่างเหมาะสมให้กับนักศึกษาแต่ละชั้นปี 

5.3 การประเมินผู ้เรียน กำหนดให้อาจารย์ผู ้สอนจัดทำรายงานรายวิชา มคอ.5 และ มคอ.6 ทุก

รายวิชาภายหลังจบภาคการศึกษา โดยประเมินประสิทธิผลของวิธีการสอนสำหรับการเรียนรู้ตามท่ีกำหนด

ไว้ใน มคอ.3 และ มคอ.4 นอกจากนี้ยังมีการประเมินนักศึกษา โดยการสอบ Exit exam ก่อนจบการศึกษา 

ทั้งจากทางมหาวิทยาลัยจัดสอบ และทางหลักสูตรจัดสอบในหมวดวิชาเฉพาะ 

6. สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
 6.1 การบริหารงบประมาณ 
 มีการจัดสรรงบประมาณประจำปี  เพื่อจัดซื้อตำรา  สื่อการเรียนการสอน  โสตทัศนูปกรณ์  และ
วัสดุครุภัณฑ์ทางวิทยาศาสตร์อย่างเพียงพอเพื ่อสนับสนุนการเรียนการสอนในชั ้นเรียนและสร้าง
สภาพแวดล้อมให้เหมาะสมกับการเรียนรู้ด้วยตนเองของนักศึกษา 

 6.2 ความพร้อมทางกายภาพ   
6.2.1 ห้องเรียน  โดยเลขานุการหลักสูตรเป็นกรรมการในคณะกรรมการฝ่ายตารางสอนของ

คณะฯ ทำหน้าที่จัดตารางเรียนให้แก่นักศึกษา โดยจัดห้องเรียนบรรยายให้เหมาะสมทั้งด้านสถานที่และ

เวลาเรียน ทั้งนี้มหาวิทยาลัยมีการใช้ห้องเรียนวิชาบรรยายร่วมกัน 

6.2.2 ห้องปฏิบัติการทางวิทยาศาสตร์ ได้แก่ 

ห้องปฏิบัติการแปรรูปอาหาร   จำนวน 1 ห้อง  

ห้องปฏิบัติการเคมี    จำนวน 3 ห้อง  

ห้องปฏิบัติการชีววิทยาและจุลชีววิทยา  จำนวน 1 ห้อง  

ห้องปฏิบัติการทางเครื่องมือ   จำนวน 1 ห้อง  

ห้องปฏิบัติการวิเคราะห์อาหาร   จำนวน 1 ห้อง 

ห้องปฏิบัติการทดสอบทางประสาทสัมผัส จำนวน 1 ห้อง  

ห้องปฏิบัติการโครงการวิจัย   จำนวน 1 ห้อง  
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 6.3 ความพร้อมของอุปกรณ์เทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยได้มีการจัดให้ห้องเรียนทุกห้องเป็น Smart classroom มีการใช้ Apple TV ในทุก

ห้องเรียน อาจารย์ประจำหลักสูตรทุกท่านจัดทำบทเรียนบน MS Team  เพื่อให้นักศึกษาทุกคนศึกษา

ค้นคว้า สำหรับการเรียนการสอนได้ทุกเวลาผ่าน iPad ที่ได้รับจากมหาวิทยาลัย โดยนักศึกษาสามารถใช้

งานระบบ WI-FI ภายนอกห้องเรียน บริเวณภายในมหาวิทยาลัย และมีบริการเครื่องคอมพิวเตอร์ ที่

ห้องปฏิบัติการคอมพิวเตอร์ และสำนักบริการคอมพิวเตอร์ 

6.4 สิ่งอำนวยความสะดวกหรือทรัพยากรที่เอ้ือต่อการเรียนรู้ 

เครื่องมือและอุปกรณ์ต่างๆในห้องปฏิบัติการ โดยการประสานกับประธานฝ่ายห้องปฏิบัติการ

วิทยาศาสตร์  ซึ่งคณะกรรมการฝ่ายดูแลห้องปฏิบัติการทางวิทยาศาสตร์  มีหน้าที่ประสานงานการจัดซื้อ

และซ่อมบำรุงเครื ่องมือทางวิทยาศาสตร์ ให้มีจำนวนเพียงพอและพร้อมใช้งาน นอกจากนี้ยังมีครู

ปฏิบัติการในการดูแลและประเมินความเพียงพอและความต้องการใช้อุปกรณ์เครื่องมือในห้องปฏิบัติการ

และงานวิจัย 

มีความพร้อมของทรัพยากรห้องสมุดด้านหนังสือ ตำรา วารสารวิชาการ สื่อโสตทัศนวัสดุ และ

การสืบค้นผ่านฐานข้อมูลออนไลน์ และฐานข้อมูลอิเล็กทรอนิกส์ โดยสำนักหอสมุดกลาง ซึ่งมีจำนวน

เพียงพอ และทันสมัย เพ่ือให้อาจารย์และนักศึกษาค้นคว้าข้อมูลสำหรับใช้ในการเรียนการสอนในรายวิชา

ต่างๆ และวิชาโครงการวิจัย หรือการทำวิจัย  

6.5 การประเมินความเพียงพอของทรัพยากร 

มีการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ ความเพียงพอ

ของทรัพยากร ได้แก่ อุปกรณ์และเครื ่องมือทางวิทยาศาสตร์ ตำรา สื ่อการเรียนการสอน และ

โสตทัศนูปกรณ์ และมีการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ต่อเจ้าหน้าที่ห้องปฏิบัติการ 

 
7. ตัวบ่งช้ีผลการดำเนินงาน (Key Performance Indicators) 

ปรับตัวบ่งชี้ผลการดำเนินงานตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิให้เหมาะสม    โดยเป็นไปตามหนังสือที่   
ศธ.0506(1)/ว1639 ลงวันที่ 24 ธันวาคม 2558 และได้รับการอนุมัติ/เห็นชอบจากสภามหาวิทยาลัยใน
การประชุมครั้งที่ 3/2559 เมื่อวันที่ 4 พฤษภาคม 2559 
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ดัชนีบ่งชี้ผลการดำเนินงาน 
ปีท่ี 
1 

ปีท่ี 
2 

ปีท่ี 
3 

ปีท่ี 
4 

ปีท่ี 
5 

(1) อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรระดับปริญญาตรีอย่างน้อย 4 คน 
และอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรระดับปริญญาโท/ เอก อย่าง
น้อย 3 คน ที่มีส่วนร่วมในการประชุมแต่ละครั้ง เพื่อวางแผน 
ติดตาม และทบทวนการดำเนินงานหลักสูตร 

x x x x x 

(2) มีรายละเอียดของหลักสูตรตามแบบ มคอ .2 ที่สอดคล้องกับ
กรอบมาตรฐานคุณว ุฒ ิระด ับอ ุดมศ ึกษาแห ่งชาต ิ  หรือ 
มาตรฐานคุณวุฒิสาขาวิชาคอมพิวเตอร์ พ.ศ. 2552 

x x x x x 

(3) มีรายละเอียดของรายวิชาและรายละเอียดของประสบการณ์
ภาคสนาม (ถ้ามี) ตามแบบ มคอ.3 และ มคอ.4 อย่างน้อยก่อน
การเปดิสอนในแต่ละภาคการศึกษาให้ครบทุกรายวิชา 

x x x x x 

(4) จัดทำรายงานผลการดำเนินการของรายวิชา และรายงานผล
การดำเนินการของประสบการณ์ภาคสนาม (ถ้ามี) ตามแบบ 
มคอ.5 และ มคอ.6 ภายใน 30 วัน หลังสิ ้นสุดการสอบวัน
สุดท้ายของภาคการศึกษาท่ีเปิดสอนให้ครบทุกรายวิชา 

x x x x x 

(5) จัดทำรายงานผลการดำเนินการของหลักสูตรตามแบบ มคอ .7 
ก่อนการตรวจประเมินหลักสูตรแต่ไม่เกิน 60 วัน หลังสิ้นสุดปี
การศึกษา 

x x x x x 

(6) มีการทวนสอบผลการเรียนรู้ของนักศึกษาตามมาตรฐานผลการ
เรียนรู้ที่กำหนดอย่างน้อยร้อยละ 40 ของรายวิชาในหมวดวิชา
เฉพาะด้าน กลุ่มวิชาแกน และกลุ่มวิชาเอกที่เปิดสอนในแต่ละ
ปีการศึกษาของทุกหลักสูตร 

x x x x x 

(7) มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยุทธ์การสอน 
หรือการประเมินผลการเรียนรู้จากผลการประเมินการดำเนนิงานที่
รายงานใน มคอ.7 ปีที่แล้ว 

 x x x x 

(8) อาจารย์ใหม่ (ถ้ามี) ทุกคนได้รับการปฐมนิเทศหรือคำแนะนำ
ด้านการจัดการเรียนการสอน 

x x x x x 

(9) อาจารย์ประจำทุกคนได้รับการพัฒนาทางวิชาการและ/หรือ
วิชาชีพอย่างน้อยปีละหนึ่งครั้ง  

x x x x x 
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ดัชนีบ่งชี้ผลการดำเนินงาน 
ปีท่ี 
1 

ปีท่ี 
2 

ปีท่ี 
3 

ปีท่ี 
4 

ปีท่ี 
5 

(10) จำนวนบุคลการสนับสนุนการเรียนการสอน (ถ้ามี) ได้รับการ
พัฒนาวิชาการและ/หรือวิชาชีพไม่น้อยกว่าร้อยละ 50 ต่อปี 

x x x x x 

(11) ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปีสุดท้าย/บัณฑิตใหม่ที่มีต่อ
คุณภาพหลักสูตรเฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.51 จากคะแนนเต็ม 5.00 

   x x 

(12) ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตที่มีต่อบัณฑิตใหม่ เฉลี่ยไม่
น้อยกว่า 3.51 จากคะแนนเต็ม 5.00 

    x 
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หมวดที่ 8  การประเมินและปรับปรุงการดำเนินงานของหลักสูตร 

1. การประเมินประสิทธิผลของการสอน  
1.1 การประเมินกลยุทธ์การสอน 

 1.1.1 การสอบถามจากนักศึกษาถึงประสิทธิผลของการเรียนรู้จากวิธีการที่ใช้  โดยอาจารย์
ผู้สอนใช้แบบสอบถามหรือการสนทนากับนักศึกษา  

 1.1.2 ประเมินจากการเรียนรู้ของนักศึกษา จากพฤติกรรมการโต้ตอบของนักศึกษา และจากผล

การสอบของนักศึกษา และนำมาปรับปรุงกลยุทธ์การสอน 

1.2 การประเมินทักษะของอาจารย์ในการใช้แผนกลยุทธ์การสอน 
   1.2.1 การประเมินของนักศึกษาในแต่ละรายวิชา 
   1.2.2 การประเมินตนเองของอาจารย์ผู้สอน  
   1.2.3.การประเมินของคณะกรรมการผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
   1.2.4 รายงานผลการประเมินทักษะอาจารย์ให้แก่อาจารย์ผู้สอนและคณะกรรมการผู้รับผิดชอบ
หลักสูตรเพื่อใช้ในการปรับปรุงกลยุทธ์การสอนของอาจารย์ต่อไป 

 2. การประเมินหลักสูตรในภาพรวม 
การประเมินหลักสูตรในภาพรวมจะทำเมื่อสิ้นสุดการเรียนการสอนในแต่ละปีการศึกษา โดยการ

สำรวจข้อมูลจากนักศึกษาปีสุดท้าย/บัณฑิตใหม่ ผู้ใช้บัณฑิต ผู้ทรงคุณวุฒิหรือผู้ประเมินภายนอก จากนั้น
คณะกรรมการรับผิดชอบหลักสูตรร่วมกันจัดทำ มคอ.7 เพ่ือใช้เป็นข้อมูลย้อนกลับในการประเมินคุณภาพ
หลักสูตรในภาพรวม  

3. การประเมินผลการดำเนินงานตามรายละเอียดหลักสูตร 
การประเมินผลดำเนินงานเป็นไปตามการประเมินคุณภาพการศึกษาระดับหลักสูตรตาม

หลักเกณฑ์ของ สกอ. ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ  

4. การทบทวนผลการประเมินวางแผนปรับปรุงหลักสูตร และแผนกลยุทธ์การสอน 
 นำผลการประเมินความพึงพอใจและข้อเสนอแนะที่ได้จากการประเมินของนักศึกษา ผู้ใช้บัณฑิต 
และผู้ทรงคุณวุฒิ      มาวิเคราะห์เพ่ือทบทวนแผนการดำเนินงานของหลักสูตรให้มีคุณภาพตามมาตรฐาน  
นำข้อมูลที่ได้มากำหนดเป็นแผนกลยุทธ์การสอน และใช้ในการปรับปรุงหลักสูตรในโอกาสต่อไป  
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ตารางเปรยีบเทียบโดยยุบรวม 2 หลักสูตร เป็น 1 หลักสูตร ดังนี้ 
1) หลักสูตรวิทยาศาสตรบณัฑิต สาขาวิชาวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีการอาหาร หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560  

และ 2) หลักสตูรวิทยาศาสตรบณัฑิต สาขาวชิานวตักรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561  
ปรับเป็น หลักสตูรวิทยาศาสตรบณัฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม หลักสตูรปรบัปรงุ พ.ศ. 2565 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

1.ชื่อหลักสูตร 
1.1)  
ภาษาไทย หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยี 
                       และวิทยาศาสตร์การอาหาร 
ภาษาอังกฤษ Bachelor of Science Program in Food Science and 

Technology 
 
1.2)  
ภาษาไทย หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร 
ภาษาอังกฤษ Bachelor of Science Program in Food Innovation 

1.ชื่อหลักสูตร 
 
ภาษาไทย หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชา  เทคโนโลยี

อาหารและนวัตกรรม 
ภาษาอังกฤษ Bachelor of Science Program in Food 

Technology and Innovation 
 
 
 

1. ปรับยุบรวมหลกัสูตร 
2 หลักสูตร  
เหลือ 1 หลักสูตร และ 
2. ปรับชื่อสาขาวิชา 
 

2.ชื่อปริญญา 
2.1) 
ชื่อเต็ม )ภาษาไทย (  วิทยาศาสตรบัณฑิต (เทคโนโลยีและวิทยาศาสตร์การ

อาหาร) 
ชื่อย่อ  )ภาษาไทย (  วท.บ. (เทคโนโลยีและวิทยาศาสตร์การอาหาร) 
ชื่อเต็ม )ภาษาอังกฤษ (  Bachelor of Science (Food Science and 

Technology) 
ชื่อย่อ  )ภาษาอังกฤษ (  B.Sc. (Food Science and Technology) 
2.2)  
ชื่อเต็ม )ภาษาไทย (  วิทยาศาสตรบัณฑิต (นวัตกรรมอาหาร) 
ชื่อย่อ  )ภาษาไทย (  วท.บ. (นวัตกรรมอาหาร) 
ชื่อเต็ม )ภาษาอังกฤษ (  Bachelor of Science (Food Innovation) 
ชื่อย่อ  )ภาษาอังกฤษ (  B.Sc. (Food Innovation) 

2.ชื่อปริญญา 
 
ชื่อเต็ม )ภาษาไทย (  วิทยาศาสตรบัณฑิต (เทคโนโลยีอาหารและ

นวัตกรรม) 
ชื่อย่อ  )ภาษาไทย (  วท.บ. (เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม) 
ชื่อเต็ม )ภาษาอังกฤษ (  Bachelor of Science (Food Technology 

and Innovation) 
ชื่อย่อ  )ภาษาอังกฤษ (  B.Sc. (Food Technology and Innovation) 
 

3.ปรัชญาและ /หรือวัตถปุระสงค์ของหลักสูตร  
3.1) หลักสูตรวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
ปรัชญา 
 หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการ
อาหาร  มุ ่งให้การศึกษาและผลิตบัณฑิตที ่มีความรู ้ความสามารถในด้าน

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร โดยเน้นทักษะทางวิชาชีพควบคู่กับ
การมีจริยธรรมและมีจิตสำนึกตระหนักถึงการปฏิบัติตามจรรยาบรรณทาง
วิชาชีพ 
 
 
วัตถุประสงค์ 

3.ปรัชญาและ /หรือวัตถปุระสงค์ของหลักสูตร  
หลักสูตรเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
ปรัชญา 
           หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและ
นวัตกรรม มุ่งให้การศึกษาและผลิตบัณฑิตที่มีความรู้ความสามารถใน
ด้านเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม โดยเน้นความสามารถด้านการ
ประยุกต์ใช้ความรู้กับการปฏิบัติงานจริง 
 
 
 
วัตถุประสงค์ 

ปรับวัตถุประสงค์ให้
สอดคล้องกับสาขาวิชา
ที่ปรับใหม่ 



 

 

91 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

1)  เพื ่อผลิตบัณฑิตที ่มีคุณภาพ และมีความรู ้ทางด้านวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหารที่สามารถรองรับภาคอุตสาหกรรมอาหาร ทั้งในด้านการ
จัดการ การวางแผน การควบคุมกระบวนการผลิต การควบคุมและประกัน
คุณภาพ วิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ ตลอดจนมีความคิดสร้างสรรค์สามารถ
พัฒนาและแก้ไขปัญหาในอุตสาหกรรมอาหารได้ 
2) เพื ่อผลิตบัณฑิตให้เป็นผู ้ม ีวิชาการดี จริยธรรมและคุณธรรม  รู ้จัก
รับผิดชอบต่อตัวเอง  ผู ้อื ่น  และสังคม  มีความคิดสร้างสรรค์  สามารถ
ประยุกต์ความรู ้ส ู ่ว ิชาชีพต่าง ๆ ทางด้านอุตสาหกรรมอาหารได้อย ่างมี
ประสิทธิภาพ  สามารถประกอบอาชีพที่เกี่ยวข้องกับอุตสาหกรรมและธุรกิจ
อาหาร  รวมถึงมีจรรยาบรรณทางวิชาชีพ 
 
 
 
3.2) หลักสูตรนวัตกรรมอาหาร 
ปรัชญา 
 ขาวิชานวัตกรรมอาหาร มุ่งให้การศึกษาหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สา
และผลิตบัณฑิตที่มีความรู้ความสามารถในด้านนวัตกรรมอาหาร สามารถ
ประยุกต์ใช้ความรู ้และทักษะทางทฤษฎีควบคู ่ก ับการปฏิบัติงานจริงไ ด้ 
เสริมสร้างความเชื่อมโยงการวิจัยเข้าสู่อุตสาหกรรมและสถานประกอบการ 
 
 
วัตถุประสงค์ 
1) เพื่อผลิตบัณฑิตที่ครอบคลุมทั้งด้านวิทยาศาสตร์เทคโนโลยี ธุรกิจ  และ
นวัตกรรมอาหาร  เพื ่อตอบสนองความต้องการของอุตสาหกรรมอาหาร
สมัยใหม่ 
2) เพื่อผลิตบัณฑิตให้มีความรู้ความชำนาญในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร
และเครื ่องดื ่มใหม่ๆ ในศตวรรษที่ 21  เพื ่อการขับเคลื ่อนและการพัฒนา

เป้าหมายประเทศไปสู่ Thailand 4.0 
3) เพื่อผลิตบัณฑิตที่มีจุดเด่นในการประยุกต์ใช้ความรู้และทักษะทางทฤษฎี
ควบคู่กับการปฏิบัติงานจริงได้ นอกจากนี้ยังทำหน้าที่ในการเสริมสร้างความ
เช่ือมโยงการวิจัยเข้าสู่อุตสาหกรรมและสถานประกอบการ 
4) าวิทยาลัยหอการค้าไทยและในหลักสูตรนี้ยังช่วยเสริมหลักสูตรอื่นๆ ในมห
การศึกษาต่อระดับบัณฑิตศึกษาซึ่งจะช่วยให้การเชื่อมโยงทางวิชาการกับ
มหาวิทยาลัยอื่นๆ 

1) เพื่อผลิตบัณฑิตที่มีคุณภาพและมีความรู้ทางด้านเทคโนโลยี
อาหารและนวัตกรรมที่สามารถรองรับภาคอุตสาหกรรมอาหาร ทั้งใน
ด้านการควบคุมกระบวนการผลิต การควบคุมและประกันคุณภาพ วิจัย
และพัฒนาผลิตภัณฑ์ ตลอดจนมีความคิดสร้างสรรค์สามารถพัฒนา
นวัตกรรมอาหารเพื่อตอบสนองความต้องการของอุตสาหกรรมอาหาร
สมัยใหม่ 

2) เพื ่อผลิตบัณฑิตที่มีจุดเด่นในการประยุกต์ใช้ความรู้และ
ทักษะทางทฤษฎีควบคู่กับการปฏิบัติงานจริงได้ นอกจากนี้ยังทำหน้าที่
ในการเสริมสร้างความเชื่อมโยงการวิจัยเข้าสู่อุตสาหกรรมและสถาน
ประกอบการ 

3) เพื่อผลิตบัณฑิตที่สามารถคิดวิเคราะห์ สังเคราะห์ และบูรณา
การความรู้ในด้านต่างๆ อย่างสร้างสรรค์ มีความสามารถในการใช้ภาษา
สื่อสารกับบุคคลอื่น และมีทักษะในการเรียนรู้ตลอดชีวิต 

4) เพื่อผลิตบัณฑิตให้เป็นผู้มีวิชาการดี มจีริยธรรมและ
คุณธรรม รู้จักรับผิดชอบต่อตัวเอง ผู้อื่น และสังคม รวมถึงมี
จรรยาบรรณทางวิชาชีพ 

4.โครงสร้างและองค์ประกอบของหลักสูตร 4.โครงสร้างและองค์ประกอบของหลักสูตร ปรับจำหนว่ยกิต/ 
ปรับรหัสวิชา/ 
ปรับคำอธิบายราย/ 
เพิ่มวิชาใหม ่



 

92 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

4.1) หลักสูตรวิทยาศาสตรบณัฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
การอาหาร 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบณัฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและ
นวัตกรรม 

ปรับชื่อสาขาวิชา 

1) หมวดวชิาศึกษาทั่วไป 30 หน่วยกติ 1) หมวดวชิาศึกษาทั่วไป 30 หน่วยกติ หมวดวิชาศึกษาทัว่ไป 
ระดับปริญญาตรี พ.ศ. 

2560 
ปรับปรุง อ้างอิง หมวด
วิชาศึกษาทั่วไป ระดับ
ปริญญาตรี พ.ศ. 2564 

2) หมวดวชิาเฉพาะ 96 หน่วยกิต 
   2.1) กลุม่วิชาพื้นฐานเฉพาะดา้น 33 หน่วยกิต 

 ปรับลดจำนวนหนว่ยกิต
ในแต่ละกลุ่มวิชา 

ST121 แคลคูลัสสำหรับวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการ
อาหาร 
(Calculus for Food Science and 
Technology) 

3(3-0-6)    ยกเลิก 

ST122 เคมีทั่วไป 
(General Chemistry) 

3(2-3-4)    ยกเลิก 

ST123 ชีววิทยาทั่วไป  
(General Biology) 

3(2-3-4)    ยกเลิก 

ST124 ฟิสิกส์ทั่วไป 
(General Physics) 

3(2-3-4)    ยกเลิก 

ST125 เคมีอินทรีย์ 
(Organic Chemistry) 

3(2-3-4)    ยกเลิก 

ST221 
 

จุลชีววิทยา 
(Microbiology) 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR101 
- ปรับชื่อวิชา และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

ST222 ชีวเคมี 
(Biochemistry) 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR102 
- ปรับชื่อวิชา และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

ST223 เคมีเชิงฟิสิกส์ขั้นพื้นฐาน 
(Fundamental Physical Chemistry) 

3(2-3-4)    ยกเลิก 

ST224 เคมีวิเคราะห์ 
(Analytical Chemistry) 

3(2-3-4)    ยกเลิก 



 

 

93 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

ST225 อาหารและโภชนาการ 
(Food and Nutrition) 

3(3-0-6)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR103 
- ปรับชื่อวิชา และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

ST226 สถิติเพื่อการวจิัย 
(Statistics for Research) 

3(3-0-6)    ยกเลิก 

2.2) กลุ่มวิชาเอก-บังคับ 51 หน่วยกิต     
SF207 กรรมวิธีการแปรรูปอาหาร 1 

(Food Processing 1) 
3(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 

- ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR105 
- ปรับชื่อวิชาและ  
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF208 กรรมวิธีการแปรรูปอาหาร 2 
(Food Processing 2) 

3(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR107 
- ปรับชื่อวิชาและ  
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF209 น้ำใช้และการจัดการของเสีย 
(Water supply and Waste Management) 

2(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR204  
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต  
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF324 จุลชีววิทยาทางอาหาร 
(Food Microbiology) 

3(3-0-6)    - ปรับรวมรายวิชา 
- ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR203 
- ปรับชื่อวิชา  
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF325 ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทางอาหาร 
(Food Microbiology Laboratory) 

1(0-3-0)    

SF326 เคมีอาหาร 1 
(Food Chemistry 1) 

3(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR106 
- ปรับชื่อวิชาและ 



 

94 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF327 เคมีอาหาร 2 
(Food Chemistry 2) 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR202  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF328 การวิเคราะหแ์ละการประเมินอายุการเก็บอาหาร 
(Food Analysis and Shelf-Life Evaluation) 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR206  
- ปรับชื่อวิชาและ  
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF329 นวัตกรรมเชิงสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์หนึ่งไร่หนึ่งแสน 
(Creative Innovation for One Rai One 
Hundred Thousand Products) 

3(0-6-3)    ยกเลิก 

SF330 กฎระเบียบและมาตรฐานอาหาร 
(Food Regulation and Standard) 

2(2-0-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน  
- ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR104 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต  
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF331 วิศวกรรมอาหาร 
(Food Engineering)  

3(3-0-6)    ยกเลิก 

SF332 ปฏิบัติการวิศวกรรมอาหาร 
(Food Engineering Laboratory) 

1(0-3-0)    ยกเลิก 

SF333 การประเมินคุณภาพอาหารทางประสาทสัมผัส 
(Sensory Evaluation of Foods) 

3(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR111 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF334 อาหารปลอดภัยและการสุขาภิบาล 
(Food Safety and Sanitation) 

3(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR108 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

 

95 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

SF335 ทักษะวิชาชีพวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการ
อาหาร 1 
(Practical Skills in Food Science and 
Technology 1) 

1(0-3-0)    ยกเลิก 

SF456 ทักษะวิชาชีพวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการ
อาหาร 2 
(Practical Skills in Food Science and 
Technology 2) 

1(3-0-0)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR208  
- ปรับชื่อวิชา  
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต  
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF457 การควบคุมและประกันคุณภาพอาหาร 
(Food Quality Control and Assurance) 

3(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR110 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF458 วัตถุเจือปนอาหารและส่วนผสมจากธรรมชาติ 
(Food Additives and Natural Ingredients) 

3(3-0-6)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR109 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF459 การจัดการทางอุตสาหกรรมอาหารและโลจิสติกส์ 
(Food Industry Management and Logistics) 

3(3-0-6)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR205 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF460 สัมมนาทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร 
(Seminar on Food Science and Technology) 

1(3-0-0)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR209  
- ปรับชื่อวิชา  
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต  
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF461 โครงการวิจัย 
(Research Project) 

3(0-9-0)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR210  
- ปรับชื่อวิชา และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

96 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

SF462 การฝึกงานทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการ
อาหาร 
(Training on Food Science and Technology) 
เฉพาะ แผน ก 

ฝึกงานไม่
ต่ำกวา่ 
300 

ชั่วโมง 

   - ยา้ยไปกลุ่มวิชาเอก-
เลือก 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR422 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

2.3 กลุ่มวิชาเอก-เลือก 12 หน่วยกติ     
SF463 การจัดการการตลาดและธุรกจิอาหารออนไลน์ 

(Food Online Marketing and Management) 
3(3-0-6)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 

SR402  
- ปรับชื่อวิชา และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF464 เทคโนโลยีอาหารแคลอรีต่ำและอาหารฟังก์ชัน 
(Technology of Low-calorie and Functional 
Foods) 

3(3-0-6)    ยกเลิก 

SF465 หัวข้อพิเศษทางอุตสาหกรรมอาหาร 
(Special Topics in Food Industry) 

3(3-0-6)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR112 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF466 เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์อาหาร 
(Technology of Food Packaging) 

3(3-0-6)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR404 

SF467 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ไขมันและน้ำมันบรโิภค 
(Technology of Edible Fat and Oil Products) 

3(2-3-4)    ยกเลิก 

SF468 การสร้างสรรค์และพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 
(Food Product Development and Creation) 

3(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR207 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF469 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์นม 
(Technology of Dairy Products) 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR406 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF470 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์และประมง 
(Technology of Meat and Fishery Products) 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR407 และ 



 

 

97 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF471 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์เบเกอรีและขนมหวาน 
(Technology of Bakery and Confectionery 
Products) 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR410 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF472 เทคโนโลยีการหมกั 
(Technology of Fermentation) 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR405 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF473 เทคโนโลยีขนมขบเค้ียวและเครื่องดื่ม 
(Technology of Snack and Beverage) 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR411 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF474 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ธัญพืชและพืชตระกูลถั่ว 
(Technology of Cereal and Legume 
Products) 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR409 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF475 การแปรรูปอาหารเชิงการค้า 
(Commercial Food Processing) 

3(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR201 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF476 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ผักผลไม้และพืชสมนุไพร 
(Technology of Fruit and Vegetable 
Products and Herbs) 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR408 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF477 ทักษะภาษาอังกฤษเบื้องต้นสำหรับวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีการอาหาร 
(Fundamental English Skills for Food 
Science and Technology) 

3(3-0-6)    ยกเลิก 



 

98 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

SF478 ทักษะภาษาอังกฤษขั้นสูงสำหรับวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหาร 
(Advanced English Skills for Food Science 
and Technology) 

3(3-0-6)    ยกเลิก 

SF800 สหกิจศึกษา 
(Co-operative Education) 
เฉพาะ แผน ข 

6 
( 20-40-0 ) 

   - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR400  
 

4.2) หลักสูตรวิทยาศาสตรบณัฑิต สาขาวิชานวัตกรรมอาหาร     
2) หมวดวชิาเฉพาะ 90 หน่วยกิต 
   2.1) กลุม่วิชาพื้นฐานเฉพาะดา้น 30 หน่วยกิต 

    

SN101 จุลชีววิทยาทางอาหารเบื้องต้น  
(Fundamental Food Microbiology) 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR101 
- ปรับชื่อวิชา และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN102 ชีวเคมีทางอาหารเบื้องต้น 
(Fundamental Food Biochemistry) 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR102 
- ปรับชื่อวิชา และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN103 สถิติธุรกิจ  
(Business Statistics) 

3(3-0-6)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR301 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN104 โภชนาการสมัยใหม ่ 
(Novel Nutrition) 

3(3-0-6)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR103 
- ปรับชื่อวิชา และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN105 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร 
(Food Biotechnology) 

3(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR304 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

 

99 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

SN106 การจัดการวัตถุดิบและเทคโนโลยีผลิตภณัฑ์เกษตร  
(Raw Material Management and Agricultural 
Product Technology) 

3(3-0-6)    ยกเลิก 

SN201 เคมีอาหารและการวิเคราะห ์ 
(Food Chemistry and Analysis) 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR106 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN202 ความปลอดภยัทางอาหารและสุขาภิบาล  
(Food Safety and Sanitation) 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR108 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN203 ผู้ประกอบการทางอาหาร 
(Food Entrepreneur) 

3(3-0-6)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR302 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN204 การควบคุมและประกันคุณภาพอาหาร 
(Food Quality Control and Assurance) 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR110 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

         2.2) กลุ่มวชิาเอก-บังคับ จำนวน 30 หน่วย     
SN205 การแปรรูปอาหารและนวัตกรรม   

(Food Processing and Innovation) 
3(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 

- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR105 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN206 นวัตกรรมส่วนผสมอาหาร  
(Innovation in Food Ingredient) 

3(3-0-6)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR109 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN207 แผนธุรกิจและการเงิน 
(Business and Financial Plan) 

3(3-0-6)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR303 
- ปรับชื่อวิชาและ 
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1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN208 การแปรรูปอาหารเชิงธุรกิจ 
(Food Processing for Business) 

3(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR107 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN301 อาหารและชีวกระบวนการยั่งยืน  
(Sustainable Food and Bioprocessing) 

3(3-0-6)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาเอก-
เลือก 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR416 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN302 การวิเคราะหโ์ครงการธุรกิจอาหาร  
(Food Business Project Analysis) 

3(3-0-6)    ยกเลิก 

SN303 ข้อกำหนดของอาหารและการประเมินความเส่ียง  
(Food Regulation and Risk Analysis) 

3(3-0-6)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR104 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN304 เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์ 
(Packaging Technology) 

3(3-0-6)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR306 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN305 การวิจยัผู้บริโภคและการประเมินทางประสาท
สัมผัส  
(Consumer Research and Sensory 
Evaluation) 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR305 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN306 การคิดออกแบบสำหรับธุรกิจสรา้งสรรค์  
(Design Thinking for Creative Business) 

3(3-0-6)    ยกเลิก 

SN107 การฝึกปฏิบัติการทางนวัตกรรมอาหาร 1 
(Training on Food Innovation 1) 

ฝึกงานไม่
ต่ำกวา่ 
200 

ชั่วโมง 

   - ยา้ยไปกลุ่มวิชาเอก-
เลือก 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR422  
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1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

- ปรับชื่อวิชา 
- ปรับจำนวนชัว่โมง 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN209 การฝึกปฏิบัติการทางนวัตกรรมอาหาร 2 
(Training on Food Innovation 2) 

ฝึกงานไม่
ต่ำกวา่ 
200 

ชั่วโมง 

   ยกเลิก 

2.3 กลุ่มวิชาเอก-เลือก  12 หน่วยกิต     
Module 1:  การวิจัยและพัฒนาผลิตภณัฑ์อาหารและเครื่องดื่ม  
          (Food & Beverage Product Research and Development) 

    

SN411 ความคิดนวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหาร  
(Innovative Food Product Idea) 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN412 ประเด็นอาหารโลก  
(Global Food Issues) 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN413 การออกแบบสว่นผสมและโครงสร้างอาหาร 
(Food Ingredients and Structure Design) 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN414 การพัฒนาอาหารและเครื่องดื่ม  
(Food and Beverage Development) 

6 
(20-30-

10) 

   - ยา้ยไปกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR309  
- ปรับชื่อวิชา 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN415 การออกแบบการทดลอง 
(Experimental Design) 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN416 การจัดการอายุการเก็บรกัษาและบรรจภุัณฑ์  
(Shelf life Management and Packaging) 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

Module: 2 นวัตกรรมอาหารเพื่อสุขภาพและอาหารฟังก์ชั่น 
(Innovation on Healthy & Functional Food) 
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1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
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วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

SN421 จุลชีววิทยาทางโภชนเภสัช  
(Nutraceutical Microbiology) 

6 
(20-30-

10) 

   - ยา้ยไปกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR307  
- ปรับชื่อวิชา 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN422 ธุรกิจอาหารเพื่อสขุภาพ 
(Food Business for Health) 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN423 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหารและเครื่องดื่มเชิง
หน้าที่  
(Biotechnology in Functional Food and 
Beverage) 

6 
(20-30-

10) 

   - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR417  
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN424 การประยกุต์ใช้สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพในอาหาร 
(Application of Bioactive Compounds in 
Food) 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN425 อาหารเพื่อความงาม 
(Food for Beauty) 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN426 นวัตกรรมอาหารโภชนเภสัช  
(Nutraceutical Food Innovation) 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

Module: 3 ผู้ประกอบการอาหารสร้างสรรค์ 
(Creative Food Entrepreneur) 

    

SN431 นวัตกรรมและผู้ประกอบการ  
(Innovation and Entrepreneurship) 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN432 การริเร่ิมสร้างสรรค์และนวัตกรรม 
(Starting Creative and Innovation) 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN433 กลยุทธ์ทางธุรกิจ  
(Business Strategy) 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 
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1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  
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สรุปการเปลี่ยนแปลง 

SN434 การสร้างสรรค์ตราสินค้า  
(Creative Branding) 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN435 แบบจำลองธุรกิจแฟรนไชส์และสตาร์ทอัพ  
(Franchise and Start Up Model) 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN436 การลงทุนและการบริหารการเงิน  
(Investment and Financial Management) 

6 
(20-30-

10) 

   - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR413  
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN437 การท่องเท่ียวเชิงอาหาร 
(Culinary and Food Tourism) 

6 
(20-30-

10) 

   - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR418  
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

Module:4 นวัตกรรมการแปลงข้อมูลดิจิทัลสำหรับธุรกิจอาหาร 
(Innovation on Digital Transformation for Food Business) 

    

SN441 การตลาดอาหารดิจิทัล  
(Food Digital Marketing) 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN442 ระบบธุรกิจอาหารอัจฉริยะ  
(Food Business Intelligence) 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN443 การวิเคราะหก์ารตลาดธุรกิจอาหาร 
(Food Business Marketing Analytics) 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN444 การตัดสินใจด้วยขอ้มูลขนาดใหญ่สำหรบัธุรกิจ
อาหาร  
(Big Data-Driven Decision Making for Food 
Business) 

6 
(20-30-

10) 

   - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR414  
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN445 เทคโนโลยีบล็อกเชนสำหรับธุรกิจอาหาร  
(Block chain Technology for Food Business) 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 
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สรุปการเปลี่ยนแปลง 

SN446 การแปรรูปทางดิจิทัล  
(Digital Transformation) 
 

6 
(20-30-

10) 
 
 

   ยกเลิก 

   2) หมวดวชิาเฉพาะ  87  หน่วยกิต  
   2.1) กลุ่มวิชาแกนวิชาแกน  36  หน่วยกิต  
   SR101 หลักจุลชีววิทยา 

(Principles of Microbiology) 
3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 

ST221 และ SN101  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR102 ชีวเคมีทางอาหาร 
(Food Biochemistry) 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
ST222 และ SN102  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR103 โภชนศาสตร์ 
(Nutrition) 

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
ST225 และ SN104  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR104 กฎระเบียบและมาตรฐานอาหาร 
(Food Regulation and Standard) 

3(3-0-6) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF330 และ SN303  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR105 เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 
(Food Processing Technology) 

3(2-3-4) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF207 และ SN205  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR106 หลักเคมีอาหาร 
(Principles of Food Chemistry 

3(2-3-4) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
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1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
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2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
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สรุปการเปลี่ยนแปลง 

- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF326 และ SN201  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR107 เครื่องมือทางกระบวนการแปรรูปอาหาร 
(Food Processing Equipment) 

3(2-3-4) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF208 และ SN208  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR108 ความปลอดภยัทางอาหารและ
สุขาภิบาล 
(Food Safety and Sanitation) 

3(2-3-4) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF334 และ SN202  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR109 การใช้วัตถุเจือปนอาหารและสว่นผสม
จากธรรมชาติในอาหารอนาคต 
(Food Additives and Natural 
Ingredients Usage in Future 
Foods) 

3(3-0-6) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF458 และ SN206  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR110 การควบคุมและประกันคุณภาพอาหาร 
(Food Quality Control and 
Assurance) 

3(2-3-4) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF457 และ SN204  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR111 การประเมินคุณภาพอาหารทางประสาท
สัมผัส 
(Sensory Evaluation of Foods) 

3(2-3-4) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF333  
- ปรับชื่อวิชาและ 
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สรุปการเปลี่ยนแปลง 

- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR112 หัวข้อพิเศษทางอุตสาหกรรมอาหาร 
(Special Topics in Food Industry) 

3(3-0-6) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
เลือก 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF456 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   2.2) กลุ่มวิชาเอก-บังคับ 30 หน่วยกิต  
   (1) กลุ่มวิชาเอกเทคโนโลยีทางอาหาร จำนวน 30 หน่วยกิต  
   SR201 การแปรรูปอาหารเชิงการค้า 

(Commercial Food Processing) 
3(2-3-4) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-

เลือก 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF475  และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR202 เคมีอาหารประยุกต์ 
(Applied Food Chemistry) 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF327  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR203 จุลชีวว ิทยาทางอาหารและการตรวจ
วิเคราะห์ 
(Food Microbiology and 
 Analysis) 

3(2-3-4) - ปรับรวมรายวิชา 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF324 และ SF325 
- ปรับชื่อวิชา  
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR204 น้ำใช้และการจัดการของเสีย 
(Water Supply and Waste 
Management) 

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF209  
- ปรับชื่อวิชา 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR205 การจัดการทางอุตสาหกรรมอาหาร
และโลจิสติกส ์

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF459 และ 



 

 

107 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

(Food Industry Management and 
Logistics) 

- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR206 การประเมินอายุการเก็บและวิเคราะห์
อาหาร 
(Food Shelf-life Evaluation and 
Food Analysis) 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF328  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR207 การสร้างสรรค์และพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหาร 
(Food Product Development and 
Creation)   

3(2-3-4) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
เลือก 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF468  และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR208 การเสริมสร้างทักษะวิชาชพีและ
ภาษาอังกฤษสำหรับเทคโนโลยีทาง
อาหาร 
(Professional and English Skill 
Reinforcement for Food 
Technology) 

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF456  
- ปรับชื่อวิชา 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR209 สัมมนาทางเทคโนโลยีทางอาหาร
(Seminar on Food Technology) 

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF460  
- ปรับชื่อวิชา 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR210 โครงการวิจัยทางเทคโนโลยีทางอาหาร 
(Research Project on Food 
Technology) 

3(0-9-0) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF461  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   (2) กลุ่มวิชาเอกนวัตกรรมอาหาร  จำนวน 30 หน่วยกิต  
   SR301 สถิติเพื่อการวจิัยทางธุรกิจ 

(Statics for Business Research) 
3(3-0-6) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาแกน 

- ปรับรหัสวิชา จาก 
SN103  
- ปรับชื่อวิชาและ 



 

108 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR302 ผู้ประกอบการทางอาหาร  
(Food Entrepreneur) 

3(3-0-6) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SN203  และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR303 แผนธุรกิจทางอาหารและการคิดเชิง
ออกแบบ  
(Food Business Plan and Design 
Thinking) 

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SN207 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR304 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร  
(Food Biotechnology) 

3(2-3-4) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SN105  และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR305 การวิจยัผู้บริโภคและการตลาดสมัยใหม ่ 
(Consumer Research and New 
Marketing) 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SN305 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR306 บรรจุภัณฑ์อาหารและนวัตกรรม 
(Food Packaging and Innovation) 

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SN304 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR307 จุลชีววิทยาทางโภชนเภสัชและสารออก
ฤทธิ์ทางชีวภาพในอาหาร
(Nutraceutical Microbiology and 
Bioactive Compounds in Food) 

3(3-0-6) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
เลือก 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SN421  
- ปรับชื่อวิชา 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR308 เทคโนโลยีดิจิทัลเพื่อธุรกจิอาหาร 3(3-0-6) วิชาใหม ่



 

 

109 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

(Digital Technology for Food 
Business) 

   SR309 การพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอาหาร
และเครื่องดื่ม  
(Product Development of Food 
and Beverage Innovation) 

3(2-3-4) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
เลือก 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SN414  
- ปรับชื่อวิชา 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR310 โครงการแบบจำลองธุรกิจและสตาร์ท
อัพ  
(Business and Start Up Model 
Project) 

3(0-9-0) วิชาใหม ่

   2.3 กลุ่มวิชาเอก-เลือก 21 หน่วยกติ  
   SR401 การตลาดและการจัดการอุตสาหกรรม

อาหาร 
(Marketing and Management in 
Food Industry) 

3(3-0-6) วิชาใหม ่

   SR402 การตลาดดิจิตัล  
(Digital Marketing) 

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF463 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR403 เทคโนโลยีอาหารโมเลกุล 
(Molecular Gastronomy 
Technology) 

3(2-3-4) วิชาใหม ่

   SR404 เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์อาหาร 
(Food Packaging Technology) 

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชาจาก 
SF466 

   SR405 จุลชีววิทยาการหมักและ
เทคโนโลยีชีวภาพในอุตสาหกรรมอาหาร 
(Fermentation Microbiology and 
Biotechnology in Food Industry) 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF472 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR406 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์นม 
(Dairy Products Technology) 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF469 และ 



 

110 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR407 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์และประมง 
(Meat and Seafood Product 
Technology) 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF470 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR408 เทคโนโลยีการแปรรูปผกัและผลไม้ 
(Fruits and Vegetable Processing 
Technology 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF476 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR409 เทคโนโลยีธัญพืช ถั่ว และอาหารจากพชื 
(Cereal, Legume and Plant-based 
Food Technology) 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF474 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR410 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์เบเกอรีและของ
หวาน 
(Bakery and Desserts Technology 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF471 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR411 เทคโนโลยีขนมขบเค้ียวและขนมหวาน  
(Snack and Confectionery 
Technology) 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF473 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR412 เทคโนโลยีเครื่องดื่มไม่มีแอลกอฮอล์ 
(Non-Alcoholic Beverages 
Technology) 

3(2-3-4) วิชาใหม ่

   SR413 การลงทุนและการบริหารการเงิน  
(Investment and Financial 
Management) 

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SN436 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR414 การตัดสินใจด้วยขอ้มูลขนาดใหญ่
สำหรับธุรกจิอาหาร  

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SN444 



 

 

111 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

(Big Data-Driven Decision Making 
for Food Business) 

- ปรับจำนวนหนว่ยกิต
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR415 กลยุทธ์ทางธุรกิจและการสร้างสรรค์ตรา
สินค้า 
(Business Strategy and Creative 
Branding) 

3(3-0-6) วิชาใหม ่

   SR416 อาหารและชีวกระบวนการยั่งยืน 
(Sustainable Food and 
Bioprocessing) 

3(3-0-6) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SN301 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR417 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหารและ
เครื่องดื่มเชิงหน้าที่  
(Biotechnology in Functional 
Food and Beverage) 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SN423 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR418 การท่องเท่ียวเชิงอาหาร 
(Culinary and Food Tourism) 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SN437 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR419 นวัตกรรมอาหารและสมุนไพรทางโภชน
เภสัช  
(Food and Herbs Innovation for 
Nutraceutical) 

3(2-3-4) วิชาใหม ่

   SR420 นวัตกรรมอาหารเพื่อสุขภาพและความ
งาม 
(Food Innovation for Health and 
Beauty) 

3(2-3-4) วิชาใหม ่

   SR421 นวัตกรรมการเกษตรและอาหาร 
(Agricultural and Food Innovation) 

3(2-3-4) วิชาใหม ่
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1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
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วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

   SR422 
 
 

ฝึกงานทางเทคโนโลยีอาหารและ
นวัตกรรม 
(Training on Food Technology and 
Innovation) 
เฉพาะ แผน ก 

ฝึกงาน 
ไม่ต่ำกว่า  

300 ชั่วโมง 

- ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF462 และ SN107 
- ปรับชื่อวิชา 
- ปรับจำนวนชัว่โมง
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR400 สหกิจศึกษา 
(Co-operative Education) 
เฉพาะ แผน ข 

6(0-40-20) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF800  
 

3) หมวดวชิาเลือกเสรี 3) หมวดวชิาเลือกเสรี  
นักศึกษาต้องสามารถเลือกเสรี จำนวน 6  หน่วยกิต  โดยนักศึกษาอาจ

เลือกลงทะเบียนรายวิชาใดๆ ที ่เปิดสอนในคณะต่าง ๆ ของมหาวิทยาลัย
หอการค้าไทย หรือต่างมหาวิทยาลัยทั้งในและต่างประเทศที่มีข้อตกลง /

ร่วมมือกับมหาวิทยาลัยหรือได้รับการรับรองจากสำนักงาน ก.พ.  

นักศึกษาต้องสามารถเลือกเสรี จำนวน 6  หน่วยกิต  โดยนักศึกษา
อาจเลือกลงทะเบียนรายวิชาใด ๆ ที ่เปิดสอนในคณะต่าง ๆ ของ
มหาว ิทยาล ัยหอการค ้าไทย  หร ือต ่างมหาว ิทยาล ัยท ั ้ งในและ
ต่างประเทศที่มีข้อตกลง/ร่วมมือกับมหาวิทยาลัยหรือได้รับการรับรอง
จาก ก.พ. 

คงเดิม 

5. คำอธิบายรายวิชา 5. คำอธิบายรายวิชา  
5.1) หลักสูตรวิทยาศาสตรบณัฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
การอาหาร 

  

2) หมวดวชิาเฉพาะ 96 หน่วยกิต 
2.1) กลุ่มวิชาพื้นฐานเฉพาะดา้น 33 หน่วยกิต 

 ปรับลดจำนวนหนว่ยกิต
ในแต่ละกลุ่มวิชา 

ST121 แคลคูลัสสำหรับวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการ
อาหาร 
(Calculus for Food Science and Technology) 
ศึกษาก่อน  ไม่มี 
         กราฟของความสัมพันธ์ ล ิม ิตและความ
ต่อเนื่องของฟังก์ชัน อนุพันธ์และการประยุกต์ของ
อนุพันธ์ ปริพันธ์และเทคนิคการหาปริพันธ์ของ
ฟังก์ชัน การประยุกต์ของปริพันธ์ ลำดับและอนุกรม
อนันต์ การลู่เข้าของอนุกรมอนันต์ สมการอิงตัวแปร
เสริมและพิกัดเชิงขั้ว สมการเชิงอนุพันธ์อันดับหนึ่ง
และการประยุกต์สมการเชิงอนุพันธ์ เมทริกซ์และ
ตัวกำหนดความต่อเนื ่อง และอนุพันธ์ย ่อยของ
ฟังก์ชันหลายตัวแปร 

3(3-0-6)    ยกเลิก 

ST122 เคมีทั่วไป 
(General Chemistry) 

3(2-3-4)    ยกเลิก 



 

 

113 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

ศึกษาก่อน  ไม่มี 
     ปริมาณสัมพันธ์ โครงสร้างอะตอม ระบบพีริออ
ด ิก ธาต ุ เรพร ี เซนเทท ีฟ และโลหะทรานซิชัน 
สารประกอบโคออร ์ด ิ เนช ัน สมบ ัต ิของแก๊ส 
ของเหลว ของแข็ง สารละลายและสมบัติคอลลิ
เกทิฟ  จลนพลศาสตร์เคมี สมดุลเคมี สมดุลกรด -
บส สารละลายอิเล็กโทรไลต์และนอนอิเล็กโทรเ

ไลต์ และเคมีไฟฟ้า และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับ
เนื้อหาวิชา 

ST123 ชีววิทยาทั่วไป  
(General Biology) 
ศึกษาก่อน  ไม่มี 
เซลล์และส่วนประกอบของเซลล์ เนื้อเยื่อพืชและ
เนื้อเยื่อสัตว์ การแบ่งเซลล์ การเคลื่อนที่ของโมเลกุล
ของสาร พันธุศาสตร์ นิเวศน์วิทยาของสิ ่งมีชีวิต 
พฤต ิกรรมของส ิ ่ งม ีช ีว ิต และม ีปฏ ิบ ัต ิการที่
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4)    ยกเลิก 

ST124 ฟิสิกส์ทั่วไป 
(General Physics) 
ศึกษาก่อน: ควบคู่/ST121 แคลคูลัสสำหรับ
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
      กลศาสตร์ของอนุภาคและวัตถุเกร็ง สมบัติของ
สสาร กลศาสตร์ของของไหล ทฤษฎีจลน์ ความร้อน 
เทอร ์ โมไดนาม ิกส ์  ว งจรกระแสไฟฟ ้ าสลับ 
อิเล็กทรอนิกส์เบื้องต้น ทัศนศาสตร์ ฟิสิกส์ยุคใหม่ 
และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิช 

3(2-3-4)    ยกเลิก 

ST125 เคมีอินทรีย์ 
(Organic Chemistry) 
ศึกษาก่อน: : ST122 เคมีทั่วไป 
      โครงสร ้างและการเร ียกช ื ่อสารอ ินทร ีย์  
ปฏิกิริยาเคมี และกลไกการเกิดปฏิกิริยาเคมีของ
สารอินทรีย์ โดยศึกษาสารประกอบบางประเภท 
ได้แก่ สารประกอบไฮโดรคาร์บอน แอลกอฮอล์ 
กรดคาร์บอกซิลิกและสารอนุพันธุ์ เป็นต้น รวมทั้ง
สารชีวโมเลกุล ได้แก่ คาร์โบไฮเดรต โปรตีนและลิ
ปิด และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4)    ยกเลิก 
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1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

ST221 จุลชีววิทยา 
(Microbiology) 
ศึกษาก่อน  ไม่มี 
    การใช้กล้องจุลทรรศน์ ศึกษาจุลินทรีย์ชนิดต่างๆ 
และโครงสร้างของจุลินทรีย์ การเจริญ  และการ
ควบคุมการเจริญของจุลินทรีย์ เมตาบอลิซึมและ
พันธุกรรมจุลินทรีย์  ความรู้พื้นฐานทางด้านอิมมูโน
ว ิทยา ศ ึกษาจ ุล ินทร ีย ์ท ี ่ม ีบทบาทในอาหาร 
สิ่งแวดล้อม และอุตสาหกรรม และมีปฏิบัติการที่
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR101 
- ปรับชื่อวิชา และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

ST222 ชีวเคมี 
(Biochemistry) 
ศึกษาก่อน  : ST125 เคมีอินทรีย์ 
โครงสร้าง บทบาทหน้าที่ของสารชีวโมเลกุล ได้แก่ 
คาร์โบไฮเดรต ลิปิด โปรตีน และกรดนิวคลีอิก 
นอกจากนี้ ยังศึกษาเกี่ยวกับกระบวนการเมตาบอลิ
ซ ึมและกลไกการควบคุม และม ีปฏ ิบ ัต ิการที่
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR102 
- ปรับชื่อวิชา และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

ST223 เคมีเชิงฟิสิกส์ขั้นพื้นฐาน 
(Fundamental Physical Chemistry) 
ศึกษาก่อน  : ST122 เคมีทั่วไป 

สมบัติกายภาพของสาร แก๊สอุดมคติและแก๊สจริง 
สมการสภาวะของแก๊ส กฎของอุณหพลศาสตร์เชิง
เคมีข้อที่ 1   2  และ 3 ความหมายเชิงสถิติของเอน
โทรปี  พลังงานอิสระ จลนพลศาสตร์เคมี ปัจจัยที่มี

ผลต่อกลไกและอัตราเร็วของปฏิกิริยาเคมี สภาวะ
สมดุลและการเปลี่ยนแปลงระหว่างวัฏภาคของผสม 
ในระบบท ี ่ ม ี หน ึ ่ ง อ งค ์ ป ระกอบและหลาย
องค์ประกอบ เทอร์โมไดนามิคของระบบเคมีไฟฟ้า 
สารละลายอิเล็กโทรไลต์ พฤติกรรมของไอออนใน
สารละลาย อิเล็กโทรดที ่ผ ันกลับได้และการใช้
ประโยชน์จากแรงเคลื่อนไฟฟ้า  และมีปฏิบัติการที่
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4)    ยกเลิก 

ST224 เคมีวิเคราะห์ 
(Analytical Chemistry) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
เทคนิคและวิธีวิเคราะห์ทั้งทางคุณภาพและปริมาณ
ของสารประกอบ การวิเคราะห์เชิงปริมาตรและเชิง

3(2-3-4)    ยกเลิก 
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1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

น ้ำหน ัก หล ักการเบ ื ้องต ้นในการว ิ เคราะห์
ข้อผิดพลาดที่อาจเกิดขึ้นในการวิเคราะห์ทางเคมี 
ประเมินผลข้อมูลที่ได้จากการวิเคราะห์โดยใช้วิธี
ทางสถิติ หลักการเบื ้องต้นในการวิเคราะห์โดย
เทคนิควิธ ีทางไฟฟ้าและโครมาโตกราฟี และมี
ปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

ST225 อาหารและโภชนาการ 
(Food and Nutrition) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
ความสำคัญของโภชนาการต่อสุขภาพ อาหารและ
สารอาหารที ่ร ่างกายต้องการ การเปลี ่ยนแปลง
คุณค่าทางอาหารที่เกิดขึ้นเมื่อผ่านกระบวนการแปร
รูปอาหาร ภาวะสมดุลของอาหารและสุขภาพ การ
ประเมินภาวะโภชนาการของบุคคล โภชนบำบัด 
ปัญหาโภชนาการของประเทศ 
 

3(3-0-6)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR103 
- ปรับชื่อวิชา และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

ST226 สถิติเพื่อการวจิัย 
(Statistics for Research) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
สถิติเบื ้องต้น การแจกแจงของตัวอย่างและการ
ทดสอบสมมุติฐาน การวิเคราะห์ความแปรปรวน 
การเปรียบเทียบค่าเฉลี่ย การวิเคราะห์การถดถอย
และสหสัมพันธ์ หลักสำคัญของการวางแผนการ
ทดลอง แผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์ แบบสุ่ม
ในบลอคสมบูรณ์ และแบบแฟกทอเรียล และการ
วิเคราะห์ด้วยโปรแกรมสำเร็จรูปทางสถิติ 

3(3-0-6)    ยกเลิก 

2.2) กลุ่มวิชาเอก-บังคับ 51 หน่วยกิต     
SF207 กรรมวิธีการแปรรูปอาหาร 1 

(Food Processing 1) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
   ชนิดของวัตถุดิบ ที่มา การคัดเลือกและการเก็บ
รักษาวัตถุดิบ การเตรียมวัตถุดิบสำหรับการแปรรูป 
หลักการเบื้องต้นในการแปรรูปอาหาร ได้แก่ การทำ
แห้ง การแช่เย็นและการแช่แข็ง วิธีการเก็บรักษา
และถนอมอาหาร ได้แก่ การทำให้อาหารเข้มข้น 
อาหารหมัก และการรมควัน กรรมวิธีการแปรรูป
อาหารอื่นๆ และปัจจัยที่มีผลต่อคุณภาพของอาหาร 

3(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR105 
- ปรับชื่อวิชาและ  
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 
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1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
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วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

เมื่อผ่านการแปรรูปแบบต่างๆ และมีปฏิบัติการที่
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SF208 กรรมวิธีการแปรรูปอาหาร 2 
(Food Processing 2) 
ศึกษาก่อน : SF207 กรรมวิธีการแปรรูปอาหาร 1 
     กระบวนการผลิตอาหารกระป๋อง ชนิดของ
ภาชนะบรรจุสำหรับอาหารผ ่านการฆ่าเช ื ้อที่
อุณหภูมิสูง และ การคำนวณเวลาในการฆ่าเชื้อ 
ศึกษากรรมวิธ ีการแปรรูปอาหารที ่น ่าสนใจใน
อุตสาหกรรมอาหาร เทคนิคและเครื่องมือใหม่ๆ ที่
ใช้ในกรรมวิธีการแปรรูปอาหาร  ได้แก่  การให้
ความร้อนด้วยพลังงานไมโครเวฟ การฉายรังสี 
กระบวนการเอ็กซ์ทรูชัน การแปรรูปต่ำ  และการ
แปรรูปอาหารโดยไม่ใช้ความร้อน เป็นต้น  รวมทั้ง
ศึกษาเทคโนโลยีสะอาด และการวางผังโรงงาน
เบื้องต้น และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR107 
- ปรับชื่อวิชาและ  
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF209 น้ำใช้และการจัดการของเสีย 
(Water supply and Waste Management) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
   การปรับปรุงคุณภาพน้ำใช้ในโรงงานอุตสาหกรรม
อาหาร การบำบัดน้ำเสียด้วยวิธีทางกายภาพ เคมี 
และชีวภาพ การรวบรวมและการจัดการขยะและ
ของเสียอันตรายในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร 

2(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR204  
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต  
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF324 จุลชีววิทยาทางอาหาร 
(Food Microbiology) 
ศึกษาก่อน : ST221 จุลชีววิทยา 
จุลินทรีย์ที่มีความสำคัญต่ออาหาร แหล่งที่มาของ
การปนเปื ้อน  ป ัจจ ัยที ่ม ีผลต ่อการเจร ิญของ
จุลินทรีย์ อาหารเน่าเสีย โรคอาหารเป็นพิษ ผลของ
การการแปรรูปที ่ม ีต่อจุลินทรีย ์  จุลินทรีย ์ที ่มี
ประโยชน์ต่อสุขภาพ มาตรฐานและวิธีการตรวจ
วิเคราะห์จุลินทรีย์ในอาหาร 

3(3-0-6)    - ปรับรวมรายวิชา 
- ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR203 
- ปรับชื่อวิชา  
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF325 ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทางอาหาร 
(Food Microbiology Laboratory) 
ศึกษาก่อน/ควบคู่ : SF324 จุลชีววิทยาทางอาหาร 
     ศ ึ กษาภาคปฏ ิบ ัต ิ กา รซ ึ ่ งสอดคล ้ องกับ
เนื้อหาวิชา SF324 จุลชีววิทยาทางอาหาร 

1(0-3-0)    

SF326 เคมีอาหาร 1 2(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 



 

 

117 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

(Food Chemistry 1) 
ศึกษาก่อน : ST222 ชีวเคม ี
องค์ประกอบและโครงสร้างของอาหาร สมบัติทาง
เคมีฟิสิกส์และสมบัติเชิงหน้าที่ของคาร์โบไฮเดรต 
โปรตีน ไขมัน และน้ำในอาหาร เอนไซม์  การ
เปลี่ยนแปลงทางเคมีและชีวเคมีที่ทำให้อาหารเสื่อม
คุณภาพ ได้แก่ ปฏิกิริยาการเกิดสีน้ำตาล ปฏิกิริยา
การเกิดออกซิเดชันของไขมันและน้ำมัน น้ำและวอ
เตอร์แอคติวิตี และมีปฏิบัติการที ่สอดคล้องกับ
เนื้อหาวิชา 

- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR106 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF327 เคมีอาหาร 2 
(Food Chemistry 2) 
ศึกษาก่อน : SF326 เคมีอาหาร 1 
องค์ประกอบและสมบัติของแป้งและแป้งดัดแปร 
ลักษณะทางเคมีกายภาพของผัก ผลไม้ รงควัตถุ  
และสารให้กลิ่นรสในอาหาร การเปลี่ยนแปลงทาง
เคมีที ่เกิดขึ ้นในระหว่างการแปรรูปและการเก็บ
รักษา ระบบคอลลอยด์ในอาหาร โครงสร้างและ
สมบัติเชิงหน้าที่ของไฮโดรคอลลอยด์ เคมีอาหาร
ของเนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์ วัตถุเจือปนอาหาร และ
มีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

2(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR202  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF328 การวิเคราะหแ์ละการประเมินอายุการเก็บอาหาร 
(Food Analysis and Shelf-Life Evaluation) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
หลักการวิเคราะห์อาหาร การวิเคราะห์องค์ประกอบ
ทางเคมีของอาหาร ได้แก่ ความชื ้น เถ้า โปรตีน 
ไขม ัน และคาร ์โบไฮเดรต การว ิ เคราะห ์การ
เปลี่ยนแปลงทางเคมีของอาหาร ตลอดจนการศึกษา
และประเมินอายุการเก็บอาหาร และมีปฏิบัติการที่
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

2(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR206  
- ปรับชื่อวิชาและ  
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF329 นวัตกรรมเชิงสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์หนึ่งไร่หนึ่งแสน 
(Creative Innovation for One Rai One 
Hundred Thousand Products) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
นำความรู้และแนวคิดเชิงนวัตกรรมทางวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีการอาหารมาบูรณาการกับโครงการ
หนึ่งไร่หนึ่งแสน  มีภาวะผู้นำ  ทำงานเป็นทีม และมี
จิตสาธารณะ เพื่อการพัฒนาชุมชนอย่างยั่งยืนบน

3(0-6-3)    ยกเลิก 



 

118 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

หลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง  การใช้ประโยชน์
และการอนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม  
ภายใต้คำแนะนำของอาจารย์ที่ปรึกษา 

SF330 กฎระเบียบและมาตรฐานอาหาร 
(Food Regulation and Standard) 
ศึกษาก่อน : ไม่มี 
กฎหมายและข้อบังคับที่เกี่ยวกับอาหารในประเทศ 
โรงงานอุตสาหกรรมอาหาร และการนำเข้า /ส่งออก
ผลิตภัณฑ์อาหาร มาตรฐานอาหารในประเทศและ
ระหว ่างประเทศ  ข ้อกำหนดเก ี ่ยวก ับฉลาก
โภชนาการ  องค์กรที่เกี่ยวข้องกับมาตรฐานอาหาร
และกฎหมายความปลอดภัยอาหา 

2(2-0-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน  
- ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR104 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต  
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF331 วิศวกรรมอาหาร 
(Food Engineering)  
ศึกษาก่อน : ST223 เคมีเชิงฟิสิกส์ขั้นพื้นฐานทฤษฎี
และหลักการทางวิศวกรรมอาหารเกี่ยวกับพื ้นฐาน
ในการคำนวณเรื ่องหน่วยและมิติ สมดุลมวลสาร
และพลังงาน อุณหพลศาสตร์ กลศาสตร์ของไหล 
การถ่ายโอนความร้อนและมวลสาร และการนำ
ทฤษฎ ีและหล ักการไปประย ุกต ์ ใช ้ ในหน ่วย
ปฏิบัติการต่างๆ บางประเภทในอุตสาหกรรมอาหาร 
ได้แก่ เครื่องแลกเปลี่ยนความร้อน การใช้ความร้อน 
การใช้ความเย็น การแช่แข็ง การระเหย การอบแห้ง 
การตกผลึก การลดขนาด การตกตะกอน การหมุน
เหวี่ยง เป็นต้น 

3(3-0-6)    ยกเลิก 

SF332 ปฏิบัติการวิศวกรรมอาหาร 
(Food Engineering Laboratory) 
ศึกษาก่อน/ควบคู่ : SF331 วิศวกรรมอาหาร 
 ศึกษาภาคปฏบิัติการซ่ึงสอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 
SF331 วิศวกรรมอาหาร 

1(0-3-0)    ยกเลิก 

SF333 การประเมินคุณภาพอาหารทางประสาทสัมผัส 
(Sensory Evaluation of Foods) 
ศึกษาก่อน : ไม่มี 
บทบาทและความสำคัญของการประเมินคุณภาพ
อาหารทางประสาทสัมผัส การรับรู้และการตรวจวัด
ลักษณะทางประสาทสัมผัส การเตรียมอุปกรณแ์ละ
สถานที ่ทดสอบ ปัจจัยที ่ม ีผลต่อการวัดค่าทาง
ประสาทสัมผัส  การคัดเลือกและฝึกฝนผู้ทดสอบ  

2(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR111 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

 

119 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

วิธีการประเมินทางประสาทสัมผัสทั ้งการทดสอบ
ความแตกต่าง การทดสอบความชอบ และการ
ทดสอบเชิงพรรณนา การทดสอบการยอมรับของ
ผู้บริโภค และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SF334 อาหารปลอดภัยและการสุขาภิบาล 
(Food Safety and Sanitation) 
ศึกษาก่อน : ไม่มี 
หลักเกณฑ์วิธีการที ่ด ีในการผลิตอาหาร (Good 
Manufacturing Practices; GMP) ระบบวิเคราะห์
อ ันตรายและจุดว ิกฤตที ่ต ้องควบคุม (Hazard 
Analysis and Critical Control Point; HACCP) 
ร ะ บ บ บ ร ิ ห า ร ค ว า ม ป ลอ ด ภ ั ย ข อ งอ า ห า ร 
(ISO22000; 2005) มาตรฐานระบบการจัดการ
ส ิ ่ ง แ ว ดล ้ อ ม  ( Environmental Management 
Systems) และม ีปฏ ิบ ั ต ิ การท ี ่ สอดคล ้องกับ
เนื้อหาวิชา 

3(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR108 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF335 ทักษะว ิชาชีพวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการ
อาหาร 1 
( Practical Skills in Food Science and 
Technology 1) 
ศึกษาก่อน : ไม่มี 
การเตรียมความพร้อมก่อนการฝึกงาน โดยมุ่งเน้น
ทักษะการใช้เครื่องมือและอุปกรณ์ในห้องปฏิบัติการ
ต่างๆ ที่เกี่ยวข้องกับอุตสาหกรรมอาหาร เช่น การ
แปรรูปอาหาร  การวิเคราะห์และตรวจสอบคณุภาพ 
การประกันคุณภาพอาหาร และการสุขาภิบาลใน
โรงงานอุตสาหกรรมอาหาร รวมถึงการศึกษาดูงาน
นอกสถานที่ด้านอุตสาหกรรมอาหารการเตรียม
ความพร้อมก่อนการฝึกงาน โดยมุ่งเน้นทักษะการใช้
เครื ่องมือและอุปกรณ์ในห้องปฏิบัติการต่างๆ ที่
เกี่ยวข้องกับอุตสาหกรรมอาหาร เช่น การแปรรูป
อาหาร  การวิเคราะห์และตรวจสอบคุณภาพ การ
ประกันคุณภาพอาหาร และการสุขาภิบาลใน
โรงงานอุตสาหกรรมอาหาร รวมถึงการศึกษาดูงาน
นอกสถานที่ด้านอุตสาหกรรมอาหาร 

1(0-3-0)    ยกเลิก 

SF456 ทักษะวิชาชีพวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการ
อาหาร 2 

1(3-0-0)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR208  
- ปรับชื่อวิชา  



 

120 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

(Practical Skills in Food Science and 
Technology 2) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
การเตรียมความพร้อมก่อนการทำงาน โดยมุ่งเน้น
การพัฒนาผู้เรียนให้มีความใฝ่รู ้คิดและค้นคว้าหา
ทางแก้ไข โดยใช้กระบวนการทางวิทยาศาสตร์ 
ทักษะการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศในการเรียนรู้ 
การวิจัยและการสื่อสาร เทคนิคการนำเสนอและ
การเข ียนรายงาน  การพัฒนาบุคลิกภาพ การ
ส ื ่ อสารและมน ุษยส ั มพ ันธ ์  จ ร ิ ย ธ รรมและ
จรรยาบรรณในวิชาชีพ 

- ปรับจำนวนหนว่ยกิต  
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF457 การควบคุมและประกันคุณภาพอาหาร 
(Food Quality Control and Assurance) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
หลักการและความสำค ัญ การตรวจว ัดปัจจัย
คุณภาพทางกายภาพของอาหาร เช่น ขนาดและ
รูปร่าง สี เนื ้อสัมผัส ความหนืด  ความสัมพันธ์
ระหว ่างสมบัติทางกายภาพกับคุณภาพอาหาร 
ระบบการจัดการคุณภาพ ได้แก่ TQM KAIZEN เป็น
ต้น  การควบคุมคุณภาพและกระบวนการผลิตเชิง
สถิติ ได้แก่ การสร้างฮีสโตแกรม แผนภูมิควบคุม 
รวมทั้งเทคนิคการสุ่มตัวอย่างเพื่อการยอมรับ และมี
ปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR110 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF458 วัตถุเจือปนอาหารและส่วนผสมจากธรรมชาติ 
(Food Additives and Natural Ingredients) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
ความหมายและความสำคัญของวัตถุเจือปนอาหาร
ชนิดต่างๆ เช่น วัตถุกันเสีย วัตถุกันหืน สารให้ความ
หวาน สารให้กลิ ่นรส เป ็นต้น  สมบัต ิและการ
เลือกใช้อย่างเหมาะสมในการแปรรูปอาหาร  ความ
ปลอดภ ัยของอาหารท ี ่ ใช ้ว ัตถ ุ เจ ือปนอาหาร 
ข้อกำหนดและปริมาณของวัตถุเจือปนที่อนุญาตให้
ใช้ได้ในผลิตภัณฑ์อาหารชนิดต่างๆ แหล่งและ
ประเภทของส่วนผสมจากธรรมชาติ สมบัติและการ
เลือกใช้วัตถุดิบจากธรรมชาติเป็นส่วนผสมอาหาร 
คุณภาพ ความปลอดภัย และการเก็บรักษาอาหารที่
ใช้ส่วนผสมจากธรรมชาติ 

3(3-0-6)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR109 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

 

121 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

SF459 การจัดการทางอุตสาหกรรมอาหารและโลจิสติกส์ 
(Food Industry Management and Logistics) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
กิจกรรมที ่เก ี ่ยวข้องกับการจัดการวัตถุดิบและ
ผลิตภัณฑ์สำเร็จรูป การพยากรณ์การผลิต การ
วางแผนการผลิตรวม การจัดตารางการผลิตและการ
จัดลำดับงาน การบริหารโครงการทางอุตสาหกรรม
อาหาร รวมถึงหลักการทางโลจิสติกส์และการ
จัดการการขนส่ง 

3(3-0-6)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR205 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF460 สัมมนาทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร 
(Seminar on Food Science and Technology) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
การสืบค้นข้อมูลสารสนเทศ การเขียนบรรณานุกรม 
การนำเสนอและร่วมอภิปรายในหัวข้อใดหัวข้อหนึ่ง
ที่เกี่ยวกับวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร  
หรือสาขาที่เกี่ยวข้องโดยได้รับความเห็นชอบจาก
อาจารย์ผู้ควบคุมวิชา 

1(3-0-0)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR209  
- ปรับชื่อวิชา  
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต  
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF461 โครงการวิจัย 
(Research Project) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี

ค้นคว ้าบทความทางวิชาการที ่ เก ี ่ยวข ้องกับ
งานวิจัยด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร
หรือสาขาที ่เก ี ่ยวข้อง วางแผนดำเนินการ การ
ตั้งสมมติฐาน การกำหนดวิธีการหรือเครื่องมือวิจัย 
เขียนโครงงานวิจัย ทดลองและประมวลข้อมูลทาง
วิชาการ วิเคราะห์ข้อมูล ตลอดจนประเมินผลเรียบ
เรียงและนำเสนอผลงานวิจัย ในกรณีที ่นักศึกษา
เลือกเรียนวิชาสหกิจศึกษาต้องทำโครงการวิจัยที่
สอดคล้องกับโรงงานที่ไปศึกษา 

3(0-9-0)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR210  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF462 การฝึกงานทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการ
อาหาร 
(Training on Food Science and Technology) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
เฉพาะ แผน ก 
ฝึกงานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารหรือหน่วยงาน
ที่เกี่ยวข้อง เป็นเวลาไม่ต่ำกว่า 300 ชั่วโมง ขั้นตอน
การปฏิบัติงานและการประเมินผลอยู ่ภายใต้การ
กำกับดูแลของอาจารย์ที่ปรึกษาการฝึกงาน 

ฝึกงานไม่
ต่ำกวา่ 
300 

ชั่วโมง 

   - ยา้ยไปกลุ่มวิชาเอก-
เลือก 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR422 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

122 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

2.3 กลุ่มวิชาเอก-เลือก 12 หน่วยกติ     
SF463 การจัดการการตลาดและธุรกจิอาหารออนไลน์ 

(Food Online Marketing and Management) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
ความหมาย แนวคิดและความสำคัญของการตลาด
ด้านอุตสาหกรรมอาหาร ปัจจัยที่ส่งผลกระทบต่อ
การจัดการด้านการตลาดและธุรกิจอาหารออนไลน์ 
การวิจัยการตลาด การแบ่งส่วนตลาด การวางแผน
การตลาด การกำหนดกลุ ่มเป้าหมาย พฤติกรรม
ผู้บริโภค รูปแบบผลิตภัณฑ์ การกำหนดราคา และ
การวางตำแหน่งผลิตภัณฑ์ กลยุทธ์ส่วนประสมทาง
การตลาดเพื่อการจัดการธุรกิจอาหารออนไลน์ การ
สร้างความแตกต่างของสินค้า การบริหารการผลิต 
การควบค ุมค ุณภาพส ินค ้า การใช ้ เคร ื ่องมือ
การตลาดดิจิทัล เช่น เว็บไซต์ เฟสบุ๊ค และยูทูป 
ปัจจัยต่างๆ รวมถึงบทบาทของดิจ ิทัลและโลก
ออนไลน์ที่มีอิทธิพลต่อการเปลี่ยนแปลงพฤติกรรม
ในการซ ื ้อส ินค ้าของผ ู ้บร ิโภคและล ูกค ้า การ
วิเคราะห์ข้อมูลผู้บริโภค แนวโน้มกลยุทธ์การตลาด
ดิจ ิท ัล และการพัฒนาการตลาดออนไลน์ เพื่อ
ตอบสนองความต้องการของผู้บริโภค 

3(3-0-6)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR402  
- ปรับชื่อวิชา และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF464 เทคโนโลยีอาหารแคลอรีต่ำและอาหารฟังก์ชัน 
(Technology of Low-calorie and Functional 
Foods) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
   ความสำค ัญของอาหารต ่อส ุขภาพ กฎและ
ข้อกำหนดเกี่ยวกับอาหารที่มีแคลอรีต่ำ สมบัติ การ
เลือกใช้และความปลอดภัยของสารทดแทนน้ำตาล
และสารทดแทนไขมัน ความหมายและประโยชน์
ของอาหารฟังก์ชัน ผลิตภัณฑ์เสริมอาหารและความ
งาม การแปรร ูปและการเสร ิมอาหารฟังก ์ชัน 
เทคโนโลยีเพื่อการพัฒนาอาหารเพื่อสุขภาพ 

3(3-0-6)    ยกเลิก 

SF465 หัวข้อพิเศษทางอุตสาหกรรมอาหาร 
(Special Topics in Food Industry) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
หัวข้อที่น่าสนใจทางอุตสาหกรรมอาหาร ได้แก่ การ
นวัตกรรมเทคโนโลยีและการสร้างจุดเด่นให้กับ
อาหาร  อุตสาหกรรมอาหารกับเทคโนโลยีสะอาด 

3(3-0-6)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR112 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

 

123 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

ความมั ่นคงทางอาหาร ผลิตภ ัณฑ์อาหารเพื่อ
สุขภาพ การประยุกต์ใช้เอนไซม์ในอุตสาหกรรม
อาหารและเคร ื ่ อ งด ื ่ ม  การ ใช ้ จ ุ ล ิ นทร ีย ์ ใน
อ ุตสาหกรรมแปรรูปอาหาร การใช้สารไฮโดร
คอลลอยด์ในผลิตภัณฑ์อาหาร การเสริมสารอาหาร
ในผลิตภัณฑ์อาหาร เป็นต้น 

SF466 เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์อาหาร 
(Technology of Food Packaging) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
หน้าที่และความสำคัญของบรรจุภัณฑ์ กระบวนการ
ผลิตและการขึ้นรูปบรรจุภัณฑ์แต่ละชนิด สมบัติของ
วัสดุบรรจุภัณฑ์และการทดสอบ การใช้เทคโนโลยี
การบรรจุเพื่อยืดอายุการเก็บของอาหาร ได้แก่ การ
บรรจุแบบปลอดเชื้อ การบรรจุภายใต้บรรยากาศ
ดัดแปร เป็นต้น การเลือกใช้บรรจุภัณฑ์ที่เหมาะสม
กับอาหารแต่ละประเภท  รวมถึงนวัตกรรมด้าน
บรรจุภัณฑ์สมัยใหม่ 

3(3-0-6)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR404 

SF467 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ไขมันและน้ำมันบรโิภค 
(Technology of Edible Fat and Oil Products) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 

ประเภทและบทบาทของไขมันและน้ำมันใน
อาหารมนุษย์ ส่วนประกอบ โครงสร้าง สมบัติทาง
เคมีและกายภาพของไขมันและน้ำมัน วัตถุดิบ 
กรรมวิธีการผลิตและแปรรูปไขมันและน้ำมันใน
อุตสาหกรรมอาหาร เช่น น้ำมันสลัด เนยแข็ง และ
มาการีน และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4)    ยกเลิก 

SF468 การสร้างสรรค์และพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 
(Food Product Development and Creation) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
ความจำเป็นของการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต่อ
อุตสาหกรรมเกษตรสมัยใหม ่กระบวนการและ
แนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร หลักการ
และประโยชน์ของการพัฒนาผลิตภัณฑ์ ปัจจัยที่มี
ผลต่อการพัฒนาผลิตภัณฑ์ทั้งด้านเทคโนโลยีและ
การตลาด การใช้สถิติในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
รวมถึงการผลิต การทดสอบ การควบคมุคุณภาพ 
และการประเมินผล และการใช้โปรแกรมสำเร็จรูป

3(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR207 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

124 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

สำหรับการสร้างสรรค์และพัฒนาผลิตภณัฑ์อาหาร 
และมีปฏิบัตกิารที่สอดคล้องกับเนื้อหาวชิา 

SF469 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์นม 
(Technology of Dairy Products) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
สมบัติทางเคมีและกายภาพของน้ำนม การแปรรูป
น้ำนมเป็นผลิตภัณฑ์ชนิดต่างๆ หลักการตรวจ
วิเคราะห์และการควบคุมคุณภาพนำ้นมดิบและ
ผลิตภัณฑ์นม  ภาชนะบรรจุสำหรับผลิตภัณฑ์นม 
และมีปฏิบัตกิารที่สอดคล้องกับเนื้อหาวชิา 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR406 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF470 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์และประมง 
(Technology of Meat and Fishery Products) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
องค์ประกอบทางเคมีและทางกายภาพของเนื้อสัตว์ 
สัตว์ปีก ไข่ และสัตว์นำ้ กรรมวิธีการฆ่า การตัดแต่ง
ซาก และการเก็บรักษา คุณภาพและการ
เปลี่ยนแปลงภายหลังการฆา่ การตรวจสอบและการ
ควบคุมคุณภาพ กรรมวิธีการแปรรูปเปน็ผลิตภัณฑ์
ต่างๆ และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR407 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF471 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์เบเกอรีและขนมหวาน 
(Technology of Bakery and Confectionery 
Products) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
วัตถุดิบและสมบัติของวัตถุดิบต่างๆ ที่ใช้ในการการ
ทำเบเกอรีและขนมหวาน การตรวจสอบและ
ควบคุมคุณภาพวัตถุดิบ ชนิดและกรรมวิธีการผลิต
ผลิตภัณฑ์เบเกอรีและของหวาน การคำนวณ
เกี่ยวกบัผลิตภัณฑ์ เครื่องมือและอุปกรณ์ที่ใช้ในการ
ทำเบเกอรีและขนมหวาน การควบคุมคุณภาพและ
การเก็บรักษาผลิตภัณฑ์ และมปีฏิบัตกิารที่
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR410 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF472 เทคโนโลยีการหมกั 
(Technology of Fermentation) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
จุลินทรีย์ที่สำคัญและปจัจัยในกระบวนการหมัก 
ผลิตภัณฑ์อาหารหมกัชนิดต่างๆ การใช้เทคโนโลยี
การหมักในระดับอุตสาหกรรม การควบคุม
กระบวนการหมัก กระบวนการทำให้ผลติภัณฑ์

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR405 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

 

125 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

บริสุทธิ์  คุณภาพและการเก็บรักษา  และมี
ปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SF473 เทคโนโลยีขนมขบเค้ียวและเครื่องดื่ม 
(Technology of Snack and Beverage) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
กรรมวิธีและเทคโนโลยีการผลิตขนมขบเค้ียวและ
เครื่องดื่มชนิดต่างๆ ปัจจัยที่มีผลต่อคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์ การตรวจสอบและควบคุมคุณภาพของ
วัตถุดิบและผลิตภัณฑ์สุดท้าย  และมีปฏิบัติการที่
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR411 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF474 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ธัญพืชและพืชตระกูลถั่ว 
(Technology of Cereal and Legume 
Products) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
โครงสร้างและองค์ประกอบทางเคมีของธัญพืชชนิด
ต่างๆและพืชตระกูลถัว่ เทคโนโลยีในการแปรรูป
แป้ง สมบัติทางเคมีและกายภาพของแปง้ 
กระบวนการแปรรูปธัญพืชและถั่วและการใช้
ประโยชน์จากสว่นเหลือทิ้ง  การนำธัญพืชและถั่วไป
ใช้ประโยชน์ในผลิตภัณฑ์อาหารประเภทต่างๆ การ
เก็บรักษาและการควบคุมคุณภาพของผลิตภัณฑ์ 
และมีปฏิบัตกิารที่สอดคล้องกับเนื้อหาวชิา 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR409 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF475 การแปรรูปอาหารเชิงการค้า 
(Commercial Food Processing) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
กรรมวิธีการผลิตอาหารเชิงการค้า ได้แก่ ผลิตภัณฑ์
เนื้อสัตว์ สัตว์ปกี และประมง ผลิตภัณฑ์ไข่ 
ผลิตภัณฑ์นม ผลิตภัณฑ์แปรรูปจากพืช 
ผลิตภัณฑ์เบเกอรีและเครื่องดื่ม อาหารฮาลาล การ
เลือกใช้บรรจุภัณฑ์และการเก็บรักษาผลติภัณฑ์ 
แนวคิดการเป็นผู้ประกอบการ การคำนวณ
จุดคุ้มทุนและการกำหนดราคา และมีปฏิบัติการที่
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR201 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SF476 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ผักผลไม้และพืชสมนุไพร 
(Technology of Fruit and Vegetable 
Products and Herbs) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR408 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

126 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

ชนิดและประเภทของผักผลไม้และพืชสมุนไพร 
สมบัติและคุณค่าทางโภชนาการ การเปลี่ยนแปลง
ทางด้านชีวเคมีและกายภาพของผักผลไม้ภายหลัง
การเก็บเกี่ยว เทคโนโลยีการเก็บเกี่ยว กรรมวิธีการ
ถนอมและการแปรรูปผักผลไม้ วธิีการสกัดและการ
วิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีในพืชสมุนไพร 
สมบัติและประโยชน์จากพืชสมุนไพร และการ
นำไปใช้ประโยชน์ในอุตสาหกรรมอาหาร วิธกีารเก็บ
รักษา การขนส่ง และการควบคุมคุณภาพ และมี
ปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

SF477 ทักษะภาษาอังกฤษเบื้องต้นสำหรับวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีการอาหาร 
(Fundamental English Skills for Food 
Science and Technology) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
ฝึกทักษะในการอ่าน ฟังและพูด ภาษาองักฤษเชิง
วิชาการทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลย ีโดยเน้น
คำศัพท์เฉพาะทาง การสืบค้นงานทางวชิาการ 
เทคนิคการอ่านและการฟังงานทางวิชาการใน
รูปแบบต่างๆ เช่น วารสาร ตำรา สารคดี และการ
บรรยาย การสรุปจากการอ่านและการฟัง การ
อภิปรายและนำเสนอเป็นภาษาอังกฤษ การสนทนา
และการสัมภาษณ์งาน 

3(3-0-6)    ยกเลิก 

SF478 ทักษะภาษาอังกฤษขั้นสูงสำหรับวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหาร 
(Advanced English Skills for Food Science 
and Technology) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
ฝึกทักษะการอ่านบทความวิชาการทางวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีการอาหารในด้านต่างๆ เช่น 
กระบวนการแปรรูปอาหาร ความปลอดภัยของ
อาหาร และวัตถุเจือปนอาหาร เป็นต้น การเขียน
สรุปเนื้อหาจากการอ่าน การเขียนและการแปลงาน
วิชาการ เช่น บทความวิชาการ วธิีการทดลอง และ
คู่มือการใช้เครือ่งมือ 

3(3-0-6)    ยกเลิก 

SF800 สหกิจศึกษา 
(Co-operative Education) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 

6 
( 20-40-0 ) 

   - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR400  
 



 

 

127 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

เฉพาะ แผน ข 
การปฏิบัติงานจริงในสถานประกอบการอย่างมี
ระบบ ตามสาขาวิชาที ่ศึกษาเป็นเวลา 1  ภาค
การศึกษา ในฐานะพนักงานชั ่วคราว นักศึกษา
จะต้องเข้ารับการเตรียมความพร้อมทั ้งทางด้าน
วิชาการ และการปฏิบัติตนในสังคมการทำงาน 
รวมทั้งดำเนินการตามขั ้นตอนของสหกิจศึกษาที่
มหาว ิทยาลัยกำหนด การปฏิบ ัต ิงานและการ
ประเมินผลอยู่ภายใต้การกำกับดูแลของอาจารย์ที่
ปร ึกษาของสาขาว ิชา และพน ักงานท ี ่สถาน
ประกอบการมอบหมาย 

11.2) หลักสูตรวทิยาศาสตรบัณฑิต สาขาวชิานวตักรรมอาหาร     
1) หมวดวชิาศึกษาทั่วไป 30 หน่วยกติ     
2) หมวดวชิาเฉพาะ 90 หน่วยกิต 
   2.1) กลุม่วิชาพื้นฐานเฉพาะดา้น 30 หน่วยกิต 

    

SN101 จุลชีววิทยาทางอาหารเบื้องต้น  
(Fundamental Food Microbiology) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ประวัติและการพัฒนาทางจุลชีววิทยา ชนิดของ
จุลินทรีย์ที่มีความสำคัญทางอาหาร ปัจจัยที่มีผลต่อ
การเจร ิญเต ิบโตของจ ุล ินทร ีย ์ ในอาหาร การ
ปนเปื ้อนและการเน่าเสียของอาหารชนิดต่างๆ   
จุลินทรีย์กับการถนอมอาหาร โรคอาหารเป็นพิษที่
เก ิดจากแบคทีเรีย อาหารหมักดอง  การตรวจ
ว ิ เคราะห์ทางจ ุลช ีวว ิทยา โดยม ีปฏิบ ัต ิการที่
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR101 
- ปรับชื่อวิชา และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN102 ชีวเคมีทางอาหารเบื้องต้น 
(Fundamental Food Biochemistry) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
พื้นฐานทางชีวเคมี คาร์โบไฮเดรต ลิพิด  กรดอะมิโน
และเพปไทด์ โปรตีน โครงสร้างสามมิติของโปรตีน 
เอนไซม์ ไฮโดรคอลลอยด์ แร่ธาตุ น้ำ วิตามิน รงค
วัตถุ สารให้รสและสารให้กลิ่น องค์ประกอบและ
โครงสร้างของอาหาร ความสำคัญของชีวเคมีอาหาร
กับคุณภาพของผลิตภัณฑ์อาหาร การเปลี่ยนแปลงสี 
กลิ ่นรส และคุณค่าทางโภชนาการของอาหารใน
ระหว่างการแปรรูปและการเก็บรักษา การป้องกัน
การเปลี่ยนแปลงทางชีวเคมีของอาหาร วัตถุเจือปน

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR102 
- ปรับชื่อวิชา และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

128 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

อาหาร ชีวเคมีอาหารของสารธรรมชาติกับการ
ประยุกต์ใช้ในอาหาร โดยมีปฏิบัติการที่สอดคล้อง
กับเนื้อหาวิชา 

SN103 สถิติธุรกิจ  
(Business Statistics) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
การจัดเก็บข้อมูล การวัดแนวโน้มเข้าสู่ส่วนกลาง 
การวัดการกระจาย ความน่าจะเป็น การแจกแจง
ความน่าจะเป็น การแจกแจงของตัวอย่างสุ่ม การ
ประมาณค่า การทดสอบสมมุติฐาน การแจกแจง
แบบไคสแควร์ การถดถอยเชิงเดียวและสหสัมพันธ์ 
การถดถอยเชิงซ้อนและการประยุกต์ใช้โปรแกรม
สำเร็จรู SPSS 

3(3-0-6)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR301 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN104 โภชนาการสมัยใหม ่ 
(Novel Nutrition)  
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ความสำคัญของโภชนาการต่อสุขภาพ โภชนาการ
ของแม่และเด็ก อาหารและโภชนาการเพื่อสุขภาพที่
ด ีของผ ู ้ส ูงอาย ุ  ร ูปแบบสารอาหารและฉลาก
โภชนาการ การประเมินภาวะโภชนาการ  ปญหา 
สาเหตุและผลกระทบของปญหา โภชนาการ วัยกับ
โภชนาการ โภชนบําบัด ผลของการแปรรูปและการ
เก็บรักษาตอสารอาหาร  ฉลากโภชนาการ หนวย
งานทั้งในและนอกประเทศที่มีบทบาทในการแกป
ญหาโภชนาการ นโยบายและแผนงาน โภชนาการ
ตามแผนพัฒนาการสาธารณสุขแหงชาติ 

3(3-0-6)    - ปรับรหัสวิชาเป็น 
SR103 
- ปรับชื่อวิชา และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN105 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร 
(Food Biotechnology) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
บทบาทและความสำคัญของเทคโนโลยีชีวภาพทาง
อาหาร การแปรรูปผลิตผลเพื่อการสร้างมูลค่าเพิ่ม 
น ว ั ต ก ร ร ม อ า ห า ร บ น ฐ า น อ ุ ต ส า ห ก ร ร ม
เทคโนโลยีชีวภาพสมัยใหม่ ได้แก่ การแพทย์และ
การเกษตร พันธุวิศวกรรมและนาโนเทคโนโลยี การ
จ ัดการของเสียและการย ่อยสลายทางชีวภาพ 
สิทธิบัตรและกฎหมายที่เกี่ยวข้องกับความปลอดภัย
ทางช ีวภาพ กรณีศ ึกษาการใช ้ประโยชน ์จาก

3(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR304 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

 

129 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

เทคโนโลยีชีวภาพและการลงทุนในธุรกิจอาหาร 
การฝึกปฏิบัติและ/หรือดูงานนอกสถานที่ 

SN106 การจัดการวัตถุดิบและเทคโนโลยีผลิตภณัฑ์เกษตร  
(Raw Material Management and Agricultural 
Product Technology) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ชนิดของวัตถุดิบอาหารจากพืชและสัตว์ ได้แก่ 
ธัญพืช ผักผลไม้ พืชน้ำมัน เนื้อสัตว์ ประมง และไข่ 
หลักเกณฑ์การปฏิบัติที่ดีในการเพาะปลูกและเลี้ยง
สัตว์ การใช้เกษตรอินทรีย์ การผลิตวัตถุดิบที ่มี
ค ุณภาพและปลอดภัยจากสารพิษตกค้าง การ
จ ั ด ก า ร ห ่ ว ง โ ซ ่ อ ุ ป ท า น  ( Supply Chain 
Management) การจัดการเกษตรแบบเศรษฐกิจ
พอเพียง การปรับปรุงคุณภาพการเพิ่มผลผลิตใน
แนวคิดเกษตรยั ่งยืน การใช้เทคโนโลยีอย่างมี
ประสิทธิภาพและใช้ทรัพยากรธรรมชาติให้เกิด
ประโยชน์สูงสุด โดยไม่เกิดผลเสียต่อสิ ่งแวดล้อม 
การจ ัดหาว ัตถ ุด ิบ การค ัดเล ือกว ัตถ ุด ิบ การ
เปลี่ยนแปลงคุณภาพของวัตถุดิบอาหาร การเสื่อม
คุณภาพภายหลังการเก็บเกี่ยวพืช การเปลี่ยนแปลง
ภายหลังการตายของสัตว์น้ำและเนื ้อสัตว์ การ
จัดการผลิตผลทางการเกษตรระหว่างการขนส่งและ
การเก็บรักษา รวมทั้งการเตรียมวัตถุดิบสำหรับการ
แปรรูป 

3(3-0-6)    ยกเลิก 

SN201 เคมีอาหารและการวิเคราะห ์ 
(Food Chemistry and Analysis) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ส่วนผสมอาหารและโครงสร้างทางเคมีในอาหาร
ประเภทต่างๆ  ผลของโครงสร้างทางเคมีที ่ม ีต่อ
สมบัติ คุณลักษณะ และความปลอดภัยของอาหาร  
การเปลี่ยนแปลงทางเคมีที่เกี่ยวข้องกับการผลิตและ
การปรับปรุงคุณภาพของผลิตภัณฑ์อาหาร เทคนิค
การ เตร ี ยมสารละลาย  หล ั กการว ิ เคราะห์
องค์ประกอบทางเคมีและปริมาณสารอาหารใน
ผล ิตภ ัณฑ์  โดยม ีปฏ ิบ ัต ิการท ี ่สอดคล ้องกับ
เนื้อหาวิชา 
 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR106 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

130 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

SN202 ความปลอดภยัทางอาหารและสุขาภิบาล  
(Food Safety and Sanitation) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ข้อกำหนดการควบคุมอันตรายในอาหารทั ้งด้าน
กายภาพ เคมี และชีวภาพ สำหรับการจ ัดการ
บริการอาหาร และโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร  
โปรแกรมพื้นฐานหลักเกณฑ์การปฏิบัติทางการผลิต
ที่ดี (GMP)  หลักการวิเคราะห์อันตรายและจุดวกิฤติ
ที ่ต้องควบคุม (HACCP) รวมทั้งระบบการจัดการ
ความปลอดภัยของอาหาร เช่น IFS, SQF, BRC และ 
ISO22000 เป็นต้น รวมทั ้งมีภาคปฏิบัติการซ่ึง
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR108 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN203 ผู้ประกอบการทางอาหาร 
(Food Entrepreneur) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
 การเตรียมความพร้อมวิชาชีพทางการ
ประกอบการ แนวคิดเกี่ยวกับการประกอบการและ
ผู้ประกอบการ การค้นหาโอกาส วิถีทางในการเข้า
ไปประกอบกิจการ คุณลักษณะของผู้ประกอบการที่
ดี หลักทฤษฎีและหลักการปฏิบัติของการจัดการ
ธ ุรก ิจ  แนวทางการจ ัดต ั ้ งธ ุรก ิจ การกำหนด
โครงสร้างขององค์กร การจัดรูปแบบองค์กร การ
จัดทำแผนธุรกิจ แผนการตลาด แผนการผลิต แหล่ง
ทุนและการบริหารการเงิน การบริหารบุคลากร การ
ประเมินผลการดําเนินงาน การแก้ปัญหาและการ
ตัดสินใจทางธุรกิจ เทคนิคการเจรจาต่อรองเชิง
ธุรกิจ กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับการประกอบการ 

3(3-0-6)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR302 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN204 การควบคุมและประกันคุณภาพอาหาร 
(Food Quality Control and Assurance) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ความหมายและความสำคัญของการควบคุมและ
ประกันคุณภาพอาหาร  ปจัจยัที่มีผลต่อคุณลักษณะ
ที่ดีของผลิตภัณฑ์อาหาร  การตรวจวัดปัจจัย
คุณภาพทางกายภาพของอาหาร เช่น ขนาด รูปร่าง 
สี เนื้อสัมผัส และความหนืด หลกัการประกัน
คุณภาพอาหาร  ระบบการจัดการคุณภาพและ
กระบวนการผลิตเชิงสถิติ ได้แก่ การสร้างฮีสโตแก
รม แผนภูมิควบคุม รวมทั้งเทคนิคการสุ่มตัวอยา่ง

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR110 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

 

131 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

เพื่อการยอมรับ โดยมีปฏบิัติการที่สอดคล้องกับ
เนื้อหาวิชา 
 

         2.2) กลุ่มวชิาเอก-บังคับ จำนวน 30 หน่วย     
SN205 การแปรรูปอาหารและนวัตกรรม   

(Food Processing and Innovation) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
หลักการเบื้องต้นในการแปรรูปอาหาร และ
นวัตกรรมการแปรรูปอาหารทั้งการแปรรูปอาหาร
โดยใช้ความร้อน ได้แก่ การทำแห้ง การแช่เย็นและ
การแช่แข็ง (การเก็บรักษาอาหารดว้ยอณุหภูมิต่ำ) 
การทำให้เข้มข้น การรมควัน การผลิตอาหาร
กระป๋อง การทำแห้ง กระบวนการเอ็กซทรูชัน การ
ให้ความร้อนด้วยคลื่นไมโครเวฟ กระบวนการเอ็กซ์
ทรูชัน และการแปรรูปอาหารโดยไม่ใช้ความร้อน 
เช่น การฉายรังสี การแปรรูปต่ำ การแปรรูปแบบ
ผสมผสาน  และกรรมวิธกีารแปรรูปอาหารอื่นๆ 
การบรรจุแบบปลอดเชื้อ นวัตกรรมของบรรจุภัณฑ
อาหาร วธิีการเก็บรกัษาอาหาร โดยมีปฏิบัติการที่
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชาและการศึกษาดูงานนอก
สถานที่ 

3(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR105 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN206 นวัตกรรมส่วนผสมอาหาร  
(Innovation in Food Ingredient) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ความหมายและความสำคัญของส่วนผสมที่ใช้ใน
อาหารชนิดต่างๆ  ความปลอดภยัและขอ้กำหนด
ทางกฎหมายของส่วนผสมทางอาหาร  การ
นวัตกรรมส่วนผสมทางอาหาร แหล่งและประเภท
ของส่วนผสมอาหารจากธรรมชาติ  แนวโน้มและ
การเลือกใช้ส่วนผสมจากธรรมชาติในอตุสาหกรรม
อาหาร บทบาทของการนวัตกรรมส่วนผสมอาหาร
กับตลาดสินค้าในโลกปจัจุบัน 

3(3-0-6)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR109 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN207 แผนธุรกิจและการเงิน 
(Business and Financial Plan) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
แผนธุรกิจอย่างสร้างสรรค์และมีประสิทธิภาพเพื่อ
การสร้างธุรกิจให้เจริญเติบโตรวมถึงกลยุทธ์การ
สร้างลูกค้า กลยุทธ์การจัดจำหน่าย กลยุทธ์การ

3(3-0-6)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR303 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

132 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

ประชาสัมพันธ ์การจัดทำงบประมาณ การอ่านงบ
การเงินและวิเคราะห์งบการเงินเบื้องต้น ค่าของเงิน
ตามเวลา โครงสร้างเงินทุนและค่าของเงินทุน
เทคนิคการวิเคราะห์งบลงทุน 

SN208 การแปรรูปอาหารเชิงธุรกิจ 
(Food Processing for Business) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปอาหารเชิงธุรกิจ ได้แก ่
ผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ ผักผลไม้และธัญพืช 
ผลิตภัณฑ์เบเกอรีและเครื่องดื่ม การพฒันาแปรรูป
วัตถุดิบจากท้องถิ่นเพื่อเพิ่มมูลค่า การเลือกใช้บรรจุ
ภัณฑ์และวธิีการเก็บรกัษา การคำนวณต้นทุนและ
การกำหนดราคา แนวโน้มของประเภทอาหารที่
เหมาะสมกับการค้าในปัจจบุันและในอนาคต และมี
ปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR107 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN301 อาหารและชีวกระบวนการยั่งยืน  
(Sustainable Food and Bioprocessing) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
แนวคิดของการพัฒนาระบบการผลิตอาหารและชี
วกระบวนที่ทันสมัยการใช้ทรัพยากรให้เกิด
ประโยชน์สูงสุด สำหรับการผลิตพืชและเล้ียงสัตว์ 
อย่างยั่งยืนและมีเศรษฐสังคม  การจัดการองค์รวม
ของระบบการผลิตด้วยเทคโนโลยีแบบบรูณาการ 
ประเภทของทรัพยากรชีวภาพในการแปรรูปอาหาร 
องค์ประกอบทางกายภาพและ เคมี คุณค่าทาง
โภชนาการและ การควบคุมจุลินทรีย์ สารปนเปื้อน
และสารตกคา้งที่เป็นอันตราย  มาตรฐานการ
ควบคุมผลกระทบของฟาร์มต่อสิ่งแวดล้อม  ความ
ปลอดภัยของผู้บริโภคและสวัสดิภาพสัตว์  
การศึกษาดูงานนอกสถานที ่

3(3-0-6)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาเอก-
เลือก 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR416 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN302 การวิเคราะหโ์ครงการธุรกิจอาหาร  
(Food Business Project Analysis) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
การวิเคราะหโ์ครงการธุรกิจอาหารศึกษา 
กระบวนการในการดำเนินโครงการ (Project 
Flow) การวิเคราะห์ผลผลิต ผลลัพธ ์และตัวชี้วัด
ของโครงการ การวิเคราะห์ความสัมพันธ์และ
เช่ือมโยงระหวา่งโครงการกับยุทธศาสตร์ในระดับ

3(3-0-6)    ยกเลิก 



 

 

133 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

ต่างๆ การวิเคราะห์ผู้ที่เกี่ยวข้องกับโครงการ 
(Stakeholder Analysis) การประมาณการกระแส
เงินสดของโครงการ (Cashflow Projection) การ
วิเคราะห์ประโยชน์ที่จะได้รับ (Cost / Benefit 
Analysis) การวิเคราะห์ความสัมพันธก์บัโครงการ
อื่น และการวิเคราะห์ความเส่ียงที่สำคัญ (Risk 
Analysis) 

SN303 ข้อกำหนดของอาหารและการประเมินความเส่ียง  
(Food Regulation and Risk Analysis) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ข้อกำหนดที่ควบคุมการผลิตอาหารและผู้จำหน่าย
เพื่อความปลอดภัยของผู้บริโภค ขอ้บังคับเกี่ยวกับ
วัตถุเจือปนในอาหาร อาหารเสริมสุขภาพ ฉลาก
อาหาร เป็นต้น การวิเคราะห์ความเส่ียงด้านความ
ปลอดภัยของอาหารเพื่อลดความเส่ียงจากการ
ปนเปื้อนทางกายภาพ เคมี และจุลินทรีย์ที่พบใน
อาหาร 

3(3-0-6)    - ยา้ยไปกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR104 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN304 เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์ 
(Packaging Technology) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
หน้าที่และความสำคัญของบรรจภุัณฑ์ ชนิดของวัสดุ
บรรจุภัณฑ์ กระบวนการผลิตและการขึน้รูปบรรจุ
ภัณฑ์แต่ละชนิด สมบัติของวัสดุบรรจภุณัฑ์และการ
ตรวจสอบมาตรฐาน กระบวนการบรรจ ุรวมถึง
เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์สมัยใหม ่

3(3-0-6)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR306 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN305 การวิจยัผู้บริโภคและการประเมินทางประสาท
สัมผัส  
(Consumer Research and Sensory 
Evaluation) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ความหมายและความสำคัญของการวิจยัผู้บริโภค  
ปัจจัยที่เกีย่วข้องกับพฤติกรรมการเลือกซ้ือ
ผลิตภัณฑ์อาหาร  กระบวนการและขั้นตอนการวจิัย
ผู้บริโภค  การประเมินคุณภาพอาหารทางประสาท
สัมผัส  การทดสอบความแตกต่าง การทดสอบเชิง
พรรณนา การทดสอบความชอบที่มีตอ่ผลิตภัณฑ์
อาหาร การเลือกใชว้ิธกีารทดสอบให้เหมาะสมกับ
รูปแบบการวิจยัผู้บริโภค 

3(2-3-4)    - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR305 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

134 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

SN306 การคิดออกแบบสำหรับธุรกิจสรา้งสรรค์  
(Design Thinking for Creative Business) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
การคิดสร้างสรรค์เชิงธุรกิจการวิเคราะหโ์อกาสทาง
ธุรกิจการกำหนดแนวคิดธุรกิจแนวคิดกระบวนการ
ในการสร้างนวัตกรรมและการนำนวัตกรรมไปใช้
ประโยชน์ในเชิงพาณิชย ์

3(3-0-6)    ยกเลิก 

SN107 การฝึกปฏิบัติการทางนวัตกรรมอาหาร 1 
(Training on Food Innovation 1) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ฝึกปฏิบัติงานในสถานประกอบการทางด้าน
อุตสาหกรรมอาหารหรือหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง เป็น
เวลาไม่ต่ำกวา่ 200 ชั่วโมง ขั้นตอนการปฏิบัติงาน
และการประเมินผลอยู่ภายใต้การกำกับดูแลของ
อาจารย์ที่ปรึกษา 

ฝึกงานไม่
ต่ำกวา่ 
200 

ชั่วโมง 

   - ยา้ยไปกลุ่มวิชาเอก-
เลือก 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR422  
- ปรับชื่อวิชา 
- ปรับจำนวนชัว่โมง 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN209 การฝึกปฏิบัติการทางนวัตกรรมอาหาร 2 
(Training on Food Innovation 2) 
วิชาบังคับก่อน: ศึกษาก่อน SN107 การฝึก
ปฏิบัติการทางนวัตกรรมอาหาร 1 
ฝึกปฏิบัติงานในสถานประกอบการทางด้าน
อุตสาหกรรมอาหารหรือหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง เป็น
เวลาไม่ต่ำกวา่ 200 ชั่วโมง ขั้นตอนการปฏิบัติงาน
และการประเมินผลอยู่ภายใต้การกำกับดูแลของ
อาจารย์ที่ปรึกษา 

ฝึกงานไม่
ต่ำกวา่ 
200 

ชั่วโมง 

   ยกเลิก 

2.3 กลุ่มวิชาเอก-เลือก  12 หน่วยกิต     
Module 1:  การวิจัยและพัฒนาผลิตภณัฑ์อาหารและเครื่องดื่ม  
          (Food & Beverage Product Research and Development) 

    

SN411 ความคิดนวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหาร  
(Innovative Food Product Idea) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
แนวความคิดกระบวนการในการสร้างนวัตกรรม
ผลิตภัณฑ์อาหาร  การวิเคราะห์โอกาสทางธุรกิจ     
การกำหนดแนวคิดธุรกิจการเขียนและพัฒนาแผน
ธุรกิจด้านอาหารการนำนวัตกรรมไปใช้ประโยชน์ใน
เชิงพาณิชย์และกรณีศึกษาการสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์
อาหาร 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 



 

 

135 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

SN412 ประเด็นอาหารโลก  
(Global Food Issues) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
หัวข้อที่นา่สนใจทางอุตสาหกรรมอาหารโลก ได้แก่ 
การนวัตกรรมเทคโนโลยแีละการสร้างจุดเด่นให้กับ
อาหาร  อุตสาหกรรมอาหารกบัเทคโนโลยีสะอาด 
ความมั่นคงทางอาหาร ผลิตภัณฑ์อาหารและ
เครื่องดื่มเพื่อสุขภาพ หวัข้อนา่สนใจและประเด็น
ปัญหาใหม่ทางด้านเทคโนโลยีและธุรกิจอาหาร 
ตลอดจนนวัตกรรมใหม่ๆ ในสาขาที่เกีย่วข้อง 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN413 การออกแบบสว่นผสมและโครงสร้างอาหาร 
(Food Ingredients and Structure Design) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ความสำคัญของโครงสร้างอาหาร  สมบตัิเชิงพันธ
ภาพของส่วนผสมอาหารที่ให้โครงสร้างแก่
ผลิตภัณฑ์เช่น โพลีแซคคาไรด์ โปรตีน ลิปิด  
บทบาทของส่วนผสมอาหารกับคุณลักษณะที่
ผู้บริโภคยอมรับ  อิทธิพลของกระบวนการแปรรูปที่
มีต่อโครงสร้างและสมบัติของอาหาร  การออกแบบ
ส่วนผสมและโครงสร้างสำหรับอาหารทัว่ไป อาหาร
เพื่อสุขภาพ และอาหารสำหรับผู้ปว่ย/ผูสู้งอายุ 
รวมทั้งการวิเคราะห์และประเมินคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์ 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN414 การพัฒนาอาหารและเครื่องดื่ม  
(Food and Beverage Development) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
หลักการเบื้องต้นในการวิจยั พัฒนาและออกแบบ
ผลิตภัณฑ์อาหาร สร้างแนวความคิดผลิตภัณฑ์ใหม่
และนวัตกรรม การวางแผนทดลองสำหรับการวิจยั
และพัฒนาผลิตภัณฑ์ การออกแบบและพัฒนาสูตร 
กระบวนการผลิตและผลิตภัณฑ์ต้นแบบให้ตรงกับ
ความต้องการของผู้บริโภคโดยอาศัยหลกัส่วน
ประสมทางการตลาด การสำรวจความตอ้งการของ
ผู้บริโภค การวางแผนงานกอ่นวางตลาดผลิตภัณฑ์ 
มีกรณีศึกษาและปฏิบัติการที่สอดคล้องกับ
เนื้อหาวิชา 

6 
(20-30-

10) 

   - ยา้ยไปกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR309  
- ปรับชื่อวิชา 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN415 การออกแบบการทดลอง 
(Experimental Design) 

6    ยกเลิก 



 

136 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
สถิติพื้นฐานที่ใชในการออกแบบการทดลอง การ
วางแผนการทดลองแบบต่างๆ และวิเคราะหผล 
การเปรียบเทียบคาเฉลี่ยและคาความแปรปรวน กา
รวิเคราะหความสัมพันธ์ การเลือกใชวิธกีารทางสถิติ
ที่เหมาะสมภายใตเง่ือนไขตางๆ ตลอดจนการใช
โปรแกรมสําเร็จรูปทางสถิต ิ

(20-30-
10) 

SN416 การจัดการอายุการเก็บรกัษาและบรรจภุัณฑ์  
(Shelf life Management and Packaging) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
เกณฑ์การประเมินอายกุารเก็บของอาหาร หลักการ
พิจารณาเลือกใช้บรรจภุณฑ์ให้เหมาะสมกับวัตถุดิบ
หรือผลิตภัณฑ์อาหาร เทคโนโลยีบรรจภุัณฑ์เพื่อยืด
อายกุารเก็บรักษาของอาหาร การออกแบบและการ
พัฒนาบรรจุภัณฑ์อาหาร 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

Module: 2 นวัตกรรมอาหารเพื่อสุขภาพและอาหารฟังก์ชั่น 
(Innovation on Healthy & Functional Food) 

    

SN421 จุลชีววิทยาทางโภชนเภสัช  
(Nutraceutical Microbiology) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
การประยกุต์ใช้จุลชีพในทางเป็นส่วนประกอบของ
ผลิตภัณฑ์อาหารและเครื่องดื่มและใช้จลุชีพในการ
สังเคราะห์สารที่มีประโยชน์ในอุตสาหกรรมอาหาร 
โดยเช้ือจุลินทรีย ์เช่น สารสี สารใหก้ลิ่นรส พอลี
แซคคาไรด์ วิตามิน กรดอะมโิน โพรไบโอติก ที่มี
สรรพคุณซ่ึงเป็นประโยชน์ต่อสุขภาพประโยชน์ทาง
ยา ปอ้งกันโรค รักษาโรค และชะลอความชรา 

6 
(20-30-

10) 

   - ยา้ยไปกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR307  
- ปรับชื่อวิชา 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN422 ธุรกิจอาหารเพื่อสขุภาพ 
(Food Business for Health) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
อาหารคลีน อาหารออร์แกนนกิ อาหารเชิงหน้าที่
และอาหารเสริมเพื่อสุขภาพและการสร้างมูลค่าเพิ่ม
แก่ธุรกจิอาหารเพื่อสุขภาพโดยการประยุกต์ใช้
นวัตกรรมเพื่อการผลิตอาหารเพื่อสขุภาพ 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN423 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหารและเครื่องดื่มเชิง
หน้าที่  
(Biotechnology in Functional Food and 
Beverage) 

6 
(20-30-

10) 

   - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR417  
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 



 

 

137 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
แนวโน้มการตลาดของผลิตภัณฑ์อาหารเพื่อสุขภาพ 
ความสำคัญทางโภชนาการของอาหารตอ่สุขภาพ 
ความสัมพันธ์ของสารอาหารกับยาในทางโภชน
บำบัด  องค์ประกอบทางเคมีของสารอาหารหลัก
และสารอาหารรอง แมคโครไบโอติกส ์สาร
สกัดนูทราซูทิคอลจากพืช พรีไบโอติกและไฟเบอร์ 
โปรตีน กรดอะมโินและนวิคลีโอไทด์ วิตามินและ
เกลือแร่ ไฟโตสเตอรอลและกรดไขมัน สารทำหน้าที่
คล้ายวิตามิน  สารต้านอนุมูลอิสระ เบตาแคโรทีน 
และสารอาหารแร่ธาตุในสมุนไพร  การพิจารณา
เปรียบเทียบมาตรฐานสำหรับสารนูทราซูทิคอลและ
ความคงตัวในอาหาร กฎหมายและขอ้บงัคับที่
เกี่ยวขอ้งในการผลิตอาหารเพื่อสุขภาพ  การศึกษา
ดูงานนอกสถานที่นวัตกรรมอาหาร อาหารและ
เครื่องดื่มเชิงหน้าที่ อาหารธรรมชาติและเครื่องเทศ  
และ/หรือการฝึกปฏบิัติเกี่ยวกับการวิเคราะห์และ
ออกแบบส่วนผสม ปญัหาและการควบคุมใน
ระหว่างการผลิตและประกอบอาหาร 

- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN424 การประยกุต์ใช้สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพในอาหาร 
(Application of Bioactive Compounds in 
Food) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากสารสกัดจากพืช สัตว ์
และจุลินทรีย์เป็นต้นวา่ แอนโธไซยานิน แคโรที
นอยด์ พอลีฟีนอล ไฟโตสเตอรอล กรดไขมัน ฟลา
โวนอยด์ ไลโคปีน  มาประยุกต์ใช้เป็นส่วนประกอบ
ของอาหารเชิงหน้าที ่อาหารโภชนเภสัชและอาหาร
เสริมเพื่อสุขภาพ 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN425 อาหารเพื่อความงาม 
(Food for Beauty) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
การนำความคิดสร้างสรรค์ และความก้าวหน้าทาง
เทคโนโลยีมาผสานกันให้เป็นผลิตภัณฑ์ใหม่ 
สามารถสร้างมูลค่าเพิ่มให้กับผลิตภัณฑ์ได้ใน
ตลาดโลก เป็นกลุ่มอาหารที่ให้คุณค่าเฉพาะอาหาร
เชิงหน้าที่ โดยมีสารอาหารเชิงหน้าที่ที่ให้สรรพคุณ
ด้านความสวยงาม บำรุงผิวพรรณให้นุ่ม ชุ่มชื่น และ

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 



 

138 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

กระจ่างใส สารอาหารนี้เป็นสารที่สกัดจากพืช ผกั 
ผลไม้ ตามธรรมชาติและมีส่วนประกอบที่เป็น
วิตามิน แรธ่าตุ ไฟโตนิวเทรียนท์ และโพรไบโอติก 

SN426 นวัตกรรมอาหารโภชนเภสัช  
(Nutraceutical Food Innovation) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
นวัตกรรมอาหารหรือส่วนประกอบของอาหาร ที่มี
สรรพคุณซ่ึงเป็นประโยชน์ต่อสุขภาพประโยชน์ทาง
ยา ปอ้งกันโรค รักษาโรค และชะลอความชรา เป็น
ผลิตภัณฑ์ที่ได้จากอาหารที่ผ่านการสกัดหรือแยก
เป็นสารบริสุทธิ์ 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

Module: 3 ผู้ประกอบการอาหารสร้างสรรค์ 
(Creative Food Entrepreneur) 

    

SN431 นวัตกรรมและผู้ประกอบการ  
(Innovation and Entrepreneurship) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
กระบวนการนวัตกรรม แนวคิดและธรรมชาติของ
การประกอบการประเด็นสำคัญในการประกอบการ
จากประสบการณ์ของผู้ประกอบการ ที่เกี่ยวข้องกับ 
ความคิดสร้างสรรค์และนวัตกรรม กระบวนการ
สร้างผู้ประกอบการ การประเมิน การสร้าง และ
การพัฒนาความคิดธุรกิจที่มีนวัตกรรม และมี
คุณภาพ การเริ่มต้นธุรกิจใหม่ (Startup) แหล่งทุน
ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์และเร่ิมต้นธุรกจิ 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN432 การริเร่ิมสร้างสรรค์และนวัตกรรม 
(Starting Creative and Innovation) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
การแสวงหาและการวิเคราะหโ์อกาส การวิเคราะห์
ต้นทุน การพัฒนากรอบความคิดของผู้ประกอบการ 
เพื่อนำไปสู่การวางแผนเริ่มต้นธุรกิจโดยการ
ออกแบบการผลิตการบริการ และการดำเนินงาน
อย่างมีนวัตกรรมและสร้างสรรค์ประเภทและความ
แตกต่างของนวัตกรรม การสร้างความได้เปรียบ
ทางการแข่งขันโดยใช้แก่นธุรกิจเพื่อสร้างตลาดและ
ผลกำไรให้แก่ธุรกจิ นวัตกรรมผลิตภัณฑ์และ
กระบวนการพัฒนาโดยใช้วธิีแบบจำลองสเตจเกจ 
(Stage-Gate Model)  การกลั่นกรองและการ
ประเมินความคิด (Idea Screening and 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 



 

 

139 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

Evaluation) รวมทั้งวิธีการดำเนินธุรกิจและการ
จัดการเทคโนโลยีรูปแบบใหม่ที่ทันสมัย เพื่อสร้าง
โอกาสทางการแข่งขัน 

SN433 กลยุทธ์ทางธุรกิจ  
(Business Strategy) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
แนวคิดเกี่ยวกับกบัการจัดการเชิงกลยุทธ์
กระบวนการจัดการเชิงกลยุทธ์ซ่ึงครอบคลุมถึงการ
วิเคราะห์สภาพแวดล้อมภายนอกและภายใน การ
กําหนดกลยุทธ์ในระดับตา่งๆ การนาํกลยุทธ์ไปสู่
การปฏิบัตแิละการควบคุมเชิงกลยุทธ์นอกจากนี้ยัง
ศึกษาถึงภาวะผู้นําเชิงกลยุทธ์จรยิธรรมและความ
รับผิดชอบทางสังคมในกระบวนการจัดการเชิงกล
ยุทธ์ ประเด็นปัจจุบันและแนวโน้มในการจัดการ
เชิงกลยุทธ์ใช้กรณีศึกษา 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN434 การสร้างสรรค์ตราสินค้า  
(Creative Branding) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ขั้นตอนการพัฒนาและแนะนำผลิตภัณฑ์ใหม่การ
บริหารผลิตภัณฑ์ใหม่สำหรับการเริ่มต้นธุรกิจของ
ผู้ประกอบการ รวมถึงการวัดผลการดำเนินงานของ
ผลิตภัณฑ์ใหม่ การทดสอบตลาด การสร้างตรา
สินค้า การวางแผนปฏบิัติงาน การประเมินและการ
วัดค่าตราสินค้าและการบริหารคุณค่าตราสินค้า 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN435 แบบจำลองธุรกิจแฟรนไชส์และสตาร์ทอัพ  
(Franchise and Start Up Model) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับธุรกจิแฟรนไชส์ ประเภท
ของธุรกิจแฟรนไชส์  ข้อดีและข้อเสียของการทำ
ธุรกิจแฟรนไชส์ กฎเกณฑ์ เง่ือนไข การตลาดและ
การจัดการ การจัดหาเงินทุนสำหรับการทำธุรกิจ 
การวิเคราะห์ความเป็นไปได้ในการทำธรุกิจ การ
ติดต่อ กระบวนการในการสร้างสรรค์โอกาสทาง
ธุรกิจโดยผ่านระบบแฟรนไชส์และการพฒันาองค์
ความรู้ใหม่สําหรับนักธุรกิจอุตสาหกรรมอาหาร 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN436 การลงทุนและการบริหารการเงิน  
(Investment and Financial Management) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี

6 
(20-30-

10) 

   - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR413  



 

140 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

โครงสร้างและต้นทุนเงินทุน การจัดหาเงินทุนทั้ง
ระยะสั้นและระยะยาว งบประมาณและการ
ตัดสินใจลงทุน และผลกระทบของรูปแบบบริษัทที่มี
ต่อการจัดการทางการเงิน วธิีการจัดการทางการเงิน 
ที่เกี่ยวกบัสภาพแวดล้อมทางการเงิน การวิเคราะห์
และประเมินมูลค่าโครงการ การวิเคราะห์และ
วางแผนทางการเงิน กลยุทธก์ารตัดสินใจทาง
การเงินเกี่ยวกบัการจัดโครงสร้างการเงิน การ
จ่ายเงินปันผลรวมทั้งประยกุต์นวัตกรรมกับการ
จัดการการเงิน 

- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN437 การท่องเท่ียวเชิงอาหาร 
(Culinary and Food Tourism) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
การท่องเท่ียวเพื่อการเรียนรู้ที่ผสมผสานปัจจัยที่มี
ผลต่อการเพาะปลกู การดูแลรักษาเพื่อให้ได้มาซึ่ง
อาหารในแต่ละทอ้งถิ่น ที่มีคุณภาพ รวมทั้ง
สรรพคุณ ความเชื่อ และเอกลกัษณ์วธิีการแปรรูป
เฉพาะพื้นที่รวมทั้งประสบการณ์สิ้มรสอาหารในแต่
ละพื้นที่ในเชิงวิทยาศาสตร์ เพื่อสร้างประสบการณ์
ที่แตกต่างจากการเรียนรู้รูปแบบของอาหารที่
แตกต่างกันในแต่ละพื้นที ่เพื่อนำความรูท้ี่ได้ไป
ออกแบบรูปแบบการท่องเท่ียวเชิงอาหารอย่าง
สร้างสรรค์เพื่อดึงดูดลูกค้า สร้างความตระหนักต่อ
วัฒนธรรมไทย และปฎิบัตกิารที่เกี่ยวขอ้ง 

6 
(20-30-

10) 

   - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR418  
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

Module:4 นวัตกรรมการแปลงข้อมูลดิจิทัลสำหรับธุรกิจอาหาร 
(Innovation on Digital Transformation for Food Business) 

    

SN441 การตลาดอาหารดิจิทัล  
(Food Digital Marketing) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ความรู้ แนวคิดและทฤษฎีการตลาดธุรกจิอาหาร
ดิจิทัล เครื่องมือที่ใช้ในการทำการตลาดดิจิทัล 
รวมถึงการบริหารการตลาดดิจิทัลให้ประสบ
ความสำเร็จ และกลยุทธ์การตลาดดิจิทลัแนวใหม่ 
การประเมินผลกระทบของแผนการตลาดดิจิทัล 
การวิเคราะหก์ารใช้งาน และการค้นหาผ่านระบบ
ค้นหาข้อมูลบนเว็บและมือถอื 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN442 ระบบธุรกิจอาหารอัจฉริยะ  
(Food Business Intelligence) 

6    ยกเลิก 



 

 

141 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
แนวคิดเกี่ยวกับธุรกิจอจัฉริยะและระบบสนับสนุน
การตัดสินใจ  ประเภทและกระบวนการตัดสินใจ  
ลักษณะสารสนเทศสำหรับธุรกิจอาหารอัจฉริยะ
และเพื่อสนับสนุนการตัดสินใจ  การพฒันา
แบบจำลองเพื่อสนับสนุนการตัดสินใจ แนวทางการ
พัฒนาระบบสนับสนุนการตัดสินใจ การวิเคราะห์
ข้อมูลธุรกิจอาหาร และการใช้ซอฟต์แวร์ด้านธุรกิจ
อัจฉริยะและระบบสนบัสนุนการตัดสินใจ 

(20-30-
10) 

SN443 การวิเคราะหก์ารตลาดธุรกิจอาหาร 
(Food Business Marketing Analytics) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
แนะนำเบื้องต้นเกี่ยวกับการวิเคราะห์ลกูค้าและ
การตลาดในธุรกิจอาหาร การแบ่งกลุ่มตลาด การ
วัดความพึงพอใจ คุณค่าของลูกค้า การตัดสินใจการ
สร้างผลิตภัณฑ์อาหารใหม่ การวิเคราะห์และหาจุด
เหมาะสมของราคา การโฆษณา การขาย 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN444 การตัดสินใจด้วยขอ้มูลขนาดใหญ่สำหรบัธุรกิจ
อาหาร  
(Big Data-Driven Decision Making for Food 
Business) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
เครื่องมือและเทคนิคในการประกอบธุรกิจที่ใช้
ข้อมูลขนาดใหญ่ในการขับเคลื่อน กระบวนการใน
การตั้งปัญหาในธุรกิจ การได้มาซ่ึงข้อมูล การพัฒนา
และการสื่อสารผลลัพธ์จากการวิเคราะห์ การสร้าง
ความสามารถในการแข่งขันด้วยข้อมูลขนาดใหญ่ 
และ กรณีศึกษาที่เกี่ยวข้อง 

6 
(20-30-

10) 

   - ปรับรหัสวิชา เป็น 
SR414  
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

SN445 เทคโนโลยีบล็อกเชนสำหรับธุรกิจอาหาร  
(Block chain Technology for Food Business) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ระบบโครงข่ายการจัดเก็บขอ้มูลในนบล็อค และ
เป็นข้อมูลที่เชื่อมโยงกันอยู่ในระบบอินเตอร์เน็ต
คล้ายห่วงโซ่ โครงสร้างสถาปัตยกรรมแบบ peer-
to-peer การสร้างกุญแจสาธารณะและกุญแจ
ส่วนตัวเพื่อใช้ยืนยันข้อความ การประยกุต์ใช้บล็อก
เชนในธุรกิจอาหาร และ กรณีศึกษาที่เกีย่วข้อง 

6 
(20-30-

10) 

   ยกเลิก 

SN446 การแปรรูปทางดิจิทัล  6    ยกเลิก 



 

142 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

(Digital Transformation) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ผลกระทบของเทคโนโลยีที่มีต่อการจัดการธุรกิจ
อาหาร องค์ประกอบที่เป็นโครงสร้างพื้นฐานของ
เศรษฐกิจดิจิทัล สังคมในยุคดิจิทัล การปรับเปลี่ยน
ประสบการณ์ลูกค้าด้วยเทคโนโลยีดจิิทลั การ
ปรับปรุงกระบวนการภายใน และการปรับเปลี่ยน
โมเดลทางธุรกิจอาหาร การจัดการการเปลี่ยนแปลง
ด้านดิจิทัล และปฏิสัมพันธ์ภายในองค์กรที่
ขับเคลื่อนด้วยเทคโนโลย ีการประยุกต์ใช้สื่อดิจิทัล 

(20-30-
10) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

   2) หมวดวชิาเฉพาะ  87  หน่วยกิต  
   2.1) กลุ่มวิชาแกนวิชาแกน  36  หน่วยกิต  
   SR101 หลักจุลชีววิทยา 

(Principles of Microbiology) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
การศึกษาจุลินทรีย์ชนิดต่างๆ โครงสร้าง
ของจุลินทรีย์ การเจริญและการควบคุม
การเจริญของจุลินทรีย์ จุลินทรีย์ที่มี
ความสำคัญในอาหาร รวมถึงประโยชน์
และโทษของจุลินทรยี์ และมปีฏิบัตกิาร
ที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
ST221 และ SN101  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR102 ชีวเคมีทางอาหาร 
(Food Biochemistry) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
โครงสร้าง บทบาทหน้าที่ของสารชวี
โมเลกุล ได้แก่ คาร์โบไฮเดรต ลิปิด 
โปรตีน และกรดนิวคลีอิก นอกจากนี ้ยงั
ศึกษาเกี่ยวกับกระบวนการเมตาบอลิซึม
และกลไกการควบคุม และมปีฏิบัตกิารที่
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
ST222 และ SN102  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR103 โภชนศาสตร์ 
(Nutrition) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
ความสำคัญของโภชนาการต่อสุขภาพ 
อาหารและสารอาหารที่ร่างกายต้องการ 
ฉลากโภชนาการ ผลของการแปรรูปและ

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
ST225 และ SN104  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

 

143 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

การเก็บรักษาต่อสารอาหารภาวะสมดุล
ของอาหารและสุขภาพ การประเมิน
ภาวะโภชนาการของบุคคล โภชนบำบัด 
ปัญหาโภชนาการของประเทศ 

   SR104 กฎระเบียบและมาตรฐานอาหาร 
(Food Regulation and Standard) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
กฏหมายและข้อบังคับที่ควบคุมการผลิต
อาหารและผู้จำหน่ายเพือ่ความปลอดภยั
ของผู้บริโภค หนว่ยงานที่เกีย่วขอ้งกับ
มาตรฐานผลิตภัณฑ์อาหาร พรบ.อาหาร 
การขออนุญาตผลิตอาหาร นำเขา้ 
จำหน่ายผลิตภัณฑ์อาหารในประเทศ
และการส่งออก รวมถึงกฏหมายอาหาร
ระหว่างประเทศ 

3(3-0-6) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF330 และ SN303  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR105 เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 
(Food Processing Technology) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
ชนิดของวัตถุดิบ ที่มา ความมั่นคงทาง
อาหาร (Food Security) การจัดการ
ห่วงโซ่อุปทาน (Supply Chain 
Management) การคัดเลือกและการ
เก็บรักษาวัตถุดิบ การเตรียมวัตถุดิบ
สำหรับการแปรรูป หลักการเบื้องต้นใน
การแปรรูปอาหาร ได้แก่ การทำแห้ง 
การแช่เย็นและการแชแ่ข็ง  หลักการ
ถนอมอาหาร และการแปรรูปอาหาร
ด้วยวธิีการต่างๆ ได้แก่ การทำให้อาหาร
เข้มข้น อาหารหมัก และการรมควัน 
ปัจจัยที่มีผลต่อคุณภาพของอาหาร และ
มีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF207 และ SN205  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR106 หลักเคมีอาหาร 
(Principles of Food Chemistry 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
องค์ประกอบและโครงสร้างของอาหาร 
สมบัติทางเคมีฟิสิกส์และสมบัติเชิง
หน้าที่ของคาร์โบไฮเดรต โปรตีน ไขมัน 
และน้ำในอาหาร เอนไซม์  การ

3(2-3-4) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF326 และ SN201  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

144 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

เปลี่ยนแปลงทางเคมีและชีวเคมีที่ทำให้
อาหารเสื่อมคุณภาพ ได้แก ่ปฏกิิริยา
การเกิดสีน้ำตาล ปฏกิิริยาการเกิด
ออกซิเดชันของไขมันและน้ำมัน นำ้และ
วอเตอร์แอคติวิตี และมีปฏิบัติการที่
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

   SR107 เครื่องมือทางกระบวนการแปรรูปอาหาร 
(Food Processing Equipment) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
การแปรรูปอาหารด้วยความร้อน ได้แก ่
กระบวนการพาสเจอร์ไรส์ กระบวนการ
ผลิตอาหารกระป๋อง และยูเอชที การให้
ความร้อนด้วยพลังงานไมโครเวฟ การ
ฉายรังสี กระบวนการเอ็กซ์ทรูชัน การ
แปรรูปอาหารโดยไม่ใช้ความร้อน การ
บรรจุแบบปลอดเชื้อ นวัตกรรมของ
บรรจุภัณฑ์อาหาร การลดของเสียใน
กระบวนการผลิตอาหารและการวางผัง
โรงงานเบื้องต้น และมีปฏิบัติการที่
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF208 และ SN208  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR108 ความปลอดภยัทางอาหารและ
สุขาภิบาล 
(Food Safety and Sanitation) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
หลักเกณฑ์และวธิีการที่ดีในการผลิต
อาหาร (Good Hygiene Practices: 
GHP) เพื่อปอ้งกันอันตรายในอาหาร
ทางด้านกายภาพ เคมี ชีวภาพ และสาร
ก่อภูมิแพ้ การวิเคราะหอ์ันตรายและจุด
วิกฤตที่ต้องควบคุม (Hazard Analysis 
and Critical Control Point: HACCP) 
รวมทั้งระบบการจัดการความปลอดภยั
ของอาหาร เช่น IFS, SQF, BRC, 
ISO22000 กฏหมายและมาตรฐาน
อาหารฮาลาล เป็นต้น และมีปฏบิัติการ
ที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF334 และ SN202  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR109 การใช้วัตถุเจือปนอาหารและสว่นผสม
จากธรรมชาติในอาหารอนาคต 

3(3-0-6) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
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1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

(Food Additives and Natural 
Ingredients Usage in Future 
Foods) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
ความสำคัญของอาหารอนาคตเช่น 
อาหารฟังก์ชัน อาหารทางการแพทย์ 
อาหารจากแหล่งใหม่เช่น แมลง 
สาหร่าย ยีสต์ อาหารสะอาดที่เป็นมิตร
กับสิ่งแวดล้อม การพัฒนาอาหาร
พลังงานต่ำ สารทดแทนน้ำตาล สาร
ทดแทนไขมัน ประเภทของอาหาร
ฟังก์ชัน การสร้างสรรค์อาหารและ
เครื่องดื่มฟังก์ชัน การเลือกใช้วัตถุเจือ
ปนอาหารอยา่งเหมาะสม แหล่งและ
ประเภทของส่วนผสมจากธรรมชาติเพือ่
สุขภาพ อาหารจากโปรตีนแมลงและพืช
กับความยั่งยืนในตลาดอาหาร ความ
ปลอดภัยของอาหารอนาคต 

- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF458 และ SN206  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR110 การควบคุมและประกันคุณภาพอาหาร 
(Food Quality Control and 
Assurance) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
หลักการและความสำคัญ การตรวจวัด
ปัจจัยคุณภาพทางกายภาพของอาหาร 
เช่น ขนาดและรูปร่าง ส ีเนื้อสัมผัส 
ความหนืด ความสัมพันธ์ระหวา่งสมบัติ
ทางกายภาพกับคุณภาพอาหาร ระบบ
การจัดการคุณภาพ  การควบคุม
คุณภาพและกระบวนการผลิตเชิงสถิติ 
ได้แก่ การสร้างฮีสโตแกรม แผนภูมิ
ควบคุม รวมทั้งเทคนิคการสุ่มตัวอยา่ง
เพื่อการยอมรับ และมีปฏิบัตกิารที่
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF457 และ SN204  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR111 การประเมินคุณภาพอาหารทางประสาท
สัมผัส 
(Sensory Evaluation of Foods) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 

3(2-3-4) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF333  
- ปรับชื่อวิชาและ 
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1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  
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วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

บทบาทและความสำคัญของการ
ประเมินคุณภาพอาหารทางประสาท
สัมผัส การรับรู้และการตรวจวัดลักษณะ
ทางประสาทสัมผัส การเตรียมอปุกรณ์
และสถานที่ทดสอบ ปัจจยัที่มีผลต่อการ
วัดค่าทางประสาทสัมผัส  การคัดเลือก
และฝึกฝนผู้ทดสอบ  วธิีการประเมิน
ทางประสาทสัมผัสทั้งการทดสอบความ
แตกต่าง การทดสอบความชอบ และ
การทดสอบเชิงพรรณนา การทดสอบ
การยอมรับของผู้บริโภค และมี
ปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR112 หัวข้อพิเศษทางอุตสาหกรรมอาหาร 
(Special Topics in Food Industry) 
ศึกษาก่อน: ไม่มี 
หัวข้อที่นา่สนใจทางอุตสาหกรรมอาหาร 
ตามความกา้วหนา้ของเทคโนโลยแีละ
การเปลี่ยนแปลงในอุตสาหกรรมอาหาร 
ได้แก่ นวัตกรรมการแปรรูปอาหาร 
อาหารแห่งอนาคต อาหารจากพืช 
โปรตีนทางเลือก เนื้อสังเคราะห์ น้ำนม
สังเคราะห์ นวัตกรรมอาหารเพื่อสุขภาพ 
อาหารสำหรับผู้สูงอายแุละอาหาร
เฉพาะบุคคล นวัตกรรมของบรรจุภัณฑ์
อาหารและบรรจุภัณฑ์ที่ยั่งยืน เป็นต้น 

3(3-0-6) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
เลือก 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF456 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   2.2) กลุ่มวิชาเอก-บังคับ 30 หน่วยกิต  
   (1) กลุ่มวิชาเอกเทคโนโลยีทางอาหาร จำนวน 30 หน่วยกิต  
   SR201 การแปรรูปอาหารเชิงการค้า 

(Commercial Food Processing) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
กรรมวิธีการผลิตอาหารเชิงการค้า ได้แก่ 
ผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ สัตว์ปีก และประมง 
ผลิตภัณฑ์ไข่ ผลิตภัณฑ์นม ผลิตภัณฑ์
แปรรูปจากพืช ผลิตภัณฑ์เบเกอรีและ
เครื่องดื่ม อาหารฮาลาล การเลือกใช้
บรรจุภัณฑ์และการเกบ็รักษาผลิตภัณฑ์ 
แนวคิดการเป็นผู้ประกอบการ การ
คำนวณจุดคุ้มทุนและการกำหนดราคา 

3(2-3-4) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
เลือก 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF475  และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 
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1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
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วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

และมีปฏิบัตกิารที่สอดคล้องกับ
เนื้อหาวิชา 

   SR202 เคมีอาหารประยุกต์ 
(Applied Food Chemistry) 
ศึกษาก่อน : ไม่มี 
เคมีอาหารของแป้งและแป้งดัดแปร ผัก
และผลไม้ รงควัตถุและสารให้กลิ่นรส 
เนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์ การเปลี่ยนแปลง
ทางเคมีที่เกิดขึ้นในระหว่างการแปรรูป
และการ เก ็ บร ั กษา  การ ใช ้ ไฮ โดร
คอลลอยด์ วัตถุเจือปนอาหาร และหลัก
ความร ู ้พ ื ้นฐานทางคอลลอยด ์เพื่อ
ปรับปรุงกระบวนการแปรรูป ลดการ
เสื่อมเสียทางเคมี และเพิ่มการยอมรับ
ทางประสาทสัมผัสของผลิตภัณฑ์อาหาร 
และม ีปฏ ิบ ัต ิ การท ี ่ สอดคล ้อ งกับ
เนื้อหาวิชา 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF327  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR203 จุลชีวว ิทยาทางอาหารและการตรวจ
วิเคราะห์ 
(Food Microbiology and 
 Analysis) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
จุลินทรีย์ที่มีความสำคัญต่ออาหาร 
แหล่งที่มาของการปนเปือ้น  ปัจจยัที่มี
ผลต่อการเจริญของจุลินทรีย์ จุลินทรียท์ี่
ทำให้อาหารเน่าเสีย จุลินทรีย์ทำให้เกิด
โรค จุลินทรีย์ที่มีประโยชน์ต่อสุขภาพ  
มาตรฐานจุลินทรีย์ในอาหารชนิดต่างๆ 
วิธีการตรวจวิเคราะห์จุลินทรีย์ในอาหาร
ด้วยวธิีดั้งเดิมและวิธีรวดเร็ว และมี
ปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4) - ปรับรวมรายวิชา 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF324 และ SF325 
- ปรับชื่อวิชา  
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR204 น้ำใช้และการจัดการของเสีย 
(Water Supply and Waste 
Management) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
มาตรฐานคุณภาพน้ำดื่มและน้ำใช้ใน
โรงงาน วิธีการปรับสภาพน้ำให้เหมาะ
กับการใช้งานในโรงงานอุตสาหกรรม

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF209  
- ปรับชื่อวิชา 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 
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1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
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สรุปการเปลี่ยนแปลง 

อาหาร ลักษณะน้ำเสียจากอุตสาหกรรม
อาหาร  ระบบบำบัดนำ้เสียที่ใช้ใน
อุตสาหกรรมอาหารด้วยวธิีทางกายภาพ 
เคมี และชีวภาพ เทคโนโลยีการใช้
ประโยชน์จากของเสียและผลิตภัณฑ์
พลอยได้ 

   SR205 การจัดการทางอุตสาหกรรมอาหาร
และโลจิสติกส ์
(Food Industry Management and 
Logistics) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
การจัดการวัตถุดิบและผลิตภัณฑ์
สำเร็จรูป การพยากรณ์การผลิต การ
วางแผนการผลิตรวม การจัดตารางการ
ผลิตและการจัดลำดับงาน การบริหาร
โครงการทางอุตสาหกรรมอาหาร 
รวมถึงหลักการทางโลจิสติกส์และการ
จัดการการขนส่ง 

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF459 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR206 การประเมินอายุการเก็บและวิเคราะห์
อาหาร 
(Food Shelf-life Evaluation and 
Food Analysis) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
การศึกษาและประเมินอายุการเก็บ
อาหาร เทคนิคการเตรียมสารละลาย 
การวิเคราะหอ์งค์ประกอบทางเคมีของ
อาหาร ได้แก่ ความชื้น เถ้า โปรตีน 
ไขมัน และคาร์โบไฮเดรต การวิเคราะห์
การเปลี่ยนแปลงทางเคมีของอาหาร 
และมีปฏิบัตกิารที่สอดคล้องกับ
เนื้อหาวิชา 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF328  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR207 การสร้างสรรค์และพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหาร 
(Food Product Development and 
Creation)   
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
ความสำคัญของการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต่อ
อุตสาหกรรมเกษตรสมัยใหม ่ปัจจยัที่มี

3(2-3-4) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
เลือก 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF468  และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

 

149 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

ผลต่อการพัฒนาผลิตภัณฑ์ทั้งด้าน
เทคโนโลยีและการตลาด การตลาดและ
พฤติกรรมผู้บริโภค กระบวนการและ
แนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 
การสร้างและคัดเลือกแนวความคิด
ผลิตภัณฑ์ใหม่ การพัฒนาสูตรผลิตภัณฑ์
ต้นแบบ การทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ 
การทดสอบผู้บริโภคและการทดสอบ
ทางตลาด การใช้สถิติในการประเมินผล 
และการใช้โปรแกรมสำเร็จรูปในการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร และมี
ปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

   SR208 การเสริมสร้างทักษะวิชาชพีและ
ภาษาอังกฤษสำหรับเทคโนโลยีทาง
อาหาร 
(Professional and English Skill 
Reinforcement for Food 
Technology) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
การเตรียมความพร้อมก่อนการทำงาน 
โดยมุ่งเน้นทักษะการใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ ในการสืบค้นงานทาง
วิชาการในรูปแบบต่างๆ เช่น วารสาร 
ตำรา สารคดี และการบรรยายทาง
วิชาการ ฝึกทกัษะในการอ่านและพูด
ภาษาอังกฤษเชิงวิชาการ โดยเน้น
คำศัพท์เฉพาะทาง เทคนิคการอา่นและ
การฟัง การสรุปจากการอา่น เทคนิค
การนำเสนอและการเขียนรายงาน การ
อภิปรายและนำเสนอเป็นภาษาอังกฤษ 
การสนทนาและการสัมภาษณ์งาน การ
พัฒนาบุคลิกภาพ 

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF456  
- ปรับชื่อวิชา 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR209 สัมมนาทางเทคโนโลยีทางอาหาร
(Seminar on Food Technology) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
ศึกษาค้นคว้า ผลงานวิจัยที่เกี่ยวกับ
ความก้าวหนา้ทางวิชาการในหวัข้อที่
เกี่ยวกบัเทคโนโลยีทางอาหาร  หรือ

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF460  
- ปรับชื่อวิชา 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต 
และ 



 

150 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

สาขาที่เกี่ยวข้อง การเรียบเรียง การสรุป
ความ การวิเคราะห ์การตีความ 
นำเสนอ ร่วมอภิปรายแลกเปลีย่นตวาม
คิดเห็น และจัดทำเป็นรายงานฉบับ
สมบูรณ์ 

- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR210 โครงการวิจัยทางเทคโนโลยีทางอาหาร 
(Research Project on Food 
Technology) 
ศึกษาก่อน : ไม่ม ี
ค้นคว้าบทความทางวิชาการที่เกี่ยวข้อง
กับงานวิจยัด้านเทคโนโลยีทางอาหาร
หรือสาขาที่เกีย่วข้อง วางแผน
ดำเนินการ การตั้งสมมติฐาน การ
กำหนดวธิีการหรือเครื่องมือวิจยั เขียน
โครงงานวิจัย ทดลองและประมวลข้อมลู
ทางวิชาการ วิเคราะห์ข้อมูล ตลอดจน
ประเมินผลเรียบเรียงและนำเสนอ
ผลงานวิจัย ในกรณีที่นักศึกษาเลือก
เรียนวิชาสหกจิศึกษาตอ้งทำ
โครงการวิจัยที่สอดคล้องกับโรงงานที่ไป
ศึกษา 

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF461  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   (2) กลุ่มวิชาเอกนวัตกรรมอาหาร  จำนวน 30 หน่วยกิต  
   SR301 สถิติเพื่อการวจิัยทางธุรกิจ 

(Statics for Business Research) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
การวิเคราะห์ขอ้มูลในการวิจัยทางธุรกิจ 
วิธีการสุ่มตัวอย่างและกำหนดขนาด
ตัวอยา่ง สถิติเชิงอนุมานเพื่อใช้ในการ
ทดสอบสมมุติฐานการวจิัยทางธุรกิจ 
รวมถึงการใช้โปรแกรมสำเร็จรูปเพื่อการ
วิเคราะห์ข้อมูล การแปลผลลัพธ์และ
การจัดทำรายงานผลทางสถิติเพื่อการ
วิจัยทางธุรกิจ 

3(3-0-6) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SN103  
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR302 ผู้ประกอบการทางอาหาร  
(Food Entrepreneur) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
การเตรียมความพรอมวิชาชพีทางการ
ประกอบการ แนวคิดเกี่ยวกับการ

3(3-0-6) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SN203  และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

 

151 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

ประกอบการและผู้ประกอบการ 
คุณลักษณะของผู้ประกอบการที่ดี 
สถานการณ์และแนวโน้มอุตสาหกรรม
อาหารไทยและของโลก แนวทางการ
จัดตั้งธุรกิจ การจัดทำแผนธุรกิจ เทคนิค
การนำเสนอแผนงานต่อนกัลงทุนหรือ
สาธารณชน (Pitching) 

   SR303 แผนธุรกิจทางอาหารและการคิดเชิง
ออกแบบ  
(Food Business Plan and Design 
Thinking) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ภาพรวมธุรกิจอาหารและแผนธรุกิจ การ
ใช้เครื่องมือ Business Model Canvas 
สร้างแผนธุรกิจด้านนวัตกรรมอาหาร 
แผนการผลิต และแผนการจัดการธุรกิจ
และบุคลากร แผนการตลาด การจัดทำ
แผนการเงินและต้นทุน กระบวนการ
และขั้นตอนคิดเชิงออกแบบ การสร้าง
แนวคิดด้านการออกแบบทางนวัตกรรม 
( Innovative Design Thinking 
Mindset) การคิดสร้างสรรค์เชิงธุรกิจ 
และการนำนวัตกรรมไปใช้ประโยชน์ใน
เชิงพาณิชย์ 

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SN207 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR304 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร  
(Food Biotechnology) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
บ ท บ า ท แ ล ะ ค ว า ม ส ำ ค ั ญ ข อ ง
เ ท ค โ น โ ล ย ี ช ี ว ภ า พ ท า ง อ า ห า ร 
อุตสาหกรรมเทคโนโลยีชีวภาพสมยัใหม่ 
ได้แก่ การแพทย์และการเกษตร พันธุ
วิศวกรรมและนาโนเทคโนโลยี เศรษฐกิจ
ชีวภาพ (bio economy) และเศรษฐกิจ
ส ี เ ข ี ย ว  ( Green economy) รวมถึ ง
แนวคิดด้านหลักเศรษฐกิจหมุนเวียน 
( Circular Economy) อ ุ ต ส า ห ก รรม
เทคโนโลย ีช ีวภาพด้านอาหาร การ
จัดการของเสียและการย่อยสลายทาง

3(2-3-4) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาแกน 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SN105  และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

152 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

ช ี วภาพ ส ิทธ ิบ ัตรและกฎหมายที่
เกี่ยวข้องกับความปลอดภัยทางชีวภาพ 
และม ีปฏ ิบ ัต ิ การท ี ่ สอดคล ้อ งกับ
เนื้อหาวิชา 

   SR305 การวิจยัผู้บริโภคและการตลาดสมัยใหม ่ 
(Consumer Research and New 
Marketing) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ความหมายและความสำคัญของการวิจัย
ผู้บริโภค  ปัจจัยที่เกี่ยวขอ้งกับพฤติกรรม
ก า ร เ ล ื อ ก ซ ื ้ อ ผ ล ิ ต ภ ั ณ ฑ ์ อ า ห า ร  
กระบวนการและข ั ้นตอนการว ิจั ย
ผู้บริโภค  การวิจัยผู้บริโภคเชิงคุณภาพ
และเชิงปริมาณ การเลือกใช้ว ิธ ีการ
ทดสอบให้เหมาะสมกับรูปแบบการวิจัย
ผ ู ้ บ ริ โ ภ คส ่ ว น ป ร ะ สม ก า ร ต ล า ด 
(Marketing Mix) การกำหนดราคา และ
การส่งเสริมการตลาดสมัยใหม่ รวมถึง
การตลาดในยุคดิจิทัล และมีปฏิบัติการที่
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SN305 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR306 บรรจุภัณฑ์อาหารและนวัตกรรม(Food 
Packaging and Innovation) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
หน้าที่และความสำคัญของบรรจภุัณฑ์ 
ชนิดของวัสดุ 
บรรจุภัณฑ์ สมบัติของวัสดุบรรจุภัณฑ์
และการตรวจสอบมาตรฐาน การ
เลือกใช้บรรจุภัณฑ์เพื่อช่วยยืดอายุการ
เก ็บของอาหาร รวมถ ึงเทคโนโลยี
นวัตกรรมบรรจุภัณฑ์สมัยใหม่  และ
แนวคิดด้านการออกแบบบรรจุภัณฑ์ 

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SN304 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR307 จุลชีววิทยาทางโภชนเภสัชและสารออก
ฤทธิ์ทางชีวภาพในอาหาร
(Nutraceutical Microbiology and 
Bioactive Compounds in Food) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
การประยกุต์ใช้จุลินทรีย์เป็น
ส่วนประกอบของผลิตภัณฑ์อาหารและ

3(3-0-6) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
เลือก 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SN421  
- ปรับชื่อวิชา 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต
และ 



 

 

153 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

เครื่องดื่ม และการใช้จุลินทรีย์ในการ
สังเคราะห์สารที่มีประโยชน์ใน
อุตสาหกรรมอาหาร รวมทั้งการ
ประยุกต์ใช้สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจาก
สารสกัดจากพืช และสัตว์ ใน
ส่วนประกอบของอาหารเชิงหน้าที่ 
(Functional Food) ที่มีสรรพคุณซ่ึง
เป็นประโยชน์ต่อสุขภาพและประโยชน์
ทางยา ในการป้องกันหรอืรักษาโรค 
และชะลอความชรา 

- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR308 เทคโนโลยีดิจิทัลเพื่อธุรกจิอาหาร 
(Digital Technology for Food 
Business) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
แพลตฟอร์มดิจิทัลธุรกิจ เช่น เทคโนโลยี
บล็อกเชน (Blockchain Technology) 
และอินเทอร์เน็ตของสรรพสิ่ง (Internet 
of Things) หลักการทำงานและการ
พัฒนา ตลอดจนการประยุกต์ใช้งานใน
ธุรกิจอาหาร การปรับเปลีย่นโมเดล
ธุรกิจด้วยเทคโนโลยีดิจิทัล และ
กรณีศึกษาที่เกี่ยวข้อง 

3(3-0-6) วิชาใหม ่

   SR309 การพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอาหาร
และเครื่องดื่ม  
(Product Development of Food 
and Beverage Innovation) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
กระบวนการในการวิจัยและพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อาหารและเครื่องดื่ม  การ
วางแผนทดลองสำหรับการวิจยัและ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ ได้แก่ แผนการทดลอง
สำหรับการคัดเลือกปจัจัย และแผนการ
ทดลองสำหรับปรับปรุงสูตร เช่น การ
ทดลองแบบส่วนผสม (Mixture 
Design) และโปรแกรมเส้นตรง (Linear 
Programming) กระบวนการผลิตและ
ผลิตภัณฑ์ต้นแบบ การวางแผนงานกอ่น
วางตลาดผลิตภัณฑ์ รวมถึงการใช้

3(2-3-4) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
เลือก 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SN414  
- ปรับชื่อวิชา 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

154 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

โปรแกรมสำเร็จรูปสำหรับการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ และมีปฏบิัติการที่สอดคล้อง
กับเนื้อหาวิชา 

   SR310 โครงการแบบจำลองธุรกิจและสตาร์ท
อัพ  
(Business and Start Up Model 
Project) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
แบบจำลองธุรกิจใหม ่(Start Up 
Model) การสร้างกลยุทธ์ทางธุรกิจ การ
พัฒนาและสร้างสรรค์ตราสินค้า การ
วิเคราะห์ความเป็นไปได้ในการทำธุรกิจ 
กระบวนการในการสร้างสรรค์โอกาส
ทางธุรกิจ และการสร้างสรรค์ผลงาน
ทางนวัตกรรมอาหาร ตลอดจนการ
นำเสนอแผนธุรกิจและผลงาน ในกรณีที่
นักศึกษาเลือกเรียนวิชาสหกิจศึกษาต้อง
ทำโครงการวิจยัที่สอดคล้องกับสถาน
ประกอบการที่ไปศึกษา 
 

3(0-9-0) วิชาใหม ่

   2.3 กลุ่มวิชาเอก-เลือก 21 หน่วยกติ  
   SR401 การตลาดและการจัดการอุตสาหกรรม

อาหาร 
(Marketing and Management in 
Food Industry) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
หลักการตลาดของผลิตภัณฑ์อาหาร 
ส่วนประสมการตลาด การแบ่งส่วน
ตลาด การเลือกตลาด เป้าหมาย การ
วางตำแหน่งทางการตลาด พฤติกรรม
ผู้บริโภค การวิจยัการตลาดและการ 
ประยุกต์ใช้ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหาร 

3(3-0-6) วิชาใหม ่

   SR402 การตลาดดิจิตัล  
(Digital Marketing) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ความสำคัญของการตลาดดิจิทัล ปัจจัยที่
ส่งผลกระทบต่อการจัดการด้านการตลาด

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF463 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

 

155 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

และธุรกิจอาหารออนไลน์ การวิเคราะห์
ความต้องการและพฤติกรรมผู้บริโภคยคุ
ดิจิทัล บทบาทของการตลาดดิจิทัลกับการ
สื่อสาร การใช้เครื่องมือการตลาดดิจิทัลใน
การค้นหาข้อมูล การโฆษณาออนไลน์ 
การตลาดผ่านจดหมายอิเล็คทรอนิคส์ 
เว็บไซต์ เครือข่ายสังคม และแอพพลิเคชั่น 
ผ่านอุปกรณ์หรืออปุกรณ์สื่อสาร 
(โทรศัพท์เคลื่อนที่) บทบาทของดิจิทัลและ
โลกออนไลน์ที่มีอิทธพิลต่อการ
เปลี่ยนแปลงพฤติกรรมในการซ้ือสินค้า
ของผู้บริโภคลูกค้า แนวโน้มกลยุทธ์
การตลาดดิจิทัล และการพัฒนาการตลาด
ออนไลน์ เพื่อตอบสนองความต้องการของ
ผู้บริโภค การเพิ่มประสิทธภิาพในการ
เข้าถึงกลุ่มเป้าหมาย การวัดและประเมนิ
ความสำเร็จ 

   SR403 เทคโนโลยีอาหารโมเลกุล 
(Molecular Gastronomy 
Technology) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ความสำคัญของอาหารโมเลกุล บทบาท
ของวัตถุดิบและวิธกีารปรุงอาหารต่อ
โมเลกุลของกลิ่นและรสชาติ เนื้อสัมผัส 
รวมทั้งการเปลี่ยนแปลงอื่นๆทางเคมี
กายภาพ การนำหลักการของอาหาร
โมเลกุลมาประยกุต์ใช้ในอาหารไทยใน
การประกอบอาหาร รวมทั้งการ
สร้างสรรค์อาหารรูปแบบใหม่โดยใช้
เทคนิคในกระบวนการแปรรูปอาหาร 
เช่น เทคนิคการทำให้เป็นเม็ดเจลหรือส
เฟียริฟิเคชั่น (Specification) เพื่อให้มี
ลักษณะทางประสาทสัมผัสที่เป็น
เอกลักษณ์ และมปีฏิบัตกิารที่สอดคล้อง
กับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4) วิชาใหม ่

   SR404 เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์อาหาร 
(Food Packaging Technology) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชาจาก 
SF466 



 

156 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

หน้าที่และความสำคัญของบรรจภุัณฑ์ 
กระบวนการผลิตและการขึ้นรูปบรรจุ
ภัณฑ์แต่ละชนิด สมบัติของวัสดุบรรจุ
ภัณฑ์และการทดสอบ การใช้เทคโนโลยี
การบรรจุเพื่อยืดอายุการเก็บของอาหาร 
ได้แก่ การบรรจแุบบปลอดเชื้อ การ
บรรจุภายใต้บรรยากาศดัดแปร เป็นต้น 
การเลือกใช้บรรจุภัณฑ์ที่เหมาะสมกับ
อาหารแต่ละประเภท  รวมถึงนวัตกรรม
ด้านบรรจุภัณฑ์สมัยใหม ่

   SR405 จุลชีววิทยาการหมักและ
เทคโนโลยีชีวภาพในอุตสาหกรรมอาหาร 
(Fermentation Microbiology and 
Biotechnology in Food Industry) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
บทบาทจุลินทรีย์ในกระบวนการหมกั 
ผลิตภัณฑ์อาหารหมกัชนิดต่างๆ 
จุลินทรีย์โปรไบโอติกที่มปีระโยชน์ต่อ
สุขภาพ  การนำจุลินทรีย์มาใช้ในการ
ผลิตเอนไซม์และการผลิตสารชีวภาพทีม่ี
ประโยชน์  รวมถึงการนําไปประยุกต์ใช้
ในอุตสาหกรรมอาหาร และมีปฏบิัติการ
ที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF472 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR406 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์นม 
(Dairy Products Technology) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
สมบัติทางเคมีและกายภาพของน้ำนม 
การแปรรูปน้ำนมเป็นผลิตภัณฑ์ชนิด
ต่างๆ หลักการตรวจวิเคราะห์และการ
ควบคุมคุณภาพน้ำนมดิบและผลิตภัณฑ์
นม  ภาชนะบรรจุสำหรับผลิตภัณฑ์นม 
และมีปฏิบัตกิารที่สอดคล้องกับ
เนื้อหาวิชา 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF469 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR407 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์และประมง 
(Meat and Seafood Product 
Technology) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF470 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

 

157 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

องค์ประกอบทางเคมีและทางกายภาพ
ของเนื้อสัตว์ สัตว์ปกี ไข่ และสัตว์น้ำ 
กรรมวิธีการฆ่า การตัดแต่งซาก และ
การเก็บรักษา คุณภาพและการ
เปลี่ยนแปลงภายหลังการฆา่ การ
ตรวจสอบและการควบคุมคุณภาพ 
กรรมวิธีการแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ต่างๆ 
และมีปฏิบัตกิารที่สอดคล้องกับ
เนื้อหาวิชา 

   SR408 เทคโนโลยีการแปรรูปผกัและผลไม้ 
(Fruits and Vegetable Processing 
Technology 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ชนิดและประเภทของผักผลไม้และพืช
สมุนไพร สมบัติและคุณค่าทาง
โภชนาการ การเปลี่ยนแปลงทางด้าน
ชีวเคมีและกายภาพของผักผลไม้
ภายหลังการเก็บเกีย่ว เทคโนโลยีการ
เก็บเกี่ยว กรรมวธิีการถนอมและการ
แปรรูปผักผลไม้ วิธกีารสกัดและการ
วิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีในพืช
สมุนไพร สมบัติและประโยชน์จากพืช
สมุนไพร และการนำไปใช้ประโยชน์ใน
อุตสาหกรรมอาหาร วิธกีารเก็บรักษา 
การขนส่ง และการควบคุมคุณภาพ และ
มีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF476 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR409 เทคโนโลยีธัญพืช ถั่ว และอาหารจากพชื 
(Cereal, Legume and Plant-based 
Food Technology) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
โครงสร้างและองค์ประกอบทางเคมีของ
ธัญพืชชนิดต่างๆ และพืชตระกูลถัว่ 
เทคโนโลยีในการแปรรูปแป้ง สมบัติทาง
เคมีและกายภาพของแป้ง กระบวนการ
แปรรูปธัญพืชและถั่วและการใช้
ประโยชน์จากสว่นเหลือทิ้ง อาหารจาก
พืชความยั่งยืนของสิ่งแวดล้อม การนำ
ธัญพืชและถั่วไปใช้ประโยชน์ใน

3(2-3-4) - รหัสวิชาปรับ จาก 
SF474 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

158 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

ผลิตภัณฑ์อาหารประเภทตา่งๆ การเก็บ
รักษาและการควบคุมคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์ และมีปฏบิัติการที่สอดคล้อง
กับเนื้อหาวิชา 

   SR410 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์เบเกอรีและของ
หวาน 
(Bakery and Desserts Technology) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
วัตถุดิบและสมบัติของวัตถุดิบต่างๆ ที่ใช้
ในการทำเบเกอรีและของหวาน การ
ตรวจสอบและควบคุมคุณภาพวัตถุดิบ 
ชนิดและกรรมวิธกีารผลิตผลิตภัณฑ์เบ
เกอรีและของหวาน ปัจจยัที่มีผลต่อ
คุณภาพของผลิตภัณฑ์ เครื่องมือและ
อุปกรณ์ที่ใช้ในการทำเบเกอรีและของ
หวาน การควบคุมคุณภาพและการเก็บ
รักษาผลิตภัณฑ์ และมปีฏิบัตกิารที่
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF471 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR411 เทคโนโลยีขนมขบเค้ียวและขนมหวาน  
(Snack and Confectionery 
Technology) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
วัตถุดิบและสมบัติของวัตถุดิบที่ใช้ใน
การผลิตขนมขบเค้ียวและขนมหวาน  
ชนิดและเทคโนโลยีการผลิตขนมขบ
เค้ียวและขนมหวาน ปัจจยัที่มีผลต่อ
คุณภาพของผลิตภัณฑ์ การตรวจสอบ
และควบคุมคุณภาพของวัตถุดิบและ
ผลิตภัณฑ์  บรรจุภัณฑ์และการเก็บ
รักษาผลิตภัณฑ์ และมปีฏิบัตกิารที่
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF473 
- ปรับชื่อวิชาและ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR412 เทคโนโลยีเครื่องดื่มไม่มีแอลกอฮอล์ 
(Non-Alcoholic Beverages 
Technology) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ประเภทของเครื่องดื่มไม่มีแอลกอฮอล์ 
ได้แก่ เครื่องดื่มอัดก๊าซ เครื่องดื่มไม่อัด
ก๊าซ เครื่องดื่มเข้มข้น และเครื่องดื่มผง 

3(2-3-4) วิชาใหม ่



 

 

159 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

เครื่องดื่มจากชา กาแฟ และโกโก้ 
ส่วนประกอบ เทคโนโลยกีารผลิตและ
การควบคุมคุณภาพเครื่องดื่มไม่มี
แอลกอฮอล์ชนิดต่างๆ การคำนวณ
ส่วนผสมสำหรับเครื่องดื่ม บรรจุภัณฑ์
และการเก็บรกัษาผลิตภัณฑ์ และมี
ปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

   SR413 การลงทุนและการบริหารการเงิน  
(Investment and Financial 
Management) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
โครงสร้างและต้นทุนเงินทุน การจัดหา
เงินทุนทั้งระยะสั้นและระยะยาว 
งบประมาณและการตัดสินใจลงทุน การ
บริหารการเงินและวธิีการจัดการ
ทางการเงิน การวิเคราะห์และประเมิน
มูลค่าโครงการ การวิเคราะห์และ
วางแผนทางการเงิน กลยุทธก์าร
ตัดสินใจทางการเงิน รวมทั้งการ
ประยุกต์ใช้นวัตกรรมกับการบริหาร
จัดการการเงิน 

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SN436 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR414 การตัดสินใจด้วยขอ้มูลขนาดใหญ่
สำหรับธุรกจิอาหาร  
(Big Data-Driven Decision Making 
for Food Business) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
เครื่องมือและเทคนิคในการประกอบ
ธุรกิจที่ใช้ข้อมูลขนาดใหญ่ในการ
ขับเคลื่อน กระบวนการในการตั้งปัญหา
ในธุรกิจ การได้มาซ่ึงข้อมูล การจัดการ 
การวิเคราะห ์และการนำเสนอขอ้มูล
ทางธุรกิจ การสร้างความสามารถในการ
แข่งขันด้วยขอ้มูลขนาดใหญ ่และ 
กรณีศึกษาที่เกี่ยวข้อง 

3(3-0-6) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SN444 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต
และ 

- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR415 กลยุทธ์ทางธุรกิจและการสร้างสรรค์ตรา
สินค้า 
(Business Strategy and Creative 
Branding) 

3(3-0-6) วิชาใหม ่



 

160 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
แนวคิดเกี่ยวกับกบัการจัดการเชิงกล
ยุทธ์กระบวนการจัดการเชิงกลยุทธ์ซ่ึง
ครอบคลุมถึงการวิเคราะห์
สภาพแวดล้อมภายนอกและภายใน การ
กำหนดกลยุทธ์ในระดับตา่งๆ ภาวะผู้นาํ
เชิงกลยุทธ์ด้านจริยธรรมและความ
รับผิดชอบทางสังคม ตลอดจนศึกษาการ
สร้างสรรค์ตราสินค้า การประเมินและ
การวัดค่าตราสินค้า รวมถึงการบรหิาร
คุณค่าตราสินค้าอย่างยั่งยืน 

   SR416 อาหารและชีวกระบวนการยั่งยืน 
(Sustainable Food and 
Bioprocessing) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
หลักการและความสำคัญของระบบเศรฐ
กิจหมุนเวยีนและความยั่งยืน 
(Sustainability and Circular 
economy) แนวคิดของการพัฒนา
ระบบการผลิตอาหารและชวีกระบวนที่
ทันสมัย การใช้ทรัพยากรให้เกิด
ประโยชน์สูงสุดสำหรับกระบวนการผลิต 
การจัดการองค์รวมของระบบการผลิต
ด้วยเทคโนโลยแีบบบูรณาการ  รวมถึง
การนำทรัพยากรกลับมาใช้ใหม่ และการ
ลดปริมาณของเสีย มาตรฐานการ
ควบคุมผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อม  ความ
ปลอดภัยของผู้บริโภคและสวัสดิภาพ
สัตว์ 

3(3-0-6) - ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SN301 และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR417 เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหารและ
เครื่องดื่มเชิงหน้าที่  
(Biotechnology in Functional 
Food and Beverage) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
แนวโน้มทิศทางและการพัฒนา
เทคโนโลยีชีวภาพ การดัดแปลง
พันธุกรรมของจุลินทรียแ์ละการใช้
ประโยชน์ อาหารดัดแปรพันธุกรรมและ

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SN423 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

 

161 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

แนวคิดด้านความมั่นคงของอาหาร การ
วิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและ
เครื่องดื่มเชิงหน้าที่โดยใช้
เทคโนโลยีชีวภาพสมัยใหม่ รวมถึง
กฎหมายและข้อบังคับที่เกี่ยวข้อง และมี
ปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

   SR418 การท่องเท่ียวเชิงอาหาร 
(Culinary and Food Tourism) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
การท่องเท่ียวเพื่อการเรียนรู้ที่ผสมผสาน
ปัจจัยที่มีผลต่อการเพาะปลูก การดูแล
รักษาเพื่อให้ได้มาซ่ึงอาหารในแต่ละ
ท้องถิ่นที่มีคุณภาพ รวมทั้งสรรพคุณ 
ความเชื่อ และเอกลักษณว์ิธีการแปรรูป
เฉพาะพื้นที ่รวมทั้งประสบการณ์ลิ้มรส
อาหารในแต่ละพื้นที่ในเชิงวิทยาศาสตร์ 
เพื่อสร้างประสบการณ์ที่แตกตา่งจาก
การเรียนรู้รูปแบบของอาหารที่แตกต่าง
กันในแต่ละพื้นที่ เพือ่นำความรู้ที่ได้ไป
ออกแบบรูปแบบการท่องเท่ียวเชิง
อาหารอย่างสร้างสรรค์เพื่อดึงดูดลูกค้า 
การพัฒนาสินค้าชุมชน สรา้งความ
ตระหนักต่อวัฒนธรรมไทย และมี
ปฏิบัติการที่สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SN437 
- ปรับจำนวนหนว่ยกิต
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR419 นวัตกรรมอาหารและสมุนไพรทางโภชน
เภสัช  
(Food and Herbs Innovation for 
Nutraceutical) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
ขอบเขตและความหมายของโภชนเภสัช 
(Nutraceutical) การพัฒนาผลิตภัณฑ์
นวัตกรรมอาหารเสริมโภชนาการ 
(Dietary supplement) การใช้สาร
ออกฤทธิ์ต่างๆ รวมถึงการพัฒนาการใช้
สมุนไพรและสารสกัดเพื่อวัตถุประสงค์
ด้านโภชนเภสัช การควบคุมและ
ข้อกำหนดที่เกี่ยวข้อง และมีปฏิบัตกิารที่
สอดคล้องกับเนื้อหาวิชา 

3(2-3-4) วิชาใหม ่



 

162 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

   SR420 นวัตกรรมอาหารเพื่อสุขภาพและความ
งาม 
(Food Innovation for Health and 
Beauty) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
แนวโน้มธุรกิจด้านอาหารเพื่อสุขภาพ
และความงาม สารอาหารเชิงหน้าที่ที่ให้
สรรพคุณด้านสุขภาพ ความสวยงาม 
บำรุงผิวพรรณ และการชะลอความชรา  
การใช้เทคโนโลยีสมัยใหมก่ับการสร้าง
นวัตกรรมอาหารเพื่อสุขภาพและความ
งาม และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับ
เนื้อหาวิชา 

3(2-3-4) วิชาใหม ่

   SR421 นวัตกรรมการเกษตรและอาหาร 
(Agricultural and Food Innovation) 
วิชาบังคับก่อน: ไม่ม ี
การประยกุต์ใช้นวัตกรรมกับ
กระบวนการผลิตทางการเกษตรและ
อาหาร แนวทางในการผลิตแบบเกษตร
ยั่งยืน พันธุวิศวกรรมที่มีบทบาทต่อการ
ปรับปรุงพันธุ์พืชและสัตว์ รวมถึงการใช้
เทคโนโลยีดิจิทัลกับระบบการจัดการ
ทางการเกษตรและโรงงานอุตสาหกรรม
อาหาร และมีปฏิบัติการที่สอดคล้องกับ
เนือ้หาวิชา 

3(2-3-4) วิชาใหม ่

   SR422 ฝึกงานทางเทคโนโลยีอาหารและ
นวัตกรรม 
(Training on Food Technology and 
Innovation) 
เฉพาะ แผน ก 
ฝึกงานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร
หรือหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง เป็นเวลาไม่
ต่ำกวา่ 300 ชั่วโมง ขั้นตอนการ
ปฏิบัติงานและการประเมินผลอยูภ่ายใต้
การกำกับดูแลของอาจารย์ที่ปรึกษาการ
ฝึกงาน 

ฝึกงาน 
ไม่ต่ำกว่า  

300 ชั่วโมง 

- ยา้ยจากกลุ่มวิชาเอก-
บังคับ 
- ปรับรหัสวิชา จาก 
SF462 และ SN107 
- ปรับชื่อวิชา 
- ปรับจำนวนชัว่โมง
และ 
- ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 

   SR400 สหกิจศึกษา 
(Co-operative Education) 

6(0-40-20) - ปรับรหัสวิชา จาก 
SF800  



 

 

163 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

1) วท.บ. เทคโนโลยีและวิทยาศาสตรก์ารอาหาร  
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  และ  

2) วท.บ. นวัตกรรมอาหาร หลักสตูรใหม่ พ.ศ. 2561 
(ยุบรวม 2 หลักสตูร) 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม 
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2565 

 

สรุปการเปลี่ยนแปลง 

เฉพาะ แผน ข 
การปฏิบัติงานจริงในสถานประกอบการ
อย่างมีระบบเป็นเวลา 1  ภาคการศึกษา 
ในฐานะพนักงานชั่วคราว นกัศึกษา
จะต้องเข้ารับการเตรียมความพร้อมทั้ง
ทางด้านวิชาการ และการปฏิบัติตนใน
สังคมการทำงาน รวมทั้งดำเนินการตาม
ขั้นตอนของสหกิจศึกษาที่มหาวิทยาลยั
กำหนด การปฏิบัติงานและการ
ประเมินผลอยู่ภายใต้การกำกบัดูแลของ
อาจารย์ที่ปรึกษาของสาขาวิชา และ
พนักงานที่สถานประกอบการมอบหมาย 

 

3. หมวดวิชาเลือกเสร ี 3. หมวดวิชาเลือกเสร ี  
นักศึกษาต้องสามารถเลือกเสรี จำนวน 6  หน่วยกิต  โดยนักศึกษาอาจ

เลือกลงทะเบียนรายวิชาใดๆ ที ่เปิดสอนในคณะต่าง ๆ ของมหาวิทยาลัย
หอการค้าไทย หรือต่างมหาวิทยาลัยทั้งในและต่างประเทศที่มีข้อตกลง /

ร่วมมือกับมหาวิทยาลัยหรือได้รับการรับรองจากสำนักงาน ก.พ.  

นักศึกษาต้องสามารถเลือกเสรี จำนวน 6  หน่วยกิต  โดยนักศึกษา
อาจเลือกลงทะเบียนรายวิชาใด ๆ ที ่เปิดสอนในคณะต่าง ๆ ของ
มหาว ิทยาล ัยหอการค ้าไทย  หร ือต ่างมหาว ิทยาล ัยท ั ้ งในและ
ต่างประเทศที่มีข้อตกลง/ร่วมมือกับมหาวิทยาลัยหรือได้รับการรับรอง
จาก ก.พ. 

คงเดิม 
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เอกสารแนบ 
 
ภาคผนวก ก  หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป  ระดับปริญญาตรี หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 
ภาคผนวก ข  ระเบียบมหาวิทยาลัยหอการค้าไทย 

- ว่าด้วย การศึกษาระบบหน่วยกิตข้ันปริญญาบัณฑิต พ.ศ. 2545 
- ว่าด้วย การศึกษาระบบหน่วยกิตข้ันปริญญา (ฉบับที่ 6) พ.ศ. 2563 
- ว่าด้วย การเทียบโอนผลการเรียนและผลลัพท์การเรียนรู้เข้าศึกษาในระบบ พ.ศ.2563 
- ว่าด้วย การเทียบโอนหน่วยกิตในการเข้าศึกษาหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2548 
- ว่าด้วย การเทียบโอนความรู้  ทักษะและประสบการณ์ จากการศึกษานอกระบบ

และ/หรือการศึกษาตามอัธยาศัยเข้าสู่การศึกษาในระบบ  ตามหลักสูตรระดับ
ปริญญาตรี และระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2547 

ภาคผนวก ค ผลงานทางวิชาการต้องมีอย่างน้อย 1 ชิ้น (ย้อนหลัง 5 ปี) ของอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตรและอาจารย์ประจำหลักสูตร 

ภาคผนวก ง คำสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการพัฒนาหลักสูตร หรือ ปรับปรุงหลักสูตร 
 
  



 

 

165 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก 
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ภาคผนวก ก. 

หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป  ระดับปริญญาตรี หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 
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หมวดวิชาศึกษาทั่วไป  ระดับปริญญาตรี 
หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 

General Education Courses for Bachelor’s Degree Program 
Revised Edition, Year 2021 

 
 

  
ฝ่ายวิชาการ 

มหาวิทยาลัยหอการค้าไทย 
 หลักสูตรหมวดวิชาศึกษาทั่วไป  ระดับปรญิญาตร ี

Academic Affairs Division 
University of the Thai Chamber of Commerce 

General Education Courses for Bachelor’s Degree Program 
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หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 
หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 

General Education Courses 
Revised Edition, Year 2021 

 

1. ชื่อหมวดวิชา 

 1.1 ชื่อภาษาไทย: หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 
 1.2 ชื่อภาษาอังกฤษ: General Education Courses 
 

2. หน่วยงานที่รับผิดชอบ (Responsible Division) 
 ฝ่ายวชิาการ  มหาวทิยาลัยหอการค้าไทย (Academic Affairs Division)  
 

3. จำนวนหน่วยกิตที่เรียนของหมวดวิชาศึกษาทั่วไป (Number of Credits in General Education Courses) 
 ไม่น้อยกว่า 30 หน่วยกิต (No fewer than 30 credits) 
 

4. สถานภาพหลักสูตรและการพิจารณาอนุมัติ/เห็นชอบหลักสตูร (curriculum status, approval, and endorsement)  
4.1 หลักสูตรหมวดวิชาศึกษาทั่วไป หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 ปรับปรุงมาจาก หลักสูตรหมวดวิชาศึกษา

ทั ่วไป หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 (General Education courses 2021 were revised from those of Year 
2017.) 
 4.2 คณะกรรมการพัฒนาหลักสูตร ได้พิจารณาและให้ความเห็นชอบในการประชุมเมื่อวันที่ 30 เมษายน 2564 
(The Curriculum Development Committee approved and endorsed the curriculum in the meeting on 30 
April 2021.) 
 4.3 สภาวิชาการ พิจารณาให้ความเห็นชอบการปรับปรุงหลักสูตรหมวดวิชาศึกษาทั่วไป หลักสูตรปรับปรุง 
พ.ศ. 2564 ในการประชุมครั ้งที่ 3/2564 เมื ่อวันที ่ 24 มิถุนายน 2564 (The UTCC Academic Committee 
endorsed the revised General Education Curriculum 2021 in the meeting number 3/2564 on 24 June 
2021.) 
 4.4 สภามหาวิทยาลัย พิจารณาอนุมัติการปรับปรุงหลักสูตรหมวดวิชาศึกษาทั ่วไป หลักสูตรปรับปรุง  
พ.ศ. 2564 ในการประชุมครั้งที่ 4/2564(347) เมื่อวันที่ 7 กรกฎาคม 2564 (The University Council approved 
the revised General Education Curriculum 2021 in the meeting number 4/2564(347) on 7 July 2021) 
 

เปิดสอนเริ่มภาคต้น  ปีการศึกษา 2564 (Effective: First Semester, Academic Year 2021) 
 

5. สถานที่จัดการเรียนการสอน (Teaching and Learning Venues) 
มหาวิทยาลยัหอการค้าไทย (University of the Thai Chamber of Commerce) 
6. สถานการณ์ภายนอกหรือการพัฒนาที่จำเป็นต้องนำมาพิจารณาในการวางแผนหมวดวิชาศึกษาทั่วไป 

 6.1 สถานการณ์ภายนอกหรือการพัฒนาทางเศรษฐกิจ สังคม และวัฒนธรรม 
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  จากข้อมูลตามแผนด้านการอุดมศึกษา เพื่อผลิตและพัฒนากำลังคนของประเทศ พ.ศ. 2564-2570 พบว่า ประเทศไทยมี
การเปลี่ยนแปลงโครงสร้างประชากรและสังคม ซึ่งส่งผลกระทบต่ออุดมศึกษาอย่างเห็นได้ชัด ในด้านอัตราการเกิดของประชากร
ไทยที่ลดลงอย่างต่อเนื่อง และ จากผลการจัดอันดับโดย Human Capital Index 2016 ของ WEF พบว่า ประเทศไทยถูกจัดอันดับ
อยู่ที่ 48 จากจำนวน 130 ประเทศ แสดงให้เห็นว่า คุณภาพของประชากรไทยอยู่ในระดับปานกลาง ซึ่งยังต้องการการพัฒนาให้มี
คุณภาพมากขึ้น นอกจากนี้ ประเทศไทยกำลังงสูญเสียกำลังแรงงานออกจากระบบการทำงานอย่างรวดเร็ว ทำให้ไม่สามารถสร้าง
มูลค่าเพิ่มให้กับประเทศได้ จากสถานการณ์ดังกล่าว จึงมีผลกระทบต่อรูปแบบการจัดการศึกษา ซึ่งจำเป็นจะต้องมีการ
เปลี่ยนแปลงให้เหมาะสมกับสถานการณ์ โดยหลักสูตรในระดับอุดมศึกษาจะต้องมุ่งเน้นการสร้างบัณฑิตยุคใหม่ให้มีสมรรถนะ 
ที่สูงขึ้น เพื่อตอบโจทย์ภาคอุตสาหกรรม บริการและสังคม ทั้งนี้เพื่อทดแทนแรงงานที่ขาดแคลนได้อย่างมีประสิทธิภาพ  
  แม้ประเทศไทยจะพัฒนาอย่างต่อเนื่อง จนมาเป็นประเทศที่มีรายได้ปานกลางค่อนข้างสูงในปี พ.ศ. 2558 แต่ยังคง 
มีปัญหาที่เรื้อรัง อาทิ การกระจุกตัวของทรัพยากรอยู่ในพื้นที่เขตเมือง ประชากรส่วนใหญ่ขาดโอกาสการเข้าถึงทรัพยากรจนเกิด
การเคลื่อนย้ายกลุ่มคนเข้าสู่สังคมเมือง การเร่งรัดพัฒนาพื้นที่ให้เป็นเมือง ประเทศไทยยังประสบกับปัญหาความเหลื่อมล้ำ 
ทางสังคมและเศรษฐกิจ ดังนั้นจึงจำเป็นต้องมีการพัฒนา เพื่อให้เกิดการก้าวข้ามกับดักรายได้ปานกลาง และยกระดับการแข่งขัน
ของประเทศให้สูงขึ้น โดยเฉพาะการเปลี่ยนแปลงเทคโนโลยีเข้าสู่ยุค 4.0 โดยประเทศจำเป็นที่จะต้องมีบุคลากรที่มีศักยภาพ  
โดยต้องมีการพัฒนาทรัพยากรมนุษย์ให้มีศักยภาพสูงขึ้น มีความเป็นสากล เป็นที่ยอมรับเมื่อเทียบเคียงสมรรถนะกับประเทศ 
ต่าง ๆ ในโลก และสามารถใช้กลไกการสร้างและพัฒนาเทคโนโลยี สิ่งประดิษฐ์ และนวัตกรรม ควบคู่กันไปด้วย บทบาทของ
การศึกษาในระดับอุดมศึกษาจึงเป็นกลไกสำคัญในการขับเคลื่อนการผลิตกำลังคนและเป็นแหล่งสร้างองค์ความรู้ งานวิจัย 
เทคโนโลยี และนวัตกรรม 
        การเข้ามาของกระแสโลกาภิวัตน์เป็นอีกหนึ ่งปัจจัยสนับสนุนให้เกิดการปรับเปลี่ยนรูปแบบการจัดการศึกษาใน
ระดับอุดมศึกษา จากการเคลื่อนย้ายสินค้า บริการประชาชนพลเมือง เทคโนโลยี และข้อมูลข่าวสารไปทั่วทุกมุมโลก หรือ “โลกไร้
พรมแดน” และ จากการจัดอันดับความเป็นโลกาภิวัตน์ของประเทศต่าง  ๆในปี พ.ศ. 2560 ของ KOF Swiss Economic Institute 
(องค์ประกอบความเป็นโลกาภิวัตน์ 3 มิติ คือ สังคม เศรษฐกิจ และการเมือง) จัดให้ประเทศไทยอยู่ในอันดับที่ 44 จาก 207 
สะท้อนให้เห็นว่าประเทศไทย มีขีดความสามารถในการรองรับการเคลื่อนย้ายประชากร ทรัพยากร การลงทุน มีความก้าวหน้า 
ทางเทคโนโลยี และ การมีส่วนร่วมในเวทีโลก เรื่องดังกล่าว จึงสร้างแรงกดดันให้กับการจัดการศึกษาในด้านบทบาทความเป็น
นานาชาติให้เป็นที่ยอมรับมากขึ้น นอกจากนี้ กระแส 21st  Century Skills และอิทธิพลของดิจิทัลและเทคโนโลยี (Digitization) 
รูปแบบการใช้ชีวิตแบบปัจเจกบุคคล (Individualization) และการอยู่โดยพึ่งการอาศัยกัน (Commonization) การศึกษาใน
ระดับอุดมศึกษาจึงต้องปรับตัวเพื่อยกระดับคุณภาพและมาตรฐานให้เป็นที่ยอมรับในระดับสากล ผลิตกำลังคนที่มีศักยภาพ
แข่งขันได้ในตลาดแรงงานโลกอย่างแท้จริง และส่งเสริมให้เกิดการเคลื่อนย้ายกำลังคนอุดมศึกษาเพื่อแลกเปลี่ยนประสบการณ์ 
องค์ความรู้ เทคโนโลยี ตลอดจนความเชี่ยวชาญเฉพาะด้านให้นำกลับมาพัฒนาประเทศ 
 

6. External Contexts and Developments Affecting the Revision of General Education Courses 

 6.1 External Contexts or Economic, Social and Cultural Development  

 Based on the information of the higher education plan to produce and develop the country's 

workforce from 2021-2027, it was found that Thailand’s population and social structure had changed. This has 
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a significant impact on higher education due to the continuously declining birth rate of the Thai population 

and the country’s ranking conducted by WEF’s Human Capital Index 2016 which ranked Thailand 48 among 

130 countries. This indicates that the quality of Thai population is in the middle level which requires further 

improvement. In addition, Thailand is rapidly losing its labor force which makes it impossible to create added 

value to the country. Such a situation has affected the educational management model which is necessary 

to be adapted appropriately based on the situation; therefore, the higher education curriculum must focus 

on producing higher caliber new-gen graduates to respond to the needs of the industrial and services sector 

as well as the wider society. This is to effectively substitute for the shortage in the labor work force.   

 Although Thailand has continuously developed to become a relatively high middle-income 

country in 2015, it still has chronic problems, such as the concentration of resources in the urban areas, most 

of the population lacking access to resources which leads to a movement of people into urban society, an 

acceleration of the development in the urban areas, and the country facing social and economic inequality. 

Consequently, it needs to be developed to overcome the middle-income trap and raises the level of 

competition to be higher. In particular, the changes of technology entering the 4.0 era when the country needs 

competent personnel which requires the development of human resources to have higher potential, become 

internationalized and acceptable when compared to competencies of other countries in the world. The 

country should also be able to use mechanisms to create and develop technology, inventions, and 

innovations. The role of higher education, therefore, has become a necessary mechanism in driving the 

production of human resources and the source of knowledge, research, technology, and innovation.  

 The entry of globalization is another factor contributing to the transformation of the management 

model of higher education. From the analysis of the movement of goods, services, people, citizens, 

technology, and information to all corners of the world or "a world without borders" and from the globalization 

of various countries in 2017, the KOF Swiss Economic Institute ranked Thailand at 44 from 207 based on social, 

economic, and political aspects, the three dimensions of globalization. This reflects that Thailand has the 

capacity to support human mobility, resources, investment, technological advancement, and participation on 

the world stage. Such matters create pressure on educational management to become internationalized and 

receive higher recognition. In addition, the trend of 21st Century Skills and the influence of digitization, 
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Individualization, and commonization create requirements for higher education to adapt to a higher quality 

and standards to be accepted internationally, produce human resources that are truly competitive in the 

world market, and promote the movement of college graduates in sharing experiences, knowledge, and 

technology as well as special expertise which can be used to develop the country. 
 
7. ผลกระทบจากข้อ 5 ต่อการพัฒนาหมวดวิชาศึกษาทั่วไปและความเกี่ยวข้องกับพันธกิจของสถาบัน 
 7.1 การพัฒนาหมวดวิชาศึกษาทั่วไป 
  จากผลกระทบจากข้อ 5 และการประกาศจากกระทรวงศึกษาธิการ เรื ่อง มาตรฐานการอุดมศึกษา พ.ศ. 2561  
ซึ่งประกอบด้วยประเด็นสำคัญ 5 ด้าน และ 1 ใน 5 ด้านนั้น คือ ด้านผลลัพธ์ผู้เรียน ที่กำหนดคุณสมบัติของผู้สำเร็จการศึกษา  
ในระดับอุดมศึกษาไว้ 3 ประการ คือ 

1.  เป็นบุคคลที่มีความรู้ความสามารถ และความรอบรู้ด้านต่าง  ๆในการสร้างสัมมาอาชีพ ความมั่นคงและคุณภาพชีวิต
ของตนเอง ครอบครัว ชุมชน และสังคม มีทักษะในการเรียนรู้ตลอดชีวิต โดยเป็นผู้มีคุณธรรม ความเพียร มุ่งมั่น 
มานะ บากบั่น และยึดมั่นในจรรยาบรรณวิชาชีพ 

2.  เป็นผู้ร่วมสร้างสรรค์นวัตกรรม มีทักษะศตวรรษที่ 21 มีความสามารถในการบูรณาการศาสตร์ต่าง  ๆเพื่อพัฒนาหรือ
แก้ไขปัญหาสังคม สามารถสร้างโอกาสและเพิ่มมูลค่าให้กับตนเอง ชุมชน สังคม และประเทศ 

3.  เป็นพลเมืองที่เข้มแข็ง มีความกล้าหาญทางจริยธรรม ยึดมั่นในความถูกต้อง รู้คุณค่าและรักษ์ความเป็นไทย ร่วมมือ
รวมพลังเพื่อสร้างสรรค์การพัฒนาและเสริมสร้างสันติสุขอย่างยั่งยืนทั้งในระดับครอบครัว ชุมชน สังคม และ
ประชาคมโลก 

 
7. The Impact of Item 5 on the Development of General Education Courses and Relations to 
UTCC Mission 
7.1 The Development of General Education Courses  

 From the impact of Item 5 and the announcement from the Ministry of Education on Higher 

Education Standards B.E. 2561 (2018) it consisted of five important domains and one of them is learner 

outcomes which set the qualifications of graduates in three aspects as follows: 
(1.1)    The individual is capable, well-rounded, and able to work and creates stability and quality 

of life for themselves, family, community, and society. The individual possesses life-long 
learning skills, good ethics, perseverance, and determination as well as adhere to professional 
ethics.  

(1.2)    The individual is innovative, possessing 21st Century Skills and the ability to integrate learned 
knowledge to improve or fix societal issues and create opportunities that benefit themselves 
as well as their community, society, and country. 
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(1.3)    The individual is a citizen with strong ethics and adherence to the right, knows the value of 
and preserves Thainess. The person works together to develop and improve sustainable 
peace and happiness within the family, community, society, and world. 

   

จากผลกระทบและการเปลี่ยนแปลงในด้านต่าง ๆ จึงเป็นที่มาของการปรับปรุงหลักสูตรหมวดวิชาศกึษาทั่วไป 
ระดับปริญญาตรี หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 โดยการสำรวจความคิดเห็นจากผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย และนำมาปรับปรงุ
กระบวนการจัดการเรียนการสอนหมวดวิชาศึกษาทั่วไป เพื่อใช้กับทุกหลักสูตรของมหาวิทยาลัยหอการค้าไทย โดย
ตระหนักถึงความสำคัญในการพัฒนาทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 ซึ่งเป็นสิ่งที่จำเป็นและสำคัญสำหรับนักศกึษา
ในยุคนี้ ประกอบด้วย การให้ความรู้เก่ียวกับโลก เพื่อการดำรงอยู่ในอนาคต และ ทักษะด้านการเรียนรู้และนวัตกรรม 
ทักษะสารสนเทศ สื่อ และเทคโนโลยี ทักษะชีวิตและอาชีพ  

These impacts and changes in various areas led to the revision of undergraduate general education 

courses 2021 which surveyed the opinions of the stakeholders and used it to revise the teaching and 

learning process of general education courses. The revised courses will be used in all undergraduate 

programs at UTCC with the realization of the importance of developing learning skills in the 21st century 

which is essential and important for students of this age. These skills consist of educating about world 

knowledge, for future existence and learning and innovation skills Information, media and technology skills, 

and life and career skills. 
 
 7.2 ความเกี่ยวข้องกับพันธกิจของสถาบัน 
  มหาวิทยาลัยหอการค้าไทย มีพันธกิจที่ต้องการสร้างบัณฑิตอัตลักษณ์โดดเด่นด้านผู้ประกอบการ สามารถปฏบิัติงานได้
จริง และมีคุณลักษณะสอดคล้องกับความต้องการของภาคธุรกิจสังคมและประชาคมโลก พัฒนางานวิจัยด้านเศรษฐกิจธุรกิจ 
บริการที่สําคัญต่อการขับเคลื่อนเศรษฐกิจของประเทศ สอดคล้องกับความต้องการของภาคธุรกิจ และประชาคมโลก บริการ
วิชาการในศาสตร์ด้านธุรกิจ เศรษฐกิจ และ อุตสาหกรรมบริการ รวมทั้งองค์ความรู้อื่น ๆ  ที่ทันสมัย ทั้งในและต่างประเทศ ธํารง
ไว้ซึ่งศิลปวัฒนธรรมไทย และมีความเป็นนานาชาติ และ บริหารจัดการและพัฒนาแหล่งรายได้ใหม่เพื่อความยั่งยืนขององค์กรและ
ประเทศและสนับสนุนการพัฒนาหลักสูตรและการเรียนการสอนที่ตอบโจทย์อุตสาหกรรม และ ทักษะแห่งอนาคต รวมทั้งยัง
สนับสนุนการพัฒนาหลักสูตรและการเรียนการสอนที่ตอบโจทย์อุตสาหกรรม และ ทักษะแห่งอนาคต การพัฒนาหลักสูตรหมวด
วิชาศึกษาทั่วไปจึงได้รับการสนับสนุน และเป็นไปตามพันธกิจของมหาวิทยาลัยหอการค้าไทย 
 
7.2 Relations to UTCC Mission 
  The University of the Thai Chamber of Commerce has a mission to produce distinguished 
graduates in entrepreneurship who can perform the job and possess qualities in line with the needs 
of the business sector, society and the global community. They are able to develop research related 
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to business economy and important services that drive the country’s economy. In addition, they 
can provide academic services related to business, economy, and industrial services along with other 
up-to-date knowledge both domestically and internationally. Though internationalized, they will 
preserve Thai culture and arts. They will also manage and develop a new source of income to 
sustain organizations and the country, and support the development of curricular and learning and 
teaching activities that respond to the needs of industries and future skills. Consequently, the 
development of the general courses has been supported according to UTCC’s mission. 
 
8. ปรัชญา ความสำคัญ และวัตถุประสงคข์องหลักสตูรวิชาศึกษาทั่วไป 
 8.1 ปรัชญา และความสำคัญของหมวดวิชาศึกษาทั่วไป 
  ปรัชญาของหมวดวิชาศึกษาทั่วไป ของมหาวิทยาลัยหอการค้าไทยนั้น เป็นไปตาม ตามกรอบแนวคิดหมวดวิชาศึกษาทั่วไป 
ที่สอดคล้องตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ พ.ศ. 2552 (TQF : HEd) โดยเป็นหมวดวิชาที่เสริมสร้างความ
เป็นมนุษย์ที่สมบูรณ์ มีความรู้รอบ รู้กว้าง เข้าใจ และเห็นคุณค่าของตนเอง ผู้อื่น สังคม ศิลปวัฒนธรรม และธรรมชาติ ใส่ใจต่อ
ความเปลี่ยนแปลงของสรรพสิ่งพัฒนาตนเองอย่างต่อเนื่อง ดำเนินชีวิตอย่างมีคุณธรรม พร้อมให้ความช่วยเหลือเพื่อนมนุษย์ และ
เป็นพลเมืองที่มีคุณค่าของสังคมไทยและสังคมโลก นอกจากนี้หมวดวิชาศึกษาทั่วไปของมหาวิทยาลัยหอการค้าไทยยังให้
ความสำคัญในการเสริมสร้างให้นักศึกษา มีความรู้และทักษะด้านการใช้ภาษาในการสือ่สารได้มากกว่า 1 ภาษา มีทักษะด้านธุรกิจ
และการประกอบการ และมีการพัฒนาสมรรถนะผู้เรียน ในการใช้ความรู้ ทักษะ เจตคติ และคุณลักษณะในการทำงาน หรือการ
แก้ปัญหาต่าง ๆ  และคุณลักษณะที่พึงประสงค์ในศตวรรษที่21 ซึ่งเป็นสิ่งที่จำเป็นและสำคัญสำหรับนักศึกษาในยุคนี้ โดยมีการ
จัดการเรียนการสอน ที่มุ่งเน้นการพัฒนาศักยภาพนักศึกษา โดยการให้ความรู้เกี่ยวกับโลก เพื่อการดำรงอยู่ในอนาคต และ ทักษะ
ด้านการเรียนรู้และนวัตกรรม ทักษะสารสนเทศ สื่อ และเทคโนโลยี ทักษะชีวิตและอาชีพ รวมไปถึงการใช้ชีวิตอย่างสมดุล  
มีความรู้รอบ รู้กว้าง เข้าใจ และเห็นคุณค่าของตนเอง ผู้อื่น สังคม ศิลปวัฒนธรรม และธรรมชาติ 
 

8. Philosophy, Importance, and Purpose of the General Education Courses  
 8.1 Philosophy and Importance of the General Education Courses  
  The Philosophy of the General Education Courses of the University of the Thai Chamber of 
Commerce follows the General Education framework in accordance with the Higher Education 
Standard 2009 (TQF:HEd). The courses are subjects that aim to develop the humanities, encouraging 
a widespread and well-rounded understanding as well as seeing the value of oneself, others, society, 
and culture, and art. They also instill the value of helping others and civic duties both towards 
Thailand and the wider global community. 
 In addition, the General Education courses of the University of the Thai Chamber of Commerce 
place an importance on supporting students to have knowledge and skills in more than one 
language, business, and entrepreneurship and to develop their competency in using knowledge, 
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skills, attitudes, and attributes in work or solving problems as well as desirable characteristics in the 
21st century which is necessary and important for students in this era.  

This will be achieved by providing teaching that aims to develop the capability of students, 
giving them knowledge about the world for the future and equipping them with learning and 
innovation, information, media, technological skills, and life and career skills including living a 
balanced life and possessing broad knowledge, understanding and appreciating oneself, others, 
society, art and culture, and nature.    
 

 8.2 วัตถุประสงค์ของหมวดวิชาศึกษาทั่วไป 
 เมื่อสำเร็จการศึกษาจากหมวดวิชาศึกษาทั่วไปแล้ว บัณฑิตมหาวทิยาลัยหอการค้าไทยมีสมรรถนะ ดังนี้ 

1. มีความรู้และทักษะด้านธุรกิจและการประกอบการ  

2. มีความสามารถในการใช้ภาษาในการสื่อสารได้มากกวา่ 1 ภาษา โดยเฉพาะการใช้ภาษาอังกฤษในการสื่อสารและมี

ความเป็นสากล  

3. เป็นผู้มีความรู้ และความรอบรู้ด้านต่าง ๆ เกี่ยวกับโลก เพื่อการดำรงอยู่ในอนาคต และ มีทักษะศตวรรษที่ 21 

ประกอบด้วย ทักษะด้านการเรียนรู้และนวัตกรรม ทักษะสารสนเทศ สื่อ และเทคโนโลยี รวมทั้งทักษะชีวิตและอาชีพ 

สามารถนำไปใช้ในการสร้างสัมมาอาชีพ  

4. เป็นผู้ร่วมสร้างสรรค์นวัตกรรม และเป็นพลเมืองที่เข้มแข็ง มีคุณธรรมจริยธรรม ยึดมั่นในความถูกต้อง มีความภูมิใจ

ในความเป็นไทยและในสถาบันการศึกษาของตน 

5. รู้จักใช้ชีวิตอย่างสมดุล มีความรู้รอบ รู้กว้าง เข้าใจ และเห็นคุณค่าของตนเอง ผู้อื่น สังคม ศิลปวัฒนธรรม และ

ธรรมชาติ 

 
 8.2 The Objectives of the General Education Courses 
       Upon completion of General Education Courses, graduates of the University of the Thai Chamber of 
Commerce will have the following characteristics: 

1. The knowledge and skills in business and entrepreneurship. 
2. The ability to communicate in more than one language, especially English for communication, which will be 

of an international standard. 
3. The graduate will have knowledge and be knowledgeable about the world to flourish in the future. In 

addition, the person will possess 21st Century Skills consisting of learning and innovation, information, media 
and technology skills as well as life and career skills that can be applied in careers. 

4. The graduate will be a co-creator of innovation and a strong civic citizen with good ethics who adheres to 
righteous actions and is proud of their Thainess and educational institution. 
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5. The graduate will know how to live a balanced life and possess broad knowledge, understanding and 
appreciating oneself, others, society, art and culture, and nature.   

9. โครงสร้างของหลักสตูร และขอ้กำหนดของหลักสูตร 
ทุกหลักสูตรที่เปิดสอนในระดับปริญญาตรีของมหาวิทยาลัยหอการค้าไทย กำหนดให้มีการเรียนหมวดวิชา

ศึกษาทั่วไป โดยนักศึกษาจะต้องศึกษารายวิชาในหมวดวิชาศึกษาทั่วไป รวมแล้วไม่น้อยกว่า 30 หน่วยกิต ดังนี้ 
ทั้งนี้นักศึกษาสามารถเรียนวิชาในหมวดวิชาศึกษาทั่วไปที่ได้รับอนุมัติให้เปิดใหม่ และมีการบรรจุเพิ่มเติมใน

โครงสร้างหลักสูตรในภายหลังได้ กรณีมีการขออนุมัติปรับปรุง (เล็กน้อย) 
 
9. Curriculum Structure and Course Requirements 

All undergraduate programs in the University of the Thai Chamber of Commerce are required 
to study general education courses. That is, students are required to take at least 30 credits of 
general education courses. 

In this regard, students can study general education courses that have been approved recently and the curriculum 

structure can be added later in the case of a request for minor revision. 
 

9.1 โครงสร้างของหลักสตูรหมวดวิชาศึกษาทั่วไป มี 2 ส่วน ดังนี ้ 
9.1 The general education curriculum structure consists of two parts as follows: 
 ส่วนที่ 1  เป็นหลักสูตรกลางของมหาวิทยาลัยที่กำหนดให้นักศึกษาทุกคนต้องเรียนรายวิชาในกลุ่มความรู้ 

จำนวน 12 หน่วยกิต โดยบังคับ หรือ บังคับเลือกรายวิชา ดังต่อไปนี้ 
1) รายวิชาภาษาอังกฤษ (English Language) บังคับ 3 วิชา  9  หน่วยกิต 
2) รายวิชาธุรกิจและการประกอบการ (Business and Entrepreneurship)  บังคับ หรือ บังคับเลือก 

1 วิชา 3 หน่วยกิต จากรายวิชาที่กำหนด 
 Part 1 The central curriculum of UTCC requires all students to take 12 credits in the 

knowledge group as a requirement or selectable elective from the following groups: 
1) English language: Requires 3 courses or 9 credits 
2) Business and Entrepreneurship: Required/selectable elective for 1 course or 3 

credits from the prescribed courses. 
 

ส่วนที่ 2 เป็นรายวิชาที่หลักสูตรของคณะต่าง ๆ กำหนดสำหรับนักศึกษา ให้สอดคล้องตามวัตถุประสงค์ของ
หลักสูตร ไม่น้อยกว่า 18  หน่วยกิต (รายละเอียดดังแสดงในข้อ 9.5 รายละเอียดตามข้อกำหนดของหลักสูตรของ
แต่ละคณะ สำหรับหมวดวิชาศึกษาทั่วไป) โดยบังคับ หรือ บังคับเลือก หรือ เลือก รายวิชาจากกลุ่มวิชา ดังต่อไปนี้ 

Part 2 General education courses in line with the objective of various Schools which require 
students to take no less than 18 credits (Details are set based on the school’s curriculum) as 
required, selectable elective, or elective courses from the following groups:  



 

160 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

1) กลุ่มความรู้ (Knowledge) 
1.1) กลุ่มธุรกิจและการประกอบการ (Business and Entrepreneurship)  

1.2) กลุ่มวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และสิ่งแวดล้อม (Science, Technology and Environment) 
1.3) กลุ่มสุขภาพอนามัย (Health Literacy) 
1.4) กลุ่มสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม (Aesthetics and Culture) 

1.4.1) กลุ่มไทยศึกษา (Thai Studies) 
1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก (Global Awareness) 

1.5) กลุ่มความเป็นพลเมือง (Civic Literacy) 
2) กลุ่มทักษะและเจตคติ (Skills and Attitude) 
2.1) กลุ่มภาษาของโลก (World Language) 
2.2) กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม (Learning and Innovation Skills) 
2.3) กลุ่มทักษะด้านสื่อและเทคโนโลยีสารสนเทศ (Media and Information Technology Skills) 
2.4) กลุ่มทักษะชีวิตและการทำงาน (Life and Career Skills) 
2.5) กลุ่มสมดุลชีวิต (Life Balance) 
 

9.2 รายวิชาในหลักสูตรหมวดวิชาศึกษาทั่วไป ส่วนที่ 1 
9.2 General Education Courses, Part 1 

 ส่วนที่ 1 เป็นรายวิชากลางของมหาวิทยาลัยที่กำหนดให้นักศึกษาทุกคนต้องเรียน 12 หน่วยกิต โดยบังคับ หรือ 
บังคับเลือก รายวิชาในข้อ 1) และ 2)  ดังต่อไปนี้ 
 Part 1 Common General Education Courses that UTCC requires students to take 12 credits 
either as required or selectable elective courses from Groups 1 and 2 that follow: 

2) รายวิชาภาษาอังกฤษ (English language) บังคับ 3 วิชา  9  หน่วยกิต (requirement of 3 courses 
or 9 credits) 

รหัสวิชา 
Course 
Code 

ชื่อวิชา 
Course Title 

หน่วยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ย

ตนเอง) 

Credits 
(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 
Prerequisite 

GE071 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจำวนั 
(English for Everyday Communication) 

3(3-0-6)  

GE072 ภาษาอังกฤษธุรกิจเพื่อการสื่อสารนานาชาติ 1 
(Business English for International Communication 1) 
 

3(3-0-6) ศึกษาก่อน GE071 
หรือคะแนนสอบ

ภาษาอังกฤษ
มาตรฐานเทียบเท่า
ตามเกณฑ์ที่กำหนด 
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(Prerequisite: 
GE071 or 

standardized test 
score based on 
set standard) 

GE073 ภาษาอังกฤษธุรกิจเพื่อการสื่อสารนานาชาติ 2 
(Business English for International Communication 2) 

3(3-0-6) ศึกษาก่อน GE072 
หรือคะแนนสอบ

ภาษาอังกฤษ
มาตรฐานเทียบเท่า
ตามเกณฑ์ที่กำหนด 

(Prerequisite: 
GE072 or 

standardized test 
score based on 
set standard) 

 
 
  2) รายวิชาธุรกิจและการประกอบการ (Business and Entrepreneurship) บังคับเลือก 1 วิชา 3 หน่วยกิต จาก
วิชาต่อไปนี ้(selectable required course: 1 course or 3 credits from the following subjects) 
รหัสวิชา 
Course 
Code 

ชื่อวิชา 
Course Title 

หน่วยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

Credits 
(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 
Prerequisite 

GE101 การประกอบการที่ขับเคลื่อนด้วยนวัตกรรม1  
(Innovation-Driven Entrepreneurship)  

3(3-0-6)  

GE120 จากศูนย์สู่การเปน็ฮโีร่2 
(From Zero to Hero)  

3(3-0-6)  

GE124 พาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์เบื้องตน้  
(Introduction to E-Commerce) 

3(3-0-6)  

GE137  การสื่อสารหัวการค้า  
(Business Communication) 

3(3-0-6)  

GE138 
 

ความรู้เบื้องต้นเก่ียวกับธุรกิจ 
(Introduction to Business) 

3(3-0-6) 
 

 

GE154 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดจิิทัลเพื่อธุรกิจ 
(Digital Innovative Thinking for Business 

3(3-0-6) เทียบเท่า 
GE201 

หมายเหตุ 
1 บังคับเฉพาะนักศึกษาในหลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต ของวิทยาลัยผู้ประกอบการ  
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2 บังคับเฉพาะนักศึกษาหลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการเทคโนโลยีขั้นสูง (หลักสูตรนานาชาติ) และหลักสูตรวิทยาศาสตร
บัณฑิต สาขาวิชาวิทยาการคอมพิวเตอร์ (หลักสูตรนานาชาติ)  
1,2, สำหรับนักศึกษาหลักสูตรอื่น สามารถลงเรียนรายวิชาน้ีเป็นวิชาเลือกในส่วนท่ีสองหรือเลือกเสรีได ้
Remarks: 
1 Required for Bachelor of Business Administration Program in College of Entrepreneurship.  

2 Required for Bachelor of Business Administration Program in Innovation Driven Entrepreneurship (International 
Program) and Bachelor of Science Program in Computer Science (International Program).  
1,2, For students in the other programs, this course can be registered as an elective listed in section 2 or free 
elective. 
 

9.3 รายวิชาในหลักสูตรหมวดวิชาศึกษาทั่วไป  
9.3 General Education Courses 

ส่วนที่ 2   เป็นรายวิชาที่หลักสูตรของคณะต่าง ๆ กำหนดสำหรับนักศึกษา ให้สอดคล้องตามวัตถุประสงค์ของ
หลักสูตร ไม่น้อยกว่า 18  หน่วยกิต (รายละเอียดตามข้อกำหนดหลักสูตรของแต่ละคณะ) โดยบังคับ หรือ บังคับเลือก หรือ 
เลือก รายวิชาจากกลุ่มวิชา ดังต่อไปนี ้

Part 2 General courses in line with the objective of various Schools which require students 
to take no less than 18 credits (Details are set based on the school’s curriculum) as required, 
selectable elective, or elective courses from the following groups:  

 
1) กลุ่มความรู้  (Knowledge) 
1.1) กลุ่มธุรกิจและการประกอบการ (Business and Entrepreneurship)     
 

รหัสวิชา 
Course 

Code 

ชื่อวิชา 
Course Title 

หน่วยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

Credits 
(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 
Prerequisite 

GE104 ธุรกิจออนไลน ์ 3(3-0-6)  

 (Online Business)   

GE105 กฎหมายเบื้องต้นสำหรับผู้ประกอบการ 3(3-0-6)  

 (Law for Entrepreneurs)   

GE106 กฎหมายพาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์ 3(3-0-6)  

 (E-Commerce Law)   

GE107 การลงทุนในตลาดหลักทรัพย ์ 3(3-0-6)  

 (Trading and Investment)   

GE108 การบริหารความมั่งคั่ง 3(3-0-6)  

 (Wealth Management)   
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GE109 ธุรกิจอาหารเพื่อสุขภาพและความงาม 3(3-0-6)  

 (Food Business for Wellness and Beauty)   

GE110 สัมมาทิฏฐิเพื่อการประกอบการ 3(3-0-6)  

 (Right View Entrepreneurship)   

GE111 โครงการนวัตกรรมที่ขับเคลื่อนด้วยผู้ประกอบการ 1 3(3-0-6) ศึกษาก่อน  GE101 
หรือ ได้รับความ
เห็นชอบจากอาจารย์
ผู้สอน (Prerequisite: 
GE101 or approval 
from course 
instructor) 

 (Entrepreneurial-Driven Innovation Project 1) 
 

 

GE112 โครงการนวัตกรรมที่ขับเคลื่อนด้วยผู้ประกอบการ 2 3(3-0-6) ศึกษาก่อน  GE111 
หรือ ได้รับความ
เห็นชอบจากอาจารย์
ผู้สอน 
(Prerequisite: 
GE111 or approval 
from course 
instructor) 

 (Entrepreneurial-Driven Innovation Project 2)  

GE113 โครงการนวัตกรรมที่ขับเคลื่อนด้วยผู้ประกอบการ 3 3(3-0-6) ศึกษาก่อน  GE112 
หรือ ได้รับความ
เห็นชอบจากอาจารย์
ผู้สอน (Prerequisite: 
GE112 or approval 
from course 
instructor) 

 (Entrepreneurial-Driven Innovation Project 3)  

GE114 โครงการประกอบการที่ขับเคลือ่นโดยนวัตกรรม 1 3(3-0-6) ศึกษาก่อน  GE111, 
GE112, และ GE113 
(Prerequisite: 
GE111, GE112 and 
GE113) 

 (Innovation-Driven Entrepreneurial Project 1)  

GE115 โครงการประกอบการที่ขับเคลือ่นโดยนวัตกรรม 2 3(3-0-6) ศึกษาก่อน  GE114 
(Prerequisite: 
GE114) 

 (Innovation-Driven Entrepreneurial Project 2)  

GE116 การบัญชีสำหรับผูป้ระกอบการ 3(3-0-6)  

 (Accounting for Entrepreneur) 
 

  

GE117 เศรษฐกิจของประเทศในเอเชีย 3(3-0-6)  

 (Economies of Asian Countries)   

GE118 วิสาหกิจเพื่อสังคม 3(3-0-6)  
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 (Social Enterprise)   

GE119 เศรษฐศาสตร์ผู้บริโภค 3(3-0-6)  

 (Consumer Economics) 
 

  

GE122 การนำเสนอธุรกิจเพื่อระดมทุน 3(2-2-5)  

 (Intensive Pitching Workshop)   

GE123 พื้นฐานการเงิน 3(3-0-6)  

 (Basics of Finance)   

GE126 ธุรกิจและการค้าในออสเตรเลีย 3(3-0-6)  

 (Business and Commerce in Australia)   

GE130 การภาษีอากรสำหรับประเทศออสเตรเลีย 3(3-0-6)  

 (Australia Taxation)   

GE131 กฎหมายธุรกิจประเทศออสเตรเลีย 3(3-0-6)  

 (Australia Business Law)   

GE132 กฎหมายธุรกิจประเทศเมียนมา 3(3-0-6)  

 (Myanmar Business Law)   

GE133 การค้าภาษีอากรสำหรับประเทศเมียนมา 3(3-0-6)  

 (Myanmar Taxation)   

GE134 ธุรกิจและวัฒนธรรมยุโรป 3(3-0-6)  

 (European Business and Cultures)   

GE135 ธุรกิจและวัฒนธรรมเอเชีย 3(3-0-6)  

 (Asian Business and Cultures)   

GE136 ธุรกิจและวัฒนธรรมจีน 3(3-0-6)  

 (Chinese Business and Cultures)   

GE359 
 
GE370 

การจัดการพิพิธภัณฑ ์
(Museum Management) 
ท้องถิ่นกับการสร้างสรรค์สินค้าทางวฒันธรรม 

3(3-0-6) 
 

3(3-0-6) 

 

 (Local and Creative Cultural Products)   

GE455 กฎหมายทรัพย์สินทางปญัญา 3(3-0-6)  

 (Intellectual Property Law)   

GE456 การท่องเที่ยวเชิงภูมิศาสตร์และวัฒนธรรม  3(3-0-6)  

 (Geography and Cultural Tourism)   

GE139 การสื่อสารการตลาดแบบบูรณาการ 3(3-0-6)  

 (Integrated Marketing Communication)   
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GE140 การพัฒนาเพื่อความยั่งยืน 3(3-0-6)  

 (Sustainable Development)   

GE141 การสื่อสารเพื่อธุรกิจการท่องเที่ยว 3(3-0-6)  

 (Tourism Communication)   

GE142 การออกแบบบริการ 3(3-0-6)  

 (Service Design)   

GE143 วาทศิลป์ในงานธุรกิจ 3(2-2-5)  

 (Business Rhetoric)   

GE144 การเขียนเพื่อการสร้างภาพลักษณ์ทางธุรกิจ 3(3-0-6)  

 (Writing for Creating Business Image)   

GE145 กฎหมายสิ่งแวดล้อมเบื้องต้น 3(3-0-6)  

 (Introduction to Environment Law)   

GE146 กฎหมายคุ้มครองผู้บริโภคและความรับผิดชอบในผลิตภัณฑ์
เบื้องต้น 

3(3-0-6)  

 (Introduction to Consumer Protection Law and 
Product Liability Law) 

  

GE147 กฎหมายเก่ียวกับอาชญากรรมทางธุรกิจเบื้องต้น 3(3-0-6)  

 (Introduction to Law of Business Crime)   

GE148 กฎหมายเก่ียวกับหลักทรัพย์และตลาดหลักทรัพย์เบื้องต้น 3(3-0-6)  

 (Introduction to Securities and Securities Exchange 
Law) 

  

GE149 กฎหมายเก่ียวกับการลงทุนระหว่างประเทศเบื้องตน้ 3(3-0-6)  

 (Introduction to International Investment Law)   

GE150 กฎหมายคุ้มครองข้อมูลส่วนบุคคล 3(3-0-6)  

 (Personal Data Protection Law)   

GE151 การจัดการธุรกิจกีฬา 3(3-0-6)  

 (Sports Business Management)   

GE152 การจัดการธุรกิจสู่ความยั่งยนื 3(3-0-6) 
 (Business Management for Sustainability)  
GE153 การจัดเทศกาลและงานรืน่เริง   3(2-2-5) 
 (Festival and Special Event Management)  

 

1.2) กลุ่มวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และสิ่งแวดล้อม (Science Technology and Environmental Literacy)    
รหัสวิชา ชื่อวิชา หน่วยกิต เงื่อนไข 
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Course Code Course Title (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 
Credits 

(Lecture-tutorial-self study) 

Prerequisite 

GE202 นวัตกรรมทางเทคโนโลยสีมัยใหม่ 3(3-0-6)  

 (Modern Innovation Technology)   

GE203 การคิดเชิงวิเคราะห์สำหรับธุรกิจ 3(3-0-6)  

 (Analytical Thinking for Business)   

GE204 เกษตรอัจฉริยะ 3(3-0-6)  

 (Smart Farming)   

GE205 ผลิตภัณฑ์เครื่องสำอางเพื่อสุขภาพและความงาม 3(3-0-6)  

 (Cosmetic Products for Health and Beauty)   

GE209 ธุรกิจขยะรีไซเคิล 3(3-0-6)  

 (Recycling Business)   

GE211 การนับจำนวนและความนา่จะเป็นเบื้องตน้  3(3-0-6)  

 (Counting and Elementary Probability)   

GE212 พื้นฐานสถิติ  3(3-0-6)  

 (Basics of Statistics)   

GE214 ตรรกะทางคณิตศาสตร์ 3(3-0-6)  

 (Foundations of Mathematical Logic)   

GE216 พีชคณิตเชิงเสน้ 3(3-0-6)  

 (Linear Algebra)   

GE461 สิ่งแวดล้อมในอาเซียน 3(3-0-6)  

 (ASEAN Environment)   

GE223 เศรษฐกิจหมุนเวียน 3(3-0-6)  

 (Circular Economy)   

GE224 การดำรงชีวิตท่ามกลางภัยพบิัตแิละวิกฤตการณ์ในอนาคต 3(3-0-6)  

 (Living in Disaster and Future Crisis)   

GE225 จิตวิทยาสิ่งแวดล้อมกับสุขภาวะ 3(3-0-6)  

 (Environmental Psychology and Well-being)   

GE226 ชีวิตมนุษย์กับการตระหนักรู้ทางเทคโนโลยี 3(3-0-6)  

 (Human Life and Technology Awareness)   
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1.3) กลุ่มสุขภาพอนามัย (Health Literacy) 
รหัสวิชา 

Course Code 
ชื่อวิชา 

Course Title 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

Credits 
(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 
Prerequisite 

GE206 ภูมิปัญญาสมนุไพรไทย 3(3-0-6)  

 (Thai Herbal Wisdom)   

GE217 การฟื้นฟูสุขภาพเบื้องตน้ 3(3-0-6)  

 (Basic of Health Rehabilitation)   

GE218 การสื่อสารเชิงสุขภาพ 3(3-0-6)  

 (Health Communication)   

GE219 การสร้างเสริมสุขภาพผู้สูงอาย ุ 3(3-0-6)  

 (Health Promotion in Older Persons)   

GE220 สรีรวิทยาการออกกำลังกายเบื้องต้น 3(3-0-6)  

 (Basics of Physiology for Exercises)   

GE221 การปฐมพยาบาลและการดูแลขั้นพื้นฐาน 3(3-0-6)  

 (Basic of First-Aid Care)   

GE222 การส่งเสริมวิทยาศาสตร์สุขภาพ 3(3-0-6)  

 (Health Science Promotion)   

GE404 จิตวิทยาวัยรุน่ 3(3-0-6)  

 (Adolescent Psychology)   

GE405 จิตวิทยาพฒันาการ 3(3-0-6)  

 (Developmental Psychology)   

GE411 การดูแลสุขภาพและความงาม 3(3-0-6)  

 (Health and Beauty Care)   

GE227 สุขภาพจิตวัยรุ่น 3(3-0-6)  

 (Adolescent Mental Health)   

GE228 จิตวิทยาครอบครัว ชีวิตครอบครัวและเพศศึกษา   3(3-0-6)  

 (Family Psychology, Family Life and Sex Education)   
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GE229 พฤฒาวิทยาและการดูแลผูสู้งอายุ   3(3-0-6)  

 (Gerontology and Elderly Care)   

 
 
 
 

   

1.4) กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม (Aesthetics and Culture)  
 1.4.1) กลุ่มไทยศึกษา (Thai Studies) 
รหัสวิชา 

Course Code 
ชื่อวิชา 

Course Title 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

Credits 
(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 
Prerequisite 

GE310 นาฎศิลป์ไทย 3(2-2-5)  
 (Thai Classical Dance)   
GE318 การละเล่นและเพลงพืน้บา้นไทย 3(3-0-6)  
 (Thai Folk Games and Songs)   
GE355 ประวัติศาสตร์สังคมไทยหลังการเปลี่ยนแปลงการปกครอง 3(3-0-6)  
 (History of Thailand’s Society after Revolution)   
GE368 คติชนสรา้งสรรค ์ 3(3-0-6)  
 (Creative Folklore)   
GE373 ประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย 3(3-0-6)  
 (Tradition and Festival in Thailand)   
GE452 หอการค้าไทยและมหาวทิยาลัยของเรา  3(3-0-6)  
 (TCC and Our UTCC)    
GE457 ภูม-ิประวัติศาสตร์การท่องเที่ยวไทย 3(3-0-6)  

 
(Geography and History for Thai Tourism) 
  

 

 1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก (Global Awareness) 
รหัสวิชา 

Course Code 
ชื่อวิชา 

Course Title 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

Credits 
(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 
Prerequisite 

GE317 ศิลปะวิจักษณ ์ 3(3-0-6)  
  (Art Appreciation)   
GE351 วัฒนธรรมประชานิยม 3(3-0-6)  
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 (Popular Culture)   
GE352 สื่อบันเทิงอาเซียน 3(3-0-6)  
 (ASEAN Entertainment Media)   
GE353 ศิลปวัฒนธรรมอาเซียน  3(3-0-6)  
 (ASEAN Cultures)   
GE354 อิทธิพลวัฒนธรรมต่างชาติในศลิปะไทย 3(3-0-6)  
 (Foreign Culture Influence on Thai Arts)   
GE356 อุดมการณ์สร้างชาติของจีน 3(3-0-6)  
 (China’s National Ideology)   
GE357 เหตุการณ์ปัจจุบันของโลก 3(3-0-6)  
 (Current World Events)   
GE358 ภาวะหลายภาษา 3(3-0-6)  
 (Multilingualism)   
GE360 ปรัชญาตะวันตก 3(3-0-6)  
 (Western Philosophy)   
GE361 ปรัชญาตะวันออก 3(3-0-6)  
 (Eastern Philosophy)   
GE362 วัฒนธรรมชา 3(3-0-6)  
 (Tea Culture)   
GE365 ศาลเจ้าและการไหว้เจ้าของชาวไทยเชื้อสายจีนในประเทศไทย 3(3-0-6)  

 
(Chinese Shrine and Chinese God Worship of 
Chinese-Thai People in Thailand)  

 

GE366 ความหลากหลายของกลุ่มชาตพิันธุ์ในสงัคมไทย 3(3-0-6)  
 (Ethnic Diversity in Thai Society)   
GE367 ความหลากหลายทางเพศในสังคมไทย 3(3-0-6)  
 (Gender Diversity in Thai Society)   
GE369 โบราณคดีของไทยและประเทศใกล้เคียง 3(3-0-6)  
 (Archaeology in Thailand and Neighboring Countries)   
GE374 ประวัติศาสตร์ของภาพถ่าย 3(3-0-6)  
 (History of Photography)   
GE375 ประวัติศาสตร์แอนิเมชั่น 3(3-0-6)  
 (History of Animation)   
GE378 ศาสนาของโลก 3(3-0-6)  
 (World Religions)   
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GE382 มังงะ เกมส์ อนิเมะญี่ปุน่ 3(3-0-6)  
 (Manga, Games, and J-Anime)   
GE383 ภาพยนตร์และซีรีย์ญี่ปุน่ 3(3-0-6)  
 (Japanese Films and Series)   
GE384 ความปกติใหม่กับชุมชนสงัคมโลก 3(3-0-6)  

 
(New Normal and Global Community) 
  

 

GE385 การจัดการธุรกิจข้ามวัฒนธรรม 3(3-0-6)  
 (Cross-Cultural Business Management)   
GE386 ความรู้เบื้องต้นเอเชียตะวันออกเฉียงใต้ศึกษา 3(3-0-6)  
 (Introduction to South East Asia Studies)   
GE387 เทพปกรณัมกรีกและโลกปัจจบุนั 3(3-0-6)  
 (Greek Mythology and the Modern World)   
GE388 ภูมิปัญญาจนี 3(3-0-6)  
 (Chinese Wisdom)   
GE389 ความรู้เกี่ยวกับศิลปวัฒนธรรมจนี  3(3-0-6)  
 (Understanding Chinese Culture)   
GE390 สังคมจีนร่วมสมัย 3(3-0-6)  
 (Contemporary Chinese Society)   

 
1.5) กลุ่มความเป็นพลเมือง (Civic Literacy) 
รหัสวิชา 

Course Code 
ชื่อวิชา 

Course Title 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

Credits 
(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 
Prerequisite 

GE102 จริยธรรมธุรกิจและความรับผิดชอบต่อสังคม 3(3-0-6)  
 (Business Ethics and Social Responsibility)   
GE414 ระบบและสังคม 3(3-0-6)  
 (Systems and Society)   
GE451 ศาสตร์ของพระราชา 3(3-0-6)  
 (Knowledge of the King)   
GE453 สังคมศึกษาเพื่อสังคมที่ยั่งยนื 3(3-0-6)  
 (Social Studies for Sustainable Society)   
GE454 กฎหมายสำหรับชีวิตประจำวัน 3(3-0-6)  
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 (Law for Everyday Life)   
GE462 วัฒนธรรมต้านทุจริต 3(3-0-6)  
 (Anti-Corruption Culture)   
GE463 การรู้เท่าทันการคอรัปชัน่ 3(3-0-6)  
 (Understanding Corruption)   
GE464 กิจกรรมเพื่อสังคมที่สร้างสรรค ์ 3(3-0-6)  

 
(Creative Corporate Social Responsibilities) 
  

 

GE465 การบริการชุมชน  3(3-0-6)  
 (Community Service)   
GE467 ปัญหาสังคมไทยในปัจจบุัน 3(3-0-6)  
 (Social Problems in Thai Society)   
GE468 ปรัชญาการเมืองกับทุกสิ่งอย่าง 3(3-0-6)  

 
 

(Political Philosophy and Everything) 

  

 

2) กลุ่มทักษะและเจตคติ (Skills and Attitude) 
2.1) กลุ่มภาษาของโลก (World Language) จำนวน 15 หน่วยกิต  
รหัสวิชา 
Course 
Code 

ชื่อวิชา 
Course Title 

หน่วยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

Credits 
(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 
Prerequisite 

GE006 ภาษามาเลย์เพื่อการสื่อสาร  3(3-0-6)  
 (Malay for Communication)   
GE008 ภาษาเมียนมาเพื่อการสื่อสาร 3(2-2-5)  
 (Myanmar for Communication)   
GE014 ภาษาเกาหลีเพื่อการสื่อสาร  3(2-2-5)  
 (Korean for Communication)   
GE059 การอ่านภาษาไทยเบื้องต้น 3(2-2-5)  
 (Basic Thai Reading)   
GE060 การเขียนภาษาไทยเบื้องตน้ 3(2-2-5)  
 (Basic Thai Writing)   
GE061 การอ่านและการเขียนภาษาไทยเชิงวิชาการ 3(2-2-5)  
 (Academic Thai Reading and Writing)   
GE062 ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร 3(2-2-5)  
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 (Thai for Communication)   
GE063 การฟังและการพูดภาษาไทย 3(2-2-5)  
 (Thai Listening and Speaking)   
GE064 การออกเสียงภาษาอังกฤษ  3(2-2-5)  
 (English Pronunciation)   
GE074 ภาษาอังกฤษสำหรับมืออาชีพ 3(2-2-5) ศึกษาก่อน GE073 

หรือคะแนนสอบ
ภาษาอังกฤษ

มาตรฐานเทียบเท่า
ตามเกณฑ์ที่กำหนด 

 (English for Professionals)   

GE075 สำนวนภาษาอังกฤษที่มีประโยชน์ 3(2-2-5)  
 (English Idiom Advantage)   
GE076 ภาษาอังกฤษสำหรับผู้ประกอบการพาณิชย์

อิเล็กทรอนิกส์ 3(2-2-5) 
 

 (English for e-commerce entrepreneur)   
GE077 การใช้ซอฟท์แวร์เพื่อศึกษาคำในภาษาอังกฤษ 3(2-2-5)  
 (Application of Lexical Analysis Tools)   
GE078 การออกเสียงภาษาอังกฤษสำหรับสื่อและอาชพี   3(2-2-5)  

 
(English Pronunciation for the Media and 
Careers)  

 

GE079 ภาษาอังกฤษเพื่อการทำงานและมนุษยสัมพันธ์  3(2-2-5)  
 (English for work and socializing)   
GE080 ภาษาอังกฤษเพื่อความรับผิดชอบต่อสังคม  3(2-2-5)  
 (English for Corporate Social Responsibility)   
GE081 ภาษาในสังคมดิจิทลั 3(2-2-5)  
 (Language in Digital Society)   
GE082 ภาษาไทยเพื่องานด้านกฎหมาย 3(2-2-5)  
 (Thai for Law Careers)   
GE083 การสื่อสารและการนำเสนอทางธุรกิจอย่างมืออาชีพ 3(2-2-5)  

 
(Communication and Professional Business 
Presentations)  

 

GE084 ภาษาไทยและวัฒนธรรม 3(3-0-6) เฉพาะนักศึกษา
ต่างชาติ  (Thai Language and Culture)  

GE085 ภาษาไทยหลายมิต ิ 3(0-6-3)  
 (Multidimensional Thai Language)   
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GE086 ภาษาเกาหลีกับความงาม 3(3-0-6)  
 (Korean and K-Beauty Business)   
GE087 แพ็คกระเป๋าเที่ยวเกาหลีใต้ 3(3-0-6)  
  (Packing for South Korea)   
GE088 เค-ป็อปกับเคซีรีย์ 3(3-0-6)  
  (K-Pop and K-Series)   
GE089 ภาษาญีปุ่่นเพื่อการสนทนาและการสื่อสาร 3(3-0-6)  

 
(Japanese for Conversation and 
Communication)  

 

GE090 แพ็คกระเป๋าเที่ยวญี่ปุน่ 3(3-0-6)  
  (Packing for Japan)   
GE091 ภาษาอิตาเลียนเบื้องตน้ 3(2-2-5)  
 (Italian Language for Beginners)   
GE092 การแปลเพลง 3(2-2-5)  
 (Translation of Song Lyrics)   
GE093 ภาษาจนีสำหรับชีวิตประจำวัน 3(3-0-6)  
 (Chinese for Everyday Life)   
GE094 การพัฒนาการฟังและการพูดภาษาจนีเบื้องต้น  3(3-0-6)  
 (Basic Chinese Listening and Speaking Practice)   

 

2.2) กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม (Learning and Innovation Skills) 
รหัสวิชา 

Course Code 
ชื่อวิชา 

Course Title 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

Credits 
(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 
Prerequisite 

GE052 การเขียนโครงการทางวชิาการและวิจัย 3(3-0-6)  
 (Research and Academic Project Writing)   
GE053 การอ่านและการเขียนทางธุรกิจ 3(3-0-6)  
 (Business Reading and Writing)   
GE055 ทักษะการพูดและการนำเสนองาน 3(3-0-6)  

 (Speaking and Presentation Skills)   
GE056 การสื่อสารระหว่างวฒันธรรม 3(3-0-6)  

 (Intercultural Communication)   
GE058 การเล่าเร่ืองข้ามสื่อ 3(3-0-6)  

 (Transmedia Storytelling)   
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GE067 ทักษะการนำเสนอและการพูดในที่สาธารณะ 3(3-0-6)  
 (Presentation and Public Speaking Skills)   

GE068 การเขียนและการนำเสนอเชิงวทิยาศาสตร์ 3(3-0-6)  
 (Scientific Writing and Presenting)   
GE069 การเขียนการเล่าเร่ืองและการปฏิบัติอย่างสรา้งสรรค์  3(3-0-6)  

 
(Creative Writing, Storytelling, and 
Performing)  

 

GE070 การตีความ การสื่อสารและการออกแบบ 3(3-0-6)  

 (Interpretation, Communication, and Design)   

GE103 การคิดเชิงออกแบบ 3(3-0-6)  
 (Design Thinking)   
GE127 การจัดการนวัตกรรมในสภาวะโลกและเครือข่าย 3(3-0-6)  

 
(Global and Networked Innovation 
Management)  

 

GE128 นวัตกรรม ความคิดสร้างสรรค์และการประกอบการ 3(3-0-6)  
 (Innovation Creativity and Entrepreneurship)   
GE305 การตีความละครและภาพยนตร ์ 3(3-0-6)  
 (Interpretation of Drama and Film)   
GE402 เปิดโลกกว้างสู่สังคมแห่งการเรียนรู้ 3(3-0-6)  
 (Discovery of Learning Society)   
GE413 การคิดเชิงสร้างสรรค์และเชิงวพิากษ ์ 3(3-0-6)  
 (Applied Creative and Critical Thinking)   
GE901 สื่อร่วมสมัยและวรรณกรรมคัดสรร 3(3-0-6)  

 
(Contemporary Media and Selected 
Literature)  

 

GE902 การสร้างสรรค์วรรณกรรมออนไลน์   3(2-2-5)  
 (Creating Online Literature)   
GE903 ความคิดสร้างสรรค์เพื่อการนำเสนอ 3(2-2-5)  
 (Creativity for Presentations)   
GE904 ทักษะการโต้วาทีและอภิปรายเชิงกลยุทธ์   3(2-2-5)  
 (Debate Skills and Strategic Argumentation)   
GE905 การเรียนรู้นอกห้องเรียน 3(2-2-5)  
 (Out-of-School Literacies)   
GE906 ละครหุ่นและศิลปะสร้างสรรค์เพื่อการพัฒนา 3(2-2-5)  



 

 

175 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

 
(Puppetry and Creative Art for 
Development)  

 

GE907 การเขียนคอนเทนท์สำหรับสื่อดิจิทัล 3(3-0-6)   
 (Content Writing for Digital Media)   
GE908 การรีวิวสินค้าและสถานที่ท่องเที่ยวในสื่อร่วมสมัย 3(3-0-6)   

 
(Product and Tourist Attraction Review in 
Contemporary Media)  

 

GE909 การเขียนสคริปต์ในสื่อดิจิทลั 3(2-2-5)  
            (Script Writing in Digital Media)                                                                                                          
GE910    อ่าน (ให้) เป็น  

(Read Effectively) 
3(2-2-5) เทียบเท่า 

GE054 

 
2.3) กลุ่มทักษะด้านสื่อและเทคโนโลยีสารสนเทศ (Media and Information Technology Skills)  

รหัสวิชา 
Course Code 

ชื่อวิชา 
Course Title 

หน่วยกิต 
(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

Credits 
(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 
Prerequisite 

GE057 นักข่าวพลเมือง 3(3-0-6)  
 (Citizen Reporter)   
GE207 เทคโนโลยดีิจิทัล 3(3-0-6)  

 (Digital Technology)   
GE208 เกมดิจิทัล 3(3-0-6)  

 (Digital Games)   
GE210 พื้นฐานการเขียนโปรแกรม 3(2-2-5)  

 (Foundations of Programming)   

GE213 พื้นฐานคอมพิวเตอร์  3(3-0-6)  

 (Basics of Computers)   

GE215 พื้นฐานคณิตศาสตร์เชิงคอมพิวเตอร์ 3(3-0-6)  

 (Mathematical Foundations of Computing)   

GE401 ทักษะการรู้สารสนเทศในสังคมดิจิทัล 3(3-0-6)   

 (Information Literacy Skills in Digital Society)   

GE403 ทักษะการรู้เท่าทันสื่อและสงัคมดิจิทัล 3(3-0-6)   

 (Media Literacy and Digital Social Skills)   

GE921 การคิดเชิงคำนวณในชีวิตประจำวัน 3(3-0-6)  
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 (Computation Thinking in Life)   

GE922 การจัดการสารสนเทศด้วยโปรแกรมสำเร็จรูป 3(2-2-5)  

 
(Data and Information Management by 
Application)  

 

GE923 เทคโนโลยดีิจิทัลเพื่อเศรษฐกิจและสังคม 3(3-0-6)   

 
(Digital Technology for Economy and 
Society)  

 

GE924 ความฉลาดทางดจิิทัลสำหรับทีท่ำงานสมัยใหม่  3(2-2-5)  

 
(Digital Intelligence for Modern Workplace) 
   

 

GE925 จิตรกรรมพื้นฐานดิจิทลั  3(3-0-6)  

 (Fundamentals of Digital Painting)   

 

2.4) กลุ่มทักษะชีวิตและการทำงาน (Life and Career Skills) 
รหัสวิชา 

Course Code 
ชื่อวิชา 

Course Title 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 

Credits 
(Lecture-tutorial-self study) 

เงื่อนไข 
Prerequisite 

GE121 พื้นฐานการบริหารจัดการตนเอง 3(3-0-6)  

 (Foundations of Self-Management)   

GE406 จิตวิทยากับการบริหารตนเอง 3(3-0-6)  

 (Psychology for Self-Management)   

GE407 จิตวิทยาการทำงานเปน็ทีม 3(3-0-6)  

 (Psychology for Teamwork)   

GE408 การพัฒนาบุคลิกภาพผู้นำ 3(3-0-6)  

 (Personality Development for Leaders)   

GE941 หลักการเรียนรู้ของผู้ใหญ่เพื่อการพัฒนาตนเอง   3(3-0-6)  

 
(Principles of Adult Learning for Self-
Development)  

 

GE942 การเตรียมตัวเพื่อการทำงาน  3(2-2-5)  

 (Career Preparation)   
 

2.5) กลุ่มสมดุลชีวิต (Life Balance) 
รหัสวิชา 

Course Code 
ชื่อวิชา 

Course Title 
หน่วยกิต 

(บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดว้ยตนเอง) 
เงื่อนไข 

Prerequisite 



 

 

177 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

Credits 
(Lecture-tutorial-self study) 

GE125 การออกแบบชีวิต 3(3-0-6)  

 (Design Your Life)   

GE303 รูปรสกลิ่นสีเสียง 3(3-0-6)  

 (Shape, Taste, Smell, Color, Sound)   

GE304 เร่ืองเล่าในโลกสมัยใหม่ 3(3-0-6)  

 (Narratives in the Modern World)   

GE311 แดนซ์ 3(2-2-5)  

 
(Dance) 
  

 

GE312 การขับร้อง 3(2-2-5)  

 (Singing)   

GE313 ดนตรีวิจักษณ ์ 3(3-0-6)  

 (Music Appreciation)   

GE314 การจัดดอกไม้ 3(2-2-5)  

 (Flower Decoration)   

GE315 พัสตราภรณ ์ 3(3-0-6)  

 (Costumes and Garments)   

GE316 การแต่งหน้า 3(2-2-5)  

 (Make-Up)   

GE379 หมากล้อม 3(2-2-5)  

 (Go)   

GE380 หมากรุกไทยและสากล 3(2-2-5)  

 (Thai and International Chess)   

GE409 แฟชั่น 3(3-0-6)  

 (Fashion)   

GE410 การทำอาหาร 3(2-2-5)  

 (Cooking)   

GE412 ศาสตร์แห่งความสุข 3(3-0-6)  

 (Science of Happiness)   

GE961 ว่าด้วยความสัมพันธ์กับเรื่องเพศ 3(3-0-6)  

 (On Relationships and Sexuality)   

GE962 อภิปรัชญาของรักสามเส้า 3(3-0-6)  
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 (Metaphysics of Love Triangle)   

GE963 แอ็คติ้ง 3(2-2-5)  

 (Acting)   

GE964 การเยียวยาจิตใจเพื่อสร้างสมดลุในชีวิต 3(3-0-6)  

 (Mind Healing for Work-Life Balance)   

GE965 การเสริมสร้างกำลังใจเพื่อพิชิตปัญหา 3(3-0-6)  

 

(Encouragement to Overcoming Problems) 

  

 

 
 
 
9.5 รายละเอียดตามข้อกำหนดของหลักสูตรของแตล่ะคณะ สำหรับหมวดวิชาศึกษาทั่วไป ส่วนที่ 2 
9.5 Details Related to Each School’s Curriculum Requirements for General Education 
Courses, Part 2 
1. หลักสูตรของคณะบรหิารธุรกิจ      จำนวน 18 หน่วยกิต 
1. School of Business Curriculum      18 credits 
 1.1 หลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิตทุกหลักสูตร ยกเว้นหลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการ
เทคโนโลยีขั้นสูง (หลักสูตรนานาชาติ) 
    1.1 Business Administration Programs (except Entrepreneurship and Innovation, International 
Program) 

1) บังคับ 3 หน่วยกิต (1 วิชา) จากกลุ่มวิชาต่อไปนี้  

Requirement of 3 credits (1 course) from the following courses 
กลุ่มภาษา (Language)       บังคับ 3 หน่วยกิต (1 วิชา) 
       Requirement of 3 credits (1 course) 
GE074 ภาษาอังกฤษสำหรับมืออาชีพ (English for Professionals)    3(2-2-5) 
 
2) บังคับเลือก 3 หน่วยกิต (1 วิชา) จากกลุ่มวิชาต่อไปนี ้

2) Requires 3 credits (1 course from the following group)        

กลุ่มทักษะด้านสารสนเทศ สื่อ และเทคโนโลยีสารสนเทศ บังคับเลือก 3 หน่วยกิต (1 วิชา) 
(Information, Media and Technology Skills)       Requirement of 3 credits (1 course) 

           หรือ กลุ่มวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและสิ่งแวดล้อม               บังคับเลือก 3 หน่วยกิต (1 วิชา) 
Or Science Technology and Environmental Literacy Requirement of 3 credits (1 course)  
    3) เลือก 12 หน่วยกิต (4 วิชา) จากกลุ่มวิชาในส่วนที่ 1 และ 2  
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 3) Choose 12 credits (4 courses) from Groups 1 and 2 
เลือกเรียนจากรายวิชาตามที ่คณะเสนอ/กำหนด โดยเป็นรายวิชาที ่มี Learning Outcomes ตรงหรือ

ใกล้เคียงกับที่กรรมการบริหารหลักสูตรหรือคณะกำหนดไว้ 
Choose from courses set by the School which has exact or similar learning outcomes 

determined by program management committee or School.  
 
 1.2 หลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการเทคโนโลยีขั้นสูง (หลักสูตรนานาชาติ) 
 1.2 Bachelor of Business Administration in Entrepreneurship and Innovation (International 
Program)  

1) เลือก 18 หน่วยกิต (6 วิชา) จากกลุ่มวิชาในส่วนที่ 1 และ 2  

1) Choose 18 credits (6 courses) from Groups 1 and 2 

เลือกเรียนจากรายวิชาตามที ่คณะเสนอ/กำหนด โดยเป็นรายวิชาที ่มี Learning Outcomes ตรงหรือ
ใกล้เคียงกับที่กรรมการบริหารหลักสูตรหรือคณะกำหนดไว้ 

Choose from courses set by the School which has exact or similar learning outcomes 
determined by program management committee or School. 

 
2. หลักสูตรของคณะบญัช ี      จำนวน 18 หน่วยกิต 
2) Curricular of Schools of Accountancy                                                18 credits 

1)  บังคับ 6 หน่วยกิต (2 วิชา) จากกลุ่มวิชาต่อไปนี้  
           Requirement of 6 credits (2 courses) from the following courses 
 กลุ่มภาษาของโลก      บังคับ 6 หน่วยกิต (2 วิชา) 
           World Language                                          (Requirement of 6 credits (2 courses) 
GE081 ภาษาในสังคมดิจิทัล (Language in Digital Society)    3(2-2-5) 
GE074 ภาษาอังกฤษสำหรับมืออาชีพ (English for the Professionals)              3(2-2-5) 
 

2) เลือก 12 หน่วยกิต (4 วิชา) จากกลุ่มวิชาในส่วนที่ 1 และ 2  
2) Choose 12 credits (4 courses) from courses in Groups 1 and 2 
เลือกเรียนจากรายวิชาตามที่คณะเสนอ/กำหนด โดยเป็นรายวิชาที ่มี Learning Outcomes ตรงหรือ

ใกล้เคียงกับที่กรรมการบริหารหลักสูตรหรือคณะกำหนดไว้ 
Choose from courses set by the School which has exact or similar learning outcomes 

determined by program management committee or School. 
 
3. หลักสูตรของคณะมนุษยศาสตร์ และ คณะการศึกษาปฐมวัย                   จำนวน 18 หน่วยกิต 
3. Curricular of Schools of Humanities and Early Childhood Education              18 credits 
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1) บังคับ 6 หน่วยกิต (2 วิชา) จากกลุ่มวิชาต่อไปนี้      
           Requirement of 6 credits (2 courses) from the following courses 
 กลุ่มภาษาของโลก      บังคับ 6 หน่วยกิต (2 วิชา) 
           World Language                                          (Requirement of 6 credits (2 courses) 
GE081 ภาษาในสังคมดิจิทลั (Language in Digital Society)     3(2-2-5) 
GE074 ภาษาอังกฤษสำหรับมืออาชีพ (English for the Professionals)    3(2-2-5) 

2) บังคับเลือก 3 หน่วยกิต (1 วิชา) จากกลุ่มวิชาต่อไปนี้ 
           Require 3 credits (1 course) from the following courses 
 กลุ่มทักษะด้านสื่อและเทคโนโลยีสารสนเทศ   บังคับเลือก 3 หน่วยกิต (1 วิชา) 
           Media and Information Technology Skills      Require 3 credits (1 course) 
           หรือ กลุ่มวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและสิ่งแวดล้อม บังคับเลือก 3 หน่วยกิต (1 วิชา) 

Or Science Technology and Environmental Literacy  Require 3 credits (1 course)  
3) เลือก 9 หน่วยกิต (3 วิชา) จากกลุ่มวิชาในส่วนที่ 1 และ 2 
3) Choose 9 credits (3 courses) from courses in Groups 1 and 2 
เลือกเรียนจากรายวิชาตามที่คณะเสนอ/กำหนด โดยเป็นรายวิชาที ่มี Learning Outcomes ตรงหรือ

ใกล้เคียงกับที่กรรมการบริหารหลักสูตรหรือคณะกำหนดไว้ 
Choose from courses set by the School which has exact or similar learning outcomes 

determined by program management committee or School.  
 

4. หลักสูตรของคณะเศรษฐศาสตร์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี คณะวิศวกรรมศาสตร์ คณะนิเทศศาสตร์ 
คณะการท่องเที่ยวและอุตสาหกรรมบริการ และคณะศิลปะดจิิทัล    จำนวน 18 หน่วยกิต 
4. Curricular of Schools of Economics, Science and Technology, Engineering, Communication 
Arts, Tourism and Services, and Digital Arts and Design                               18 credits   

1) เลือก 18 หน่วยกิต (6 วิชา) จากกลุ่มวิชาในส่วนที่ 1 และ 2  

1) Choose 18 credits (6 courses) from courses in Groups 1 and 2  

เลือกเรียนจากรายวิชาตามที ่คณะเสนอ/กำหนด โดยเป็นรายวิชาที ่มี Learning Outcomes ตรงหรือ
ใกล้เคียงกับที่กรรมการบริหารหลักสูตรหรือคณะกำหนดไว้ 

Choose from courses set by the School which has exact or similar learning outcomes 
determined by program management committee or School.  
 
5. หลักสูตรของคณะนิติศาสตร์      จำนวน 18 หน่วยกิต 
5. School of Law       18 credits 

1) บังคับ 6 หน่วยกิต (2 วิชา) จากกลุ่มวิชาต่อไปนี้  

1) (Requirement of 6 credits or 2 courses from the following groups) 
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กลุ่มภาษาของโลก (World Language)    บังคับ 6 หน่วยกิต (2 วิชา) 
                           Requirement of 6 credit (2 courses) 
GE082 ภาษาไทยเพื่องานด้านกฎหมาย (Thai for Law Careers)  3(2-2-5) 
GE074 ภาษาอังกฤษสำหรับมืออาชีพ (English for Professionals)   3(2-2-5) 
2) บังคับเลือก 3 หน่วยกิต (1 วิชา) จากกลุ่มวิชา ต่อไปนี ้
2) Choose 3 credits (1 course) from the following courses 

กลุ่มทักษะด้านสื่อและเทคโนโลยีสารสนเทศ   บังคับเลือก 3 หน่วยกิต (1 วิชา) 
Media and Information Technology Skills      Require 3 credits (1 course) 
หรือ กลุ่มวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและสิ่งแวดล้อม บังคับเลือก 3 หน่วยกิต (1 วิชา) 
Or Science Technology and Environmental Literacy  Require 3 credits (1 course)  

3) เลือก 9 หน่วยกิต (3 วิชา) จากกลุ่มวิชาในส่วนที่ 1 และ 2 
3) Choose 9 credits (3 courses) from courses in Groups 1 and 2 
เลือกเรียนจากรายวิชาตามที ่คณะเสนอ/กำหนด โดยเป็นรายวิชาที ่มี Learning Outcomes ตรงหรือ

ใกล้เคียงกับที่กรรมการบริหารหลักสูตรหรือคณะกำหนดไว้ 
Choose from courses set by the School which has exact or similar learning outcomes 

determined by program management committee or School.  
 

6. หลักสูตรของวิทยาลัยผู้ประกอบการ     จำนวน 18 หน่วยกิต 
6. College of Entrepreneurship     18 credits 

1) บังคับ 3 หน่วยกิต (1 วิชา) จากกลุ่มวิชาต่อไปนี้  

(Requirement of 3 credits or 1 course from the following groups) 
      กลุ่มภาษาของโลก      บังคับ 3 หน่วยกิต (1 วิชา) 

           World Language                                          (Requirement of 3 credits 1 course) 
GE081 ภาษาในสังคมดิจิทลั (Language in Digital Society)    3(2-

2-5) 
2) บังคับเลือก 12 หน่วยกิต (4 วิชา) จากกลุ่มวิชา ต่อไปนี้ 

     2) Choose 12 credits (4 course) from the following courses 
กลุ่มวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและสิ่งแวดล้อม   บังคับเลือก 9 หน่วยกิต (3 

วิชา) 
Science Technology and Environmental Literacy      Require 9 credits (3 

course) 
กลุ่มทักษะด้านสื่อและเทคโนโลยีสารสนเทศ   บังคับเลือก 3 หน่วยกิต (1 

วิชา) 
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Media and Information Technology Skills   Require 3 credits (1 
course)  

  3) เลือก 3 หน่วยกิต (1 วิชา) จากกลุ่มวิชาในส่วนที่ 1 และ 2 
  3) Choose 3 credits (1 courses) from courses in Groups 1 and 2 

เลือกเรียนจากรายวิชาตามที ่คณะเสนอ/กำหนด โดยเป็นรายวิชาที ่มี Learning Outcomes ตรงหรือ
ใกล้เคียงกับที่กรรมการบริหารหลักสูตรหรือคณะกำหนดไว้ 

Choose from courses set by the School which has exact or similar learning outcomes 
determined by program management committee or School.  

 
7. หลักสูตรของวิทยาลัยนานาชาติเพื่อการจัดการ    จำนวน 18 หน่วยกิต 
7. International School of Management     18 credits 
 7.1 หลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต (นานาชาต)ิ 
 7.1 Bachelor of Business Administration (International Program) 

1) บังคับ 6 หน่วยกิต (2 วิชา) จากกลุ่มวิชาต่อไปนี้  

(Requirement of 6 credits or 2 courses from the following groups) 

     กลุ่มภาษาของโลก      บังคับ 6 หน่วยกิต (2 วิชา) 
          World Language                                            (Requirement of 6 credits 2 courses) 

GE084 ภาษาไทยและวัฒนธรรม      3(3-0-6) 
GE074 ภาษาอังกฤษสำหรับมืออาชีพ (English for Professionals)   3(2-2-5) 
2) บังคับเลือก 3 หน่วยกิต (1 วิชา) จากกลุ่มวิชาต่อไปนี ้ 
2) Requirement of 3 credits or 1 course from the following groups: 

 กลุ่มทักษะด้านสารสนเทศ สื่อ และเทคโนโลยีสารสนเทศ  บังคับเลือก 3 หน่วยกิต (1 วิชา)  
 (Information, Media and Technology Skills) (Requirement of 3 credits or 1 course) 
 หรือ กลุ่มวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและสิ่งแวดล้อม  บังคับเลือก 3 หน่วยกิต (1 วิชา) 

Or Science Technology and Environmental Literacy  Require 3 credits (1 course)  
3) เลือก 9 หน่วยกิต (3 วิชา) จากกลุ่มวิชาในส่วนที่ 1 และ 2  
3) Choose from 9 credits (3 courses) from the courses listed in Groups 1 and 2. 
เลือกเรียนจากรายวิชาตามที ่คณะเสนอ/กำหนด โดยเป็นรายวิชาที ่มี Learning Outcomes ตรงหรือ

ใกล้เคียงกับที่กรรมการบริหารหลักสูตรหรือคณะกำหนดไว้ 
Choose from courses set by the School which has exact or similar learning outcomes 

determined by program management committee or School.  
 
 7.2 หลักสูตรบัญชบีัณฑติ (นานาชาติ) 
 7.2 Bachelor of Accountancy (International Program) 
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1) บังคับ 6 หน่วยกิต (2 วิชา) จากกลุ่มวิชาต่อไปนี้ Requirement of 6 credits or 2 courses 
from the following groups: 
     กลุ่มภาษาของโลก      บังคับ 6 หน่วยกิต (2 วิชา) 

          World Language                                            (Requirement of 6 credits 2 courses) 
GE084 ภาษาไทยและวัฒนธรรม      3(3-0-6) 
GE074 ภาษาอังกฤษสำหรับมืออาชีพ (English for Professionals)   3(2-2-5) 
2) เลือก 12 หน่วยกิต (4 วิชา) จากกลุ่มวิชาในส่วนที่ 1 และ 2 

     2) Choose from 12 credits (4 courses) from the courses listed in Groups 1 and 2. 
เลือกเรียนจากรายวิชาตามที ่คณะเสนอ/กำหนด โดยเป็นรายวิชาที ่มี Learning Outcomes ตรงหรือ

ใกล้เคียงกับที่กรรมการบริหารหลักสูตรหรือคณะกำหนดไว้ 
Choose from courses set by the School which has exact or similar learning outcomes 

determined by program management committee or School.  
 

9.6 ข้อกำหนดเรื่องการใช้ผลคะแนนและการเทียบโอนหน่วยกิต 
9.6 Regulation on Standardized Test Scores and Credit Transfer 
9.6.1 ข้อกำหนดเรื่องการใช้ผลคะแนนและการเทียบโอนหน่วยกิต ในรายวิชาภาษาอังกฤษ 
9.6.1 Regulation on Standardized Test Scores and Credit Transfer for English Courses 
รายวิชาภาษาอังกฤษ (English Language) 

กรณีวิชาภาษาอังกฤษกำหนดให้ใช้ผลคะแนนมาตรฐานภาษาอังกฤษเพื่อขอเทียบโอนและยกเว้นรายวิชา
ภาษาอังกฤษได้ โดยนักศึกษาสามารถยื่นผลคะแนนสอบมาตรฐานภาษาอังกฤษ และจะต้องดำเนินการเทียบโอน
ภายในช่วง 3 สัปดาห์แรกของภาคเรียนที่ทำการเทียบโอน โดยผลคะแนนภาษาอังกฤษต้องมีอายุไม่เกิน  2 ปี  นับจาก
วันที่ผลสอบประกาศและต้องเป็นไปตามเกณฑ์การเทียบผลคะแนนมาตรฐานภาษาอังกฤษดังต่อไปนี้  

For English courses, students can use standardized test scores to transfer credits and waive 
English courses. Students who submit standardized test scores have to submit their English test 
scores within the first three weeks of that semester to transfer credits. The English test scores must 
be valid for no more than two years from the date of the announcement and must be in line with 
the English language proficiency criteria as follows:  

 
เกณฑ์ ก. หลักสูตรนานาชาติที่ใชภ้าษาอังกฤษในการเรียนการสอนเท่าน้ัน 
Criterion A. International programs using English as the 

medium of instruction only  

เกณฑ์ ข. หลักสตูรที่ใชภ้าษาไทยและ/หรือภาษาอ่ืน ๆในการเรยีนการสอน 
Criterion B. Programs using Thai and/or other languages as a 

medium of instruction 

รายวิชา 
(Courses) 

TOEIC TOEFL iBT IELTS CEFR รายวิชา 
(Courses) 

TOEIC TOEFL iBT IELTS CEFR 

1) GE071 600 ขึ้นไป 64 ขึ้นไป 6.0 ขึ้นไป B1 1) GE071 350 ขึ้นไป 33 ขึ้นไป 4.5 ขึ้นไป A2 



 

184 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

600 or 
higher 

64 or higher 6.0 or higher 350 or 
higher 

33 or higher 4.5 or higher 

2) GE071 
   GE072 

650 ขึ้นไป 
650 or 
higher 

73 ขึ้นไป 
73 or higher 

6.0 ขึ้นไป 
6.0 or higher 

B2 2) GE071 
   GE072 

450 ขึ้นไป 
450 or 
higher 

46 ขึ้นไป 
46 or higher 

5.5 ขึ้นไป 
5.5 or higher 

B1 

3) GE071  
    GE072 
    GE073 

700 ขึ้นไป 
700 or 
higher 

 

81 ขึ้นไป 
81 or higher 

6.5 ขึ้นไป 
 6.5 or higher 

B2 3) GE071 
   GE072 
   GE073 

550 ขึ้นไป 
550 or 
higher 

58 ขึ้นไป 
58 or higher 

5.5 ขึ้นไป 
5.5 or higher 

B2 

4) GE071    
    GE072  
    GE073  
    GE074 * 

750 ขึ้นไป 
750 or 
higher 

 

89 ขึ้นไป 
89 or higher 

 

6.5 ขึ้นไป 
6.5 or higher 

 

C1 4) GE071 
   GE072 
   GE073 

      GE074 ** 

600 ขึ้นไป 
600 or 
higher 

64 ขึ้นไป 
64 or higher 

6.0 ขึ้นไป 
6.0 or higher  

B2 

  หมายเหตุ (Remarks):    
*  สำหรับนักศึกษาของวิทยาลยันานาชาติเพื่อการจัดการ หรือหลักสูตรนานาชาติใช้ภาษาอังกฤษในการเรียนการสอนเท่านั้น  
*  For the students of International School of Management or other International Programs using English 
as the medium of instruction only.   
** สำหรับนักศึกษาคณะอื่นๆ ในหลักสตูรภาษาไทยและหรือภาษาอื่นๆ 

** For the students of other Schools in Thai or other languages programs.  

 
9.6.2 ข้อกำหนดเรื่องการใช้ผลคะแนนและการเทียบโอนหน่วยกิต ในรายวิชาหมวดศึกษาทั่วไป 

9.6.2 Regulations for Test Scores and Credit Transfer of General Education Courses 
มหาวิทยาลัยหอการค้าไทยกำหนดให้นักศึกษาสามารถเทียบโอนเพื่อยกเว้นรายวิชาในหมวดศึกษาทั่วไปได้ 

โดยการเทียบโอนและค่าใช้จ่ายในการเทียบโอน ให้เป็นไปตามระเบียบและประกาศของมหาวิทยาลัยหอการค้าไทยที่
เก่ียวข้อง  

Undergraduate students who study in the University of the Thai Chamber of Commerce can 
submit the request to transfer credit and waive the General Education courses by following the 
related Regulations of the University of the Thai Chamber of Commerce on credit transfer and the 
expense.  
 

9.7 หลักเกณฑ์ในการให้ระดับคะแนน (เกรด) 
9.7 Criteria for Grade Assignment 

หลักเกณฑ์ในการให้ระดับคะแนนในรายวิชาหมวดศึกษาทั่วไปทุกวิชาเป็นแบบเกรด มีลำดับชั้นที่ระบุไว้ใน
รายละเอียดของ ข้อ 14 สัญลักษณ์แสดงผลการศึกษา ในข้อย่อย 14.1 ตามระเบียบมหาวิทยาลัยหอการค้าไทย ว่า
ด้วย การศึกษาระบบหน่วยกิต ชั้นปริญญาบัตร พ.ศ. 2545 

The evaluation of each course shall be coded into different grading that have the definition and attached 
points as shown in the University of the Thai Chamber of Commerce Regulations on the Credit-Based Education 
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System for Undergraduate Students B.E. 2545 (2002), No 14. “The Symbols for the Evaluation of the Study” and 
No. 14.1 “The evaluation of each course shall be coded into different grading that have the definition and attached 
points”. 
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คำอธิบายรายวิชา (Course Descriptions) 
 ส่วนที่ 1 เป็นหลักสูตรกลางของมหาวิทยาลัยที่กำหนดให้นักศึกษาทุกคนต้องเรียนรายวิชาในกลุ่มความรู้ จำนวน 12 
หน่วยกิต โดยบังคับ หรือ บังคับเลือก รายวิชาในข้อ 1) และ 2) ดังต่อไปนี้ 
Part 1 UTCC’s common curriculum requires all students to study in the knowledge group,   
 number of credits, required or selectable elective from the following groups:     
1) รายวิชาภาษาอังกฤษ (English Language) บังคับ 3 วิชา 9  หน่วยกิต (Requirement of 3 courses or 9 credits)  
2) รายวิชากลุ่มธุรกิจและการประกอบการ (Business and Entrepreneurship) บังคับ หรือ บังคับเลือก หรือ เลือก 1 
วิชา 3 หน่วยกิต (Requirement/selectable electives of 1 course/3 credits) 
 

1) รายวิชาภาษาอังกฤษ (English Language) บังคับ 3 วิชา 9  หน่วยกิต (Requirement of 3 courses or 
     9 credits) 

GE071 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจำวัน 
(English for Everyday Communication) 

3(3-0-6) 

           พัฒนาทักษะการใช้ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจำวัน โดยเน้นทักษะการฟัง
เพื่อจับใจความสำคัญและรายละเอียดจากข้อความหรือบทสนทนาสั้น ๆ การพูดทักทาย การ
แนะนำตนเอง การถามตอบและแสดงความคิดเห็น การพูดในสถานการณ์ต่าง ๆ ในชีวิตประจำวัน 
การอ่านข้อความ ระดับย่อหน้าท่ีหลากหลายเพื่อจับใจความสำคัญ และการเขียนข้อความสั้น ๆ ใน
รูปแบบทั่วไปและผ่านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ 

Development of English communication skills in everyday life focusing on 
listening to short passages or conversations for main ideas and details, greeting, 
introducing oneself, asking and giving basic information, responding, and expressing 
opinions; speaking in various situations in everyday life; reading short passages on 
diverse topics for main ideas and expressing opinions towards what is being read; 
writing short passages in both general and electronic forms 

 

   
GE072 ภาษาอังกฤษธุรกิจเพื่อการสื่อสารนานาชาติ 1     

(Business English for International Communication 1) 
3(3-0-6) 

 เงื่อนไข  ศึกษาก่อน GE071 ภาษาอังกฤษเพื่อการในชีวิตประจำวัน หรือคะแนนสอบภาษาอังกฤษ
มาตรฐานเทียบเท่าตามเกณฑ์ที่กำหนด 

 

           พัฒนาทักษะการใช้ภาษาอังกฤษธุรกิจเพื่อการสื่อสารในโลกปัจจุบัน ผ่านการบูรณาการ
ทักษะการฟัง พูด อ่าน และเขียน  ซึ่งประกอบด้วย การฝึกสนทนาทางโทรศัพท์ การนำเสนอข้อมลู 
การเปรียบเทียบและวิเคราะห์ข้อมูลทางธุรกิจ การเขียนจดหมายอิเล็กทรอนิกส์ การอ่านข่าวหรือ
บทความเพื่อศึกษารายละเอียดและสรุปใจความสำคัญ   กำหนดให้มีการอ่านนอกเวลาและ
การศึกษาด้วยตนเอง และความเข้าใจความแตกต่างทางวัฒนธรรม 
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          Development of business English skills for communication in the present 
world through the integration of the four skills of listening, speaking, reading, and 
writing, including telephone conversation; presenting, comparing, and analyzing 
business information; reading news or articles for details and summarizing main 
ideas; external readings and self-study lessons; cross-cultural understanding 

   
GE073  ภาษาอังกฤษธุรกิจเพื่อการสื่อสารนานาชาติ 2          

(Business English for International Communication 2) 
3(3-0-6) 

 เงื ่อนไข  ศึกษาก่อน GE072 ภาษาอังกฤษธุรกิจเพื่อการสื่อสารนานาชาติ 1 หรือคะแนนสอบ
ภาษาอังกฤษมาตรฐานเทียบเท่าตามเกณฑ์ที่กำหนด 

 

 พัฒนาทักษะการใช้ภาษาอังกฤษธุรกิจเพื่อการสื่อสารในโลกปัจจุบัน ผ่านการบูรณาการ
ทักษะการฟัง พูด อ่าน และเขียนในระดับที่สูงขึ้น ซึ่งประกอบด้วย การฝึกเสนอและอภิปราย
ข้อคิดเห็น การสัมภาษณ์งาน การเขียนประวัติส่วนตัวและจดหมายสมัครงาน   การอ่านข่าวหรือ
บทความเพื่อศึกษารายละเอียดและสรุปใจความสำคัญ   กำหนดให้มีการอ่านนอกเวลาและ
การศึกษาด้วยตนเอง และการเข้าใจความแตกต่างทางวัฒนธรรม   

Development of business English skills for communication in the present 
world through the integration of the four skills of listening, speaking, reading, and 
writing at a more complex level, including presentation and discussion skills; job 
interview; writing résumés and application letters; reading news or articles for details 
and summarizing main ideas; external readings and self-study lessons; cross-
cultural understanding  

 

   
2) รายวิชาธุรกิจและการประกอบการ (Business and Entrepreneurship)  บังคับเลือก 1 วิชา 3 หน่วยกิต  

GE101 การประกอบการที่ขับเคลื่อนด้วยนวัตกรรม 
(Innovation-Driven Entrepreneurship) 

3(3-0-6) 

 กระบวนการประกอบการเพื่อเสริมสร้างและผสมผสาน ทฤษฎี แนวคิด ทักษะ ทัศนคติ 
และความสามารถในการเป็นผู้ประกอบการ โดยการตระหนักถึงปัญหาและโอกาส  เพื่อค้นหา
แนวคิดและหนทางเชิงสร้างสรรค์ในการแก้ไขปัญหาและสร้างคุณค่า รวมไปถึงการพัฒนาต่อยอด
ให้เกิดการปฏิบัติในเชิงธุรกิจอย่างเป็นรูปธรรม 

Entrepreneurial process to develop and integrate theories, ideas, skills, 
mindsets, and entrepreneurial capabilities in order to explore and generate ideas for 
solving problems and creating value, as well as development for business practice 

 

   
GE120 จากศูนย์สู่การเป็นฮีโร ่

(From Zero to Hero) 
3(3-0-6) 

 เงื่อนไข   
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1) วิชาศึกษาทั่วไป-บังคับของหลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการเทคโนโลยีขั้นสูง 
(หลักสูตรนานาชาติ)  และหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาการคอมพิวเตอร์ (หลักสูตรนานาชาต)ิ 
2) เป็นวิชาศึกษาทั่วไป-เลือก หรือ วิชาเลือกเสรสีำหรับนักศึกษาหลกัสูตรอื่นฯ 

 กรอบแนวคิดการสร้างสตาร์ทอัพ กระบวนการ แนวคิด เครื่องมือและความท้าทายของ
การสร้างธุรกิจที่ประสบความสำเร็จ  โครงสร้างและแนวคิดตลาดที่สำคัญ กระบวนการการนำ
ไอเดียมาสู่ตลาดโดยใช้กรอบแนวคิดและวิธีการตรวจสอบไอเดียที่เป็นที่นิยม การออกแบบโมเดล
ธุรกิจและกลยุทธ์แรงยึดเหนี่ยวสำหรับสตาร์ทอัพ ความสามารถและความน่าสนใจในการเป็น
ผู้ประกอบการ 

Frameworks of creating startups. The process, concepts, tools, and 
challenges of creating a successful new venture. Key market structures and 
concepts. Process of bringing ideas to market using popular idea validation 
frameworks and methodologies. Business model design and cohesive strategy for 
startups. Capabilities and interest in being an entrepreneur. 

 

   
GE124 พาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์เบื้องต้น  

(Introduction to E-Commerce) 
3(3-0-6) 

 ความรู ้พื ้นฐานเกี ่ยวกับพาณิชย์อิเล ็กทรอนิกส์ ประเภทและรูปแบบของพาณิชย์
อิเล็กทรอนิกส์ องค์ประกอบที่สำคัญของระบบพาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์ การเตรียมความพร้อม  
เพื่อการเป็นผู้ประกอบการพาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์ การตลาดอิเล็กทรอนิกส์ การเลือกช่องทางการ
ขายและการติดต่อสื่อสารกับลูกค้า วิธีการชำระเงินของพาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์ การจัดส่งสินค้า 
และการฝึกปฏิบัติการพาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์ 

Basic knowledge about e-commerce, types and business models for  
e-commerce, key components of e-commerce, preparation for e-commerce 
entrepreneurs, e-market, sales channels and customer communication, payment 
methods, shipping and e-commerce implementation. 

 

   
GE137  การสื่อสารหัวการค้า  

(Business Communication) 
3(3-0-6) 

 การวิเคราะห์สถานการณ์ การวิเคราะห์กลุ่มผู้บริโภค เครื่องมือการสื่อสารการตลาด การ
วางแผนการสื่อสารการตลาด การออกแบบเนื้อหา การสื่อสารเพื่อสร้างตราสินค้า การพัฒนา
บุคลิกภาพ เทคนิคการนำเสนองาน มารยาทและจริยธรรมการสื่อสารธุรกิจ   

Situation analysis, Consumer Analysis, Marketing Communication Tools, 
Marketing Communication Planning, Message Design, Brand Communication, 
Personality Development, Presentation Technique, Etiquette and Ethics in 
Communication  
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GE138 ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับธุรกิจ 
(Introduction to Business) 

3(3-0-6) 

 
 
 

 

แนวคิดพื้นฐานทางธุรกิจ ระบบธรุกิจ รูปแบบการประกอบธุรกจิ การเป็นผูป้ระกอบการ 
หน้าท่ีธุรกิจด้านการจัดการองค์การ การผลิต การบัญชี การเงิน ภาษีอากร การตลาด การจัดการ
ทรัพยากรมนุษย์ จริยธรรมธุรกจิและความรับผดิชอบต่อสังคม  

Foundation of business concept, business system, business model, 
entrepreneurship, business functions in organization management, production, 
accounting, finance, taxation, marketing, and human resource management, 
business ethics and social responsibility.  

 

 

GE154 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดิจิทลัเพือ่ธุรกิจ 
(Digital Innovative Thinking for Business) 

3(3-0-6) 

 เงื่อนไข  เทียบเท่า GE201 การคดิเชิงนวัตกรรมทางดิจิทัลและการโค้ด (Digital Innovative 
Thinking and Coding) 

แนวคิด มุมมอง และการประยุกต์ใช้เทคโนโลยีสารสนเทศเพื่อสนับสนุนให้เกิดการเรียนรู้

และการแก้ปัญหาในยุคเศรษฐกิจดิจิทัล ฝึกทักษะพื้นฐานการใช้แอปพลิเคชัน และการออกแบบ 

พัฒนา โปรแกรมประยุกต์สมัยใหม่ผ่านการศึกษา ประสบการณ์ของผู้ใช้ ส่วนต่อประสานกับผู้ใช้ 

กระบวนการค้นคว้าวิเคราะห์ และประมวลผลข้อมูล และ ข้อมูลขนาดใหญ่ จนเกิดนวัตกรรมที่

ตอบสนองต่อความต้องการทางธุระกิจดิจิทัล   
Concepts, points of view and applications of information technology to 

support learning and problem solving in the digital economy era, as well as practices 

on fundamental skills for application usage and modern application program 
development through user experience/user interface, researching, analyzing and 

assessing data and big data leading to innovation responding to digital 

business’s needs  

 

 
ส่วนที่ 2  เป็นรายวิชาที่หลักสูตรของคณะต่าง ๆ กำหนดสำหรับนักศึกษา ให้สอดคล้องตามวัตถุประสงค์ของหลักสูตร  

ไม่น้อยกว่า 18  หน่วยกิต (รายละเอียดตามข้อกำหนดหลักสูตรของแต่ละคณะ) โดยบังคับ หรือ บังคับเลือก หรือ เลือก รายวิชาจาก
กลุ่มวิชา ดังต่อไปนี้ 

Part 2 General education courses in line with the objective of various Schools require students to take no 
less than 18 credits (Details are set based on the school’s curriculum) as required, selectable elective, or elective 
courses from the following groups:  
 
1) กลุ่มความรู้ (Knowledge) 
1.1 กลุ่มธุรกิจและการประกอบการ (Business and Entrepreneurship) 
GE104 ธุรกิจออนไลน ์ 3(3-0-6) 
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(Online Business) 
 ประเภทของธุรกิจออนไลน์  พฤติกรรมการซื้อสินค้าออนไลน์  การวิเคราะห์สภาพแวดลอ้ม

ทางธุรกิจและแผนธุรกิจออนไลน์  การเริ่มต้นทำธุรกิจ และการสร้างเว็บไซต์ธุรกิจออนไลน์ กลยุทธ์
การตลาดสำหรับธุรกิจออนไลน์ เทคนิคการประชาสัมพันธ์เว็บไซต์  การตลาดบนสื่อสังคมสำหรับ
ธุรกิจออนไลน์  และจรรยาบรรณของธุรกิจออนไลน์   

Types of e-commerce, online shopping behavior, online business 
environment analysis and online business plan, and how to start and create online 
business website, create marketing strategies for online business, website promotion 
techniques, social media marketing for online business, and online business ethics. 

 

   
GE105 กฎหมายเบื้องต้นสำหรับผูป้ระกอบการ 

(Law for Entrepreneurs) 
3(3-0-6) 

 กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับการประกอบธุรกิจ การเลือกประเภทองค์กรธุรกิจ การร่างสัญญา
ทางธุรกิจ  สัญญาเช่า สัญญาอนุญาตให้ใช้สิทธิ  สัญญาจ้างงาน และสัญญาทางธุรกิจอื่น ๆ  การ
เจรจาต่อรองทางกฎหมาย การขอใบอนุญาตประกอบกิจการ  การวางแผนภาษีสำหรับ
ผู้ประกอบการ  และประเด็นอ่ืน ๆ  ท่ีเกี่ยวข้องกับการประกอบธุรกิจ 

Law and regulation relating to entrepreneur or startup business. Business 
organization selection, business contract drafting; for example: rent contract, 
licensing agreement, employment contract and other related contract.  Acquiring 
business license, business tax planning and current issues about law for 
entrepreneur 

 

   
GE106 กฎหมายพาณิชย์อิเล็กทรอนิกส ์

(E-Commerce Law) 
3(3-0-6) 

 กฎหมายเกี่ยวกับธุรกรรมทางอิเล็กทรอนิกส์ สัญญาซื้อขายสินค้าและกฎหมายการโอนเงนิ
และการชำระเงินทางอิเล็กทรอนิกส์ กฎหมายแลกเปลี่ยน ข้อมูลทางอิเล็กทรอนิกส์ กฎหมาย
ลายเซ็นอิเล็กทรอนิกส์ กฎหมายคุ้มครองข้อมูลและกฎหมายอาชญากรรมทางคอมพิวเตอร์ 

Electronic Transactions Law, sale contract, payment and electronic fund 
transfer. Electronic Data Interchange Law, Electronic Signature Law and Data 
Protection Law. Computer Related Crime, online dispute resolution and case study 
relating to electronic transactions 

 

   
GE107 การลงทุนในตลาดหลักทรัพย ์

(Trading and Investment) 
3(3-0-6) 

 รู้จักเศรษฐกิจไทยและธุรกิจไทย ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับการซื้อขายหลักทรัพย์ ข้อมูล
สำคัญที่ควรพิจารณาในการซื้อขายหลักทรัพย์  ศึกษาปัจจัยที่มีผลต่อการดำเนินธุรกิจและราคา
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หลักทรัพย์  กลยุทธ์การซื้อขายหุ้นแบบต่าง ๆ  การใช้แอปพลิเคชันต่าง ๆ ในการวิเคราะห์ การจัด
พอร์ตการลงทุน และการจำลองการซื้อขายหลักทรัพย์ 

Thai economy and business, introduction to stock trading, important 
information in stock trading, factors affecting business management and stock prices, 
various types of stock trading strategy, use of applications to analyze and manage 
investment portfolios, and simulated stock trading 

   
GE108 การบริหารความมั่งคั่ง 

(Wealth Management) 
3(3-0-6) 

 การวางแผนทางการเงิน ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับตลาดการเงินและความเสี่ยงในการลงทุน 
การลงทุนที่นำไปสู่ความมั่งคั่งผ่านการฝากเงินธนาคาร พันธบัตร อสังหาริมทรัพย์ ทองคำ การ
ประกันภัย การลงทุนในตลาดหลักทรัพย์ กองทุนรวม และการวางแผนการลงทุนเพื่อประโยชน์
ทางด้านภาษี 

Financial planning, financial market and investment risk. Wealth investments 
via bank deposits, gold, real estate, bonds, mutual funds, investment trusts and 
investment planning for the tax benefits. 

 

   
GE109 ธุรกิจอาหารเพื่อสุขภาพและความงาม  

(Food Business for Wellness and Beauty) 
3(3-0-6) 

 ความหมาย ลักษณะความสำคัญและบทบาทของอาหารเพื ่อสุขภาพและความงาม  
ประเภทและตัวอย่างผลิตภัณฑ์อาหารเพื่อสุขภาพและความงาม  ท่ีผลิตในเชิงการค้า กระบวนการ
ผลิตและการควบคุมผลิตภัณฑ์อาหารเพื่อสุขภาพและความงาม แนวโน้มทิศทางของผลิตภัณฑ์
อาหารเพื่อสุขภาพและความงาม 

Meaning, importance and roles of food on wellness and beauty, types and 
examples of commercial food products for wellness and beauty, production process 
and control of food production for wellness and beauty, trends in food production 
for wellness and beauty 

 

 
GE110 สัมมาทฏิฐิเพื่อการประกอบการ 

(Right View Entrepreneurship) 
3(3-0-6) 

 ความหมายและคุณประโยชน์ของสัมมาทิฏฐิ กระบวนการและเทคนิคในการพัฒนา
สัมมาทิฏฐิให้เกิดมีขึ้นได้ในชีวิตประจำวัน การนำสัมมาทิฏฐิมาใช้ในการดำเนินชีวิต การบริหาร
จัดการ การแก้ไขปัญหาและข้อขัดแย้งในการดำเนินธุรกิจของผู้ประกอบการ 

Meaning and benefits of Right View. Process and techniques in developing 
Right View in daily life. How to supply Right View into personal life management, 
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administrative management, as well as problem and conflict solutions in 
entrepreneurs’ business operations. 

 
   

GE111 โครงการนวัตกรรมท่ีขับเคลื่อนด้วยผู้ประกอบการ 1 
(Entrepreneurial Driven Innovation Project 1) 

3(3-0-6) 

 เงื่อนไข  ศึกษาก่อน  GE101 หรือ ได้รับความเห็นชอบจากอาจารย์ผู้สอน  
 การศึกษาเรียนรู้ผ่านโครงการและความท้าทายในด้านกระบวนการค้นหาและนิยามปัญหา 

คุณค่า ลูกค้า รูปแบบของการแก้ไขปัญหาและเทคโนโลยี รวมไปถึงทรัพยากรและขีดความสามารถ
ต่าง ๆ ที่สำคัญและมีความสัมพันธ์กับการค้นหา  การทดลอง และการดำเนินการในการสร้าง
นวัตกรรมที ่ขับเคลื ่อนโดยการประกอบการ (ผลผลิตของการประกอบการที ่ขับเคลื ่อนโดย
นวัตกรรม) โดยจะสร้างความเข้าใจถึงกระบวนการในการสร้างผู้ประกอบการที่ขับเคลื่อนโดย
นวัตกรรม  และมุ้งเน้นในโครงการที่ใช้องค์ความรู้ข้ามสาขาและสร้างผลกระทบในเชิงบวกกับ
มหาวิทยาลัยหอการค้าไทยและผู้มีส่วนได้ส่วนเสียภายในชุมชนดินแดงห้วยขวาง  ซึ ่งทำการ
ออกแบบมาเพื่อให้นักศึกษาเข้าใจถึงการเรียนรู้ในด้านมายเซ็ทและกระบวนการของการสร้างการ
ประกอบการที่ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรมผ่านการเรียนรู้ผ่านประสบการณ์อย่างลึกซึ้ง  ทั้งนี้รายวชิา
ยังมุ่งเน้นกระบวนการสำรวจค้นหา  ซึ่งเป็นกรอบแนวคิดของขั้นตอนที่ 0 และเครื่องมือในการ
ออกแบบเชิงความคิด 

Project based leaning and challenge in process of exploring and defining 
problem. Value, people, a range of solutions and technology, and range of 
necessarily resources and capability which is crucial and related to successfully 
Explore, Experiment with, and Execute on an entrepreneurial driven innovation (the 
output of IDE). This course will build to understand the process of innovation-driven 
entrepreneurship focusing on a cross-disciplinary project of high impact to UTCC and 
its stakeholders in the Di Daeng/Huay Kwang community in which designed to give 
students an intensive, deep learning experience in the IDE mindset and process.  
This course has a greater emphasis on the Explore: Step 0 mindset and the tools of 
design thinking. 

 

   
GE112 โครงการนวัตกรรมท่ีขับเคลื่อนด้วยผู้ประกอบการ 2 

(Entrepreneurial Driven Innovation Project 2) 
3(3-0-6) 

 เงื่อนไข  ศึกษาก่อน  GE111 หรือ ได้รับความเห็นชอบจากอาจารย์ผู้สอน  
 การศึกษาเรียนรู้ผ่านโครงการและความท้าทายในด้านกระบวนการค้นหาและนิยามปัญหา 

คุณค่า ลูกค้า รูปแบบของการแก้ไขปัญหาและเทคโนโลยี รวมไปถึงทรัพยากรและขีดความสามารถ
ต่างๆ ที่สำคัญและมีความสัมพันธ์กับการค้นหา การทดลอง และการดำเนินการในการสร้าง
นวัตกรรมที ่ขับเคลื ่อนโดยการประกอบการ (ผลผลิตของการประกอบการที ่ขับเคลื ่อนโดย
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นวัตกรรม) โดยจะสร้างความเข้าใจถึงกระบวนการในการสร้างผู้ประกอบการที่ขับเคลื่อนโดย
นวัตกรรม และมุ่งเน้นในโครงการที่ใช้องค์ความรู้ข้ามสาขาและสร้างผลกระทบในเชิงบวกกับ
มหาวิทยาลัยหอการค้าไทยและผู้มีส่วนได้ส่วนเสียภายในชุมชนดินแดงห้วยขวาง ซึ ่งทำการ
ออกแบบมาเพื่อพัฒนานักศึกษาทางด้านกรอบแนวคิดการสร้างการประกอบการที่ขับเคลื่อนโดย
นวัตกรรมให้มากกว่า โดยจะเน้นการใช้กระบวนการและมุ่งเน้นแนวคิดในด้านการทดลองและการ
สร้างต้นแบบอย่างรวดเร็ว ผ่านการเรียนรู้ผ่านประสบการการณ์ที่แตกต่างในด้านนวัตกรรมหรือ
เทคโนโลยี   

Project based learning and challenge in process of exploring and defining 
problem, value, people, a range of solutions and technology, and a range of 
necessarily resources and capability which is crucial and related to successfully 
Explore, Experiment with, and Execute on an entrepreneurial driven innovation (the 
output of IDE). This course will build to understand the process of innovation-driven 
entrepreneurship focusing on a cross-disciplinary project of high impact to UTCC and 
it stakeholders in the Din Daeng/Huay Kwang community in which designed to 
develop students’ IDE Mindset further beyond the prior level and required more 
rigorous use of the IDE process, with a great emphasis on the Experiment mindset 
and rapid prototyping through learning experience in a different innovation or 
technology. 

   
GE113 โครงการนวัตกรรมท่ีขับเคลื่อนด้วยผู้ประกอบการ 3 

(Entrepreneurial Driven Innovation Project 3) 
3(3-0-6) 

 เงื่อนไข  ศึกษาก่อน  GE112 หรือ ได้รับความเห็นชอบจากอาจารยผ์ู้สอน  
 การศึกษาเรียนรู้ผ่านโครงการและความท้าทายในด้านกระบวนการค้นหาและนิยามปัญหา 

คุณค่า ลูกค้า รูปแบบของการแก้ไขปัญหาและเทคโนโลยี รวมไปถึงทรัพยากรและขีดความสามารถ
ต่างๆ ที่สำคัญและมีความสัมพันธ์กับการค้นหา การทดลอง และการดำเนินการในการสร้าง
นวัตกรรมที ่ขับเคลื ่อนโดยการประกอบการ (ผลผลิตของการประกอบการที ่ขับเคลื ่อนโดย
นวัตกรรม) โดยจะสร้างความเข้าใจถึงกระบวนการในการสร้างผู้ประกอบการที่ขับเคลื่อนโดย
นวัตกรรม และมุ่งเน้นในโครงการที่ใช้องค์ความรู้ข้ามสาขาและสร้างผลกระทบในเชิงบวกกับ
มหาวิทยาลัยหอการค้าไทยและผู้มีส่วนได้ส่วนเสียภายในชุมชนดินแดงห้วยขวาง ซึ ่งทำการ
ออกแบบมาเพื่อพัฒนานักศึกษาทางด้านกรอบแนวคิดการสร้างการประกอบการที่ขับเคลื่อนโดย
นวัตกรรมโดยมีเป้าหมายเพื่อสร้างให้นักศึกษามีความมั่นใจและความต้องการที่จะมองต่าง คิดใหญ่ 
และทำเล็ก ในรายวิชานี้จะเน้นการใช้กระบวนการการประกอบการที่ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรมที่
เพิ่มเติมในส่วนการดำเนินการจริงจากโอกาสทางการประกอบการโดยจะต้องเข้าใจในการขยายตัว
และการจัดหาเงินทุนผ่านการเงินของผู้ประกอบการ   

Project based learning and challenge in process of exploring and defining 
problem, value, people, a range of solutions and technology, and a range of 
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necessarily resources and capability which is crucial and related to successfully 
Explore, Experiment with, and Execute on an entrepreneurial driven innovation (the 
output of IDE). This course will build to understand the process of innovation-driven 
entrepreneurship focusing on a cross-disciplinary project of high impact to UTCC and 
it stakeholders in the Din Daeng/Huay Kwang community in which designed to 
develop students’ IDE Mindset, with a goal of giving students the confidence and 
willingness to See Different, Think Big, and Act Small. This course required more 
rigorous use of the IDE process, with an additional emphasis on how to Execute on 
and IDE opportunity, with an understand of scaling and entrepreneurial finance for 
seeking funding. 

   
GE114 โครงการประกอบการที่ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรม 1 

(Innovation Drive Entrepreneurial Project 1) 
3(3-0-6) 

 เงื่อนไข  ศึกษาก่อน  GE111, GE112, และ GE113  
 ศึกษาผ่านโครงการและความท้าทายในด้านกระบวนการค้นหาและนิยามปัญหา คุณค่า 

ลูกค้า รูปแบบของการแก้ไขปัญหาและเทคโนโลยี รวมไปถึงทรัพยากรและขีดความสามารถต่างๆ 
ที่สำคัญและเกี่ยวข้องปัญหาและความท้าทายที่นักศึกษาเลือก ทั้งนี้จะต้องผ่านการอนุมัติจาก
คณะกรรมการ โดยโครงการจะต้องเป็นโครงการที่สามารถท่ีขยายตัวได้และสามารถที่จะทำให้เกิด
ความน่าสนใจและใหญ่กว่าโครงการที่นักศึกษาเคยได้ดำเนินการมา 
          Project based learning and challenge in process of exploring and defining 
problem, value, people, a range of solutions and technology, and a range of 
necessarily resources and capability which is crucial and related to selected 
project by student. Student’s project must be approved by an IDE committee. It 
must be an IDE scale project and should be more exciting and bigger than 
previous project that students have done. 

 

   
GE115  โครงการประกอบการที่ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรม 2  

(Innovation Drive Entrepreneurial Project 2)  
3(3-0-6) 

 เงื่อนไข  ศึกษาก่อน  GE114  
 ศ ึกษาผ ่านโครงการต ่อเน ื ่องจากว ิชา โครงการการประกอบการที ่ข ับเคล ื ่ อน 

โดยนวัตกรรม 1 (IDE Project 1)  
          Continuous Project based learning and challenge after IDE Project 1 

 

   
GE116 การบัญชีสำหรับผู้ประกอบการ 

(Accounting for Entrepreneur) 
3(3-0-6) 

 หลักการเบื้องต้นทางการบัญชีการเงิน บัญชีบริหารและภาษีอากร สำหรับผู้ประกอบการ  
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Basic principles of financial accounting, managerial accounting and taxation 
for entrepreneur 

   
GE117 เศรษฐกิจของประเทศในเอเชีย 

(Economies of Asian Countries) 
3(3-0-6) 

 ลักษณะและแนวทางการพัฒนาเศรษฐกิจของประเทศต่างๆที่สำคัญในเอเซีย ปัจจัยตา่งๆ
ทางเศรษฐกิจ สังคม การเมืองที่มีผลต่อการเปลี่ยนแปลงทางเศรษฐกิจของประเทศเหล่านั้น 
ตลอดจนความสัมพันธ์ทางเศรษฐกิจกับประเทศอื่นๆ ในเอเซียและทั่วโลก  

Economies and the development of some important Asian countries. This 
course also includes economic, social, and political factors that affect these 
economies as well as economic relationship with other Asian countries and the rest 
of the world. 

 

   
GE118 วิสาหกิจเพื่อสังคม 

(Social Enterprise) 
3(3-0-6) 

 ความหมาย แนวคิด หลักการ ความสำคัญและคุณค่าของการสร้างกิจการเพื่อสังคม ศึกษา
เทคนิคการดำเนินการ รวมทั้งโอกาส ปัญหา และอุปสรรคเกี่ยว กับการสร้างกิจการเพื่อสังคม โดย
การใช้กรณีศึกษา และการฝึกปฏิบัติจริงในชุมชน 

Meaning, concept, principles, importance and value of social enterprise. 
Techniques for managing including opportunities, problems and obstacles relating 
to managing social enterprise using case studies and real projects with local 
communities. 

 

   
GE119 เศรษฐศาสตรผ์ู้บรโิภค 

(Consumer Economics) 
3(3-0-6) 

 ความสำคัญของผู้บริโภคต่อระบบเศรษฐกิจ แหล่งที่มาของรายได้และรายได้ที่ใช้ได้จริง 
ปัจจัยที่กำหนดทางเลือกในบริโภค หลักการซื้อสินค้าและบริการต่างๆ สินเชื่อเพื่อการบริโภค   
การใช้บริการประกันภัยและประกันชีวิต การวางแผนการเงินส่วนบุคคล แผนการออมและการ
เลือกรูปแบบการออม  การวางแผนการลงทุนและการเลือกวิธีการลงทุน บริการที่รัฐให้แก่ผู้บริโภค 
การควบคุมราคาสินค้า และการคุ้มครองผู้บริโภค 

Importance of consumers to the economic system, source of incomes and 
disposable income, factors that determine the choice of consumption, and 
principles in making decisions to buy products and services., consumption credit, 
using the insurance and life insurance, personal financial planning, saving plan and 
the way of choosing it types, planning for investment and selection of how to invest, 
government service for consumers, price control and consumers protection. 
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GE122 การนำเสนอธุรกิจเพื่อระดมทุน 

(Intensive Pitching Workshop) 
3(2-2-5) 

 การนำเสนอผลงานจากโครงงานวิทยากาคอมพิวเตอร์ให้กับนักลงทุน การใช้ต้นแบบของ
โครงงานเพื่อนำเสนอ เทคนิคการโน้มน้าวนักลงทุน การนำเสนอธุรกิจจากโครงงานเพื่อระดมทุน       

Presentation of the capstone project to investors, presentation by using the 
prototype of the project to convince investors, presentation the business idea from 
the project to raise funds. 

 

   
GE123 พื้นฐานการเงิน 

(Basics of Finance) 
3(3-0-6) 

 หลักการและแนวคิดด้านการเงินธุรกิจการคลังสาธารณะการเงินส่วนบุคคลตลาดการเงิน
การบริหารทางการเงิน 

Corporate Finance, Public Finance, Personal Finance, Financial Markets, 
Financial Services. 

 

   
GE126 ธุรกิจและการค้าในออสเตรเลีย 

(Business and Commerce in Australia) 
3(3-0-6) 

 วิชานี้มุ่งเน้นให้นักศึกษาเข้าใจกฎหมายและระบบการเงินของประเทศออสเตรเลีย   และ
เปรียบเทียบความแตกต่างกับกฎหมายและระบบการเงินของประเทศไทย  โดยเนื ้อหาจะ
ครอบคลุมเกี่ยวกับระบบการเงิน กฎหมาย สัญญาต่างๆ โครงสร้าง การบังคับใช้ และข้อยกเว้นของ
กฎหมาย  การบริหารจัดการที่มีประสิทธิภาพ ประสิทธิผล  และตามหลักจริยธรรมในบริบทของ
ประเทศออสเตรเลีย เอเซีย และโลก  นักศึกษาจะต้องสามารถใช้วิธีการแก้ไขปัญหาเพื่ออธิบาย
เนื้อหาที่เกี่ยวกับกฎหมาย การบริการจัดการ และการเงินที่อยู่ในรายวิชานี้ และต้องมีทักษะขั้น
พื้นฐานท่ีจำเป็นในกระบวนการวิจัยและการเขียน 

This course supports students in understanding the particular aspects of law 
and finance that relate to an Australian context, and how these differ from Thai 
structures and processes. Topics include components of the Australian financial 
system, features off the Australian legal system, contract law in an Australian context 
(formation, enforceability terms and exclusion, Asia-region and global contexts. 
Students will be required to apply problem solving methods to explain areas of law, 
management and finance covered during the course, and be able to demonstrate 
introductory skills of academic research and writing. 

 

   
GE130 การภาษีอากรสำหรับประเทศออสเตรเลีย 

(Australia Taxation) 
3(3-0-6) 



 

 

197 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

 กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับภาษีเงินได้ในประเทศออสเตรเลีย ประเด็นที่เกี่ยวข้องกับการ
วางแผนภาษีสำหรับบุคคลธรรมดาและนิติบุคคล การสื่อสารข้อมูลและให้คำปรึกษาด้านภาษีแก่
ลูกค้าผู้เป็นผู้เสียภาษี วิชานี้เน้นให้นักศึกษาพัฒนาทักษะการแก้ปัญหา การตัดสินใจ และการ
สื่อสาร  

Australian income tax laws with specific emphasis on how to access 
provisions of the Income Tax Assessment Act and related legislation. In addition you 
will be made aware of tax planning issues that exist in relevant personal and 
business environments and learn how to communicate technical tax information to 
client taxpayers. The graduate qualities of problem solving, decision making and 
communication are enhanced throughout. 

 

   
GE131 กฎหมายธรุกิจประเทศออสเตรเลยี 

(Australia Business Law) 
3(3-0-6) 

 กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับการจัดตั้งและประกอบธุรกิจในประเทศออสเตรเลีย กรอบแนวคิด
ด้านกฎหมายซึ่งส่งผลต่อการจัดตั้งธุรกิจ จัดหาเงินทุน กำกับดูแล ความสัมพันธ์ภายในและ
ภายนอกองค์กร และกฎหมายล้มละลาย เปรียบเทียบรูปแบบธุรกิจในออสเตรเลยีซึ่งรวมถึงหุ้นสว่น
และสหกรณ์ 
          Australian Business Law introduces students to the registered company as 
the dominant legal form for carrying on a business. It considers the legal framework 
that determines how a company deals with the issues of formation, financing, 
accountability, internal and external relations and insolvency. It also compares and 
contrasts the company with other types of business organization including 
partnerships and co-operatives. 

 

   
GE132 กฎหมายธรุกิจประเทศเมียนมา 

(Myanmar Business Law) 
3(3-0-6) 

 กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับการจัดตั้งและประกอบธุรกิจในสาธารณรัฐแห่งสหภาพเมียนมา 
กรอบแนวคิดด้านกฎหมายซึ่งส่งผลต่อการจัดตั้งธุรกิจ จัดหาเงินทุน กำกับดูแล ความสัมพันธ์
ภายในและภายนอกองค์กร และกฎหมายล้มละลาย เปรียบเทียบรูปแบบธุรกิจในสาธารณรัฐแห่ง
สหภาพเมียนมา 

Laws related to registered company as the dominant legal form for carrying 
on a business. The legal framework that determines how a company deals with the 
issues of formation, financing, accountability, internal and external relations and 
insolvency. It also compares and contrasts the company with other types of business 
organization. 
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GE133 การค้าภาษีอากรสำหรับประเทศเมียนมา 
(Myanmar Taxation) 

3(3-0-6) 

 ภาษีเงินได้นิติบุคคล ภาษีทรัพย์สิน ภาษีการค้า ภาษีเงินได้บุคคลธรรมดา และภาษีอื่นๆ
ของสาธารณรัฐแห่งสหภาพเมียนมา 

Corporate Income Tax, Property Tax, Commercial Tax, Personal Income Tax, 
and other taxes in Myanmar. 

 

   
GE134 ธุรกิจและวัฒนธรรมยุโรป 

(European Business and Cultures) 
3(3-0-6) 

 ความรู้พื้นฐานท่ีจำเป็นสำหรับการประกอบธุรกิจในยุโรป ประวัติความเป็นมาของธุรกิจใน
ยุโรป วัฒนธรรม ธรรมเนียมปฏิบัติ และมารยาททางธุรกิจของยุโรป 

Fundamental knowledge necessary for doing business in Europe, business 
history of Europe, cultures, traditions, and business etiquettes in Europe. 

 

   
GE135 ธุรกิจและวัฒนธรรมเอเชีย 

(Asian Business and Cultures) 
3(3-0-6) 

 ความรู้พื้นฐานที่จำเป็นสำหรับการประกอบธุรกิจในเอเชีย ประวัติความเป็นมาของธุรกิจ
ในเอเชีย วัฒนธรรม ธรรมเนียมปฏิบัติ และมารยาททางธุรกิจของเอเชีย 

Fundamental knowledge necessary for doing business in Asia, business 
history of Asia, cultures, traditions, and business etiquettes in Asia. 

 

   
GE136 ธุรกิจและวัฒนธรรมจีน 

(China Business and Cultures) 
3(3-0-6) 

 
ความรู้พื้นฐานที่จำเป็นสำหรับการประกอบธุรกิจในประเทศจีน ประวัติความเป็นมาของ

ธุรกิจในประเทศจีน วัฒนธรรม ธรรมเนียมปฏิบัติ และมารยาททางธุรกิจของประเทศจีน 
Fundamental knowledge necessary for doing business in China, business 

history of China, cultures, traditions, and business etiquettes in China. 

 

 
GE359 การจัดการพิพิธภัณฑ ์

(Museum Management) 
3(3-0-6) 

 ความหมาย หน้าท่ี ความสำคัญและคุณค่าของพิพิธภัณฑ์ที่มตี่อสังคม ประเภทและรูปแบบ
ของพิพิธภัณฑ์  การจัดแสดงในพิพิธภัณฑ์ แนวคิดเกี ่ยวกับพิพิธภัณฑ์  การบริหารจัดการ
พิพิธภัณฑ์  การตลาดของพิพิธภัณฑ์ การอนุรักษ์และการจัดแสดง  พิพิธภัณฑ์ท้องถิ ่นหรือ
พิพิธภัณฑ์พื ้นบ้าน  ตัวแบบพิพิธภัณฑ์ภูมิปัญญาไทย  การมีส่วนร่วมของชุมชนและสังคม
พิพิธภัณฑ์ในอุดมคติ  พิพิธภัณฑ์เสมือนจริง 
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Meaning, function, importance, and values of museums on society, 
classifications and types of museums, museum displays, concepts relating to 
museums, museum management, museum marketing, conservation and exhibition 
of local museums, models of Thai local wisdom museum, community participation 
and ideal museum society, virtual museum 

   
GE370 ท้องถิ่นกับการสร้างสรรคส์ินค้าทางวัฒนธรรม 

(Local and Creative Cultural Products) 
3(3-0-6) 

 กระแสท้องถิ่นนิยมในสังคมไทย  ความสัมพันธ์ระหว่างท้องถิ่นกับเศรษฐกิจชุมชน และ
ระบบเศรษฐกิจของประเทศ  แนวคิดเรื่องสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์และวัฒนธรรมของชุมชนที่นำไปสู่
การสร้างสินค้าทางวัฒนธรรม  กระบวนการสร้างและผลิตสินค้าทางวัฒนธรรม  กรณีศึกษาโดย
เก็บข้อมูลในท้องถิ่นบ้านเกิดเพื่อแสวงหาสินค้าจากสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์มาต่อยอดสร้างสรรค์ให้
เป็นสินค้าทางวัฒนธรรมอย่างเป็นรูปธรรม  

Localism in Thai society, relationship between local and national economy, 
concepts relating to geographical indication and local culture leading to cultural 
products, creation and production processes of cultural products, use of case 
studies as a tool to collect data in local communities in search of products with 
geographical indication 

 

   
GE455 กฎหมายทรัพย์สินทางปัญญา 

(Intellectual Property Law) 
3(3-0-6) 

 กฎหมายคุ้มครองเกี่ยวกับทรัพย์สินทางปัญญา ลิขสิทธิ์ สิทธิบัตร เครื่องหมายทางการค้า  
การคุ้มครองผลงานท่ีเกิดจากทรัพย์สินทางปัญญา  การอนุญาตให้ใช้สิทธิ การจดทะเบียนทรัพย์สนิ
ทางปัญญา การเอาผิดกับผู้ละเมิด รวมถึงคดีที่เกิดขึ้นเกี่ยวกับทรัพย์สินทางปัญญา 

 Intellectual property law, copyright, trademark; protection, licensing, 
registration and infringement of intellectual property including related case studies 

 

   
GE456 การท่องเที่ยวเชิงภูมิศาสตร์และวฒันธรรม  

(Geography and Cultural Tourism) 
3(3-0-6) 

 ลักษณะ และความสำคัญของภูมิศาสตร์ ที่มีอิทธิพลต่อวัฒนธรรมและการท่องเที่ยวเชิง
สร้างสรรค์  เอกลักษณ์และลักษณะเฉพาะทางภูมิศาสตร์และวัฒนธรรม  การวางแผนกิจกรรมการ
ท่องเที่ยวให้สอดคล้องกับลักษณะภูมิศาสตร์และวัฒนธรรม  การนำความรู้ไปประยุกต์ใช้ในการ
ประกอบอาชีพท่ีเกี่ยวข้องกับธุรกิจการท่องเที่ยว  

Characteristics and importance of geography influencing culture and creative 
tourism, geographical and cultural identity, tourism activity planning in accordance 
with geography and culture, applying knowledge to professions in tourism industry  
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GE139 การสื่อสารการตลาดแบบบรูณาการ 

(Integrated Marketing Communication) 
3(3-0-6) 

  ความหมาย  เครื่องมือ  ขั้นตอน การวางแผน การออกแบบเนื้อหา การประเมินผลการ
สื่อสารการตลาดแบบบูรณาการ และการวิเคราะห์ กรณีศึกษาด้านการสื่อสารการตลาด 
          Definition, marketing communication tools, marketing communication 
process, marketing communication evaluation and case study in marketing 
communication 

 

   
GE140 การพัฒนาเพื่อความยั่งยืน 

(Sustainable Development) 
3(3-0-6) 

 ศึกษาแนวคิดการพัฒนาเพื่อความยั่งยืนในองค์กรต่าง ๆ อาทิ องค์กรธุรกิจ องค์กรระหว่าง
ประเทศ องค์กรมหาชน องค์กรราชการ และองค์กรไม่แสวงหากำไร มุ่งเน้นการขับเคลื่อนองค์กร
ด้วยภาวะผู้นำแบบยั่งยืนเพื่อส่งเสริมให้เกิดการสร้างประโยชน์ทางเศรษฐกิจ สังคม สิ่งแวดล้อม 
และวัฒนธรรม ซึ่งสอดคล้องกับปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง รวมไปถึงการศึกษาแนวคิด หลักการ 
และกระบวนการในการดำเนินงานที่สนับสนุนให้องค์กรบรรลุเป้าหมายการพัฒนาที่ยั่งยืน ภายใต้
โมเดลเศรษฐกิจใหม่ เศรษฐกิจชีวภาพ เศรษฐกิจหมุนเวียน และเศรษฐกิจสีเขียว 

To understand the key concept of sustainable development and 
organizational roles in contributing to the ultimate goals of sustainability from 
different perspectives. Creating an effective business alignment on how they 
contribute to the achievement of the sustainable development agenda that 
consolidate a strong license to operate and to differentiate themselves from 
competitors while satisfying stakeholders. Promote and utilized Sufficiency Economy 
Philosophy to optimize economic, social, environmental, and cultural impact that 
support the new key economy which are Bioeconomy, Circular Economy, and Green 
Economy. 

 

 
GE141 การสื่อสารเพื่อธุรกจิการท่องเที่ยว 

(Tourism Communication) 
3(3-0-6) 

 แนวคิดและหลักการทั่วไปเกี่ยวกับการสื่อสารเพื่อธุรกิจการท่องเที่ยว  ความสำคัญของ
การจัดการทางการสื่อสารเพื่อธุรกิจท่องเที่ยว  กระบวนการสื่อสารและรูปแบบของการจัดการการ
สื่อสารเพื่อธุรกิจการท่องเที่ยว  การบูรณาการทางการสื่อสารเพื่อธุรกิจการท่องเที่ยว วิเคราะห์
กรณีศึกษาและฝึกปฏิบัติ 

Concept and principle of tourism communication, tourism communication 
management, integrated communication in tourism communication, case study and 
practicing tourism communication 
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GE142 การออกแบบบริการ 

(Service Design) 
3(3-0-6) 

 รายวิชาที่ออกแบบมาเพื่อการทำความเข้าใจและการปฏิบัติของการออกแบบบริการ โดย
เริ่มจากการเข้าใจความท้าทายในปัจจุบันของผู้ใช้ ไปจนถึงการพัฒนาระบบการออกแบบบริการใน
อนาคต  

Understanding and practice of service design starting from understanding 
current challenges of the customers to the development of service design systems 
in the future 

 

   
GE143 วาทศิลป์ในงานธุรกิจ 

(Business Rhetoric) 
3(2-2-5) 

  การถ่ายทอดความคิด  องค์ประกอบการพูดและการเลือกเนื้อหาการพูดเพื่อการนำเสนอ
ทางธุรกิจ และฝึกปฏิบัติ   

Communicating thoughts, speech elements and speech content selection 
for business presentation, practice 

 

   
GE144 การเขียนเพื่อการสร้างภาพลักษณท์างธุรกิจ 

(Writing for Creating Business Image) 
3(3-0-6) 

 หลักและวิธีการใช้ภาษาเพื่อการสร้างภาพลักษณ์ทางธุรกิจ  และฝึกปฏิบัติการใช้ภาษาใน
ลักษณะต่าง ๆ เพื่อภาพลักษณ์ที่ดีทางธุรกิจ   

Principles and techniques of language use for creating business image, 
practice different language styles usage to creative impressive business image 

 

   
GE145 กฎหมายสิ่งแวดล้อมเบื้องต้น 

(Introduction to Environment Law) 
3(3-0-6) 

 วิกฤตการณ์ของสภาวะแวดล้อมที่มีผลกระทบต่อโลก กฎหมายเกี่ยวกับการคุ้มครอง
สภาวะแวดล้อมในด้านการควบคุมมลพิษ การอนุรักษ์สิ่งแวดล้อมและธรรมชาติ นโยบายของรัฐใน
การประกันสิทธิของประชาชน และมาตรการเกี ่ยวกับการเรียกร้องค่าเสียหายจากคดีสภาวะ
แวดล้อม ศึกษากฎหมายเกี่ยวกับการควบคุมการใช้ที่ดิน และกฎหมายผังเมือง 

Environment conditions that affect the world, law concerning environmental 
protection in controlling pollution, protection of environment and nature, 
governmental policy in ensuring people’s rights and measures on seeking recourse 
and compensation in environmental cases, law on the use of land, and zoning law. 
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GE146 กฎหมายคุม้ครองผู้บริโภคและความรับผิดชอบในผลติภณัฑ์เบื้องตน้ 
(Introduction to Consumer Protection Law and Product Liability Law) 

3(3-0-6) 

 แนวคิดและหลักการเกี่ยวกับการคุ้มครองผู้บริโภค มาตราการทางกฎหมายเกี่ยวกับการ
คุ้มครองผู้บริโภค ระเบียบปฏิบัติเกี ่ยวกับการคุ้มครองของผู้บริโภค มาตราการทางกฎหมาย
เกี่ยวกับการคุ้มครองผู้บริโภคในด้านคุณภาพของสินค้าและบริการ ราคา การปิดสลาก การบรรจุ 
หีบห่อ การโฆษณา หน่วยงานในการคุ้มครองผู้บริโภคตาม พ.ร.บ. คุ้มครองผู้บริโภค และตาม
กฎหมายอื่นท่ีเกี่ยวข้อง ตลอดจนหลักกฎหมายความรับผิดชอบในผลิตภัณฑ์ 

Principles of consumer protection, legal measures relating to consumer 
protection as well as rules concerning consumer protection on product and services 
quality, price setting, labelling, packaging, advertising. The course also covers 
consumer protection act of Thailand, other related legislations, regulatory agency as 
well as protect liability law. 

 

   
GE147 กฎหมายเกี่ยวกับอาชญากรรมทางธุรกิจเบื้องต้น  

(Introduction to Law of Business Crime) 
3(3-0-6) 

 ความหมายของอาชญากรรมทางธุรกิจ ทฤษฎี และแนวคิดเกี ่ยวกับการก่อตัวของ
อาชญากรรมทางธุรกิจ อาชญากรรมเกี่ยวกับความผิดจากห้างหุ้นส่วนบริษัท (Corporate Crime) 
มาตรการตลอดจนกลไกของรัฐในการดำเนินการป้องกัน และปราบปรามอาชญากรรมประเภทน้ี
รวมถึงการได้เปรียบในวิถีทางธุรกิจโดยการประกอบอาชญากรรมทางธุรกิจ ได้แก่ ความผิด
เกี่ยวกับการโจรกรรมข้อมูล การดักฟังทางโทรศัพท์ (Wire Tapping) ตลอดจนการศึกษากฎหมาย
เกี่ยวกับกฎหมายป้องกันการฟอกเงิน 

Definition of business crime, theories and concept of business crime as well 
as corporate crime, government measures to prevent and suppress business crime 
as well as case studies of business crime such as information cyberattack and 
wiretapping. The subject also covers money laundering law. 

 

   
GE148 กฎหมายเกี่ยวกับหลักทรัพย์และตลาดหลักทรัพย์เบื้องต้น 

(Introduction to Securities and Securities Exchange Law) 
3(3-0-6) 

 แนวคิดเกี ่ยวกับตลาดเงินและตลาดทุน การกำกับดูแลธุรกิจหลักทรัพย์และตลาด
หลักทรัพย์ องค์กรและหน่วยงานที ่เกี ่ยวข้อง รวมถึงการเข้าเป็นบริษัทจดทะเบียนในตลาด
หลักทรัพย์ การระดมทุนด้วยการออกและเสนอขายหลักทรัพย์ ความหมายและประเภทของ
หลักทรัพย์ การออกและเสนอขายหลักทรัพย์ ประเภทและลักษณะของธุรกิจหลักทรัพย์ การ
กระทำที่ไม่เป็นธรรมเกี่ยวกับการซื้อขายหลักทรัพย์ การเข้าถือหลักทรัพย์เพื่อครอบงำกิจการและ
ประเด็นท่ีน่าสนใจเกี่ยวกับกฎหมายธุรกิจหลักทรัพย์ 

Concept of financial market and capital market, the regulation of securities 
business, stock exchange market and related authorities. Types of securities, 
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securities issuance, initial public offerings, securities businesses, unfair securities 
trading, hostile takeovers, and specific topics on securities law 

   
GE149 กฎหมายเกี่ยวกับการลงทุนระหว่างประเทศเบื้องต้น 

(Introduction to International Investment Law) 
3(3-0-6) 

 กฎเกณฑ์เกี่ยวกับการลงทุนระหว่างประเทศทั้งการลงทุนโดยตรง (Direct Investment) 
การลงทุนทางการอ้อม (Portfolio Investment) อนุญาโตตุลาการระหว่างประเทศ กฎหมายและ
นโยบายขององค์กรการค้าโลก (WTO) ที่มีผลกระทบกับการลงทุนระหว่างประเทศ 

Principles relating to international investment law covering direct investment 
and portfolio investment. International arbitration as well as policy and law of WTO 
that relate to international investment. 

 

   
GE150 กฎหมายคุม้ครองข้อมูลส่วนบุคคล 

(Personal Data Protection Law) 
3(3-0-6) 

 ทฤษฎีและแนวปฏิบัติเกี่ยวกับการคุ้มครองข้อมูลส่วนบุคคล กรอบความตกลงและความ
ร่วมมือระหว่างประเทศเรื่องการคุ้มครองข้อมูลส่วนบุคคล กฎหมายยุโรปว่าด้วยการคุ้มครองข้อมูล
ส่วนบุคคล (GDPR) สาระสำคัญของพระราชบัญญัติคุ้มครองข้อมูลส่วนบุคคลของประเทศไทย 
รวมถึงกรณีศึกษาจากท่ัวโลกในเรื่องการคุ้มครองข้อมูลส่วนบุคคล 

Theories and guidelines on personal data protection, agreements and 
cooperation frameworks regarding personal data protection, general data protection 
regulation of the EU (GDPR), personal data protection act of Thailand, and global 
case studies regarding personal data protection. 

 

   
GE151 การจัดการธุรกิจกีฬา 

(Sports Business Management) 
3(3-0-6) 

 การพัฒนาความคิดของผู้ประกอบการและแนะนำแนวคิดของกีฬาเป็นธุรกิจ การพัฒนา
และบูรณาการทฤษฎีความคิดทักษะความคิดและความสามารถของผู้ประกอบการเพื่อสำรวจและ
สร้างความคิดจัดกิจกรรมแก้ปัญหาและสร้างมูลค่าให้กับธุรกิจกีฬาเป็นหนึ่งใน ธุรกิจบันเทิงที่
เติบโตเร็วท่ีสุดในโลกและโดยเฉพาะในเอเชีย 

Developing an entrepreneurial mindset and introducing the concept of Sport 
as a business, developing and integrating theories, ideas, skills, mindsets, and 
entrepreneurial capabilities to explore and generate idea, organize events, solve 
problems and creating value for sport business as one of the fastest growing 
entertainment businesses in the world and specifically in Asia. 

 

   
GE152 การจัดการธุรกิจสู่ความยั่งยืน 3(3-0-6) 
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(Business Management for Sustainability) 
 แนวคิดเกี่ยวกับการพัฒนาอย่างยั่งยืน ความรับผิดชอบของธุรกิจต่อสังคมและสิ่งแวดล้อม 

กระบวนการในการจัดการธุรกิจเพื่อความยั่งยืน กิจกรรมความรับผิดชอบต่อสังคมและสิ่งแวดล้อม 
การประยุกต์ใช้หลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงเพื่อความยั่งยืนของธุรกิจและสังคม  

Concept of sustainable development, corporate responsibility to society and 
the environment, business management processes for sustainability, corporate 
social and environmental responsibility activities, application of the sufficiency 
economy philosophy for the sustainability of business and society. 

 

   
GE153 การจัดเทศกาลและงานรื่นเริง   

(Festival and Special Event Management) 
3(2-2-5) 

 องค์ประกอบและรูปแบบของงานเทศกาลงานรื่นเริง บทบาทหน้าที่ของฝ่ายต่างๆ การ
จัดการด้านการเงิน การจัดสรรงบประมาณ การโฆษณาและการประชาสัมพันธ์  

Elements and types of festivals and events; roles and duties of each section; 
financial management; budget allocation; advertising and public relations 

 

 
     1.2 กลุ่มวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และสิ่งแวดล้อม  
               (Science, Technology and Environment 
GE202 นวัตกรรมทางเทคโนโลยีสมัยใหม ่

(Modern Innovation Technology) 
3(3-0-6) 

 ความก้าวหน้าทางเทคโนโลยีที ่มีผลกระทบต่อสภาพแวดล้อม ผลิตภัณฑ์การเกษตร 
การแพทย์ การสื่อสาร เทคโนโลยีชีวภาพ อุปกรณ์หรือระบบกักเก็บพลังงาน เทคโนโลยีการพิมพ์
สามมิติ เทคโนโลยีวัสดุฉลาด เทคโนโลยีพลังงานทดแทน รวมทั้งวิทยาการเทคโนโลยีที่เกิดขึ้นใหม่
ที่มีต่อการเปลี่ยนรูปแบบการดำเนินชีวิต การประกอบธุรกิจ และเศรษฐกิจโลก  

Impact of advance in modern technology on environment, farm produce, 
medical, communication, biological technology, power storage equipment and 
system, 3 - dimension printing technology, smart materials, alternative energy 
technology, new technology affecting ways of life, business management, and world 
economy. 

 

   
GE203 การคิดเชิงวิเคราะหส์ำหรบัธุรกิจ 

(Analytical Thinking for Business) 
3(3-0-6) 

 พื้นฐานการคิดวิเคราะห์ทางคณิตศาสตร์และสถิติที่มีต่อธุรกิจ เทคนิคและเครื่องมือที่ชว่ย
ในการคิดวิเคราะห์และสังเคราะห์ให้มีประสิทธิภาพ  

Introduction to mathematic and statistical analysis in business, techniques 
and tools assisting effective analytical and synthetic thinking  
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GE204 เกษตรอัจฉรยิะ 

(Smart Farming) 
3(3-0-6) 

 เกษตรกับประเทศไทย 4.0  ภูมิปัญญาท้องถิ่นด้านการเกษตร ทฤษฎีเกษตรพอเพียง  
เทคโนโลยีการปลูกพืชแบบไฮโดรโปนิกส์และสวนแนวตั้ง  เทคโนโลยีชีวภาพทางการเกษตร 
เทคโนโลยีสารสนเทศทางการเกษตร การใช้ประโยชน์จากผลผลิตและของเหลือทางการเกษตร 
เกษตรอินทรีย์ ทิศทางการเกษตรของไทย กรณีศึกษาการทำธุรกิจเกษตร  

Farming for Thailand 4 . 0 , local wisdom in farming, sustainable and self-
sufficiency farming theory, Hydroponics Technique and Vertical Farm, Biotechnology 
for Farming, Information Technology for Farming, Use of farm produce and waste, 
Organic Farming, Farming trends in Thailand, case studies on farming business. 

 

   
GE205 ผลิตภัณฑ์เครื่องสำอางเพื่อสุขภาพและความงาม 

(Cosmetic Products for Health and Beauty) 
3(3-0-6) 

 ความสำคัญของเครื ่องสำอางสำหรับสุขภาพและความงาม  ประเภทของผลิตภัณฑ์
เครื่องสำอาง  ผลิตภัณฑ์ดูแลผิวหนัง  ผลิตภัณฑ์ดูแลและตกแต่งเส้นผม  ผลิตภัณฑ์ตกแต่งสีสันบน
ใบหน้า  ผลิตภัณฑ์สำหรับช่องปาก  ผลิตภัณฑ์สำหรับเด็กและผู้ใหญ่  ผลิตภัณฑ์แนวสปา แนว
ทางเลือกการเลือกซื้อเครื่องสำอาง  หลักการใช้เครื่องสำอางแต่ละประเภทในการเสริมความงาม 
นวัตกรรมเครื่องสำอางที่เป็นประโยชน์ในทางเทคโนโลยีสุขภาพและความงาม  

Importance of cosmetics for health and beauty, types of cosmetic products, 
skin-care products, hair-care products, facial make-up products, oral care products, 
child and adult products, spa products, cosmetic buying guides, beauty products 
instructions, benefits of cosmetic innovation on health and beauty technology 

 

   
GE209 ธุรกิจขยะรไีซเคิล 

(Recycling Business) 
3(3-0-6) 

 เป็นวิชาที่เกี่ยวกับการจัดการและการใช้ประโยชน์จากขยะรีไซเคิล ประเภทและสัญลักษณ์
ขยะรีไซเคิล ขยะพลาสติกเบื้องต้น การคัดแยกและเปลี่ยนขยะเป็นเงิน มุ่งเน้นในเชิงปฏิบัติและ
ความรู้ในเชิงธุรกิจ ตลอดจนการจัดการการตลาดในอนาคตของขยะรีไซเคิล ขยะรีไซเคิลตามหลัก
เศรษฐกิจพอเพียง และการรักษาสิ่งแวดล้อมในสังคมแบบยั่งยืน  

This course will study about recycling management and waste utilization, 
types and symbols of recyclable waste.  Basic of plastic waste.  Waste separation 
and waste to wealth process. This course is practice and business centric; students 
will also learn about marketing management, recycling management for sufficient 
economy and environmental sustainability.  
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GE211 การนับจำนวนและความน่าจะเปน็เบื้องต้น  

(Counting and Elementary Probability) 

3(3-0-6) 

 ทฤษฎีความน่าจะเป็นเครื่องมือและกลยุทธ์การนับจำนวนวิธีการแจกแจง  
Probability theory, counting tools and strategies, and distribution functions. 

 

   
GE212 พื้นฐานสถิติ  

(Basics of Statistics) 
3(3-0-6) 

 หลักการแนวคิดและวิธีการทางสถิติขั้นพ้ืนฐานประกอบด้วยการสุ่มตัวอย่างลำดับการแปร
ผันปัจจัยกำหนดการแจกแจงการทดสอบสมมติฐานและการถดถอย  

Basic statistical principles, concepts, and methods, including sampling, 
variation series, point and interval estimation of distribution parameters, hypothesis 
testing and regression. 

 

   
GE214 ตรรกะทางคณิตศาสตร ์

(Foundations of Mathematical Logic) 

3(3-0-6) 

 หลักการเบื้องต้นของทางตรรกศาสตร์ ค่าความจริงทางตรรกศาสตร์และตัวบ่งปริมาณ 
แนวคิดของการมีเหตุผลและความจริงและความสัมพันธ์ของการนิรนัย  

Introduction to formal logic, logic of truth, functions and quantifiers, concepts 
of validity and truth and their relation to formal deduction. 

 

   
GE216 พีชคณิตเชิงเส้น 

(Linear Algebra) 

3(3-0-6) 

 มโนทัศน์พื้นฐานของพีชคณิตเชิงเส้นซึ่งประกอบไปด้วยระนาบและปริภูมิ โครงสร้างของ
ปริภูมิ ปริภูมิเชิงเส้น เมทริกซ์ กฎของการดำเนินการทางเมทริกซ์ และการประยุกต์ใช้งาน  

Basic concepts of linear algebra including “planes” and “spaces”, space 
structure, linear space, matrices, the rules of operations on matrices and basis of 
practical examples of their application. 

 

   
GE461 สิ่งแวดล้อมในอาเซียน 

(ASEAN Environment) 

3(3-0-6) 

 ปรากฏการณ์  ประเด็นปัญหาสิ่งแวดล้อม  อันเนื่องมาจากระบบวัฒนธรรม  ระบบ
การเมือง  ระบบเศรษฐกิจแบบทุนนิยม โครงสร้างทางภูมิศาสตร์และการเคลื่อนย้ายของกลุ่มชาติ
พ ันธุ์   นโยบายและข ้อตกลงความร ่วมม ือท ี ่ เก ี ่ ยวข ้องก ับส ิ ่ งแวดล ้อมของประชาคม
อาเซียน  โครงสร้างองค์กรและกลไกความร่วมมือด้านสิ่งแวดล้อมของอาเซียน และแนวทางการ
จัดการสิ่งแวดล้อมในอาเซียนอย่างยั่งยืน  
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ASEAN environmental phenomena and issues as a result of culture, politics, 
capitalist economy, geographical structures, and ethnic migration, policies and 
agreements relating to ASEAN environment, ASEAN’s environmental organizational 
structures and cooperation mechanisms, sustainable environmental management  

   
GE223 เศรษฐกิจหมุนเวียน 

(Circular Economy) 

3(3-0-6) 

 นิยาม และขอบเขตของ ตัวแบบ BCG และ เศรษฐกิจหมุนเวียน ประเทศไทยกับ Circular 
economy เศรษฐกิจ หมุนเวียนเพื ่อความยั ่งยืน โมเดลทางธุรกิจจากเศรษฐกิจหมุนเวียน 
กรณีศึกษาทางธุรกิจ อุตสาหกรรม และการเกษตร  

Definition and criteria of BCG Model and circular economy. Thailand and 
Circular economy. Circular economy for sustainability. Business model for circular 
economy. Case study of circular economy for business, industry, and agriculture. 

 

   
GE224 การดำรงชีวิตท่ามกลางภัยพิบัติและวิกฤตการณ์ในอนาคต 

(Living in Disaster and Future Crisis) 

3(3-0-6) 

 ประเภทและรูปแบบของภัยพิบัติ วิกฤติทางสังคมและสิ่งแวดล้อม สาเหตุของการเกิดขึ้น 
หลักการเพื่อการอยู่รอด ปัจจัยที่เกี่ยวข้องและผลกระทบเพื่อการอยู่รอดทั้งในสถานการณ์ปกติ
และสถานการณ์วิกฤติ การวางแผนจัดการภัยพิบัติและวิกฤติทางสังคมต่อสิ่งแวดล้อมในอนาคต 
วิเคราะห์กรณีศึกษาต่าง ๆ ที่เกิดขึ้น ฝึกทักษะการคิดและนำเสนอผลงานท่ีสามารถใช้เพื่อดำรงชีพ
ท่ามกลางภัยพิบัติและวิกฤติในอนาคต  

A study of classification of disasters, crisis of social and environment, cause 
and effects of disasters. Learning for planning and management about the principles 
of survival disaster in the future. An analysis the case studies for practice in skills of 
thinking, presentation and sharing ideas  

 

   
GE225 จิตวิทยาสิ่งแวดล้อมกับสุขภาวะ 

(Environmental Psychology and Well-being) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาปฏิสัมพันธ์ของมนุษย์กับสิ่งแวดล้อม ทั้งสิ่งแวดล้อมธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมที่
มนุษย์สร้างขึ้น นำหลักจิตวิทยาการรับรู้ การรู้คิด การตอบสนองของมนุษย์ต่อสิ่งแวดล้อม การ
ปรับพฤติกรรมและหลักการออกแบบมาใช้ รวมทั้งศาสตร์อื่น ๆ ที่เกี่ยวข้องมาเป็นแนวทางใน
การศึกษาเชิงสหวิทยาการเพื่อประโยชน์ในทางทฤษฎีและการประยุกต์ใช้  

Environmental psychology studies interactions between human and the 
environments; natural environment and built environment; by employing cognitive 
and learning psychology, human reaction to the environment, behavior 
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modification, and design as well as other relevant sciences as guidelines for 
interdisciplinary study that would serve theoretical and applicational outcome  

   
GE226 ชีวิตมนุษย์กับการตระหนักรู้ทางเทคโนโลย ี

(Human Life and Technology Awareness) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาความหลากหลายของเทคโนโลยีกับสภาพแวดล้อมของชีวิตมนุษย์ผ่านมุมมอง
มนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ วิเคราะห์การตระหนักรู้ของผู้คนในสังคมที่ต้องใช้ชีวิตอยู่ท่ามกลาง
เทคโนโลยีและนวัตกรรมสมัยใหม่ในด้านต่าง ๆอาทิ เทคโนโลยีด้านการจัดการข้อมูล  มัลติมิเดีย 
สุขภาพ การแพทย์ พลังงานทดแทน การคาดการณ์และการควบคุมธรรมชาติ รวมถึงแนวโน้มของ
เทคโนโลยีใหม่ ๆ ในอนาคต อภิปรายผลกระทบของเทคโนโลยีที ่มีผลต่อประชากรและความ
เปลี่ยนแปลงภาพรวมของชีวิตผู้คน สังคม ระบบนิเวศ และสิ่งแวดล้อม  

A study of technological and environmental diversities of human life from 

Humanities and Social Science perspectives; an analysis of social awareness of 

people living amongst modern technologies and innovations such as technologies 

in data management, multimedia, health, medical sciences, renewable energy, 

natural forecast and control as well as trend of technologies in the future; 

discussion of technological impacts upon population and life, society, ecological 

system, and environment as a whole  

 

 

           1.3 กลุ่มสุขภาพอนามัย (Health Literacy) 
GE206 ภูมิปัญญาสมุนไพรไทย 

(Thai Herbs Wisdom) 
3(3-0-6) 

 ความรู้พื ้นฐานเกี่ยวกับสมุนไพรไทย  ภูมิปัญญาคนไทยในอดีตและปัจจุบันในการใช้
สมุนไพรไทย  สรรพคุณของสมุนไพรไทยด้านการเกษตร  การแพทย์และอุตสาหกรรม    

Introduction to Thai herbs, Thai wisdom of the past and present relating to 
the use of Thai herbs, herbal properties in farming, medication and industry 

 

   
GE217 การฟื้นฟูสุขภาพเบื้องต้น 

(Basic of Health Rehabilitation) 
3(3-0-6) 

 ความรู้พื้นฐานในการฟื้นฟูสุขภาพเบื้องต้น กายภาพบำบัด กิจกรรมบำบัด จิตบำบัดในงาน
ฟื้นฟูสุขภาพ การฟื้นฟูสภาพด้านจิตสังคม ฟื้นฟูสภาพแบบองค์รวมระดับบุคคล ครอบครัว และ
ชุมชน   

Basic knowledge of health rehabilitation in physical therapy, occupational 
therapy, and psychotherapy. Practice in social psychology rehabilitation, holistic 
rehabilitation for individuals, family, and community. 
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GE218 การสื่อสารเชิงสุขภาพ 

(Health Communication) 
3(3-0-6) 

 แนวคิดและหลักการสื่อสารด้านสุขภาพ การประชาสัมพันธ์เพื่อการสร้างเสริมสุขภาพและ
การปรับเปลี่ยนพฤติกรรมสุขภาพ เทคนิคและวิธีการเลือกใช้สื่อเพื่อการจัดการเชิงประชาสัมพันธ์ 
และการใช้เทคโนโลยีเพื่อการสื่อสารด้านสุขภาพ  

Concept and principle of health communication, public relations for health 
promotion, health behavior adaptation, technique, and media of public relations in 
public health, practice communication technique and technology for health. 

 

   
GE219 การสร้างเสริมสุขภาพผูสู้งอาย ุ

(Health Promotion in Older Persons) 
3(3-0-6) 

 โครงสร้างประชากรผู้สูงอายุและผลกระทบต่อสังคม วัฒนธรรม เศรษฐกิจ การเมือง และ
ระบบสุขภาพ ความต้องการการดูแลสุขภาพของผู้สูงอายุที่มีสุขภาพดีและที่มีข้อจำกัดเล็กน้อยใน
การทำหน้าที่  แนวคิดการสร้างเสริมสุขภาพ การป้องกันการเจ็บป่วย การจัดการระบบและ
รูปแบบในการดูแลผู้สูงอายุ ประเด็นสังคม วัฒนธรรม กฎหมายและจริยธรรมในการดูแลผู้สูงอายุ  

Demographic data of the aging population and its impact on social, cultural, 
economic, and political contexts, and health care system needs for healthcare of 
older persons with healthy and/or minor functional ability, concepts of health 
promotion and illness prevention; the healthcare management system; model of 
care for older people; social, cultural, and lego-ethical issues in aging care. 

 

   
GE220 สรีรวิทยาการออกกำลังกายเบื้องต้น 

(Basic of Physiology for Exercises) 
3(3-0-6) 

 การเปลี่ยนแปลงทางสรีรวิทยาของระบบต่างๆ ในร่างกายมนุษย์ที่ตอบสนองต่อการออก
กำลังกายท้ังในขณะออกกำลังกายและภายหลังจากการฝึกฝน การเปลี่ยนแปลงของร่างกายในการ
ออกกำลังกายเพื ่อสุขภาพและเพื ่อการแข่งขัน ปัจจัยที ่ม ีผลกระทบต่อการออกกำลังกาย  
การเปลี่ยนแปลงของร่างกายเมื่อมีกิจกรรมลดลง รวมถึงวิธีการทดสอบสมรรถภาพทางกายทั้งใน
คนปกติและนักกีฬา  

Physiological adaptations of various human body systems to acute and 
chronic exercises. Physiological adaptations of the human body systems to exercise 
for health and for competition, factors affecting exercises, effects of physical 
inactivity on the human body and physical fitness tests in healthy people and 
athletes. 

 

   
GE221 การปฐมพยาบาลและการดูแลขั้นพื้นฐาน 3(3-0-6) 



 

210 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

(Basic of First Aid Caring) 
 ความหมายและความสำคัญของการปฐมพยาบาล และการดูแลขั้นพื้นฐาน เทคนิคการ

ปฐมพยาบาลและการพยาบาลพื้นฐาน การรักษาพยาบาลในภาวะฉุกเฉิน การคัดกรองผู้ป่วย และ
การเคลื่อนย้ายผู้ป่วย   

Definition and significance of basic first aid and caring. Technique first aid and 
basic nursing, emergency care, triage system and transporting of patients. 

 

   
GE222 การส่งเสริมวิทยาศาสตรส์ุขภาพ 

(Health Science Promotion) 
3(3-0-6) 

 ความหมาย และความสำคัญของวิทยาศาสตร ์ส ุขภาพ แนวคิดส ุขภาพแนวใหม่ 
ความสัมพันธ์ระหว่างกระบวนทัศน์สุขภาพแนวใหม่ กับกระบวนการส่งเสริมสุขภาพ แนวคิดและ
ทฤษฎีการส่งเสริมสุขภาพเพื่อการเปลี่ยนแปลงพฤติกรรมสุขภาพระดับบุคคล และชุมชนบน
พื้นฐานของสังคม วัฒนธรรม เศรษฐกิจ และสิ่งแวดล้อม   

Definition and importance of health science.  Concepts of new perspective 
on health. Relationship between paradigm and health promotion process. Concept 
and theories of health promotion for health behavior change at the individual and 
community levels under the basis of socio-economic, culture as well as 
environment. 

 

   
GE404 จิตวิทยาวัยรุ่น 

(Adolescent Psychology) 
3(3-0-6) 

 แนวคิด ทฤษฎีและการวิจัยเกี ่ยวกับพัฒนาการของวัยรุ ่นในด้านร่างกาย สติปัญญา 
อารมณ์ สังคม ปัจจัยแวดล้อมที่มีอิทธิพลต่อพฤติกรรมและบุคลิกภาพ ของวัยรุ่น ปัญหาและการ
ปรับตัวของวัยรุ่นในยุคปัจจุบัน การพัฒนาชีวิตอย่างมีคุณค่าและมีเป้าหมาย  

Concepts, theories, and research on biological, mental, emotional, and social 
developments of adolescents; factors effecting adolescents’ behavior and 
personality; adolescents’ problems and adjustments in the present day; developing 
life goal and value 

 

   
GE405 จิตวิทยาพัฒนาการ 

(Developmental Psychology) 
3(3-0-6) 

 ความหมายและความสำคัญของพัฒนาการ  ปัจจัยต่าง ๆ ที่มีอิทธิพลต่อการเจริญเติบโต
และพัฒนาการของบุคคล  ทฤษฎีเกี่ยวกับพัฒนาการทางร่างกาย  อารมณ์ สังคมและสติปัญญาใน
แต่ละช่วงวัย  
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Meaning and importance of development, factors affecting a person’s growth 
and development, theories on the development of human body, emotion, society, 
and intelligence at different ages 

   
GE411 การดูแลสุขภาพและความงาม 

(Health and Beauty Care) 
3(3-0-6) 

 หลักการดูแลร่างกาย การนวด โภชนาการ และการออกกำลังกายเพื ่อสุขภาพและ  
ความงาม  รวมถึงสมาธิและจิตแจ่มใส ตลอดจนผลิตภัณฑ์เสริมความงาม  

Principles of body care, massage, nutrition and exercise for health, beauty, 
as well as concentration and clear mind, beauty products 

 

   
GE227 สุขภาพจิตวยัรุ่น 

(Adolescence's Mental Health) 
3(3-0-6) 

 การดูแลสุขภาพจิตในวัยรุ่น การปรับตัวต่อการเปลี่ยนแปลงของวัยรุ่นและการปรับตัวใน
ครอบครัว กลุ่มเพื่อนและการเข้าสังคม การมีความรัก แนวทางการป้องกันและแก้ไขความเครียด
ด้วยเทคนิคต่าง ๆ เพื่อให้มีสุขภาพจิตและสุขภาวะที่ดี  

Mental health care in adolescence; adolescence’s adjustment to transition 
and family, friend, socialization, and love; guidelines for stress prevention by various 
techniques to promote good mental health and well-being 

 

   
GE228 จิตวิทยาครอบครัว ชีวิตครอบครัวและเพศศึกษา   

(Family Psychology, Family Life and Sex Education) 
3(3-0-6) 

 ศึกษาแนวคิดทางจิตวิทยาครอบครัวและชีวิตครอบครัวศึกษา หน้าที่ของครอบครัว วงจร
ชีวิตครอบครัว การเลือกคู่ครอง การสื่อสารและสัมพันธภาพในครอบครัว การบริหารทรัพยากรใน
ครอบครัว การอบรมเลี้ยงดู เพศสัมพันธ์และเพศศึกษาปัญหาครอบครัวและแนวทางการจัดการ
แก้ไข รวมทั้งประเด็นต่างๆ ท่ีเกี่ยวกับผู้สูงอายุในครอบครัว   

Study of concepts of family psychology and family life education, essential 
functions of family, family life cycle, mate selection, family communication and 
relationship, family resource management, parenting, sexual relationship and sex 
education, family problems and solutions as well as issues concerning elderly in 
family context 

 

   
GE229 พฤฒาวิทยาและการดูแลผู้สูงอายุ   

(Gerontology and Elderly Care) 
3(3-0-6) 
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 ศึกษาแง่มุมของชีวิตชราภาพ ทั้งในด้านร่างกาย จิตใจ สังคมและวัฒนธรรม เพื่อช่วยให้
ผู้สูงอายุปรับตัวต่อการเปลี่ยนแปลงและใช้ชีวิตผู้สูงวัยอย่างมีความหมายและมีคุณภาพ รวมถึงการ
ให้การดูแลผู้สูงวัยท้ังในด้านกายภาพและจิตใจ  

Study of physical, psychological, social and cultural aspects of elderly life so 
as to help elderly people adjust to life transitions and live a meaningful and quality 
elderly life as well as physical and psychological cares of the elderly 

 

 
             1.4) กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม (Aesthetics and Culture)   

1.4.1) กลุ่มวิชาไทยศึกษา (Thai Studies) 
GE310 นาฎศิลปไ์ทย 

(Thai Classical Dance) 
3(2-2-5) 

 หลักเบื้องต้นและแบบแผนของนาฏศิลป์ไทย การฝึกปฏิบัติการรำพื้นฐานเพลงช้า เพลงเรว็  
รำแม่บท  

Introduction to Thai classical dance and basic movements; practice of Thai 
classical dance movements including slow movements (Phleng Cha), fast 
movements (Phleng Reo), and major movement series (Ram Mae Bot) 

 

   
GE318 การละเล่นและเพลงพื้นบ้านไทย 

(Thai Folk Games and Songs) 
3(3-0-6) 

 ความหมาย ความสำคัญ คุณค่าของศิลปกรรม หลักการวิจักษณ์ศิลปกรรมประเภท 
ต่างๆ ได้แก่ จิตรกรรม วรรณกรรม คีตกรรม นาฏกรรม และสื่อบันเทิงร่วมสมัยต่าง ๆ ทั้งในด้าน 
รูปแบบ เนื้อหา แนวคิดสุนทรียรส 

Meaning, importance, and values of the arts, principles of art appreciation for 
different art forms: painting, literature, music, dance, and contemporary 
entertainment media relating to forms, contents, and aesthetic concepts 

 

   
GE355 ประวัติศาสตร์สังคมไทยหลังการเปลี่ยนแปลงการปกครอง 

(History of Thailand’s Society after Revolution) 
3(3-0-6) 

 ประวัติศาสตร์สังคมไทยหลังการเปลี่ยนแปลงการปกครอง ว่าด้วยการพัฒนาประเทศตาม
แบบตะวันตก และผลกระทบที่มีต่อสังคม  การศึกษา การเมือง การปกครอง สื ่อสารมวลชน 
ศิลปกรรม รสนิยม แนวคิดเรื่องความเป็นไทย ท้องถิ่น ตลอดจนอุดมการณ์ชาติ  วิเคราะห์การ
เปลี่ยนแปลง การคลี่คลาย และการดำรงอยู่ของสังคมไทยจากยุคพัฒนาถึงโลกาภิวัตน์   

History of Thailand’s society after revolution, policy relating to modernization 
and its impact on society, education, politics, administration, mass media, arts, 
tastes, local Thai conceptualization, and national ideology, analysis of change, 
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disentanglement, and existence of Thai society from the modernization to 
globalization periods 

   
GE368 คติชนสร้างสรรค ์

(Creative Folklore) 
3(3-0-6) 

 คติชนแนวใหม่เพื่อการสร้างสรรค์ การนำทุนทางวัฒนธรรมมาเป็นสินค้า หรือกิจกรรมทาง
สังคม การสร้างสรรค์ประเพณีประดิษฐ์ รวมทั้งอิทธิพลของคติชนแนวใหม่ที่มีต่อสังคมไทยปัจจุบัน  

Modern folklore for creativity, turning cultural capital into merchandise and 
social events, creation of invented traditions, as well as influences of modern 
folklore on current Thai society 

 

   
GE373 ประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย 

(Tradition and Festival in Thailand) 
3(3-0-6) 

 ความสำคัญของประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย  หน้าท่ีของประเพณีและเทศกาลต่อวิถี
ชีวิต  คติความเช่ือ  ค่านิยมและภูมิปัญญาไทย ประเพณีและเทศกาลประจำปีในสังคมไทย  

Importance of traditions and festivals in Thailand, function of traditions and 
festivals in ways of life, beliefs, values, and Thai wisdom; annual traditions and 
festivals in Thai society  

 

   
GE452 หอการค้าไทยและมหาวิทยาลัยของเรา  

(TCC and Our UTCC) 
3(3-0-6) 

 ประวัติความเป็นมาของหอการค้าไทย  เครือข่ายของหอการค้าไทย บทบาทของหอการค้า
ไทยและมหาวิทยาลัยหอการค้าไทยต่อสังคมและประเทศในระดับภูมิภาคและสากล  บุคคลสำคัญ
ที่มีคุณูปการต่อหอการค้าไทยและมหาวิทยาลัยหอการค้าไทย 

History of Thai Chamber of Commerce (TCC), TCC network, the role of TCC 
and University of the Thai Chamber of Commerce (UTCC) in society and country at 
regional and international levels, TCC’s and UTCC’s prominent figures 

 

   
GE457 ภูมิ-ประวตัิศาสตร์การท่องเที่ยวไทย 

(Geography and History for Thai Tourism) 
3(3-0-6) 

 ลักษณะทางกายภาพและประวัติศาสตร์ของแหล่งท่องเที่ยวในประเทศไทย  รวมถึงสังคม  
วัฒนธรรม ขนบธรรมเนียมประเพณีและศิลปกรรม ปัญหาและผลกระทบที่มีต่อการท่องเที่ยวไทย 

Physical and historical characteristics of Thailand’s tourist attractions 
including society, culture, tradition, works of art, problems, and impacts on Thai 
tourism industry 
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1.4.2) กลุ่มวิชาจิตสำนึกต่อโลก (Global Awareness) 
GE317 ศิลปะวิจักษณ์  

(Art Appreciation) 
3(3-0-6) 

 ความหมาย ความสำคัญ คุณค่าของศิลปกรรม หลักการวิจักษณ์ศิลปกรรมประเภท 
ต่าง ๆ  ได้แก่ จิตรกรรม วรรณกรรม คีตกรรม นาฏกรรม และสื่อบันเทิงร่วมสมัยต่าง ๆ ทั้งในด้าน 
รูปแบบ เนื้อหา แนวคิดสุนทรียรส  

Meaning, importance, and values of arts; principles of arts appreciation for 
different art forms: painting, literature, music, dance, and contemporary 
entertainment media relating to forms, contents, and aesthetic concepts 

 

   
GE351 วัฒนธรรมประชานิยม 

(Popular Culture) 
3(3-0-6) 

 ความหมาย ลักษณะของวัฒนธรรมประชานิยม ความสัมพันธ์ระหว่างประชานิยมกับระบบ
อุตสาหกรรม วัฒนธรรม และสื่อมวลชนกับทุนนิยม บริบททางสังคม การบริโภควัฒนธรรมและ
การวิเคราะห์วัฒนธรรมประชานิยมที่มีอิทธิพลในชีวิตประจำวันของคนในสังคมไทย  

Meaning and characteristics of the popular culture. The relationship between 
the populism and the cultural industry; the mass media and the capitalism. The 
consumption of the popular culture and the analysis of the culture’s influence on 
Thai society in everyday lives 

 

   
GE352 สื่อบันเทิงอาเซียน 

(ASEAN Entertainment Media) 
3(3-0-6) 

 ลักษณะเฉพาะและลักษณะร่วมของสื่อบันเทิง วัฒนธรรมการสร้างและเสพสื่อบันเทิงในใน
ภูมิภาคอาเซียน  ตลอดจนอิทธิพลที่มีต่อกันในภูมิภาคอาเซียน วิเคราะห์ประเด็นน่าสนใจที่ปรากฏ
ในสื่อบันเทิงอาเซียน   

Unique and shared characteristics of entertainment media, cultures of 
producing and consuming entertainment media in ASEAN as well as its mutual 
influences among the member countries, analyse interesting aspects appeared in 
ASEAN entertainment media   

 

   
GE353 ศิลปวัฒนธรรมอาเซียน  

(ASEAN Cultures) 
3(3-0-6) 

 แนวคิดเรื่องอัตลักษณ์ทางศิลปวัฒนธรรม ปัจจัยที่มีผลต่อการสร้างสรรค์และสืบทอด
ศิลปวัฒนธรรมของประเทศต่าง ๆ  ในประชาคมอาเซียน การปรับต ัวและการดัดแปลง
ศิลปวัฒนธรรมเพื่อเศรษฐกิจการท่องเที่ยว  แนวคิดชาตินิยม  และการแก้ไขวิกฤตของชาติ   
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Concepts of art and culture identity, factors influencing creation and passing 
on arts and cultures of ASEAN countries, adjusting and adapting arts and cultures for 
tourism economy, nationalism, and solutions to national crisis 

   
GE354 อิทธิพลวัฒนธรรมต่างชาติในศลิปะไทย 

(Foreign Culture Influence on Thai Arts) 
3(3-0-6) 

 การรับและบูรณาการวัฒนธรรมตา่งชาติในสังคมไทย  อิทธิพลของวัฒนธรรมอินเดีย ลังกา 
เขมร จีน  โลกมุสลิม และโลกตะวนัตก  การสรา้งสรรค์ศลิปะไทย 

Adopting and integrating foreign cultures in Thai society, influence of cultures 
from India, Sri Lanka, Khmer, China, Muslim world, and the Western world on the 
creation of Thai arts 

 

   
GE356 อุดมการณ์สร้างชาติของจีน 

(China’s National Ideology) 
3(3-0-6) 

 พัฒนาการด้านประวัติศาสตร์ ปรัชญา ภูมิปัญญา การเมืองการปกครองและเศรษฐกิจ 
ฯลฯ ที่สะท้อนมุมมองอุดมการณ์สร้างชาติของจีนตั้งแต่อดีตจนถึงปัจจุบัน 

Aspects of China’s development in history, philosophy, wisdom, politics, 
administration, and economy, which reflect China’s national ideology from past to 
present 

 

   
GE357 เหตุการณ์ปัจจบุันของโลก 

(Current World Events) 
3(3-0-6) 

 เหตุการณ์สำคัญที่เกิดขึ้นในโลก ทั้งมิติทางด้านการเมือง เศรษฐกิจ และสังคม รวมทั้ง
ความร่วมมือและความขัดแย้งท่ีเกิดขึ้นในสังคมโลกปัจจุบัน รวมทั้งเหตุการณ์สำคัญในประเทศไทย
ที่สัมพันธ์กับเหตุการณ์ในโลก เพื่อให้สามารถคิด วิเคราะห์ วิจารณ์ และเปรียบเทียบเหตุการณ์
สำคัญของโลกท่ีเกิดขึ้นในช่วงเวลาต่าง ๆ ซึ่งส่งผลกระทบต่อการเปลี่ยนแปลงได้  

World’s major events in political, economic, and social dimensions, 
cooperation and conflict in modern world society, and important events in Thailand 
related to world events; thinking about, analyzing, criticizing, and comparing these 
important world events occurring at different times and having impact on changes  

 

   
GE358 ภาวะหลายภาษา 

(Multilingualism) 
3(3-0-6) 

 ลักษณะเฉพาะของภาวะหลายภาษาและภาวะหลายวัฒนธรรม เกณฑ์การจำแนกภาษา
ต่าง ๆ ในสังคมการแทรกแซงและผสมผสานทางภาษา และอิทธิพลของภาวะหลายภาษาที่มีต่อ
พลเมืองในสังคม   
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Characteristics of multilingualism and multiculturalism, criteria for language 
classifications in society, linguistic interference and integration, and the influence of 
multilingualism on people in society  

   
GE360 ปรัชญาตะวันตก 

(Western Philosophy) 
3(3-0-6) 

 แนววิธีศึกษากระบวนทัศน์ทางความคิดของโลกตะวันตก มุ่งศึกษาปัญหาปรัชญาในสมัย
ต่าง ๆ ได้แก่ สมัยโบราณ สมัยกลาง สมัยใหม่ และหลังสมัยใหม่ เพื่อเรียนรู้รากฐานและพัฒนาการ
ของกระบวนทัศน์ทางความคิดตามวิถีตะวันตก  

Approaches to the study of a thinking paradigm in the Western world focusing 
on the problems of philosophy existing in different periods: ancient, medieval, 
modern, and post-modern, with the aim to learn the foundation and development 
of the thinking paradigm in the Western way  

 

   
GE361 ปรัชญาตะวันออก 

(Eastern Philosophy) 
3(3-0-6) 

 แนววิธีศึกษากระบวนทัศน์ทางความคิดของโลกตะวันออก มุ่งศึกษาแนวคิดกระแสหลัก
จากอินเดีย จีน เกาหลี และญี่ปุ่น เพื่อเรียนรู้รากฐานและพัฒนาการของกระบวนทัศน์ทางความคิด
ตามวิถีตะวันออก  

Approaches to the study of a thinking paradigm in the Eastern world focusing 
on the mainstream concepts from India, China, Korea, and Japan, with the aim to 
learn the foundation and development of the thinking paradigm in the Eastern way 

 

   
GE362 วัฒนธรรมชา 

(Tea Culture) 
3(3-0-6) 

 กำเนิดและพัฒนาการของวัฒนธรรมชา ประวัติศาสตร์ของสังคมที่เกี่ยวข้องกับชา  ใน
ประเทศต่างๆ โดยเฉพาะของจีน ญี่ปุ ่น และภูมิภาคอาเซียน ประเด็นศึกษาวัฒนธรรมชาใน
สังคมไทย เช่นความเชื ่อ และคติต่างๆ เกี ่ยวกับใบชาและการบริโภคชา การสร้างสรรค์ธุรกิจ
ชา วัฒนธรรมร้านน้ำชาในภาคใต้ ขากับพิธีกรรม ชาในฐานะวัฒนธรรมร่วมสมัยยุคโลกาภิวัตน์   

Origin and development of tea culture, social history relating to tea in 
different countries, particularly in China, Japan, and ASEAN region, study of tea 
culture in Thai society, such as beliefs, and principles of tea leaves, tea 
consumption, creation of tea business, tea house culture in the South, tea and 
rituals, tea as a contemporary culture in the globalization era  

 

   
GE365 ศาลเจ้าและการไหว้เจ้าของชาวไทยเช้ือสายจีนในประเทศไทย 3(3-0-6) 
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(Chinese Shrine and Chinese God Worship of Chinese-Thai People in Thailand) 
 คติความเช่ือเกี่ยวกับศาลเจ้าและการไหว้เจ้า ศาลเจ้ากับการตั้งชุมชนชาวจีน การดำรงอยู่

และการเปลี่ยนแปลง ของศาลเจ้าจีนในสังคมไทย กรณีศึกษาศาลเจ้าและพิธีกรรมการไหว้เทพเจ้า
จีนท่ีสำคัญของชาวไทยเชื้อสายจีน  

The beliefs about Chinese shrines and Chinese God worship, Chinese shrines 
and Chinese community establishment, existence and change of Chinese shrines in 
Thai society, the case study relating to important Chinese shrines and rituals for 
worshipping Chinese Gods of Chinese-Thai people.  

 

   
GE366 ความหลากหลายของกลุม่ชาติพันธุ์ในสังคมไทย 

(Ethnic Diversity in Thai Society) 
3(3-0-6) 

 อัตลักษณ์ของกลุ่มชาติพันธุ์ที่สำคัญในสังคมไทย  การธำรงไว้ซึ่งชาติพันธุ์ ความแตกต่าง
หลากหลายของกลุ่มชาติพันธุ์ต่าง ๆ เช่น ข้อดี ข้อเสียของกลุ่มชาติพันธุ์ในสังคม  สังคมพหุลักษณ์
กับความท้าทายในประชาคมอาเซียน สำรวจพื ้นที ่ย ่านที ่อย ู ่อาศัยของกลุ ่มชาติพันธ ุ ์ ใน
กรุงเทพมหานครที่สำคัญ ๆ  

Important ethnic identity in Thai society, maintaining ethnicity, ethnic 
diversity, advantages and disadvantages of ethnicity in society, plural society and 
challenge in ASEAN community, survey of some significant ethnic locations 
in Bangkok  

 

   
GE367 ความหลากหลายทางเพศในสังคมไทย 

(Gender Diversity in Thai Society) 
3(3-0-6) 

 ความหมายและความสำคัญของความหลากหลายทางเพศ   แนวคิดและกระบวนทัศน์ใน
การศึกษาความหลากหลายทางเพศและเอกลักษณ์ทางเพศในมิติต่าง ๆ ทั้งทางวิทยาศาสตร์ 
มานุษยวิทยา จิตวิทยาและอื่น ๆ ในบริบทสังคมไทย และการทำความเข้าใจความหลากหลายทาง
เพศในสังคมไทย  

Meaning and importance of gender diversity and identity, concept and 
paradigm for the study of gender diversity in different dimensions; science, 
anthropology, psychology, etc. Understanding of gender diversity in Thai society  

 

   
GE369 โบราณคดีของไทยและประเทศใกล้เคียง 

(Archaeology in Thailand and Neighboring Countries) 
3(3-0-6) 

 ความหมายของวิชาโบราณคดี ความเกี่ยวพันระหว่างโบราณคดีและศิลปกรรมประวัติของ
ศิลปะไทยและศิลปะของประเทศใกล้เคียง และการศึกษานอกสถานท่ี    

Meanings of archaeology, relations between archaeology and history of arts 
in Thailand and neighboring countries, fieldtrip    
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GE374 ประวัติศาสตร์ของภาพถ่าย 

(History of Photography) 
3(3-0-6) 

 ประวัติศาสตร์ ความเป็นมาของภาพถ่าย  ความสำคัญและคุณค่าของภาพถ่ายในสังคม 
ความสัมพันธ์ระหว่างมนุษย์กับภาพถ่าย  ความหมายของภาพถ่ายที่มีคุณค่าทั้งทางจิตใจและทาง
ประวัติศาสตร์ การสร้างสรรค์ศิลปะการถ่ายภาพ การผสมผสานทั้งทางด้านแนวความคิด ทฤษฎี 
เทคนิคปฏิบัติ และความคิดสร้างสรรค์  ความสามารถและทักษะที่นำไปประยุกต์ใช้ให้เกิด
ประโยชน์  สร้างสรรค์ผลงานศิลปะภาพถ่ายเพื่อจรรโลงใจต่อสังคม 

Photography history, importance and value of photography in society, 
relationship between human and photography, meaning of photography with its 
sentimental and historical values, creation of photographic art by integrating 
concepts, theories, techniques, and creativity, photographic ability and skills applied 
to the creation of photographic art 

 

   
GE375 ประวัติศาสตร์แอนิเมชั่น 

(Animation History) 
3(3-0-6) 

 ประวัติศาสตร์และพัฒนาการของแอนิเมชั่น มุมมองที่หลากหลายของแอนิเมชั่นตั้งแต่
ลำดับเวลา วิธีการ และสื่อกลาง วัฒนธรรม ประเภท จนถึงคนวาดภาพ ทัศนคติและอิทธิพลของ
เชื้อชาติ เพศ เทคโนโลยี อัตลักษณ์ด้านวัฒนธรรม และความขัดแย้งระหว่างศิลปะกับอุตสาหกรรม 

History and development of animation, various aspects relating to animation 
such as time sequence, production process, medium, culture, genres, animation 
artists, attitudes and nationality influence, gender, technology, cultural identity, and 
conflict between art and industry 

 

  
 
 
 

 

GE378 ศาสนาของโลก 
(World Religions) 

3(3-0-6) 

 ความรู้เกี่ยวกับศาสนาสำคัญของโลก ได้แก่ ศาสนาคริสต์ ศาสนาพุทธ  ศาสนาอิสลาม 
ศาสนาฮินดู ปรัชญาและวัตรปฏิบัติของศาสนาสำคัญ  ปรากฏการณ์สังคมยุคผสมผสานทางศาสนา
ในปัจจุบัน ศาสนาในท่ามกลางวิกฤตของสังคมโลก  การวิเคราะห์การนำศาสนามาใช้แก้ปัญหา 
ต่าง ๆ ในสังคมไทย 

Knowledge relating to world religions including Christianity, Buddhism, Islam, 
and Hinduism; philosophy and religious practice of world’s major religions, current 
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social phenomena in the era of mixed religions, religions amidst world crises, religion 
as a solution to social problems 
 

GE382 มังงะ เกมส์ อนิเมะญี่ปุ่น  
(Manga, games, and J-anime) 

3(3-0-6) 

 ศึกษาพัฒนาการของการ์ตูน เกมส์และอนิเมะในฐานะที่เป็นวัฒนธรรมร่วมสมัยของญี่ปุ่น
บทบาทของวัฒนธรรมดังกล่าวต่อเศรษฐกิจและสังคมรวมถึงอิทธิพลต่อสังคมไทย ศึกษาการ์ตูน 
เกมส์ และอนิเมะที่น่าสนใจบางเรื่อง  

The development of Japanese anime, manga, and games as a contemporary 
Japanese culture; the role of anime, manga, and video game culture on the 
economy and society and its influence on Thai society; selection of interesting 
Japanese anime, manga, and games for study 

 

   
GE383 ภาพยนตร์และซีรียญ์ี่ปุ่น 

(Japanese films and series) 
3(3-0-6) 

 ศึกษาและเรียนรู้สังคมญี่ปุ่นผ่านภาพยนตร์ และซีรีย์ญี่ปุ่น ฝึกวิเคราะห์และอภิปราย
เรื่องราวท่ีได้ชมได้  

Learning about Japanese society through films and series including analyzing 
and discussing the story 

 

   
GE384 ความปกติใหม่กับชุมชนสังคมโลก 

(New Normal and Global Community) 
3(3-0-6) 

 ศึกษาลักษณะของวิถีชีวิตที่เปลี่ยนแปลงไปในกระแสความปกติใหม่ ลักษณะสังคมและ
วัฒนธรรมไทยในกระแสความเปลี่ยนแปลง วิเคราะห์ผลกระทบกับวิถีชีวิตของประชากร โดยศึกษา
จากการเปลี่ยนแปลงรูปแบบของชีวิต ตลอดจนการเปลี่ยนแปลงของสถาบันสังคมต่าง ๆ รวมถึงมิติ
ของคนแต่ละเจนเนอร์เรช่ัน ท่าที ทัศนคติ ค่านิยม แบบแผนหรือรูปแบบการใช้ชีวิตและผลกระทบ
จากโลกท่ีเปลี่ยนแปลงไป  

A study of lifestyles that are changed by the new normal; Thai socio-culture 
in the changing era; analyses of its effects on people’s lifestyles through changes in 
life patterns, social institutes, and dimensions of each generation of people’s 
behaviors, attitudes, values, or lifestyles affected by the changing world 

 

   
GE385 การจัดการธุรกิจข้ามวัฒนธรรม 

(Business Management Cross Cultures) 
3(3-0-6) 

 แนวคิดพื้นฐานเกี่ยวกับการสื่อสารข้ามวัฒนธรรม ความแตกต่างทางวัฒนธรรม ลักษณะ
ทางวัฒนธรรมขององค์กรธุรกิจนานาชาติ วัฒนธรรมและการสื่อสารในบริบทของการบริหารธุรกิจ
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ระหว่างประเทศ การเจรจาต่อรองทางธุรกิจภายใต้ความแตกต่างทางวัฒนธรรม การจัดการความ
หลากหลายทางวัฒนธรรมในองค์กร  

Basic concepts of cross-cultural communication, cultural differences, cultural 
attributes of international business organizations, culture and communication in the 
context of international business administration, business negotiations under 
cultural differences, managing cultural diversity in the organization.  

   
GE386 ความรู้เบื้องต้นเอเชียตะวันออกเฉยีงใต้ศึกษา 

(Introduction to South East Asia Studies) 
3(3-0-6) 

 ประวัติศาสตร์ความเป็นมา สภาพทางภูมิศาสตร์ของภูมิภาคเอเชียตะวันออกเฉียงใต้ 
ภาพรวมด้านสังคม วัฒนธรรม ประเพณี ความเชื่อ ศิลปะ การเมืองการปกครอง เศรษฐกิจ รวมถึง
กำเนิดเป้าหมายนโยบายและบทบาทของประชาคมอาเซียน  

History, geography, society, culture, tradition, belief, art, politics, economic, 
including origin of policy and role of ASEAN community 

 

   
GE387 เทพปกรณัมกรีกและโลกปัจจุบัน 

(Greek Mythology and the Modern World) 
3(3-0-6) 

 ศึกษาตำนาน เรื่องราวเกี่ยวกับเทพเจ้ากรีก วีรบุรุษ และสัตว์ในตำนานกรีก และอิทธิพล
ของเทพปกรณัมกรีกท่ีมีผลต่อโลกปัจจุบัน  

Study of Greek mythology, Greek gods, goddesses, heroes, and mythical 
creatures as well as the influence of Greek mythology on the modern world 

 

   
GE388 ภูมิปัญญาจีน 

(Chinese Wisdom) 
3(3-0-6) 

 การศึกษาแนวคิดของนักปรัชญาชาวจีนที่มีอิทธิพลต่อสังคมจีน   การศึกษาสิ่งประดิษฐ์
สำคัญและศาสตร์ความรู้ต่างๆ ของจีนโบราณ  

A study of the ideas of Chinese philosophers influencing Chinese society; 
important artifacts and different types of ancient Chinese knowledge 

 

  
 

 

GE389 ความรู้เกี่ยวกับศิลปวัฒนธรรมจีน   
(Understanding Chinese Culture) 

3(3-0-6) 

 การศึกษาศิลปวัฒนธรรมจีนที่ถือปฏิบัติกันมาแต่โบราณ  รวมถึงแนวคิดของชาวจีนที่มี
อิทธิพลต่อศิลปวัฒนธรรมจีน   

A study of Chinese art and culture that has existed since ancient times and 
Chinese philosophies that have influenced Chinese art and culture 
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GE390 สังคมจีนร่วมสมยั 

(Contemporary Chinese Society) 
3(3-0-6) 

 การศึกษาความรู้ด้านการเมือง  สภาพสังคม และเศรษฐกิจจีน  เทคโนโลยีจีน  รวมถึง
แนวคิดผู้นำจีนและยุทธศาสตร์การพัฒนาประเทศตั้งแต่ปีค.ศ.1949  จนถึงปัจจุบัน  

A study of political, social and economic knowledge of China, China’s 
technology, views of China’s leaders, and national development strategy from 1949 
to the present day 

 

 
           1.5) กลุ่มความเป็นพลเมือง (Civic Literacy) 
GE102 จริยธรรมธุรกิจและความรับผิดชอบต่อสังคม 

(Business Ethics and Social Responsibility) 
3(3-0-6) 

 จริยธรรมในการดำเนินธุรกิจ การศึกษากรณีศึกษาด้านจริยธรรมธุรกิจ ความรับผิดชอบ
ของธุรกิจที่พึงมีต่อสังคม สิ่งแวดล้อม ลูกค้า พนักงาน และผู้ลงทุน 

Ethics for doing business, case studies in business ethics, business 
responsibility to society, environment, customers, employees, and investors 

 

   
GE414 ระบบและสังคม 

(Systems and Society) 
3(3-0-6) 

 การศึกษาการปฏิสัมพันธ์ทางสังคมตามมุมมองของทฤษฎีระบบที่จะทำให้เข้าใจพฤติกรรม
มนุษย์และพลวัติของกลุ่ม และประยุกต์ใช้ความรู้ในการวิเคราะห์และพัฒนาปฏิสัมพันธ์ทางสังคม 

Examining social interaction through the lens of complex systems theory, 
which provides a framework for understanding human behavior and group dynamics. 
Applying their understanding of these systems to analyzing and improving social 
interactions. 

 

   
GE451 ศาสตร์ของพระราชา 

(Knowledge of the King) 
3(3-0-6) 

 พระราชประวัติพระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู ่ห ัวภูม ิพลอดุลยเดชโดยสังเขป แนวคิด 
ความหมาย หลักการทรงงาน ศาสตร์พระราชาในด้านต่างๆ อาทิ ด้านเศรษฐกิจ สังคม  
สิ่งแวดล้อม ฯ ปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียงและการประยุกต์ทั้งในระดับครอบครัวและชุมชน  
เพื่อการดำเนิน  ชีวิตตามแนวทางปรัชญาฯและการพัฒนาท่ียั่งยืน  

H.M. King Bhumibol Adulyadej’s concise biography. The concept, meaning, 
working principles and each aspect of the king’s philosophy such as economy, 
society, and environment. The sufficiency economy and its application at the family 
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up to the community level for the sustainable development and living according to 
the philosophy 

   
GE453 สังคมศึกษาเพื่อสังคมที่ยั่งยืน 

(Social Studies for Sustainable Society) 
3(3-0-6) 

 หลักการ แนวคิดพื้นฐานเกี่ยวกับสถานการณ์ เหตุการณ์ ปัญหาที่สำคัญของสังคมไทยและ
สังคมโลก  ระบบครอบครัว ระบบเศรษฐกิจ  ระบบการเมืองการปกครอง ระบบการศึกษา ระบบ
สุขภาพ การวิเคราะห์เหตุปัจจัยและผลกระทบ รวมถึงการสังเคราะห์แนวทางแก้ไข ป้องกันปัญหา 
หรือแนวทางการปรับปรุงเพื่อให้เกิดคุณประโยชน์ต่อตนเอง  ผู้อื่น และสังคมที่ยั่งยืน  

Principles and basic concepts relating to major events and problems in 
Thailand and world society, family system, economic system, political and 
administrative system, education system, health care system, analysis of factors and 
impacts as well as synthesis of problem solution and prevention or improvement 
plan to benefit oneself, others, and sustainable society 

 

   
GE454 กฎหมายสำหรับชีวิตประจำวัน 

(Law for Everyday Life) 
3(3-0-6) 

 ความหมายและลักษณะของกฎหมาย  บ่อเกิดและวิวัฒนาการของกฎหมาย  ระบบของ
กฎหมายที่สำคัญ  ที่มาของกฎหมาย  ชนิดและประเภทของกฎหมาย การจัดทำกฎหมายและ
กระบวนการนิติบัญญัติ  การบังคับใช้กฎหมายการตีความ  การอุดช่องว่าง และกฎหมายที่สำคัญ
ในชีวิตประจำวัน บุคคล นิติบุคคล นิติกรรม บุคคลสิทธิทรัพยสิทธิ แรงงาน ครอบครัว มรดก และ
กฎหมายอาญา  

Definition of law, Source of law and Evolution of law. The legal system, the 
origin of law including the legislation process, the enforcement of law, interpretation, 
legal loopholes. Law relating to everyday life such as person, legal act, right over 
individual and right over property, labour law, family law, inheritance law and 
criminal law 

 

   
GE462 วัฒนธรรมต้านทุจริต 

(Anti-Corruption Culture) 
3(3-0-6) 

 การปลูกฝังความรับผิดชอบต่อตนเองและสังคม มีพฤติกรรมโดยรวมที่ดีงามใฝ่ดี ยึดมั่นใน
จริยธรรม สาเหตุ รูปแบบ สถานการณ์ ลักษณะของการเกิดทุจริต และปลูกจิตสำนึกให้มีส่วนรว่ม
ในการต้านทุจริตโดยใช้กรณีศึกษาเพื่อให้เกิดความรู้ความเข้าใจ ทักษะ เจตคติ ด้านการป้องกัน
การทุจริต  

Cultivate a responsibility for themselves and the society, display decent, 
righteous and moral oriented behaviors. Causes, patterns, situations, and 
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characteristics of the corruptions. Cultivate the consciousness of the students to 
take part in the anti-corruption, through case studies to promote understanding, 
skills and attitude of anti-corruption  

   
GE463 การรู้เท่าทันการคอรัปช่ัน 

(Understanding Corruption) 
3(3-0-6) 

 แรงจูงใจ ความหมาย เทคนิค วิธีการของการคอรัปชั่น ปัญหา ผลกระทบของการคอรัปช่ัน
ที่มีต่อสังคม โดยใช้กรณีศึกษา เพื่อให้ตระหนักถึงอันตรายของการคอรัปชั่นที่มีผลต่อการสร้าง
สังคมที่ยั่งยืน 

Motivation, meaning, techniques used for corruption cases. Problems and 
impacts that corruptions have to the society. Using real case studies. To create 
awareness for danger that corruptions have to the sustainability’s of the society. 

 

   
GE464 กิจกรรมเพื่อสังคมท่ีสร้างสรรค ์

(Creative Corporate Social Responsibilities) 
3(3-0-6) 

 ความหมายของกิจกรรมเพื่อสังคม แนวคิด หลักการ ขบวนการขั้นตอนในการจัดกจิกรรม
เพื่อสังคมท่ีสร้างสรรค์ 

Meaning of corporate social responsibilities, concepts, principles and 
processes used in creating creative corporate social responsibilities projects. 

 

   
GE465 การบริการชุมชน  

(Community Service) 
3(3-0-6) 

 การเรียนรู้ด้วยการทำ การสำรวจและการมีส่วนร่วมในวิธีที่จะคืนให้กับชุมชนในขณะที่การ
พัฒนาตัวเองและความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลกับการทำงานเป็นทีม ผ่านการบริการแก่ผู ้อื่น
ประสบการณ์ใหม่ที่จะได้รับจากการเข้าใกล้ปัญหาด้วยวิธีการแก้ไขในขณะที่สร้างความเชื่อมั่น
มิตรภาพและมิตรภาพที่ยั่งยืน   

Learning by doing. Explore and participate in ways to give back to the 
community while self development and interpersonal relationships with teamwork. 
Through service to others, a new experience to be gained from approaching a 
problem with a solution while building trust, comradery, and long-lasting friendships. 

 

  
 
 

 

GE467 ปัญหาสังคมไทยในปัจจุบัน 
(Social Problems in Thai Society) 

3(3-0-6) 
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 ศึกษาปัญหาสังคมไทย สาเหตุ ผลกระทบของปัญหาสังคม อาทิ ปัญหาความยากจน 
ปัญหาการว่างงาน ปัญหาอาชญากรรม ปัญหาครอบครัว และพฤติกรรมของผู้คนในสังคม รวมถึง
การวิเคราะห์และนำเสนอแนวทางการแก้ไขปัญหา  

A study of Thai social problems, causes and effects of social problems such 
as poverty, unemployment, crime, dysfunctional families and deviant behavior, 
including analyzing and proposing solution for problems solving 

 

   
GE468 ปรัชญาการเมืองกับทุกสิ่งอย่าง 

(Political Philosophy and Everything) 
3(3-0-6) 

 แนววิธีศึกษาฐานคติและความเข้าใจทางการเมืองผ่านวิธีการทางปรัชญา การวิเคราะห์
และอภิปรายสถานการณ์ทางการเมือง ชีวิต และปัญหาต่าง ๆ การเปิดใจกว้างเกี่ยวกับทัศนะทาง
การเมือง เพื่อสร้างความตระหนักรู้ถึงความเข้าใจในการเป็นส่วนหนึ่งของสังคม  

Approaches to the study of assumption and political understanding through 
philosophical methods; analysis and discussion of political situations, lives, and 
problems; open-mindedness to political views for raising the awareness and 
understanding of being a part of society 

 

   
           2) กลุ่มวิชาทักษะและเจตคติ (Skills and Attitude) 

2.1) กลุ่มวิชาภาษาของโลก (World Language) 
GE006 ภาษามาเลย์เพื่อการสื่อสาร  

(Malay for Communication) 
3(3-0-6) 

 ท ักษะการใช ้ภาษามาเลย ์ ในช ีว ิตประจำว ันโดยเน ้นการฟ ังและการสนทนา  
บทพูดพื้นฐานที่จำเป็นต่อการใช้สื่อสาร รวมทั้งการจับใจความ สำคัญและการเขียนแสดงความ
คิดเห็นขั้นพื้นฐานในระดับย่อหน้า  

Malay language skills in everyday life focusing on listening and speaking, basic 
dialogues needed in communication, listening for main ideas, and basic paragraph 
writing   

 

   
GE008 ภาษาเมียนมาเพื่อการสื่อสาร    

(Myanmar for Communication) 
3(2-2-5) 

 ทักษะการใช้ภาษาเมียนนาในชีวิตประจำวันโดยเน้นการฟังและการสนทนา  บทพูด
พื้นฐานที่จำเป็นต่อการใช้สื่อสาร รวมทั้งการจับใจความสำคัญและการเขียนแสดงความคิดเหน็ข้ัน
พื้นฐานในระดับย่อหน้า 

Burmese language skills in everyday life focusing on listening and speaking, 
basic dialogues needed in communication, listening for main ideas, and basic 
paragraph writing 
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GE014    ภาษาเกาหลีเพื่อการสื่อสาร   

(Korean for Communication) 
3(2-2-5)  

 เรียนรู ้พยัญชนะและสระในภาษาเกาหลี คำศัพท์ วลี และการสร้างประโยคเบื้องต้น 
สามารถสื่อสารภาษาเกาหลีในระดับเบื้องต้นได้   

Learning consonants and vowels of the Korean alphabet, vocabulary, and 
phrases; building basic sentences; communicating in Korean language at a basic level 

 

   
GE059 การอ่านภาษาไทยเบื้องต้น 

(Basic Thai Reading) 
3(2-2-5) 

 หลักการอ่านที่ถูกต้อง  การกำหนดสายตา ความเร็วในการอ่าน การฝึกอ่านข้อความ
ประเภทต่าง ๆ  ทั้งเรื่องทั่วไปและเรื่องวิชาการ เพื่อความรู้ ความเพลิดเพลิน และสร้างทัศนคติที่ดี
ต่อการอ่าน 

Accurate principles of reading, eye movement, and speed reading. Practice 
of reading a variety of general texts and academic texts for enhancing knowledge, 
pleasure, and positive attitudes towards reading. 

 

   
GE060 การเขียนภาษาไทยเบื้องต้น 

(Basic Thai Writing) 
3(2-2-5) 

 เงื่อนไข  สำหรับนักศึกษาชาวต่างชาติทุกคณะ  
 หลักและการฝึกเขียนข้อความประเภทต่างๆ ทั้งแบบควบคุมรูปแบบและแบบเขียนโดย

อิสระ โดยเน้นความถูกต้องในเรื่องภาษาและการสื่อความหมาย 
Principles and practice of writing various types of texts for both free writing 

and controlled writing, emphasizing accuracy of language and meaning-making 

 

   
GE061 การอ่านและการเขียนภาษาไทยเชิงวิชาการ 

(Academic Thai Reading and Writing) 
3(2-2-5) 

 หลักและการฝึกเขียนข้อความประเภทต่าง ๆ ทั้งแบบควบคุมรูปแบบและแบบเขียน 
โดยอิสระ โดยเน้นความถูกต้องในเรื่องภาษาและการสื่อความหมาย 

Principles and practice of writing various types of texts for both free writing 
and controlled writing, emphasizing accuracy of language and meaning-making. 

 

  
 
 

 

GE062 ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร 
(Thai for Communication) 

3(2-2-5) 
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 การพัฒนาทักษะการใช้ภาษาไทยมาตรฐาน  หลักการฟัง การพูด การอ่าน และการเขยีน 
การใช้ภาษาไทยเพื่อถ่ายทอดความคิดอย่างเป็นระบบและสามารถสื่อสารได้อย่างมีประสิทธิภาพ  

Development of using standard Thai, principles of listening, speaking, reading 
and writing; using language to deliver thoughts systematically and communicate 
effectively. 

 

   
GE063 การฟังและการพูดภาษาไทย 

(Thai Listening and Speaking) 
3(2-2-5) 

 หลักการฟัง การฝึกฟังเพื่อจับใจความสำคัญและรายละเอียดที่จำเป็นจากบทฟังประเภท
ต่างๆ  หลักการพูด มารยาทการพูดและการฝึกพูดหัวข้อต่างๆ 

Principles of listening: listening for main ideas and for supporting details from 
different types of listening. Principles of speaking: manner of speaking and speaking 
practice for different topics 

 

   
GE064 การออกเสียงภาษาอังกฤษ  

(English Pronunciation) 

3(2-2-5) 

 การออกเสียงภาษาอังกฤษให้ถูกต้อง การฝึกออกเสียงสระ พยัญชนะ คำ และประโยค
ภาษาอังกฤษ  

Accurate English Pronunciation: Practice of pronouncing vowel sounds, 
consonant sounds, words, and sentences in the English language 

 

   
GE074 ภาษาอังกฤษสำหรับมืออาชีพ  

(English for the Professionals)  

3(2-2-5) 

 เงื่อนไข  ศึกษาก่อน GE073 ภาษาอังกฤษธุรกิจเพื่อการสื่อสารนานาชาติ 2 หรือเทียบโอนโดยใช้
คะแนนสอบภาษาอังกฤษมาตรฐานเทียบเท่า และตามเกณฑ์ที่กำหนด  

 

 พัฒนาทักษะที่จำเป็นในการทำงานผ่านการใช้ทักษะภาษาอังกฤษที่เหมาะสม โดยเน้นที่
ทักษะการนำเสนอและทักษะการแลกเปลี่ยนความคิดเห็น และสอดแทรกความรู้และความเข้าใจ
ในความสำคัญของการสื่อสารระหว่างวัฒนธรรม  

Development of important soft skills to enhance employability through 
effective English language skills focusing on presentation skills and discussion skills 
with the integration of the knowledge and understanding of intercultural 
communication 

 

  
 
 

 

GE075 สำนวนภาษาอังกฤษท่ีมีประโยชน ์ 3(2-2-5) 
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(English Idiom Advantage) 
 ความเข้าใจจากการศึกษาสำนวนภาษาอังกฤษในบริบทที่ใช้จริงและการฝึกใช้สำนวนใน

ห้องเรียน 
Understanding English idiom usage from real-world contexts and putting into 

practice in class 

 

   
GE076 ภาษาอังกฤษสำหรับผู้ประกอบการพาณิชย์อิเล็กทรอนิกส ์

(English for e-commerce entrepreneur) 
3(2-2-5) 

 สำนวนภาษาอังกฤษท่ีใช้ในการเขียนช่ือผลิตภัณฑ์ การบรรยายคุณสมบัติสนิค้าและบรกิาร 
การเขียนบรรยายประกอบภาพ การตอบคำถามและสื่อสารกับลูกค้า การตอบกลับการรีวิวและ 
ข้อร้องเรียนสินค้าของลูกค้า ตลอดจนการติดต่อเพื่อสอบถามและสั่งซื้อสินค้าจากผู้ผลิต  

English words and expressions used in writing the eCommerce product title, 
descriptions, captions; responding to customers' inquiries, reviews and complaints; 
writing inquiries and placing orders from suppliers. 

 

   
GE077 การใช้ซอฟท์แวร์เพื่อศึกษาคำในภาษาอังกฤษ 

(Application of Lexical Analysis Tools) 
3(2-2-5) 

 การฝึกทักษะการวิเคราะห์ข้อมลูทางภาษาเพื่อเข้าใจคำในบริบทท่ีเกีย่วข้อง 
Practice of analytical skills for studying English words and associated contexts 

in language datasets  

 

   
GE078 การออกเสียงภาษาอังกฤษสำหรับสื่อและอาชีพ  

(English Pronunciation for the Media and Careers) 
3(2-2-5) 

 เทคนิคและการฝึกปฏิบัติการออกเสียงภาษาอังกฤษสำหรับสื่อรูปแบบต่างๆ และการ
ประกอบอาชีพต่างๆ  

Techniques and practices of English pronunciation for the media and careers 

 

   
GE079 ภาษาอังกฤษเพื่อการทำงานและมนุษยสัมพันธ์  

(English for work and socializing) 
3(2-2-5) 

 สำนวนภาษาอังกฤษที่ใช้ในการทำงานและการอยู่ร่วมกับผู้อื่น เช่น การให้กำลังใจและ
คำปรึกษา การแสดงความชื่นชมยินดีและสนองตอบเชิงบวก ตลอดจนการกระตุ้นการทำงานเป็น
ทีม การวิพากษ์อย่างสร้างสรรค์ และการแก้ไขความขัดแย้งระหว่างบุคคล  

English expressions used in both working and social situations. (encouraging, 
counseling, giving compliments, positive reinforcement and congratulations, as well 
as team building, constructive criticism and conflict resolution 
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GE080 ภาษาอังกฤษเพื่อความรับผดิชอบต่อสังคม 
(English for Corporate Social Responsibility) 

3(2-2-5) 

 พัฒนาทักษะภาษาอังกฤษผ่านแนวคิดความรับผิดชอบต่อสังคมขององค์กร และทักษะการ
แสดงความคิดเห็นเกี่ยวกับโครงการหรือกิจกรรมทางธุรกิจที่อยู่ภายใต้แนวคิดความรับผิดชอบต่อ
สังคม  

Development of English language skills and discussion practice through 
corporate social responsibility activities 

 

   
GE081 ภาษาในสังคมดจิิทัล 

(Language in Digital Society)  
3(2-2-5)  

 ศึกษาและพัฒนาทักษะการใช้ภาษาบนสื่อดิจิทัล ในด้านการฟัง การพูด การอ่าน การ
เขียน การใช้ภาษาเพื่อพัฒนาความคิดและอาชีพการงานในสังคมดิจิทัล ได้แก่  การเล่าเรื่องข้ามสือ่ 
การพูดเพื่อการนำเสนอ ศิลปะการเขียนในสื่อดิจิทัล เรื่องเล่าในวัฒนธรรมร่วมสมัย เป็นต้น 

Studying and developing skills of language used in digital media in aspects 
of listening, speaking, reading, and writing skills. The use of language for developing 
thought and working in a digital society, for example, transmedia storytelling, 
speaking for presentation, the arts of writing in digital media, stories in contemporary 
culture 

 

   
GE082 ภาษาไทยเพื่องานด้านกฎหมาย  

 (Thai for Law Careers) 
3(2-2-5)  

 ทักษะภาษาไทยมาตรฐานในด้านการฟัง การพูด การอ่าน และการเขียน เพื่อพัฒนา
ความคิดและอาชีพท่ีเกี่ยวข้องกับงานด้านกฎหมาย ฝึกปฏิบัติการใช้ภาษาไทยโดยเน้นการอ่านและ
การเขียน หลักการจับใจความสำคัญ การวิเคราะห์  การจดบันทึก สรุปความ การย่อความ   
การเขียนเรียงความ และบทความ 

Standard Thai language skills in listening, speaking, reading, and writing to 
develop ideas and professions related to legal work, practicing the usage of Thai 
language by emphasizing in reading and writing, principle of reading for main ideas, 
analyzing, taking notes, summarizing, concluding, writing essays and articles 

 

   
GE083 การสื่อสารและการนำเสนอทางธรุกิจอย่างมืออาชีพ 

(Communication and Professional Business Presentations) 
3(2-2-5)  

 พัฒนาทักษะการใช้ภาษาไทยมาตรฐานในด้านการฟัง การพูด การอ่าน และการเขียน
สำหรับธุรกิจ การสืบค้น การรวบรวม การจัดเรียงความคิดอย่างเป็นระบบเพื่อการนำเสนอทาง
ธุรกิจ ลักษณะทางภาษาที ่สำคัญในการเขียนรายงานทางธุรกิจ การสื ่อสารทางจดหมาย
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อิเล็กทรอนิกส์ (อีเมล)  ทักษะการนำเสนองาน การอธิบายให้เหตุผล การนำเสนอแนวคิดที่
แตกต่างอย่างเหมาะสม และการตอบคำถามอย่างมืออาชีพ 

Developing the skills of using standard Thai language in listening, speaking, 
reading, and writing for business, searching, collecting, systematic idea arranging for 
business presentations, important language characteristics in writing business 
reports, email communication, skills in presentation, explaining with reason, 
presenting different concepts appropriately and answering questions as 
professionals 

   
GE084 ภาษาไทยและวัฒนธรรม 

(Thai Language and Culture) 
3(3-0-6) 

 เงื่อนไข:  สำหรับนักศึกษาต่างชาติ 
การใช้ภาษาไทยเพื่อการสื่อสารเบื้องต้น การฝึกทักษะการฟัง การพูด การอ่านและการ

เขียนความสัมพันธ์ระหว่างภาษากับวัฒนธรรมไทย วัฒนธรรมการใช้ภาษา ความเชื่อ และค่านยิม
ทั่วไปในสังคมไทย  ตลอดจนการใช้ภาษาที่ถูกต้องเหมาะสมกับสถานการณ์ต่าง ๆ  

Use of Thai for basic communication. Practice in listening, speaking, reading, 
and writing skills. Study of the relationship between Thai language and culture, belief 
and common values in Thai society, and appropriate use of Thai for various 
situations. 

 

 
GE085 ภาษาไทยหลายมิติ  

(Multidimensional Thai Language) 
3(0-6-3) 

 บูรณาการการใช้ภาษาไทย เพื่อนำไปใช้ในชีวิตประจำวันและงานอาชีพให้เกิดประสิทธิผล   
Integrate Thai language with daily life and careers effectively 

 

   
GE086 ภาษาเกาหลีกับความงาม  

(Korean and K-Beauty Business) 
3(3-0-6) 

 เร ียนรู ้คำศัพท์ วลี และประโยคภาษาเกาหลีที ่ ใช้ในธ ุรก ิจความงาม เช่น แฟช่ัน  
การศัลยกรรม การแต่งหน้า เป็นต้น   

Korean words, phrases, and sentences used in beauty businesses such as 
fashion, cosmetic surgery, and makeup 

 

   
GE087 แพ็คกระเป๋าเที่ยวเกาหลีใต ้

(Packing for South Korea) 
3(3-0-6) 

 เรียนรู้เกี่ยวความรู้เบื้องต้นในการเตรียมตัวท่องเที่ยว ณ ประเทศเกาหลีใต้ด้วยตนเอง 
ตั้งแต่การวางแผนในแต่ละวัน การจองตั๋ว การจองที่พัก และสถานที่ท่องเที่ยวต่างๆ พร้อมทั้ง
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เรียนรู้คำศัพท์ วลีและประโยคสนทนาภาษาเกาหลีที่จำเป็นต้องใช้ระหว่างการเดินทางท่องเที่ยว 
ตลอดจนเรียนรู้สถานที่ท่องเที่ยวในมิติต่าง ๆ เช่น ภาษาถิ่น ประวัติศาสตร์ วัฒนธรรม ประเพณี 
คติชน และภูมิศาสตร์ เป็นต้น    

Basic knowledge of how to prepare to travel to South Korea by yourself: 
planning a day-by-day itinerary, booking a ticket, making a hotel reservation, and 
finding tourist attractions; useful Korean words, phrases, and dialogues for travel. 
Also, study tourist attractions in various dimensions, for example, dialect, history, 
culture, tradition, folklore, and geography.   

   
GE088 เค-ป็อปกับเคซีรสี ์

(K-Pop and K-Series) 
3(3-0-6) 

 เรียนรู้เกี่ยวกับคำศัพท์ วลี ประโยค บทสนทนา และสำนวนที่สื่อความนัยยะต่างๆ ที่พบ
บ่อยในเพลงเกาหลีและซีรี่ส์เกาหลี พร้อมทั้งเรียนรู้ลักษณะสังคม แนวคิด วิถีชีวิต และวัฒนธรรม
ของชาวเกาหลี  

Study Korean words, phrases, sentences, conversations and idioms 
representing other meaning commonly used in Korean music and Korean series. 
Also, study the characteristics of society, concepts, ways of life, and culture of 
Korean.           

 

   
GE089 ภาษาญี่ปุ่นเพื่อการสนทนาและการสื่อสาร 

(Japanese for Conversation and Communication) 
3(3-0-6) 

 ศึกษาคำศัพท์ สำนวน ตลอดจนโครงสร้างประโยคพื้นฐานต่าง ๆ เพื่อนำไปใช้สนทนา
ภาษาญี่ปุ่นในชีวิตประจำวันแบบง่ายได้ อาทิ แนะนำตนเอง กล่าวทักทาย สอบถามราคาสินค้า 
บอกเวลา เป็นต้น โดยเน้นทักษะด้านการฟัง พูด เป็นหลัก  

Learning Japanese words, phrases, and basic sentence structure to use in 
everyday conversations such as introducing oneself, greeting, asking about price, and 
telling the time, emphasizing listening and speaking skills 

 

   
GE090 แพ็คกระเป๋าเที่ยวญี่ปุ่น 

(Packing for Japan) 
3(3-0-6) 

 เรียนรู ้เกี ่ยวความรู้เบื ้องต้นในการเตรียมตัวท่องเที ่ยว ณ ประเทศญี่ปุ ่นด้วยตนเอง  
ตั้งแต่การวางแผนในแต่ละวัน การจองตั๋ว การจองที่พัก และสถานที่ท่องเที่ยวต่าง ๆ พร้อมทั้ง
เร ียนรู ้คำศัพท์ วล ีและประโยคสนทนาภาษาญี ่ป ุ ่นที ่จำเป ็นต้องใช้ระหว่างการเดินทาง
ท่องเที่ยว ตลอดจนเรียนรู้สถานที่ท่องเที่ยวในมิติต่าง ๆ เช่น ภาษาถิ่น ประวัติศาสตร์ วัฒนธรรม 
ประเพณี คติชน และภูมิศาสตร์ เป็นต้น 
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Basic knowledge of how to prepare to travel to Japan by yourself: planning 
a day-by-day itinerary, booking a ticket, making a hotel reservation, and finding 
tourist attractions; useful Japanese words, phrases, and dialogues for travel. Also, 
study tourist attractions in various dimensions, for example, dialect, history, culture, 
tradition, folklore, and geography.      

   
GE091 ภาษาอิตาเลียนเบื้องต้น 

(Italian Language for Beginners) 
3(2-2-5) 

 ศึกษาศัพท์ สำนวนที่ใช้ในชีวิตประจำวัน  ไวยากรณ์เบื้องต้น การออกเสียง การสนทนา 
การอ่านและการเขียนระดับเบื้องต้น รวมถึงวัฒนธรรมที่น่าสนใจเกี่ยวกับประเทศอิตาลี  

Study of the Italian language: vocabulary, everyday language, basic grammar, 
pronunciation, conversation, basic writing as well as fascinating cultures of the 
Italians 

 

   
GE092 การแปลเพลง 

(Translation of Song Lyrics) 
3(2-2-5) 

 แนวคิด กลวิธี และกระบวนการแปลเพื่อการแปลเพลง การฝึกแปลเพลงจากภาษาอังกฤษ
เป็นภาษาไทยและจากภาษาไทยเป็นภาษาอังกฤษ  

Translation concepts, strategies and process for translation of song lyrics. 
Practices of translation of song lyrics from English to Thai and Thai to English 

 

   
GE093 ภาษาจีนสำหรับชีวิตประจำวัน 

(Chinese for Everyday Life) 
3(3-0-6) 

 โครงสร้างตัวอักษร  หลักการเขียนตัวอักษรจีน  การฝึกภาษาจีนเบื้องต้นทั้งด้านการฟัง  
พูด  อ่านและเขียน สามารถสื่อสารและเรียบเรียงประโยคอย่างง่าย เรียนรู้หลักการออกเสียงและ
ระบบสัทอักษรจีนเบื้องต้น  เรียนรู้วงคำศัพท์ท่ีใช้ในชีวิตประจำวันไม่ต่ำกว่า 250 คำศัพท์   

Structure of the Chinese characters; principles of writing Chinese characters; 
practice of basic Chinese skills: listening, speaking, reading and writing; building basic 
sentences for communication; Principles of basic Chinese pronunciation and 
phonetic system; minimum of 250 Chinese vocabulary words used in everyday life 

 

   
GE094 การพัฒนาการฟังและการพูดภาษาจีนเบื้องต้น  

(Basic Chinese Listening and Speaking Practice) 
3(3-0-6) 

 การฝึกทักษะการฟังการพูดภาษาจีนเพื ่อการสื ่อสารโดยใช้บทสนทนาขั้นพื้นฐานใน
สถานการณ์ต่างๆ   
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Practicing Chinese listening skills for communication using basic conversations 
in different situations 

 
 
 
 
 
             2.2) กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม (Learning and Innovation Skills) 
GE052 การเขียนโครงการทางวิชาการและวิจัย 

(Research and Academic Project Writing) 
3(3-0-6) 

 โครงสร้างโครงการแบบต่าง ๆ  เช่น โครงการนำเสนอกิจกรรม โครงการทางวิชาการ และ
โครงการวิจัยโดยใช้ภาษาที่ชัดเจนและเหมาะสม 

Structures of various types of projects, such as projects proposing campaigns 
or activities, academic projects, and research projects with precise and appropriate 
expressions 

 

   
GE053 การอ่านและการเขียนทางธุรกจิ 

(Business Reading and Writing) 
3(3-0-6) 

 หลักการและความสำคัญของการอ่านและการเขียนในธุรกิจ  ศึกษาศัพท์และสำนวนธุรกิจ
ในด้านความหมายและการใช้ในบริบทต่าง ๆ  วิเคราะห์และตีความบทความทางธุรกิจในสื่อ
สิ่งพิมพ์ร่วมสมัยและสื่อใหม่  พัฒนาทักษะการเขียนทางธุรกิจรูปแบบต่าง ๆ และฝึกปฏิบัติ 

Principles and importance of business reading and writing, study of business 
terminology and expressions relating to meaning and appropriate use in various 
contexts, analyzing and interpreting business articles in contemporary and new 
media forms, development of business writing skills in various types through writing 
practice 

 

   
GE055 ทักษะการพูดและการนำเสนองาน 

(Speaking and Presentation Skills) 
3(3-0-6) 

 แนวคิด หลักการพูดและการนำเสนองานเชิงธุรกิจ   การวางแผนการพูดและการใช้สื่อ 
เพื่อประกอบการพูดและนำเสนองาน  เทคนิคการใช้วจนภาษา อวจนภาษา และเทคโนโลยีสื่อใน
การพูดและนำเสนองาน  ฝึกพูดและนำเสนองานเชิงธุรกิจในลักษณะต่าง ๆ  ครอบคลุมการ
บรรยายสรุปเพื่อรายงาน  การเสนองานเพื่อการแข่งขันทางธุรกิจ การแถลงข่าว และอื่น ๆ ที่
เกี่ยวข้อง 

Concepts, principles, and business presentation, speech planning and use of 
various forms of media in speaking and oral presentation, techniques in the use of 
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verbal and nonverbal communication, media technology in speaking and oral 
presentation, various types of speaking and business presentation practice including 
briefings, presentations aimed at business competition, press conferences, etc. 

   
GE056 การสื่อสารระหว่างวัฒนธรรม 

(Intercultural Communication) 
3(3-0-6) 

 ปรัชญา และแนวคิดเกี ่ยวกับวัฒนธรรม  โลกาภิวัตน์  มิติทางวัฒนธรรม และความ
แตกต่างระหว่างกลุ่มวัฒนธรรมในสังคมโลก  องค์ประกอบที่เกี่ยวข้องกับค่านิยมทางวัฒนธรรม 
ภาษา และอัตลักษณ์  บทบาทและความสำคัญของการสื่อสารข้ามวัฒนธรรมที่มีต่อปัจเจกบุคคล
และองค์กร  การปรับตัวเพื่อกลมกลืนกับวัฒนธรรม  แนวทางการสื่อสารข้ามวัฒนธรรมเพื่อลด
ความขัดแย้งและสร้างการยอมรับท้ังในระดับบุคคลและระดับองค์กร 

Philosophy and concepts relating to culture, globalization, cultural 
dimensions, and differences among cultural groups in global society, factors relating 
to cultural values, languages, and identity, roles and importance of intercultural 
communication for individuals and organizations, cultural adjustment and blending, 
intercultural communication as a tool to minimize conflicts and build up acceptance 
at both individual and organizational levels 

 

   
GE058 การเลา่เรื่องข้ามสื่อ 

(Transmedia Storytelling) 
3(3-0-6) 

 ความสำคัญและความสัมพันธ์ของประสาทสัมผัสทั้งห้ากับการเล่าเรื่อง หลักการเล่าเรื่อง
บนพื้นฐานของความเป็นของแท้  ความไว้ใจ  และความดึงดูดใจ  เพื่อกระตุ้นการตอบสนองเชิง
บวกและกระตือรือร้นจากผู้รับสารฝึกการเล่าเรื่องข้ามสื่อหลากหลายรูปแบบ  ทั้งในสื่อดั้งเดิมและ
สื่อดิจิทัล เพื่อจุดมุ่งหมายในการให้ความบันเทิงและเพื่อพัฒนาการคิดสร้างสรรค์ในการแก้ไข
ปัญหาเชิงธุรกิจและสังคม 

Significance and relationship of five sensory receptors to storytelling. 
Principles of storytelling techniques based on authenticity, trustworthiness, and 
compelling elements to trigger audiences’ positive and enthusiastic responses. 
Practice of storytelling across media, both in traditional and digital platforms, for 
entertaining and developing creativity in solving business and social problems. 

 

   
GE067 ทักษะการนำเสนอและการพูดในที่สาธารณะ 

(Presentation and Public Speaking Skills) 
3(3-0-6) 

 การนำเสนอแนวคิดด้านงานเทคโนโลยี การนำเสนอภายในเวลาที่กำหนด การพูดในที่
สาธารณะเพื่อโน้มน้าวนักลงทุน ทักษะการนำเสนอส่วนบุคคล เรียนรู้เกี่ยวกับภาษากาย การใช้
สไลด์เพื่อการนำเสนออย่างมีประสิทธิภาพ และวิธีการใช้คำพูดให้เป็นสิ่งท่ีมีค่าน่าฟัง 
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Pitching technology concepts within the time limit, public speaking that 
attends the capital venture, personal presentation skills, body language, using slides 
effectively, and how to hack the spoken word into something worth listening to. 

   
GE068 การเขียนและการนำเสนอเชิงวิทยาศาสตร์ 

(Scientific Writing and Presenting) 

3(3-0-6) 

 พื้นฐานของการเขียนและการนำเสนอทางเทคนิคที่มีประสิทธิภาพ รูปแบบการสื่อสาร 
สำหรับข้อกำหนดของซอฟต์แวร์และ API เพื่อการนำเสนอทางเทคนิค การศึกษาความต้องการของ
ผู้ชม เครื่องมือการเขียนและการนำเสนอ การสร้างสื่อภาพรวมและแผนภูมิ 

Fundamentals of writing and effective technical presentation, technical 
presentation and communication style for software and API requirements, study of 
audience needs, writing and presentation tools, creating media including diagram 
and charts. 

 

   
GE069 การเขียนการเลา่เรื่องและการปฏบิัติอย่างสร้างสรรค์  

(Creative Writing, Storytelling, and Performing) 

3(3-0-6) 

 แนวคิดและความคิดร่วมสมัยของการเล่าเรื ่องและการปฏิบัติอย่างสร้างสรรค์สำหรับ
สตาร์ทอัพ  เทคนิคการเขียนและการนำเสนอมุมมองของการสร้างทีมเพื่อการพัฒนาการนำเสนอ
เรื่องราวอย่างมีนวัตกรรมต่อนักลงทุนท่ีมีศักยภาพ 

The contemporary ideas and concepts of creative storytelling write-up and 
performance for startups. Techniques of writing a fiction and presentation. 
Viewpoints of establish team for developing innovative storytelling presentation to 
the potential investors. 

 

   
GE070 การตีความ การสื่อสารและการออกแบบ 

(Interpretation, Communication, and Design) 

3(3-0-6) 

 การสื่อสารที่มีประสิทธิผลและเชิงจูงใจเพื่อสื่อความคิดของตัวเองถึงผู้อื่นได้อย่างนา่สนใจ
และโน้มน้าวผู้อื่นให้มีความเห็นตามได้ การตีความและสื่อสารจากบทความและการนำเสนอตาม
หลักการออกแบบการนำเสนอทางวาจาและอวัจนภาษา 

Effective and persuasive communication to convey the result of one’s 
thinking to others in a compelling manner, and to persuade them to adopt the same 
or similar views. Interpreting and creating communications from written essays to 
presentations based on the principles of verbal and nonverbal expressive design.     

 

   
GE103 การคิดเชิงออกแบบ 

(Design Thinking) 
3(3-0-6) 
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 หลักการของกระบวนการคิดเชิงออกแบบ  เพื่อทำความเข้าใจปัญหาต่าง ๆ โดยคำนึงถึง 
ผู ้ที ่ม ีป ัญหาเป็นหลัก  การทดสอบและพัฒนาทางออกของปัญหาแบบวนซ้ำอย่างมีระบบ  
เพื ่อสร้างสรรค์แนวทางและนวัตกรรมที่ตอบโจทย์ความต้องการของผู้ที ่มีปัญหา คุณค่าของ
กระบวนการคิดเชิงออกแบบที่สร้างความแตกต่าง เพื่อเป็นช่องทางเฉพาะในการสร้างโอกาสทาง
ธุรกิจใหม่ โดยการรวบรวมมุมมองทางทฤษฎีและการเรียนรู้จากประสบการณ์จริง 

Principles of design thinking to understand real-world problems with 
emphasis on problem elements, finding answers from different perspectives as well 
as iteratively prototyping and testing results to acquire innovative solutions to 
problems, incorporating values of design thinking for business differentiations and 
new business opportunities using theories and real-world practices 

 

   
GE127 การจัดการนวัตกรรมในสภาวะโลกและเครือข่าย 

(Global and Networked Innovation Management) 
3(3-0-6) 

 การเป็นผู ้ประกอบการและนวัตกรรมที ่ม ีความหลายหลาย การใช้ประโยชน์จาก
สภาพแวดล้อมโลกที ่ผ ันแปรเพื ่อบรรลุว ัตถุประสงค์ขององค์กร   แนวคิดด้านความเป็น
ผู้ประกอบการและนวัตกรรมในแต่ละสถานการณ์และแต่ละประเภทธุรกิจ ซึ ่งรวมถึงองค์กร
ภาคเอกชน ภาครัฐบาล ครอบครัว และสังคม วิชานี้เน้นการใช้กรณีศึกษาจากประเทศออสเตรเลีย
และนานาประเทศเพื่อสร้างความเข้าใจแก่นักศึกษาด้านแนวคิดการเป็นผู ้ประกอบการและ
นวัตกรรม 

Entrepreneurial and Innovation Diversity focuses on the importance, diversity 
and means by which entrepreneurial and innovative behavior take advantage of 
increasingly rapid change to pursue enterprise objectives. The course examines 
concepts of entrepreneurship and innovation in their numerous settings, including 
private sector, public sector, family and social entrepreneurial settings. The course 
places a heavy emphasis upon contemporary global and Australian case studies to 
illustrate key themes 

 

 
GE128 นวัตกรรม ความคิดสร้างสรรค์และการประกอบการ 

(Innovation Creativity and Entrepreneurship) 
3(3-0-6) 

 การจัดตั้งธุรกิจใหม่ ธุรกิจทั่วไป และหลักการการทำธุรกิจที่มุ ่งกิจกรรมธุรกิจที่เป็น
นวัตกรรม วิชานี้ออกแบบมาเพื่อให้นักศึกษาได้เรียนรู้เกี่ยวกับแนวคิดธุรกิจและพฤติกรรมของ
ผู้ประกอบการ แนวคิดและเทคนิคในเรื่องความคิดสร้างสรรค์  นอกจากนั้น นักศึกษาจะได้ศึกษา
ปัจจัยแห่งความสำเร็จสำหรับธุรกิจ และนำความรู้ดังกล่าวไปปรับใช้กับการสร้างธุรกิจจริง 

Entrepreneurship can relate to new start-ups, general business and a 
business philosophy focusing on continually innovating business activity.  This course 
is designed to introduce students to enterprise concepts and entrepreneurial 
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behaviors.  It provides an introduction to creativity and ideation techniques. 
Students will learn key success factors for enterprises and how to apply these to 
successfully innovate, develop and grow a business. 

   
GE305 การตีความละครและภาพยนตร ์

(Interpretation of Drama and Film) 
3(3-0-6) 

 ทฤษฎีและแนวคิดที่เกี่ยวข้องกับการตีความละครและภาพยนตร์ วัฒนธรรมการสร้างและ
เสพละครและภาพยนตร์ในสังคมไทย  แนวทางการวิเคราะห์และตีความละครและภาพยนตร์ 
กรณีศึกษาการวิเคราะห์ละครและภาพยนตร์และฝึกปฏิบัติ  

Theories and concepts relating to interpretation of drama and film; drama 
and film production and perceiving cultures in Thai society; guidelines to analyze 
and interpret drama and film; case study on drama and film analysis and practice 

 

   
GE402 เปิดโลกกว้างสู่สังคมแห่งการเรียนรู้ 

(Discovery of Learning Society) 
3(3-0-6) 

 ความหมาย ความสำคัญขององค์ความรู้ที่มีต่อการพัฒนาทรัพยากรมนุษย์  การพัฒนาและ
การแลกเปลี่ยนเรียนรู้ร่วมกัน  พลังแห่งการเรียนรู้  แนวคิดขององค์กรแห่งการเรียนรู้  สังคมและ
เครือข่ายการเรียนรู้   พลวัตของกระบวนการเรียนรู้  สังคมการเรียนรู้ในเครือข่ายโลกออนไลน์  
แหล่งทรัพยากรการเรียนรู้  ยุทธศาสตร์การพัฒนาสังคมแห่งการเรียนรู้  การสร้างพลังอำนาจและ
ความต่อเนื่องเพื่อให้เกิดการเรียนรู้ตลอดชีวิตอย่างเป็นระบบ  และเกิดสังคมแห่งการเรียนรู้ที่พึ ง
ประสงค์ได้ต่อไป  

Meaning and importance of knowledge in human resource development, 
developing and sharing knowledge, power of knowledge, concepts of learning 
organization, learning society and network, learning dynamics, online learning 
society, learning resources, strategic development of learning society, systematic 
life-long learning 

 

   
GE413 การคิดเชิงสร้างสรรค์และเชิงวิพากษ์ 

(Applied Creative and Critical Thinking) 
3(3-0-6) 

 การฝึกฝนการใช้เหตุผลเชิงตรรกะ การแก้ปัญหา การคิดเชิงวิพากษ์ การคิดเชิงสร้างสรรค์ 
การลดความเอนเอียงทางความคิด เพื่อประยุกต์ใช้กับปัญหาจริงในด้านต่างๆ 

Practicing Logical reasoning, problem solving, critical and creative thinking, 
recognizing and mitigating cognitive biases, and applying them to concrete problems 
across domains. 

 

   
GE901 สื่อร่วมสมัยและวรรณกรรมคัดสรร  3(3-0-6) 
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(Contemporary Media and Selected Literature) 
 ฝึกวิเคราะห์และตีความจากสื่อร่วมสมัยและวรรณกรรมที่คัดสรรให้ศึกษา โดยนำเสนอ  

ในรูปแบบต่างๆ  อาทิ บทวิจารณ์ บทความแสดงความคิดเห็น เรื่องเล่า บทละคร   
Analyse and interpret selected contemporary media and literature and 

present by means of criticism, opinion article, narrative, play, etc.  
 

 

   
GE902 การสร้างสรรค์วรรณกรรมออนไลน์   

(Creating Online Literature) 
3(2-2-5) 

 หลักการเขียนวรรณกรรมในดา้นรปูแบบให้สอดคล้องกับสื่อออนไลน ์และฝึกปฏิบัติ   
Principles of writing literature for online media and practice 

 

   
GE903 ความคิดสร้างสรรคเ์พื่อการนำเสนอ 

(Creativity for Presentations) 
3(2-2-5) 

 แนวคิดด้านความคิดสร้างสรรค์ การประยุกต์ใช้ความคิดสร้างสรรค์ในการนำเสนอรูปแบบ
ต่างๆ  

Concepts of creativity and how to apply it in various kinds of presentations 

 

   
GE904 ทักษะการโต้วาทีและอภิปรายเชิงกลยุทธ์   

(Debate Skills and Strategic Argumentation) 
3(2-2-5) 

 หลักการโต้วาทีตามระบบรัฐสภาอังกฤษ การคิดเชิงวิพากย์ การอภิปรายด้วยหลักการและ
การสนับสนุนความคิดด้วยหลักเหตุผล การเห็นต่างอย่างมีวิจารณญาณ ศิลปะการสื่อสารด้วย  
วัจนภาษาและอวัจนภาษา เพื่อนำไปประยุกต์ใช้ในการทำงานในสังคมโลก  

Principles of British Parliamentary debate; critical thinking; logic, justification 
and argumentation; respectful disagreement; application of the art of verbal and 
nonverbal communication to global workplace 

 

 
GE905 การเรยีนรู้นอกห้องเรียน 

(Out – of – School Literacies) 
3(2-2-5) 

 ความหมายและความสำคัญของการเรียนรู้ที่เกิดขึ้นนอกห้องเรียน การพิจารณาความ
สนใจของตัวเอง และการสะท้อนการเรียนรู้ที่เกิดจากกิจกรรมในชีวิตประจำวัน  

Concept and significance of out-of-school literacies, consideration of one's 
own interests, and reflection of learning from everyday activities 

 

   
GE906 ละครหุ่นและศิลปะสร้างสรรค์เพื่อการพัฒนา 

(Puppetry and Creative Art for Development) 
3(2-2-5) 
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 ส่งเสริมพัฒนาการด้านต่างๆ ผ่านจินตนาการและกิจกรรมสร้างสรรค์ ผู้เรียนได้ประยุกต์ใช้
ทักษะการคิดวิเคราะห์และการแก้ปัญหาตลอดกระบวนการเรียนรู้ กิจกรรมการเรียนรู้ครอบคลุม 
การศึกษาค้นคว้า ตีความข้อมูล การประพันธ์ การออกแบบและสร้างสรรค์ตัวละครหุ่น การเขียน
บทและ การนำเสนอผลงานละครหุ่น ผู้เรียนจะได้ประยุกต์ทักษะด้านเทคโนโลยีในการผลิตผลงาน
นำเสนอในสื่อออนไลน์และ/หรือแสดงละครหุ่นสำหรับชุมชน   

A course promoting holistic development of various disciplines through 
imagination and creative activities. Critical thinking and problem-solving skills are 
applied in the whole learning process. Learning activities include researching & 
interpreting information, creating stories, designing & creating puppets, writing scripts, 
and presenting a puppet production. Skills in technology are incorporated 
throughout the course. The puppet productions will be presented through social 
media and/or a community puppet show. 

 

   
GE907 การเขียนคอนเทนท์ผา่นสื่อดจิิทัล 

(Content Writing for Digital Media) 
3(3-0-6) 

 หลักการเขียนคอนเทนท์ องค์ประกอบของการเขียนคอนเทนท์ กระบวนการคิดและการ
ถ่ายทอดผ่านสื่อดิจิทัลอย่างสร้างสรรค์และมีศิลปะ   

Principles of content writing, elements of content writing, creative and artistic 
thinking process and communication via digital media 

 

   
GE908 การรีวิวสินคา้และสถานท่ีท่องเที่ยวในสื่อร่วมสมัย 

(Product and Tourist Attraction Review in Contemporary Media) 
3(3-0-6) 

 หลักและวิธีการนำเสนอเพื่อรีวิวสนิค้า ผลติภณัฑ์ สถานท่ี ในสื่อร่วมสมัย   
Principles and techniques of product and place review in contemporary 

media  

 

 
GE909 การเขียนสคริปต์ในสื่อดิจิทลั 

(Script Writing in Digital Media) 
3(2-2-5) 

 หลักการเขียนบทและรายการปกณิกะประเภทต่างๆ และฝึกปฏิบัติ   
Principles of writing scripts and variety programs and practice  

 

   
GE910 อ่าน (ให้) เป็น 

(Read Effectively) 
3(3-0-6) 

 เทียบเท่า GE054 การอ่านเพื่อพัฒนาชีวิต (Reading for Life Development) 
ความหมาย ความสำคัญและคุณค่าของการอ่าน อ่านจับใจความสำคัญ อ่านวิเคราะห์และ

ตีความ  ฝึกปฏิบัติ   
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Meanings, significance, and values of reading, reading for main idea, analytical 
and interpretative reading, practice 

 
             2.3) กลุ่มทักษะด้านสือ่และเทคโนโลยีสารสนเทศ (Media and Information Technology Skills) 

 

GE057 นักข่าวพลเมือง  
(Citizen Reporter) 

3(3-0-6) 

 หลักการ คุณธรรมและจริยธรรมของการรายงานข่าวโดยนักข่าวพลเมือง เทคนิคการ
เก็บรวบรวมข้อมูลภาพ แสง และเสียง การเรียบเรียงข่าวสารและผลิตเนื้อหาด้วยอุปกรณ์การ
สื่อสารเคลื่อนที่ 

Principles and ethics of citizen reporting, techniques for gathering data, 
images, light and sound, as well as news writing and content production using 
mobile devices 

 

   
GE207 เทคโนโลยีดิจิทลั 

(Digital Technology) 
3(3-0-6) 

 ความก้าวหน้าของเทคโนโลยีในยุคดิจิทัล  ความหลากหลายของเทคโนโลยี  ผลกระทบ
ที่มีต่อรูปแบบการดำเนินชีวิตในยุคดิจิทัล การประกอบธุรกิจ เศรษฐกิจ และสภาพแวดล้อม 
รวมถึงคุณธรรม จริยธรรม และสิทธิมนุษยชน ตลอดจนการปรับตัวเพื ่อร ับมือกับการ
เปลี่ยนแปลงและผลกระทบในยุคดิจิทัล  

Advance in technology in the digital era, diverse forms of technology, 
impact of technology on people’s way of life in the digital era, business 
management, economy, and environment including moral, ethics, and human 
rights, as well as personal adjustment for changes in the digital era. 

 

 
GE208 เกมดิจิทลั 

(Digital Games) 
3(3-0-6) 

 เทคนิคการตัดสินใจ  เทคนิคการแข่งขัน ความรู้ที่จำเป็นในการเล่นเกมดิจิทัล  กรณีศึกษา
เกมดิจิทัล  

Decision making techniques, competition techniques, knowledge required in 
playing digital games, case study relating to digital games. 

 

   
GE210 พื้นฐานการเขียนโปรแกรม 

(Foundation of Programming) 
3(2-2-5) 

 การเขียนโปรแกรมเบื้องต้น ประเภทของตัวแปร นิพจน์ การกำหนดค่า โครงสร้างพื้นฐาน
ของการเขียนโปรแกรม การเขียนฟังก์ชัน 
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Introduction to building blocks of programming, primitives, expressions, 
assignments, and functions 

   
GE213 พื้นฐานคอมพิวเตอร์  

(Basic of Computers) 

3(3-0-6) 

 แนวคิดพื้นฐานของระบบคอมพิวเตอร์  โปรแกรมภาษาซี  การแทนรหัสข้อมูล  การโค้ด  
หน่วยคำนวณคอมพิวเตอร์  การจัดการและองค์ประกอบหน่วยความทรงจำและการประเมินผล
การทำงาน  

Fundamental concepts of computer systems. The C programming language, 
data representation, machine-level code, computer arithmetic, code, memory 
organization and management, and performance evaluation. 

 

   
GE215 พื้นฐานคณิตศาสตร์เชิงคอมพิวเตอร์ 

(Mathematical Foundations of Computing) 

3(3-0-6) 

 คณิตศาสตร์พื้นฐานทางสำหรับคอมพิวเตอร์  ความรู้พื้นฐานของทฤษฎีเซต ความสัมพันธ์
ทวิภาคและอันดับ ประพจน์ในเชิงตรรกศาสตร์ เครื่องทัวริง และพื้นฐานการคำนวณ  การให้
เหตุผลทางคณิตศาสตร์  การพิสูจน์อย่างเคร่งครัด  

The mathematical foundations required for computer science, set theory, 
binary relations and orderings, propositional logic, Turing machines, and basics of 
computability, introduction to formal mathematical reasoning, showing formal 
rigorous proofs in simple cases. 

 

   
GE401 ทักษะการรูส้ารสนเทศในสังคมดิจทิัล 

(Information Literacy Skills in Digital Society) 
3(3-0-6)  

 ความหมายและความสำคัญของการรู้สารสนเทศ กระบวนการพัฒนาบุคคลให้เป็นผู้รู้
สารสนเทศโดยเริ่มจากการวิเคราะห์ความต้องการสารสนเทศ  การเลือกทรัพยากรสารสนเทศ  
การเข้าถึงสารสนเทศตามความต้องการ  การประเมินค่าสารสนเทศ  การจัดการเนื้อหาและการใช้
สารสนเทศอย่างมีจริยธรรมและถูกต้องตามกฎหมาย   

Definition and importance of information literacy, the process of developing 
an information literate person through analyzing information needs, selecting 
information resources, accessing information, evaluating information, managing 
information, and using information ethically and legally 

 

   
GE403 ทักษะการรู้เท่าทันสื่อและสังคมดจิิทัล 

(Media and Digital Social Literacy Skills) 
3(3-0-6)  
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 ความหมายของการรู้เท่าทันสื่อ  อิทธิพลของสื่อที่มีต่อผู้บริโภค  หลักการและแนวคิด
สำคัญที่เกี่ยวข้องกับการรู้เท่าทันสื่อ จำแนกตามประเภทของสื่อ ได้แก่ ภาพข่าว โฆษณา รายการ
วิทยุ รายการโทรทัศน์ ภาพยนตร์ และสื่ออินเทอร์เน็ต  โดยเน้นทำความเข้าใจเกี่ยวกับบริบทของ
สื่อ ครอบคลุมเกี่ยวกับอุตสาหกรรมสื่อ เทคโนโลยีสื่อ จิตวิทยาการสร้ างสาร  และรูปแบบและ
ภาษาในสื่อ  ฝึกวิเคราะห์ข่าวสารในสื่อประเภทต่าง ๆ และกฎหมายเพื่อการรู้เท่าทันสื่อ 

Media literacy meaning, influence of media on consumers, principles and 
concepts relating to media literacy, classification of media, news photography, 
advertisements, radio programs, television programs, films, and Internet media, 
focusing on understanding media context including media industry, media 
technology, media psychology and forms and language in media, practice of news 
analysis from different types of media, media literacy law 

 

 

   
GE921 การคิดเชิงคำนวณในชีวิตประจำวนั 

(Computation Thinking in Life) 
3(3-0-6) 

 แนวคิดและกระบวนการคิดเชิงคำนวณ ได้แก่  การแบ่งปัญหาใหญ่เป็นปัญหาย่อย การ
พิจารณารูปแบบ การคิดเชิงนามธรรม การออกแบบอัลกอริทึม ที่สามารถนำมาประยุต์เพื่อ
แก้ปัญหาในชีวิตประจำวัน    

Computational thinking concept and steps which are decomposition, pattern 
recognition / data representation, generalization/abstraction, and algorithms for 
solving problems in daily life. 

 

   
GE922 การจัดการสารสนเทศด้วยโปรแกรมสำเร็จรูป  

(Data and Information Manager by Application) 
3(2-2-5) 

 เงื่อนไข  สำหรับนักศึกษาทุกคณะยกเว้นคณะนิเทศศาสตร์  
 ความหมายของการจัดการข้อมูลสารสนเทศ  การจัดการเอกสาร การจัดหน้าเอกสาร  

การจัดเค้าโครงเอกสาร การสร้างตารางและกราฟเพื่อนำเสนอข้อมูล และการบริหารจัดการข้อมูล 
โดยใช้โปรแกรมสำเร็จรูป เช่น โปรแกรมไมโครซอฟท์ออฟฟิศ 

Definition of data and information management, document management, 
document layout, table management, graphic and text management, table and 
graph for data presentation and data management by Microsoft Office application 

 

   
GE923 เทคโนโลยีดิจิทลัเพื่อเศรษฐกิจและสังคม 

(Digital Technology for Economy and Social) 
3(3-0-6) 
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 เรียนรู้นวัตกรรมทางดิจิทัล  เทคโนโลยีสารสนเทศ ความปลอดภัยทางไซเบอร์ การสื่อสาร
ข้อมูลและโทรคมนาคม  เพื่อพัฒนาขีดความสามารถด้านการแข่งขัน และยกระดับการทำงานทาง
เศรษฐกิจและสังคม    

Study digital innovation, Information technology, cybersecurity and 
telecommunication.  To develop competitiveness skills for economic and social. 

 

   
GE924 ความฉลาดทางดิจิทัลสำหรบัท่ีทำงานสมัยใหม่  

(Digital Intelligence for Modern Workplace) 
3(2-2-5) 

 ศึกษาโปรแกรมสำนักงานพื้นฐานด้านการจัดการเอกสาร เทคนิคและฟังก์ชันที่จำเป็นต่อ
การประยุกต์ใช้โปรแกรมพื้นฐานเพื่อจัดการเอกสารสำนักงานอย่างได้ประสิทธิผล และเพิ่ม
ประสิทธิภาพการทำเอกสารในระบบการทำงานสมัยใหม่  

A Study of basic office suite for document management, necessary 
techniques and functions to be applied to the basic program to increase the 
efficiency in document and system management in workplace 

 

 

   
GE925 จิตรกรรมพื้นฐานดจิิทัล  

(Fundamentals of Digital Painting)  
3(3-0-6) 

 การสร้างสรรค์งานจิตรกรรมขั้นพ้ืนฐานด้วยการเรียนรู้และเข้าใจหลักทฤษฎีสี เส้น รูปร่าง 
รูปทรงและองค์ประกอบศิลป์ ด้วยการใช้โปรแกรมในคอมพิวเตอร์หรือแอปพลิเคชันบนไอแพด 
เช่น การสร้างเลเยอร์ การผสมสีหรือเลเยอร์ การสร้างแสง และอื่นๆ เพื่อผลิตผลงานสร้างสรรค์ใน
รูปแบบจิตรกรรมดิจิทัล    

Creation for Fundamentals of Digital Painting with learning and understanding 
theories of color, line, form, and composition by using computer software or tablet 
applications such as create layers, blend colors, generate lights, and, etc. 

 

 
 2.4) กลุ่มทักษะชีวิตและการทำงาน (Life and Career Skills)  
GE121 พื้นฐานการบริหารจัดการตนเอง 

(Fundamentals of Self-Management) 
3(3-0-6) 

 การบริหารจัดการตนเอง รู ้จ ักการจัดการกับชีวิต ความคิด ความกลัว ความสงสัย  
แรงบันดาลใจ แรงเฉื่อย ความตื่นเต้น ความโกรธ ความกระวนกระวาย การตัดสิน การจัดการกับ
ความล้มเหลว รู้จักความถนัดของตนเอง และเป้าหมายของตนเอง                     

Study of self-management, how to deal with life, thoughts, fear, doubt, 
inspiration, inertia, excitement, anger, agitation, judgment, dealing with failure, and 
understand own aptitude and goals. 
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GE406 จิตวิทยากับการบริหารตนเอง 
(Phycology for self-management) 

3(3-0-6) 

 หลักการและการประยุกต์แนวคิดทางจิตวิทยาเพื่อทำความเข้าใจ ความแตกต่างระหว่าง
บุคคลและพฤติกรรมทางสังคมของบุคคลเกี่ยวกับการรับรู้ การเรียนรู้ แรงจูงใจ ความฉลาดทาง
อารมณ์ บุคลิกภาพ กรอบความคิดแบบเติบโต และการปรับตัวเพื่อการรู้จักตนเอง เข้าใจผู้อื่นและ
ปรับตัวได้ มีคุณธรรมและจริยธรรมในการดำเนินชีวิต  

Principles and application of psychological concepts to understand people’s 
differences and social behaviors relating to recognition, learning, motivation, 
emotional quotient, personality, growth mindset, and self-adjustment to understand 
oneself and others, moral and ethics in everyday life 

 

   
GE407 จิตวิทยาการทำงานเป็นทีม 

(Psychology for Teamwork) 
3(3-0-6) 

 ทฤษฎีและแนวคิดทางจิตวิทยาเพื่อประยุกต์ใช้ในการทำงานเป็นทีม  ทั้งในบทบาทของ
ผู้นำในการสร้างทีมงาน  มนุษยสัมพันธ์ในการทำงาน  ความร่วมมือจัดการกับปัญหา  การสื่อสาร
เพื่อเข้าใจผู้อื่น  ตลอดจนการบริหารความขัดแย้งอย่างสร้างสรรค์เพิ่มประสิทธิภาพในการทำงาน  

Psychological theories and concepts applied to teamwork as a leader or 
follower, human relations at work, cooperation in problem solving, effective 
communication, and conflict management 

 

   
GE408 การพัฒนาบุคลิกภาพผู้นำ 

(Personality Development for Leaders) 
3(3-0-6) 

 ทฤษฎี หลักปฏิบัติ และทักษะในการพัฒนาบุคลิกภาพความเป็นผู้นำ การเพิ่มศักยภาพ  
ในการพัฒนาความเป็นผู้นำของตนทั้งด้านสติปัญญา บุคลิกภาพ อารมณ์ และพฤติกรรมสังคม 

Theory, practice, and skill to develop leadership personality, maximizing 
leadership potential regarding intelligence, personality, emotion, and social behavior 

 

   
GE941 หลักการเรียนรู้ของผู้ใหญ่เพื่อการพัฒนาตนเอง   

(Principles of Adult Learning for Self-Development) 
3(3-0-6) 

 ศึกษาหลักและทฤษฎีการเร ียนรู ้ของผู ้ ใหญ่ตามแนวทางของ Malcolm Knowles  
เพื ่อนำมาปรับใช้กับการจัดโปรแกรมการเรียนรู ้และการฝึกอบรมสำหรับผู้เรียนที่เป็นผู ้ใหญ่  
โดยเน้นไปที่การพัฒนาตนเองทางด้านการทำงานและอาชีพ  

Study of principles of adult learning based on andragogical theory of Malcolm  
Knowles in order to adapt to adult learning and training program development 
focusing on work and career improvement 
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GE942 การเตรียมตัวเพื่อการทำงาน  
(Career Preparation) 

3(2-2-5) 

 กระบวนการและขั้นตอนการสมัครงาน การเตรียมประวัติย่อ การกรอกใบสมัคร การเขียน
จดหมายสมัครงาน เทคนิคการเตรียมตัวสัมภาษณ์งาน และการพัฒนาบุคลิกภาพเพื่อการทำงาน  

Job application process; resumes, application forms, cover letters, job 
interview techniques and personality development 

 

 
2.5) กลุ่มสมดุลชีวิต (Life Balance) 

  

GE125 การออกแบบชีวิต 
(Design your life) 

3(3-0-6) 

 หลักการและแนวคิดการคิดเชิงออกแบบ ระเบียบวิธีและเครื่องมือสำหรับการตัดสินใจครั้ง
สำคัญในชีวิต การแก้ไขทัศนคติที่มีความผิดปกติ และการสร้างสรรค์ชีวิตที่มีความหมายยิ่งขึ้น 
วิธีการประเมินเรื่องราวของชีวิต ชีวิตที่เปรียบเสมือนการเดินทาง และสมดุลของการทำงานและ
ชีวิต 

Principles and concepts of deign thinking. Methodology and tools of making 
important life decisions, fixing dysfunctional attitudes, and creating a more 
meaningful life. Approach on life story assessment, life as a journey, and work and 
life balance. 

 

   
GE303 รูปรสกลิ่นสีเสยีง 

(Shape, Taste, Smell, Color, Sound) 
3(3-0-6) 

 คำบอกรูปรสกลิ่นสีเสียงในภาษา สัญญาของรูปรสกลิ่นสีเสียงในมิติของธรรมชาติ ศาสนา 
สังคม และวัฒนธรรม  อิทธิพลของรูปรสกลิ่นสีเสียงต่อความรู้สึกของมนุษย์และการสร้างสรรค์
ศิลปะของทุกด้านของมนุษย์ เช่น สถาปัตยกรรม วรรณศิลป์ จิตรกรรม มัณฑนศิลป์ การนำความรู้
เรื่องรูปรสกลิ่นสีเสียงไปใช้ประโยชน์ทางธุรกิจ ทั้งแฟช่ัน การออกแบบผลิตภัณฑ์ การโฆษณา การ
ปรุงและออกแบบอาหาร 

Words signifying shape, taste, smell, color, and sound in language, perception 
of shape, taste, smell, color, and sound in various dimensions: nature, religion, 
society, and culture, influence of shape, taste, smell, color, and sound on human 
feelings and creation of art works in every form, such as architecture, literature, 
painting, and decorative arts, applying the knowledge of shape, taste, smell, color, 
and sound to product design, advertising, cooking, and food design. 

 

   
GE304 เรื่องเล่าในโลกสมัยใหม ่

(Narratives in the Modern World) 
3(3-0-6) 
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 ความหมายและบทบาทหน้าที่ของเรื ่องเล่า รูปแบบและวิธีการเล่าเรื ่องในสื่อต่าง ๆ  
ฝึกปฏิบัติการเล่าเรื่องเพื่อจุดประสงค์ต่าง ๆ  ได้อย่างมีประสิทธิภาพ  

Meanings and roles of narratives, styles and approaches of narratives in 
different media, learn how to narrate stories for different purposes effectively 

 

   
GE311 แดนซ ์

(Dance) 
3(2-2-5) 

 รูปแบบและประเภทของการเต้น เช่น Junior Dance, Street Jazz, Hip Hop, K-Pop, 
B Boy, Jazz Move, Junior Ballet, ฝึกการเต้นประเภทต่าง ๆ   

Dance genres and movement forms such as Junior Dance, Street Jazz, Hip 
Hop, K-Pop, B Boy, Jazz Move, and Junior Ballet; practice of various dance 
movements  

 

   
GE312 การขับร้อง 

(Singing) 
3(2-2-5) 

 วิธีการใช้เสียง  ประเภทของเพลง  ควบคุมการใช้เสียง การฟังและการจับจังหวะ ดนตรี 
ฝึกปฏิบัติการขับร้องในงานสังคมและการแสดงโอกาสต่าง ๆ ตลอดจนฝึกท่าทางการแสดงออกให้
เหมาะสมกับรูปแบบของงาน  

Voice projection, music genres, voice control, and listening for beats and 
rhythms; singing practice for social events and stage performing on various occasions; 
practice of movements appropriate for each type of events 

 

   
GE313 ดนตรีวิจักษณ ์

(Music Appreciation) 
3(3-0-6) 

 การฟังดนตรีเพื่อให้เกิดความเข้าใจและความซาบซึ้งในคุณค่าของการฟังดนตรี  รวมถึง
พัฒนาการของการฟังดนตรีประเภทต่าง ๆ  ลักษณะของเพลงและเครื่องดนตรี 

Music listening for understanding and appreciation of its values, development 
of music and its genres, as well as characteristics of songs and musical instruments 

 

   
GE314 การจัดดอกไม ้

(Flower Decoration) 
3(2-2-5) 

 ศาสตร์และศิลป์แหง่การจัดแตง่ และถ่ายทอดความหมายของดอกไม้  เพื่อขัดเกลาจิตใจให้
เข้าถึงประสบการณ์สุนทรียะ ตลอดจนสามารถเข้าใจถึงการใช้ดอกไม้เป็นภาพตัวแทนแห่งการ
สื่อสารอารมณ์ความรู้สึกได้อย่างละเอียดลออ 
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Science and art of flower decoration, meaning of flowers leading to 
understanding of aesthetic experience, understanding of how to use flowers as a 
means to communicate and convey people’s emotions and feelings 

   
GE315 พัสตราภรณ ์

(Costume and Garment) 
3(3-0-6) 

 ประวัติของเครื ่องแต่งกาย เครื ่องประดับ ศิลปะและวัฒนธรรมการตกแต่งร่างกายให้
เหมาะแก่ระดับบุคคล ยุคสมัยและจุดประสงค์ ทั้งในบริบทวัฒนธรรมของราชสำนักและชาวบ้าน  
วิเคราะห์กรณีศึกษาการออกแบบพัสตราภรณ์ สืบคืนประวัติ ภูมิหลังของพัสตราภรณ์ไทย 

History of costumes and accessories; fashion styling appropriate for social 
status, time, and purpose in the contexts of royal court and commoner cultures; 
analysis of case study relating to costume and garment design; revitalization of Thai 
costumes and garments 

 

   
GE316 การแต่งหน้า 

(Make-Up) 
3(2-2-5) 

 ทฤษฎีและการฝึกปฏิบัติเกี่ยวกับการแต่งหน้าเบื้องต้น และเทคนิคการแต่งหน้าเพื่อเสริม
บุคลิกภาพ  

Basic makeup theories and practice; makeup techniques for personality 
development 

 

   
GE379 หมากล้อม 

(Go) 
3(2-2-5) 

 การพัฒนาแนวคิดและเทคนิคขั้นพื้นฐานสำหรับเล่นในช่วงเปิดเกม กลางเกม และปิดเกม 
ความหมายของพื้นที่ ลักษณะหมาก และทิศทางหมากเป็นตาย การจบ-เม็ด 9 เกม วิธีการเล่น
หมากต่อ สูตรมุมและหมากเด็ด ประวัติศาสตร์ และวัฒนธรรม   

Development of Go concepts and tactics used at the opening, in the 
middle, and at the ending stages, meaning of territory, types, and direction of 
captured and alive stones, ending the game, proceeding the game, formular and 
tricks, history and culture.  

 

 .  
GE380 หมากรุกไทยและสากล 

(Thai and International Chess) 
3(2-2-5) 

 ประวัติและความเป็นมาของหมากรุกไทยและหมากรุกสากล  ศึกษาตัวหมากรุกไทยและ
ตัวหมากรุกสากล ทักษะและเทคนิคการเล่นหมากรุกสากล  การนับศักดิ์และกลการเล่นของหมาก
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รุกไทยและหมากรุกสากล  ตลอดจนการฝึกปฏิบัติการเล่นหมากรุกไทยและหมากรุกสากล  เพื่อให้
ผู้เรียนสามารถเล่นและเข้าใจกลต่าง ๆ ของกีฬาหมากรุกไทยและหมากรุกสากลได้  

History of Thai and International Chess, study of Thai and International Chess 
pawns, skills and tactics, scoring and strategy, practice of Thai and International 
Chess games 

   
GE409 แฟช่ัน 

(Fashion) 
3(3-0-6) 

 ความรู้เบื้องต้นของการออกแบบแฟชั่น  ทั้งของตะวันออกและตะวันตก  การสร้างสรรค์
แนวคิด  รูปแบบของแฟช่ันออกเป็นงานแสดงแฟช่ัน  ประโยชน์ของแฟช่ันต่อสังคม 

Introduction to eastern and western fashion design, creative thinking, 
classification of fashion, fashion show, fashion and society 

 

   
GE410 การทำอาหาร 

(Cooking) 
3(2-2-5) 

 ความรู้ความเข้าใจเบื้องต้นเกี่ยวกับอาหารทั้งของไทย ตะวันออกและตะวันตก  ฝึกปรุง
อาหารและทำขนมอย่างง่าย 

Introduction to Thai, eastern, and western styles of cooking, cooking practice 
of both savory and dessert dishes 

 

   
GE412 ศาสตร์แห่งความสุข 

(Science of Happiness) 
3(3-0-6) 

 ความหมายของความสุขที่แท้จริง และการทำความเข้าใจผ่านกลไกทางชีววิทยาและ
กระบวนการทางจิตใจ สาเหตุของทุกข์และพฤติกรรมที่ไม่ดีตนเอง ที่เป็นผลจากการแสวงหา
ความสุขผิดทาง  การสร้างความสุขและพฤติกรรมที่ดีจากการเชื่อมั่นศรัทธาในตนเอง การคิดบวก 
ความฉลาดทางอารมณ์ กระบวนการปรับสมองให้คิดดี ทำดี ผ่านการตรวจสอบตนเองการปฏิบัติ
กิจกรรม และการนำปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงมาใช้ในชีวิตประจำวัน เพื่อให้พบกับความสุขที่
แท้จริงภายในตนเอง และเป็นคนดีของสังคมและประเทศชาติต่อไป 

The meaning of true happiness. Understanding true happiness through 
biological mechanism and psychological process. Cause of suffering and self-
destructive behaviors. Creating happiness and good behaviors from having self-
esteem, positive thinking and Emotional Intelligence (EQ). Brain exercise to activate 
the awareness to think good and do good. Application of Sufficiency Economy 
Philosophy in everyday life to find true happiness from within and be a good citizen. 

 

   
 GE961 ว่าด้วยความสัมพันธ์กับเรื่องเพศ 3(3-0-6) 
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(On Relationships and Sexuality) 
 ศึกษาเรื่องเพศ อารมณ์ความรู้สึก สุขอนามัย และความสัมพันธ์รูปแบบต่าง ๆ ของผู้คน 

คู่ชีวิต ครอบครัว วิเคราะห์และอภิปรายในขอบเขตมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์  
A study of sexuality, emotions, health, and various relationships of people, 

spouse, and families. Analysis and discussion in the scope of humanities and social 
sciences 

 

   
GE962 อภิปรัชญาของรักสามเส้า  

(Metaphysics of Love Triangle)  
3 (3-0-6)  

 แนววิธีศึกษาเมตาฟิสิกส์ของความสัมพันธ์แบบรักสามเส้า การวิเคราะห์ความเป็นจริงและ
อภิปรายข้อถกเถียงด้านศีลธรรมในขั้นอภิปรัชญา  

Approaches to the study of metaphysics on a polyamorous relationship 
between three people; analysis of reality and discussion of ethical issues in the 
metaphysical stage 

 

   
GE963 แอ็คติ้ง 

(Acting) 
3(2-2-5) 

 การแสดงต่อหน้าผู้ชม การแสดงผ่านสื่อออนไลน์ การแสดงอารมณ์ความรู้สึก และการ
เคลื่อนไหวร่างกาย  

Live performance; online presence; emotional expression; body movement 

 

   
GE964 การเยียวยาจิตใจเพื่อสร้างสมดลุในชีวิต 

(Mind Healing for Work-Life Balance) 
3(3-0-6) 

 การสร้างสมดุลในการทำงานและชีวิตส่วนตัว การตั้งเป้าหมายในชีวิตที่สอดคล้องและ
เหมาะสมกับตนเอง แนวทางการลดความเครียดและการผ่อนคลายในชีวิตประจำวัน การเยียวยา
จิตใจเมื่อประสบปัญหาและความผิดหวัง ด้วยแนวทางและวิธีการที่หลากหลาย  

Balancing of work life and personal life; setting the appropriate goals of life 
to oneself; guidelines for stress reduction and relaxation in daily life; healing the 
mind by various techniques after encountering problems and disappointments 

 

 
GE965 การเสริมสร้างกำลังใจเพื่อพิชิตปัญหา 

(Encouragement to Overcoming Problems) 
3(3-0-6) 

 การสำรวจเพื ่อหาสาเหตุที ่แท้จริงและวิเคราะห์ปัญหา วิธีค้นหาและพัฒนาทักษะ  
เพื ่อเสริมสร้างพลังใจ การค้นหาทรัพยากรสนับสนุนในการแก้ปัญหา การจัดการอารมณ์และ
ความเครียดเมื่อมีอุปสรรค ทักษะการปรับความคิดเพื่อฝ่าฟันอุปสรรค การหาทางออกและ
ทางเลือกใหม่ท่ีเหมาะสมในการแก้ปัญหา การนำตนเองกลับสู่สภาวะสมดุลหลังการเผชิญปัญหา  
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A survey for cause analysis and problem solving; method of searching and 
developing skills for encouraging the mind; to investigate the resources supporting 
for problems solving; managing emotions and stress when encounter obstacles; to 
find suitable solutions and new choices and bringing oneself to balance situation 
after coping with problems 

 
 

   

10. ความสัมพันธ์ของผลการเรียนรู้และผลลัพธ์ผู้เรียนตามมาตรฐานอุดมศึกษา ตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการ 

10. The Relationship between Learning Outcomes and Learner Outcomes Based on Higher 

Education Standards According to Ministry of Education’s Announcements  

 ตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการ เรื่อง มาตรฐานการอุดมศึกษา พ.ศ. 2561 กำหนดมาตรฐานที่ 1 ด้าน
ผลลัพธ์ผู้เรียน ดังนี้ 
 (1.1) เป็นบุคคลที่มีความสามารถ และความรอบรู้ด้านต่าง ๆ ในการสร้างสัมมาอาชีพ ความมั่นคงและ
คุณภาพชีวิตของตนเอง ครอบครัว ชุมชน และสังคม มีทักษะการเรียนรู้ตลอดชีวิต โดยเป็นผู้มีคุณธรรมความเพียร 
มุ่งมั่น มานะ บากบั่น และยึดมั่นในจรรยาบรรณวิชีพ  
 (1.2) เป็นผู้ร่วมสร้างสรรค์นวัตกรรม มีทักษะศตวรรษที่ 21 มีความสามารถในการบูรณาการศาสตร์ต่าง ๆ 
เพื่อพัฒนาหรือแก้ไขปัญหาสังคม มีคุณลักษณะความเป็นผู้ประกอบการ รู้เท่าทันการเปลี่ยนแปลงของสังคมและของ
โลก สามารถสร้างโอกาสและเพิ่มพูนมูลค่าให้กับตนเอง ชุมชน สังคม และประเทศ 
 (1.3) เป็นพลเมืองที่เข้มแข็ง มีความกล้าหาญทางจริยธรรม ยึดมั่นในความถูกต้อง รู้คุณค่าและรักษ์ความ
เป็นไทย ร่วมมือรวมพลังเพื่อสร้างสรรค์การพัฒนาและเสริมสร้างสันติสุขอย่างยั่งยืนทั้งในระดับครอบครัว ชุมชน 
สังคมและประชาคมโลก 
 According to Ministry of Education’s Announcements on Higher Education Standards B.E 
2561 (2018) Section 1 Regarding Learner Outcomes  

(1.1) The individual is capable, well-rounded, and able to work and create stability for 
themselves. The individual can improve their own quality of life as well as that of 
their family, community, and society. In addition, the individual will possess life-
long learning skills. 

 (1.2)  The individual is innovative, possessing 21st Century Skills and the ability to apply 
learned knowledge to improve or fix societal issues. The person has entrepreneurial 
qualities, knowledge of changes in society and the world and can adapt 
accordingly. Additionally, they are able to create opportunities that benefit 
themselves as well as their community, society, and country. 
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(1.3)  The individual is a strong civic citizen with strong ethics to perform the right action, know 
the value of and preserve Thainess. The person works together to develop and improve 
unity within the family, community, society, and world. 

ด้าน 
(Aspects) 

ผลการเรียนรู ้
(Learning Outcomes) 

ผลลัพธ์ผู้เรียนตามมาตรฐานการอุดมศึกษา 
(Learner Outcomes Based on Higher 

Education Standard) 
ผู้มีความรู้

ความสามารถ
รอบด้าน 
(Learner 
Person) 

ผู้ร่วม
สร้างสรรค์
นวัตกรรม 

(Innovative 
Co-Creator) 

พลเมืองที่
เข้มแข็ง 

 
(Active 
Citizen) 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics  

(1) มีวินัย ตรงต่อเวลา ความรับผิดชอบต่อตนเองและสังคม  
Punctuality, responsibility for oneself and 
society 

  ✓ 

(2) มีความซ่ือสัตย์ต่อหน้าที่ 
Honesty in doing your duty 

  ✓ 

(3) เคารพกฎระเบียบ และข้อบังคับของส่วนรวม  
Respect for public rules and regulations 

  ✓ 

(4) มีจิตสำนึกที่ดีต่อสังคม 
Have a good awareness of society 

  ✓ 

(5) มีความเสียสละและมีความอดทน 
Making sacrifice and being patient 

  ✓ 

ความรู้ 
Knowledge 

(1) ความรู้พื้นฐานด้านธุรกิจและการประกอบการ การเงิน 
เศรษฐกิจ และความรู้ที่เกีย่วขอ้งกับธุรกจิ 
Basic knowledge in business and 
entrepreneurship, financial, economics and 
others that are related to business 

✓ ✓  

(2) ความรู้และทักษะการใช้ภาษาไทย อังกฤษธุรกิจ และภาษาอื่น 
และสามารถสื่อสารได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
Thai language knowledge and skills, business 
English and other languages and can 
communicate effectively 

✓ ✓  

(3) ความรู้เกี่ยวกับวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี สารสนเทศ สุขภาพ
อนามัย และสิ่งแวดล้อม 
Knowledge of science, technology, information, 
health and environments 

✓ ✓  

(4) ความรู้เกี่ยวกับโลกปัจจุบัน ศิลปวัฒนธรรม และการตระหนัก
ถึงความเข้าใจและการอยู่ร่วมกันของมนุษย์ 

  ✓ 
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ด้าน 
(Aspects) 

ผลการเรียนรู ้
(Learning Outcomes) 

ผลลัพธ์ผู้เรียนตามมาตรฐานการอุดมศึกษา 
(Learner Outcomes Based on Higher 

Education Standard) 
ผู้มีความรู้

ความสามารถ
รอบด้าน 
(Learner 
Person) 

ผู้ร่วม
สร้างสรรค์
นวัตกรรม 

(Innovative 
Co-Creator) 

พลเมืองที่
เข้มแข็ง 

 
(Active 
Citizen) 

Global and arts and culture knowledge and 
awareness of understanding and harmonious 
coexistence among humans 
(5) ความรู้ความเข้าใจพื้นฐานด้านความเป็นพลเมืองและวิถีการ
ปฏิบัติทางสังคม 
Knowledge and understanding of citizenship 
and social practice 

  ✓ 

ทักษะทางปัญญา 
Intellectual skills 

(1) มีความสามารถในการคิดอย่างเป็นระบบ 
Have the ability to think systematically 

 ✓  

(2) มีความสามารถในการคิดสร้างสรรค์ 
Have creative ability 

 ✓  

(3) มีความสามารถในการแก้ปัญหาในสถานการณ์ต่าง ๆ 
Have the ability to solve problems in various 
situations  

 ✓  

(4) มีความสามารถนำความรู้ไปประยกุต์ใช้ในชีวิตประจำวัน 
Have the ability to apply knowledge in everyday 
life   

 ✓  

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่าง
บุคคลและความรับผิดชอบ 
Interpersonal skills 
and responsibilities 

(1) พัฒนาทักษะในการสร้างความสัมพันธ์ระหว่างผู ้เรียนกับ

ผู้เรียน และผู้เรียนกับผู้สอน ตลอดจนสามารถทำงานร่วมกับผู้อื่น
ได้ด ี
Develop skills in building relationships between 
learners and learners, learners and teachers as 
well as being able to work well with others
  

✓   

(2) มีการพัฒนาภาวะผู้นำ 
Leadership development 

✓   

(3) เคารพสิทธิและรับฟังความคิดเห็นของผู้อื่น 
Respect the rights and listen to the opinions of 
others 

✓   

(4) สามารถปรับตัวให้เข้ากับสถานการณ์และวัฒนธรรมที่
หลากหลาย 

  ✓ 
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ด้าน 
(Aspects) 

ผลการเรียนรู ้
(Learning Outcomes) 

ผลลัพธ์ผู้เรียนตามมาตรฐานการอุดมศึกษา 
(Learner Outcomes Based on Higher 

Education Standard) 
ผู้มีความรู้

ความสามารถ
รอบด้าน 
(Learner 
Person) 

ผู้ร่วม
สร้างสรรค์
นวัตกรรม 

(Innovative 
Co-Creator) 

พลเมืองที่
เข้มแข็ง 

 
(Active 
Citizen) 

Able to adapt to various situations and cultures 
(5) มีบุคลิกภาพที่ดีทั้งภายในและภายนอก รวมทั้งมี
ความสามารถในการเข้าสังคม 
Have good personality both inside and outside 
including being able to socialize 

✓   

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข 
การสื่อสาร และการใช้
เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical 
analysis skills 
communication and 
information 
technology use  

(1) ทักษะการคิดคำนวณและวิเคราะห์เชิงตัวเลข 
Numerical calculation and analysis skills 

 ✓  

(2) ทักษะในการสื่อสาร ได้แก ่การพูด การฟัง การอ่าน และการ
เขียน โดยการทำงานกลุ่ม 
Communication skills include speaking, 
listening, reading and writing by working in 
groups 

✓   

(3) ทักษะการสืบค้นข้อมูลจาก internet 
Data searching skills from the internet 

 ✓  

(4) ทักษะการใช้โปรแกรมสำเร็จรูปและเครื ่องมือต่าง ๆ เพื่อ

คำนวณ วิเคราะห์ แปลผลข้อมูล สร้างสื่อ และนำเสนอ 
Skills in using software packages and tools to 
calculate, analyze, interpret data, create media 
and present 

 ✓  

(5) ทักษะการใช้อุปกรณ์ การสื่อสาร และการเรียนรู้ด้วยสือ่และ
เทคโนโลยีสมัยใหม ่
Skills in using devices, communication and 
learning with modern media and technology 

 ✓  

(6) ทักษะในการนำเสนอข้อมูล โดยใช้รูปแบบ เครื่องมือ และ

เทคโนโลยีที่เหมาะสม 
Data presentation skills using appropriate 
forms, tools and technologies  

 ✓  

  

11. การพัฒนาผลการเรียนรู้ของนักศึกษา (Learning Outcome) 
11.  Development of Learning Outcomes 
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การพัฒนาผลการเรียนรู้ของนักศึกษา (Learning Outcome)  หมวดศึกษาทั่วไป มีดังนี ้
Development of students’ learning outcomes in general education courses are as follows:  

1. คุณธรรม จริยธรรม 
1. Ethics and Morals 
1.1 คุณธรรม จริยธรรมที่ต้องพัฒนา 
1.1 Learning Outcomes Related to Ethics and Morals  

1) มีวินัย ตรงต่อเวลา ความรับผิดชอบต่อตนเองและสงัคม 
1) Maintaining self-discipline, punctuality and responsibility towards self and society. 
2) มีความซื่อสัตย์ต่อหน้าที่ 
2) Maintaining honesty.    
3) เคารพกฎระเบียบ และข้อบังคบัของส่วนรวม 
3) Respecting and complying with regulations of institutions and society. 
4) มีจิตสำนึกที่ดีต่อสังคม 
4) Possessing public consciousness. 
5) มีความเสียสละและมีความอดทน 
5) Willing to sacrifice and having perseverance. 

1.2 วิธีการสอน 
1.2 Teaching Strategies   

1) สอนโดยเปน็ต้นแบบทีด่ี เพื่อเป็นตัวอย่างทดีีให้แก่นักศึกษา 
1) Teaching and being a good role model for students.  
2) มอบหมายงานให้นักศึกษาทำงานทัง้ที่เปน็งานเดี่ยวและงานกลุ่ม โดยกำหนดเวลาส่งงานชัดเจน 
2) Assigning students to work individually and in groups with clear deadline. 
3) บรรยาย/ ฝึกปฏิบัติ/ กรณีศึกษา/ กิจกรรม (activity base) 
3) Lecture/practice/using case study and activities. 

  1.3 วิธีการประเมินผล 
  1.3 Assessment Strategies  

1) การเช็คชื่อเข้าห้องเรียนระบบ student attendance 
1) Using Student Attendance system to check class attendance. 
2) การส่งงานทีไ่ด้รับมอบหมายตามเวลาที่กำหนด 
2) Submitting class assignments on time. 
3) การส่งงานทีไ่ด้รับมอบหมายครบถ้วน 
3) Submitting all assignments. 
4) มีการอ้างอิงแหล่งข้อมูลได้อย่างถูกต้อง 
4) Citing references correctly. 
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2. ความรู้ 
2. Knowledge 
2.1 ความรู้ที่ต้องได้รับ 
2.1 Learning Outcomes Related to Knowledge 

 1) ความรู้พื้นฐานด้านธุรกิจและการประกอบการ การเงิน เศรษฐกิจ และความรู้ที่เกี่ยวข้องกับ
ธุรกิจ 

1) Possessing basic knowledge in business and entrepreneurship, financial, economics and  
               others that are related to business. 

2) ความรู้และทักษะการใช้ภาษาไทย อังกฤษธุรกิจ และภาษาอื่น และสามารถสื่อสารได้อย่างมี
ประสิทธิภาพ 
2) Possessing Thai language knowledge and skills, business English and other languages and  

               can communicate effectively.  
3) ความรู้เกี่ยวกับวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี สารสนเทศ สุขภาพอนามัย และสิ่งแวดล้อม 
3) Possessing knowledge of science, technology, information, health and environments.  
4) ความรู้เกี่ยวกับโลกปัจจุบัน ศิลปวัฒนธรรม และการตระหนักถึงความเข้าใจและการอยู่ร่วมกันของมนุษย์ 
4) Possessing global and arts and culture knowledge and awareness of understanding and  

               harmonious coexistence between human. 
5) ความรู้ความเข้าใจพื้นฐานด้านความเป็นพลเมืองและวิถีการปฏิบัติทางสังคม 
5) Possessing Knowledge and understanding of citizenship and social practice.  

2.2 วิธีการสอน 
 บรรยาย อภิปราย กรณีศึกษา บทบาทสมมุติ สถานการณ์จำลอง การใช้โปรแกรมสำเร็จรูปและ

ศึกษาผ่านระบบ e-learning 
2.2 Teaching Strategies  

Teaching based on lecture, discussion, case studies, role-plays, simulation, use of software 
programs and self-study via e-learning.   

2.3 วิธีการประเมินผล 
2.3 Assessment Strategies  

1) การนำเสนองานที่ได้รับมอบหมาย 
1) Presenting assignments. 
2) ทดสอบย่อยในห้องเรียน 

 2) Taking in-class quizzes. 
3) สอบกลางภาคและปลายภาค 

 3) Taking mid-term and final examinations. 
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 4) ศึกษาและทดสอบย่อยผา่นระบบ e-learning 
 4) Studying and taking quizzes on e-learning. 
 
3. ทักษะทางปัญญา 
3. Cognitive Skills 
3.1 ทักษะทางปัญญาที่ต้องพฒันา 
3.1 Learning Outcomes Related to Cognitive Skills 
  1) มีความสามารถในการคิดอย่างเป็นระบบ 

1) Being able to think systematically. 
  2) มีความสามารถในการคิดสรา้งสรรค์ 

2) Possessing creativity. 
  3) มีความสามารถในการแก้ปัญหาในสถานการณ์ต่าง ๆ  

3) Being able to solve problems in various situations. 
  4) มีความสามารถนำความรู้ไปประยุกต์ใช้ในชีวิตประจำวนั 

4) Being able to apply knowledge to be used in daily life.   
3.2 วิธีการสอน 
   กรณีศึกษา โครงงาน การแก้ปญัหา การจำลองสถานการณ์ อภิปรายกลุ่ม ระดมสมอง 
3.2 Teaching Strategies  
   Teaching based on case studies, projects, problems, simulation, discussion and 
brainstorming. 
3.3 วิธีการประเมินผล 
   สอบย่อย สอบกลางภาพ และสอบไล่ปลายภาค โดยเน้นข้อสอบที ่ใช้ในการวิเคราะห์ การนำไปใช้  
การแสดงเหตุผล ประเมินผลงานของนักศึกษา 
3.3 Assessment Strategies 
     Evaluating students using quizzes, mid-term and final examinations with an emphasis on 
analysis, application, and reasoning. 

 

4. ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 
4. Interpersonal Skills and Responsibility 
4.1 ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบคุคลและความรับผิดชอบที่ต้องพัฒนา 
4.1 Learning Outcomes Related to Interpersonal Skills and Responsibility 

1) พัฒนาทักษะในการสร้างความสัมพันธ์ระหว่างผู้เรียนกับผู้เรียนและผู้เรียนกับผู้สอน  ตลอดจน สามารถ
ทำงานร่วมกับผู้อื่นได้ดี 
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1) Developing interpersonal skills between learner and learner, learner and teacher as well 
as being able to work well with others.  

2) มีการพัฒนาภาวะผู้นำ 
2) Developing leadership skills. 
3) เคารพสิทธิ และรับฟังความคิดเห็นของผู้อ่ืน 
3) Respecting the others’ right and opinions. 
4) สามารถปรับตัวให้เข้ากับสถานการณ์และวัฒนธรรมที่หลากหลาย 
4) Being able to adjust to various situations and cultures.  
5) มีบุคลิกภาพที่ดีทั้งภายในและภายนอก รวมทั้งมีความสามารถในการเข้าสังคม 
5) Possessing good personality both inside and outside and being able to socialize.  
 

4.2 วิธีการสอน 
4.2 Teaching Strategies 

1) มอบหมายงานทั้งงานเดี่ยว และงานกลุ่ม และการนำเสนอผลงาน 
1) Assigning individual work, group work and presentations. 
2) การทำกิจกรรมทั้งภายในและภายนอกมหาวิทยาลัย 
2) Arranging activities both inside and outside the university. 
3) สถานการณ์จำลอง 
3) Simulations 

4.3 วิธีการประเมินผล 
4.3 Assessment Strategies  

1) ทำแบบทดสอบ on-line ในระบบ e-learning 
1) Taking on-line tests in e-learning system.  
2) การส่งงานผา่นระบบ web board 
2) Submitting assignments via web board.  
3) ประเมินการนำเสนอผลงาน 
3) Evaluating presentations. 

 
5. ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
5. Numerical Analysis, Communication and Information Technology Skills 
5.1 ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใช้เทคโนโลยสีารสนเทศที่ต้องพัฒนา 
5.1 Learning Outcomes related to Numerical Analysis, Communication and Information 

Technology Skills 
1) ทักษะการคิดคำนวณและวิเคราะห์เชิงตัวเลข 
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1) Being able to use numerical calculation and analysis skills. 
2) ทักษะในการสื่อสาร ได้แก่ การพูด การฟัง การอ่าน และการเขียน โดยการทำงานกลุ่ม 
2) Communicating using speaking, listening, reading and writing skills through working in 

groups.  
3) ทักษะการสืบค้นข้อมูลจาก internet 
3) Being able to search for information on the Internet. 
4) ทักษะการใช้โปรแกรมสำเร็จรูปและเครื่องมือต่าง ๆ เพื่อคำนวณ วิเคราะห์ แปลผลข้อมูล สร้างสื่อ และ  
    นำเสนอ 
4) Possessing skills in using software packages and tools to calculate, analyze, interpret data, 

create media and present.  
5) ทักษะการใช้อุปกรณ์ การสื่อสาร และการเรียนรู้ด้วยสื่อและเทคโนโลยีสมัยใหม่ 
5) Possessing skills in using devices, communication and learning with modern media and  
    technology.  
6) ทักษะในการนำเสนอข้อมูล โดยใช้รูปแบบ เครื่องมือ และเทคโนโลยีที่เหมาะสม 
6) Being able to present information using appropriate forms, tools and technologies.  
 
 
 
 

5.2 วิธีการสอน 
5.2 Teaching Strategies  

1) มอบหมายงานให้นักศึกษาฝึกฝนด้วยตนเองจากโปรแกรมสำเร็จรูป 
1) Assigning work that students can practice by themselves from applications or software 

programs.  
2) มอบหมายคว้าข้อมูลจาก website และสื่อการสอน e-learning โดยเน้นข้อมูลเชิงตัวเลขและสถิติอ้างอิง 
2) Assigning students to search for information on websites and e-learning, emphasizing 

numerical and statistical data. 
3) ฝึกทักษะทางการสื่อสาร 
3) Practicing communication skills.  

5.3 วิธีการประเมินผล 
5.3 Assessment Strategies  

1) ทำรายงาน และนำเสนอโดยใช้เทคโนโลยีต่าง ๆ  
1) Writing reports and presenting using various technologies. 
2) ทำแบบฝึกทักษะแบบ on-line 
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2) Doing exercises on-line.  
 
12. แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรู้จากหลักสูตรสู่รายวิชา (Learning Outcome) 
12. Curriculum Mapping of Learning Outcomes from Curriculum to Courses   
1. คุณธรรม จริยธรรม 
1. Ethics and Morals 

1)  มีวินัย ตรงต่อเวลา ความรับผิดชอบต่อตนเองและสงัคม 
1) Maintaining self-discipline, punctuality and responsibility towards self and society. 
2)  มีความซื่อสัตย์ต่อหน้าที่ 
2) Maintaining honesty.    
3)  เคารพกฎระเบียบ และข้อบังคบัของส่วนรวม 
3) Respecting and complying with regulations of institutions and society. 
4)  มีจิตสำนึกที่ดีต่อสังคม 
4) Possessing public consciousness. 
5)  มีความเสียสละและมีความอดทน 

  5) Willing to sacrifice and having perseverance. 
 
 
 
2. ความรู้ 
2. Knowledge 

1) ความรู้พื้นฐานด้านธุรกิจและการประกอบการ การเงิน เศรษฐกิจ และความรู้ที่เก่ียวข้องกับธุรกิจ 
1) Possessing basic knowledge in business and entrepreneurship, financial, economics and  
    others that are related to business. 

2) ความรู้และทักษะการใช้ภาษาไทย อังกฤษธุรกิจ และภาษาอื่น และสามารถสื่อสารได้อย่างมี
ประสิทธิภาพ 
2) Possessing Thai language knowledge and skills, business English and other languages and  
    can communicate effectively.  
 
3) ความรู้เกี่ยวกับวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี สารสนเทศ สุขภาพอนามัย และสิ่งแวดล้อม 
3) Possessing knowledge of science, technology, information, health and environments.  
4) ความรู้เกี่ยวกับโลกปัจจุบัน ศิลปวัฒนธรรม และการตระหนักถึงความเข้าใจและการอยู่ร่วมกันของมนุษย์ 
4) Possessing global and arts and culture knowledge and awareness of understanding and  
    harmonious coexistence between human. 
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5) ความรู้ความเข้าใจพื้นฐานด้านความเป็นพลเมืองและวิถีการปฏิบัติทางสังคม 
5) Possessing Knowledge and understanding of citizenship and social practice.  

 
3. ทักษะทางปัญญา 
3. Cognitive Skills 
  1) มีความสามารถในการคิดอย่างเป็นระบบ 
 1) Being able to think systematically. 
  2) มีความสามารถในการคิดสรา้งสรรค์ 
 2) Possessing creativity. 
  3) มีความสามารถในการแก้ปัญหาในสถานการณ์ต่าง ๆ  
 3) Being able to solve problems in various situations. 
  4) มีความสามารถนำความรู้ไปประยุกต์ใช้ในชีวิตประจำวนั 
 4) Being able to apply knowledge to be used in daily life.   
 
4. ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบคุคลและความรับผิดชอบ 
4. Interpersonal Skills and Responsibility 

1) พัฒนาทักษะในการสร้างความสัมพันธ์ระหว่างผู้เรียนกับผู้เรียนและผู้เรียนกับผู้สอน  ตลอดจน สามารถ
ทำงานร่วมกับผู้อื่นได้ดี 

1) Developing interpersonal skills between learner and learner, learner and teacher as well 
as being able to work well with others.  

2) มีการพัฒนาภาวะผู้นำ 
2) Developing leadership skills. 
3) เคารพสิทธิ และรับฟังความคิดเห็นของผู้อ่ืน 
3) Respecting the others’ right and opinions. 
4) สามารถปรับตัวให้เข้ากับสถานการณ์และวัฒนธรรมที่หลากหลาย 
4) Being able to adjust to various situations and cultures.  
5) มีบุคลิกภาพที่ดีทั้งภายในและภายนอก รวมทั้งมีความสามารถในการเข้าสังคม 
5) Possessing good personality both inside and outside and being able to socialize.  

 
5. ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
5. Numerical Analysis, Communication and Information Technology Skills 

1) ทักษะการคิดคำนวณและวิเคราะห์เชิงตัวเลข 
1) Being able to use numerical calculation and analysis skills. 
2) ทักษะในการสื่อสาร ได้แก่ การพูด การฟัง การอ่าน และการเขียน โดยการทำงานกลุ่ม 
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2) Communicating using speaking, listening, reading and writing skills through working in 
groups.  

3) ทักษะการสืบคน้ข้อมูลจาก internet 
3) Being able to search for information on the Internet. 
4) ทักษะการใช้โปรแกรมสำเร็จรูปและเครื่องมือต่าง ๆ เพื่อคำนวณ วิเคราะห์ แปลผลข้อมูล สร้างสื่อ และ 
    นำเสนอ 
4) Possessing skills in using software packages and tools to calculate, analyze, interpret 

data, create media and present.  
5) ทักษะการใช้อุปกรณ์ การสื่อสาร และการเรียนรู้ด้วยสื่อและเทคโนโลยสีมัยใหม่ 
5) Possessing skills in using devices, communication and learning with modern media and  
    technology.  
6) ทักษะในการนำเสนอข้อมูล โดยใช้รูปแบบ เครื่องมือ และเทคโนโลยีที่เหมาะสม 
6) Being able to present information using appropriate forms, tools and technologies.  
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แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรู้จากหลักสูตรสู่รายวิชา (Curriculum Mapping)  
หมวดวิชาศึกษาทั่วไป หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564  ระดับปรญิญาตรี มหาวิทยาลัยหอการค้าไทย 

(General Education Courses: Revised Edition 2021, Undergraduate Level, University of the Thai Chamber of Commerce) 
⚫ ความรับผิดชอบหลัก (Primary Responsibility)  ความรับผิดชอบรอง (Secondary Responsibility) 

รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

หมวดวชิาศึกษาทั่วไป - ส่วนที่ 1                          

รายวิชาภาษาอังกฤษ                          

GE071 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารใน
ชีวิตประจำวัน 
(English for Everyday 
Communication) 

● ● ○ ○     ●   ○   ○     ● ○   ○ ○     ● ○   ○   

GE072 ภาษาอังกฤษธุรกิจเพื่อการสื่อสาร
นานาชาติ 1 
(Business English for International 
Communication 1) 

● ● ○ ○     ●   ○   ○     ● ○   ○ ●     ● ○   ○   

GE073 ภาษาอังกฤษธุรกิจเพื่อการสื่อสาร
นานาชาติ 2 
(Business English for International 
Communication 2) 

● ● ○ ○     ●   ○   ○     ● ○   ○ ●     ● ○   ○   
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รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

รายวิชาธุรกิจและการประกอบการ                          

GE101 การประกอบการที่ขับเคลื่อนด้วย
นวัตกรรม 
(Innovation-Driven 
Entrepreneurship) 

⚫      ⚫    ⚫ ⚫     ⚫     ⚫    

GE120 จากศูนย์สูก่ารเป็นฮีโร ่
 (From Zero to Hero) ⚫      ⚫    ⚫ ⚫     ⚫     ⚫    

GE124 พาณิชย์อิเล็กทรอนกิส์เบื้องต้น 
(Introduction to E-Commerce) ⚫  ⚫ ⚫  ⚫ ⚫ ⚫ ⚫ ⚫ ⚫ ⚫ ⚫  ⚫ ⚫ ⚫ ⚫  ⚫ ⚫ ⚫ ⚫   

GE137 การสื่อสารหวัการค้า 
(Business Communication)      ⚫        ⚫     ⚫  ⚫     

GE138 ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับธุรกจิ 
(Introduction to Business) ⚫     ⚫        ⚫ ⚫          ⚫ 

GE154 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดิจิทัลเพื่อธุรกจิ 
(Digital Innovative Thinking for 
Business) 

  ⚫     ⚫    ⚫              

หมวดวชิาศึกษาทั่วไป - ส่วนที่ 2                          

1) กลุ่มความรู้                            

1.1)  กลุ่มธุรกิจและการประกอบการ (Business 
and Entrepreneurship)                          

GE104 ธุรกิจออนไลน์ (Online Business)   ⚫     ⚫     ⚫    ⚫        ⚫ 
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รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE105 กฎหมายเบื้องต้นสำหรับผู้ประกอบการ 
(Law for Entrepreneurs) ⚫     ⚫ ⚫       ⚫ ⚫      ⚫ ⚫   ⚫ 

GE106 กฎหมายพาณิชย์อิเล็กทรอนกิส ์
(E-Commerce Law) ⚫  ⚫   ⚫       ⚫ ⚫ ⚫  ⚫     ⚫  ⚫ ⚫ 

GE107 การลงทุนในตลาดหลักทรัพย ์
(Trading and Investment) ⚫     ⚫     ⚫         ⚫      

GE108 การบริหารความมั่งค่ัง 
(Wealth Management) ⚫     ⚫     ⚫         ⚫      

GE109 ธุรกิจอาหารเพื่อสขุภาพและความงาม 
(Food Business for Wellness and 
Beauty) 

⚫       ⚫   ⚫               

GE110 สัมมาทฏิฐิเพือ่การประกอบการ 
(Right View Entrepreneurship) ⚫         ⚫    ⚫   ⚫ ⚫        

GE111 โครงการนวัตกรรมที่ขับเคลื่อนตัว
ผู้ประกอบการ 1  
(Entrepreneurial Driven Innovation 
Project 1) 

   ⚫ ⚫ ⚫ ⚫    ⚫ ⚫   ⚫    ⚫      ⚫ 

GE112 โครงการนวัตกรรมที่ขับเคลื่อนตัว
ผู้ประกอบการ 2 
(Entrepreneurial Driven Innovation 
Project 2) 

     ⚫    ⚫ ⚫ ⚫ ⚫ ⚫ ⚫ ⚫     ⚫     
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รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE113 โครงการนวัตกรรมที่ขับเคลื่อนตัว
ผู้ประกอบการ 3 
(Entrepreneurial Driven Innovation 
Project 3) 

   ⚫  ⚫    ⚫ ⚫ ⚫ ⚫ ⚫ ⚫ ⚫     ⚫     

GE114 โครงการประกอบการที่ขับเคลื่อนโดย
นวัตกรรม 1 
(IDE Project 1) 

     ⚫    ⚫ ⚫ ⚫ ⚫ ⚫ ⚫ ⚫     ⚫  ⚫   

GE115 โครงการประกอบการที่ขับเคลื่อนโดย
นวัตกรรม 2 
(IDE Project 1) 

   ⚫  ⚫    ⚫ ⚫ ⚫ ⚫ ⚫ ⚫ ⚫     ⚫     

GE116 
 

การบัญชีสำหรับผูป้ระกอบการ 
(Accounting for Entrepreneur)      ⚫     ⚫   ⚫ ⚫     ⚫      

GE117 เศรษฐกิจของประเทศในเอเชีย 
(Economies of Asian Countries) ⚫     ⚫     ⚫    ⚫     ⚫      

GE118 วิสาหกจิเพื่อสังคม 
(Social Enterprise)    ⚫ ⚫ ⚫    ⚫ ⚫ ⚫   ⚫    ⚫  ⚫    ⚫ 

GE119 เศรษฐศาสตร์ผู้บริโภค 
(Consumer Economics) ⚫    ⚫ ⚫     ⚫   ⚫      ⚫  ⚫    

GE122 การนำเสนอธุรกิจเพื่อระดมทุน 
(Intensive Pitching Workshop) ⚫      ⚫      ⚫   ⚫     ⚫     
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รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE123 พื้นฐานการเงิน 
(Basics of Finance) ⚫     ⚫     ⚫         ⚫      

GE126 ธุรกจิและการค้าในออสเตรเลีย 
(Business and Commerce in Australia)      ⚫                    

GE130 
 

การภาษีอากรสำหรับประเทศ
ออสเตรเลีย  
(Australia Taxation)  

     ⚫                    

GE131 กฎหมายธุรกิจประเทศออสเตรเลีย  
(Australia Business Law)      ⚫                    

GE132  
 

กฎหมายธุรกิจประเทศเมียนมา 
(Myanmar Business Law)      ⚫                    

GE133 การค้าภาษีอากรสำหรับประเทศเมียนมา 
(Myanmar Taxation)      ⚫                    

GE134 ธุรกิจและวัฒนธรรมยโุรป  
(European Business and Cultures)       ⚫            ⚫        

GE135  ธุรกิจและวัฒนธรรมเอเชีย 
(Asian Business and Cultures)      ⚫            ⚫        

GE136 ธุรกจิและวัฒนธรรมจีน 
(China Business and Cultures)      ⚫            ⚫        

GE359 การจัดการพิพิธภัณฑ์ 
(Museum Management) ⚫ ⚫    ⚫     ⚫               



 

266 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE370 ท้องถิ่นกบัการสร้างสรรค์สินค้าทาง
วัฒนธรรม 
(Local and Creative Cultural Products) 

  ○   ●   ●           ○   ○       ●     ○ ○       

GE455 กฎหมายทรพัย์สนิทางปัญญา 
(Intellectual Property Law) ⚫  ⚫     ⚫   ⚫  ⚫  ⚫  ⚫     ⚫  ⚫ ⚫ 

GE456 การท่องเทีย่วเชิงภูมิศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Geography and Cultural Tourism) 

    ○ ●   ●               ○       ●     ○ ○       

GE139 การสื่อสารการตลาดแบบบูรณาการ 
(Integrated Marketing Communication)                     ⚫     

GE140 การพัฒนาเพือ่ความยั่งยืน 
(Sustainable Development) ⚫ ⚫  ⚫ ⚫ ⚫          ⚫      ⚫    

GE141 การสื่อสารเพื่อธุรกจิการทอ่งเทีย่ว 
(Tourism Communication)                     ⚫     

GE142 การออกแบบบริการ 
(Service Design)  ● ●       ●   ○           ●       ○       ○   ○ ○ 

GE143 วาทศิลป์ในงานธุรกิจ  
(Business Rhetoric) ● ●       ○ ●     ○ ○ ○   ○ ○   ● ○ ○   ● ○   ○ ○ 

GE144 การเขยีนเพือ่การสร้างภาพลกัษณ์ทางธุรกจิ 
(Writing for Creating Business Image) ● ●       ○ ●       ○     ● ○ ○ ○       ● ○   ○ ○ 

GE145 กฎหมายสิ่งแวดล้อมเบื้องต้น 
(Introduction to Environment Law)  ⚫ ⚫    ⚫        ⚫            



 

 

267 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE146 กฎหมายคุ้มครองผู้บริโภคและความ
รับผิดชอบในผลิตภัณฑ์เบื้องต้น  
(Introduction to Consumer 
Protection Law and Product 
Liability Law)  

⚫ ⚫    ⚫        ⚫            

GE147 กฎหมายเกีย่วกับอาชญากรรมทางธุรกจิ
เบื้องต้น  
(Introduction to Law of Business 
Crime)  

⚫ ⚫    ⚫        ⚫            

GE148 กฎหมายเกีย่วกับหลักทรัพย์และตลาด
หลักทรัพย์เบื้องต้น  
(Introduction to Securities and 
Securities Exchange Law)  

⚫ ⚫    ⚫        ⚫            

GE149 กฎหมายเกี่ยวกับการลงทุนระหวา่งประเทศ
เบื้องต้น 
(Introduction to International 
Investment Law)  

⚫ ⚫    ⚫        ⚫            

GE150 กฎหมายคุ้มครองข้อมูลส่วนบุคคล  
(Personal Data Protection Law)  ⚫ ⚫    ⚫        ⚫            

GE151 การจัดการธุรกิจกีฬา  
(Sports Business Management)       ⚫ ⚫ ⚫ ⚫ ⚫                
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รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE152 การจัดการธุรกิจสู่ความยั่งยืน 
(Business Management for 
Sustainability) 

   ⚫      ⚫    ⚫    ⚫       ⚫ 

GE153 การจัดเทศกาลและงานรื่นเริง   
(Festival and Special Event 
Management) 

● ○       ○     ●     ●   ○ ○     ○     ○ ○       

1.2) กลุ่มวิทยาศาสตร ์เทคโนโลยี แลสิ่งแวดล้อม                          

GE202 นวัตกรรมทางเทคโนโลยีสมัยใหม ่
(Modern Innovation Technology)   ⚫     ⚫      ⚫            

GE203 การคิดเชิงวิเคราะห์สำหรับธุรกจิ 
(Analytical Thinking for Business) ⚫     ⚫     ⚫         ⚫      

GE204 เกษตรอัจฉริยะ 
(Smart Farming) ⚫       ⚫      ⚫            

GE205 ผลิตภัณฑ์เครื่องสำอางเพื่อสุขภาพและ 
ความงาม 
(Cosmetic Products for Health and 
Beauty) 

⚫       ⚫      ⚫            

GE209 ธุรกิจขยะรีไซเคิล 
(Recycling Business)  ⚫    ⚫       ⚫    ⚫     ⚫    

  



 

 

269 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE211 การนับจำนวนและความน่าจะเป็น

เบื้องต้น 

(Counting and Elementary 
Probability) 

⚫     ⚫     ⚫         ⚫      

GE212 พื้นฐานสถิติ (Basics of Statistics) ⚫     ⚫  ⚫   ⚫  ⚫       ⚫      

GE214 ตรรกะทางคณิตศาสตร์ 

(Foundations of Mathematical 
Logic) 

       •   •         •      

GE216 พีชคณิตเชิงเส้น (Linear Algebra)        •   •         •      

GE461 สิ่งแวดล้อมในอาเซียน 
(ASEAN Environment)  

      ●       ●     ○   ○       ○       ○ ○       

GE223 เศรษฐกิจหมุนเวียน 
(Circular Economy)   ●    ●    ○   ●    ●     ●    

GE224 การดำรงชีวิตท่ามกลางภัยพิบัติและ
วิกฤตการณ์ในอนาคต  
(Living in Disaster and Future 
Crisis)  

○   ○ ○ ○     ●         ● ●   ○ ○ ○     ○ ○       

GE225 จิตวิทยาสิ่งแวดล้อมกบัสุขภาวะ  
(Environmental Psychology and 
Well-being) 

○     ○       ●     ●     ○       ○ ○   ○ ○       
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รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่าง
บุคคลและความรบัผิดชอบ 
Interpersonal Skills and 

Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE226 ชีวิตมนุษย์กบัการตระหนักรู้ทาง
เทคโนโลยี (Human Life and 
Technology Awareness)  

○   ○ ○ ○   ●     ● ●  ○ ○ ○   ○ ○    

1.3) กลุ่มสุขภาพอนามัย                          

GE206 
 

ภูมิปัญญาสมุนไพรไทย  
(Thai Herbs Wisdom)  ⚫       ⚫      ⚫            

GE217 
 

การฟื้นฟูสุขภาพเบือ้งต้น  
(Basic of Health Rehabilitation)      •     •    •    •    ○    

GE218 
 

การสื่อสารเชิงสุขภาพ  
(Health Communication)      •     •    •    •    ○    

GE219 การสร้างเสริมสุขภาพผู้สูงอาย ุ
(Health Promotion in Older 
Persons)  

    •     •    •    •    ○    

GE220 
 

สรีรวิทยาการออกกำลังกายเบื้องต้น  
(Basic of Physiology for Exercises)     •     •    •    •    ○    

GE221 
 

การปฐมพยาบาลและการดูแลขั้น
พื้นฐาน (Basic of First Aid Caring)      •     •    •    •    ○    

GE222 การส่งเสริมวิทยาศาสตร์สุขภาพ  
(Health Science Promotion)      •     •    •    •    ○    

GE404 จิตวิทยาวยัรุ่น 
(Adolescent Psychology)  ○       ○     ●     ○   ● ●       ● ○   ○ ○       



 

 

271 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่าง
บุคคลและความรบัผิดชอบ 
Interpersonal Skills and 

Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE405 จิตวิทยาพัฒนาการ 
(Developmental Psychology)  ○       ○     ●     ○   ● ●       ● ○   ○ ○       

GE411 
 

การดูแลสุขภาพและความงาม  
(Health and Beauty Care)  ⚫       ⚫      ⚫            

GE227 สุขภาพจิตวัยรุ่น 
(Adolescence's Mental Health)  ○       ○     ●         ● ●       ○ ●   ○ ○       

GE228 จิตวิทยาครอบครัว ชีวิตครอบครัวและ
เพศศึกษา  
(Family Psychology, Family Life 
and Sex Education)  

○       ○     ●     ○   ● ●       ● ○   ○ ○       

GE229 พฤฒาวิทยาและการดูแลผู้สูงอาย ุ
(Gerontology and Elderly Care)  ○ ●   ○ ○     ● ○       ○ ●     ○       ○ ○       

1.4) กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture)                          

1.4.1) กลุ่มไทยศึกษา (Thai Studies)                          

GE310 นาฏศิลป์ไทย 
(Thai Classical Dance) 
 

● ○             ●         ○ ○     ○               

GE318 การละเล่นและเพลงพื้นบ้านไทย 
(Thai Folk Games and Songs) ● ○             ●         ○ ○     ○               
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รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่าง
บุคคลและความรบัผิดชอบ 
Interpersonal Skills and 

Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE355 ประวัติศาสตร์สังคมไทยหลังเปลี่ยนแปลง
การปกครอง 
(History of Thailand’s Society after 
Revolution) 

      ○           ● ●   ○       ○ ○     ○ ○ 

   

GE368 คติชนสร้างสรรค์   
(Creative Folklore) ● ●   ○   ○ ○   ○   ●     ○ ○   ○ ○    ○ ○     ○ 

GE373 ประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย 
(Tradition and Festival in Thailand) 

    ● ○         ●         ●     ○ ○ ○   ○ ○       

GE452 หอการค้าไทยและมหาวิทยาลัยของเรา 
(TCC and Our UTCC) ⚫ ⚫    ⚫        ⚫            

GE457 
 

ภูมิ-ประวัติศาสตร์การท่องเท่ียวไทย  
(Geography and History for Thai 
Tourism)  

    ○ ●         ●       ●       ○ ○     ○ ○       

1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก (Global 
Awareness)                          

GE317 ศิลปะวิจักษณ ์ 
(Art Appreciation) ● ●   ○         ●         ●     ○ ○ 

○ 
  ○ ○       

GE351 วัฒนธรรมประชานยิม 
(Popular Culture)  

    ○ 
● 

        ●       ○ ●     ○ ○     ○ ○       

GE352 สื่อบันเทิงอาเซียน 
(ASEAN Entertainment Media)  ● ●   ○   ○     ●   ○ ●         ○ ○     ○ ○   ○ ○ 



 

 

273 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่าง
บุคคลและความรบัผิดชอบ 
Interpersonal Skills and 

Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE353 ศิลปวัฒนธรรมอาเซียน 
(ASEAN Cultures)  

      ●         ●       ○ ●     ○ ○     ○ ○       

GE354 อิทธิพลวัฒนธรรมต่างชาติในศิลปะไทย  
(Foreign Culture Influence on Thai 
Arts)  

⚫ ⚫    ⚫     ⚫               

GE356 
 

อุดมการณ์สร้างชาติของจีน  
(China’s National Ideology)  ⚫ ⚫    ⚫     ⚫               

GE357 เหตุการณ์ปัจจุบันของโลก 
(Current World Events)  

    ○ ●         ●       ●       ○ ○     ○ ○       

GE358 ภาวะหลายภาษา (Multilingualism)  ● ●   ○     ●   ○   ○   ○ ○ ○   ○     ○ ○ ○   ○ ○ 

GE360 ปรัชญาตะวันตก (Western 
Philosophy)  

      ○         ●   ●           ○ ○     ○ ○       

GE361 ปรัชญาตะวันออก (Eastern 
Philosophy)  

      ○         ●   ●           ○ ○    ○ ○       

GE362 
 

วัฒนธรรมชา  
(Tea Culture)  

    ○           ●         ○       ○     ○         

GE365 ศาลเจ้าและการไหว้เจ้าของชาวไทยเช้ือ
สายจีนในประเทศไทย  
(Chinese Shrine and Chinese God 
Worship of Chinese-Thai People in 
Thailand)  

○ ○   ○         ●   ○     ● ○     ○     ○ ○     ○ 
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รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่าง
บุคคลและความรบัผิดชอบ 
Interpersonal Skills and 

Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE366 ความหลากหลายของกลุ่มชาตพิันธุ์ใน
สังคมไทย  
(Ethnic Diversity in Thai Society) 

    ○ ●         ●         ●     ○ ○ ○   ○ ○       

GE367 ความหลากหลายทางเพศในสังคมไทย  
(Gender Diversity in Thai Society) 

  ○ ●     ●     ●   ○ ○ ○  ○ ○    

GE369 โบราณคดีของไทยและประเทศใกล้เคียง       
Archaeology in Thailand and 
Neighboring Countries)   

● ●   ○         ●         ● ○     ○ 

  
    ○   ○ ○ 

GE374 ประวัติศาสตร์ของภาพถ่าย 
(History of Photography) ⚫ ⚫    ⚫        ⚫            

GE375 
 

ประวัติศาสตร์แอนิเมชั่น  
(Animation History)  ⚫ ⚫    ⚫        ⚫            

GE378 
 

ศาสนาของโลก  
(World Religions) ⚫ ⚫    ⚫        ⚫            

GE382 มังงะ เกมส์ อนิเมะญี่ปุ่น 
(Manga, games, and J-anime)  ● ●   ○     ○   ● ○ ○     ○ ○   ○ ○       ●     ○ 

GE383 ภาพยนตร์และซีรีย์ญี่ปุ่น 
(Japanese films and series)  ● ●   ○     ○   ● ○ ○     ○ ○   ○ ○       ●     ○ 

GE384 ความปกติใหมก่ับชุมชนสังคมโลก 
(New Normal and Global 
Community)  

  ○ ●     ●    ○ ●   ○ ○   ○ ○    



 

 

275 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่าง
บุคคลและความรบัผิดชอบ 
Interpersonal Skills and 

Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE385 การจัดการธุรกิจข้ามวัฒนธรรม  
(Business Management Cross 
Cultures) 

⚫        ⚫     ⚫    ⚫   ⚫     

GE386 ความรู้เบื้องต้นเอเชียตะวันออกเฉียงใต้
ศึกษา 
(Introduction to South East Asia 
Studies)  

      ●         ●       ○ ●     ○ ○     ○ ○       

GE387 เทพปกรณัมกรีกและโลกปัจจุบัน  
(Greek Mythology and the Modern 
World)  

● ●   ○     ●   ○       ○ ● ○   ○ ○ 

  
  ● ○ ○ ○   

GE388 
 

ภูมิปัญญาจีน  
(Chinese Wisdom)  

  ●             ● ○       ○     ○   
  

  ○ ○   ○ ○ 

GE389 ความรู้เกี่ยวกับศิลปวัฒนธรรมจีน  
(Understanding Chinese Culture)  

  ●             ● ○       ○     ○   
  

  ○ ○   ○ ○ 

GE390 สังคมจีนร่วมสมัย  
(Contemporary Chinese Society)  

  ●             ● ○       ○     ○   
  

  ○ ○   ○ ○ 

1.5) กลุ่มความเป็นพลเมือง (Civic Literacy)                          

GE102 
 

จริยธรรมธุรกจิและความรับผิดชอบต่อ
สังคม  
(Business Ethics and Social 
Responsibility)  

   ⚫  ⚫        ⚫   ⚫    ⚫     
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รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE414 
 

ระบบและสังคม  
(Systems and Society)  ⚫      ⚫    ⚫ ⚫    ⚫ ⚫  ⚫   ⚫    

GE451 ศาสตร์ของพระราชา 
(Knowledge of the King) 

      ○ ○         ●       ●     ○ ○     ○ ○       

GE453 สังคมศึกษาเพื่อสังคมที่ยั่งยืน 
(Social Studies for Sustainable 
Society) 

    ○ ○           ● ○     ●     ○ ○     ○ ○       

GE454 กฎหมายสำหรับชีวิตประจำวัน 
(Law for Everyday Life) ⚫ ⚫    ⚫        ⚫            

GE462 วัฒนธรรมต้านทุจริต 
(Anti-Corruption Culture) ○ ● ○ ● ○         ●             ○ ○     ○ ○       

GE463 การรู้เท่าทันการคอรัปชั่น  
(Understanding Corruption)  ⚫  ⚫  ⚫     ⚫    ⚫      ⚫ ⚫    

GE464 กิจกรรมเพื่อสังคมที่สร้างสรรค์ 
(Creative Corporate Social 
Responsibilities) 

   ⚫ ⚫ ⚫ ⚫    ⚫ ⚫   ⚫    ⚫      ⚫ 

GE465 การบริการชุมชน 

(Community Service) 
○ ○ ○ ●           ● ○   ○ ●   ● ○ ○     ○ ○       

GE467 ปัญหาสังคมไทยในปัจจุบัน 
(Social Problems in Thai Society)  
 

    ○ ○           ●     ● ○     ○ ○     ○ ○       



 

 

277 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE468 ปรัชญาการเมืองกับทกุสิ่งอย่าง 
(Political Philosophy and 
Everything)  

      ○           ● ●   ○ ○     ○       ○ ○       

2) กลุ่มทักษะและเจตคติ (Skills and Attitude)                          

2.1) กลุ่มภาษาของโลก (World Language)                          

GE006 ภาษามาเลย์เพื่อการสื่อสาร  
(Malay for Communication) ● ● ○ ○   ○ ●       ○ ○   ● ●   ○       ● ○   ○   

GE008 ภาษาเมยีนมาเพื่อการสื่อสาร  
(Myanmar for Communication)  ● ● ○ ○   ○ ●       ○ ○   ● ●   ○       ● ○   ○   

GE014 ภาษาเกาหลีเพื่อการสื่อสาร 
(Korean for Communication)  ● ●         ●   ○   ●     ● ●           ● ○   ○ ○ 

GE059 การอ่านภาษาไทยเบื้องต้น 
(Basic Thai Reading) ● ●         ●             ● ●           ● ○   ○ ○ 

GE060 การเขียนภาษาไทยเบื้องต้น 
(Basic Thai Writing) ● ●         ●             ● ●           ● ○   ○ ○ 

GE061 การอ่านและการเขียนภาษาไทยเชิง
วิชาการ 
(Academic Thai Reading and 
Writing) 

● ●         ●             ● ●           ● ○   ○ ○ 

GE062 ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร 
(Thai for Communication) ● ●         ●             ● ●           ● ○   ○ ○ 
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รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE063 การฟังและการพูดภาษาไทย 
(Thai Listening and Speaking) ● ●         ●             ● ●           ● ○   ○ ○ 

GE064 การออกเสียงภาษาอังกฤษ  
(English Pronunciation) ● ○       ○ ●       ○ ○   ● ●   ○       ● ○   ○   

GE074 ภาษาอังกฤษสำหรับมืออาชีพ  
(English for the Professionals)  ● ● ○       ●   ○   ○ ○ ○ ● ○   ○ ●     ○ ○   ○ ● 

GE075 สำนวนภาษาอังกฤษที่มีประโยชน์  
(English Idiom Advantage) ●      ●  ○   ●  ● ○  ○      ○  ○ 

GE076 ภาษาอังกฤษสำหรับผู้ประกอบการ
พาณิชย์อิเล็กทรอนกิส์  
(English for e-commerce 
entrepreneur)  

  ● ●     ● ● ○     ● ● ○ ○ ●   ○       ● ○     ○ 

GE077 การใช้ซอฟท์แวร์เพื่อศกึษาคำใน
ภาษาอังกฤษ  
(Application of Lexical Analysis 
Tools) 

●           ○       ●           ○     ○     ●   ○ 

GE078 การออกเสียงภาษาอังกฤษสำหรับสื่อและ
อาชีพ  
(English Pronunciation for the 
Media and Careers)  
 

● ●         ●   ●   ○ ○ ○ ○       ○ ○   ○ ○ ○ ○ ○ 
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รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE079 ภาษาอังกฤษเพื่อการทำงานและมนุษย
สัมพันธ์  
(English for work and socializing)  

    ● ○ ○   ●   ○ ○     ○ ● ● ○ ○ ○ ○   ●     ○ ○ 

GE080 ภาษาอังกฤษเพื่อความรับผิดชอบตอ่
สังคม  

(English for Corporate Social 
Responsibility)  

● ○ ○ ●     ●   ●     ● ○   ○ ○ ○         ●   ○ ○ 

GE081 ภาษาในสังคมดิจิทัล 
(Language in Digital Society)  ● ●         ●             ● ●           ● ○   ○ ○ 

GE082 ภาษาไทยเพือ่งานด้านกฎหมาย  
(Thai for Law Careers)  ● ●         ●       ○ ○   ●   ○ ○ ○     ○ ○   ○ ○ 

GE083 
 

การสื่อสารและการนำเสนอทางธุรกิจ
อย่างมืออาชีพ  
(Communication and Professional 
Business Presentations)  

● ●         ●       ●     ● ●           ● ○   ○ ● 

GE084 ภาษาไทยและวัฒนธรรม 
(Thai Language and Culture)  ● ●         ●             ● ●           ● ○   ○ ○ 

GE085 ภาษาไทยหลายมิต ิ 
(Multidimensional Thai Language)  ● ●         ●         ●   ○     ○ ○     ○ ○   ○ ○ 

GE086 ภาษาเกาหลกีับความงาม 
(Korean and K-Beauty Business) ● ●         ● ○         ○ ○       ○ ○   ● ●   ○   
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รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE087 แพ็คกระเป๋าเท่ียวเกาหลีใต้ 
(Packing for South Korea)  ●   ○   ○   ●   ○ ○     ○ ● ○ ○ ○ ○ ○   ○ ● ○     

GE088 เค-ป็อปกับเคซีรีส ์
(K-Pop and K-Series)  ○           ●   ● ○   ○   ● ○           ○ ●   ○ ○ 

GE089 ภาษาญี่ปุ่นเพื่อการสนทนาและการ
สื่อสาร 
(Japanese for Conversation and 
Communication)  

● ●         ●   ○ ○ ●   ○ ● ●   ○ ○ ○   ●     ○   

GE090 แพ็คกระเป๋าเท่ียวญี่ปุ่น 
(Packing for Japan)  ●   ○   ○   ●   ○ ○     ○ ● ○ ○ ○ ○ ○   ○ ● ○     

GE091 ภาษาอิตาเลียนเบื้องต้น  
(Italian Language for Beginners) ● ● ○ ○   ○ ●   ○   ○ ○   ● ●   ○ ○     ● ○   ○   

GE092 การแปลเพลง  
(Translation of Song Lyrics) ● ○         ●   ● ○ ○ ● ○ ○       ○ ○   ○ ○   ○   

GE093 ภาษาจีนสำหรับชวีิตประจำวัน  
(Chinese for Everyday Life)  ● ●         ●   ○ ○ ●   ○ ● ●           ●     ○   

GE094 พัฒนาการฟังและการพูดภาษาจีน
เบื้องต้น  
(Basic Chinese Listening and 
Speaking Practice)  

● ●         ●           ○ ● ○   ○       ○ ○   ○ ○ 
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รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, 
Communication and Information 

Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

2.2) กลุ่มทักษะการเรยีนรู้และนวัตกรรม                          

GE052 การเขียนโครงการทางวิชาการและวจิัย 
(Research and Academic Project 
Writing) 

⚫ ⚫     ⚫       ⚫ ⚫      ⚫     

GE053 การอ่านและการเขียนทางธุรกจิ 
(Business Reading and Writing) ● ● ○ ○   ● ○       ○ ○   ○     ○ ○     ● ○   ○ ○ 

GE055 ทักษะการพูดและการนำเสนองาน  
(Speaking and Presentation Skills)  ● ● ○ ○     ● ○     ○ ● ○ ●         ○   ○       ○ 

GE056 การสื่อสารระหว่างวัฒนธรรม 
(Intercultural Communication)        ⚫         ⚫   ⚫      

GE058 การเล่าเร่ืองข้ามสื่อ 
(Transmedia Storytelling)            ⚫         ⚫     

GE067 ทักษะการนำเสนอและการพูดในที่
สาธารณะ  
(Presentation and Public Speaking 
Skills)  

      ⚫     ⚫  ⚫       ⚫    ⚫ 

GE068 การเขียนและการนำเสนอเชิง

วิทยาศาสตร์ 

(Scientific Writing and Presenting) 
 

 ⚫     ⚫ ⚫             ⚫     
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รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, 
Communication and Information 

Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE069 การเขียนการเล่าเร่ืองและการปฏิบัติ

อย่างสร้างสรรค์ (Creative Writing, 

Storytelling, and Performing) 
⚫ ⚫     ⚫       ⚫ ⚫      ⚫     

GE070 การตีความ การสื่อสารและการออกแบบ                             
(Interpretation, Communication , 
and Design) 

⚫ ⚫     ⚫       ⚫ ⚫      ⚫     

GE103 การคิดเชิงออกแบบ (Design Thinking)  l      ⚫    ⚫ ⚫     ⚫     ⚫    

GE127 การจัดการนวัตกรรมในสภาวะโลกและ
เครือข่าย  

(Global and Networked Innovation 
Management)  

⚫      ⚫    ⚫ ⚫     ⚫     ⚫    

GE128 
 

นวัตกรรม ความคิดสร้างสรรค์และการ
ประกอบการ  
(Innovation Creativity and 
Entrepreneurship)  

⚫      ⚫    ⚫ ⚫     ⚫     ⚫    

GE305 การตีความละครและภาพยนตร์ 
(Interpretation of Drama and Film) 

      ○         ●   ○ ●   ○     ○       ○ ●       

GE402 เปิดโลกกวา้งสู่สังคมแห่งการเรียนรู้ 
(Discovery of Learning Society)  ○ ○ ● ○   ○   ○ ○ ○     ○ ●       ●     ○ ○   ○ ○ 



 

 

283 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, 
Communication and Information 

Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE413 
 

การคิดเชิงสร้างสรรค์และเชิงวิพากษ์  
(Applied Creative and Critical 
Thinking)  

⚫ ⚫     ⚫      ⚫ ⚫ ⚫      ⚫     

GE901 สื่อร่วมสมัยและวรรณกรรมคัดสรร  
(Contemporary Media and 
Selected Literature) 

● ●         ●   ○ ○ ○ ○         ○ ○     ○ ●   ○ ○ 

GE902 การสร้างสรรค์วรรณกรรมออนไลน์ 
(Creating Online Literature)   ● ●         ●         ●   ○       ○     ○ ●   ● ● 

GE903 ความคิดสร้างสรรค์เพื่อการนำเสนอ 
(Creativity for Presentations)   ●   ○ ○     ○   ● ○ ○ ● ○ ○       ○ ○   ○ ○ ○ ○ ● 

GE904 ทักษะการโต้วาทีและอภิปรายเชิงกลยุทธ์  
(Debate Skills and Strategic 
Argumentation)  

●           ●       ●   ○ ○   ○ ○       ●         

GE905 การเรียนรู้นอกหอ้งเรียน  
(Out – of – School Literacies)  ●   ○ ○   ○ ○ ○ ●     ○   ●     ○ ●       ○   ○ ○ 

GE906 ละครหุ่นและศิลปะสร้างสรรค์เพื่อการ
พัฒนา (Puppetry and Creative Art 
for Development)  

● ●   ● ○   ●   ○   ○ ● ○   ● ○ ○       ○ ○       

GE907 การเขียนคอนเทนท์ผ่านสื่อดิจิทัล  
(Content Writing for Digital Media)  ● ●       ○ ●   ○ ● ○ ●   ○     ○ ○     ○ ○   ○ ○ 
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รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, 
Communication and Information 

Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE908 การรีวิวสินค้าและสถานที่ทอ่งเที่ยวในส่ือ
ร่วมสมัย 
(Product and Tourist Attraction 
Review in Contemporary Media)  

● ●       ○ ●   ○ ● ○ ●   ○       ●     ○ ○   ○ ○ 

GE909 การเขียนสคริปตใ์นส่ือดิจิทัล    
(Script Writing in Digital Media)  ● ●         ●       ● ●   ○     ○ ○     ● ○   ○ ○ 

GE910 อ่าน (ให้) เป็น      
Read Effectively ● ●         ●       ● ● ○ ○       ○     ●         

2.3) กลุ่มทักษะด้านสื่อและเทคโนโลยีสารสนเทศ                          

GE057 นักข่าวพลเมือง 
(Citizen Report) ○      ○     ○     ●    ●     

GE207 เทคโนโลยีดิจิทัล 
(Digital Technology)   ⚫     ⚫    ⚫              

GE208 เกมดิจิทัล 
(Digital Games)   ⚫     ⚫    ⚫              

GE210 พื้นฐานการเขียนโปรแกรม 
(Foundation of Programming)  ⚫      ⚫   ⚫            ⚫   

GE213 พื้นฐานคอมพิวเตอร ์

(Basic of Computers) 
  ⚫     ⚫    ⚫              
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รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE215 พื้นฐานคณิตศาสตร์เชิงคอมพิวเตอร์ 

(Mathematical Foundations of 
Computing) 

       •   •         •      

GE401 ทักษะการรู้สารสนเทศในสังคมดิจิทัล 
(Information Literacy Skills in 
Digital Society)  

○   ○         ●     ○   ○ ● ○         ○   ○ ○ ○ ○ 

GE403 
 

ทักษะการรู้เท่าทันสื่อและสังคมดิจิทัล  
(Media Literacy Skills)     ○    ●      ○   ●     ○    

GE921 การคิดเชิงคำนวณในชีวิตประจำวัน  
(Computation Thinking in Life)  ⚫  ○     ⚫   ⚫   ○ ○     ⚫      

GE922 การจัดการสารสนเทศด้วยโปรแกรม
สำเร็จรูป  
(Data and Information Manager by 
Application)  

  ○    ○       ○     ○    ●   

GE923 เทคโนโลยีดิจิทัลเพื่อเศรษฐกิจและสังคม  
(Digital Technology for Economy 
and Social)  

● ○  ○    ●    ○  ● ○       ○    

GE924 ความฉลาดทางดิจิทัลสำหรับที่ทำงาน
สมัยใหม่ 
(Digital Intelligence for Modern 
Workplace)  

● ○ ○         ●     ○   ● ●     ○     ○ ○ ○ ○   ○ 
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รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE925 จิตรกรรมพื้นฐานดิจิทัล  
(Fundamentals of Digital Painting)  

  ⚫ ⚫    ⚫ ⚫   ⚫  ⚫   ⚫     ⚫  ⚫ ⚫ 

2.4) กลุ่มทักษะชีวติและการทำงาน                          

GE121 
 

พื้นฐานการบริหารจัดการตนเอง  
(Foundation of Self-Management)  ⚫ ⚫    ⚫        ⚫            

GE406 จิตวิทยากับการบริหารตนเอง  
(Psychology for Self-Management)  ●       ○     ○     ○   ○ ●   ○   ○ ●   ○ ○       

GE407 จิตวิทยาการทำงานเป็นทีม 
(Psychology for Teamwork)  ● ○ ●   ○     ○     ○   ● ○ ○ ● ○ ○ ○   ○ ○       

GE408 
 

การพัฒนาบุคลิกภาพผู้นำ  
(Personality Development for 
Leaders)  

⚫ ⚫    ⚫        ⚫            

GE941 หลักการเรียนรู้ของผู้ใหญ่เพื่อการพัฒนา
ตนเอง  
(Principles of Adult Learning for 
Self-Development)  

● ●   ○ ○       ○ ● ○   ○ ● ○ ○ ○ ○ ○   ○ ○   ○ ○ 

GE942 การเตรียมตัวเพื่อการทำงาน  
(Career Preparation)  ● ●   ○ ○       ○ ● ○   ○ ● ○ ○ ○ ○ ○   ○ ○   ○ ○ 

2.5) กลุ่มสมดุลชีวิต                          

GE125 การออกแบบชวีิต  
(Design your life)   ⚫  ⚫  ⚫             ⚫       
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รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE303 รูปรสกลิ่นสีเสียง 
(Shape, Taste, Smell, Color, 
Sound)  

• •     •       • •      •     

GE304 เร่ืองเล่าในโลกสมัยใหม่   
(Narratives in the Modern World)  ● ● ○ ○   ○ ●       ○ ○   ● ●   ○       ● ○   ○   

GE311 แดนซ ์(Dance)  ● ○             ●     ●   ○ ○     ○     ○ ○       
GE312 การขับร้อง (Singing)  ● ○             ●     ●   ○ ○     ○     ○ ○       
GE313 ดนตรีวิจักษณ์  

(Music Appreciation)  ⚫ ⚫    ⚫     ⚫               

GE314 
 

การจัดดอกไม ้
(Flower Decoration)   ⚫ ⚫    ⚫     ⚫               

GE315 พัสตราภรณ์  
(Costume and Garment)  ● ○             ●     ●   ○ ○     ○     ○ ○       

GE316 การแต่งหน้า  
(Make-Up)  ● ○             ●     ●   ○ ○     ○     ○ ○       

GE379 
 

หมากล้อม  
(Go) ○ ○ ●           ○ ○ ●   ● ○ ○   ○     ○ ○         

GE380 หมากรุกไทยและสากล 
(Thai and International Chess)  ○ ○ ●           ○ ○ ●   ● ○ ○   ○     ○ ○         

GE409 
 

แฟชั่น  
(Fashion)  ⚫ ⚫    ⚫        ⚫            
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รหัส
วิชา 

Course 
Code 

รายวิชา 
Course Name 

คุณธรรม จริยธรรม 
Ethics and Morals 

ความรู ้
Knowledge 

ทักษะทางปญัญา 
Cognitive Skills 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรบัผิดชอบ 

Interpersonal Skills and 
Responsibility 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

Numerical Analysis, Communication 
and Information Technology Skills 

  1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6 

GE410 การทำอาหาร  
(Cooking)  ⚫ ⚫    ⚫        ⚫            

GE412 
 

ศาสตร์แห่งความสุข  
(Science of Happiness)     ⚫     ⚫     ⚫    ⚫   ⚫     

GE961 ว่าด้วยความสัมพันธ์กบัเรื่องเพศ 
(On Relationships and Sexuality)  ○   ○ ○       ●         ● ●     ○ ○ ○   ○ ○       

GE962 อภิปรัชญาของรักสามเส้า 
(Metaphysics of Love Triangle)  

      ○         ●   ○   ● ●     ○ ○ ○   ○ ○       

GE963 แอ็คติ้ง 
(Acting)  ● ○             ●     ●   ○ ○     ○     ○ ○       

GE964 การเยียวยาจิตใจเพื่อสร้างสมดุลในชีวิต 
(Mind Healing for Work-Life 
Balance)  

○       ○     ●         ● ●       ○ ●   ○ ○       

GE965 การเสริมสร้างกำลังใจเพื่อพิชิตปัญหา 
(Encouragement to Overcoming 
Problems)  

○       ○     ●         ● ●       ○ ●   ○ ○       
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ตารางเปรียบเทียบหมวดวิชาศึกษาทั่วไป (Comparison Table of General Education Courses)  
หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 และหลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2564  

(Revised Curriculum of 2017 and Revised Curriculum of 2021)    
หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 Revised Curriculum of 2017 หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021)    เหตุผล 

(Reasons) 
1.โครงสร้างหลักสูตร จำนวน 30 หน่วยกิต 
(Curriculum Structure: 30 credits) 

1.โครงสร้างหลักสูตร จำนวน 30 หน่วยกิต 
(Curriculum Structure: 30 credits) 

ปรับลดจำนวน
วิชาบังคับ  
และปรับชื่อ
กลุ่มวิชาใหม ่
(Reduced 
number of 
required 
courses and 
revised 
groups) 

ประกอบดว้ย (consists of ) หน่วยกิต 
(Credit) 

ประกอบดว้ย (consists of ) หน่วยกิต 
(Credit) 

 

ส่วนที่ 1 (Part 1) 
1. หมวดวิชาศึกษาทัว่ไป-บังคับ  
1. General Education Courses – Requirement 
 
1) กลุ่มวิชาภาษาและทกัษะการสื่อสาร 
     (Language and Communication Skills) 
2)  กลุ่มวิชาธุรกจิและการประกอบการ 
      (Business and Entrepreneurship) 
3)  กลุ่มวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
     (Science and Technology) 

 
21 
 
 

15 
 
3 
 
3 

ส่วนที่ 1 เป็นหลักสูตรกลางของมหาวิทยาลัยทีก่ำหนดให้
นักศึกษาทุกคนต้องเรียนรายวิชาในกลุ่มความรู้ จำนวน 12 
หน่วยกิต โดยบังคับ หรือ บังคับเลือก รายวิชาจากกลุ่ม
วิชา ดังต่อไปนี ้
Part 1 UTCC’s common curriculum which 
requires all students to take 12 credits in the 
Knowledge Group (Requirement, selectable 
elective courses from the following groups) 
1) รายวิชาภาษาอังกฤษ (English Language) บังคับ 3 
วิชา 9 หน่วยกิต (Requirement of 3 courses) 
2) รายวิชาธุรกจิและการประกอบการ (Business and 
Entrepreneurship) บังคับ หรือ บังคับเลือก 1 วิชา 3 
หน่วยกิต จากรายวิชาที่กำหนด (a requirement or a 
selectable elective course (of 3 credits) must be 
chosen from the given list.  

12 
 
 
 
 
 
 
 
9 
 
3 

 

ส่วนที่ 2 (Part 2) 
2. หมวดวิชาศึกษาทัว่ไป-เลือก 
2. General Education Courses - Elective 
 
1)  กลุ่มวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร 
     (Language and Communication Skills) 
2)  กลุ่มวิชาธุรกจิและการประกอบการ 
      (Business and Entrepreneurship) 
3)  กลุ่มวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 

 
 
 
 
 
 
 

9 
 

ส่วนที่ 2 เป็นรายวิชาทีห่ลักสูตรของคณะต่าง ๆ กำหนด
สำหรับนักศึกษา ให้สอดคล้องตามวัตถปุระสงค์ของ
หลักสูตร ไม่น้อยกว่า 18  หนว่ยกิต (รายละเอียดดังแสดง
ในข้อ 9.5 รายละเอยีดตามขอ้กำหนดของหลักสูตรของแต่
ละคณะ สำหรับหมวดวิชาศึกษาทัว่ไป) โดยบังคับ หรือ 
บังคับเลือก หรือ เลือก รายวิชาจากกลุม่วิชา ดังต่อไปนี ้
Part 2 General Education courses in line with the 
objectives of various Schools which require 
students to take no fewer than 18 credits (details 

 
 
 
 
 
 
 

18 
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     (Science and Technology) 
4)  กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
     (Aesthetics and Culture)  
5)  กลุ่มวิชาคุณภาพชวีิตและสังคมยั่งยนื 
    (Quality of Life and Sustainable Society) 

as seen in 9.5; are set based on the school’s 
curriculum) as required, selectable elective, or 
elective courses from the following groups:   
1) กลุ่มความรู้ (Knowledge) 
1.1 กลุ่มธุรกิจและการประกอบการ  
(Business and Entrepreneurship)   
1.2 กลุ่มวิทยาศาสตร์เทคโนโลยี และสิ่งแวดล้อม      
 (Science Technology and Environmental 
Literacy) 
1.3 กลุ่มสุขภาพอนามยั (Health Literacy)  
1.4) กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม (Aesthetics 
and Culture) 
1.4.1) กลุ่มไทยศึกษา (Thai Studies) 
1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก (Global Awareness) 
1.5) กลุ่มความเป็นพลเมือง (Civic Literacy) 
2. กลุ่มทักษะและเจตคติ (Skills and Attitude) 
2.1) กลุ่มภาษาของโลก (World Language) 
2.2) กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม (Learning and 
Innovation Skills) 
2.3) กลุ่มทักษะด้านสื่อและเทคโนโลยีสารสนเทศ (Media 
and Information Technology Skills) 
2.4) กลุ่มทักษะชีวิตและการทำงาน (Life and Career 
Skills) 
2.5) กลุ่มสมดุลชีวิต (Life Balance) 

รวม (Total) 30 รวม (Total) 30  
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ตารางเปรียบเทียบหมวดวิชาศึกษาทั่วไป 
A Comparison Table of General Education Courses 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 และหลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2564  
Revised Curriculum of 2017 and Revised Curriculum of 2021 

หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) เหตุผล 
(Reasons) 

2.1 หมวดวิชาศึกษาทั่วไป  บงัคับ  21  หน่วยกติ 
2.1 General Education Courses, requirement of 21 credits 

ส่วนที่ 1  เป็นหลักสตูรกลางของมหาวิทยาลยัที่กำหนดให้นักศึกษาทุกคนต้องเรียนรายวชิาใน
กลุ่มความรู้ จำนวน 12 หน่วยกิต โดยบังคับ หรือ บังคับเลือก รายวิชาในข้อ 1) และ 2) 
ดังต่อไปน้ี 
Part 1 UTCC’s common curriculum which requires all students to take 12 credits 
in the Knowledge Groups (Requirement, selectable elective, or elective) 

2.1.1  กลุ่มวชิาภาษาและทักษะการสือ่สาร 
         (Language and Communication Skills) 

1.1) รายวชิาภาษาอังกฤษ  บังคับ 3 วิชา  9 หน่วยกิต 
      (English Language 3 courses required) 

กลุ่มภาษา (Language)  บงัคับ 5 วิชา 
GE001 ภาษาไทยเพื่ออาชีพ 

(Thai for Careers) 
พัฒนาทักษะภาษาไทยมาตรฐานในด้านการฟัง การ
พูด การอ่าน  การเขียน การใช้ภาษาไทยเพื่อพฒันา
ความคิดและอาชีพการงาน ฝึกปฏิบัติทักษะการใช้
ภาษาไทยโดยใช้บทเรียน บทอ่าน และแบบฝึกหัดที่
มีเน้ือหาเกี่ยวข้องกับอาชีพตามสาขาของผู้เรียน 
Development of standard Thai language 
skills: listening, speaking, reading, and writing; 
use of Thai language to develop thinking 
process and careers; practice of Thai 
language skills through lessons, reading 
passages, and exercises relating to students’ 
future careers 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 

GE002 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 1 
(English for Communication 1) 
พัฒนาทักษะการใช้ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารใน
ชีวิตประจำวัน โดยเน้นทักษะการฟังเพื่อจับใจความ
สำคัญ และรายละเอียดจากข้อความหรือบทสนทนา
สั้น ๆ   การพูดทักทาย เริ่มต้นบทสนทนา แนะนำ
ตนเอง ต้อนรับ ถามและตอบข้อมูลอย่างง่าย การ
อ่านข้อความระดับย่อหน้าอย่างง่าย ๆ เพื ่อจับ
ใจความสำคัญและแสดงความคิดเห็น การเขียน
ข ้อความส ั ้น ๆ ในร ูปแบบท ั ่ ว ไปและผ ่านสื่อ
อิเล็กทรอนิกส์ 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 
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Development of English communication 
skills in everyday life focusing on listening to 
short passages or conversations for main 
ideas and details, greeting, taking part in 
small talks, introducing oneself, welcoming, 
asking and giving basic information, reading 
short passages for main ideas and expressing 
opinions towards what is being read, and 
writing short passages in both general and 
electronic forms. 

GE003 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 2 
(English for Communications 2) 
ศึกษาก่อน GE002 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 1 
หรือคะแนน TOEIC หรือเทียบเท่าตามเกณฑ์ที่
กำหนด 
พัฒนาทักษะการใช้ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารใน
ชีวิตประจำวัน  โดยเน้นทักษะการฟังเพื่อจับใจความ
สำคัญและรายละเอียดจากข้อความหรือบทสนทนา
ที่ซับซ้อนขึ้น  การมีส่วนร่วมในการสนทนาโดยการ
ถามตอบ และแสดงความคิดเห ็น  การพ ูดใน
สถานการณ์ต่าง ๆ ที่พบในชีวิตประจำวัน รวมทั้ง
การนำเสนอและเปรียบเทียบข้อมูลทางธุรกิจอย่าง
ง่าย  การอ่านข้อความในหัวข้อที่หลากหลายทั้งใน
รูปแบบทั่วไปและผ่านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ 
Development of English communication 
skills in everyday life focusing on listening to 
more complicated passages or conversations 
for main ideas and details, taking part in 
conversations by asking, responding, and 
expressing opinions, speaking in various 
situations in everyday life as well as 
presenting and comparing basic business 
information, reading more complicated 
passages on diverse topics 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 

GE004 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในงานอาชพี 1 
(English for Communication in Careers 1) 
ศึกษาก่อน GE003 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 2 
หรือคะแนน TOEIC หรือเทียบเท่าตามเกณฑ์ที่
กำหนด 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 
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(Reasons) 

พัฒนาทักษะการใช้ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารทาง
ธุรกิจที่สอดคล้องกับสาขาวิชา บูรณาการทักษะการ
ฟัง พูด อ่าน และเขียน  ฝึกสนทนาทางโทรศัพท์
นำเสนอข้อมูล  เปรียบเทียบและวิเคราะห์ข้อมูลทาง
ธ ุ ร ก ิ จ   เ ข ี ย น บ ั นท ึ ก ภ าย ในแ ละจดหมาย 
อิเล็กทรอนิกส์ อ่านข่าวหรือบทความเพื ่อศึกษา
รายละเอียดและสรุปใจความสำคัญ  กำหนดให้มี
การอ่านนอกเวลาและการศึกษาด้วยตนเอง 
Development of English for business 
communication skills relating to students’ 
fields of study by integrating the four skills: 
listening, speaking, reading, and writing, 
including telephone conversation; 
presenting, comparing, and analyzing 
business information; reading news or 
articles for details and summarizing main 
ideas; external readings and self-study 
lessons 

GE005 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในงานอาชพี 2 
(English for Communication in Careers 2) 
ศึกษาก่อน GE004 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารใน
งานอาชีพ 1  หรือคะแนน TOEIC หรือเทียบเท่า
ตามเกณฑ์ที่กำหนด 
พัฒนาทักษะการใช้ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารทาง
ธุรกิจที่สอดคล้องกับสาขาวิชา บูรณาการทักษะการ
ฟัง พูด อ่าน และเขียน  ฝึกเสนอและอภิปราย
ข้อคิดเห็น สัมภาษณ์งาน เขียนประวัติส่วนตัวและ
จดหมายสมัครงาน  อ่านข่าวหรือบทความเพื่อศึกษา
รายละเอียดและสรุปใจความสำคัญ  กำหนดให้มี
การอ่านนอกเวลาและการศึกษาด้วยตนเอง 
Development of English for business 
communication skills relating to students’ 
fields of study by integrating the four skills: 
listening, speaking, reading, and writing, 
including presentation and discussion skills, 
job interview, writing resumes and 
application letters, reading news or articles 
for details and summarizing main ideas, 
external readings and self-study lessons 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 
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(Reasons) 

   GE071 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจำวัน 
(English for Everyday Communication) 
พัฒนาทักษะการใช้ภาษาอังกฤษเพื่อการสื ่อสาร
ในชีวิตประจำวัน โดยเน้นทักษะการฟังเพื ่อจับ
ใจความสำคัญและรายละเอียดจากข้อความหรือ
บทสนทนาสั ้น ๆ การพูดทักทาย การแนะนำ
ตนเอง การถามตอบและแสดงความคิดเห็น  
การพูดในสถานการณ์ต่าง ๆ ในชีวิตประจำวัน 
การอ่านข้อความ ระดับย่อหน้าที่หลากหลายเพื่อ
จับใจความสำคัญ และการเขียนข้อความสั ้น ๆ  
ในรูปแบบทั่วไปและผ่านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ 
Development of English communication 
skills in everyday life focusing on listening 
to short passages or conversations for 
main ideas and details, greeting, 
introducing oneself, asking and giving basic 
information, responding, and expressing 
opinions; speaking in various situations in 
everyday life; reading short passages on 
diverse topics for main ideas and 
expressing opinions towards what is being 
read; writing short passages in both general 
and electronic forms 

3(3-0-6) -รายวิชาใหม่  
(New Course) 

   GE072
  
  

ภาษาอังกฤษธุรกิจเพื่อการสื่อสารนานาชาติ 1     
(Business English for International 
Communication 1) 
เง่ือนไข  ศึกษาก่อน GE071 ภาษาอังกฤษเพื่อการ
ในชีวิตประจำวัน หรือคะแนนสอบภาษาอังกฤษ
มาตรฐานเทียบเท่าตามเกณฑ์ที่กำหนด 
พัฒนาทักษะการใช้ภาษาอังกฤษธุรกิจเพื่อการ
สื่อสารในโลกปัจจุบัน ผ่านการบูรณาการทักษะ
การฟัง พูด อ่าน และเขียน  ซึ ่งประกอบด้วย  
การฝึกสนทนาทางโทรศัพท์ การนำเสนอข้อมูล 
การเปรียบเทียบและวิเคราะห์ข้อมูลทางธุรกิจ 
การเขียนจดหมายอิเล็กทรอนิกส์ การอ่านข่าว
หรือบทความเพื ่อศึกษารายละเอียดและสรุป
ใจความสำคัญ  กำหนดให้มีการอ่านนอกเวลาและ
การศึกษาด้วยตนเอง และความเข ้าใจความ
แตกต่างทางวัฒนธรรม 

3(3-0-6) -รายวิชาใหม่  
(New Course) 
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Development of business English skills for 
communication in the present world 
through the integration of the four skills 
of listening, speaking, reading, and writing, 
including telephone conversation; 
presenting, comparing, and analyzing 
business information; reading news or 
articles for details and summarizing main 
ideas; external readings and self-study 
lessons; cross-cultural understanding 

   GE073  ภาษาอังกฤษธุรกิจเพื่อการสื่อสารนานาชาติ 2          
(Business English for International 
Communication 2) 
เงื ่อนไข  ศึกษาก่อน GE072 ภาษาอังกฤษธุรกิจ
เพื ่อการสื ่อสารนานาชาติ 1 หรือคะแนนสอบ
ภาษาอังกฤษมาตรฐานเทียบเท่าตามเกณฑ์ที่
กำหนด 
พัฒนาทักษะการใช้ภาษาอังกฤษธุรกิจเพื่อการ
สื่อสารในโลกปัจจุบัน ผ่านการบูรณาการทักษะ
การฟัง พูด อ่าน และเขียนในระดับที่สูงขึ้น ซ่ึง
ประกอบด้วย การฝึกเสนอและอภิปรายข้อคิดเหน็ 
การสัมภาษณ์งาน การเขียนประวัติส่วนตัวและ
จดหมายสมัครงาน  การอ่านข่าวหรือบทความ
เพื ่อศึกษารายละเอียดและสรุปใจความสำคัญ  
กำหนดให้มีการอ่านนอกเวลาและการศึกษาด้วย
ตนเอง และการเข ้ า ใจความแตกต ่ า งทาง
วัฒนธรรม   
Development of business English skills for 
communication in the present world 
through the integration of the four skills 
of listening, speaking, reading, and writing 
at a more complex level, including 
presentation and discussion skills; job 
interview; writing résumés and application 
letters; reading news or articles for details 
and summarizing main ideas; external 
readings and self-study lessons; cross-
cultural understanding 

3(3-0-6) -รายวิชาใหม่  
(New Course) 

กลุ่มทักษะการสื่อสาร (Communication Skills)   
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GE067 ทักษะการนำเสนอและการพูดในที่สาธารณะ 
(Presentation and Public Speaking Skills) 
การนำเสนอแนวคิดด้านงานเทคโนโลยี การนำเสนอ
ภายในเวลาที่กำหนด การพูดในที่สาธารณะเพื่อโน้ม
น้าวนักลงทุน ทักษะการนำเสนอส่วนบุคคล เรียนรู้
เกี ่ยวกับภาษากาย การใช้สไลด์เพื ่อการนำเสนอ
อย่างมีประสิทธิภาพ และวิธีการใช้คำพูดให้เป็นสิ่งที่
มีค่าน่าฟัง 
Pitching technology concepts within the time 
limit, public speaking that attends the capital 
venture, personal presentation skills, body 
language, using slides effectively, and how to 
hack the spoken word into something worth 
listening to. 

3(3-0-6)  -ยกเลิกบังคับ (Cancelled) 
-ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.2 กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม  
     (Learning and Innovation Skills) 

 -รายวิชาคงเดิม 
-ปรับย้ายกลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 

2.1.2 กลุ่มวิชาธุรกิจและการประกอบการ  
      (Business and Entrepreneurship) 

1.2 รายวิชาธุรกิจและการประกอบการ   
      (Business and Entrepreneurship) 
เงื่อนไข บังคับ หรือบังคับเลือก 1 วชิา กำหนดโดยหลักสตูร  (Required 
1 course set by the Program) 

 

GE101 การประกอบการที่ขับเคลื่อนด้วยนวัตกรรม 
(Innovation – Driven Entrepreneurships) 
กระบวนการประกอบการเพื ่อเสร ิมสร ้างและ
ผสมผสาน ทฤษฎี แนวคิด ทักษะ ทัศนคติ และ
ความสามารถในการเป็นผู ้ประกอบการ โดยการ
ตระหนักถึงปัญหาและโอกาส  เพื่อค้นหาแนวคิด
และหนทางเชิงสร้างสรรค์ในการแก้ไขปัญหาและ
สร้างคุณค่า รวมไปถึงการพัฒนาต่อยอดให้เกิดการ
ปฏิบัติในเชิงธุรกิจอย่างเป็นรูปธรรม 
Entrepreneurial process to develop and 
integrate theories, ideas, skills, mindsets, and 
entrepreneurial capabilities in order to 
explore and generate ideas for solving 
problems and creating value, as well as 
development for business practice 

3(3-0-6) GE101 การประกอบการที่ขับเคลื่อนด้วยนวัตกรรม 
(Innovation – Driven Entrepreneurships) 
กระบวนการประกอบการเพื ่อเสริมสร้างและ
ผสมผสาน ทฤษฎี แนวคิด ทักษะ ทัศนคติ และ
ความสามารถในการเป็นผู้ประกอบการ โดยการ
ตระหนักถึงปัญหาและโอกาส เพื่อค้นหาแนวคิด
และหนทางเชิงสร้างสรรค์ในการแก้ไขปัญหาและ
สร้างคุณค่า รวมไปถึงการพัฒนาต่อยอดให้เกิด
การปฏิบัติในเชิงธุรกิจอย่างเป็นรูปธรรม 
Entrepreneurship process to foster and 
integrate theories, ideas, skills, attitudes 
and entrepreneurial abilities by being 
aware of problems and opportunities to 
find ideas and creative ways to solve 
problems and create value Including 
further development to create concrete 
business practice 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

GE120 จากศูนย์สูก่ารเป็นฮีโร ่
(From Zero to Hero) 
เง่ือนไข 

3(3-0-6) GE120 จากศูนย์สูก่ารเป็นฮีโร ่
(From Zero to Hero) 
เง่ือนไข 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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1) วิชาศึกษาทั่วไป-บังคับของหลักสูตรบริหารธุรกิจ
บัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการเทคโนโลยีขั้นสูง 
(หลักสูตรนานาชาติ)  และหลักสูตรวิทยาศาสตร
บัณฑิต สาขาวิชาวิทยาการคอมพิวเตอร์ (หลักสูตร
นานาชาติ) 
2) เป็นวิชาศึกษาทั่วไป-เลือก หรือ วิชาเลือกเสรี
สำหรับนักศึกษาหลักสูตรอื่นฯ 
กรอบแนวคิดการสร้างสตาร์ทอัพ  กระบวนการ 
แนวคิด เตรื่องมือและความท้าทายของการสร้าง
ธุรกิจที่ประสบความสำเร็จ  โครงสร้างและแนวคิด
ตลาดที่สำคัญ  กระบวนการการนำไอเดียมาสู่ตลาด
โดยใช้กรอบแนวคิดและวิธีการตรวจสอบไอเดียที่
เป็นที่นิยม  การออกแบบโมเดลธุรกิจและกลยุทธ์
แรงยึดเหนี่ยวสำหรับสตาร์ทอัพ ความสามารถและ
ความน่าสนใจในการเป็นผู้ประกอบการ 
Frameworks of creating startups. The 
process, concepts, tools, and challenges of 
creating a successful new venture. Key 
market structures and concepts. Process of 
bringing ideas to market using popular idea 
validation frameworks and methodologies. 
Business model design and cohesive strategy 
for startups. Capabilities and interest in being 
an entrepreneur. 

1)  ว ิ ช าศ ึกษาท ั ่ ว ไป -บ ั งค ั บของหล ั กส ูตร
บริหารธุรกิจบัณฑิต สาขาวิชาการประกอบการ
เทคโนโลย ีข ั ้นส ูง (หลักสูตรนานาชาติ) และ
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาการ
คอมพิวเตอร์ (หลักสูตรนานาชาติ) 
2) เป็นวิชาศึกษาทั่วไป-เลือก หรือ วิชาเลือกเสรี
สำหรับนักศึกษาหลักสูตรอื่นฯ 
กรอบแนวคิดการสร้างสตาร์ทอัพ  กระบวนการ 
แนวคิด เตรื่องมือและความท้าทายของการสร้าง
ธุรกิจที่ประสบความสำเร็จ  โครงสร้างและแนวคิด
ตลาดที่สำคัญ  กระบวนการการนำไอเดียมาสู่
ตลาดโดยใช้กรอบแนวคิดและวิธีการตรวจสอบ
ไอเดียที่เป็นที่นิยม  การออกแบบโมเดลธุรกิจและ
กลย ุทธ ์แรงย ึด เหน ี ่ ยวสำหร ับสตาร ์ ทอัพ 
ความสามารถและความน่าสนใจในการเป็น
ผู้ประกอบการ 
Frameworks of creating startups. The 
process, concepts, tools, and challenges 
of creating a successful new venture. Key 
market structures and concepts. Process of 
bringing ideas to market using popular idea 
validation frameworks and methodologies. 
Business model design and cohesive 
strategy for startups. Capabilities and 
interest in being an entrepreneur. 

   GE124 พาณิชย์อิเล็กทรอนกิส์เบื้องต้น 
(Introduction to E-Commerce) 
ความรู ้พื ้นฐานเกี่ยวกับพาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์ 
ประเภทและรูปแบบของพาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์ 
อ งค ์ประกอบท ี ่ ส ำค ัญของระบบพาณ ิชย์
อิเล็กทรอนิกส์ การเตรียมความพร้อมเพื่อการเป็น
ผู้ประกอบการพาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์ การตลาด
อิเล็กทรอนิกส์ การเลือกช่องทางการขายและการ
ติดต่อสื ่อสารกับลูกค้า  ว ิธ ีการชำระเงินของ
พาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์  การจัดส่งสินค้า  และการ
ฝึกปฏิบัติการพาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์ 
Basic knowledge about e-commerce, 
types and business models for  
e-commerce, key components of  

3(3-0-6) ปรับย้ายกลุ่ม 
(Revised 
changed 
group) 
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e-commerce, preparation for  
e-commerce entrepreneurs, e-marketing, 
sales channels and customer 
communication, payment methods, 
shipping and e-commerce 
implementation. 

   GE137 การสื่อสารหวัการค้า 
(Business Communication) 
การวิเคราะห์สถานการณ์ การวิเคราะห์กลุ่ม
ผู ้บริโภค เครื ่องมือการสื ่อสารการตลาด  การ
วางแผนการสื ่อสารการตลาด การออกแบบ
เน ื ้ อหา  การส ื ่ อสาร เพ ื ่ อสร ้ า งตราส ิน ค้ า  
การพัฒนาบุคลิกภาพ เทคนิคการนำเสนองาน 
มารยาทและจริยธรรมการสื่อสารธุรกิจ  
Situation analysis, Consumer Analysis,  
Marketing Communication Tools,  
Marketing Communication Planning,  
Message Design, Brand Communication,  
Personality Development, Presentation  
Technique, Etiquette and Ethics in 
Communication  

3(3-0-6) -รายวิชาใหม่  
(New Course) 

   GE138 ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับธุรกจิ 
(Introduction to Business) 
แนวคิดพื้นฐานทางธุรกิจ ระบบธุรกิจ รูปแบบการ
ประกอบธุรกิจ การเป็นผู ้ประกอบการ หน้าที่
ธุรกิจด้านการจัดการองค์การ การผลิต การบัญชี 
การเง ิน  ภาษ ีอากร  การตลาดการจ ัดการ
ทรัพยากรมนุษย ์ จร ิยธรรมธ ุรก ิจและความ
รับผิดชอบต่อสังคม  
Foundation of business concept, business 
system, business model, 
entrepreneurship, business functions in 
organization management, production, 
accounting, finance, taxation, marketing, 
and human resource management, 
business ethics and social responsibility. 

3(3-0-6) -รายวิชาใหม่  
(New Course) 
 

   GE154 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดิจิทัลเพื่อธุรกจิ 
(Digital Innovative Thinking for Business) 

3(3-0-6) -ปรับรหัสวิชา
จาก GE201 
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เทียบเท่า GE201 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดิจิทัล
และการโค้ด (Digital Innovative Thinking and 
Coding) 

แนวคิด มุมมอง และการประยุกต์ใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศเพื่อสนับสนุนให้เกิดการเรียนรู ้และ

การแก้ปัญหาในยุคเศรษฐกิจดิจิทัล  ฝึกทักษะ

พื้นฐานการใช้แอปพลิเคชัน และการออกแบบ 

พัฒนา โปรแกรมประยุกต์สมัยใหม่ผ่านการศึกษา 

ประสบการณ์ของผู้ใช้ ส่วนต่อประสานกับผู้ใช้ 

กระบวนการค้นคว้าวิเคราะห์ และประมวลผล

ข้อมูล และ ข้อมูลขนาดใหญ่ จนเกิดนวัตกรรมที่

ตอบสนองต่อความต้องการทางธุระกิจดิจิทัล   
Concepts, points of view and applications 
of information technology to support 
learning and problem solving in the 

digital economy era, as well as practices 

on fundamental skills for application 
usage and modern application program 
development through user 
experience/user interface, researching, 
analyzing and assessing data and big data 

leading to innovation responding to digital 

business’s needs  
 

-ปรับชื่อวิชา 
และคำอธบิาย
รายวิชา
(Revised 
GE201 course 
code, name, 
and 
description) 
-ปรับย้ายกลุ่ม 
(Revised 
course group) 
 

2.1.3  กลุ่มวชิาวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยี  
         (Science and Technology) 

- ยกเลิกเป็นกลุ่ม
วิชาบังคับ 
(Removed as 
required 
courses) 

GE201 การคิดเชิงนวัตกรรมทางดิจิทัลและการโค้ด 
(Digital Innovative Thinking and Coding) 
แนวคิด มุมมอง และการประยุกต์ใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ
เพื่อสนับสนุนให้เกิดการเรียนรู้และการแก้ปัญหาในยุค
เศรษฐกิจดิจิทัล  ฝึกทักษะพื้นฐานการใช้แอปพลิเคชัน 
และการพ ัฒนาโปรแกรมประย ุกต ์สม ัยใหม ่ผ ่ าน
กระบวนการค้นคว้า วิเคราะห์ และประมวลผลข้อมูล จน
เกิดนวัตกรรมที่ตอบสนองต่อความต้องการของคนใน
สังคม 

3(3-0-6)  -ย้ายไปส่วนที่ 1 เป็น GE บังคับ หรือบังคับเลือก 
ในรายวิชาธุรกิจและการประกอบการ  
(Moved to Part 1 as a required course in 
the Business group) 
- ปรับรหัสวิชา ชือ่วิชา และคำอธิบายรายวิชา 
(Revised course code, name and 
description) 
 

 -ปรับรหัสวิชา
เป็น GE154 
(Revised 
course code 
to GE154) 
-ปรับชื่อวิชา 
และคำอธบิาย
รายวิชา 
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Concepts, points of view and applications of 
information technology to support learning and 
problem solving in the digital economy era, as 
well as practice in fundamental skills for 
application usage and modern application 
program development through researching, 
analyzing and assessing data leading to 
innovation responding to people’s needs 

(Revised name 
and 
description) 
-ปรับย้ายกลุ่ม 
(Revised 
course group) 

GE210 พื้นฐานการเขียนโปรแกรม 
(Foundation of Programming) 
การเขียนโปรแกรมเบื้องต้น ประเภทของตัวแปร นิพจน์ 
การกำหนดค่า โครงสร้างพื้นฐานของการเขียนโปรแกรม 
การเขียนฟังก์ชัน 
Introduction to building blocks of programming, 
primitives, expressions, assignments, and 
functions 

3(2-2-5)  -ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.3 กลุ่มทักษะด้านสื่อและเทคโนโลยีสารสนเทศ 
     (Media and Information Technology 
Skills) 

 -วิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
-ปรับย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 

 
 
 

หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
2.2 หมวดวิชาศึกษาทั่วไป  เลือก  9  หน่วยกิต 
2.2 General Education Courses, required 9 credits 

ส่วนที่ 2  เป็นรายวิชาที่หลักสตูรของคณะต่าง ๆ กำหนดสำหรับนักศึกษา ให้สอดคล้องตาม
วัตถุประสงคข์องหลักสูตร ไม่น้อยกว่า 18  หน่วยกิต (รายละเอียดตามข้อกำหนดหลักสูตรของ
แต่ละคณะ) โดยบงัคับ หรือ บังคับเลือก หรือ เลือก รายวิชาจากกลุ่มวชิา ดังต่อไปน้ี 
Part 2 General Education courses in line with the objectives of various Schools 
which require students to take no fewer than 18 credits (Details are set based on 
the school’s curriculum) as required, selectable elective, or elective courses from 
the following groups:   

2.2.1 กลุ่มวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร 
       (Language and Communication Skills) 

ปรับยา้ยไปกลุ่มที่ 2) กลุ่มทักษะและเจตคติ (Skills and Attitude)  
 2.1) กลุ่มภาษาของโลก (World Language) 

 

ภาษา  -   
GE006 ภาษามาเลย์เพื่อการสื่อสาร 

(Malay for Communication) 
ทักษะการใช้ภาษามาเลย์ในชีวิตประจำวันโดยเน้นการฟัง
และการสนทนา  บทพูดพื้นฐานที่จำเป็นต่อการใช้สื่อสาร 
รวมทั้งการจับใจความสำคัญและการเขียนแสดงความ
คิดเห็นขั้นพื้นฐานในระดับย่อหน้า 
Malay language skills in everyday life focusing on 
listening and speaking, basic dialogues needed in 
communication, listening for main ideas, and basic 
paragraph writing 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม  (Changed group) 
2.1) กลุ่มภาษาของโลก (World Language) 

 ปรับย้ายกลุ่ม 
รายวิชาคงเดิม 
(Revised 
course group 
and 
Unchanged) 

GE007 ภาษาเวียดนามเพือ่การสื่อสาร  3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
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(Vietnamese for Communication ) 
ทักษะการใช้ภาษาเวียดนามในชีวิตประจำวันโดยเน้นการ
ฟังและการสนทนา  บทพูดพื ้นฐานที่จำเป็นต่อการใช้
สื่อสาร รวมทั้งการจับใจความสำคัญและการเขียนแสดง
ความคิดเห็นขั้นพื้นฐานในระดับย่อหน้า 
Vietnamese language skills in everyday life 
focusing on listening and speaking, basic dialogues 
needed in communication, listening for main 
ideas, and basic paragraph writing 

(Cancelled) 

GE008 ภาษาพม่าเพื่อการสื่อสาร 
(Burmese for Communication ) 
ทักษะการใช้ภาษาพม่าในชีวิตประจำวันโดยเน้นการฟัง
และการสนทนา  บทพูดพื้นฐานที่จำเป็นต่อการใช้สื่อสาร 
รวมทั้งการจับใจความสำคัญและการเขียนแสดงความ
คิดเห็นขั้นพื้นฐานในระดับย่อหน้า 
Burmese language skills in everyday life focusing 
on listening and speaking, basic dialogues needed 
in communication, listening for main ideas, and 
basic paragraph writing 
 
 
 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม  (Changed group) 
2.1) กลุ่มภาษาของโลก (World Language) 

 ปรับย้ายกลุ่ม 
รายวิชาคงเดิม 
(Revised 
course group 
and 
Unchanged) 

GE009 ภาษาจีนสำหรับการสนทนาและการสื่อสาร 1 
(Chinese for Conversation and Communication 1) 
ทักษะการฟัง การพูด การอ่าน และการเขียนภาษาจีน 
โดยเน้นศัพท์และโครงสร้างระดับพื้นฐาน เพื่อใช้สื่อสารใน
ชีวิตประจำวันและการทำงานอย่างมีประสิทธิภาพ 
Pre-sessional course for fundamental Chinese 
listening, speaking, reading and writing skills. The 
course emphasizes on basic vocabulary for daily 
communication and efficient professional use. 

3(2-2-5)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 

GE010 ภาษาจีนสำหรับการสนทนาและการสื่อสาร 2 
(Chinese for Conversation and Communication 2) 
ทักษะการฟัง การพูด การอ่าน และการเขียนภาษาจีน 
โดยเน้นศัพท์และโครงสร้างระดับกลาง เพื่อใช้สื่อสารใน
ชีวิตประจำวันและการทำงานอย่างมีประสิทธิภาพ 
Intermediate course for Chinese listening, 
speaking, reading and writing skills. The course 
emphasizes on intermediate level vocabulary for 

3(2-2-5)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 
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daily communication and efficient professional 
use. 

GE011 ภาษาจีนสำหรับการสนทนาและการสื่อสาร 3 
(Chinese for Conversation and Communication 3) 
ทักษะการฟัง การพูด การอ่าน และการเขียนภาษาจีนใน
ระดับที่สูงขึ้น โดยเน้นโครงสร้างประโยคและโครงสร้าง
ระดับถ้อยความการเล่าเรื่อง เพื่อใช้สื่อสารในการทำงาน
อย่างมีประสิทธิภาพ 
Proficiency course for advanced Chinese listening, 
speaking, reading and writing skills. The course 
emphasizes on sentence structure and narrative 
discourse for efficient professional use. 

3(2-2-5)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 

GE012 พัฒนาการฟังและการพูดภาษาจีน 
(Chinese Listening and Speaking Enhancement) 
พ ัฒนาท ั กษะการฟ ั งและการพ ู ด ในสถานการณ์  
ต่าง ๆ และการฝึกปฏิบัติโดยใช้สถานการณ์จำลอง 
Course for Chinese listening and speaking skills 
improvement for daily usage under simulated 
events. 

3(2-2-5)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 

GE013 การอ่านและรายงานภาษาจีน 
(Chinese Reading and Report) 
ทักษะการอ่านเร่ืองสั้น บทความสั้น เพื่อจับใจความพร้อม
ทั้งสรุปสาระสำคัญเป็นภาษาพูดและเขียน 
Course for interpretation and key summarization 
of short story and passage. 
 

3(2-2-5)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 

GE014 ภาษาเกาหลีเพื่อการสื่อสาร 1 
(Korean for Communication 1) 
การอ่านพยัญชนะ สระ ตัวสะกดในภาษาเกาหลีเบื้องต้น 
วิธีการอ่าน การออกเสียง คำศัพท์พื้นฐานเพื่อการสื่อสาร
เบื ้องต้น ในวงคำศัพท์ประมาณ 200 คำ โครงสร้าง
ไวยากรณ์พื้นฐาน ฝึกทักษะการฟัง พูด อ่าน เขียนในระดับ
เบื้องต้น  
Be able to read basic alphabets and vowels in 
Korean. How to read and pronounce the words or 
sentences.  Basic 2 0 0  vocabulary and basic 
grammars will be taught in this course. Moreover, 
the learners will also practice the core skill to 
communicate confidently such as listening 
speaking reading and writing skills. 

3(2-2-5)  ย้ายไปกลุ่ม  (Changed group) 
2.1) กลุ่มภาษาของโลก (World Language) 

 ปรับย้ายกลุ่ม 
รายวิชาคงเดิม 
(Revised 
course group 
and 
Unchanged) 
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GE015 ภาษาเกาหลีเพื่อการสื่อสาร 2 

(Korean for Communication 2) 
เง่ือนไข  ก่อนเรียน สอบผ่าน วิชาภาษาเกาหลีเพื่อการ
สื่อสาร 1  
การสร้างประโยคจากไวยากรณ์พื ้นฐานและโครงสร้าง
ประโยคในภาษาเกาหลี เพื่อการใช้สื่อสารในชีวิตประจำวนั 
การแนะนำตัว การซ้ือของ การเดินทาง การอธิบายสิ่งของ 
บอกลักษณะของสิ ่งของและสถานที ่ได้ ในวงคำศัพท์
ประมาณ 400 คำ ฝึกทักษะการฟัง พูด อ่าน เขียนใน
ระดับเบื้องต้นกลาง 
To be able to build sentences following the 
Korean language structure to communicate in 
daily life, for example, introducing, shopping, 
traveling, describing and explaining things or 
places.  4 0 0  vocabulary will be taught and the 
intermediate level of 4 core main skills; Listening, 
speaking, reading, and writing. 

3(2-2-5)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 

 กลุ่มทักษะการสื่อสาร 
(Communication Skills) 

  ยกเลิกกลุ่มวิชา ปรับย้ายรายวชิาไปอยู่กลุ่มใหม ่
(Cancelled and Moved new group) 

  

GE051 มิติแห่งศัพท์ 
(Aspects of Vocabulary) 
ศัพท์กับการเรียนภาษา โครงสร้างศัพท์  ตัวสะกดกับการ
ออกเสียง  ความหมายของศัพท์  ประวัติคำศัพท์  วิธีใช้คำ  
การบัญญัติศัพท์  ทักษะการใช้พจนานุกรม  การศึกษาคำ
เปรียบเทียบต่างศัพท์ภาษาไทยและภาษาอังกฤษ 
Vocabulary and language learning, word 
structures, spelling and pronunciation, word 
meaning, history of words, word usage, neologism 
( coining new words) , dictionary usage skills, 
comparative study of English and Thai words 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 

GE052 การเขียนโครงการทางวิชาการและวจิัย 
(Research and Academic Project Writing) 
หลักการและความสำคัญของการอ่านและการเขียนใน
ธุรกิจ  ศึกษาศัพท์และสำนวนธุรกิจในด้านความหมายและ
การใช้ในบริบทต่าง ๆ  วิเคราะห์และตีความบทความทาง
ธุรกิจในส่ือสิ่งพิมพ์ร่วมสมัยและสื่อใหม่  พัฒนาทักษะการ
เขียนทางธุรกิจรูปแบบต่าง ๆ และฝึกปฏิบัติ 
Principles and importance of business reading and 
writing, study of business terminology and 
expressions relating to meaning and appropriate 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.2) กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม  
      (Learning and Innovation Skills) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
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use in various contexts, analyzing and interpreting 
business articles in contemporary and new media 
forms, development of business writing skills in 
various types through writing practice 

GE053 การอ่านและการเขียนทางธุรกจิ 
(Business Reading and Writing) 
ความหมาย ความสำค ัญและค ุณค ่าของการอ ่าน   
ความสัมพันธ์ระหว่างการอ่านกับการพัฒนาชีวิต  พัฒนา
ทักษะการอ่าน  อ่านจับใจความสำคัญ  อ่านวิเคราะห์และ
ตีความ  ฝึกปฏิบัติโดยเลือกบทความที่เกี่ยวข้องกับการ
พัฒนาชีวิตและการปรับตัวในโลกสมัยใหม่อย่างมีคุณค่า 
Meaning, importance, and value of reading, 
relationship between reading and life 
development, development of reading skills, 
reading for main ideas, analytical and 
interpretative reading, reading practice of articles 
relating to life development and self-adjustment 
in the modern world 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.2) กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม  
      (Learning and Innovation Skills) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 

GE054 การอ่านเพือ่พัฒนาชวีิต 
(Reading for Life Development) 
ความหมาย ความสำค ัญและค ุณค ่าของการอ ่าน   
ความสัมพันธ์ระหว่างการอ่านกับการพัฒนาชีวิต  พัฒนา
ทักษะการอ่าน  อ่านจับใจความสำคัญ  อ่านวิเคราะห์และ
ตีความ  ฝึกปฏิบัติโดยเลือกบทความที่เกี่ยวข้องกับการ
พัฒนาชีวิตและการปรับตัวในโลกสมัยใหม่อย่างมีคุณค่า 
Meaning, importance, and value of reading, 
relationship between reading and life 
development, development of reading skills, 
reading for main ideas, analytical and 
interpretative reading, reading practice of articles 
relating to life development and self-adjustment 
in the modern world 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.2) กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม  
      (Learning and Innovation Skills) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
ปรับรหัสวิชา 
ชื่อวิชา และ
คำอธิบาย
รายวิชา 
(Revised 
course code, 
name, and 
de 

GE055 ทักษะการพูดและการนำเสนองาน 
(Speaking and Presentation Skills) 
แนวคิด หลักการพูดและการนำเสนองานเชิงธุรกิจ   การ
วางแผนการพูดและการใช้สื ่อเพื่อประกอบการพูดและ
นำเสนองาน  เทคนิคการใช้วจนภาษา อวจนภาษา และ
เทคโนโลยีสื ่อในการพูดและนำเสนองาน  ฝึกพูดและ
นำเสนองานเชิงธุรกิจในลักษณะต่าง ๆ  ครอบคลุมการ

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.2) กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม  
      (Learning and Innovation Skills) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
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บรรยายสรุปเพื่อรายงาน  การเสนองานเพื่อการแข่งขัน
ทางธุรกิจ การแถลงข่าว และอื่น ๆ ที่เกี่ยวข้อง 
Concepts, principles, and business presentation, 
speech planning and use of various forms of 
media in speaking and oral presentation, 
techniques in the use of verbal and nonverbal 
communication, media technology in speaking 
and oral presentation, various types of speaking 
and business presentation practice including 
briefings, presentations aimed at business 
competition, press conferences, etc. 

GE056 การสื่อสารระหว่างวัฒนธรรม 
(Intercultural Communication) 
ปรัชญา และแนวคิดเกี่ยวกับวัฒนธรรม  โลกาภิวัตน์  มิติ
ทางวัฒนธรรม และความแตกต่างระหว่างกลุ่มวัฒนธรรม
ในสังคมโลก  องค์ประกอบที่เกี ่ยวข้องกับค่านิยมทาง
วัฒนธรรม ภาษา และอัตลักษณ์  บทบาทและความสำคัญ
ของการสื ่อสารข้ามวัฒนธรรมที่มีต่อปัจเจกบุคคลและ
องค์กร  การปรับตัวเพื ่อกลมกลืนกับวัฒนธรรม  แนว
ทางการสื่อสารข้ามวัฒนธรรมเพื ่อลดความขัดแย้งและ
สร้างการยอมรับทั้งในระดับบุคคลและระดับองค์กร 
Philosophy and concepts relating to culture, 
globalization, cultural dimensions, and 
differences among cultural groups in global 
society, factors relating to cultural values, 
languages, and identity, roles and importance of 
intercultural communication for individuals and 
organizations, cultural adjustment and blending, 
intercultural communication as a tool to 
minimize conflicts and build up acceptance at 
both individual and organizational levels 
 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.2) กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม  
      (Learning and Innovation Skills) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 

GE057 นักข่าวพลเมือง 
(Citizen Reporter) 
หลักการ คุณธรรมและจริยธรรมของการรายงานข่าวโดย
นักข่าวพลเมือง เทคนิคการเก็บรวบรวมข้อมูลภาพ แสง 
และเสียง การเรียบเรียงข่าวสารและผลิตเนื ้อหาด้วย
อุปกรณ์การสื่อสารเคลื่อนที่ 
Principles and ethics of citizen reporting, 
techniques for gathering data, images, light and 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.3) กลุ่มทักษะด้านสื่อและเทคโนโลยีสารสนเทศ       
      (Media and Information Technology 
Skills) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
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sound, as well as news writing and content 
production using mobile devices 

GE058 การเล่าเร่ืองข้ามสื่อ 
(Transmedia Storytelling) 
ความสำคัญและความสัมพันธ์ของประสาทสัมผัสทั้งหา้กับ
การเล่าเรื่อง หลักการเล่าเรื่องบนพื้นฐานของความเป็น
ของแท้  ความไว้ใจ  และความดึงดูดใจ  เพื่อกระตุ้นการ
ตอบสนองชเงบวกและกระตือรือร้นจากผู้รับสารฝึกการ
เล่าเรื่องข้ามสื่อหลากหลายรูปแบบ  ทั้งในสื่อดั้งเดิมและ
สื่อดิจิทัล  เพื่อจุดมุ่งหมายในการให้ความบันเทิงและเพื่อ
พัฒนาการคิดสร้างสรรค์ในการแก้ไขปัญหาเชิงธุรกิจและ
สังคม 
Significance and relationship of five sensory 
receptors to storytelling. Principles of storytelling 
techniques based on authenticity, 
trustworthiness, and compelling elements to 
trigger audiences’ positive and enthusiastic 
responses. Practice of storytelling across media, 
both in traditional and digital platforms, for 
entertaining and developing creativity in solving 
business and social problems. 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.2) กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม 
      (Learning and Innovation Skills) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 

GE059 การอ่านภาษาไทยเบื้องต้น 
(Basic Thai Reading)  
หลักการอ่านที่ถูกต้อง  การกำหนดสายตา ความเร็วในการ
อ่าน การฝึกอ่านข้อความประเภท    ต่าง ๆ  ทั้งเร่ืองทั่วไป
และเรื่องวิชาการ เพื่อความรู้ ความเพลิดเพลิน และสร้าง
ทัศนคติที่ดีต่อการอ่าน 
Accurate principles of reading, eye movement, 
and speed reading. Practice of reading a variety of 
general texts and academic texts for enhancing 
knowledge, pleasure, and positive attitudes 
towards reading. 
 

3(2-2-5)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.1) กลุ่มภาษาของโลก (World Language) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 

GE060 การเขียนภาษาไทยเบื้องต้น 
(Basic Thai Writing) 
หลักการอ่านที่ถูกต้อง  การกำหนดสายตา ความเร็วในการ
อ่าน การฝึกอ่านข้อความประเภท    ต่าง ๆ  ทั้งเร่ืองทั่วไป
และเรื่องวิชาการ เพื่อความรู้ ความเพลิดเพลิน และสร้าง
ทัศนคติที่ดีต่อการอ่าน 

3(2-2-5)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.1) กลุ่มภาษาของโลก (World Language) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 



 

307 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

 

หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
Accurate principles of reading, eye movement, 
and speed reading. Practice of reading a variety of 
general texts and academic texts for enhancing 
knowledge, pleasure, and positive attitudes 
towards reading. 

GE061 การอ่านและการเขียนภาษาไทยเชิงวิชาการ 
(Academic Thai Reading and Writing) 
หลักและการฝึกเขียนข้อความประเภทต่าง ๆ ทั ้งแบบ
ควบคุมรูปแบบและแบบเขียนโดยอิสระ โดยเน้นความ
ถูกต้องในเร่ืองภาษาและการสื่อความหมาย 
Principles and practice of writing various types of 
texts for both free writing and controlled writing, 
emphasising accuracy of language and meaning-
making. 

3(2-2-5)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.1) กลุ่มภาษาของโลก (World Language) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 

GE062 ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร 
(Thai for Communication) 
การพัฒนาทักษะการใช้ภาษาไทยมาตรฐาน  หลักการฟัง 
การพูด การอ่าน และการเขียน การใช้ภาษาไทยเพื่อ
ถ่ายทอดความคิดอย่างเป็นระบบและสามารถสื่อสารได้
อย่างมีประสิทธิภาพ  
Development of using standard Thai, principles of 
listening, speaking, reading and writing; using 
language to deliver thoughts systematically and 
communicate effectively. 

3(2-2-5)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.1) กลุ่มภาษาของโลก (World Language) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม  
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 

GE063 การฟังและการพูดภาษาไทย 
(Thai Listening and Speaking) 
หลักการฟ ัง การฝ ึกฟ ังเพ ื ่อจ ับใจความสำค ัญและ
รายละเอียดที่จำเป็นจากบทฟังประเภทต่าง ๆ      หลักการ
พูด มารยาทการพูดและการฝึกพูดหัวข้อต่างๆ 
Principles of listening: listening for main ideas and 
for supporting details from different types of 
listening. Principles of speaking: manner of 
speaking and speaking practice for different topics 

3(2-2-5)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.1) กลุ่มภาษาของโลก (World Language) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 

GE064 การออกเสียงภาษาอังกฤษ  
(English Pronunciation) 
ระบบการออกเสียงการฝึกออกเสียงพยัญชนะสระและ
ประโยคภาษาอังกฤษจากสื่อต่างๆโดยเน้นเรื่องการออก
เสียงสูงต ่ำและเสียงหนักเบาในคำและประโยคเพื่อ
ประโยชน์ในการพูดและการอ่านออกเสียงภาษาอังกฤษ

3(2-2-5)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.1) กลุ่มภาษาของโลก (World Language) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
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การฝึกออกเสียงด้วยใช้สื่ออิเล็กทรอนิกส์ต่าง ๆ เพื่อการ
ฝึกฝนด้วยตนเอง 
English pronunciation system, pronouncing 
consonants, vowels, and sentences in English 
from various media. The emphasis of the pitch of 
voice used, word stress, and sentence stress for 
their speaking and reading skills. Self-practice 
with the pronunciation via provided electronic 
media. 

GE065 ภาษาอังกฤษเพื่อการนำเสนอผลงาน 
(Presentation in English) 
การสรุปเนื้อหาที่ต้องการนำเสนอเทคนิคและวิธีการผลิต
สื ่อนำเสนอภาษาอังกฤษตลอดจนการนำเสนองานปาก
เปล่าด้วยภาษาอังกฤษ 
Summarising information to be presented, 
techniques in giving a presentation, and the 
production of presentation media together with 
giving the oral presentation. 

3(2-2-5)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 

GE066 การอ่านและการเขียนภาษาอังกฤษ 
เชิงวิชาการ 
(Academic English Reading and Writing) 
การพัฒนาทักษะการอ่านและการเขียนเชิงวิชาการจากสื่อ
ประเภทตำรา บทความ และรายงาน  ทักษะการอ่าน
ประกอบด้วยการอ่านเพื ่อความเข้าใจ การอ่านเพื่อหา
ข้อมูลเฉพาะ การเข้าใจคำศัพท์เฉพาะทาง และการอ่าน
เชิงวิเคราะห์และวิพากษ์  ทักษะการเขียนประกอบด้วย
โครงสร้างการเขียนบทความและรายงานการวาง โครงร่าง
ก่อนเขียน การเขียนฉบับร่าง การปรับปรุงและแก้ไขฉบับ
ร่าง การใช้คำเช่ือมในงานเขียน ทักษะการอ้างอิงข้อมูล  
Development of academic reading and writing 
skills from academic texts, articles, and reports. 
Reading skills include reading comprehension, 
reading for specific information, dealing with 
technical terms, and analytical and critical 
reading. Writing skills encompasses writing 
organization of a report and an article, outlining 
ideas, writing first drafts, editing, revising, using 
cohesive devices, and referencing. 
 

3(2-2-5)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 
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GE068 การเขียนและการนำเสนอเชิงวิทยาศาสตร์ 

(Scientific Writing and Presenting) 
พื ้นฐานของการเขียนและการนำเสนอทางเทคนิคที ่มี
ประสิทธิภาพ รูปแบบการสื่อสาร สำหรับข้อกำหนดของ
ซอฟต์แวร์และ API เพื่อการนำเสนอทางเทคนิค การศึกษา
ความต้องการของผู ้ชม เครื ่องมือการเขียนและการ
นำเสนอ การสร้างสื่อภาพรวมและแผนภูมิ 
Fundamentals of writing and effective technical 
presentation, technical presentation and 
communication style for software and API 
requirements, study of audience needs, writing 
and presentation tools, creating media including 
diagram and charts. 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.2) กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม 
     (Learning and Innovation Skills) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 

GE069 การเขียนการเล่าเร่ืองและการปฏิบัติอยา่งสร้างสรรค์ 
(Creative Writing, Storytelling, and Performing) 
แนวคิดและความคิดร่วมสมัยของการเล่าเรื ่องและการ
ปฏิบัติอย่างสร้างสรรค์สำหรับสตาร์ทอัพ  เทคนิคการ
เขียนและการนำเสนอ  มุมมองของการสร้างทีมเพื่อการ
พัฒนาการนำเสนอเร่ืองราวอย่างมีนวัตกรรมต่อนักลงทุนที่
มีศักยภาพ 
The contemporary ideas and concepts of 
creative storytelling write-up and performance 
for startups. Techniques of writing a fiction and 
presentation. Viewpoints of establish team for 
developing innovative storytelling presentation 
to the potential investors. 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.2) กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม 
     (Learning and Innovation Skills) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 

GE070 การตีความ การสื่อสารและการออกแบบ 
(Interpretation, Communication, and Design)  
การสื่อสารที่มีประสิทธิผลและเชิงจูงใจเพื่อสื่อความคิด
ของตัวเองถึงผ๔อื่นได้อย่างน่าสนใจและโน้มน้าวผู้อื่นให้มี
ความเห็นตามได้  การตีความและสื่อสารจากบทความและ
การนำเสนอตามหลักการออกแบบการนำเสนอทางวาขา
และอวัจนภาษา 
Effective and persuasive communication to 
convey the result of one’s thinking to others in a 
compelling manner, and to persuade them to 
adopt the same or similar views. Interpreting and 
creating communications from written essays to 
presentation based on the principles of verbal 
and nonverbal expressive design. 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.2) กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม 
     (Learning and Innovation Skills) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
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 1) กลุ่มความรู้ (Knowledge)  

2) กลุ่มธุรกิจและการประกอบการ (Business and Entrepreneurship) 1.1) กลุ่มธุรกิจและการประกอบการ (Business and Entrepreneurship)  
GE102 จริยธรรมธุรกจิและความรับผิดชอบต่อสังคม 

(Business Ethics and Social Responsibility) 
จริยธรรมในการดำเนินธุรกิจ การศึกษากรณีศึกษาด้าน
จริยธรรมธุรกิจ ความรับผิดชอบของธุรกิจที่พึงมีต่อสังคม 
สิ่งแวดล้อม ลูกค้า พนักงาน และผู้ลงทุน 
Ethics for doing business, case study in business 
ethics, business responsibility to society, 
environment, customers, employees, and 
investors 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.5 กลุ่มความเป็นพลเมือง (Civic Literacy) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 

GE103 การคิดเชิงออกแบบ 
(Design Thinking) 
หลักการของกระบวนการคิดเชิงออกแบบ  เพื่อทำความ
เข้าใจปัญหาต่าง ๆ โดยคำนึงถึงผู้ที่มีปัญหาเป็นหลัก  การ
ทดสอบและพัฒนาทางออกของปัญหาแบบวนซ้ำอย่างมี
ระบบ เพื่อสร้างสรรค์แนวทางและนวัตกรรมที่ตอบโจทย์
ความต้องการของผู้ที่มีปัญหา คุณค่าของกระบวนการคิด
เชิงออกแบบที่สร้างความแตกต่าง เพื่อเป็นช่องทางเฉพาะ
ในการสร้างโอกาสทางธุรกิจใหม่ โดยการรวบรวมมุมมอง
ทางทฤษฎีและการเรียนรู้จากประสบการณ์จริง 
Principle of design thinking to understand real-
world problems with emphasis on the problem 
elements, finding answers from different 
perspectives as well as iteratively prototyping 
and testing results to acquire innovative 
solutions to the problems, values of design 
thinking for business differentiations and new 
business opportunities by using theories and 
real-world practices 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.2 กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม 
      (Learning and Innovation Skills) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 

GE104 ธุรกิจออนไลน์ 
(Online Business) 
ประเภทของธุรกิจออนไลน์  พฤติกรรมการซื ้อสินค้า
ออนไลน์  การวิเคราะห์สภาพแวดล้อมทางธุรกิจและแผน
ธุรกิจออนไลน์  การเริ่มต้นทำธุรกิจ และการสร้างเว็บไซต์
ธุรกิจออนไลน์ กลยุทธ์การตลาดสำหรับธุรกิจออนไลน์ 
เทคนิคการประชาสัมพันธ์เว็บไซต์  การตลาดบนสื่อสังคม

3(3-0-6) GE104 ธุรกิจออนไลน์ 
(Online Business) 
ประเภทของธุรกิจออนไลน์  พฤติกรรมการซื้อสินค้า
ออนไลน์  การวิเคราะห์สภาพแวดล้อมทางธุรกิจและ
แผนธุรกิจออนไลน์  การเริ่มต้นทำธุรกิจ และการสร้าง
เว็บไซต์ธุรกิจออนไลน์ กลยุทธ์การตลาดสำหรับธุรกิจ
ออนไลน ์  เทคน ิคการประชาส ัมพ ันธ ์ เว ็บไซต์   

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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สำหรับธ ุรก ิจออนไลน์  และจรรยาบรรณของธ ุรกิจ
ออนไลน์   
Types of e-commerce, online shopping behavior, 
online business environment analysis and online 
business plan, and how to start and create online 
business website, create marketing strategies for 
online business, website promotion techniques, 
social media marketing for online business, and 
online business ethics. 

การตลาดบนสื่อสังคมสำหรับธุรกิจออนไลน์  และ
จรรยาบรรณของธุรกิจออนไลน์   
Types of e-commerce, online shopping 
behavior, online business environment 
analysis and online business plan, and how to 
start and create online business website, 
create marketing strategies for online business, 
website promotion techniques, social media 
marketing for online business, and online 
business ethics. 

GE105 กฎหมายเบื้องต้นสำหรับผู้ประกอบการ 
(Law for Entrepreneur) 
กฎหมายที ่เกี ่ยวข้องกับการประกอบธุรกิจ การเลือก
ประเภทองค์กรธุรกิจ การร่างสัญญาทางธุรกิจ  สัญญาเช่า 
สัญญาอนุญาตให้ใช้สิทธิ  สัญญาจ้างงาน และสัญญาทาง
ธ ุรก ิจอื ่น ๆ  การเจรจาต่อรองทางกฎหมาย การขอ
ใบอนุญาตประกอบกิจการ  การวางแผนภาษีสำหรับ
ผู้ประกอบการ  และประเด็นอื่น ๆ  ที่เกี่ยวข้องกับการ
ประกอบธุรกิจ 
Law and regulation relating to entrepreneur or 
startup business. Business organization selection, 
business contract drafting; for example: rent 
contract, licensing agreement, employment 
contract and other related contract.  Acquiring 
business license, business tax planning and 
current issues about law for entrepreneur 

3(3-0-6) GE105 กฎหมายเบื้องต้นสำหรับผู้ประกอบการ 
(Law for Entrepreneur) 
กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับการประกอบธุรกิจ การเลือก
ประเภทองค์กรธุรกิจ การร่างสัญญาทางธุรกิจ  สัญญา
เช่า สัญญาอนุญาตให้ใช้สิทธิ  สัญญาจ้างงาน และ
สัญญาทางธุรกิจอื่น ๆ  การเจรจาต่อรองทางกฎหมาย 
การขอใบอนุญาตประกอบกิจการ  การวางแผนภาษี
สำหรับผู้ประกอบการ  และประเด็นอื่น ๆ  ที่เกี่ยวข้อง
กับการประกอบธุรกิจ 
Law and regulation relating to entrepreneur or 
startup business. Business organization 
selection, business contract drafting; for 
example: rent contract, licensing agreement, 
employment contract and other related 
contract.  Acquiring business license, business 
tax planning and current issues about law for 
entrepreneur 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

GE106 กฎหมายพาณิชย์อิเล็กทรอนกิส ์
(E-commerce Law) 
กฎหมายเกี่ยวกับธุรกรรมทางอิเล็กทรอนิกส์ สัญญาซ้ือ
ขายสินค้าและกฎหมายการโอนเงินและการชำระเงินทาง
อ ิ เล ็กทรอน ิกส ์  กฎหมายแลกเปล ี ่ยน ข ้อม ูลทาง
อิเล็กทรอนิกส์ กฎหมายลายเซ็นอิเล็กทรอนิกส์ กฎหมาย
คุ้มครองข้อมูลและกฎหมายอาชญากรรมทางคอมพิวเตอร์ 
Electronic Transactions Law, sale contract, 
payment and  electronic fund transfer. Electronic 
Data Interchange Law, Electronic Signature Law 
and Data Protection Law. Computer Related 
Crime, online dispute resolution and case study 
relating to electronic transactions 

3(3-0-6) GE106 กฎหมายพาณิชย์อิเล็กทรอนกิส ์
(E-commerce Law) 
กฎหมายเกี่ยวกับธุรกรรมทางอิเล็กทรอนิกส์ สัญญา
ซื้อขายสินค้าและกฎหมายการโอนเงินและการชำระ
เงินทางอิเล็กทรอนิกส์ กฎหมายแลกเปลี่ยน ข้อมูล
ทางอิเล็กทรอนิกส์ กฎหมายลายเซ็นอิเล็กทรอนิกส์ 
กฎหมายคุ ้มครองข้อมูลและกฎหมายอาชญากรรม
ทางคอมพิวเตอร์ 
Electronic Transactions Law, sale contract, 
payment and  electronic fund transfer. 
Electronic Data Interchange Law, Electronic 
Signature Law and Data Protection Law. 
Computer Related Crime, online dispute 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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resolution and case study relating to 
electronic transactions 

GE107 การลงทุนในตลาดหลักทรัพย ์
(Trading and Investment) 
รู้จักเศรษฐกิจไทยและธุรกิจไทย ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับ
การซื้อขายหลักทรัพย์ ข้อมูลสำคัญที่ควรพิจารณาในการ
ซื้อขายหลักทรัพย์  ศึกษาปัจจัยที่มีผลต่อการดำเนนิธุรกิจ
และราคาหลักทรัพย์  กลยุทธ์การซื้อขายหุ้นแบบต่าง ๆ  
การใช้แอปพลิเคชันต่าง ๆ ในการวิเคราะห์ การจัดพอร์ต
การลงทุน และการจำลองการซ้ือขายหลักทรัพย์ 
Thai economy and business, introduction to 
stock trading, important information in stock 
trading, factors affecting business management 
and stock prices, various types of stock trading 
strategy, use of applications to analyze and 
manage investment portfolios, and simulated 
stock trading 

3(3-0-6) GE107 การลงทุนในตลาดหลักทรัพย ์
(Trading and Investment) 
รู ้จ ักเศรษฐกิจไทยและธุรกิจไทย ความรู ้เบื ้องต้น
เกี ่ยวกับการซื ้อขายหลักทรัพย์ ข้อมูลสำคัญที่ควร
พิจารณาในการซ้ือขายหลักทรัพย์  ศึกษาปัจจัยที่มีผล
ต่อการดำเนินธุรกิจและราคาหลักทรัพย์  กลยุทธ์การ
ซื้อขายหุ้นแบบต่าง ๆ  การใช้แอปพลิเคชันต่าง ๆ ใน
การวิเคราะห์ การจัดพอร์ตการลงทุน และการจำลอง
การซ้ือขายหลักทรัพย์ 
Thai economy and business, introduction to 
stock trading, important information in stock 
trading, factors affecting business 
management and stock prices, various types 
of stock trading strategy, use of applications 
to analyze and manage investment 
portfolios, and simulated stock trading 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

GE108 การบริหารความมั่งค่ัง 
(Wealth Management) 
การวางแผนทางการเงิน ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับตลาด
การเงินและความเสี่ยงในการลงทุน การลงทุนที่นำไปสู่
ความม ั ่ งค ั ่ งผ ่ านการฝากเง ินธนาคาร พ ันธบ ัตร 
อสังหาริมทรัพย์ ทองคำ การประกันภัย การลงทุนในตลาด
หลักทรัพย์ กองทุนรวม และการวางแผนการลงทุนเพื่อ
ประโยชน์ทางด้านภาษี 
Financial planning, financial market and 
investment risk. Wealth investments via bank 
deposits, gold, real estate, bonds, mutual funds, 
investment trusts and investment planning for the 
tax benefits. 

3(3-0-6) GE108 การบริหารความมั่งค่ัง 
(Wealth Management) 
การวางแผนทางการเงิน ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับตลาด
การเงินและความเสี ่ยงในการลงทุน การลงทุนที่
นำไปสู่ความมั่งคั่งผ่านการฝากเงินธนาคาร พันธบัตร 
อสังหาริมทรัพย์ ทองคำ การประกันภัย การลงทุนใน
ตลาดหลักทรัพย์ กองทุนรวม และการวางแผนการ
ลงทุนเพื่อประโยชน์ทางด้านภาษี 
Financial planning, financial market and 
investment risk. Wealth investments via bank 
deposits, gold, real estate, bonds, mutual 
funds, investment trusts and investment 
planning for the tax benefits.  

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

GE109 ธุรกิจอาหารเพื่อสขุภาพและความงาม 
(Food Business for Wellness and Beauty) 
ความหมาย ลักษณะความสำคัญและบทบาทของอาหาร
เพื่อสุขภาพและความงาม  ประเภทและตัวอย่างผลิตภัณฑ์
อาหารเพื ่อสุขภาพและความงาม  ที ่ผลิตในเชิงการค้า 
กระบวนการผลิตและการควบคุมผลิตภัณฑ์อาหารเพื่อ
สุขภาพและความงาม แนวโน้มทิศทางของผลิตภัณฑ์
อาหารเพื่อสุขภาพและความงาม 

3(3-0-6) GE109 ธุรกิจอาหารเพื่อสขุภาพและความงาม 
(Food Business for Wellness and Beauty) 
ความหมาย ลักษณะความสำคัญและบทบาทของ
อาหารเพื ่อส ุขภาพและความงาม  ประเภทและ
ตัวอย่างผลิตภัณฑ์อาหารเพื่อสุขภาพและความงาม  ที่
ผลิตในเชิงการค้า กระบวนการผลิตและการควบคุม
ผลิตภัณฑ์อาหารเพื่อสุขภาพและความงาม แนวโน้ม
ทิศทางของผลิตภัณฑ์อาหารเพื่อสุขภาพและความงาม 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 



 

313 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

 

หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
Meaning, importance and roles of food on 
wellness and beauty, types and examples of 
commercial food products for wellness and 
beauty, production process and control of food 
production for wellness and beauty, trends in 
food production for wellness and beauty 

Meaning, importance and roles of food on 
wellness and beauty, types and examples of 
commercial food products for wellness and 
beauty, production process and control of 
food production for wellness and beauty, 
trends in food production for wellness and 
beauty 

GE110 สัมมาทิฏฐิเพื่อการประกอบการ 
(Right View Entrepreneurship) 
ความหมายและคุณประโยชน์ของสัมมาทิฏฐิ  กระบวนการ
และเทคนิคในการพัฒนาสัมมาทิฏฐิให้เก ิดมีข ึ ้นได้ใน
ชีวิตประจำวัน  การนำสัมมาทิฏฐิมาใช้ในการดำเนินชีวิต  
การบริหารจัดการ  การแก้ไขปัญหาและข้อขัดแย้งในการ
ดำเนินธุรกิจของผู้ประกอบการ 
Meaning and benefits of Right View. Process and 
techniques in developing Right View in daily life. 
How to supply Right View into personal life 
management, administrative management, as 
well as problem and conflict solutions in 
entrepreneurs’ business operations. 

3(3-0-6) GE110 สัมมาทิฏฐิเพื่อการประกอบการ 
(Right View Entrepreneurship) 
ความหมายและค ุณประโยชน ์ของส ัมมาท ิฏฐิ   
กระบวนการและเทคนิคในการพัฒนาสัมมาทิฏฐิให้
เกิดมีขึ้นได้ในชีวิตประจำวัน  การนำสัมมาทิฏฐิมาใช้
ในการดำเนินชีวิต  การบริหารจัดการ  การแก้ไข
ป ัญหาและข ้อข ัดแย ้งในการดำเน ินธ ุรก ิจของ
ผู้ประกอบการ 
Meaning and benefits of Right View. Process 
and techniques in developing Right View in 
daily life. How to supply Right View into 
personal life management, administrative 
management, as well as problem and 
conflict solutions in entrepreneurs’ business 
operations. 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

GE111 โครงการนวัตกรรมที่ขับเคลื่อนด้วยผู้ประกอบการ 1 
(Entrepreneurial Driven Innovation Project 1) 
เง่ือนไข  ศึกษากอ่น  GE101 หรือ ได้รบัความเห็นชอบ
จากอาจารย์ผู้สอน 
การศึกษาเรียนรู ้ผ่านโครงการและความท้าทายในด้าน
กระบวนการค้นหาและนิยามปัญหา คุณค่า ลูกค้า รูปแบบ
ของการแก้ไขปัญหาและเทคโนโลยี รวมไปถึงทรัพยากร
และขีดความสามารถต่าง ๆ ที่สำคัญและมีความสัมพันธ์
กับการค้นหา  การทดลอง และการดำเนินการในการสร้าง
นวัตกรรมที่ขับเคลื่อนโดยการประกอบการ (ผลผลิตของ
การประกอบการที่ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรม) โดยจะสร้าง
ความเข้าใจถึงกระบวนการในการสร้างผู้ประกอบการที่
ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรม  และมุ้งเน้นในโครงการที่ใช้องค์
ความรู ้ข ้ามสาขาและสร้างผลกระทบในเชิงบวกกับ
มหาวิทยาลัยหอการค้าไทยและผู้มีส่วนได้ส่วนเสียภายใน
ชุมชนดินแดงห้วยขวาง  ซึ ่งทำการออกแบบมาเพื ่อให้
น ักศ ึกษาเข ้าใจถ ึงการเร ียนร ู ้ ในด ้านมายเซ ็ทและ
กระบวนการของการสร้างการประกอบการที่ขับเคลื่อน

3(3-0-6) GE111 โครงการนวัตกรรมที่ขับเคลื่อนด้วยผู้ประกอบการ 1 
(Entrepreneurial Driven Innovation Project 1) 
เง่ือนไข  ศึกษากอ่น  GE101 หรือ ได้รบัความ
เห็นชอบจากอาจารย์ผู้สอน 
การศึกษาเรียนรู้ผ่านโครงการและความท้าทายในด้าน
กระบวนการค้นหาและนิยามปัญหา คุณค่า ลูกค้า 
รูปแบบของการแก้ไขปัญหาและเทคโนโลยี รวมไปถึง
ทรัพยากรและขีดความสามารถต่าง ๆ ที่สำคัญและมี
ความสัมพันธ์กับการค้นหา  การทดลอง และการ
ดำเนินการในการสร้างนวัตกรรมที่ขับเคลื่อนโดยการ
ประกอบการ (ผลผล ิตของการประกอบการที่
ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรม) โดยจะสร้างความเข้าใจถึง
กระบวนการในการสร้างผู้ประกอบการที่ขับเคลื่อน
โดยนวัตกรรม  และมุ้งเน้นในโครงการที่ใช้องค์ความรู้
ข ้ ามสาขาและสร ้ า งผลกระทบในเช ิ งบวกกับ
มหาวิทยาลัยหอการค้าไทยและผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย
ภายในชุมชนดินแดงห้วยขวาง  ซ่ึงทำการออกแบบมา
เพื่อให้นักศึกษาเข้าใจถึงการเรียนรู ้ในด้านมายเซ็ท

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
โดยนวัตกรรมผ่านการเรียนรู้ผ่านประสบการณ์อย่างลึกซ้ึง  
ทั้งนี้รายวิชายังมุ่งเน้นกระบวนการสำรวจค้นหา  ซึ่งเป็น
กรอบแนวคิดของขั ้นตอนที ่  0 และเครื ่องมือในการ
ออกแบบเชิงความคิด 
Project based leaning and challenge in process 
of exploring  and  defining problem. Value, 
people, a range of solutions and technology, and 
range of necessarily resources and capability 
which is crucial and related to successfully 
Explore, Experiment with, and Execute on an 
entrepreneurial driven innovation (the output of 
IDE). This course will build to understand the 
process of innovation-driven entrepreneurship 
focusing on a cross-disciplinary project of high 
impact to UTCC and it stakeholders in the Di 
Daeng/Huay Kwang community in which 
designed to give students an intensive, deep 
learning experience in the IDE mindset and 
process.  This course has a greater emphasis on 
the Explore: Step 0 mindset and the tools of 
design thinking. 

และกระบวนการของการสร้างการประกอบการที่
ข ับเคล ื ่อนโดยนว ัตกรรมผ ่านการเร ียนร ู ้ ผ ่ าน
ประสบการณ์อย่างลึกซึ ้ง  ทั ้งนี ้รายวิชายังมุ ่งเน้น
กระบวนการสำรวจค้นหา  ซึ่งเป็นกรอบแนวคิดของ
ขั้นตอนที่ 0 และเครื่องมือในการออกแบบเชิงความคิด 
Project based leaning and challenge in 
process of exploring  and  defining problem. 
Value, people, a range of solutions and 
technology, and range of necessarily 
resources and capability which is crucial and 
related to successfully Explore, Experiment 
with, and Execute on an entrepreneurial 
driven innovation (the output of IDE). This 
course will build to understand the process 
of innovation-driven entrepreneurship 
focusing on a cross-disciplinary project of 
high impact to UTCC and it stakeholders in 
the Di Daeng/Huay Kwang community in 
which designed to give students an intensive, 
deep learning experience in the IDE mindset 
and process.  This course has a greater 
emphasis on the Explore: Step 0 mindset and 
the tools of design thinking. 

GE112 โครงการนวัตกรรมที่ขับเคลื่อนด้วยผู้ประกอบการ 2 
(Entrepreneurial Driven Innovation Project 2) 
เง่ือนไข  ศึกษากอ่น  GE111 หรือ ได้รบัความเห็นชอบ
จากอาจารย์ผู้สอน 
การศึกษาเรียนรู ้ผ่านโครงการและความท้าทายในด้าน
กระบวนการค้นหาและนิยามปัญหา คุณค่า ลูกค้า รูปแบบ
ของการแก้ไขปัญหาและเทคโนโลยี รวมไปถึงทรัพยากร
และขีดความสามารถต่างๆ ที่สำคัญและมีความสัมพันธ์กับ
การค้นหา การทดลอง และการดำเนินการในการสร้าง
นวัตกรรมที่ขับเคลื่อนโดยการประกอบการ (ผลผลิตของ
การประกอบการที่ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรม) โดยจะสร้าง
ความเข้าใจถึงกระบวนการในการสร้างผู้ประกอบการที่
ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรม และมุ่งเน้นในโครงการที่ใช้องค์
ความรู ้ข ้ามสาขาและสร้างผลกระทบในเชิงบวกกับ
มหาวิทยาลัยหอการค้าไทยและผู้มีส่วนได้ส่วนเสียภายใน
ชุมชนดินแดงห้วยขวาง ซึ่งทำการออกแบบมาเพื่อพัฒนา
นักศึกษาทางด้านกรอบแนวคิดการสร้างการประกอบการ

3(3-0-6) GE112 โครงการนวัตกรรมที่ขับเคลื่อนด้วยผู้ประกอบการ 2 
(Entrepreneurial Driven Innovation Project 2) 
เง่ือนไข  ศึกษากอ่น  GE111 หรือ ได้รบัความ
เห็นชอบจากอาจารย์ผู้สอน 
การศึกษาเรียนรู้ผ่านโครงการและความท้าทายในด้าน
กระบวนการค้นหาและนิยามปัญหา คุณค่า ลูกค้า 
รูปแบบของการแก้ไขปัญหาและเทคโนโลยี รวมไปถึง
ทรัพยากรและขีดความสามารถต่างๆ ที่สำคัญและมี
ความสัมพันธ์ก ับการค้นหา การทดลอง และการ
ดำเนินการในการสร้างนวัตกรรมที่ขับเคลื่อนโดยการ
ประกอบการ (ผลผล ิตของการประกอบการที่
ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรม) โดยจะสร้างความเข้าใจถึง
กระบวนการในการสร้างผู้ประกอบการที่ขับเคลื่อน
โดยนวัตกรรม และมุ่งเน้นในโครงการที่ใช้องค์ความรู้
ข ้ ามสาขาและสร ้ า งผลกระทบในเช ิ งบวกกับ
มหาวิทยาลัยหอการค้าไทยและผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย
ภายในชุมชนดินแดงห้วยขวาง ซึ่งทำการออกแบบมา

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 



 

315 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

 

หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
ที่ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรมให้มากกว่า โดยจะเน้นการใช้
กระบวนการและมุ่งเน้นแนวคิดในด้านการทดลองและการ
สร้างต้นแบบอย่างรวดเร็ว ผ่านการเรียนรู้ผ่านประสบการ
การณ์ที่แตกต่างในด้านนวัตกรรมหรือเทคโนโลยี   
Project based learning and challenge in process 
of exploring and defining problem, value, 
people, a range of solutions and technology, and 
a range of necessarily resources and capability 
which is crucial and related to successfully 
Explore, Experiment with, and Execute on an 
entrepreneurial driven innovation (the output of 
IDE). This course will build to understand the 
process of innovation-driven entrepreneurship 
focusing on a cross-disciplinary project of high 
impact to UTCC and it stakeholders in the Din 
Daeng/Huay Kwang community in which 
designed to develop students’ IDE Mindset 
further beyond the prior level and required more 
rigorous use of the IDE process, with a great 
emphasis on the Experiment mindset and rapid 
prototyping through learning experience in a 
different innovation or technology. 

เพื่อพัฒนานักศึกษาทางด้านกรอบแนวคิดการสร้าง
การประกอบการที่ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรมให้มากกว่า 
โดยจะเน้นการใช้กระบวนการและมุ่งเน้นแนวคิดใน
ด้านการทดลองและการสร้างต้นแบบอย่างรวดเร็ว 
ผ่านการเรียนรู้ผ่านประสบการการณ์ที่แตกต่างในด้าน
นวัตกรรมหรือเทคโนโลยี   
Project based learning and challenge in 
process of exploring and defining problem, 
value, people, a range of solutions and 
technology, and a range of necessarily 
resources and capability which is crucial and 
related to successfully Explore, Experiment 
with, and Execute on an entrepreneurial 
driven innovation (the output of IDE). This 
course will build to understand the process 
of innovation-driven entrepreneurship 
focusing on a cross-disciplinary project of 
high impact to UTCC and it stakeholders in 
the Din Daeng/Huay Kwang community in 
which designed to develop students’ IDE 
Mindset further beyond the prior level and 
required more rigorous use of the IDE 
process, with a great emphasis on the 
Experiment mindset and rapid prototyping 
through learning experience in a different 
innovation or technology. 

GE113 โครงการนวัตกรรมที่ขับเคลื่อนด้วยผู้ประกอบการ 3 
(Entrepreneurial Driven Innovation Project 3) 
เง่ือนไข ศึกษาก่อน  GE112 หรอื ได้รับความเห็นชอบจาก
อาจารย์ผู้สอน 
การศึกษาเรียนรู ้ผ่านโครงการและความท้าทายในด้าน
กระบวนการค้นหาและนิยามปัญหา คุณค่า ลูกค้า รูปแบบ
ของการแก้ไขปัญหาและเทคโนโลยี รวมไปถึงทรัพยากร
และขีดความสามารถต่างๆ ที่สำคัญและมีความสัมพันธ์กับ
การค้นหา การทดลอง และการดำเนินการในการสร้าง
นวัตกรรมที่ขับเคลื่อนโดยการประกอบการ (ผลผลิตของ
การประกอบการที่ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรม) โดยจะสร้าง
ความเข้าใจถึงกระบวนการในการสร้างผู้ประกอบการที่
ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรม และมุ่งเน้นในโครงการที่ใช้องค์
ความรู ้ข ้ามสาขาและสร้างผลกระทบในเชิงบวกกับ

3(3-0-6) GE113 โครงการนวัตกรรมที่ขับเคลื่อนด้วยผู้ประกอบการ 3 
(Entrepreneurial Driven Innovation Project 3) 
เง่ือนไข ศึกษาก่อน  GE112 หรอื ได้รับความเห็นชอบ
จากอาจารย์ผู้สอน 
การศึกษาเรียนรู้ผ่านโครงการและความท้าทายในด้าน
กระบวนการค้นหาและนิยามปัญหา คุณค่า ลูกค้า 
รูปแบบของการแก้ไขปัญหาและเทคโนโลยี รวมไปถึง
ทรัพยากรและขีดความสามารถต่างๆ ที่สำคัญและมี
ความสัมพันธ์ก ับการค้นหา การทดลอง และการ
ดำเนินการในการสร้างนวัตกรรมที่ขับเคลื่อนโดยการ
ประกอบการ (ผลผล ิตของการประกอบการที่
ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรม) โดยจะสร้างความเข้าใจถึง
กระบวนการในการสร้างผู้ประกอบการที่ขับเคลื่อน
โดยนวัตกรรม และมุ่งเน้นในโครงการที่ใช้องค์ความรู้

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged)  



 

316 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

 

หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
มหาวิทยาลัยหอการค้าไทยและผู้มีส่วนได้ส่วนเสียภายใน
ชุมชนดินแดงห้วยขวาง ซึ่งทำการออกแบบมาเพื่อพัฒนา
นักศึกษาทางด้านกรอบแนวคิดการสร้างการประกอบการ
ที ่ขับเคลื ่อนโดยนวัตกรรมโดยมีเป้าหมายเพื ่อสร้างให้
นักศึกษามีความมั่นใจและความต้องการที่จะ มองต่าง คิด
ใหญ่ และทำเล็ก ในรายวิชานี้จะเน้นการใช้กระบวนการ
การประกอบการที่ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรมที่เพิ่มเติมใน
ส่วนการดำเนินการจริงจากโอกาสทางการประกอบการ
โดยจะต้องเข้าใจในการขยายตัวและการจัดหาเงินทนุผ่าน
การเงินของผู้ประกอบการ   
Project based learning and challenge in process 
of exploring and defining problem, value, 
people, a range of solutions and technology, and 
a range of necessarily resources and capability 
which is crucial and related to successfully 
Explore, Experiment with, and Execute on an 
entrepreneurial driven innovation (the output of 
IDE). This course will build to understand the 
process of innovation-driven entrepreneurship 
focusing on a cross-disciplinary project of high 
impact to UTCC and its stakeholders in the Din 
Daeng/Huay Kwang community in which 
designed to develop students’ IDE Mindset, with 
a goal of giving students the confidence and 
willingness to See Different, Think Big, and Act 
Small. This course required more rigorous use of 
the IDE process, with an additional emphasis on 
how to Execute on and IDE opportunity, with an 
understand of scaling and entrepreneurial 
finance for seeking funding. 

ข ้ ามสาขาและสร ้ า งผลกระทบในเช ิ งบวกกับ
มหาวิทยาลัยหอการค้าไทยและผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย
ภายในชุมชนดินแดงห้วยขวาง ซึ่งทำการออกแบบมา
เพื่อพัฒนานักศึกษาทางด้านกรอบแนวคิดการสร้าง
การประกอบการที ่ข ับเคลื ่อนโดยนวัตกรรมโดยมี
เป้าหมายเพื่อสร้างให้นักศึกษามีความมั่นใจและความ
ต้องการที่จะ มองต่าง คิดใหญ่ และทำเล็ก ในรายวิชา
นี ้จะเน้นการใช้กระบวนการการประกอบการที่
ข ับเคล ื ่อนโดยนว ัตกรรมที ่ เพ ิ ่มเต ิมในส่วนการ
ดำเนินการจริงจากโอกาสทางการประกอบการโดย
จะต้องเข้าใจในการขยายตัวและการจัดหาเงินทุนผ่าน
การเงินของผู้ประกอบการ   
Project based learning and challenge in 
process of exploring and defining problem, 
value, people, a range of solutions and 
technology, and a range of necessarily 
resources and capability which is crucial and 
related to successfully Explore, Experiment 
with, and Execute on an entrepreneurial 
driven innovation (the output of IDE). This 
course will build to understand the process 
of innovation-driven entrepreneurship 
focusing on a cross-disciplinary project of 
high impact to UTCC and its stakeholders in 
the Din Daeng/Huay Kwang community in 
which designed to develop students’ IDE 
Mindset, with a goal of giving students the 
confidence and willingness to See Different, 
Think Big, and Act Small. This course required 
more rigorous use of the IDE process, with an 
additional emphasis on how to Execute on 
and IDE opportunity, with an understand of 
scaling and entrepreneurial finance for 
seeking funding. 

GE114 โครงการประกอบการที่ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรม 1 
(IDE Project 1) 
เง่ือนไข ศึกษาก่อน  GE111, GE112, และ GE113 
ศึกษาผ่านโครงการและความท้าทายในด้านกระบวนการ
ค้นหาและนิยามปัญหา คุณค่า ลูกค้า รูปแบบของการ
แก้ไขปัญหาและเทคโนโลยี รวมไปถึงทรัพยากรและขีด

3(3-0-6) GE114 โครงการประกอบการที่ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรม 1 
(IDE Project 1) 
เง่ือนไข ศึกษาก่อน  GE111, GE112, และ GE113 
ศ ึกษาผ ่ านโครงการและความท ้ าทายในด ้ าน
กระบวนการค้นหาและนิยามปัญหา คุณค่า ลูกค้า 
รูปแบบของการแก้ไขปัญหาและเทคโนโลยี รวมไปถึง

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
ความสามารถต่างๆ ที่สำคัญและเกี่ยวข้องปัญหาและความ
ท้าทายที่นักศึกษาเลือก ทั้งนี้จะต้องผ่านการอนุมัติจาก
คณะกรรมการ โดยโครงการจะต้องเป็นโครงการที่สามารถ
ที่ขยายตัวได้และสามารถที่จะทำให้เกิดความน่าสนใจและ
ใหญ่กว่าโครงการที่นักศึกษาเคยได้ดำเนินการมา 
Project based learning and challenge in process of 
exploring and defining problem, value, people, a 
range of solutions and technology, and a range of 
necessarily resources and capability which is 
crucial and related to selected project by student. 
Student’ s project must be approved by an IDE 
committee.  It must be an IDE scale project and 
should be more exciting and bigger than previous 
project that students have done. 

ทรัพยากรและขีดความสามารถต่างๆ ที ่สำคัญและ
เกี ่ยวข้องปัญหาและความท้าทายที่นักศึกษาเลือก 
ทั ้งนี ้จะต้องผ่านการอนุมัติจากคณะกรรมการ โดย
โครงการจะต้องเป็นโครงการที่สามารถที่ขยายตัวได้
และสามารถที่จะทำให้เกิดความน่าสนใจและใหญ่กว่า
โครงการที่นักศึกษาเคยได้ดำเนินการมา 
Project based learning and challenge in 
process of exploring and defining problem, 
value, people, a range of solutions and 
technology, and a range of necessarily 
resources and capability which is crucial and 
related to selected project by student. 
Student’s project must be approved by an IDE 
committee.  It must be an IDE scale project 
and should be more exciting and bigger than 
previous project that students have done. 

GE115 โครงการประกอบการที่ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรม 2 
(IDE Project 2) 
เง่ือนไข ศึกษาก่อน  GE114 
ศึกษาผ ่านโครงการต่อเน ื ่องจากว ิชา โครงการการ
ประกอบการที่ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรม 1 (IDE Project 1)  
Continuous Project based learning and challenge 
after IDE Project 1 

3(3-0-6) GE115 โครงการประกอบการที่ขับเคลื่อนโดยนวัตกรรม 2 
(IDE Project 2) 
เง่ือนไข ศึกษาก่อน  GE114 
ศึกษาผ่านโครงการต่อเนื ่องจากวิชา โครงการการ
ประกอบการท ี ่ข ับเคล ื ่อนโดยนวัตกรรม 1 ( IDE 
Project 1)  
Continuous Project based learning and 
challenge after IDE Project 1 
 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

GE116 การบัญชีสำหรับผูป้ระกอบการ 
(Accounting for Entrepreneur) 
หลักการเบื้องต้นทางการบัญชีการเงิน บัญชีบริหารและ
ภาษีอากร สำหรับผู้ประกอบการ 
Basic principles of financial accounting, 
managerial accounting and taxation for 
entrepreneur 

3(3-0-6) GE116 การบัญชีสำหรับผูป้ระกอบการ 
(Accounting for Entrepreneur) 
หลักการเบื้องต้นทางการบัญชีการเงิน บัญชีบริหาร
และภาษีอากร สำหรับผูป้ระกอบการ 
Basic principles of financial accounting, 
managerial accounting and taxation for 
entrepreneur 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

GE117 เศรษฐกิจของประเทศในอาเซีย 
(Economies of Asian Countries) 

ลักษณะและแนวทางการพัฒนาเศรษฐกิจของ
ประเทศต่างๆ ที่สำคัญในเอเซีย ปัจจัยต่างๆ ทางเศรษฐกิจ 
สังคม การเมืองที่มีผลต่อการเปลี่ยนแปลงทางเศรษฐกิจ
ของประเทศเหล่านั้น ตลอดจนความสัมพันธ์ทางเศรษฐกิจ
กับประเทศอื่นๆ ในเอเซียและทั่วโลก  

3(3-0-6) GE117 เศรษฐกิจของประเทศในเอเซีย 
(Economies of Asian Countries) 

ลักษณะและแนวทางการพัฒนาเศรษฐกิจของ
ประเทศต่างๆ ที ่สำคัญในเอเซีย ปัจจัยต่างๆ ทาง
เศรษฐกิจ สังคม การเมืองที่มีผลต่อการเปลี่ยนแปลง
ทางเศรษฐก ิจของประเทศเหล ่าน ั ้น ตลอดจน
ความสัมพันธ์ทางเศรษฐกิจกับประเทศอื่นๆ ในเอเซีย
และทั่วโลก  

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 



 

318 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

 

หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
Economies and the development of some 
important Asian countries. This course also 
includes economic, social, and political factors 
that affect these economies as well as economic 
relationship with other Asian countries and the 
rest of the world. 

Economies and the development of some 
important Asian countries. This course also 
includes economic, social, and political factors 
that affect these economies as well as 
economic relationship with other Asian 
countries and the rest of the world. 

GE118 วิสาหกจิเพื่อสังคม 
(Social Enterprise) 
ความหมาย แนวคิด หลักการ ความสำคัญและคุณค่าของ
การสร้างกิจการเพื่อสังคม ศึกษาเทคนิคการดำเนินการ 
รวมทั้งโอกาส ปัญหา และอุปสรรคเกี ่ยว กับการสร้าง
กิจการเพื่อสังคม โดยการใช้กรณีศึกษา และการฝึกปฏิบัติ
จริงในชุมชน 
Meaning, concept, principles, importance and 
value of social enterprise. Techniques for 
managing including opportunities, problems and 
obstacles relating to managing social enterprise 
using case studies and real projects with local 
communities. 

3(3-0-6) GE118 วิสาหกจิเพื่อสังคม 
(Social Enterprise) 
ความหมาย แนวคิด หลักการ ความสำคัญและคุณค่า
ของการสร้างกิจการเพื ่อสังคม ศึกษาเทคนิคการ
ดำเนินการ รวมทั้งโอกาส ปัญหา และอุปสรรคเกี่ยว 
กับการสร้างกิจการเพื่อสังคม โดยการใช้กรณีศึกษา 
และการฝึกปฏิบัติจริงในชุมชน 
Meaning, concept, principles, importance and 
value of social enterprise. Techniques for 
managing including opportunities, problems 
and obstacles relating to managing social 
enterprise using case studies and real projects 
with local communities. 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

GE119 เศรษฐศาสตร์ผู้บริโภค 
(Consumer Economics) 
ความสำคัญของผู้บริโภคต่อระบบเศรษฐกิจ แหล่งที่มาของ
รายได้และรายได้ที่ใช้ได้จริง ปัจจัยที่กำหนดทางเลือกใน
บริโภค หลักการซ้ือสินค้าและบริการต่างๆ สินเชื่อเพื่อการ
บริโภค  การใช้บริการประกันภัยและประกันชีวิต การ
วางแผนการเงินส่วนบุคคล แผนการออมและการเลือก
รูปแบบการออม  การวางแผนการลงทุนและการเลือก
วิธีการลงทุน บริการที่รัฐให้แก่ผู้บริโภค การควบคุมราคา
สินค้า และการคุ้มครองผู้บริโภค 
Importance of consumers to the economic 
system, source of incomes and disposable 
income, factors that determine the choice of 
consumption, and principles in making decisions 
to buy products and services., consumption 
credit, using the insurance and life insurance, 
personal financial planning, saving plan and the 
way of choosing it types, planning for investment 
and selection of how to invest, government 
service for consumers, price control and 
consumers protection. 

3(3-0-6) GE119 เศรษฐศาสตร์ผู้บริโภค 
(Consumer Economics) 
ความสำคัญของผู้บริโภคต่อระบบเศรษฐกิจ แหล่งที่มา
ของรายได้และรายได้ที ่ใช้ได้จริง ปัจจัยที ่กำหนด
ทางเลือกในบริโภค หลักการซ้ือสินค้าและบริการต่างๆ 
สินเชื่อเพื่อการบริโภค   การใช้บริการประกันภัยและ
ประกันชีวิต การวางแผนการเงินส่วนบุคคล แผนการ
ออมและการเลือกรูปแบบการออม  การวางแผนการ
ลงทุนและการเลือกวิธีการลงทุน บริการที่รัฐให้แก่
ผู ้บริโภค การควบคุมราคาสินค้า และการคุ้มครอง
ผู้บริโภค 
Importance of consumers to the economic 
system, source of incomes and disposable 
income, factors that determine the choice of 
consumption, and principles in making 
decisions to buy products and services., 
consumption credit, using the insurance and 
life insurance, personal financial planning, 
saving plan and the way of choosing it types, 
planning for investment and selection of how 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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to invest, government service for consumers, 
price control and consumers protection. 

GE121 พื้นฐานการบริหารจัดการตนเอง                       
(Fundamentals of self-management) 
การบริหารจัดการตนเอง รู้จักการจัดการกับชีวิต ความคิด 
ความกลัว ความสงสัย แรงบันดาลใจ แรงเฉื ่อย ความ
ตื่นเต้น ความโกรธ ความกระวนกระวาย การตัดสิน การ
จัดการกับความล้มเหลว รู้จักความถนัดของตนเอง และ
เป้าหมายของตนเอง 
Study of self-management, how to deal with life, 
thoughts, fear, doubt, inspiration, inertia, 
excitement, anger, agitation, judgment, dealing 
with failure, and understand own aptitude and 
goals 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.4 กลุ่มทักษะชีวิตและการทำงาน  
     (Life and Career Skills) 

 รายวิชาคงเดิม 
 แต่ปรับยา้ย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 

GE122 การนำเสนอธุรกิจเพื่อระดมทุน                        
(Intensive Pitching Workshop) 
การนำเสนอผลงานจากโครงงานวิทยากาคอมพิวเตอร์
ให้กับนักลงทุน การใช้ต้นแบบของโครงงานเพื่อนำเสนอ 
เทคนิคการโน้มน้าวนักลงทุน การนำเสนอธุรกิจจาก
โครงงานเพื่อระดมทุน       
Presentation of the capstone project to investors, 
presentation by using the prototype of the project 
to convince investors, presentation the business 
idea from the project to raise funds. 

3(3-0-6) GE122 การนำเสนอธุรกิจเพื่อระดมทุน                        
(Intensive Pitching Workshop) 
การนำเสนอผลงานจากโครงงานวิทยากาคอมพิวเตอร์
ให ้ก ับน ักลงท ุน  การใช ้ต ้นแบบของโครงงาน 
เพ ื ่อนำเสนอ เทคนิคการโน้มน้าวนักลงทุน การ
นำเสนอธุรกิจจากโครงงานเพื่อระดมทุน       
Presentation of the capstone project to 
investors, presentation by using the 
prototype of the project to convince 
investors, presentation the business idea 
from the project to raise funds. 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

GE123 พื้นฐานการเงิน                                          
(Basics of Finance) 
หลักการและแนวคิดด้านการเงินธุรกิจการคลังสาธารณะ
การเงินส่วนบุคคลตลาดการเงินการบริหารทางการเงิน 
Corporate Finance, Public Finance, Personal 
Finance, Financial Markets, Financial Services. 

3(3-0-6) GE123 พื้นฐานการเงิน                                          
(Basics of Finance) 
หลักการและแนวคิดด้านการเง ินธ ุรก ิจการคลัง
สาธารณะการเงินส่วนบุคคลตลาดการเงินการบริหาร
ทางการเงิน 
Corporate Finance, Public Finance, Personal 
Finance, Financial Markets, Financial Services. 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

GE124 พาณิชย์อิเล็กทรอนกิส์เบื้องต้น                      
(Introduction to E-Commerce) 
ความรู้พื้นฐานเกี่ยวกับพาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์ ประเภท
และรูปแบบของพาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์ องค์ประกอบที่
สำคัญของระบบพาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์ การเตรียมความ
พร้อมเพื่อการเป็นผู้ประกอบการพาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์ 
การตลาดอิเล็กทรอนิกส์ การเลือกช่องทางการขายและ
การติดต่อสื่อสารกับลูกค้า  วิธีการชำระเงินของพาณิชย์

3(3-0-6)  ย้ายรายวิชานี้ไปอยู่ส่วนที่ 1 เป็นรายวิชาบังคับ  หรือ
บังคับเลือก (Moved to Part 1 as a 
required/selectable required course)   

 -ย้ายไป 
ส่วนที่ 1 เป็น
บังคับ/บังคับ
เลือก 
(Moved to 
Part 1 as a 
required/sel
ectable 
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อิเล็กทรอนิกส์  การจัดส่งสินค้า  และการฝึกปฏิบัติการ
พาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์ 
Basic knowledge about e-commerce, types and 
business models for e-commerce, key 
components of e-commerce, preparation for  
e-commerce entrepreneurs, e-marketing, sales 
channels and customer communication, 
payment methods, shipping and e-commerce 
implementation. 

required 
course)   
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

GE125 การออกแบบชวีิต 
(Design Your Life) 
หลักการและแนวคิดการคิดเชิงออกแบบ ระเบียบวิธีและ
เครื่องมือสำหรับการตัดสินใจครั้งสำคัญในชีวิต การแก้ไข
ทัศนคติที ่มีความผิดปกติ และการสร้างสรรค์ชีวิตที ่มี
ความหมายยิ่งขึ้น วิธีการประเมินเรื่องราวของชีวิต ชีวิตที่
เปรียบเสมือนการเดินทาง และสมดุลของการทำงานและ
ชีวิต 
Principles and Concepts of design thinking, 
Methodology and tools of making important life 
decisions, fixing dysfunctional attitides, and 
creating a more meaningful life. Approch on life 
story assessment, life as a journey, and work and 
life balance. 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.5 กลุ่มสมดุลชีวิต (Life Balance) 

 -รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
และยกเลิกการ
ใช้การวัดผล
แบบ S/U มา
เป็นการวัดและ
ประเมินผล
ตามข้อ 9.7 
(Course 
unchanged 
but changed 
group and 
changed 
evaluation 
criteria from 
S/U to those 
listed in 9.7 

GE126 ธุรกิจและการค้าในออสเตรเลีย 
(Business and Commerce in Australia) 
วิชานี้มุ่งเน้นให้นักศึกษาเข้าใจกฎหมายและระบบการเงิน
ของประเทศออสเตรเลีย   และเปรียบเทียบความแตกต่าง
กับกฎหมายและระบบการเงินของประเทศไทย  โดย
เนื ้อหาจะครอบคลุมเกี ่ยวกับระบบการเงิน กฎหมาย 
สัญญาต่างๆ โครงสร้าง การบังคับใช้ และข้อยกเว้นของ
กฎหมาย  การบริหารจัดการที่มีประสิทธิภาพ ประสิทธิผล  
และตามหลักจริยธรรมในบริบทของประเทศออสเตรเลีย 
เอเซีย และโลก  นักศึกษาจะต้องสามารถใช้วิธีการแก้ไข
ปัญหาเพื่ออธิบายเนื้อหาที่เกี่ยวกับกฎหมาย การบริการ
จัดการ และการเงินที่อยู่ในรายวิชานี้ และต้องมีทักษะขั้น
พื้นฐานที่จำเป็นในกระบวนการวิจัยและการเขียน 

3(3-0-6) GE126 ธุรกิจและการค้าในออสเตรเลีย 
(Business and Commerce in Australia) 
วิชานี ้มุ ่งเน้นให้นักศึกษาเข้าใจกฎหมายและระบบ
การเงินของประเทศออสเตรเลีย   และเปรียบเทียบ
ความแตกต่างกับกฎหมายและระบบการเงินของ
ประเทศไทย  โดยเนื้อหาจะครอบคลุมเกี่ยวกับระบบ
การเงิน กฎหมาย สัญญาต่างๆ โครงสร้าง การบังคับ
ใช้ และข้อยกเว้นของกฎหมาย  การบริหารจัดการที่มี
ประสิทธิภาพ ประสิทธิผล  และตามหลักจริยธรรมใน
บริบทของประเทศออสเตรเลีย เอเซีย และโลก  
นักศึกษาจะต้องสามารถใช้วิธีการแก้ไขปัญหาเพื่อ
อธิบายเนื้อหาที่เกี่ยวกับกฎหมาย การบริการจัดการ 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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This course supports students in understanding 
the particular aspects of law and finance that 
relate to an Australian context, and how these 
differ from Thai structures and processes. Topics 
include components of the Australian financial 
system, features off the Australian legal system, 
contract law in an Australian context (formation, 
enforceability terms and exclusion, Asia-region 
and global contexts. Students will be required to 
apply problem solving methods to explain areas 
of law, management and finance covered during 
the course, and be able to demonstrate 
introductory skills of academic research and 
writing. 

และการเงินที ่อยู่ในรายวิชานี ้ และต้องมีทักษะขั้น
พื้นฐานที่จำเป็นในกระบวนการวิจัยและการเขียน 
This course supports students in 
understanding the particular aspects of law 
and finance that relate to an Australian 
context, and how these differ from Thai 
structures and processes. Topics include 
components of the Australian financial 
system, features off the Australian legal 
system, contract law in an Australian context 
(formation, enforceability terms and 
exclusion, Asia-region and global contexts. 
Students will be required to apply problem 
solving methods to explain areas of law, 
management and finance covered during the 
course, and be able to demonstrate 
introductory skills of academic research and 
writing. 

GE127 การจัดการนวัตกรรมในสภาวะโลกและเครือข่าย 
(Global and Network Innovation Management) 
การเป็นผู้ประกอบการและนวัตกรรมที่มีความหลายหลาย 
การใช้ประโยชน์จากสภาพแวดล้อมโลกที่ผันแปรเพื่อบรรลุ
ว ัตถ ุประสงค ์ขององค ์กร   แนวค ิดด ้านความเป็น
ผู้ประกอบการและนวัตกรรมในแต่ละสถานการณ์และแต่
ละประเภทธุรกิจ ซ่ึงรวมถึงองค์กรภาคเอกชน ภาครัฐบาล 
ครอบครัว และสังคม วิชานี ้เน้นการใช้กรณีศึกษาจาก
ประเทศออสเตรเลียและนานาประเทศเพื ่อสร้างความ
เข้าใจแก่นักศึกษาด้านแนวคิดการเป็นผู้ประกอบการและ
นวัตกรรม 
Entrepreneurial and Innovation Diversity focuses 
on the importance, diversity and means by which 
entrepreneurial and innovative behavior take 
advantage of increasingly rapid change to pursue 
enterprise objectives. The course examines 
concepts of entrepreneurship and innovation in 
their numerous settings, including private sector, 
public sector, family and social entrepreneurial 
settings. The course places a heavy emphasis 
upon contemporary global and Australian case 
studies to illustrate key themes 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.2 กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม 
     (Learning and Innovation Skills) 

 -รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
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GE128 นวัตกรรม ความคิดสร้างสรรค์และการประกอบการ 

(Innovation Creativity and Entrepreneurship) 
การจัดตั้งธุรกิจใหม่ ธุรกิจทั่วไป และหลักการการทำธุรกิจ
ที ่มุ ่งกิจกรรมธุรกิจที ่เป็นนวัตกรรม วิชานี ้ออกแบบมา
เพื ่อให้นักศึกษาได้เรียนรู ้เก ี ่ยวกับแนวคิดธุรกิจและ
พฤติกรรมของผู้ประกอบการ แนวคิดและเทคนิคในเรื่อง
ความคิดสร้างสรรค์  นอกจากนั้น นักศึกษาจะได้ศึกษา
ปัจจัยแห่งความสำเร็จสำหรับธุรกิจ และนำความรู้ดังกล่าว
ไปปรับใช้กับการสร้างธุรกิจจริง 
Entrepreneurship can relate to new start-ups, 
general business and a business philosophy 
focusing on continually innovating business 
activity.  This course is designed to introduce 
students to enterprise concepts and 
entrepreneurial behaviors.  It provides an 
introduction to creativity and ideation 
techniques. Students will learn key success 
factors for enterprises and how to apply these to 
successfully innovate, develop and grow a 
business. 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.2 กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม 
     (Learning and Innovation Skills) 

 -รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 

GE129 ความเป็นผู้นำและจริยธรรม 
(Leadership and Ethics) 
เข้าใจแนวคิดและทฤษฎีเกี่ยวกับจริยธรรมและข้อปฏิบัติ
ด ้านจริยธรรมสำหรับผู ้นำในศตวรรษที ่  21  ว ิชานี้
ค รอบคล ุ มถ ึ ง ก า ร เปล ี ่ ย นแปล งขอ งธ ุ ร ก ิ จ แ ล ะ
สภาพแวดล้อมทางธ ุรก ิจที ่ซ ับซ ้อน การจ ัดการท ี ่มี
ประสิทธิภาพและเป็นไปตามหลักจริยธรรมในสถานการณ์
ที่มีความท้าทาย โดยต้องสร้างสมดุลของความคาดหวัง
จากผู้ที่มีส่วนเกี่ยวข้อง วิชานี้ครอบคลุมถึงหลักการพื้นฐาน 
ทฤษฎีที่เป็นที่ยอมรับ และทฤษฎีที่เน้นการสร้างมูลค่า ที่
เกี่ยวข้องกับจริยธรรมสำหรับผู้นำ การประเมินทฤษฎีและ
ประเด็นร่วมสมัยด้านความเป็นผู ้ทำในองค์กรที ่ เน้น
จริยธรรม การศึกษาถึงเป้าหมายการพัฒนาที่ยั ่งยืนของ
องค์การสหประชาชาติ 17 เป้าหมาย และบทบาทของผู้นำ
เพื่อให้บรรลุเป้าหมายดังกล่าว 
This course introduces students to the concepts 
of ethics and ethical behavior within the context 
of leadership for the 21st century. The course 
will examine contemporary dynamic and 
complex business environments and explores 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 
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the need for leaders to manage effectively 
ethically challenging situations, whilst seeking to 
balance the (often conflicting) expectations of 
multiple stakeholders. It examines both the 
foundations of ethical approaches within the 
context of leadership and the dominant 
normative leadership theories as well as 
emerging values-driven leadership theories. It 
evaluates such theories and examines closely 
contemporary issues in leadership and the 
special role the leader in nurturing ethically-
orientated organizations. In addition, students 
are also introduced to the UN Sustainable 
Development Goals (SDGs) – ‘17 Goals to 
Transform Our World’. In the workshops we 
discuss the role of leadership in addressing these 
SDGs. 

GE130 การภาษีอากรสำหรับประเทศออสเตรเลีย 
(Australian Taxation) 
กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับภาษีเงินได้ในประเทศออสเตรเลีย 
ประเด็นที ่เกี ่ยวข้องกับการวางแผนภาษีสำหรับบุคคล
ธรรมดาและนิติบุคคล การสื่อสารข้อมูลและให้คำปรึกษา
ด้านภาษีแก่ลูกค้าผู้เป็นผู้เสียภาษี วิชานี้เน้นให้นักศึกษา
พัฒนาทักษะการแก้ปัญหา การตัดสินใจ และการสื่อสาร 
Australian income tax laws with specific 
emphasis on how to access provisions of the 
Income Tax Assessment Act and related 
legislation. In addition you will be made aware 
of tax planning issues that exist in relevant 
personal and business environments and learn 
how to communicate technical tax information 
to client taxpayers. The graduate qualities of 
problem solving, decision making and 
communication are enhanced throughout. 

3(3-0-6) GE130 การภาษีอากรสำหรับประเทศออสเตรเลีย 
(Australian Taxation) 
กฎหมายที ่ เก ี ่ยวข ้องก ับภาษ ีเง ินได ้ในประเทศ
ออสเตรเลีย ประเด็นที่เกี่ยวข้องกับการวางแผนภาษี
สำหรับบุคคลธรรมดาและนิติบุคคล การสื่อสารข้อมูล
และให้คำปรึกษาด้านภาษีแก่ลูกค้าผู้เป็นผู้เสียภาษี 
วิชานี้เน้นให้นักศึกษาพัฒนาทักษะการแก้ปัญหา การ
ตัดสินใจ และการสื่อสาร 
Australian income tax laws with specific 
emphasis on how to access provisions of the 
Income Tax Assessment Act and related 
legislation. In addition you will be made 
aware of tax planning issues that exist in 
relevant personal and business environments 
and learn how to communicate technical tax 
information to client taxpayers. The graduate 
qualities of problem solving, decision making 
and communication are enhanced 
throughout. 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 

GE131 กฎหมายธุรกิจประเทศออสเตรเลีย 
(Australian Business Law) 
กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับการจัดตั้งและประกอบธุรกิจใน
ประเทศออสเตรเลีย กรอบแนวคิดด้านกฎหมายซึ่งส่งผล

3(3-0-6) GE131 กฎหมายธุรกิจประเทศออสเตรเลีย 
(Australian Business Law) 
กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับการจัดตั้งและประกอบธุรกิจ
ในประเทศออสเตรเลีย กรอบแนวคิดด้านกฎหมายซ่ึง

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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ต่อการจัดตั้งธุรกิจ จัดหาเงินทุน กำกับดูแล ความสัมพันธ์
ภายในและภายนอกองค์กร และกฎหมายล้มละลาย 
เปรียบเทียบรูปแบบธุรกิจในออสเตรเลียซึ่งรวมถึงหุ้นสว่น
และสหกรณ์ 
Australian Business Law introduces students to 
the registered company as the dominant legal 
form for carrying on a business. It considers the 
legal framework that determines how a company 
deals with the issues of formation, financing, 
accountability, internal and external relations and 
insolvency. It also compares and contrasts the 
company with other types of business 
organization including partnerships and co-
operatives. 

ส่งผลต่อการจัดตั ้งธุรกิจ จัดหาเงินทุน กำกับดูแล 
ความส ัมพ ันธ ์ภายในและภายนอกองค ์กร และ
กฎหมายล้มละลาย เปรียบเทียบรูปแบบธุรกิจใน
ออสเตรเลียซ่ึงรวมถึงหุ้นส่วนและสหกรณ์ 
Australian Business Law introduces students 
to the registered company as the dominant 
legal form for carrying on a business. It 
considers the legal framework that determines 
how a company deals with the issues of 
formation, financing, accountability, internal 
and external relations and insolvency. It also 
compares and contrasts the company with 
other types of business organization including 
partnerships and co-operatives. 

GE132 กฎหมายธุรกิจประเทศพม่า 
(Myanmar Business Law) 
กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับการจัดตั้งและประกอบธุรกิจใน
สาธารณรัฐแห่งสหภาพพม่า กรอบแนวคิดด้านกฎหมายซ่ึง
ส่งผลต่อการจ ัดตั ้ งธ ุรก ิจ จ ัดหาเง ินทุน กำก ับดูแล 
ความสัมพันธ์ภายในและภายนอกองค์กร และกฎหมาย
ล้มละลาย เปรียบเทียบรูปแบบธุรกิจในสาธารณรัฐแห่ง
สหภาพพม่า 
Laws related to registered company as the 
dominant legal form for carrying on a business. 
The legal framework that determines how a 
company deals with the issues of formation, 
financing, accountability, internal and external 
relations and insolvency. It also compares and 
contrasts the company with other types of 
business organization. 

3(3-0-6) GE132 กฎหมายธุรกิจประเทศเมียนมา 
(Myanmar Business Law) 
กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับการจัดตั้งและประกอบธุรกิจ
ในสาธารณรัฐแห่งสหภาพเมียนมา กรอบแนวคิดด้าน
กฎหมายซึ ่งส่งผลต่อการจัดตั ้งธุรกิจ จัดหาเงินทุน 
กำกับดูแล ความสัมพันธ์ภายในและภายนอกองค์กร 
และกฎหมายล้มละลาย เปรียบเทียบรูปแบบธุรกิจใน
สาธารณรัฐแห่งสหภาพเมียนมา 
Laws related to registered company as the 
dominant legal form for carrying on a business. 
The legal framework that determines how a 
company deals with the issues of formation, 
financing, accountability, internal and external 
relations and insolvency. It also compares and 
contrasts the company with other types of 
business organization. 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

GE133 การภาษีอากรสำหรับประเทศพมา่ 
(Myanmar Taxation) 
ภาษีเงินได้นิติบุคคล ภาษีทรัพย์สิน ภาษีการค้า ภาษีเงิน
ได้บุคคลธรรมดา และภาษีอื่นๆของประเทศพม่า 
Corporate Income Tax, Property Tax, Commercial 
Tax, Personal Income Tax, and other taxes in 
Myanmar. 

3(3-0-6) GE133 การภาษีอากรสำหรับประเทศเมียนมา 
(Myanmar Taxation) 
ภาษีเงินได้นิติบุคคล ภาษีทรัพย์สิน ภาษีการค้า ภาษี
เงินได้บุคคลธรรมดา และภาษีอื่นๆ ของสาธารณรัฐ
แห่งสหภาพเมียนมา 
Corporate Income Tax, Property Tax, 
Commercial Tax, Personal Income Tax, and 
other taxes in Myanmar. 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

GE134 ธุรกิจและวัฒนธรรมยโุรป 
(European Business and Cultures) 

3(3-0-6) GE134 ธุรกิจและวัฒนธรรมยโุรป 
(European Business and Cultures) 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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ความรู้พื้นฐานที่จำเป็นสำหรับการประกอบธุรกิจในยุโรป 
ประวัติความเป็นมาของธุรกิจในยุโรป วัฒนธรรม ธรรม
เนียมปฏิบัติ และมารยาททางธุรกิจของยุโรป 
Fundamental knowledge necessary for doing 
business in Europe, business history of Europe, 
cultures, traditions, and business etiquettes in 
Europe. 

ความรู้พื้นฐานที่จำเป็นสำหรับการประกอบธุรกิจใน
ย ุ โรป ประว ัต ิความเป ็นมาของธ ุรก ิจในย ุ โ รป 
วัฒนธรรม ธรรมเนียมปฏิบัติ และมารยาททางธุรกิจ
ของยุโรป 
Fundamental knowledge necessary for doing 
business in Europe, business history of Europe, 
cultures, traditions, and business etiquettes in 
Europe. 

GE135 ธุรกิจและวัฒนธรรมเอเชีย 
(Asian Business and Cultures) 
ความรู้พื้นฐานที่จำเป็นสำหรับการประกอบธุรกิจในเอเชีย 
ประวัติความเป็นมาของธุรกิจในเอเชีย วัฒนธรรม ธรรม
เนียมปฏิบัติ และมารยาททางธุรกิจของเอเชีย 
Fundamental knowledge necessary for doing 
business in Asia, business history of Asia, cultures, 
traditions, and business etiquettes in Asia. 

3(3-0-6) GE135 ธุรกิจและวัฒนธรรมเอเชีย 
(Asian Business and Cultures) 
ความรู้พื้นฐานที่จำเป็นสำหรับการประกอบธุรกิจใน
เอเช ีย ประว ัต ิความเป ็นมาของธ ุรก ิจในเอเชีย 
วัฒนธรรม ธรรมเนียมปฏิบัติ และมารยาททางธุรกิจ
ของเอเชีย 
Fundamental knowledge necessary for doing 
business in Asia, business history of Asia, 
cultures, traditions, and business etiquettes in 
Asia. 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
 

GE136 ธุรกิจและวัฒนธรรมจีน 
(China Business and Cultures) 
ความรู ้พ ื ้นฐานที ่จำเป็นสำหรับการประกอบธุรกิจใน
ประเทศจีน ประวัติความเป็นมาของธุรกิจในประเทศจีน 
วัฒนธรรม ธรรมเนียมปฏิบัติ และมารยาททางธุรกิจของ
ประเทศจีน 
Fundamental knowledge necessary for doing 
business in China, business history of China, 
cultures, traditions, and business etiquettes in 
China. 

3(3-0-6) GE136 ธุรกิจและวัฒนธรรมจีน 
(China Business and Cultures) 
ความรู้พื้นฐานที่จำเป็นสำหรับการประกอบธุรกิจใน
ประเทศจีน ประวัติความเป็นมาของธุรกิจในประเทศ
จีน วัฒนธรรม ธรรมเนียมปฏิบัติ และมารยาททาง
ธุรกิจของประเทศจีน 
Fundamental knowledge necessary for doing 
business in China, business history of China, 
cultures, traditions, and business etiquettes in 
China. 
 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

   GE359 การจัดการพิพิธภัณฑ์ 
(Museum Management) 
ความหมาย หน้าที ่  ความสำคัญและคุณค่าของ
พิพิธภัณฑ์ที ่ม ีต่อสังคม ประเภทและรูปแบบของ
พิพิธภัณฑ์  การจัดแสดงในพิพิธภัณฑ์ แนวคิดเกี่ยวกบั
พิพิธภัณฑ์  การบริหารจัดการพิพิธภัณฑ์  การตลาด
ของพ ิพ ิธภ ัณฑ ์  การอน ุร ักษ ์และการจ ัดแสดง  
พิพิธภัณฑ์ท้องถิ่นหรือพิพิธภัณฑ์พื ้นบ้าน  ตัวแบบ
พิพิธภัณฑ์ภูมิปัญญาไทย  การมีส่วนร่วมของชุมชน
และสังคมพิพิธภัณฑ์ในอุดมคติ  พิพิธภัณฑ์เสมือนจริง 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
 แต่ปรับยา้ย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
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Meaning, function, importance, and values of 
museums on society, classifications and 
types of museums, museum displays, 
concepts relating to museums, museum 
management, museum marketing, 
conservation and exhibition of local 
museums, models of Thai local wisdom 
museum, community participation and ideal 
museum society, virtual museum 

   GE370 ท้องถิ่นกับการสร้างสรรค์สินค้าทางวัฒนธรรม 
(Local and Creative Cultural Products) 
กระแสท้องถ ิ ่นนิยมในสังคมไทย   ความสัมพันธ์
ระหว ่างท ้องถ ิ ่นก ับเศรษฐก ิจช ุมชน และระบบ
เศรษฐกิจของประเทศ  แนวคิดเร ื ่องสิ ่งบ ่งช ี ้ทาง
ภูมิศาสตร์และวัฒนธรรมของชุมชนที่นำไปสู่การสรา้ง
สินค้าทางวัฒนธรรม  กระบวนการสร้างและผลิต
สินค้าทางวัฒนธรรม  กรณีศึกษาโดยเก็บข้อมูลใน
ท้องถิ ่นบ้านเกิดเพื ่อแสวงหาสินค้าจากสิ ่งบ่งชี ้ทาง
ภูมิศาสตร์มาต่อยอดสร้างสรรค์ให้เป็นสินค้าทาง
วัฒนธรรมอย่างเป็นรูปธรรม  
Localism in Thai society, relationship between 
local and national economy, concepts relating 
to geographical indication and local culture 
leading to cultural products, creation and 
production processes of cultural products, use 
of case studies as a tool to collect data in 
local communities in search of products with 
geographical indication  

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

   GE455 กฎหมายทรัพย์สินทางปัญญา 
(Intellectual Property Law) 
กฎหมายคุ ้มครองเก ี ่ยวก ับทรัพย ์ส ินทางป ัญญา   
ลิขสิทธิ ์  สิทธิบัตร  เครื ่องหมายทางการค้า การ
คุ้มครองผลงานที่เกิดจากทรัพย์สินทางปัญญา การ
อนุญาตให้ใช้สิทธิ การจดทะเบียนทรัพย์สินทางปญัญา 
การเอาผิดกับผู้ละเมิด รวมถึงคดีที่เกิดขึ้นเกี่ยวกับ
ทรัพย์สินทางปัญญา 
Intellectual property law, copyright, 
trademark; protection, licensing, registration 
and infringement of intellectual property 
including related case studies 

3(3-0-6) -รายวิชาคงเดิม
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
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   GE456 การท่องเท่ียวเชิงภูมิศาสตร์และวัฒนธรรม 

(Geography and Cultural Tourism) 
ลักษณะ และความสำคัญของภูมิศาสตร์ ที่มีอิทธิพล
ต ่อว ัฒนธรรมและการท่องเท ี ่ยวเช ิงสร ้างสรรค์  
เอกลักษณ์และลักษณะเฉพาะทางภูมิศาสตร์และ
วัฒนธรรม  การวางแผนกิจกรรมการท่องเที ่ยวให้
สอดคล้องกับลักษณะภูมิศาสตร์และวัฒนธรรม  การ
นำความรู ้ไปประยุกต์ใช ้ในการประกอบอาชีพที่
เกี่ยวข้องกับธุรกิจการท่องเท่ียว 
Characteristics and importance of geography 
influencing culture and creative tourism, 
geographical and cultural identity, tourism 
activity planning in accordance with 
geography and culture, applying knowledge 
to professions in tourism industry 

3(3-0-6) -รายวิชาคงเดิม
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

   GE139 การสื่อสารการตลาดแบบบูรณาการ 
(Integrated Marketing Communication) 
ความหมาย  เครื ่องมือ  ขั ้นตอน การวางแผน การ
ออกแบบเนื้อหา การประเมินผลการสื่อสารการตลาด
แบบบูรณาการ และการวิเคราะห์ กรณีศึกษาด้านการ
สื่อสารการตลาด 
Definition, marketing communication tools, 
marketing communication process, marketing 
communication evaluation and case study in 
marketing communication 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

   GE140 การพัฒนาเพื่อความยั่งยืน 
(Sustainable development) 
ศึกษาแนวคิดการพัฒนาเพื ่อความยั ่งยืนในองค์กร 
ต่าง ๆ อาทิ องค์กรธุรกิจ องค์กรระหว่างประเทศ 
องค์กรมหาชน องค์กรราชการ และองค์กรไม่แสวงหา
กำไร มุ่งเน้นการขับเคลื่อนองค์กรด้วยภาวะผู้นำแบบ
ยั ่งย ืนเพื ่อส่งเสริมให้เกิดการสร้างประโยชน์ทาง
เศรษฐกิจ สังคม สิ ่งแวดล้อม และวัฒนธรรม ซ่ึง
สอดคล้องกับปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง รวมไปถึง
การศึกษาแนวคิด หลักการ และกระบวนการในการ
ดำเนินงานที่สนับสนุนให้องค์กรบรรลุเป้าหมายการ
พัฒนาที่ยั่งยืน ภายใต้โมเดลเศรษฐกิจใหม่ เศรษฐกิจ
ชีวภาพ เศรษฐกิจหมุนเวียน และเศรษฐกิจสีเขียว 
To understand the key concept of 
sustainable development and organizational 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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roles in contributing to the ultimate goals of 
sustainability from different perspectives. 
Creating an effective business alignment on 
how they contribute to the achievement of 
the sustainable development agenda that 
consolidate a strong license to operate and 
to differentiate themselves from competitors 
while satisfying stakeholders. Promote and 
utilized Sufficiency Economy Philosophy to 
optimize economic, social, environmental, 
and cultural impact that support the new key 
economy which are Bioeconomy, Circular 
Economy, and Green Economy. 
 
 

   GE141 การสื่อสารเพื่อธุรกิจการท่องเท่ียว 
(Tourism Communication) 
แนวคิดและหลักการทั ่วไปเกี่ยวกับการสื ่อสารเพื่อ
ธ ุรกิจการท่องเที ่ยว  ความสำคัญของการจัดการ
ทางการสื ่อสารเพื ่อธุรกิจท่องเที ่ยว  กระบวนการ
สื ่อสารและรูปแบบของการจัดการการสื ่อสารเพื่อ
ธุรกิจการท่องเท่ียว  การบูรณาการทางการสื่อสารเพือ่
ธุรกิจการท่องเท่ียว วิเคราะห์กรณีศึกษาและฝึกปฏิบัติ 
Concept and principle of tourism 
communication, tourism communication 
management, integrated communication in 
tourism communication, case study and 
practicing tourism communication 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

   GE142 การออกแบบบรกิาร 
(Service Design) 
รายวิชาที่ออกแบบมาเพื่อการทำความเข้าใจและการ
ปฏิบัติของการออกแบบบริการ โดยเริ่มจากการเข้า
ใจความท้าทายในปัจจุบันของผู้ใช้ ไปจนถึงการพัฒนา
ระบบการออกแบบบริการในอนาคต  
Understanding and practice of service design 
starting from understanding current challenge
s of the customers to the development of se
rvice design systems in the future  

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

   GE143 วาทศิลป์ในงานธุรกิจ 
(Business Rhetoric) 

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
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การถ่ายทอดความคิด  องค์ประกอบการพูดและการ
เลือกเนื้อหาการพูดเพื่อการนำเสนอทางธุรกิจ และฝึก
ปฏิบัติ   
Communicating thoughts, speech elements 
and speech content selection for business 
presentation, practice  

(New 
Course) 

   GE144 การเขียนเพื่อการสร้างภาพลักษณ์ทางธรุกิจ 
(Writing for Creating Business Image) 
หลักและวิธีการใช้ภาษาเพื่อการสร้างภาพลักษณ์ทาง
ธุรกิจ  และฝึกปฏิบัติการใช้ภาษาในลักษณะต่าง ๆ 
เพื่อภาพลกัษณ์ที่ดีทางธุรกจิ   
Principles and techniques of language use for 
creating business image, practice different  
language styles usage to creative impressive  
business image  
 
 
 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

   GE145 กฎหมายสิ่งแวดล้อมเบือ้งต้น 
(Introduction to Environment Law) 
วิกฤตการณ์ของสภาวะแวดล้อมที่มีผลกระทบต่อโลก 
กฎหมายเกี่ยวกับการคุ้มครองสภาวะแวดล้อมในด้าน
การควบคุมมลพิษ การอนุร ักษ์ส ิ ่งแวดล้อมและ
ธรรมชาติ นโยบายของรัฐในการประกันสิทธิของ
ประชาชน และมาตรการเก ี ่ยวก ับการเร ียกร ้อง
ค่าเสียหายจากคดีสภาวะแวดล้อม ศึกษากฎหมาย
เกี่ยวกับการควบคุมการใช้ที่ดิน และกฎหมายผังเมือง 
Environment conditions that affect the world, 
law concerning environmental protection in 
controlling pollution, protection of 
environment and nature, governmental 
policy in ensuring people’s rights and 
measures on seeking recourse and 
compensation in environmental cases, law 
on the use of land, and zoning law. 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

   GE146 กฎหมายคุ้มครองผู้บริโภคและความรับผิดชอบใน
ผลิตภัณฑ์ เบื้องต้น 
(Introduction to Consumer Protection Law and 
Product Liability Law) 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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แนวคิดและหลักการเกี ่ยวกับการคุ้มครองผู้บริโภค 
มาตราการทางกฎหมายเกี่ยวกับการคุ้มครองผู้บริโภค 
ระเบียบปฏิบัติเกี ่ยวกับการคุ้มครองของผู ้บริโภค 
มาตราการทางกฎหมายเกี่ยวกับการคุ้มครองผู้บริโภค
ในด้านคุณภาพของสินค้าและบริการ ราคา การปิด
สลาก การบรรจุ หีบห่อ การโฆษณา หน่วยงานในการ
คุ้มครองผู้บริโภคตาม พ.ร.บ. คุ้มครองผู้บริโภค และ
ตามกฎหมายอื่นที่เกี่ยวข้อง ตลอดจนหลักกฎหมาย
ความรับผิดชอบในผลิตภัณฑ์ 
Principles of consumer protection, legal 
measures relating to consumer protection as 
well as rules concerning consumer protection 
on product and services quality, price setting, 
labelling, packaging, advertising. The course 
also covers consumer protection act of 
Thailand, other related legislations, regulatory 
agency as well as protect liability law. 

   GE147 กฎหมายเกีย่วกับอาชญากรรมทางธุรกจิเบื้องต้น 
(Introduction to Law of Business Crime) 
ความหมายของอาชญากรรมทางธุรกิจ ทฤษฎี และ
แนวคิดเกี่ยวกับการก่อตัวของอาชญากรรมทางธุรกิจ 
อาชญากรรมเกี่ยวกับความผิดจากห้างหุ้นส่วนบริษัท 
(Corporate Crime) มาตรการตลอดจนกลไกของรัฐ
ในก า รดำ เน ิ นก า รป ้ อ งก ั น  และปราบปราม
อาชญากรรมประเภทนี้รวมถึงการได้เปรียบในวิถีทาง
ธุรกิจโดยการประกอบอาชญากรรมทางธุรกิจ ได้แก่ 
ความผิดเกี่ยวกับการโจรกรรมข้อมูล การดักฟังทาง
โทรศ ัพท ์  (Wire Tapping) ตลอดจนการศ ึกษา
กฎหมายเกี่ยวกับกฎหมายป้องกันการฟอกเงิน 
Definition of business crime, theories and 
concept of business crime as well as corporate 
crime, government measures to prevent and 
suppress business crime as well as case 
studies of business crime such as information 
cyberattack and wire tapping. The subject also 
covers money laundering law. 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

   GE148 กฎหมายเกีย่วกับหลักทรัพย์และตลาดหลักทรัพย์
เบื้องต้น 
(Introduction to Securities and Securities 
Exchange Law) 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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แนวคิดเกี่ยวกับตลาดเงินและตลาดทุน การกำกับดูแล
ธุรกิจหลักทรัพย์และตลาดหลักทรัพย์ องค์กรและ
หน่วยงานที่เกี่ยวข้อง รวมถึงการเข้าเป็นบริษัทจด
ทะเบียนในตลาดหลักทรัพย์ การระดมทุนด้วยการ
ออกและเสนอขายหลักทร ัพย ์  ความหมายและ
ประเภทของหลักทร ัพย ์ การออกและเสนอขาย
หลักทรัพย์ ประเภทและลักษณะของธุรกิจหลักทรพัย์ 
การกระทำท ี ่ ไม ่ เป ็นธรรมเก ี ่ยวก ับการซ ื ้อขาย
หลักทรัพย์ การเข้าถือหลักทรัพย์เพื่อครอบงำกิจการ
และประเด ็นท ี ่น ่าสนใจเก ี ่ยวก ับกฎหมายธ ุรกิจ
หลักทรัพย์ 
Concept of financial market and capital 
market, the regulation of securities business, 
stock exchange market and related 
authorities. Types of securities, securities 
issuance, initial public offerings, securities 
businesses, unfair securities trading, hostile 
takeovers, and specific topics on securities 
law 

   GE149 กฎหมายเกีย่วกับการลงทุนระหว่างประเทศเบื้องต้น  
(Introduction to International investment 
Law) 
กฎเกณฑ ์ เก ี ่ ยวก ับการลงท ุนระหว ่างประเทศ 
ท ั ้ ง ก า ร ล ง ท ุ น โ ด ย ต ร ง  ( Direct Investment)  
การลงท ุนทางการอ ้อม  (Portfolio Investment)
อนุญาโตตุลาการระหว่างประเทศ กฎหมายและ
นโยบายขององค์กรการค้าโลก (WTO) ที่มีผลกระทบ
กับการลงทุนระหว่างประเทศ 
Principles relating to international investment 
law covering direct investment and portfolio 
investment. International arbitration as well as 
policy and law of WTO that relate to 
international investment. 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

   GE150 กฎหมายคุ้มครองข้อมูลส่วนบุคคล 
(Personal Data Protection Law) 
ทฤษฎีและแนวปฏิบัติเกี่ยวกับการคุ้มครองข้อมูลส่วน
บุคคล กรอบความตกลงและความร่วมมือระหว่าง
ประเทศเรื่องการคุ้มครองข้อมูลส่วนบุคคล กฎหมาย
ยุโรปว่าด้วยการคุ ้มครองข้อมูลส่วนบุคคล (GDPR) 
สาระสำคัญของพระราชบัญญัติคุ้มครองข้อมูลส่วน

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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บุคคลของประเทศไทย รวมถึงกรณีศึกษาจากทั่วโลก
ในเรื่องการคุ้มครองข้อมูลส่วนบุคคล 
Theories and guidelines on personal data 
protection, agreements and cooperation 
frameworks regarding personal data 
protection, general data protection regulation 
of the EU (GDPR), personal data protection 
act of Thailand, and global case studies 
regarding personal data protection. 

   GE151   การจัดการธุรกิจกีฬา 
(Sports Business Management) 
การพัฒนาความคิดของผู ้ประกอบการและแนะนำ
แนวคิดของกีฬาเป็นธุรกิจ การพัฒนาและบูรณาการ
ทฤษฎีความคิดทักษะความคิดและความสามารถของ
ผู ้ประกอบการเพื ่อสำรวจและสร้างความคิดจัด
กิจกรรมแก้ปัญหาและสร้างมูลค่าให้กับธุรกิจกีฬาเป็น
หนึ ่งใน ธุรกิจบันเทิงที ่เติบโตเร็วที ่ส ุดในโลกและ
โดยเฉพาะในเอเชีย 
Developing an entrepreneurial mindset and 
introducing the concept of Sport as a 
business, developing and integrating theories, 
ideas, skills, mindsets, and entrepreneurial 
capabilities to explore and generate idea, 
organize events, solve problems and creating 
value for sport business as one of the fastest 
growing entertainment businesses in the 
world and specifically in Asia. 
 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

   GE152 การจัดการธุกจิสู่ความยั่งยืน 
(Business Management for Sustainability) 
แนวค ิดเก ี ่ยวก ับการพ ัฒนาอย ่างย ั ่ งย ืน ความ
ร ับผ ิดชอบของธ ุรก ิจต ่อส ังคมและส ิ ่ งแวดล ้อม 
กระบวนการในการจัดการธุรกิจเพ ื ่อความยั ่ งยืน 
กิจกรรมความรับผิดชอบต่อสังคมและสิ ่งแวดล้อม 
การประยุกต์ใช้หลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงเพื่อ
ความยั่งยืนของธุรกิจและสังคม  
Concept of sustainable development, corpor
ate responsibility to society and the 
environment, business management 
processes for sustainability, corporate social 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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and environmental responsibility activities, 
application of the sufficiency economy 
philosophy for the sustainability of business 
and society.  

   GE153 การจัดเทศกาลและงานรื่นเริง 
(Festival and Special Event Management) 
องค์ประกอบและรูปแบบของงานเทศกาลงานรื่นเริง 
บทบาทหน้าที่ของฝ่ายต่างๆ การจัดการด้านการเงิน 
การจ ั ดสรรงบประมาณ การ โฆษณาและการ
ประชาสัมพันธ์  
Elements and types of festivals and events; 
roles and duties of each section; financial 
management; budget allocation; advertising 
and public relations 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

2.3  กลุ่มวชิาวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยี  
      (Science and Technology) 

1.2  กลุ่มวทิยาศาสตร ์เทคโนโลยี และสิ่งแวดล้อม  
      (Science Technology and Environmental) 

-ปรับชื่อกลุ่ม
วิชา 
(Revised 
Group 
Name) 

GE202 นวัตกรรมทางเทคโนโลยีสมัยใหม ่
(Modern Innovation Technology) 
ความก ้ า วหน ้ าทาง เทคโนโลย ีท ี ่ ม ี ผลกระทบต่อ
สภาพแวดล้อม ผลิตภัณฑ์การเกษตร การแพทย์ การ
สื ่อสาร เทคโนโลยีชีวภาพ อุปกรณ์หรือระบบกักเก็บ
พลังงาน เทคโนโลยีการพิมพ์สามมิติ เทคโนโลยีวัสดุฉลาด 
เทคโนโลยีพลังงานทดแทน รวมทั้งวิทยาการเทคโนโลยีที่
เกิดขึ้นใหม่ที่มีต่อการเปลี่ยนรูปแบบการดำเนินชีวิต การ
ประกอบธุรกิจ และเศรษฐกิจโลก 
Impact of advance in modern technology on 
environment, farm production, medical, 
communication, biological technology, power 
storage equipment and systems, 3-D printing 
technology, smart materials, alternative energy 
technology, new technology affecting ways of 
life, business management, and world economy 

3(3-0-6) GE202 นวัตกรรมทางเทคโนโลยีสมัยใหม ่
(Modern Innovation Technology) 
ความก ้าวหน ้าทางเทคโนโลย ีท ี ่ม ีผลกระทบต่อ
สภาพแวดล้อม ผลิตภัณฑ์การเกษตร การแพทย์ การ
สื่อสาร เทคโนโลยีชีวภาพ อุปกรณ์หรือระบบกักเก็บ
พลังงาน เทคโนโลยีการพิมพ์สามมิติ เทคโนโลยีวัสดุ
ฉลาด เทคโนโลยีพลังงานทดแทน รวมทั้งวิทยาการ
เทคโนโลยีที่เกิดขึ้นใหม่ที่มีต่อการเปลี่ยนรูปแบบการ
ดำเนินชีวิต การประกอบธุรกิจ และเศรษฐกิจโลก 
Impact of advance in modern technology on 
environment, farm production, medical, 
communication, biological technology, power 
storage equipment and systems, 3-D printing 
technology, smart materials, alternative 
energy technology, new technology affecting 
ways of life, business management, and 
world economy 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
 

GE203 การคิดเชิงวิเคราะห์สำหรับธุรกจิ 
(Analytical Thinking for Business) 

3(3-0-6) GE203 การคิดเชิงวิเคราะห์สำหรับธุรกจิ 
(Analytical Thinking for Business) 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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พื้นฐานการคิดวิเคราะห์ทางคณิตศาสตร์และสถิติที่มีต่อ
ธุรกิจ เทคนิคและเครื่องมือที่ช่วยในการคิดวิเคราะห์และ
สังเคราะห์ให้มีประสิทธิภาพ 
Introduction to mathematics and statistical 
analysis in business, techniques and tools assisting 
effective analytical and synthetic thinking 

พื้นฐานการคิดวิเคราะห์ทางคณิตศาสตร์และสถิติที่มี
ต ่อธ ุรก ิจ เทคนิคและเครื ่องมือที ่ช ่วยในการคิ ด
วิเคราะห์และสังเคราะห์ให้มีประสิทธิภาพ 
Introduction to mathematics and statistical 
analysis in business, techniques and tools 
assisting effective analytical and synthetic 
thinking 

GE204 เกษตรอัจฉริยะ 
(Smart Farming) 
เกษตรกับประเทศไทย 4.0  ภ ูม ิป ัญญาท้องถ ิ ่นด้าน
การเกษตร ทฤษฎีเกษตรพอเพียง  เทคโนโลยีการปลูกพืช
แบบไฮโดรโปนิกส์และสวนแนวตั้ง  เทคโนโลยีชีวภาพทาง
การเกษตร เทคโนโลยีสารสนเทศทางการเกษตร การใช้
ประโยชน์จากผลผลิตและของเหลือทางการเกษตร เกษตร
อินทรีย์ ทิศทางการเกษตรของไทย กรณีศึกษาการทำ
ธุรกิจเกษตร 
Farming for Thailand 4.0, local wisdom in 
farming, sustainable and self-sufficiency farming 
theory, Hydroponics Technique and Vertical 
Farm, Biotechnology for Farming, Information 
Technology for Farming, Use of farm produce 
and waste, Organic Farming, Farming trends in 
Thailand, case studies on farming business. 

3(3-0-6) GE204 เกษตรอัจฉริยะ 
(Smart Farming) 
เกษตรกับประเทศไทย 4.0  ภูมิปัญญาท้องถิ่นด้าน
การเกษตร ทฤษฎีเกษตรพอเพียง  เทคโนโลยีการปลกู
พ ื ช แ บ บ ไ ฮ โ ด ร โ ป น ิ ก ส ์ แ ล ะ ส ว น แ น ว ตั้ ง  
เทคโนโลย ีช ีวภาพทางการเกษตร เทคโนโลยี
สารสนเทศทางการเกษตร การใช้ประโยชน์จาก
ผลผลิตและของเหลือทางการเกษตร เกษตรอินทรีย์ 
ทิศทางการเกษตรของไทย กรณีศึกษาการทำธุรกิจ
เกษตร 
Farming for Thailand 4.0, local wisdom in 
farming, sustainable and self-sufficiency 
farming theory, Hydroponics Technique and 
Vertical Farm, Biotechnology for Farming, 
Information Technology for Farming, Use of 
farm produce and waste, Organic Farming, 
Farming trends in Thailand, case studies on 
farming business. 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
 

GE205 ผลิตภัณฑ์เครื่องสำอางเพื่อสุขภาพและความงาม 
(Cosmetic Products for Health and Beauty) 
ความสำคัญของเครื่องสำอางสำหรับสุขภาพและความงาม  
ประเภทของผลิตภัณฑ์เครื ่องสำอาง   ผลิตภัณฑ์ดูแล
ผิวหนัง  ผลิตภัณฑ์ดูแลและตกแต่งเส้นผม  ผลิตภัณฑ์
ตกแต่งส ีส ันบนใบหน้า  ผลิตภ ัณฑ์สำหรับช่องปาก  
ผลิตภัณฑ์สำหรับเด็กและผู้ใหญ่  ผลิตภัณฑ์แนวสปา  แนว
ทางเล ือกการเล ือกซ ื ้อเคร ื ่องสำอาง  หล ักการใช้
เคร ื ่องสำอางแต ่ละประเภทในการเสร ิมความงาม 
นวัตกรรมเครื่องสำอางที่เป็นประโยชน์ในทางเทคโนโลยี
สุขภาพและความงาม 
Importance of cosmetics for health and beauty, 
types of cosmetic products, skin- care products, 
hair- care products, facial make- up products, oral 
care products, child and adult products, spa 

3(3-0-6) GE205 ผลิตภัณฑ์เครื่องสำอางเพื่อสุขภาพและความงาม 
(Cosmetic Products for Health and Beauty) 
ความสำคัญของเครื่องสำอางสำหรับสุขภาพและความ
งาม  ประเภทของผลิตภัณฑ์เครื่องสำอาง   ผลิตภัณฑ์
ด ูแลผิวหนัง  ผลิตภ ัณฑ์ด ูแลและตกแต่งเส ้นผม  
ผลิตภัณฑ์ตกแต่งสีสันบนใบหน้า  ผลิตภัณฑ์สำหรับ
ช่องปาก  ผลิตภัณฑ์สำหรับเด็กและผู้ใหญ่  ผลิตภัณฑ์
แนวสปา  แนวทางเลือกการเลือกซื ้อเครื ่องสำอาง  
หลักการใช้เครื่องสำอางแต่ละประเภทในการเสริม
ความงาม นวัตกรรมเครื ่องสำอางที ่เป็นประโยชน์
ในทางเทคโนโลยีสุขภาพและความงาม 
Importance of cosmetics for health and 
beauty, types of cosmetic products, skin- care 
products, hair- care products, facial make- up 
products, oral care products, child and adult 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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products, cosmetic buying guides, beauty 
products instructions, benefits of cosmetic 
innovation on health and beauty technology 

products, spa products, cosmetic buying 
guides, beauty products instructions, benefits 
of cosmetic innovation on health and beauty 
technology 

GE206 ภูมิปัญญาสมุนไพรไทย 
(Thai Herbs Wisdom) 
ความรู้พื้นฐานเกี่ยวกับสมุนไพรไทย  ภูมิปัญญาคนไทยใน
อดีตและปัจจุบันในการใช้สมุนไพรไทย  สรรพคุณของ
สมุนไพรไทยด้านการเกษตร  การแพทย์และอุตสาหกรรม   
Introduction to Thai herbs, Thai wisdom of the 
past and present relating to the use of Thai herbs, 
herbal properties in farming, medication and 
industry 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.3 กลุ่มสุขภาพอนามยั (Health Literacy)  

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE207 เทคโนโลยีดิจิทัล 
(Digital Technology) 
ความก ้าวหน ้าของเทคโนโลย ี ในย ุคด ิจ ิท ัล  ความ
หลากหลายของเทคโนโลยี  ผลกระทบที่มีต่อรูปแบบการ
ดำเนินชีวิตในยุคดิจิทัล การประกอบธุรกิจ เศรษฐกิจ และ
สภาพแวดล้อม รวมถึงคุณธรรม จริยธรรม และสิทธิ
มน ุษยชน ตลอดจนการปร ับต ัวเพ ื ่อร ับม ือก ับการ
เปลี่ยนแปลงและผลกระทบในยุคดิจิทัล 
Advances in technology in the digital era, diverse 
forms of technology, impact of technology on 
people’ s way of life in the digital era, business 
management, economy, and environment 
including morals, ethics, and human rights, as well 
as personal adjustment for changes in the digital 
era 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.3 กลุ่มทักษะด้านสื่อและเทคโนโลยีสารสนเทศ 
(Media and Information Technology Skills) 
 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE208 เกมดิจิทัล 
(Digital Game) 
เทคนิคการตัดสินใจ  เทคนิคการแข่งขัน ความรู้ที่จำเป็น
ในการเล่นเกมดิจิทัล  กรณีศึกษาเกมดิจิทัล 
Decision-making techniques, competition 
techniques, knowledge required in playing digital 
games, case studies related to digital games 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.3 กลุ่มทักษะด้านสื่อและเทคโนโลยีสารสนเทศ 
(Media and Information Technology Skills) 
 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 

GE209 ธุรกิจขยะรีไซเคิล 
(Recycling Business) 
เป็นวิชาที่เกี่ยวกับการจัดการและการใช้ประโยชน์จากขยะ
รีไซเคิล ประเภทและสัญลักษณข์ยะรีไซเคิล ขยะพลาสติก
เบื้องต้น การคัดแยกและเปลี่ยนขยะเป็นเงิน มุ่งเน้นในเชิง

3(3-0-6) GE209 ธุรกิจขยะรีไซเคิล 
(Recycling Business) 
เป็นวิชาที่เกี่ยวกับการจัดการและการใช้ประโยชน์จาก
ขยะรีไซเคิล ประเภทและสัญลักษณ์ขยะรีไซเคิล ขยะ
พลาสติกเบื้องต้น การคัดแยกและเปลี่ยนขยะเป็นเงิน 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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ปฏิบ ัต ิและความรู ้ในเช ิงธ ุรก ิจ ตลอดจนการจัดการ
การตลาดในอนาคตของขยะรีไซเคิล ขยะรีไซเคิลตามหลัก
เศรษฐกิจพอเพียง และการรักษาสิ่งแวดล้อมในสังคมแบบ
ยั่งยืน 
This course will study about recycling 
management and waste utilization, types and 
symbols of recyclable waste.  Basic of plastic 
waste.  Waste separation and waste to wealth 
process. This course is practice and business 
centric; students will also learn about marketing 
management, recycling management for 
sufficient economy and environmental 
sustainability. 

มุ่งเน้นในเชิงปฏิบัติและความรู้ในเชิงธุรกิจ ตลอดจน
การจัดการการตลาดในอนาคตของขยะรีไซเคิล ขยะรี
ไซเคิลตามหลักเศรษฐกิจพอเพียง และการรักษา
สิ่งแวดล้อมในสังคมแบบยั่งยืน 
This course will study about recycling 
management and waste utilization, types and 
symbols of recyclable waste.  Basic of plastic 
waste.  Waste separation and waste to 
wealth process. This course is practice and 
business centric; students will also learn 
about marketing management, recycling 
management for sufficient economy and 
environmental sustainability. 

GE211 การนับจำนวนและความน่าจะเป็นเบื้องต้น            
(Counting and Elementary Probability) 
ทฤษฎีความน่าจะเป็นเครื่องมือและกลยุทธ์การนับจำนวน
วิธีการแจกแจง 
Probability theory, counting tools and strategies, 
and distribution functions. 

3(3-0-6) GE211 การนับจำนวนและความน่าจะเป็นเบื้องต้น            
(Counting and Elementary Probability) 
ทฤษฎีความน่าจะเป็นเครื่องมือและกลยุทธ์การนับ
จำนวนวิธีการแจกแจง 
Probability theory, counting tools and 
strategies, and distribution functions. 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
 

GE212 พื้นฐานสถิติ                                                
(Basics of Statistics) 
หล ักการแนวค ิดและว ิธ ี การทางสถ ิต ิข ั ้ นพ ื ้ นฐาน
ประกอบด้วยการสุ ่มตัวอย่างลำดับการแปรผันปัจจัย
กำหนดการแจกแจงการทดสอบสมมติฐานและการถดถอย 
Basic statistical principles, concepts, and 
methods, including sampling, variation series, 
point and interval estimation of distribution 
parameters, hypothesis testing and regression. 

3(3-0-6) GE212 พื้นฐานสถิติ                                                
(Basics of Statistics) 
หลักการแนวคิดและวิธ ีการทางสถิติข ั ้นพ ื ้นฐาน
ประกอบด้วยการสุ่มตัวอย่างลำดับการแปรผันปัจจัย
กำหนดการแจกแจงการทดสอบสมมติฐานและการ
ถดถอย 
Basic statistical principles, concepts, and 
methods, including sampling, variation series, 
point and interval estimation of distribution 
parameters, hypothesis testing and regression. 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
 

GE213 พื้นฐานคอมพิวเตอร์                                      
(Basic of Computers) 
แนวคิดพื้นฐานของระบบคอมพิวเตอร์  โปรแกรมภาษาซี  
การแทนรหัสข้อมูล  การโค้ด  หน่วยคำนวณคอมพวิเตอร์  
การจัดการและองค์ประกอบหน่วยความทรงจำและการ
ประเมินผลการทำงาน 
Fundamental concepts of computer systems. The 
C programming language, data representation, 
machine-level code, computer arithmetic, code, 
memory organization and management, and 
performance evaluation. 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.3 กลุ่มทักษะด้านสื่อและเทคโนโลยีสารสนเทศ 
(Media and Information Technology Skills) 
 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 



 

337 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

 

หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
 
 

GE214 ตรรกะทางคณิตศาสตร์                                  
(Foundations of Mathematical Logic) 
หลักการเบื้องต้นของทางตรรกศาสตร์ ค่าความจริงทาง
ตรรกศาสตร์และตัวบ่งปริมาณ แนวคิดของการมีเหตุผล
และความจริงและความสัมพันธ์ของการนิรนัย 
Introduction to formal logic, logic of truth, 
functions and quantifiers, concepts of validity and 
truth and their relation to formal deduction. 

3(3-0-6) GE214 ตรรกะทางคณิตศาสตร์                                  
(Foundations of Mathematical Logic) 
หลักการเบื้องต้นของทางตรรกศาสตร์ ค่าความจริง
ทางตรรกศาสตร์และตัวบ่งปริมาณ แนวคิดของการมี
เหตุผลและความจริงและความสัมพันธ์ของการนิรนัย 
Introduction to formal logic, logic of truth, 
functions and quantifiers, concepts of validity 
and truth and their relation to formal 
deduction. 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
 

GE215 พื้นฐานคณิตศาสตร์เชิงคอมพิวเตอร์                        
(Mathematical Foundations of Computing) 
คณิตศาสตร์พื ้นฐานทางสำหรับคอมพิวเตอร์  ความรู้
พื้นฐานของทฤษฎีเซต ความสัมพันธ์ทวิภาคและอันดับ 
ประพจน์ในเชิงตรรกศาสตร์ เครื่องทัวริง และพื้นฐานการ
คำนวณ  การให้เหตุผลทางคณิตศาสตร์  การพิสูจน์อย่าง
เคร่งครัด 
The mathematical foundations required for 
computer science, set theory, binary relations and 
orderings, propositional logic, Turing machines, 
and basics of computability, introduction to 
formal mathematical reasoning, showing formal 
rigorous proofs in simple cases. 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.3 กลุ่มทักษะด้านสื่อและเทคโนโลยีสารสนเทศ 
(Media and Information Technology Skills) 
 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE216 พีชคณิตเชิงเส้น                                                
(Linear Algebra) 
มโนทัศน์พื้นฐานของพีชคณิตเชิงเส้นซึ่งประกอบไปด้วย
ระนาบและปริภูมิ โครงสร้างของปริภูมิ ปริภูมิเชิงเส้น เมท
ร ิกซ ์  กฏของการดำเน ินการทางเมทร ิกซ ์  และการ
ประยุกต์ใช้งาน 
Basic concepts of linear algebra including 
“planes” and “spaces”, space structure, linear 
space, matrices, the rules of operations on 
matrices and basis of practical examples of their 
application. 

3(3-0-6) GE216 พีชคณิตเชิงเส้น                                                
(Linear Algebra) 
มโนทัศน์พื้นฐานของพีชคณิตเชิงเส้นซึ่งประกอบไป
ด้วยระนาบและปริภูมิ โครงสร้างของปริภูมิ ปริภูมิเชิง
เส้น เมทริกซ์ กฏของการดำเนินการทางเมทริกซ์ และ
การประยุกต์ใช้งาน 
Basic concepts of linear algebra including 
“planes” and “spaces”, space structure, linear 
space, matrices, the rules of operations on 
matrices and basis of practical examples of 
their application. 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
 

GE217 การฟื้นฟูสุขภาพเบือ้งต้น 
(Basic of Health Rehabilitation) 
ความรู้พื้นฐานในการฟื้นฟูสุขภาพเบื้องต้น กายภาพบำบัด 
กิจกรรมบำบัด จิตบำบัดในงานฟื้นฟูสุขภาพ การฟื้นฟู

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.3 กลุ่มสุขภาพอนามยั (Healthy Literacy) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
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หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
สภาพด้านจิตสังคม ฟื้นฟูสภาพแบบองค์รวมระดับบุคคล 
ครอบครัว และชุมชน  
Basic knowledge of health rehabilitation in 
physical therapy, occupational therapy and 
psycho therapy. Practice in social psychology 
rehabilitation, holistic rehabilitation for individual, 
family and community. 

but changed 
group) 
 

GE218 การสื่อสารเชิงสุขภาพ 
(Health Communication) 
แนวค ิ ดและหล ั ก ก า รส ื ่ อ ส า รด ้ า นส ุ ขภ าพ  ก า ร
ประชาส ัมพ ันธ ์เพ ื ่อการสร ้างเสร ิมสุขภาพและการ
ปรับเปลี่ยนพฤติกรรมสุขภาพ เทคนิคและวิธีการเลือกใช้
สื่อเพื่อการจัดการเชิงประชาสัมพันธ์ และการใช้เทคโนโลยี
เพื่อการสื่อสารด้านสุขภาพ 
Concept and principle of health communication, 
public relations for health promotion, health 
behavior adaptation, technique and media of 
public relations in public health, practice 
communication technique and technology for 
health. 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.3 กลุ่มสุขภาพอนามยั (Healthy Literacy) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE219 การสร้างเสริมสุขภาพผู้สูงอาย ุ
(Health Promotion in Older Persons) 
โครงสร้างประชากรผู ้ส ูงอายุและผลกระทบต่อสังคม 
วัฒนธรรม เศรษฐกิจ การเมือง และระบบสุขภาพ ความ
ต้องการการดูแลสุขภาพของผู้สูงอายุที่มีสุขภาพดีและที่มี
ข้อจำกัดเล็กน้อยในการทำหน้าที่  แนวคิดการสร้างเสริม
สุขภาพ การป้องกันการเจ็บป่วย การจัดการระบบและ
รูปแบบในการดูแลผู ้สูงอายุ ประเด็นสังคม วัฒนธรรม 
กฎหมายและจริยธรรมในการดูแลผู้สูงอายุ 
Demographic data of the aging population and its 
impact on social, cultural, economical, and 
political contexts, and health care system needs 
for healthcare of older persons with healthy 
and/or minor functional ability, concepts of 
health promotion and illness prevention; the 
healthcare management system; model of care 
for older people; social, cultural, and lego-ethical 
issues in aging care. 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.3 กลุ่มสุขภาพอนามยั (Healthy Literacy) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
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GE220 สรีรวิทยาการออกกำลังกายเบื้องต้น 

(Basic of Physiology for Exercises) 
การเปลี่ยนแปลงทางสรีรวิทยาของระบบต่างๆ ในร่างกาย
มนุษย์ที่ตอบสนองต่อการออกกำลังกายทั้งในขณะออก
กำลังกายและภายหลังจากการฝึกฝน การเปลี่ยนแปลง
ของร่างกายในการออกกำลังกายเพื่อสุขภาพและเพื่อการ
แข่งขัน ปัจจัยที่มีผลกระทบต่อการออกกำลังกาย การ
เปลี ่ยนแปลงของร่างกายเมื ่อมีกิจกรรมลดลง รวมถึง
ว ิธ ีการทดสอบสมรรถภาพทางกายทั ้งในคนปกติและ
นักกีฬา 
Physiological adaptations of various human body 
systems to acute and chronic exercises. 
Physiological adaptations of the human body 
systems to exercise for health and for 
competition, factors affecting exercises, effects of 
physical inactivity on human body and physical 
fitness test in healthy people and athletes. 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.3 กลุ่มสุขภาพอนามยั (Healthy Literacy) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE221 การปฐมพยาบาลและการดูแลขั้นพื้นฐาน 
(Basic of First Aid and caring) 
ความหมายและความสำคัญของการปฐมพยาบาล และ
การดูแลขั ้นพื ้นฐาน เทคนิคการปฐมพยาบาลและการ
พยาบาลพื้นฐาน การรักษาพยาบาลในภาวะฉุกเฉิน การ
คัดกรองผู้ป่วย และการเคลื่อนย้ายผู้ป่วย Definition and 
significance of basic first aid and caring. Technique 
first aid and basic nursing, emergency care, triage 
system and transporting of patients. 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.3 กลุ่มสุขภาพอนามยั (Healthy Literacy) 

 -รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 

GE222 การส่งเสริมวิทยาศาสตร์สุขภาพ 
(Health Science Promotion) 
ความหมาย และความสำคัญของวิทยาศาสตร์สุขภาพ 
แนวคิดสุขภาพแนวใหม่ ความสัมพันธ์ระหว่างกระบวน
ทัศน์สุขภาพแนวใหม่ กับกระบวนการส่งเสริมสุขภาพ 
แนวค ิ ดและทฤษฎ ีการส ่ ง เสร ิ มส ุ ขภาพเพ ื ่ อการ
เปลี่ยนแปลงพฤติกรรมสุขภาพระดับบุคคล และชุมชนบน
พื้นฐานของสังคม วัฒนธรรม เศรษฐกิจ และสิ่งแวดล้อม  
Definition and importance of health science.  
Concepts of new perspective on health. 
Relationship between the paradigm and health 
promotion process. Concept and theories of 
health promotion for health behavior change at 
the individual and community levels under the 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.3 กลุ่มสุขภาพอนามยั (Healthy Literacy) 

 -รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
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basis of socio-economic, culture as well as 
environment 

   GE461 สิ่งแวดล้อมในอาเซียน 
(ASEAN Environment) 
ปรากฏกา รณ ์   ป ระ เด ็ นป ัญหาส ิ ่ งแวดล ้ อม   
อันเนื ่องมาจากระบบวัฒนธรรม  ระบบการเมือง  
ระบบเศรษฐกิจแบบทุนนิยม โครงสร้างทางภูมิศาสตร์
และการเคลื่อนย้ายของกลุ่มชาติพันธุ์  นโยบายและ
ข้อตกลงความร่วมมือที่เกี่ยวข้องกับสิ่งแวดล้อมของ
ประชาคมอาเซียน  โครงสร้างองค์กรและกลไกความ
ร่วมมือด้านสิ่งแวดล้อมของอาเซียน และแนวทางการ
จัดการสิ่งแวดล้อมในอาเซียนอย่างยั่งยืน 
ASEAN environmental phenomena and issues 
as a result of culture, politics, capitalist 
economy, geographical structures, and ethnic 
migration, policies and agreements relating to 
ASEAN environment, ASEAN’s environmental 
organizational structures and cooperation 
mechanisms, sustainable environmental 
management 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

   GE223 เศรษฐกิจหมุนเวียน 
(Circular Economy) 
นิยาม และขอบเขตของ ตัวแบบ BCG และ เศรษฐกิจ
หม ุนเว ียน ประเทศไทยก ับ Circular economy 
เศรษฐกิจ หมุนเวียนเพื่อความยั่งยืน โมเดลทางธุรกิจ
จากเศรษฐก ิจหม ุนเว ียน กรณีศ ึกษาทางธ ุรกิจ 
อุตสาหกรรม และการเกษตร   
Definition and criteria of BCG Model and 
circular economy. Thailand and Circular 
economy. Circular economy for sustainability. 
Business model for circular economy. Case 
study of circular economy for business, 
industry, and agriculture. 
 
 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

   GE224 การดำรงชีวิตท่ามกลางภัยพิบัติและวิกฤตการณ์ใน
อนาคต 
(Living in Disaster and Future Crisis) 
ประเภทและรูปแบบของภัยพิบัติ วิกฤติทางสังคมและ
สิ่งแวดล้อม สาเหตุของการเกิดขึ้น หลักการเพื่อการ

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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อยู่รอด ปัจจัยที่เกี่ยวข้องและผลกระทบเพื่อการอยู่
รอดทั้งในสถานการณ์ปกติและสถานการณ์วิกฤติ การ
วางแผนจัดการภัยพิบ ัต ิและว ิกฤติทางสังคมต่อ
สิ่งแวดล้อมในอนาคต วิเคราะห์กรณีศึกษาต่าง ๆ ที่
เกิดขึ้น ฝึกทักษะการคิดและนำเสนอผลงานที่สามารถ
ใช้เพื่อดำรงชีพท่ามกลางภัยพิบัติและวิกฤติในอนาคต  
A study of classification of disasters, crisis 
of social and environment, cause and effects 
of disasters. Learning for planning and 
management about the principles of survival 
disaster in the future. An analysis the case 
studies for practice in skills of thinking, 
presentation and sharing ideas 
 
 
  

   GE225 จิตวิทยาสิ่งแวดล้อมกบัสุขภาวะ 
(Environmental Psychology and Well-being) 
ศึกษาปฏิส ัมพันธ ์ของมนุษย ์ก ับสิ ่งแวดล้อม ทั้ง
สิ่งแวดล้อมธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมที่มนุษย์สร้างขึ้น 
นำหลักจิตวิทยาการรับรู้ การรู้คิด การตอบสนองของ
มนุษย์ต่อสิ่งแวดล้อม การปรับพฤติกรรมและหลักการ
ออกแบบมาใช้ รวมทั้งศาสตร์อื่น ๆ ที่เกี่ยวข้องมาเป็น
แนวทางในการศึกษาเชิงสหวิทยาการเพื่อประโยชน์
ในทางทฤษฎีและการประยุกต์ใช้  
Environmental psychology studies 
interactions between human and the 
environments; natural environment and built 
environment; by employing cognitive and 
learning psychology, human reaction to the 
environment, behavior modification, and 
design as well as other relevant sciences as 
guidelines for interdisciplinary study that 
would serve theoretical and applicational 
outcome  

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

   GE226 ชีวิตมนุษย์กบัการตระหนักรู้ทางเทคโนโลยี 
(Human Life and Technology Awareness) 
ศ ึ ก ษ า ค ว า ม ห ล า ก ห ล า ย ข อ ง เ ท ค โ น โ ล ย ี กั บ
สภาพแวดล ้ อมของช ี ว ิ ตมน ุ ษย ์ ผ ่ า นม ุ มมอง
มนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ วิเคราะห์การตระหนัก

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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ร ู ้ของผ ู ้คนในส ังคมที ่ต ้องใช ้ช ีว ิตอย ู ่ท ่ามกลาง
เทคโนโลยีและนวัตกรรมสมัยใหม่ในด้านต่าง ๆอาทิ 
เทคโนโลยีด้านการจัดการข้อมูล มัลติมิเดีย สุขภาพ 
การแพทย์ พลังงานทดแทน การคาดการณ์และการ
ควบคุมธรรมชาติ รวมถึงแนวโน้มของเทคโนโลยี  
ใหม่ ๆ ในอนาคต อภิปรายผลกระทบของเทคโนโลยีที่
มีผลต่อประชากรและความเปลี่ยนแปลงภาพรวมของ
ชีวิตผู้คน สังคม ระบบนิเวศ และสิ่งแวดล้อม  
A study of technological and environmental 
diversities of human life from Humanities and 
Social Science perspectives; an analysis of 
social awareness of people living amongst 
modern technologies and innovations such 
as technologies in data management, 
multimedia, health, medical sciences, 
renewable energy, natural forecast and 
control as well as trend of technologies in 
the future; discussion of technological 
impacts upon population and life, society, 
ecological system, and environment as a 
whole  

    1.3) กลุ่มสุขภาพอนามัย (Health Literacy)   
   GE206 ภูมิปัญญาสมุนไพรไทย 

(Thai Herbs Wisdom) 
ความรู้พื้นฐานเกี่ยวกับสมุนไพรไทย  ภูมิปัญญาคน
ไทยในอด ีตและป ัจจ ุบ ันในการใช ้สม ุนไพรไทย  
สรรพคุณของสมุนไพรไทยด้านการเกษตร  การแพทย์
และอุตสาหกรรม   
Introduction to Thai herbs, Thai wisdom of the 
past and present relating to the use of Thai 
herbs, herbal properties in farming, 
medication and industry 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

   GE217 การฟื้นฟูสุขภาพเบือ้งต้น 
(Basic of Health Rehabilitation) 
ความร ู ้พ ื ้ นฐานในการฟ ื ้ นฟ ูส ุ ขภาพเบ ื ้ อ งต้ น 
กายภาพบำบัด กิจกรรมบำบัด จิตบำบัดในงานฟื้นฟู
สุขภาพ การฟื้นฟูสภาพด้านจิตสังคม ฟื้นฟูสภาพแบบ
องค์รวมระดับบุคคล ครอบครัว และชุมชน  
Basic knowledge of health rehabilitation in 
physical therapy, occupational therapy and 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
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psycho therapy. Practice in social psychology 
rehabilitation, holistic rehabilitation for 
individual, family and community. 

   GE218 การสื่อสารเชิงสุขภาพ 
(Health Communication) 
แนวค ิดและหล ักการส ื ่อสารด ้านส ุขภาพ การ
ประชาสัมพันธ์เพื ่อการสร้างเสริมสุขภาพและการ
ปรับเปลี ่ยนพฤติกรรมสุขภาพ เทคนิคและวิธ ีการ
เลือกใช้สื่อเพื่อการจัดการเชิงประชาสัมพันธ์ และการ
ใช้เทคโนโลยีเพื่อการสื่อสารด้านสุขภาพ 
Concept and principle of health 
communication, public relations for health 
promotion, health behavior adaptation, 
technique and media of public relations in 
public health, practice communication 
technique and technology for health. 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

   GE219 การสร้างเสริมสุขภาพผู้สูงอาย ุ
(Health Promotion in Older Persons) 
โครงสร้างประชากรผู้สูงอายุและผลกระทบต่อสังคม 
วัฒนธรรม เศรษฐกิจ การเมือง และระบบสุขภาพ 
ความต้องการการดูแลสุขภาพของผู้สูงอายุที่มสีุขภาพ
ดีและที่มีข้อจำกัดเล็กน้อยในการทำหน้าที่  แนวคิด
การสร้างเสริมสุขภาพ การป้องกันการเจ็บป่วย การ
จัดการระบบและรูปแบบในการดูแลผู้สูงอายุ ประเด็น
สังคม วัฒนธรรม กฎหมายและจริยธรรมในการดูแล
ผู้สูงอายุ 
Demographic data of the aging population and 
its impact on social, cultural, economical, and 
political contexts, and health care system 
needs for healthcare of older persons with 
healthy and/or minor functional ability, 
concepts of health promotion and illness 
prevention; the healthcare management 
system; model of care for older people; social, 
cultural, and lego-ethical issues in aging care. 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

   GE220 สรีรวิทยาการออกกำลังกายเบื้องต้น 
(Basic of Physiology for Exercises) 
การเปลี ่ยนแปลงทางสรีรวิทยาของระบบต่างๆ ใน
ร่างกายมนุษย์ที่ตอบสนองต่อการออกกำลังกายทั้ง
ในขณะออกกำลังกายและภายหลังจากการฝึกฝน การ

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
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เปลี ่ยนแปลงของร่างกายในการออกกำลังกายเพื่อ
สุขภาพและเพื่อการแข่งขัน ปัจจัยที่มีผลกระทบต่อ
การออกกำลังกาย การเปลี่ยนแปลงของร่างกายเมื่อมี
กิจกรรมลดลง รวมถึงวิธีการทดสอบสมรรถภาพทาง
กายทั้งในคนปกติและนักกีฬา 
Physiological adaptations of various human 
body systems to acute and chronic exercises. 
Physiological adaptations of the human body 
systems to exercise for health and for 
competition, factors affecting exercises, 
effects of physical inactivity on human body 
and physical fitness test in healthy people and 
athletes. 

but changed 
group) 
 

   GE221 การปฐมพยาบาลและการดูแลขั้นพื้นฐาน 
(Basic of First Aid and caring) 
ความหมายและความสำคัญของการปฐมพยาบาล 
และการดูแลขั้นพื้นฐาน เทคนิคการปฐมพยาบาลและ
การพยาบาลพื ้นฐาน การรักษาพยาบาลในภาวะ
ฉุกเฉิน การคัดกรองผู้ป่วย และการเคลื่อนย้ายผู้ป่วย 
Definition and significance of basic first aid and 
caring. Technique first aid and basic nursing, 
emergency care, triage system and 
transporting of patients. 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

   GE222 การส่งเสริมวิทยาศาสตร์สุขภาพ 
(Health Science Promotion) 
ความหมาย และความสำคัญของวิทยาศาสตร์สขุภาพ 
แนวคิดส ุขภาพแนวใหม่ ความส ัมพ ันธ ์ระหว ่าง
กระบวนทัศน์ส ุขภาพแนวใหม่ ก ับกระบวนการ
ส่งเสริมสุขภาพ แนวคิดและทฤษฎีการส่งเสริมสุขภาพ
เพื่อการเปลี่ยนแปลงพฤติกรรมสุขภาพระดับบุคคล 
และชุมชนบนพื้นฐานของสังคม วัฒนธรรม เศรษฐกิจ 
และสิ่งแวดล้อม  
Definition and importance of health science.  
Concepts of new perspective on health. 
Relationship between the paradigm and 
health promotion process. Concept and 
theories of health promotion for health 
behavior change at the individual and 
community levels under the basis of socio-
economic, culture as well as environment 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
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   GE404 จิตวิทยาวยัรุ่น 

(Adolescent Psychology) 
แนวคิด ทฤษฎีและการวิจัยเกี่ยวกับพัฒนาการของ
วัยรุ่นในด้านร่างกาย สติปัญญา อารมณ์ สังคม ปัจจัย
แวดล้อมที่มีอิทธิพลต่อพฤติกรรมและบุคลิกภาพของ
วัยรุ่น ปัญหาและการปรับตัวของวัยรุ่นในยุคปัจจุบัน 
การพัฒนาชีวิตอย่างมีคุณค่าและมีเป้าหมาย 
Concepts, theories, and research on 
biological, mental, emotional, and social 
developments of adolescents; factors 
effecting adolescents’ behavior and 
personality; adolescents’ problems and 
adjustments in the present day; developing 
life goal and value. 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุม่ 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

   GE405 จิตวิทยาพัฒนาการ 
(Development Psychology) 
ความหมายและความสำคัญของพัฒนาการ  ปัจจัย
ต่าง ๆ ที่มีอิทธิพลต่อการเจริญเติบโตและพัฒนาการ
ของบุคคล  ทฤษฎีเกี ่ยวกับพัฒนาการทางร่างกาย  
อารมณ์ สังคมและสติปัญญาในแต่ละช่วงวัย 
Meaning and importance of development, 
factors affecting a person’s growth and 
development, theories on the development 
of human body, emotion, society, and 
intelligence at different ages 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

   GE411 การดูแลสุขภาพและความงาม 
(Health and Beauty Care) 
หลักการดูแลร่างกาย การนวด โภชนาการ และการ
ออกกำลังกายเพื่อสุขภาพและความงาม  รวมถึงสมาธิ
และจิตแจ่มใส ตลอดจนผลิตภัณฑ์เสริมความงาม 
Principles of body care, massage, nutrition and 
exercise for health, beauty, as well as 
concentration and clear mind, beauty 
products 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

   GE227 สุขภาพจิตวัยรุ่น 
(Adolescence’s Mental Health) 
การดูแลสุขภาพจิตในวัยร ุ ่น การปรับตัวต่อการ
เปลี่ยนแปลงของวัยรุ่นและการปรับตัวในครอบครัว 
กลุ ่มเพื ่อนและการเข้าสังคม การมีความรัก แนว

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 



 

346 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

 

หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
ทางการป้องกันและแก้ไขความเครียดด้วยเทคนิค 
ต่าง ๆ เพื่อให้มีสุขภาพจิตและสุขภาวะที่ดี  
Mental health care in adolescence; adolesce
nce’s adjustment to transition and family, frie
nd, socialization, and love; guidelines for 
stress prevention by various techniques  
to promote good mental health and well-
being  

   GE228 จิตวิทยาครอบครัว ชีวิตครอบครัวและเพศศึกษา   
(Family Psychology, Family Life 
and Sex Education)   
ศ ึกษาแนวค ิดทางจ ิตว ิทยาครอบคร ัวและช ีวิต
ครอบครัวศึกษา หน้าที ่ของครอบครัว วงจรชีวิต
ครอบคร ัว  การเล ือกค ู ่ครอง การส ื ่อสารและ
สัมพันธภาพในครอบครัว การบริหารทรัพยากรใน
ครอบคร ัว  การอบรมเล ี ้ยงด ู  เพศส ัมพ ันธ ์และ
เพศศึกษาปัญหาครอบครัวและแนวทางการจัดการ
แก้ไข รวมทั้งประเด็นต่างๆ ที ่เกี ่ยวกับผู ้สูงอายุใน
ครอบครัว   
Study of concepts of family psychology and  
family life education, essential functions of  
family, family life cycle, mate selection,family
communication and relationship, family  
resource management, parenting, sexual  
relationship and sex education, family  
problems and solutions  as well as issues  
concerning elderly in family context  
 
 
 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

   GE229 พฤฒาวิทยาและการดูแลผู้สูงอายุ 
(Gerontology and Elderly Care) 
ศึกษาแง่มุมของชีวิตชราภาพ ทั้งในด้านร่างกาย จิตใจ 
สังคมและวัฒนธรรม เพื่อช่วยให้ผู้สูงอายุปรับตัวต่อ
การเปลี่ยนแปลงและใช้ชีวิตผู้สูงวัยอย่างมีความหมาย
และมีคุณภาพ รวมถึงการให้การดูแลผู้สูงวัยทั้งในด้าน
กายภาพและจิตใจ 
Study of physical, psychological, social and 
cultural aspects of elderly life so as to help 
elderly people adjust to life transitions and 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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live a meaningful and quality elderly life as 
well as physical and psychological cares of 
the elderly 

2.4  กลุ่มวชิาสุนทรยีศาสตร์และวัฒนธรรม         
      (Aesthetics and Culture) 

ปรับไปอยูภ่ายใต้กลุม่ที่ 1 กลุ่มความรู ้(Moved to Part 1 Knowledge) 
กลุ่ม 1.4 กลุม่วิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม         
      (Aesthetics and Culture) และปรับชื่อกลุ่มย่อยวิชาใหม ่(Revised 
sub-group name) 

 

กลุ่มสุนทรียศาสตร์ (Aesthetics) 

 

  ปรับชื่อกลุ่ม   
(Revised 
Group 
Name) 

GE301 ปรัชญาความรัก 
(Philosophy of Love) 
แนววิธีศึกษาปรากฏการณ์ของความรักอันเป็นอารมณ์
พื ้นฐานของมนุษย์  โดยพินิจพิเคราะห์และอภิปราย
ประเด็นปัญหาของความรักผ่านมุมมองทางปรัชญา ทั้งใน
ด้านที ่เป็นปัจเจก และในด้านที ่มีมิติสัมพันธ์กับสังคม
รอบตัว 
Study of the phenomenon of love as humans’ 
basic emotion by analyzing and discussing love 
issues through philosophical aspects as an 
individual and social dimension 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 

GE302 ปรัชญาศิลปะ 
(Philosophy of Art) 
แนววิธีศึกษากระบวนทัศน์และการก่อขึ้นของความหมาย
ในทางศิลปะ ตลอดจนความสัมพันธ์ของความจริง ความรู้ 
และคุณค่าในงานศิลปะ 
Study of paradigms and meanings of art and its 
relationship to reality, knowledge, and values of 
art works 
 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 

GE303 รูปรสกลิ่นสีเสียง 
(Shape, Taste, Smell, Color, Sound) 
คำบอกรูปรสกลิ่นสีเสียงในภาษา สัญญาของรูปรสกลิ่นสี
เสียงในมิติของธรรมชาติ ศาสนา สังคม และวัฒนธรรม  
อิทธิพลของรูปรสกลิ่นสีเสียงต่อความรู้สึกของมนุษย์และ
การสร ้างสรรค ์ศ ิลปะของท ุกด ้านของมน ุษย ์  เช่น 
สถาปัตยกรรม วรรณศิลป์ จิตรกรรม มัณฑนศิลป์ การนำ
ความรู้เรื่องรูปรสกลิ่นสีเสียงไปใช้ประโยชน์ทางธุรกิจ ทั้ง

  ปรับย้ายไปกลุ่ม (Revised course group) 
2.5) กลุ่มสมดุลชีวิต (Life Balance)  

 -รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
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แฟชั่น การออกแบบผลิตภัณฑ์ การโฆษณา การปรุงและ
ออกแบบอาหาร 
Words signifying shape, taste, smell, color, and 
sound in language, perception of shape, taste, 
smell, color, and sound in various dimensions: 
nature, religion, society, and culture, influence of 
shape, taste, smell, color, and sound on human 
feelings and creation of art works in every form, 
such as architecture, literature, painting, and 
decorative arts, applying the knowledge of shape, 
taste, smell, color, and sound to product design, 
advertising, cooking, and food design 

GE304 เร่ืองเล่าในโลกสมัยใหม่ 
(Narratives in the Modern World) 
ความหมายและบทบาทหน้าที่ของเรื่องเล่า ความสัมพันธ์
ระหว่างเรื ่องเล่ากับชีว ิต สังคม เศรษฐกิจ การเมือง 
วัฒนธรรม และจิตวิทยา  วิเคราะห์เนื้อหา รูปแบบและ
วิธีการเล่าเรื่องในสื่อต่าง ๆ ฝึกปฏิบัติการเล่าเรื่องเพื่อ
จุดประสงค์ต่าง ๆ  ได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
Meanings and functions of narratives, relationship 
between narratives and life, society, economy, 
politics, culture, and psychology; analysis of 
contents, forms, and techniques used in various 
forms of media; practices in effective and 
purposeful storytelling 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.5) กลุ่มสมดุลชีวิต (Life Balance)  

 -ปรับย้ายกลุ่ม 
-ปรับคำอธบิาย
รายวิชา 
(Changed 
group and 
Revised 
course 
description) 
 

GE305 การตีความละครและภาพยนตร์ 
(Interpretation of Drama and Film) 
ทฤษฎีและแนวคิดที ่เกี ่ยวข้องกับการตีความละครและ
ภาพยนตร ์ ว ัฒนธรรมการสร ้างและเสพละครและ
ภาพยนตร์ในสังคมไทย  แนวทางการวิเคราะห์และตีความ
ละครและภาพยนตร์ กรณีศึกษาการวิเคราะห์ละครและ
ภาพยนตร์และฝึกปฏิบัติ 
Theories and concepts relating to interpretation 
of drama and film, drama and film production and 
perceiving cultures in Thai society; guidelines to 
analyzing and interpreting drama and film, case 
studies on drama and film analysis and practice 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.2) กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม  
      (Learning and Innovation Skills) 

 -รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE306 นิทานของโลก 
(Tales of the World) 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 
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ความหมายของนิทาน  ความสำคัญและบทบาทของนิทาน
ที่มีต่อมนุษยชาติ  ลักษณะเด่นของนิทานทั้งของตะวันออก
และตะวันตก  อ่านตีความนิทานสำคัญบางเรื่องทั้งของ
ตะวันออกและตะวันตก 
Meaning, importance, and roles of tales in human 
beings’ lives, characteristics of eastern and 
western tales, interpretative reading of selected 
significant pieces of Eastern and Western tales 

GE307 พระราชนิพนธ์ในสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา เจ้าฟา้มหา
จักรี  สิรินธร รัฐสีมาคุณากรปิยชาติ สยามบรมราชกุมาร ี 
(HRM Princess Maha Chakri Sirindhorn’s Writing) 
พระราชประวัติและพระราชนิพนธ์ในสมเด็จพระเทพ
รัตนราชสุดา ฯ สยามบรมราชกุมารี ความสำคัญ ลักษณะ
เด่น คุณค่า และความงามของพระราชนิพนธ์ ตลอดจน
บทบาทของพระราชนิพนธ์ที ่ม ีต่อวงการหนังสือและ
สังคมไทย 
HRH Princess Chakri Sirindhorn’s biography and 
writing, importance, outstanding characteristics, 
values, and beauty of her writing, as well as the 
roles of her writing on Thai society and publishing 
circles 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 

GE308 วรรณกรรมสร้างสรรค์ยอดเยี่ยมแห่งอาเซียน 
(Southeast Asian Writers Award) 
ประวัติความเป็นมาของวรรณกรรมสร้างสรรค์ยอดเยี่ยม
แห่งอาเซียน (ซีไรต์) ความสำคัญ คุณค่าของวรรณกรรม
สร้างสรรค์ยอดเย ี ่ยมแห่งอาเซียนของไทย ตลอดจน
บทบาทของรางวัลซีไรต์ท่ีมีต่อวงวรรณกรรมไทย 
History of Southeast Asian Writers Award (S.E.A. 
Write), importance, values, and roles of Southeast 
Asian Writers Award on Thai literary circle 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 

GE309 การอ่านร้อยกรองไทย 
(Thai Poetry Recitation) 
หลักการและการฝึกทักษะการอ่านร้อยกรองไทยประเภท 
โคลง ฉันท์ กาพย์ กลอน ร่าย และทำนองการอ่านแบบ
ต่าง ๆ ได้แก่ ทำนองเสนาะ ขับ สวด เห่ พากย์ รวมทั้งกล
วิธีการใช้เสียงให้เหมาะกับบทอ่าน 
Principles and practice of tonal recitation of Thai 
poetry in various forms and rhythms as well as 
voice projecting techniques appropriate for each 
type of tonal recitation 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 
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หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
GE310 นาฎศิลป์ไทย 

(Thai Classical Dance) 
หลักเบื ้องต้นและแบบแผนของนาฏศิลป์ไทย การฝึก
ปฏิบัติการรำพื้นฐาน เพลงช้า เพลงเร็ว รำแม่บท 
Introduction to Thai classical dance and basic 
movements, practice of Thai classical dance 
movements including slow movements (plheng 
cha), fast movements (phleng reo), and major 
movement series (ram mae bot) 

3(2-2-5)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.1 กลุ่มไทยศึกษา (Thai Studies) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE311 แดนซ์ 
(Dance) 
รูปแบบและประเภทของการเต้น เช่น Junior Dance, 
Street Jazz, Hip Hop, K-Pop, B Boy, Jazz Move, 
Junior Ballet, ฝึกการเต้นประเภทต่าง ๆ  
Dance genres and movements such as Junior 
Dance, Street Jazz, Hip Hop, K-Pop, B Boy, Jazz 
Move, Junior Ballet, practice of various dance 
movements 

3(2-2-5)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.5) กลุ่มสมดุลชีวิต (Life Balance) 
 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE312 การขับร้อง 
(Singing) 
วิธีการใช้เสียง  ประเภทของเพลง  ควบคุมการใช้เสียง 
การฟังและการจับจังหวะ ดนตรี ฝึกปฏิบัติการขับร้องใน
งานสังคมและการแสดงโอกาสต่าง ๆ ตลอดจนฝึกท่าทาง
การแสดงออกให้เหมาะสมกับรูปแบบของงาน 
Voice projection, music genres, voice control, 
listening for beats and rhythms, singing practice 
for social events and stage performance on 
various occasions, practice of movements 
appropriate for each type of events 

3(2-2-5)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.5) กลุ่มสมดุลชีวิต (Life Balance) 
 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE313 ดนตรีวิจักษณ ์
(Music Appreciation) 
การฟังดนตรีเพื่อให้เกิดความเข้าใจและความซาบซึ้งใน
คุณค่าของการฟังดนตรี  รวมถึงพัฒนาการของการฟัง
ดนตรีประเภทต่าง ๆ  ลักษณะของเพลงและเครื่องดนตรี 
Music listening for understanding and appreciation 
of its values, development of music and its 
genres, as well as characteristics of songs and 
musical instruments 
 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.5) กลุ่มสมดุลชีวิต (Life Balance) 
 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
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GE314 การจัดดอกไม ้

(Flower Decoration) 
ศาสตร์และศิลป์แห่งการจัดแต่ง และถ่ายทอดความหมาย
ของดอกไม้  เพื ่อขัดเกลาจิตใจให้เข้าถึงประสบการณ์
สุนทรียะ ตลอดจนสามารถเข้าใจถึงการใช้ดอกไม้เป็นภาพ
ตัวแทนแห ่งการส ื ่อสารอารมณ์ความร ู ้ส ึกได ้อย ่าง
ละเอียดลออ 
Science and art of flower decoration, meaning of 
flowers leading to understanding of aesthetic 
experience, understanding of how to use flowers 
as a means to communicate and convey people’s 
emotions and feelings 

3(2-2-5)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.5) กลุ่มสมดุลชีวิต (Life Balance) 
 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE315 พัสตราภรณ์ 
(Costume and Garment) 
ประวัติของเครื ่องแต่งกาย เครื ่องประดับ ศิลปะและ
วัฒนธรรมการตกแต่งร่างกายให้เหมาะแก่ระดับบุคคล ยุค
สมัยและจุดประสงค์ ทั้งในบริบทวัฒนธรรมของราชสำนัก
และชาวบ้าน  วิเคราะห์กรณีศึกษาการออกแบบพัสตรา
ภรณ์ สืบคืนประวัติ ภูมิหลังของพัสตราภรณ์ไทย 
History of costumes and accessories, fashion 
styling appropriate for social status, times, and 
purposes in the contexts of royal court and 
commoner cultures, analysis of case studies 
relating to costume and garment design, 
revitalization of Thai costumes and garments 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.5) กลุ่มสมดุลชีวิต (Life Balance) 
 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE316 การออกแบบเครื่องแต่งกายและการแตง่หน้า 
(Costume and Make-Up Design) 
ความหมาย และความสำคัญของเครื ่องแต่งกายและ
เครื ่องประดับ  การฝึกออกแบบเครื ่องแต่งกายและ
เ ค ร ื ่ อ ง ป ร ะ ด ั บ ใ ห ้ เ ข ้ า ก ั บ ก า ร แ ส ด ง ป ร ะ เ ภ ท 
ต่าง ๆ   เพื่อให้เกิดความเหมาะสมและสอดคล้องกับยุค
สมัยและสภาพของนักแสดง  ทฤษฎีและการฝึกปฏิบัติ
เกี่ยวกับการแต่งหน้าเบื้องต้น และเทคนิคการแต่งหน้า
สำหรับการแสดง 
Meaning and importance of costumes and 
accessories, practice of costume and accessory 
design for various types of performance, basic 
make-up theories and practice, make-up 
techniques for stage performance 

3(2-2-5)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.5) กลุ่มสมดุลชีวิต (Life Balance) 
 

 -ปรับย้ายกลุ่ม 
-ปรับชื่อวิชา 
และคำอธบิาย
รายวิชา 
(Changed 
group, 
Revised 
course name 
and 
description) 
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GE317 ศิลปะวิจักษณ ์

(Arts Appreciation) 
ความหมาย ความสำคัญ คุณค่าของศิลปกรรม หลักการ
วิจ ักษณ์ศิลปกรรมประเภทต่าง ๆ  ได้แก่ จ ิตรกรรม 
วรรณกรรม คีตกรรม นาฏกรรม และสื่อบันเทิงร่วมสมัย
ต่าง ๆ ทั้งในด้าน รูปแบบ เนื้อหา แนวคิดสุนทรียรส 
Meaning, importance, and values of the arts, 
principles of art appreciation for different art 
forms: painting, literature, music, dance, and 
contemporary entertainment media relating to 
forms, contents, and aesthetic concepts 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก Global 
Awareness 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE318 การละเล่นและเพลงพื้นบ้านไทย 
(Thai Folk Games and Songs) 
ประวัติความเป็นมา  ลักษณะ ประเภท และคุณค่าของ
การละเล่นพื้นบ้านในภาคต่าง ๆ ของประเทศไทย  และ
เพลงพื้นบ้านไทยแต่ละประเภท อิทธิพลของสภาพสังคม 
ภูมิประเทศ ค่านิยมและคติชีว ิตที ่ต ่อการการละเล่น 
ต่าง ๆ และการประยุกต์ใช้เพลงพื้นบ้านในโอกาสต่าง ๆ 
อย่างเหมาะสม 
History, characteristics, genres, and values of Thai 
folk games in different regions of the country, Thai 
folk song genres, influence of social environment, 
geography, values, and principles of life on Thai 
folk games, application of traditional Thai folk 
songs appropriately used on different occasions 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.1 กลุ่มไทยศึกษา (Thai Studies) 

 -ปรับย้ายกลุ่ม 
-ปรับคำอธบิาย
รายวิชา  
(Changed 
group and 
Revised 
course 
description) 
 

 2) กลุ่มวัฒนธรรม (Culture)   ปรับยกเลิกกลุ่มย่อยวชิาน้ี  แล้วย้ายรายวิชาไปอยู่
กลุ่มใหม่ (Cancelled and Moved new group) 

  

GE351 วัฒนธรรมประชานยิม 
(Popular Culture) 
ค ว า ม ห ม า ย  ล ั ก ษ ณ ะ ข อ ง ว ั ฒ น ธ ร ร ม ป ร ะ ช า
น ิยม  ความส ัมพ ันธ ์ระหว ่างประชาน ิยมก ับระบบ
อุตสาหกรรมวัฒนธรรมและสื่อมวลชนกับทุนนิยม  บริบท
ทางสังคม   การบริโภควัฒนธรรมและการวิเคราะห์
วัฒนธรรมประชานิยมที่มีอิทธิพลในชีวิตประจำวันของคน
ในสังคมไทย  
Meaning and characteristics of the popular 
culture. The relationship between the populism 
and the cultural industry; the mass media and the 
capitalism. The consumption of the popular 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก Global 
Awareness 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
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culture and the analysis of the culture’s influence 
on Thai society in everyday lives. 

GE352 สื่อบันเทิงอาเซียน 
(ASEAN Entertainment Media) 
ลักษณะเฉพาะและลักษณะร่วมของสื่อบันเทิงประเทศต่าง 
ๆ ในภูมิภาคอาเซียน  ความสัมพันธ์ระหว่างสื่อบันเทิงกับ
สังคมในประเทศต่าง ๆ วัฒนธรรมการสร้างและเสพสื่อ
บันเทิงในประเทศต่าง ๆ ตลอดจนอิทธิพลที่มีต่อกันใน
ภูมิภาคอาเซียน  วิเคราะห์ประเด็นน่าสนใจที่ปรากฏในสื่อ
บันเทิงอาเซียน 
Distinctive and shared characteristics of 
entertainment media in ASEAN countries, 
relationship between entertainment media and 
society in different countries, creation and 
consumption of entertainment media in different 
countries, influence of entertainment media 
from ASEAN countries on each other, analysis of 
interesting issues existing in ASEAN entertainment 
media 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก Global 
Awareness 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE353 ศิลปวัฒนธรรมอาเซียน 
(ASEAN Cultures) 
แนวคิดเรื ่องอัตลักษณ์ทางศิลปวัฒนธรรมของประเทศ 
ต่าง ๆ ในประชาคมอาเซ ียน  ป ัจจ ัยท ี ่ม ีผลต่อการ
สร้างสรรค์และสืบทอดศิลปว ัฒนธรรมของประเทศ 
ต่าง ๆ  ภาวะวิกฤตทางวัฒนธรรมร่วมสมัยของประเทศใน
กลุ ่มประชาคมอาเซียน การปรับตัวและการดัดแปลง
ศิลปว ัฒนธรรมเพื ่อเศรษฐกิจการท่องเที ่ยว แนวคิด
ชาตินิยม  และการแก้ไขวิกฤตของชาติ 
Concepts of art and cultural identity in ASEAN 
community, factors affecting the creation and 
conservation of art and culture in different 
countries, critical situation of contemporary 
cultures in ASEAN community, cultural 
adjustment and adaptation for tourism economy, 
nationalism, and solutions to countries’ crises 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก Global 
Awareness 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE354 อิทธิพลวัฒนธรรมต่างชาติในศิลปะไทย 
(Foreign Culture Influence on Thai Arts) 
การรับและบูรณาการวัฒนธรรมต่างชาติในสังคมไทย  
อิทธิพลของวัฒนธรรมอินเดีย ลังกา เขมร จีน  โลกมุสลิม 
และโลกตะวันตก การสร้างสรรค์ศิลปะไทย 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก (Global 
Awareness) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
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Adopting and integrating foreign cultures in Thai 
society, influence of cultures from India, Sri Lanka, 
Khmer, China, Muslim world, and the Western 
world on the creation of Thai arts 

but changed 
group) 
 

GE355 ประวัติศาสตร์สังคมไทยหลัง การเปลี่ยนแปลงการ
ปกครอง 
(History of Thailand’s Society after Revolution) 
ประวัติศาสตร์สังคมไทยหลังการเปลี่ยนแปลงการปกครอง 
ว ่าด ้วยการพ ัฒนาประเทศตามแบบตะว ันตก และ
ผลกระทบที่มีต่อสังคม  การศึกษา การเมือง การปกครอง 
สื่อสารมวลชน ศิลปกรรม รสนิยม แนวคิดเรื่องความเป็น
ไทย ท้องถิ ่น ตลอดจนอุดมการณ์ชาติ  ว ิเคราะห์การ
เปลี่ยนแปลง การคลี่คลาย และการดำรงอยู่ของสังคมไทย
จากยุคพัฒนาถึงโลกาภิวัตน์ 
History of Thailand’s society after revolution, 
policy relating to modernization and its impact on 
society, education, politics, administration, mass 
media, arts, tastes, local Thai conceptualization, 
and national ideology, analysis of change, 
disentanglement, and existence of Thai society 
from the modernization to globalization periods 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.1 กลุ่มไทยศึกษา (Thai Studies) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE356 อุดมการณ์สร้างชาติของจีน 
(China’s National Ideology) 
พัฒนาการด้านประวัติศาสตร์ ปรัชญา ภูมิปัญญา การเมือง
การปกครองและเศรษฐก ิจ ฯลฯ ท ี ่สะท ้อนม ุมมอง
อุดมการณ์สร้างชาติของจีนตั้งแต่อดีตจนถึงปัจจุบัน 
Aspects of China’s development in history, 
philosophy, wisdom, politics, administration, and 
economy, which reflect China’s national 
ideology from past to present 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก (Global 
Awareness) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Unchanged, 
but revised 
course 
group) 

GE357 เหตุการณ์ปัจจุบันของโลก 
(Current World Events) 
เหตุการณ์สำคัญที่เกิดขึ้นในโลก ทั้งมิติทางด้านการเมือง 
เศรษฐกิจ และสังคม รวมทั้งความร่วมมือและความขัดแย้ง
ที่เกิดขึ้นในสังคมโลกปัจจุบัน รวมทั้งเหตุการณ์สำคัญใน
ประเทศไทยที่สัมพันธ์กับเหตุการณ์ในโลก  เพื่อให้สามารถ
คิด วิเคราะห์ วิจารณ์ และเปรียบเทียบเหตุการณ์สำคัญ
ของโลกที่เกิดขึ้นในช่วงเวลาต่าง ๆ ซ่ึงส่งผลกระทบต่อการ
เปลี่ยนแปลงได้ 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก (Global 
Awareness) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Unchanged, 
but revised 
course 
group) 
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World’s major events in political, economic, and 
social dimensions, cooperation and conflict in 
modern world society, and important events in 
Thailand related to world events; thinking about, 
analyzing, criticizing, and comparing these 
important world events occurring at different 
times and having impact on changes 

GE358 ภาวะหลายภาษา 
(Multilingualism) 
ลักษณะเฉพาะของภาวะหลายภาษาและภาวะหลาย
วัฒนธรรม  เกณฑ์การจำแนกภาษาต่าง ๆ ในสังคม การ
แทรกแซงและผสมผสานทางภาษา และอิทธิพลของภาวะ
หลายภาษาที่มีต่อพลเมืองในสังคม  
Characteristics of multilingualism and 
multiculturalism, criteria for language 
classifications in society, linguistic interference 
and integration, and the influence of 
multilingualism on people in society 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก (Global 
Awareness) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Unchanged, 
but revised 
course 
group) 

GE359 การจัดการพิพิธภัณฑ์ 
(Museum Management) 
ความหมาย หน้าที่ ความสำคัญและคุณค่าของพิพิธภัณฑ์ที่
มีต่อสังคม ประเภทและรูปแบบของพิพิธภัณฑ์  การจัด
แสดงในพิพิธภัณฑ์ แนวคิดเกี่ยวกับพิพิธภัณฑ์  การบริหาร
จัดการพิพิธภัณฑ์  การตลาดของพิพิธภัณฑ์ การอนุรักษ์
และการจัดแสดง  พิพิธภัณฑ์ท้องถิ ่นหรือพิพิธภัณฑ์
พื้นบ้าน  ตัวแบบพิพิธภัณฑ์ภูมิปัญญาไทย  การมีส่วนร่วม
ของชุมชนและสังคมพิพิธภัณฑ์ในอุดมคติ  พิพิธภัณฑ์
เสมือนจริง 
Meaning, function, importance, and values of 
museums on society, classifications and types of 
museums, museum displays, concepts relating to 
museums, museum management, museum 
marketing, conservation and exhibition of local 
museums, models of Thai local wisdom 
museum, community participation and ideal 
museum society, virtual museum 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.1) กลุ่มธุรกิจและการประกอบการ (Business and 
Entrepreneurship) 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Unchanged, 
but revised 
course 
group) 

GE360 ปรัชญาตะวันตก 
(Western Philosophy) 
แนวคิดวิธีศึกษากระบวนความคิดของโลกตะวันตก  โดย
มุ่งศึกษาประเด็นปัญหาสำคัญในสมัยต่าง ๆ ได้แก่ สมัย

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 

 -ย้ายกลุ่ม 
-ปรับคำอธบิาย
รายวิชา 
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โบราณ สมัยกลาง สมัยใหม่ และหลังสมัยใหม่  เพื่อเรียนรู้
พ ื ้นฐานและพัฒนาการทางความคิดที ่เก ิดข ึ ้นในโลก
ตะวันตก 
Concepts and study of the thinking process in the 
Western World, focusing on critical issues existing 
in different periods: ancient, medieval, modern, 
and post-modern, with the aim to learn the 
foundation and development of the thinking 
process in the Western World 

กลุ่ม 1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก (Global 
Awareness) 

(Changed 
group and 
Revised 
course 
description) 
 

GE361 ปรัชญาตะวันออก 
(Eastern Philosophy) 
แนวคิดวิธีศึกษากระบวนความคิดของโลกตะวันออก  โดย
มุ่งศึกษาเฉพาะแนวคิดกระแสหลัก ได้แก่ อินเดีย จีน และ
ญี่ปุ่น เพื่อพิจารณาประเด็นปัญหาสำคัญด้านการแสวงหา
ความหมายของชีวิต ตามวิถีแห่งตะวันออก 
Concepts and study of the thinking process in the 
Eastern World, focusing on the mainstream 
concepts from India, China, and Japan, with the 
aim to consider critical issues relating to searching 
for the meaning of life in the Eastern Way 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก (Global 
Awareness) 

 -ย้ายกลุ่ม 
-ปรับคำอธบิาย
รายวิชา 
(Changed 
group and 
Revised 
course 
description) 
 

GE362 วัฒนธรรมชา 
(Tea Culture) 
กำเนิด และพัฒนาการของวัฒนธรรมชา ประวัติศาสตร์
ของสังคมที่เกี่ยวข้องกับชาในประเทศต่าง ๆ โดยเฉพาะ
ของจีน ญี ่ป ุ ่น และภูมิภาคอาเซียน  ประเด็นศึกษา
วัฒนธรรมชาในสังคมไทย เช่น ความเชื่อและคติต่าง ๆ  
เกี่ยวกับใบชาและการบริโภคชา  การสร้างสรรค์ธุรกิจชา  
วัฒนธรรมร้านน้ำชาในภาคใต้  ชากับพิธีกรรม ชาในฐานะ
วัฒนธรรมร่วมสมัยยุคโลกาภิวัตน์ 
Origin and development of tea culture, social 
history relating to tea in different countries, 
particularly in China, Japan, and ASEAN region, 
study of tea culture in Thai society, such as beliefs 
and principles of tea leaves, tea consumption, 
creation of tea business, tea house culture in the 
South, tea and rituals, tea as a contemporary 
culture in the globalization era 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก (Global 
Awareness) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Unchanged, 
but revised 
course 
group) 

GE363 วัฒนธรรมข้าว 
(Rice Culture) 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 
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ความหมายและขอบเขตของวัฒนธรรมข้าว ความสัมพันธ์
ระหว่างวัฒนธรรมข้าวกับคนไทยทั้งในวัฒนธรรมหลวง
และวัฒนธรรมชาวบ้าน  วัฒนธรรมข้าวในกระแสการ
เปลี่ยนแปลงของสังคมโลก กรณีศึกษาวัฒนธรรมข้าวใน
สถานที่จริง  วิเคราะห์และสร้างสรรค์วัฒนธรรมข้าวใน
บริบทสังคมร่วมสมัย 
Meaning and scope of rice culture, relationship 
between rice culture and Thai people in both the 
royal court and commoner cultures, rice culture 
in the stream of change in the world society, case 
studies relating to rice culture as existing in real 
locations, analysis and creation of rice culture in 
the context of contemporary society 

GE364 วัฒนธรรมน้ำ 
(Water Culture) 
วัฒนธรรมน้ำในคติไทยที่ปรากฏในวรรคดี ตำนาน เรื่อง
เล่า ศิลปกรรม บทบาทและความหมายของน้ำในพระราช
พิธี ประเพณีและคติชนเกี่ยวกับน้ำในภูมิภาคต่าง ๆ   ภูมิ
ปัญญาของการจัดการน้ำของคนไทยในยุคอดีต  มโนทัศน์
เรื่องวัฒนธรรมน้ำในยุคชลประทาน  การจัดการน้ำกับ
ปัญหาของสังคมไทยในปัจจุบัน 
Water culture in Thai literature, legends, tales, and 
works of art, role and meaning of water in royal 
ceremony, tradition and folklore relating to water 
in different regions, Thai local wisdom of the past 
regarding water management, concept of water 
culture in the era of irrigation, water management 
and problems in modern Thai society 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 

GE365 ศาลเจ้าและการไหว้เจ้าของชาวจีนในประเทศไทย 
(Chinese Shrine and Oblation in Thailand) 
คติความเชื่อเกี่ยวกับศาลเจ้าและการไหว้เจ้าของชาวจีนใน
ประเทศไทย  การไหว้เจ้ากับการสร้างสรรค์วัฒนธรรมของ
ชาวจีน  ศาลเจ้ากับการตั้งชุมชนชาวจีนและการขยายตัว
ของชุมชน  บทบาทของศาลเจ้าและการไหว้เจ้าในบริบท
ร่วมสมัย  อาทิในด้านการท่องเที่ยว เศรษฐกิจสร้างสรรค์ 
คติชนสร้างสรรค์ และพัฒนาการของการสร้างสังคมจีนาภิ
วัตน์ กรณีศึกษาศาลเจ้าและพิธีกรรมไหว้เทพเจ้าจีนที่  
เด่น ๆ ในสังคมไทย  
Shrine and oblation belief of the Chinese in 
Thailand, oblation and the creation of Chinese 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก (Global 
Awareness) 

 -ย้ายกลุ่ม 
-ปรับคำอธบิาย
รายวิชา 
(Changed 
group and 
Revised 
course 
description) 
 



 

358 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

 

หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
culture, shrine and the establishment of Chinese 
community and its expansion, role of shrine and 
oblation in contemporary context, such as 
tourism, creative economy, creative folklore, and 
development of Sinicization, case studies relating 
to shrine and oblation in Thai society 

GE366 ความหลากหลายของกลุ่มชาตพิันธุ์ในสังคมไทย 
(Ethnic Diversity in Thai Society) 
อัตลักษณ์ของกลุ่มชาติพันธุ์ที่สำคัญในสังคมไทย  การธำรง
ไว้ซ่ึงชาติพันธุ์ ความแตกต่างหลากหลายของกลุ่มชาติพันธุ์
ต่าง ๆ เช่น ข้อดี ข้อเสียของกลุ่มชาติพันธุ์ในสังคม  สังคม
พหุลักษณ์กับความท้าทายในประชาคมอาเซียน สำรวจ
พื้นที่ย่านที่อยู่อาศัยของกลุ่มชาติพันธุ์ในกรุงเทพมหานคร
ที่สำคัญ ๆ  
Important ethnic identity in Thai society, 
maintaining ethnicity, ethnic diversity, advantages 
and disadvantages of ethnicity in society, plural 
society and challenge in ASEAN community, 
survey of some significant ethnic locations in 
Bangkok 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก (Global 
Awareness) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Unchanged, 
but revised 
course 
group) 

GE367 ความหลากหลายทางเพศในสังคมไทย 
(Gender Diversity in Thai Society) 
ความหมายและความสำคัญของความหลากหลายทาง
เพศ   แนวคิดและกระบวนทัศน ์ในการศ ึกษาความ
หลากหลายทางเพศและเอกลักษณ์ทางเพศในมิติต่างๆ ทั้ง
ทางวิทยาศาสตร์ มานุษยวิทยา จิตวิทยาและอื ่นๆ ใน
บริบทสังคมไทย และการทำความเข้าใจความหลากหลาย
ทางเพศในสังคมไทย 
Meaning and importance of gender diversity 
and identity, concept and paradigm for the study 
of gender diversity in different dimensions; 
science, anthropology, psychology, etc. 
Understanding of gender diversity in Thai society. 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก (Global 
Awareness) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Unchanged, 
but revised 
course 
group) 

GE368 คติชนสร้างสรรค์ 
(Creative Folklore) 
ประวัติความเป็นมาของคติชนวิทยา  แนวคิดทางคติชน
แนวใหม่  และคติชนแนวใหม่เพื่อการสร้างสรรค์กิจกรรม
ทางสังคม  รวมทั ้งอิทธิพลของคติชนแนวใหม่ที ่ม ีต่อ
สังคมไทยปัจจุบัน 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.1 กลุ่มไทยศึกษา (Thai Studies) 

 -ย้ายกลุ่ม 
-ปรับคำอธบิาย
รายวิชา 
(Changed 
group and 
Revised 
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Origin and development of folklore, modern 
folklore concepts, and modern folklore for the 
creation of social activities, as well as the 
influence of modern folklore on current Thai 
society 

course 
description) 
 

GE369 โบราณคดีของไทยและประเทศใกล้เคียง 
(Archaeology in Thailand and Neighboring 
Countries) 
ความหมายของวิชาโบราณคดี  ความเกี ่ยวพันระหว่าง
โบราณคดีและศิลปกรรม  ประวัติของศิลปะไทยและศิลปะ
ของประเทศใกล้เคียง และการศึกษานอกสถานที่ 
Meaning of archaeology, relationship between 
archaeology and works of art, art history in 
Thailand and neighboring countries, fieldtrip 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก (Global 
Awareness) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Unchanged, 
but revised 
course 
group) 

GE370 ท้องถิ่นกับการสร้างสรรค์สินค้าทางวัฒนธรรม 
(Local and Creative Cultural Products) 
กระแสท้องถิ่นนิยมในสังคมไทย  ความสัมพันธ์ระหว่าง
ท้องถิ ่นกับเศรษฐกิจชุมชน และระบบเศรษฐกิจของ
ประเทศ  แนวคิดเรื่องสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์และวัฒนธรรม
ของช ุมชนที ่นำไปส ู ่การสร ้างส ินค ้าทางว ัฒนธรรม  
กระบวนการสร ้า งและผล ิตส ินค ้ าทางว ัฒนธรรม  
กรณีศึกษาโดยเก็บข้อมูลในท้องถิ่นบ้านเกิดเพื่อแสวงหา
สินค้าจากสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์มา    ต่อยอดสร้างสรรค์ให้
เป็นสินค้าทางวัฒนธรรมอย่างเป็นรูปธรรม 
Localism in Thai society, relationship between 
local and national economy, concepts relating to 
geographical indication and local culture leading 
to cultural products, creation and production 
processes of cultural products, use of case 
studies as a tool to collect data in local 
communities in search of products with 
geographical indication 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1 กลุ่มความรู้ (Knowledge) 
1.1) กลุ่มธุรกิจและการประกอบการ (Business and 
Entrepreneurship) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Unchanged, 
but revised 
course 
group) 

GE371 ราชประเพณีและพระราชพิธีในสังคมไทย 
(Royal Tradition and Ceremony in Thailand) 
ความหมายและหน้าที่ของราชประเพณีและพระราชพิธีใน
ประเทศไทย  พัฒนาการของราชประเพณีและพระราชพิธี
ในประวัติศาสตร์ไทย  ราชประเพณีและพระราชพิธีสำคัญ
ในราชสำนักไทย 
Meaning and function of royal tradition and 
ceremony in Thailand, development of royal 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 
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tradition and ceremony in Thai history, significant 
royal traditions and ceremonies in Thai royal court 

GE372 ประเพณีประดิษฐ์ 
(Invented Tradition) 
ความหมาย ความสำคัญของประเพณีประดิษฐ์  กำเนิด
และพัฒนาการของประเพณีประดิษฐ์ ทฤษฎีเกี่ยวข้องกับ
การวิเคราะห์ประเพณีประดิษฐ์  วิกฤตสังคมกับบทบาท
หน้าที ่ของประเพณีประดิษฐ์ อ ิทธ ิพลของประเพณี
ประดิษฐ์ที่มีต่อการสร้างวาทกรรมตามความคิดของคนใน
สังคมปัจจุบัน  กรณีศึกษาประเพณีประดิษฐ์ในสังคมไทย 
และวิเคราะห์ประเพณีประดิษฐ์ที ่เกิดขึ ้นในสังคมไทย
ปัจจุบัน 
Meaning and importance of invented tradition, 
origin and development of invented tradition, 
theories relating to the analysis of invented 
tradition, social crisis and role of invented 
tradition, influence of invented tradition on 
discourse construction in accordance with 
people’s thought in modern Thai society, case 
studies relating to invented tradition in Thai 
society, and analysis of invented tradition 
existing in modern Thai society 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 

GE373 ประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย 
(Traditions and Festivals in Thailand) 
ความสำคัญของประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย  หน้าที่
ของประเพณีและเทศกาลต่อว ิถ ีช ีว ิต  คติความเชื่อ  
ค่านิยมและภูมิปัญญาไทย ประเพณีและเทศกาลประจำปี
ในสังคมไทย 
Importance of traditions and festivals in Thailand, 
function of traditions and festivals in ways of life, 
beliefs, values, and Thai wisdom; annual traditions 
and festivals in Thai society 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.1 กลุ่มไทยศึกษา (Thai Studies) 

 รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

GE374 ประวัติศาสตร์ของภาพถ่าย 
(History of Photography) 
ประวัติศาสตร์ ความเป็นมาของภาพถ่าย  ความสำคัญและ
คุณค่าของภาพถ่ายในสังคม ความสัมพันธ์ระหว่างมนุษย์
กับภาพถ่าย  ความหมายของภาพถ่ายที่มีคุณค่าทั้งทาง
จิตใจและทางประวัติศาสตร์ การสร้างสรรค์ศิลปะการ
ถ่ายภาพ การผสมผสานทั้งทางด้านแนวความคิด ทฤษฎี 
เทคนิคปฏิบัติ และความคิดสร้างสรรค์  ความสามารถและ

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก Global 
Awareness 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Unchanged, 
but revised 
course 
group) 
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ทักษะที่นำไปประยุกต์ใช้ให้เกิดประโยชน์  สร้างสรรค์
ผลงานศิลปะภาพถ่ายเพื่อจรรโลงใจต่อสังคม 
Photography history, importance and value of 
photography in society, relationship between 
human and photography, meaning of 
photography with its sentimental and historical 
values, creation of photographic art by 
integrating concepts, theories, techniques, and 
creativity, photographic ability and skills applied 
to the creation of photographic art 

GE375 ประวัติศาสตร์แอนิเมชั่น 
(Animation History) 
ประวัติศาสตร์และพัฒนาการของแอนิเมชั ่น มุมมองที่
หลากหลายของแอนิเมชั่นตั้งแต่ลำดับเวลา วิธีการ และ
สื่อกลาง วัฒนธรรม ประเภท จนถึงคนวาดภาพ ทัศนคติ
และอิทธิพลของเชื้อชาติ เพศ เทคโนโลยี อัตลักษณ์ด้าน
ว ัฒนธรรม  และความข ั ดแ ย ้ ง ระหว ่ า งศ ิ ลปะกับ
อุตสาหกรรม 
History and development of animation, various 
aspects relating to animation such as time 
sequence, production process, medium, culture, 
genres, animation artists, attitudes and nationality 
influence, gender, technology, cultural identity, 
and conflict between art and industry 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
กลุ่ม 1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก (Global 
Awareness) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Unchanged, 
but revised 
course 
group) 

GE376 ความเชื่อในสังคมไทย 
(Faith in Thai Society) 
ความหมายของความเชื่อ  ประเภทของความเชื่อ  แนวคิด
และทฤษฎีที ่ใช้ศึกษาความเชื ่อ  ความสัมพันธ์ระหว่าง
ความเชื่อกับสังคมไทยในท้องถิ่นต่าง ๆ   การเก็บข้อมูล
ความเช ื ่ อภาคสนาม  ว ิ เคราะห ์ข ้อม ูลความเชื่ อ  
ปรากฏการณ์ของความเชื่อและการประยุกต์ใช้ความเชื่อ
เพื่อจุดประสงค์ต่าง ๆ ในสังคมไทยร่วมสมัย 
Meaning of faith, types of faith, concepts and 
theories used to study faith, relationship 
between faith and Thai society, faith data 
collection and analysis, phenomenon of faith, 
applying knowledge about faith for different 
purposes in contemporary Thai society 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 

GE377 โหราศาสตร์และการพยากรณ์ 
(Astrology and Forecasting) 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 
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แนวคิดเรื ่องโหราศาสตร์และการพยากรณ์ของสังคม
ตะวันออกและตะวันตกเชิงเปรียบเทียบ  คติความหมาย
และระบบภูมิปัญญาในโหราศาสตร์ไทย  ประเภทของ
โหราศาสตร์และการพยากรณ์  การใช้ตรรกะทางภาษา
และการตีความทางโหราศาสตร์  การประดิษฐ์ประเพณี
และการสร้างอัตลักษณ์ของนักพยากรณ์  กรณีศึกษา
โหราศาสตร์และการพยากรณ์ในสังคมไทยปัจจุบัน 
Comparative concepts of astrology and 
forecasting in Eastern and Western societies, 
ideology, meaning, and wisdom in Thai astrology, 
classification of astrology and forecasting, use of 
linguistic logic and interpretation of meaning in 
astrology, astrologers’ invented tradition and 
identity creation, case studies relating to 
astrology and forecasting in Thai society 

GE378 ศาสนาของโลก 
(World Religions) 
ความรู้เกี่ยวกับศาสนาสำคัญของโลก ได้แก่ ศาสนาคริสต์ 
ศาสนาพุทธ  ศาสนาอิสลาม ศาสนาฮินดู ปรัชญาและวัตร
ปฏิบัติของศาสนาสำคัญ  ปรากฏการณ์สังคมยุคผสมผสาน
ทางศาสนาในปัจจุบัน   ศาสนาในท่ามกลางวิกฤตของ
สังคมโลก  การวิเคราะห์การนำศาสนามาใช้แก้ปัญหา 
ต่าง ๆ ในสังคมไทย 
Knowledge relating to world religions including 
Christianity, Buddhism, Islam, and Hinduism; 
philosophy and religious practice of world’s major 
religions, current social phenomena in the era of 
mixed religions, religions amidst world crises, 
religion as a solution to social problems 

3(3-0-6)  ปรับย้ายกลุ่มไป (Revised course group) 
1 กลุ่มความรู้ (Knowledge) 
1.4) กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก (Global Awareness) 
 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Unchanged, 
revised 
course 
group) 

GE379 หมากล้อม 
(Go) 
การพัฒนาแนวคิดและเทคนิคขั้นพื้นฐานสำหรับเล่นในช่วง
เปิดเกม  กลางเกม และปิดเกม  ความหมายของพื้นที่ 
ลักษณะหมากและทิศทางหมากเป็นตาย  การจบ-เม็ด 9 
เกม ว ิ ธ ี การ เล ่นหมากต ่อ ส ูตรม ุมและหมากเด็ด 
ประวัติศาสตร์และวัฒนธรรม 
Development of Go concepts and tactics used at 
the opening, middle, and ending stages, meaning 
of territory, types and direction of captured and 

3(2-2-5)  ย้ายกลุ่มไป (Changed group) 
2 กลุ่มทักษะและเจตคติ (Skills and Attitude) 
2.5) กลุ่มสมดุลชีวิต (Life Balance) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Unchanged, 
but revised 
course 
group) 
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alive stones, ending the game, proceeding the 
game, formula and tricks, history and culture 

GE380 หมากรุกไทยและสากล 
(Thai and International Chess) 
ประวัติและความเป็นมาของหมากรุกไทยและหมากรุก
สากล  ศึกษาตัวหมากรุกไทยและตัวหมากรุกสากล ทักษะ
และเทคนิคการเล่นหมากรุกสากล  การนับศักดิ์และกล
การเล่นของหมากรุกไทยและหมากรุกสากล  ตลอดจนการ
ฝึกปฏิบัติการเล่นหมากรุกไทยและหมากรุกสากล  เพื่อให้
ผู้เรียนสามารถเล่นและเข้าใจกลต่าง ๆ ของกีฬาหมากรุก
ไทยและหมากรุกสากลได้ 
History of Thai and International Chess, study of 
Thai and International Chess pawns, skills and 
tactics, scoring and strategy, practice of Thai and 
International Chess games 

3(2-2-5)  ย้ายกลุ่มไป (Changed group) 
2 กลุ่มทักษะและเจตคติ (Skills and Attitude) 
2.5) กลุ่มสมดุลชีวิต (Life Balance) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Unchanged, 
but revised 
course 
group) 

GE381 วัฒนธรรมและประเพณีไทย 
(Thai Culture and Traditions) 
เง่ือนไข  สำรับนักศึกษาชาวตา่งชาติทุกคณะ 
วัฒนธรรมและประเพณีต่าง ๆ ในสังคมไทย ค่านิยม วิถี
ชีวิตของคนไทยด้านต่าง ๆ 
Thai culture and traditions, values, beliefs, and a 
way of life. 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 

 1.4  กลุ่มวชิาสุนทรยีศาสตร์และวัฒนธรรม         
      (Aesthetics and Culture) 

 

 

 

1..4.1 กลุ่มไทยศึกษา (Thai Studies)  ปรับชื่อกลุ่ม   
(Revised 
Group 
Name) 

  

 

GE310 นาฎศิลป์ไทย 
(Thai Classical Dance) 
หลักเบื้องต้นและแบบแผนของนาฏศิลป์ไทย  การฝึก
ป ฏ ิ บ ั ต ิ ก า ร ร ำ พ ื ้ น ฐ า น  เ พ ล ง ช ้ า  เ พ ล ง เ ร็ ว   
รำแม่บท 
Introduction to Thai classical dance and basic 
movements, practice of Thai classical dance 
movements including slow movements 
(plheng cha), fast movements (phleng reo), 
and major movement series (ram mae bot) 

3(2-2-5) -ย้ายกลุ่ม 
(Revised 
course 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  
 

GE318 การละเล่นและเพลงพื้นบ้านไทย 
(Thai Folk Games and Songs) 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Revised 
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ความหมาย ความสำค ัญ ค ุณค่าของศ ิลปกรรม 
หลักการวิจ ักษณ์ศิลปกรรมประเภทต่างๆ ได้แก่ 
จิตรกรรม วรรณกรรม คีตกรรม นาฏกรรม และสื่อ
บันเทิงร่วมสมัยต่าง ๆ ทั ้งในด้าน รูปแบบ เนื ้อหา 
แนวคิดสุนทรียรส 
Meaning, importance, and values of the arts, 
principles of art appreciation for different art 
forms: painting, literature, music, dance, and 
contemporary entertainment media relating 
to forms, contents, and aesthetic concepts 

course 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE355 ประวัติศาสตร์สังคมไทยหลัง การเปลี่ยนแปลงการ
ปกครอง 
(History of Thailand’s Society after 
Revolution) 
ประวัติศาสตร์สังคมไทยหลังการเปลี ่ยนแปลงการ
ปกครอง ว่าด้วยการพัฒนาประเทศตามแบบตะวันตก 
และผลกระทบที่มีต่อสังคม  การศึกษา การเมือง การ
ปกครอง สื่อสารมวลชน ศิลปกรรม รสนิยม แนวคิด
เรื่องความเป็นไทย ท้องถิ่น ตลอดจนอุดมการณ์ชาติ  
วิเคราะห์การเปลี่ยนแปลง การคลี่คลาย และการดำรง
อยู่ของสังคมไทยจากยุคพัฒนาถึงโลกาภิวัตน์ 
History of Thailand’s society after revolution, 
policy relating to modernization and its impact 
on society, education, politics, administration, 
mass media, arts, tastes, local Thai 
conceptualization, and national ideology, 
analysis of change, disentanglement, and 
existence of Thai society from the 
modernization to globalization periods 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
-ปรับคำอธบิาย
รายวิชา 
(Changed 
group and 
Revised 
course 
description) 
 

  

 

GE368 คติชนสร้างสรรค์ 
(Creative Folklore) 
คติชนแนวใหม่เพื ่อการสร้างสรรค์ การนำทุนทาง
วัฒนธรรมมาเป็นสินค้า หรือกิจกรรมทางสังคม การ
สร้างสรรค์ประเพณีประดิษฐ์ รวมทั้งอิทธิพลของคติ
ชนแนวใหม่ที่มีต่อสังคมไทยปัจจุบัน  
Modern folklore for creativity, turning cultural 
capital into merchandise and social events, 
creation of invented traditions, as well as 
influences of modern folklore on current Thai 
society 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
-ปรับคำอธบิาย
รายวิชา 
(Changed 
group and 
Revised 
course 
description) 
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GE373 ประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย 
(Traditions and Festivals in Thailand) 
ความสำคัญของประเพณีและเทศกาลในสังคมไทย  
หน้าที่ของประเพณีและเทศกาลต่อวิถีชีวิต  คติความ
เช่ือ  ค่านิยมและภูมิปัญญาไทย ประเพณีและเทศกาล
ประจำปีในสังคมไทย 
Importance of traditions and festivals in 
Thailand, function of traditions and festivals in 
ways of life, beliefs, values, and Thai wisdom; 
annual traditions and festivals in Thai society 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Revised 
course 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE452 หอการค้าไทยและมหาวิทยาลัยของเรา 
(TCC and Our UTCC) 
ประวัติความเป็นมาของหอการค้าไทย  เครือข่ายของ
หอการค ้าไทย บทบาทของหอการค ้าไทยและ
มหาวิทยาลัยหอการค้าไทยต่อสังคมและประเทศใน
ระดับภูมิภาคและสากล  บุคคลสำคัญที่มีคุณูปการต่อ
หอการค้าไทยและมหาวิทยาลัยหอการค้าไทย 
History of Thai Chamber of Commerce (TCC), 
TCC network, the role of TCC and University 
of the Thai Chamber of Commerce (UTCC) in 
society and country at regional and 
international levels, TCC’s and UTCC’s 
prominent figures 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Revised 
course 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE457 ภูมิ-ประวัติศาสตร์การท่องเท่ียวไทย 
(Geography and History for Thai Tourism) 
ลักษณะทางกายภาพและประวัติศาสตร์ของแหล่ง
ท่องเที่ยวในประเทศไทย  รวมถึงสังคม  วัฒนธรรม 
ขนบธรรมเนียมประเพณีและศิลปกรรม ปัญหาและ
ผลกระทบที่มีต่อการท่องเท่ียวไทย 
Physical and historical characteristics of 
Thailand’s tourist attractions including society, 
culture, tradition, works of art, problems, and 
impacts on Thai tourism industry 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Revised 
course 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

1.4.2) กลุ่มจิตสำนึกต่อโลก (Global Awareness)  ปรับชื่อกลุ่ม
ย่อย 
(Revised 
sub-group 
name) 

  
 

GE317 ศิลปะวิจักษณ ์
(Arts Appreciation) 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Revised 
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ความหมาย ความสำค ัญ ค ุณค่าของศ ิลปกรรม 
หลักการวิจักษณ์ศิลปกรรมประเภทต่าง ๆ  ได้แก่ 
จิตรกรรม วรรณกรรม คีตกรรม นาฏกรรม และสื่อ
บันเทิงร่วมสมัยต่าง ๆ ทั ้งในด้าน รูปแบบ เนื ้อหา 
แนวคิดสุนทรียรส 
Meaning, importance, and values of the arts, 
principles of art appreciation for different art 
forms: painting, literature, music, dance, and 
contemporary entertainment media relating 
to forms, contents, and aesthetic concepts 

course 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE351 วัฒนธรรมประชานยิม 
(Popular Culture) 
คว ามหมาย  ล ั กษณะของว ัฒนธ รรมประช า
นิยม  ความสัมพันธ์ระหว่างประชานิยมกับระบบ
อ ุตสาหกรรมว ัฒนธรรมและส ื ่อมวลชนก ับทุน
นิยม  บริบททางสังคม   การบริโภควัฒนธรรมและ
การวิเคราะห์วัฒนธรรมประชานิยมที ่มีอิทธิพลใน
ชีวิตประจำวันของคนในสังคมไทย  
Meaning and characteristics of the popular 
culture. The relationship between the 
populism and the cultural industry; the mass 
media and the capitalism. The consumption 
of the popular culture and the analysis of the 
culture’s influence on Thai society in everyday 
lives. 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Revised 
course 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE352 สื่อบันเทิงอาเซียน 
(ASEAN Entertainment Media) 
ล ักษณะเฉพาะและล ักษณะร ่วมของส ื ่อบ ันเทิง 
วัฒนธรรมการสร้างและเสพสื่อบันเทิงในในภูมิภาค
อาเซียน  ตลอดจนอิทธ ิพลที ่ม ีต ่อก ันในภูม ิภาค
อาเซียน วิเคราะห์ประเด็นน่าสนใจที ่ปรากฏในสื่อ
บันเทิงอาเซียน   
Unique and shared characteristics of 
entertainment media, cultures of producing 
and consuming entertainment media in ASEAN 
as well as its mutual influences among the 
member countries, analyse interesting aspects 
appeared in ASEAN entertainment media   

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Revised 
course 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  
 

GE353 ศิลปวัฒนธรรมอาเซียน 
(ASEAN Cultures) 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Revised 
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แนวคิดเรื่องอัตลักษณ์ทางศิลปวัฒนธรรมของประเทศ
ต่าง ๆ ในประชาคมอาเซียน  ปัจจัยที ่มีผลต่อการ
สร้างสรรค์และสืบทอดศิลปวัฒนธรรมของประเทศ 
ต่าง ๆ  ภาวะว ิกฤตทางว ัฒนธรรมร่วมสมัยของ
ประเทศในกลุ่มประชาคมอาเซียน  การปรับตัวและ
การด ัดแปลงศ ิลปว ัฒนธรรมเพ ื ่อเศรษฐก ิจการ
ท่องเที่ยว  แนวคิดชาตินิยม  และการแก้ไขวิกฤตของ
ชาติ 
Concepts of art and cultural identity in ASEAN 
community, factors affecting the creation and 
conservation of art and culture in different 
countries, critical situation of contemporary 
cultures in ASEAN community, cultural 
adjustment and adaptation for tourism 
economy, nationalism, and solutions to 
countries’ crises 

course 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE354 อิทธิพลวัฒนธรรมต่างชาติในศิลปะไทย 
(Foreign Culture Influence on Thai Arts) 
การรับและบูรณาการวัฒนธรรมต่างชาติในสังคมไทย  
อิทธิพลของวัฒนธรรมอินเดีย ลังกา เขมร จีน  โลก
มุสลิม และโลกตะวันตก การสร้างสรรค์ศิลปะไทย 
Adopting and integrating foreign cultures in 
Thai society, influence of cultures from India, 
Sri Lanka, Khmer, China, Muslim world, and 
the Western world on the creation of Thai arts 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Revised 
course 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE356 อุดมการณ์สร้างชาติของจีน 
(China’s National Ideology) 
พัฒนาการด้านประวัติศาสตร์ ปรัชญา ภูมิปัญญา 
การเมืองการปกครองและเศรษฐกิจ ฯลฯ ที่สะท้อน
มุมมองอุดมการณ์สร้างชาติของจีนตั้งแต่อดีตจนถึง
ปัจจุบัน 
Aspects of China’s development in history, 
philosophy, wisdom, politics, administration, 
and economy, which reflect China’s national 
ideology from past to present 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Revised 
course 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE357 เหตุการณ์ปัจจุบันของโลก 
(Current World Events) 
เหตุการณ์สำคัญที ่เก ิดขึ ้นในโลก ทั ้งมิติทางด้าน
การเมือง เศรษฐกิจ และสังคม รวมทั้งความร่วมมือ
และความขัดแย้งที่เกิดขึ้นในสังคมโลกปัจจุบัน รวมทั้ง

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Revised 
course 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
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เหตุการณ์สำคัญในประเทศไทยที่สัมพันธ์กับเหตุการณ์
ในโลก  เพื ่อให้สามารถคิด วิเคราะห์ วิจารณ์ และ
เปรียบเทียบเหตุการณ์สำคัญของโลกที ่เกิดขึ ้นใน
ช่วงเวลาต่าง ๆ ซ่ึงส่งผลกระทบต่อการเปลี่ยนแปลงได้ 
World’s major events in political, economic, 
and social dimensions, cooperation and 
conflict in modern world society, and 
important events in Thailand related to world 
events; thinking about, analyzing, criticizing, 
and comparing these important world events 
occurring at different times and having impact 
on changes 

(Unchanged) 

  

 

GE358 ภาวะหลายภาษา 
(Multilingualism) 
ลักษณะเฉพาะของภาวะหลายภาษาและภาวะหลาย
วัฒนธรรม  เกณฑ์การจำแนกภาษาต่าง ๆ ในสังคม 
การแทรกแซงและผสมผสานทางภาษา และอิทธิพล
ของภาวะหลายภาษาที่มีต่อพลเมืองในสังคม  
Characteristics of multilingualism and 
multiculturalism, criteria for language 
classifications in society, linguistic 
interference and integration, and the 
influence of multilingualism on people in 
society 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Revised 
course 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE360 ปรัชญาตะวันตก 
(Western Philosophy) 
แนวว ิธ ีศ ึกษากระบวนทัศน์ทางความคิดของโลก
ตะวันตก มุ่งศึกษาปัญหาปรัชญาในสมัยต่าง ๆ ได้แก่ 
สมัยโบราณ สมัยกลาง สมัยใหม่ และหลังสมัยใหม่ 
เพื่อเรียนรู้รากฐานและพัฒนาการของกระบวนทัศน์
ทางความคิดตามวิถีตะวันตก  
Approaches to the study of a thinking 
paradigm in the Western world focusing on the 
problems of philosophy existing in different 
periods: ancient, medieval, modern, and post-
modern, with the aim to learn the foundation 
and development of the thinking paradigm in 
the Western way  

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
-ปรับคำอธบิาย
รายวิชา 
(Changed 
group and 
Revised 
course 
description) 
 

  
 

GE361 ปรัชญาตะวันออก 
(Eastern Philosophy) 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
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แนวว ิธ ีศ ึกษากระบวนทัศน์ทางความคิดของโลก
ตะวันออก มุ่งศึกษาแนวคิดกระแสหลักจากอนิเดีย จีน 
เกาหลี และญี่ปุ่น เพื่อเรียนรู้รากฐานและพัฒนาการ
ของกระบวนทัศน์ทางความคิดตามวิถีตะวันออก  
Approaches to the study of a thinking 
paradigm in the Eastern world focusing on the 
mainstream concepts from India, China, Korea, 
and Japan, with the aim to learn the 
foundation and development of the thinking 
paradigm in the Eastern way  
 

-ปรับคำอธบิาย
รายวิชา 
(Changed 
group and 
Revised 
course 
description) 
 

  

 

GE362 วัฒนธรรมชา 
(Tea Culture) 
ก ำ เ น ิ ด  แ ล ะ พ ั ฒ น า ก า ร ข อ ง ว ั ฒ น ธ ร ร ม ช า 
ประวัติศาสตร์ของสังคมที่เกี่ยวข้องกับชาในประเทศ
ต่าง ๆ โดยเฉพาะของจีน ญี่ปุ่น และภูมิภาคอาเซียน  
ประเด็นศึกษาวัฒนธรรมชาในสังคมไทย เช่น ความ
เชื่อและคติต่าง ๆ  เกี่ยวกับใบชาและการบริโภคชา  
การสร้างสรรค์ธุรกิจชา  วัฒนธรรมร้านน้ำชาในภาคใต้  
ชากับพิธีกรรม ชาในฐานะวัฒนธรรมร่วมสมัยยุคโลกา
ภิวัตน์ 
Origin and development of tea culture, social 
history relating to tea in different countries, 
particularly in China, Japan, and ASEAN region, 
study of tea culture in Thai society, such as 
beliefs and principles of tea leaves, tea 
consumption, creation of tea business, tea 
house culture in the South, tea and rituals, tea 
as a contemporary culture in the globalization 
era 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Revised 
course 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE365 ศาลเจ้าและการไหว้เจ้าของชาวไทยเชื ้อสายจีนใน
ประเทศไทย  
(Chinese Shrines and Chinese God Worship of 
Chinese-Thai People in Thailand)  
คติความเชื่อเกี่ยวกับศาลเจ้าและการไหว้เจ้า ศาลเจ้า
ก ับการต ั ้ งช ุมชนชาวจ ีนการดำรงอย ู ่และการ
เปลี่ยนแปลง ของศาลเจ้าจีนในสังคมไทย กรณีศึกษา
ศาลเจ้าและพิธีกรรมการไหว้เทพเจ้าจีนที่สำคัญของ
ชาวไทยเช้ือสายจีน  

3(3-0-6) -ปรับชื่อวิชา 
-ปรับคำอธบิาย
รายวิชา
(Revised 
course name 
and 
description) 
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The beliefs about Chinese shrines and Chinese 
God worship, Chinese shrines and Chinese 
community establishment, existence and 
change of Chinese shrines in Thai society, the 
case study relating to important Chinese 
shrines and rituals for worshipping Chinese 
Gods of Chinese-Thai people.  

  

 

GE366 ความหลากหลายของกลุ่มชาตพิันธุ์ในสังคมไทย 
(Ethnic Diversity in Thai Society) 
อัตลักษณ์ของกลุ่มชาติพันธุ์ที่สำคัญในสังคมไทย  การ
ธำรงไว้ซ่ึงชาติพันธุ์ ความแตกต่างหลากหลายของกลุม่
ชาติพันธุ์ต่าง ๆ เช่น ข้อดี ข้อเสียของกลุ่มชาติพันธุ์ใน
สังคม  สังคมพหุลักษณ์กับความท้าทายในประชาคม
อาเซียน สำรวจพื้นที่ย่านที่อยู่อาศัยของกลุ่มชาติพันธุ์
ในกรุงเทพมหานครที่สำคัญ ๆ  
Important ethnic identity in Thai society, 
maintaining ethnicity, ethnic diversity, 
advantages and disadvantages of ethnicity in 
society, plural society and challenge in 
ASEAN community, survey of some significant 
ethnic locations in Bangkok 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Revised 
course 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE367 ความหลากหลายทางเพศในสังคมไทย 
(Gender Diversity in Thai Society) 
ความหมายและความสำคัญของความหลากหลายทาง
เพศ  แนวคิดและกระบวนทัศน์ในการศึกษาความ
หลากหลายทางเพศและเอกลักษณ์ทางเพศในมิติต่างๆ 
ทั้งทางวิทยาศาสตร์ มานุษยวิทยา จิตวิทยาและอื่นๆ 
ในบริบทสังคมไทย และการทำความเข้าใจความ
หลากหลายทางเพศในสังคมไทย 
Meaning and importance of gender diversity 
and identity, concept and paradigm for the 
study of gender diversity in different 
dimensions; science, anthropology, 
psychology, etc. Understanding of gender 
diversity in Thai society. 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Revised 
course 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE369 โบราณคดีของไทยและประเทศใกล้เคียง 
(Archaeology in Thailand and Neighboring 
Countries) 
ความหมายของวิชาโบราณคดี  ความเกี่ยวพันระหว่าง
โบราณคดีและศิลปกรรม  ประวัติของศิลปะไทยและ

3(3-0-6) ย้ายกลุ่ม 
ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 
(Changed 
group and 
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ศิลปะของประเทศใกล้เค ียง และการศึกษานอก
สถานที่ 
Meaning of archaeology, relationship between 
archaeology and works of art, art history in 
Thailand and neighboring countries, fieldtrip 

Revised 
course 
description) 

  

 

GE374 ประวัติศาสตร์ของภาพถ่าย 
(History of Photography) 
ประวัติศาสตร์ ความเป็นมาของภาพถ่าย  ความสำคัญ
และคุณค่าของภาพถ่ายในสังคม ความสัมพันธ์
ระหว่างมนุษย์กับภาพถ่าย  ความหมายของภาพถ่าย
ที ่มีคุณค่าทั ้งทางจิตใจและทางประวัติศาสตร์ การ
สร้างสรรค์ศ ิลปะการถ่ายภาพ การผสมผสานทั้ง
ทางด้านแนวความคิด ทฤษฎี เทคนิคปฏิบัติ และ
ความคิดสร้างสรรค์  ความสามารถและทักษะที่นำไป
ประยุกต์ใช้ให้เกิดประโยชน์  สร้างสรรค์ผลงานศิลปะ
ภาพถ่ายเพื่อจรรโลงใจต่อสังคม 
Photography history, importance and value of 
photography in society, relationship between 
human and photography, meaning of 
photography with its sentimental and 
historical values, creation of photographic art 
by integrating concepts, theories, techniques, 
and creativity, photographic ability and skills 
applied to the creation of photographic art 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Revised 
course 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE375 ประวัติศาสตร์แอนิเมชั่น 
(Animation History) 
ประวัติศาสตร์และพัฒนาการของแอนิเมชั่น มุมมองที่
หลากหลายของแอนิเมชั่นตั ้งแต่ลำดับเวลา วิธีการ 
และสื่อกลาง วัฒนธรรม ประเภท จนถึงคนวาดภาพ 
ทัศนคติและอิทธิพลของเชื้อชาติ เพศ เทคโนโลยี อัต
ลักษณ์ด้านวัฒนธรรม และความขัดแย้งระหว่างศิลปะ
กับอุตสาหกรรม 
History and development of animation, 
various aspects relating to animation such as 
time sequence, production process, medium, 
culture, genres, animation artists, attitudes 
and nationality influence, gender, technology, 
cultural identity, and conflict between art and 
industry 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Revised 
course 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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GE378 ศาสนาของโลก 
(World Religions) 
ความรู้เกี่ยวกับศาสนาสำคัญของโลก ได้แก่ ศาสนา
คริสต์ ศาสนาพุทธ  ศาสนาอิสลาม ศาสนาฮินดู 
ป ร ั ช ญ า แ ล ะ ว ั ต ร ป ฏ ิ บ ั ต ิ ข อ ง ศ า สน า ส ำ คัญ  
ปรากฏการณ์ส ังคมย ุคผสมผสานทางศาสนาใน
ปัจจุบัน   ศาสนาในท่ามกลางวิกฤตของสังคมโลก  
การวิเคราะห์การนำศาสนามาใช้แก้ปัญหาต่าง ๆ ใน
สังคมไทย 
Knowledge relating to world religions 
including Christianity, Buddhism, Islam, and 
Hinduism; philosophy and religious practice of 
world’s major religions, current social 
phenomena in the era of mixed religions, 
religions amidst world crises, religion as a 
solution to social problems 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Revised 
course 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE382 มังงะ เกมส์ อนิเมะญี่ปุ่น 
(Manga Games and J-anime) 
ศึกษาพัฒนาการของการ์ตูน เกมส์และอนิเมะในฐานะ
ที ่ เป ็นว ัฒนธรรมร่วมสมัยของญี ่ป ุ ่นบทบาทของ
วัฒนธรรมดังกล่าวต่อเศรษฐกิจและสังคมรวมถึง
อิทธิพลต่อสังคมไทย ศึกษาการ์ตูน เกมส์ และอนิเมะ
ที่น่าสนใจบางเร่ือง  
The development of Japanese anime, manga, 
and games as a contemporary Japanese cult
ure; the role of anime, manga, and video 
game culture on the economy and society 
and its influence on Thai society; selection of 
interesting Japanese anime, manga, 
and games for study  

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE383 ภาพยนตร์และซีรีย์ญี่ปุ่น 
(Japanese Films and Series) 
ศึกษาและเรียนรู้สังคมญี่ปุ่นผ่านภาพยนตร์ และซีรีย์
ญี่ปุ่น ฝึกวิเคราะห์และอภิปรายเร่ืองราวที่ได้ชมได้  
Learning about Japanese society through  
films and series including analyzing and  
discussing the story  

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  
 

GE384 ความปกติใหมก่ับชุมชนสังคมโลก 
(New Normal and Global Community) 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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ศึกษาลักษณะของวิถีชีวิตที่เปลี่ยนแปลงไปในกระแส
ความปกติใหม่ ลักษณะสังคมและวัฒนธรรมไทยใน
กระแสความเปลี่ยนแปลง วิเคราะห์ผลกระทบกับวิถี
ชีวิตของประชากร โดยศึกษาจากการเปลี่ยนแปลง
รูปแบบของชีว ิต ตลอดจนการเปลี ่ยนแปลงของ
สถาบันสังคมต่าง ๆ รวมถึงมิติของคนแต่ละเจนเนอร์
เรชั่น ท่าที ทัศนคติ ค่านิยม แบบแผนหรือรูปแบบการ
ใช้ชีวิตและผลกระทบจากโลกที่เปลี่ยนแปลงไป  
A study of lifestyles that are changed by the 
new normal; Thai socio-culture in the changing 
era; analyses of its effects on people’s 
lifestyles through changes in life patterns, 
social institutes, and dimensions of each 
generation of people’s behaviors, attitudes, 
values, or lifestyles affected by the changing 
world 

  

 

GE385 การจัดการธุรกิจข้ามวัฒนรรม 
(Business Management Cross Culture) 
แ น ว ค ิ ดพ ื ้ น ฐ า น เ ก ี ่ ย ว ก ั บ ก า ร ส ื ่ อ ส า ร ข ้ า ม
วัฒนธรรม ความแตกต่างทางวัฒนธรรม ลักษณะทาง
วัฒนธรรมขององค์กรธุรกิจนานาชาติ วัฒนธรรมและ
การสื ่อสารในบริบทของการบริหารธุรกิจระหว่าง
ประเทศ การเจรจาต่อรองทางธุรกิจภายใต้ความ
แตกต่างทางวัฒนธรรม การจัดการความหลากหลาย
ทางวัฒนธรรมในองค์กร  
Basic concepts of cross-cultural 
communication, cultural differences, cultural 
attributes of international business 
organizations, culture and communication in 
the context of international business 
administration, business negotiations under 
cultural differences, managing cultural 
diversity in the organization.  

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE386 ความรู้เบื้องต้นเอเซียตะวันออกเฉียงใต้ศึกษา 
(Introduction to South East Asia Studies) 
ประวัติศาสตร์ความเป็นมา สภาพทางภูมิศาสตร์ของ
ภ ูม ิภาคเอเช ียตะว ันออกเฉ ียงใต้  ภาพรวมด ้าน
สังคม วัฒนธรรม ประเพณี ความเชื่อ ศิลปะ การเมือง
การปกครอง เศรษฐกิจ รวมถึงกำเนิดเป ้าหมาย
นโยบายและบทบาทของประชาคมอาเซียน  

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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History, geography, society, culture, tradition, 
belief, art, politics, economic, including origin 
of policy and role of ASEAN community  

  

 

GE387 เทพปกรฌัมกรีกและโลกปจัจุบัน 
Greek Mythology and the Modern World) 
ศึกษาตำนาน เรื่องราวเกี่ยวกับเทพเจ้ากรีก วีรบุรุษ 
และสัตว์ในตำนานกรีก และอิทธิพลของเทพปกรณัม
กรีกที่มีผลต่อโลกปัจจุบัน 
Study of Greek mythology, Greek gods, godde
sses, heroes, and mythical creatures as well as 
the influence of Greek mythology on the 
modern world  

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE388 ภูมิปัญญาจีน 
(Chinese Wisdom) 
การศึกษาแนวคิดของนักปรัชญาชาวจีนที่มีอิทธิพลต่อ
สังคมจีน   การศึกษาสิ่งประดิษฐ์สำคัญและศาสตร์
ความรู้ต่างๆของจีนโบราณ  
A study of the ideas of Chinese philosophers 
influencing Chinese society; important  
artifacts and different types of ancient  
Chinese knowledge 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE389 ความรู้เกี่ยวกับศิลปวัฒนธรรมจีน 
(Understanding Chinese Culture)  
การศึกษาศิลปวัฒนธรรมจีนที ่ถ ือปฏิบัติก ันมาแต่
โบราณ  รวมถึงแนวคิดของชาวจีนที ่ม ีอิทธิพลต่อ
ศิลปวัฒนธรรมจีน   
A study of Chinese art and culture that has  
existed since ancient times and Chinese  
philosophies that have influenced Chinese  
art and culture 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE390 สังคมจีนร่วมสมัย 
(Contemporary Chinese Society) 
การศึกษาความรู ้ด้านการเมือง  สภาพสังคม และ
เศรษฐกิจจีน  เทคโนโลยีจีน  รวมถึงแนวคิดผู้นำจีน
และยุทธศาสตร์การพัฒนาประเทศตั ้งแต่ป ีค.ศ.
1949  จนถึงปัจจุบัน  
A study of political, social and economic  
knowledge of China, China’s technology,  
views of China’s leaders, and national  
development strategy from 1949 to the  

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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present day  

    1.5) กลุ่มความเป็นเพลเมือง (Civic Literacy)   
  

 

GE102 จริยธรรมธุรกจิและความรับผิดชอบต่อสังคม 
(Business Ethics and Social Responsibility) 
จริยธรรมในการดำเนินธุรกิจ การศึกษากรณีศึกษา
ด้านจริยธรรมธุรกิจ ความรับผิดชอบของธุรกิจที่พึงมี
ต่อสังคม สิ่งแวดล้อม ลูกค้า พนักงาน และผู้ลงทุน 
Ethics for doing business, case studies in 
business ethics, business responsibility to 
society, environment, customers, employees, 
and investors 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
ปรับย้ายกลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 

  

 

GE414 ระบบและสังคม                             
(Systems and Society) 
การศึกษาการปฏิสัมพันธ์ทางสังคมตามมุมมองของ
ทฤษฎีระบบที่จะทำให้เข้าใจพฤติกรรมมนุษย์และพล
วัติของกลุ่ม และประยุกต์ใช้ความรู้ในการวิเคราะห์
และพัฒนาปฏิสัมพันธ์ทางสังคม 
Examining social interaction through the lens 
of complex systems theory, which provides a 
framework for understanding human behavior 
and group dynamics. Applying their 
understanding of these systems to analyzing 
and improving social interactions. 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
ปรับย้ายกลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

  

 

GE451 ศาสตร์ของพระราชา 
(Knowledge of the King) 
พระราชประวัติพระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัวภูมิพลอ
ดุลยเดชโดยสังเขป  แนวคิด ความหมาย หลักการทรง
งาน ศาสตร์พระราชาในด้านต่างๆ อาทิ ด้านเศรษฐกิจ 
สังคม สิ่งแวดล้อม ฯปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง
และการประย ุกต ์ท ั ้ ง ในระด ับครอบคร ั วแล ะ
ชุมชน  เพื่อการดำเนิน  ชีวิตตามแนวทางปรัชญาฯ
และการพัฒนาที่ยั่งยืน 
H.M. King Bhumibol Adulyadej’s concise 
biography. The concept, meaning, working 
principles and each aspect of the king’s 
philosophy such as economy, society, and 
environment. The sufficiency economy and its 
application at the family up to the community 
level for the sustainable development and 
living according to the philosophy. 

3(3-0-6) -รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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GE453 สังคมศึกษาเพื่อสังคมที่ยั่งยืน 
(Social Studies for Sustainable Society) 
หลักการ แนวค ิดพ ื ้นฐานเก ี ่ยวก ับสถานการณ์  
เหตุการณ์ ปัญหาที่สำคัญของสังคมไทยและสังคมโลก  
ระบบครอบครัว ระบบเศรษฐกิจ  ระบบการเมืองการ
ปกครอง ระบบการศึกษา ระบบสุขภาพ การวิเคราะห์
เหตุปัจจัยและผลกระทบ รวมถึงการสังเคราะห์แนว
ทางแก้ไข ป้องกันปัญหา หรือแนวทางการปรับปรุง
เพื่อให้เกิดคุณประโยชน์ต่อตนเอง  ผู้อื่น และสังคมที่
ยั่งยืน 
Principles and basic concepts relating to major 
events and problems in Thailand and world 
society, family system, economic system, 
political and administrative system, education 
system, health care system, analysis of factors 
and impacts as well as synthesis of problem 
solution and prevention or improvement plan 
to benefit oneself, others, and sustainable 
society 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE454 กฎหมายสำหรับชีวิตประจำวัน 
(Law for Everyday Life) 
ความหมายและลักษณะของกฎหมาย  บ่อเกิดและ
วิวัฒนาการของกฎหมาย  ระบบของกฎหมายที่สำคัญ  
ที ่มาของกฎหมาย  ชนิดและประเภทของกฎหมาย 
การจัดทำกฎหมายและกระบวนการนิติบัญญัติ  การ
บังคับใช้กฎหมายการตีความ  การอุดช่องว่าง และ
กฎหมายที่สำคัญในชีวิตประจำวัน บุคคล นิติบุคคล 
นิติกรรม บุคคลสิทธิทรัพยสิทธิ แรงงาน ครอบครัว 
มรดก และกฎหมายอาญา  
Definition of law, Source of law and Evolution 
of law. The legal system, the origin of law 
including the legislation process, the 
enforcement of law, interpretation, legal 
loopholes. Law relating to everyday life such 
as person, legal act, right over individual and 
right over property, labour law, family law, 
inheritance law and criminal law 

3(3-0-6) -ปรับคำอธบิาย
รายวิชา 
(Revised 
course 
description) 
 

  
 

GE462 วัฒนธรรมต้านทุจริต 
(Anti-Corruption Culture) 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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การปลูกฝังความรับผิดชอบต่อตนเองและสังคม มี
พฤติกรรมโดยรวมที่ดีงามใฝ่ดี ยึดมั ่นในจริยธรรม 
สาเหตุ รูปแบบ สถานการณ์ ลักษณะของการเกิด
ทุจริต และปลูกจิตสำนึกให้มีส่วนร่วมในการต้านทุจรติ
โดยใช้กรณีศึกษาเพื่อให้เกิดความรู้ความเข้าใจ ทักษะ 
เจตคติ ด้านการป้องกันการทุจริต 
Cultivate a responsibility for themselves and 
the society, display decent, righteous and 
moral oriented behaviors. Causes, patterns, 
situations, and characteristics of the 
corruptions. Cultivate the consciousness of 
the students to take part in the anti-
corruption, through case studies to promote 
understanding, skills and attitude of anti-
corruption. 

  

 

GE463 การรู้เท่าทันคอรัปชั่น 
(Understanding Corruption) 
แรงจูงใจ ความหมาย เทคนิค วธิีการของการคอรัปชั่น 
ปัญหา ผลกระทบของการคอรัปชั่นที่มีต่อสังคม โดย
ใช้กรณีศึกษา เพื่อให้ตระหนกัถึงอันตรายของการ
คอรัปชั่นที่มีผลต่อการสร้างสังคมที่ยั่งยืน 
Motivation, meaning, techniques used for 
corruption cases. Problems and impacts that 
corruptions have to the society. Using real 
case studies. To create awareness for danger 
that corruptions have to the sustainability’s of 
the society. 

 รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE464 กิจกรรมเพื่อสังคมที่สร้างสรรค์ 
(Creative Corporate Social Responsibilities) 
ความหมายของกิจกรรมเพื่อสังคม แนวคิด หลักการ 
ขบวนการขั ้นตอนในการจัดกิจกรรมเพื ่อส ังคมที่
สร้างสรรค์ 
Meaning of corporate social responsibilities, 
concepts, principles and processes used in 
creating creative corporate social 
responsibilities projects. 
 

 รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  
 

GE465 การบริการชุมชน                                          
(Community Service) 

 รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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การเรียนรู้ด้วยการทำ การสำรวจและการมีส่วนร่วม
ในวิธีที่จะคืนให้กับชุมชนในขณะที่การพัฒนาตัวเอง
และความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลกับการทำงานเป็นทีม 
ผ่านการบริการแก่ผู้อื ่นประสบการณ์ใหม่ที่จะได้รับ
จากการเข้าใกล้ปัญหาด้วยวิธีการแก้ไขในขณะที่สร้าง
ความเชื่อมั่นมิตรภาพและมิตรภาพที่ยั่งยืน   
Learning by doing. Explore and participate in 
ways to give back to the community while self 
development and interpersonal relationships 
with teamwork. Through service to others,  a 
new experience to be gained from  
approaching a problem with a solution while 
building trust, comradery, and long-lasting 
friendships. 

  

 

GE467 ปัญหาสังคมไทยในปัจจุบัน 
(Social Problem in Thai Society) 
ศึกษาปัญหาสังคมไทย สาเหตุ ผลกระทบของปัญหา
สังคม อาทิ ปัญหาความยากจน ปัญหาการว่างงาน 
ปัญหาอาชญากรรม ปัญหาครอบครัว และพฤติกรรม
ของผู้คนในสังคม รวมถึงการวิเคราะห์และนำเสนอ
แนวทางการแก้ไขปัญหา  
A study of Thai social problems, causes and 
effects of social problems such as poverty,  
unemployment, crime, dysfunctional families
 and deviant behavior, including analyzing an
d proposing solution for problems solving  

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE468 ปรัชญาการเมืองกับทกุสิ่งอย่าง 
(Political Philosophy and Everything) 
แนววิธีศึกษาฐานคติและความเข้าใจทางการเมืองผ่าน
ว ิธ ีการทางปร ัชญา การว ิ เคราะห ์และอภิปราย
สถานการณ์ทางการเมือง ชีวิต และปัญหาต่าง ๆ การ
เปิดใจกว้างเกี ่ยวกับทัศนะทางการเมือง เพื ่อสร้าง
ความตระหนักรู้ถึงความเข้าใจในการเป็นส่วนหนึ่งของ
สังคม  
Approaches to the study of assumption and 
political understanding through philosophical 
methods; analysis and discussion of political 
situations, lives, and problems; open-
mindedness to political views for raising the 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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awareness and understanding of being a part 
of society 

    2) กลุ่มทักษะและเจตคติ (Skills and Attitude)   
    2.1) กลุ่มภาษาของโลก (World Language)   
  

 

GE006 ภาษามาเลย์เพื่อการสื่อสาร 
(Malay for Communication) 
ทักษะการใช้ภาษามาเลย์ในชีวิตประจำวันโดยเน้นการ
ฟังและการสนทนา  บทพูดพื้นฐานที่จำเป็นต่อการใช้
สื ่อสาร รวมทั้งการจับใจความสำคัญและการเขียน
แสดงความคิดเห็นขั้นพื้นฐานในระดับย่อหน้า 
Malay language skills in everyday life focusing 
on listening and speaking, basic dialogues 
needed in communication, listening for main 
ideas, and basic paragraph writing 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
 

  

 

GE008 ภาษาเมยีนมาเพื่อการสื่อสาร 
(Myanmar for Communication ) 
ทักษะการใช้ภาษาเมียนมาในชีวิตประจำวันโดยเน้น
การฟังและการสนทนา  บทพูดพื้นฐานที่จำเป็นต่อ
การใช้สื่อสาร รวมทั้งการจับใจความสำคัญและการ
เขียนแสดงความคิดเห็นขั้นพื้นฐานในระดับย่อหน้า 
Burmese language skills in everyday life 
focusing on listening and speaking, basic 
dialogues needed in communication, listening 
for main ideas, and basic paragraph writing 

3(2-2-5) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
 

  

 

GE014 ภาษาเกาหลีเพื่อการสื่อสาร 
(Korean for Communication) 
เรียนรู้พยัญชนะและสระในภาษาเกาหลี คำศัพท์ วลี 
และการสร้างประโยคเบื้องต้น สามารถสื่อสารภาษา
เกาหลีในระดับเบื้องต้นได้   
Learning consonants and vowels of the 
Korean alphabet, vocabulary, and phrases; 
building basic sentences; communicating in 
Korean language at a basic level  

3(2-2-5) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE059 การอ่านภาษาไทยเบื้องต้น 
(Basic Thai Reading)  
หลักการอ่านที่ถูกต้อง  การกำหนดสายตา ความเร็ว
ในการอ่าน การฝึกอ่านข้อความประเภทต่าง ๆ  ทั้ง
เร ื ่องทั ่วไปและเร ื ่องว ิชาการ เพ ื ่อความรู ้  ความ
เพลิดเพลิน และสร้างทัศนคติที่ดีต่อการอ่าน 

3(2-2-5) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
Accurate principles of reading, eye movement, 
and speed reading. Practice of reading a 
variety of general texts and academic texts for 
enhancing knowledge, pleasure, and positive 
attitudes towards reading. 

  

 

GE060 การเขียนภาษาไทยเบื้องต้น 
(Basic Thai Writing) 
เง่ือนไข สำหรับนักศึกษาชาวต่างชาติทุกคณะ 
หลักและการฝึกเขียนข้อความประเภทต่างๆ ทั้งแบบ
ควบคุมรูปแบบและแบบเขียนโดยอิสระ โดยเน้นความ
ถูกต้องในเร่ืองภาษาและการสื่อความหมาย 
Principles and practice of writing various types 
of texts for both free writing and controlled 
writing, emphasizing accuracy of language and 
meaning-making. 

3(2-2-5) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE061 การอ่านและการเขียนภาษาไทยเชิงวิชาการ 
(Academic Thai Reading and Writing) 
หลักและการฝึกเขียนข้อความประเภทต่าง ๆ ทั้งแบบ
ควบคุมรูปแบบและแบบเขียนโดยอิสระ โดยเน้นความ
ถูกต้องในเร่ืองภาษาและการสื่อความหมาย 
Principles and practice of writing various types 
of texts for both free writing and controlled 
writing, emphasising accuracy of language and 
meaning-making. 

3(2-2-5) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE062 ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร 
(Thai for Communication) 
การพัฒนาทักษะการใช้ภาษาไทยมาตรฐาน  หลักการ
ฟัง การพูด การอ่าน และการเขียน การใช้ภาษาไทย
เพื ่อถ่ายทอดความคิดอย่างเป็นระบบและสามารถ
สื่อสารได้อย่างมีประสิทธิภาพ  
Development of using standard Thai, 
principles of listening, speaking, reading and 
writing; using language to deliver thoughts 
systematically and communicate effectively. 

3(2-2-5) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE063 การฟังและการพูดภาษาไทย 
(Thai Listening and Speaking) 
หลักการฟัง การฝึกฟังเพื่อจับใจความสำคัญและ
รายละเอียดทีจ่ำเป็นจากบทฟังประเภทต่างๆ     
หลักการพูด มารยาทการพูดและการฝึกพูดหัวข้อ
ต่างๆ 

3(2-2-5) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
Principles of listening: listening for main ideas 
and for supporting details from different 
types of listening. Principles of speaking: 
manner of speaking and speaking practice for 
different topics 
 
 
 

  

 

GE064 การออกเสียงภาษาอังกฤษ  
(English Pronunciation)  
การออกเสียงภาษาอังกฤษให้ถูกต้อง การฝึกออกเสียง
สระ พย ัญชนะ คำ และประโยคภาษาอ ังกฤษ 
Accurate English Pronunciation: Practice of 
pronouncing vowel sounds, consonant 
sounds, words, and sentences in the English 
language 

3(2-2-5) -ย้ายกลุ่ม 
-ปรับคำอธบิาย
รายวิชา 

  

 

GE074 ภาษาอังกฤษสำหรับมืออาชีพ 
(English for the Professionals) 
ศึกษาก่อน GE073 ภาษาอังกฤษธุรกิจเพื่อการสื่อสาร
นานาชาติ 2 หรือเทียบโอนได้โดยใช้คะแนนสอบ
ภาษาอังกฤษมาตรฐานเทียบเท่าตามเกณฑ์ที่กำหนด   
พัฒนาทักษะที่จำเป็นในการทำงานผ่านการใช้ทักษะ
ภาษาอังกฤษที่เหมาะสม โดยเน้นที่ทักษะการนำเสนอ
และทักษะการแลกเปลี่ยนความคิดเห็นและสอดแทรก
ความรู้และความเข้าใจในความสำคัญของการสื่อสาร
ระหว่างวัฒนธรรม  
Development of important soft skills to  
enhance employability through effective  
English language skills focusing on  
Presentationskills and discussion skills with  
the integration of the knowledge and  
understanding of intercultural  
communication  

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE075 สำนวนภาษาอังกฤษที่มีประโยชน ์
(English Idiom Advantage) 
ความเข้าใจจากการศึกษาสำนวนภาษาอังกฤษใน
บริบทที่ใช้จริงและการฝึกใช้สำนวนในห้องเรียน 
Understanding English idiom usage from real-
world contexts and putting into practice in 
class 

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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GE076 ภาษาอังกฤษสำหรับผู้ประกอบการพาณิชย์
อิเล็กทรอนิกส ์
(English for E-commerce Entrepreneurship) 
สำนวนภาษาอังกฤษที่ใช้ในการเขียนชื ่อผลิตภัณฑ์  
การบรรยายคุณสมบัติสินค้าและบริการ การเขียน
บรรยายประกอบภาพ การตอบคำถามและสื่อสารกับ
ลูกค้า การตอบกลับการรีวิวและข้อร้องเรียนสินค้า
ของลูกค้า ตลอดจนการติดต่อเพื่อสอบถามและสั่งซ้ือ
สินค้าจากผู้ผลิต 
English words and expressions used in writing 
the eCommerce product title, descriptions, 
captions; responding to customers' inquiries, 
reviews and complaints; writing inquiries and 
placing orders from suppliers. 

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE077 การใช้ซอฟต์แวร์เพื่อศึกษาคำในภาษาองักฤษ 
(Application of Lexical Analysis Tools) 
การฝึกทักษะการวิเคราะห์ขอ้มูลทางภาษาเพื่อเข้าใจ
คำในบริบทที่เกี่ยวขอ้ง 
Practice of analytical skills for studying 
English words and associated contexts in 
language datasets   

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE078 การออกเสียงภาษาอังกฤษสำหรับสื่อและอาชีพ 
(English Pronunciation for the Media and 
Careers) 
เทคนิคและการฝึกปฏิบัติการออกเสียงภาษาอังกฤษ
สำหรับสื่อรูปแบบต่างๆ และการประกอบอาชีพต่างๆ  
Techniques and practices of English 
pronunciation for the media and careers 

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE079 ภาษาอังกฤษเพื่อการทำงานและมนุษยสัมพันธ ์
(English for Work and Socializing) 
สำนวนภาษาอังกฤษที่ใช้ในการทำงานและการอยู่
ร่วมกับผู้อื ่น เช่น การให้กำลังใจและคำปรึกษา การ
แสดงความช ื ่นชมย ินด ีและสนองตอบเช ิงบวก 
ตลอดจนการกระตุ้นการทำงานเป็นทีม การวิพากษ์
อย่างสร้างสรรค์ และการแก้ไขความขัดแย้งระหว่าง
บุคคลEnglish expressions used in both working 
and social situations. (encouraging, counseling, 
giving compliments, positive reinforcement 
and congratulations, as well as team building, 
constructive criticism and conflict resolution  

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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GE080 ภาษาอังกฤษเพื่อความรับผิดชอบตอ่สังคม 
(English for Corporate Social Responsibility) 
พ ัฒนาท ักษะภาษาอ ั งกฤษผ ่ านแนวค ิดความ
รับผิดชอบต่อสังคมขององค์กร และทักษะการแสดง
ความคิดเห็นเกี่ยวกับโครงการหรือกิจกรรมทางธุรกจิที่
อยู่ภายใต้แนวคิดความรับผิดชอบต่อสังคม 
Development of English language skills and 
discussion practice through corporate social 
responsibility activities 

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE081 ภาษาในสังคมดิจิทัล 
(Language in Digital Society) 
ศึกษาและพัฒนาทักษะการใช้ภาษาบนสื่อดิจิทัล ใน
ด้านการฟัง การพูด การอ่าน การเขียน การใช้ภาษา
เพื่อพัฒนาความคิดและอาชีพการงานในสังคมดิจิทัล 
ได้แก่  การเล่าเรื่องข้ามสื่อ การพูดเพื่อการนำเสนอ 
ศิลปะการเขียนในส่ือดิจิทัล เร่ืองเล่าในวัฒนธรรมร่วม
สมัย เป็นต้น 
Studying and developing skills of language 
used in digital media in aspects of listening, 
speaking, reading, and writing skills. The use of 
language for developing thought and working 
in a digital society, for example, transmedia 
storytelling, speaking for presentation, the arts 
of writing in digital media, stories in 
contemporary culture 

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE082 ภาษาไทยเพื่องานด้านกฎหมาย  
(Thai for Law Careers) 
ทักษะภาษาไทยมาตรฐานในด้านการฟัง การพูด การ
อ่าน และการเขียน เพื่อพัฒนาความคิดและอาชีพที่
เก ี ่ยวข ้องกับงานด้านกฎหมาย ฝึกปฏิบ ัต ิการใช้
ภาษาไทยโดยเน้นการอ่านและการเขียน หลักการจับ
ใจความสำคัญ การวิเคราะห์  การจดบันทึก สรุปความ 
การย่อความการเขียนเรียงความ และบทความ 
Standard Thai language skills in listening, 
speaking, reading, and writing to develop 
ideas and professions related to legal work, 
practicing the usage of Thai language by 
emphasizing in reading and writing, principle 
of reading for main ideas, analyzing, taking 

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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notes, summarizing, concluding, writing 
essays and articles 

  

 

GE083 การสื่อสารและการนำเสนอทางธุรกิจอย่างมืออาชพี 
(Communication and Professional Business 
Presentations) 
พัฒนาทักษะการใช้ภาษาไทยมาตรฐานในด้านการฟัง 
การพูด การอ่าน และการเขียนสำหรับธุรกิจ การ
สืบค้น การรวบรวม การจัดเรียงความคิดอย่างเป็น
ระบบเพื่อการนำเสนอทางธุรกิจ ลักษณะทางภาษาที่
สำคัญในการเขียนรายงานทางธุรกิจ การสื่อสารทาง
จดหมายอิเล็กทรอนิกส์ (อีเมล)  ทักษะการนำเสนอ
งาน การอธิบายให้เหตุผล การนำเสนอแนวคิดที่
แตกต่างอย่างเหมาะสม และการตอบคำถามอย่างมือ
อาชีพ 
Developing the skills of using standard Thai 
language in listening, speaking, reading, and 
writing for business, searching, collecting, 
systematic idea arranging for business 
presentations, important language 
characteristics in writing business reports, 
email communication, skills in presentation, 
explaining with reason, presenting different 
concepts appropriately and answering 
questions as professionals 

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE084 ภาษาไทยและวัฒนธรรม 
(Thai Language and Culture) 
เง่ือนไข:  สำหรับนักศึกษาต่างชาต ิ
การใช้ภาษาไทยเพื่อการสื่อสารเบื้องต้น การฝึกทักษะ
การฟัง การพูด การอ่านและการเขียนความสัมพันธ์
ระหว่างภาษากับวัฒนธรรมไทย วัฒนธรรมการใช้
ภาษา ความเชื ่อ และค่านิยมทั ่วไปในสังคมไทย  
ตลอดจนการใช ้ภาษาท ี ่ ถ ู กต ้อง เหมาะสมกับ
สถานการณ์ต่าง ๆ  
Use of Thai for basic communication. Practice 
in listening, speaking, reading, and writing 
skills. Study of the relationship between Thai 
language and culture, belief and common 
values in Thai society, and appropriate use of 
Thai for various situations. 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

   GE085 ภาษาไทยหลายมิติ  3(0-6-3) รายวิชาใหม ่
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(Multidimensional Thai Language) 
บูรณาการการใช้ภาษาไทย เพื ่อนำไปใช้ในชีวิต 
ประจำวันและงานอาชีพให้เกิดประสิทธิผล   
Integrate Thai language with daily life and 
careers effectively 

(New 
Course) 

  

 

GE086 ภาษาเกาหลกีับความงาม  
(Korean and K-Beauty Business) 
เรียนรู้คำศัพท์ วลี และประโยคภาษาเกาหลีที่ใช้ใน
ธ ุรก ิจความงาม เช ่น แฟชั ่น การศัลยกรรม การ
แต่งหน้า เป็นต้น   
Korean words, phrases, and sentences used in 
beauty businesses such as fashion, cosmetic 
surgery, and makeup 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE087 แพ็คกระเป๋าเท่ียวเกาหลีใต้ 
(Packing for South Korea) 
เรียนรู้เกี่ยวความรู้เบื้องต้นในการเตรียมตัวท่องเที่ยว  
ณ ประเทศเกาหลีใต้ด้วยตนเอง ตั้งแต่การวางแผนใน
แต่ละวัน การจองตั ๋ว การจองที ่พ ัก และสถานที่
ท่องเที ่ยวต่างๆ พร้อมทั ้งเรียนรู ้คำศัพท์ วลีและ
ประโยคสนทนาภาษาเกาหลีที่จำเป็นต้องใช้ระหว่าง
การเด ินทางท่องเท ี ่ยว  ตลอดจนเร ียนรู ้สถานที่
ท่องเที่ยวในมิติต่าง ๆ เช่น ภาษาถิ่น ประวัติศาสตร์ 
วัฒนธรรม ประเพณี คติชน และภูมิศาสตร์ เป็นต้น    
Basic knowledge of how to prepare to travel 
to South Korea by yourself: planning a day-
by-day itinerary, booking a ticket, making  
a hotel reservation, and finding tourist  
attractions; useful Korean words, phrases, 
and dialogues for travel. Also, study tourist 
attractions in various dimensions, for example, 
dialect, history, culture, tradition, folklore, and 
geography.     

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE088 เค-ป็อปกับเคซีรีส ์
(K-Pop and K-Series) 
เรียนรู้เกี่ยวกับคำศัพท์ วลี ประโยค บทสนทนา และ
สำนวนที่สื่อความนัยยะต่างๆ ที่พบบ่อยในเพลงเกาหลี
และซีรี่ส์เกาหลี พร้อมทั้งเรียนรู้ลักษณะสังคม แนวคิด 
วิถีชีวิต และวัฒนธรรมของชาวเกาหลี  
Study Korean words, phrases, sentences, 
conversations and idioms representing other 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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meaning commonly used in Korean music and 
Korean series. Also, study the characteristics of 
society, concepts, ways of life, and culture of 
Korean.  

  

 

GE089 ภาษาญี่ปุ่นเพื่อการสนทนาและการสื่อสาร 
(Japanese for Conversation and 
Communication) 
ศึกษาคำศัพท์ สำนวน ตลอดจนโครงสร้างประโยค
พื ้นฐานต่าง ๆ เพื ่อนำไปใช้สนทนาภาษาญี่ปุ ่นใน
ชีวิตประจำวันแบบง่ายได้ อาทิ แนะนำตนเอง กล่าว
ทักทาย สอบถามราคาสินค้า บอกเวลา เป็นต้น โดย
เน้นทักษะด้านการฟัง พูด เป็นหลัก  
Learning Japanese words, phrases, and basic 
 sentence structure to use in everyday  
conversations such as introducing oneself,  
greeting, asking about price, and telling the  
time, emphasizing listening and speaking  
skills  

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE090 แพ็คกระเป๋าเท่ียวญี่ปุ่น 
(Packing for Japan) 
เรียนรู้เกี่ยวความรู้เบื้องต้นในการเตรียมตัวท่องเที่ยว  
ณ ประเทศญี่ปุ่นด้วยตนเอง ตั้งแต่การวางแผนในแต่
ละวัน การจองตั๋ว การจองที่พัก และสถานที่ท่องเที่ยว
ต่าง ๆ พร้อมทั้งเรียนรู้คำศัพท์ วลีและประโยคสนทนา
ภาษาญี ่ป ุ ่นที ่จำเป็นต้องใช ้ระหว ่างการเดินทาง
ท่องเที่ยว  ตลอดจนเรียนรู ้สถานที่ท่องเที่ยวในมิติ  
ต่าง ๆ เช่น ภาษาถิ ่น ประวัติศาสตร์ ว ัฒนธรรม 
ประเพณี คติชน และภูมิศาสตร์ เป็นต้น   
Basic knowledge of how to prepare to travel 
toJapan by yourself: planning a day-by-day  
itinerary, booking a ticket, making a hotel  
reservation, and finding tourist attractions;  
useful Japanese words, phrases,and dialogue
s for travel. Also, study tourist attractions in 
various dimensions, for example, dialect, 
history, culture, tradition, folklore, and 
geography.         

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  
 

GE091 ภาษาอิตาเลียนเบื้องต้น 
(Italian Language for Beginners) 

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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ศึกษาศัพท์ สำนวนที่ใช้ในชีวิตประจำวัน  ไวยากรณ์
เบื้องต้น การออกเสียง การสนทนา การอ่านและการ
เขียนระดับเบื ้องต้น รวมถึงว ัฒนธรรมที ่น ่าสนใจ
เกี่ยวกับประเทศอิตาลี 
Study of the Italian language: vocabulary,  
everyday language, basic grammar,  
pronunciation, conversation, basic writing as  
well as fascinating cultures of the Italians  

  

 

GE092 การแปลเพลง 
(Translation of Song Lyrics) 
แนวคิด กลวธ ีและกระบวนการแปลเพื่อการแปลเพลง 
การฝึกแปลเพลงจากภาษาอังกฤษเป็นภาษาไทยและ  
จากภาษาไทยเป็นภาษาอังกฤษ 
Translation concepts, strategies and process 
for translation of song lyrics. Practices of   
translation of song lyrics from English to Thai 
and Thai to English 

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE093 ภาษาจีนสำหรับชวีิตประจำวัน 
(Chinese for Everyday Life) 
โครงสร้างตัวอักษร  หลักการเขียนตัวอักษรจีน  การ
ฝึกภาษาจีนเบื้องต้นทั ้งด้านการฟัง  พูด  อ่านและ
เขียน สามารถสื่อสารและเรียบเรียงประโยคอย่างง่าย 
เร ียนรู ้หล ักการออกเสียงและระบบสัทอักษรจีน
เบื้องต้น  เรียนรู้วงคำศัพท์ที่ใช้ในชีวิตประจำวันไมต่่ำ
กว่า 250 คำศัพท์   
Structure of the Chinese characters; 
principles of writing Chinese characters;  
practice of basic Chinese skills: listening,  
speaking, reading and writing; building basic  
sentences for communication; Principles of  
basic Chinese pronunciation and phonetic  
system; minimum of 250 Chinese vocabulary  
words used in everyday life  

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE094 การพัฒนาการฟังและการพูดภาษาจีนเบื้องต้น 
(Basic Chinese Listening and Speaking Practice) 
การฝึกทักษะการฟังการพูดภาษาจีนเพื่อการสื่อสาร
โดยใช้บทสนทนาขั้นพื้นฐานในสถานการณ์ต่างๆ   
Practicing Chinese listening skills for communi
cation using basic conversations in different si
tuations  

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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 2.2) กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม 

     (Learning and Innovation Skills) 
  

  

 

GE052 การเขียนโครงการทางวิชาการและวจิัย 
(Research and Academic Project Writing) 
หลักการและความสำคัญของการอ่านและการเขียนใน
ธุรกิจ  ศึกษาศัพท์และสำนวนธุรกิจในด้านความหมาย
และการใช้ในบริบทต่าง ๆ  ว ิเคราะห์และตีความ
บทความทางธุรกิจในสื่อสิ่งพิมพ์ร่วมสมัยและสื่อใหม่  
พัฒนาทักษะการเขียนทางธุรกิจรูปแบบต่าง ๆ  และฝึก
ปฏิบัติ 
Principles and importance of business reading 
and writing, study of business terminology and 
expressions relating to meaning and 
appropriate use in various contexts, analyzing 
and interpreting business articles in 
contemporary and new media forms, 
development of business writing skills in 
various types through writing practice 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE053 การอ่านและการเขียนทางธุรกจิ 
(Business Reading and Writing) 
ความหมาย ความสำคัญและคุณค่าของการอ่าน   
ความสัมพันธ์ระหว่างการอ่านกับการพัฒนาชีวิต  
พัฒนาทักษะการอ่าน  อ่านจับใจความสำคัญ  อ่าน
วิเคราะห์และตีความ  ฝึกปฏิบัติโดยเลือกบทความที่
เกี ่ยวข้องกับการพัฒนาชีวิตและการปรับตัวในโลก
สมัยใหม่อย่างมีคุณค่า 
Meaning, importance, and value of reading, 
relationship between reading and life 
development, development of reading skills, 
reading for main ideas, analytical and 
interpretative reading, reading practice of 
articles relating to life development and self-
adjustment in the modern world 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE055 ทักษะการพูดและการนำเสนองาน 
(Speaking and Presentation Skills) 
แนวคิด หลักการพูดและการนำเสนองานเชิงธุรกิจ   
การวางแผนการพูดและการใช้สื่อเพื่อประกอบการพูด
และนำเสนองาน  เทคนิคการใช้วจนภาษา อวจน
ภาษา และเทคโนโลยีสื่อในการพูดและนำเสนองาน  
ฝึกพูดและนำเสนองานเชิงธุรกิจในลักษณะต่าง ๆ  

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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ครอบคลุมการบรรยายสรุปเพื ่อรายงาน  การเสนอ
งานเพื่อการแข่งขันทางธุรกิจ การแถลงข่าว และอื่น ๆ 
ที่เกี่ยวข้อง 
Concepts, principles, and business 
presentation, speech planning and use of 
various forms of media in speaking and oral 
presentation, techniques in the use of verbal 
and nonverbal communication, media 
technology in speaking and oral presentation, 
various types of speaking and business 
presentation practice including briefings, 
presentations aimed at business competition, 
press conferences, etc. 

  

 

GE056 การสื่อสารระหว่างวัฒนธรรม 
(Intercultural Communication) 
ปรัชญา และแนวคิดเกี่ยวกับวัฒนธรรม  โลกาภิวัตน์  
มิติทางวัฒนธรรม และความแตกต่างระหว่างกลุ่ม
วัฒนธรรมในสังคมโลก  องค์ประกอบที่เกี่ยวข้องกับ
ค่านิยมทางวัฒนธรรม ภาษา และอัตลักษณ์  บทบาท
และความสำคัญของการสื่อสารข้ามวัฒนธรรมที่มีต่อ
ปัจเจกบุคคลและองค์กร  การปรับตัวเพื่อกลมกลืนกับ
วัฒนธรรม  แนวทางการสื่อสารข้ามวัฒนธรรมเพื่อลด
ความขัดแย้งและสร้างการยอมรับทั้งในระดับบุคคล
และระดับองค์กร 
Philosophy and concepts relating to culture, 
globalization, cultural dimensions, and 
differences among cultural groups in global 
society, factors relating to cultural values, 
languages, and identity, roles and importance 
of intercultural communication for individuals 
and organizations, cultural adjustment and 
blending, intercultural communication as a 
tool to minimize conflicts and build up 
acceptance at both individual and 
organizational levels 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE058 การเล่าเร่ืองข้ามสื่อ 
(Transmedia Storytelling) 
ความสำคัญและความสัมพันธ์ของประสาทสัมผัสทั้ง
ห้ากับการเล่าเรื่อง หลักการเล่าเรื่องบนพื้นฐานของ
ความเป็นของแท้  ความไว้ใจ  และความดึงดูดใจ  เพื่อ

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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กระตุ้นการตอบสนองชเงบวกและกระตือรือร้นจาก
ผู้รับสารฝึกการเล่าเรื่องข้ามสื่อหลากหลายรูปแบบ  
ทั้งในสื่อดั้งเดิมและสื่อดิจิทัล  เพื่อจุดมุ่งหมายในการ
ให้ความบันเทิงและเพื่อพัฒนาการคิดสร้างสรรค์ใน
การแก้ไขปัญหาเชิงธุรกิจและสังคม 
Significance and relationship of five sensory 
receptors to storytelling. Principles of 
storytelling techniques based on authenticity, 
trustworthiness, and compelling elements to 
trigger audiences’ positive and enthusiastic 
responses. Practice of storytelling across 
media, both in traditional and digital 
platforms, for entertaining and developing 
creativity in solving business and social 
problems. 

  

 

GE067 ทักษะการนำเสนอและการพูดในที่สาธารณะ 
(Presentation and Public Speaking Skills) 
การนำเสนอแนวคิดด้านงานเทคโนโลยี การนำเสนอ
ภายในเวลาที่กำหนด การพูดในที่สาธารณะเพื่อโน้ม
น้าวนักลงทุน ทักษะการนำเสนอส่วนบุคคล เรียนรู้
เกี่ยวกับภาษากาย การใช้สไลด์เพื่อการนำเสนออย่าง
มีประสิทธิภาพ และวิธีการใช้คำพูดให้เป็นสิ่งที่มีค่าน่า
ฟัง 
Pitching technology concepts within the time 
limit, public speaking that attends the capital 
venture, personal presentation skills, body 
language, using slides effectively, and how to 
hack the spoken word into something worth 
listening to. 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE068 การเขียนและการนำเสนอเชิงวิทยาศาสตร์ 
(Scientific Writing and Presenting) 
พื้นฐานของการเขียนและการนำเสนอทางเทคนิคที่มี
ประสิทธิภาพ รูปแบบการสื่อสาร สำหรับข้อกำหนด
ของซอฟต์แวร์และ API เพื่อการนำเสนอทางเทคนิค 
การศึกษาความต้องการของผู้ชม เครื่องมือการเขียน
และการนำเสนอ การสร้างสื่อภาพรวมและแผนภูมิ 
Fundamentals of writing and effective 
technical presentation, technical presentation 
and communication style for software and API 
requirements, study of audience needs, 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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writing and presentation tools, creating media 
including diagram and charts. 

  

 

GE069 การเขียนการเล่าเร่ืองและการปฏิบัติอยา่งสร้างสรรค์ 
(Creative Writing, Storytelling, and Performing) 
แนวคิดและความคิดร่วมสมัยของการเล่าเร่ืองและการ
ปฏิบัติอย่างสร้างสรรค์สำหรับสตาร์ทอัพ  เทคนิคการ
เขียนและการนำเสนอมุมมองของการสร้างทีมเพื่อการ
พัฒนาการนำเสนอเรื่องราวอย่างมีนวัตกรรมต่อนัก
ลงทุนที่มีศักยภาพ 
The contemporary ideas and concepts of 
creative storytelling write-up and 
performance for startups. Techniques of 
writing a fiction and presentation. Viewpoints 
of establish team for developing innovative 
storytelling presentation to the potential 
investors. 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE070 การตีความ การสื่อสารและการออกแบบ 
(Interpretation, Communication, and Design)  
การสื ่อสารที ่ม ีประสิทธ ิผลและเชิงจ ูงใจเพื ่อสื่อ
ความคิดของตัวเองถึงผู้อื ่นได้อย่างน่าสนใจและโน้ม
น้าวผู้อื่นให้มีความเห็นตามได้ การตีความและสื่อสาร
จากบทความและการนำเสนอตามหลักการออกแบบ
การนำเสนอทางวาจาและอวัจนภาษา 
Effective and persuasive communication to 
convey the result of one’s thinking to others 
in a compelling manner, and to persuade 
them to adopt the same or similar views. 
Interpreting and creating communications 
from written essays to presentations based on 
the principles of verbal and nonverbal 
expressive design.                

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE103 การคิดเชิงออกแบบ 
(Design Thinking) 
หลักการของกระบวนการคิดเชิงออกแบบ  เพื ่อทำ
ความเข้าใจปัญหาต่าง ๆ โดยคำนึงถึงผู้ที่มีปัญหาเป็น
หลัก   การทดสอบและพัฒนาทางออกของปัญหาแบบ
วนซ้ำอย่างมีระบบ เพื ่อสร้างสรรค์แนวทางและ
นวัตกรรมที่ตอบโจทย์ความต้องการของผู้ที่มีปัญหา 
คุณค่าของกระบวนการคิดเชิงออกแบบที่สร้างความ
แตกต่าง เพื่อเป็นช่องทางเฉพาะในการสร้างโอกาส

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
ทางธุรกิจใหม่ โดยการรวบรวมมุมมองทางทฤษฎีและ
การเรียนรู้จากประสบการณ์จริง 
Principles of design thinking to understand 
real-world problems with emphasis on 
problem elements, finding answers from 
different perspectives as well as iteratively 
prototyping and testing results to acquire 
innovative solutions to problems, 
incorporating values of design thinking for 
business differentiations and new business 
opportunities using theories and real-world 
practices 

  

 

GE127 การจัดการนวัตกรรมในสภาวะโลกและเครือข่าย 
(Global and Network Innovation 
Management) 
การเป็นผู้ประกอบการและนวัตกรรมที่มีความหลาย
หลาย การใช้ประโยชน์จากสภาพแวดล้อมโลกที่ผัน
แปรเพื่อบรรลุวัตถุประสงค์ขององค์กร   แนวคิดด้าน
ความเป็นผู ้ประกอบการและนวัตกรรมในแต่ละ
สถานการณ์และแต่ละประเภทธุรกิจ ซ่ึงรวมถึงองค์กร
ภาคเอกชน ภาครัฐบาล ครอบครัว และสังคม วิชานี้
เน้นการใช้กรณีศึกษาจากประเทศออสเตรเลียและ
นานาประเทศเพื่อสร้างความเข้าใจแก่นักศึกษาด้าน
แนวคิดการเป็นผู้ประกอบการและนวัตกรรม 
Entrepreneurial and Innovation Diversity 
focuses on the importance, diversity and 
means by which entrepreneurial and 
innovative behavior take advantage of 
increasingly rapid change to pursue enterprise 
objectives. The course examines concepts of 
entrepreneurship and innovation in their 
numerous settings, including private sector, 
public sector, family and social 
entrepreneurial settings. The course places a 
heavy emphasis upon contemporary global 
and Australian case studies to illustrate key 
themes 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  
 

GE128 นวัตกรรม ความคิดสร้างสรรค์และการประกอบการ 
(Innovation Creativity and Entrepreneurship) 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
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หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
การจัดตั้งธุรกิจใหม่ ธุรกิจทั่วไป และหลักการการทำ
ธุรกิจที ่ม ุ ่งก ิจกรรมธุรกิจที ่ เป็นนวัตกรรม วิชานี้
ออกแบบมาเพื่อให้นักศึกษาได้เรียนรู้เกี่ยวกับแนวคิด
ธุรกิจและพฤติกรรมของผู้ประกอบการ แนวคิดและ
เทคนิคในเรื ่องความคิดสร้างสรรค์  นอกจากนั้น 
นักศึกษาจะได้ศึกษาปัจจัยแห่งความสำเร็จสำหรับ
ธุรกิจ และนำความรู้ดังกล่าวไปปรับใช้กับการสร้าง
ธุรกิจจริง 
Entrepreneurship can relate to new start-ups, 
general business and a business philosophy 
focusing on continually innovating business 
activity.  This course is designed to introduce 
students to enterprise concepts and 
entrepreneurial behaviors.  It provides an 
introduction to creativity and ideation 
techniques. Students will learn key success 
factors for enterprises and how to apply 
these to successfully innovate, develop and 
grow a business. 

-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE305 การตีความละครและภาพยนตร์ 
(Interpretation of Drama and Film) 
ทฤษฎีและแนวคิดที่เกี่ยวข้องกับการตีความละครและ
ภาพยนตร์ วัฒนธรรมการสร้างและเสพละครและ
ภาพยนตร์ในสังคมไทย  แนวทางการวิเคราะห์และ
ตีความละครและภาพยนตร์ กรณีศึกษาการวิเคราะห์
ละครและภาพยนตร์และฝึกปฏิบัติ 
Theories and concepts relating to 
interpretation of drama and film, drama and 
film production and perceiving cultures in 
Thai society; guidelines to analyzing and 
interpreting drama and film, case studies on 
drama and film analysis and practice 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE402 เปิดโลกกวา้งสู่สังคมแห่งการเรียนรู้ 
(Discovery of Learning Society) 
ความหมาย ความสำคัญขององค์ความรู ้ที่มีต่อการ
พ ัฒนาทร ัพยากรมน ุษย์   การพ ัฒนาและการ
แ ลก เป ล ี ่ ย น เ ร ี ย นร ู ้ ร ่ ว ม ก ั น   พ ล ั ง แ ห ่ ง ก า ร
เรียนรู้  แนวคิดขององค์กรแห่งการเรียนรู้  สังคมและ
เคร ือข ่ายการเร ียนรู้    พลว ัตของกระบวนการ
เ ร ี ย นรู้   ส ั งคมกา ร เ ร ี ย น ร ู ้ ใ น เค ร ื อ ข ่ า ย โ ล ก

3(3-0-6) ย้ายกลุ่ม 
ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 
(Changed 
group and 
Revised 
course 
description) 
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หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
ออนไลน ์ แหล่งทรัพยากรการเรียนรู้  ยุทธศาสตร์การ
พัฒนาสังคมแห่งการเรียนรู้  การสร้างพลังอำนาจและ
ความต่อเนื่องเพื่อให้เกิดการเรียนรู้ตลอดชีวิตอย่าง
เป็นระบบ  และเกิดสังคมแห่งการเรียนรู้ที่พึงประสงค์
ไดต้่อไป  
Meaning and importance of knowledge in 
human resource development, developing 
and sharing knowledge, power of knowledge, 
concepts of learning organization, learning 
society and network, learning dynamics, 
online learning society, learning resources, 
strategic development of learning society, 
systematic life-long learning 

 

  

 

GE413 การคิดเชิงสร้างสรรค์และเชิงวิพากษ์ 
(Applied Creative and Critical Thinking) 
การฝึกฝนการใช้เหตุผลเชิงตรรกะ การแก้ปัญหา การ
คิดเชิงวิพากษ์ การคิดเชิงสร้างสรรค์ การลดความเอน
เอียงทางความคิด เพื่อประยุกต์ใช้กับปัญหาจริงใน
ด้านต่างๆ 
Practicing Logical reasoning, problem solving, 
critical and creative thinking, recognizing and 
mitigating cognitive biases, and applying them 
to concrete problems across domains. 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE901 สื่อร่วมสมัยและวรรณกรรมคัดสรร   
(Contemporary Media and Selected 
Literature)  
ฝ ึกว ิ เคราะห ์และต ีความจากส ื ่อร ่วมสม ัยและ
วรรณกรรมที่คัดสรรให้ศึกษา โดยนำเสนอในรูปแบบ
ต่างๆ  อาทิ บทวิจารณ์ บทความแสดงความคิดเห็น 
เร่ืองเล่า บทละคร   
Analyse and interpret selected contemporary 
media and literature and present by means of 
criticism, opinion article, narrative, play, etc.  

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE902 การสร้างสรรค์วรรณกรรมออนไลน์ 
(Creating Online Literature) 
หลักการเขียนวรรณกรรมในด้านรูปแบบให้สอดคล้อง
กับสื่อออนไลน์ และฝึกปฏิบัติ   
Principles of writing literature for online media 
and practice  

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
  

 

GE903 ความคิดสร้างสรรค์เพื่อการนำเสนอ   
(Creativity for Presentations)  
แนวคิดด้านความคิดสร้างสรรค์ การประยุกต์ใช้
ความคิดสร้างสรรค์ในการนำเสนอรูปแบบต่างๆ  
Concepts of creativity and how to apply it in 
various kinds of presentations  

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE904 ทักษะการโต้วาทีและอภิปรายเชิงกลยุทธ์ 
(Debate Skills and Strategic Argumentation) 
หลักการโต้วาทีตามระบบรัฐสภาอังกฤษ การคิดเชิง 
วิพากย์ การอภิปรายด้วยหลักการและการสนับสนุน
ความคิดด ้วยหล ักเหต ุผล การเห ็นต ่างอย ่างมี
วิจารณญาณ ศิลปการสื่อสารด้วยวัจนภาษาและอวัจน
ภาษา เพื่อนำไปประยุกต์ใช้ในการทำงานในสังคมโลก 
Principles of British Parliamentary debate; 
critical thinking; logic, justification and 
argumentation; respectful disagreement; 
application of the art of verbal and 
nonverbal communication to global 
workplace  

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE905 การเรียนรู้นอกหอ้งเรียน 
(Out-of-School Literacies) 
ความหมายและความสำคัญของการเรียนรู้ที่เกิดขึ้น
นอกห้องเรียน การพิจารณาความสนใจของตัวเอง 
และการสะท้อนการเรียนรู ้ท ี ่เก ิดจากกิจกรรมใน
ชีวิตประจำวัน  
Concept and significance of out-of-school  
literacies, consideration of one's own  
interests, and reflection of learning from 
everyday activities  

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE906 ละครหุ่นและศิลปะสร้างสรรค์เพื่อการพฒันา 
(Puppetry and Creative Art for Development) 
ส่งเสริมพัฒนาการด้านต่างๆ ผ่านจินตนาการและ
กิจกรรมสร้างสรรค์ ผู้เรียนได้ประยุกต์ใช้ทักษะการคิด
วิเคราะห์และการแก้ปัญหาตลอดกระบวนการเรียนรู้ 
ก ิจกรรมการเรียนรู ้ครอบคลุม การศึกษาค้นคว้า 
ต ีความข ้อม ูล การประพ ันธ ์  การออกแบบและ
สร้างสรรค์ตัวละครหุ่น การเขียนบทและ การนำเสนอ
ผลงานละครหุ่น ผู ้เรียนจะได้ประยุกต์ทักษะด้าน
เทคโนโลยีในการผลิตผลงานนำเสนอในสื่อออนไลน์
และ/หรือแสดงละครหุ่นสำหรับชุมชน 

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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A course promoting holistic development of 
various disciplines through imagination and cr
eative activities. Critical thinking and problem
-solving skills are applied in the whole 
learning process. Learning activities include  
researching & interpreting information,  
creating stories, designing & creating puppets,
 writing scripts, and presenting a puppet  
production. Skills in technology are  
incorporated throughout the course. The 
puppet productions will be presented 
through social media and/or a community 
puppet show.  
 

  

 

GE907 การเขียนคอนเทนท์ผ่านสื่อดิจิทัล 
(Content Writing for Digital Media)  
หลักการเขียนคอนเทนท์ องค์ประกอบของการเขียน
คอนเทนท์ กระบวนการคิดและการถ่ายทอดผ่านสื่อ
ดิจิทัลอย่างสร้างสรรค์และมีศิลปะ   
Principles of content writing, elements of 
content writing, creative and artistic thinking 
process and communication via digital media  

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE908 การรีวิวสินค้าและสถานที่ทอ่งเที่ยวในส่ือร่วมสมัย 
(Product and Tourist Attraction Reviews in 
Contemporary Media) 
หลักและวิธีการนำเสนอเพื ่อรีวิวสินค้า ผลิตภัณฑ์ 
สถานที่ ในส่ือร่วมสมัย   
Principles and techniques of product and 
place review in contemporary media 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE909 การเขียนสคริปต์ในสื่อดิจิทัล 
(Script Writing in Digital Media) 
หลักการเขียนบทและรายการปกิณกะประเภทต่างๆ 
และฝึกปฏิบัติ   
Principles of writing scripts and variety  
programs and practice  

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE910 อ่าน (ให้) เป็น 
(Read Effectively) 
เทียบเท่า GE054 การอ่านเพื่อพัฒนาชีวิต (Reading 
for Life Development) 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
-ปรับรหัสวิชา 
ชื่อวิชา และ
คำอธิบาย
รายวิชา 
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ความหมาย ความสำคัญและคุณค่าของการอ่าน อ่าน
จ ับใจความสำค ัญ อ ่ านว ิ เคราะห ์และต ีความ   
ฝึกปฏิบัติ 
Meanings, significance, and values of reading, 
reading for main idea, analytical and 
interpretative reading, practice 

(Changed 
group, 
Revised 
course name 
and 
description) 

  
 

 2.3) กลุ่มทักษะด้านสื่อและเทคโนโลยสีารสนเทศ 
(Media and Information Technology Skills) 

  

  

 

GE057 นักข่าวพลเมือง 
(Citizen Reporter) 
หลักการ คุณธรรมและจริยธรรมของการรายงานข่าว
โดยน ักข ่าวพลเม ือง เทคน ิคการเก ็บรวบรวม
ข้อมูลภาพ แสง และเสียง การเรียบเรียงข่าวสารและ
ผลิตเนื้อหาด้วยอุปกรณ์การสื่อสารเคลื่อนที่ 
Principles and ethics of citizen reporting, 
techniques for gathering data, images, light 
and sound, as well as news writing and 
content production using mobile devices 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE207 เทคโนโลยีดิจิทัล 
(Digital Technology) 
ความก้าวหน้าของเทคโนโลยีในยุคดิจ ิทัล  ความ
หลากหลายของเทคโนโลยี  ผลกระทบที่มีต่อรูปแบบ
การดำเนินชีว ิตในย ุคดิจ ิท ัล การประกอบธุรกิจ 
เศรษฐก ิจ และสภาพแวดล ้อม รวมถ ึงค ุณธรรม 
จริยธรรม และสิทธิมนุษยชน ตลอดจนการปรับตัวเพือ่
รับมือกับการเปลี่ยนแปลงและผลกระทบในยุคดิจิทัล 
Advances in technology in the digital era, 
diverse forms of technology, impact of 
technology on people’ s way of life in the 
digital era, business management, economy, 
and environment including morals, ethics, and 
human rights, as well as personal adjustment 
for changes in the digital era 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE208 เกมดิจิทัล 
(Digital Game) 
เทคนิคการตัดสินใจ  เทคนิคการแข่งขัน ความรู ้ที่
จำเป็นในการเล่นเกมดิจิทัล  กรณีศึกษาเกมดิจิทัล 
Decision-making techniques, competition 
techniques, knowledge required in playing 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 



 

398 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

 

หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
digital games, case studies related to digital 
games 

  

 

GE210 พื้นฐานการเขียนโปรแกรม 
(Foundation of Programming) 
การเขียนโปรแกรมเบื ้องต้น ประเภทของตัวแปร 
นิพจน์ การกำหนดค่า โครงสร้างพื้นฐานของการเขียน
โปรแกรม การเขียนฟังก์ชัน 
Introduction to building blocks of 
programming, primitives, expressions, 
assignments, and functions 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE213 พื้นฐานคอมพิวเตอร์                                      
(Basic of Computers) 
แนวคิดพื ้นฐานของระบบคอมพิวเตอร์  โปรแกรม
ภาษาซี  การแทนรหัสข้อมูล  การโค้ด  หน่วยคำนวณ
คอมพิวเตอร์  การจัดการและองค์ประกอบหน่วย
ความทรงจำและการประเมินผลการทำงาน 
Fundamental concepts of computer systems. 
The C programming language, data 
representation, machine-level code, 
computer arithmetic, code, memory 
organization and management, and 
performance evaluation. 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE215 พื้นฐานคณิตศาสตร์เชิงคอมพิวเตอร์                        
(Mathematical Foundations of Computing) 
คณิตศาสตร์พื้นฐานทางสำหรับคอมพิวเตอร์  ความรู้
พ ื ้นฐานของทฤษฎีเซต ความสัมพันธ์ทวิภาคและ
อันดับ ประพจน์ในเชิงตรรกศาสตร์ เครื่องทัวริง และ
พื้นฐานการคำนวณ  การให้เหตุผลทางคณิตศาสตร์  
การพิสูจน์อย่างเคร่งครัด 
The mathematical foundations required for 
computer science, set theory, binary relations 
and orderings, propositional logic, Turing 
machines, and basics of computability, 
introduction to formal mathematical 
reasoning, showing formal rigorous proofs in 
simple cases. 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE401                                                             ทักษะการรู้สารสนเทศในสังคมดิจิทัล 
(Information Literacy Skills in Digital Society) 
ความหมายและความสำคัญของการรู ้สารสนเทศ 
กระบวนการพัฒนาบุคคลให้เป็นผู้รู้สารสนเทศโดยเริ่ม

3(3-0-6) ย้ายกลุ่ม 
ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 



 

399 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

 

หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
จากการวิเคราะห์ความต้องการสารสนเทศ  การเลือก
ทรัพยากรสารสนเทศ  การเข้าถึงสารสนเทศตามความ
ต้องการ  การประเมินค่าสารสนเทศ  การจัดการ
เนื ้อหาและการใช้สารสนเทศอย่างมีจริยธรรมและ
ถูกต้องตามกฎหมาย 
Definition and importance of information 
literacy, the process of developing an 
information literate person through analyzing 
information needs, selecting information 
resources, accessing information, evaluating 
information, managing information, and using 
information ethically and legally 

(Changed 
group and 
Revised 
course 
description) 
 

  

 

GE403 ทักษะการรู้เท่าทันสื่อและสังคมดิจิทัล 
(Media Literacy and Digital Social Skills) 
ความหมายของการรู้เท่าทันสื่อ  อิทธิพลของสื่อที่มีต่อ
ผู้บริโภค  หลักการและแนวคิดสำคัญที่เกี่ยวข้องกับ
การรู ้เท่าทันสื่อ จำแนกตามประเภทของสื ่อ ได้แก่ 
ภาพข่าว โฆษณา รายการวิทยุ รายการโทรทัศน์ 
ภาพยนตร์ และสื ่ออินเทอร์เน็ต  โดยเน้นทำความ
เข้าใจเกี ่ยวกับบริบทของสื ่อ  ครอบคลุมเกี ่ยวกับ
อุตสาหกรรมสื่อ เทคโนโลยีสื่อ จิตวิทยาการสร้างสาร  
และรูปแบบและภาษาในสื่อ  ฝึกวิเคราะห์ข่าวสารใน
สื่อประเภทต่าง ๆ และกฎหมายเพื่อการรู้เท่าทันสื่อ 
Media literacy meaning, influence of media on 
consumers, principles and concepts relating to 
media literacy, classification of media, news 
photography, advertisements, radio programs, 
television programs, films, and Internet media, 
focusing on understanding media context 
including media industry, media technology, 
media psychology and forms and language in 
media, practice of news analysis from different 
types of media, media literacy law 

3(3-0-6) ย้ายกลุ่ม 
ปรับชื่อวิชา 
ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 
(Changed 
group, 
Revised 
course name 
and 
description) 
 

  

 

GE921 การคิดเชิงคำนวณในชีวิตประจำวัน 
(Computation Thinking in Life) 
แนวคิดและกระบวนการคิดเชิงคำนวณ ได้แก่  การ
แบ่งปัญหาใหญ่เป็นปัญหาย่อย การพิจารณารูปแบบ 
การค ิดเช ิ งนามธรรม การออกแบบอ ัลกอร ิทึม  
ท ี ่ ส า ม า ร ถ น ำ ม า ป ร ะ ย ุ ต ์ เ พ ื ่ อ แ ก ้ ป ั ญ ห า ใ น
ชีวิตประจำวัน    

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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Computational thinking concept and steps 
which are decomposition, pattern recognition 
/ data representation, generalization 
/ abstraction, and algorithms for solving 
problems in daily life.  

  

 

GE922 การจัดการสารสนเทศด้วยโปรแกรมสำเร็จรูป  
(Data and Information Manager by 
Application) 
เงื ่อนไข สำหรับนักศึกษาทุกคณะยกเว้นคณะนิเทศ
ศาสตร์ความหมายของการจัดการข้อมูลสารสนเทศ  
การจัดการเอกสาร การจัดหน้าเอกสารการจัดเค้า
โครงเอกสาร การสร้างตารางและกราฟเพื่อนำเสนอ
ข้อมูล และการบริหารจัดการข้อมูล โดยใช้โปรแกรม
สำเร็จรูป เช่น โปรแกรมไมโครซอฟท์ออฟฟิศ 
Definition of data and information 
management, document management, 
document layout, table management, 
graphic and text management, table and 
graph for data presentation and data 
management by Microsoft Office application 

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE923 เทคโนโลยีดิจิทัลเพื่อเศรษฐกิจและสังคม 
(Digital Technology for Economy and Social) 
เรียนรู้นวัตกรรมทางดิจิทัล  เทคโนโลยีสารสนเทศ
สมัยใหม่ ความปลอดภัยทางไซเบอร์ วิทยาการข้อมูล 
ข้อมูลขนาดใหญ่ การสื่อสารข้อมูลและโทรคมนาคม  
เพื ่อพัฒนาขีดความสามารถด้านการแข่งขัน และ
ยกระดับการทำงานทางเศรษฐกิจและสังคม    
Study digital innovation, modern information 
technology, cybersecurity, data science, big 
data and telecommunication.  To develop 
competitiveness skills for economic and 
social. 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE924 ความฉลาดทางดิจิทัลสำหรับที่ทำงานสมัยใหม่  
(Digital Intelligence for Modern Workplace) 
ศึกษาโปรแกรมสำนักงานพื้นฐานด้านการจัดการ
เอกสาร เทคน ิคและฟ ังก ์ช ันท ี ่ จำ เป ็นต ่อการ
ประยุกต์ใช้โปรแกรมพื ้นฐานเพื ่อจัดการเอกสาร
สำนักงานอย่างได้ประสิทธิผล และเพิ่มประสิทธิภาพ
การทำเอกสารในระบบการทำงานสมัยใหม่  

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
A Study of basic office suite for document 
management, necessary techniques and 
functions to be applied to the basic program 
to increase the efficiency in document and 
system management in workplace 

  

 

GE925 จิตรกรรมพื้นฐานดิจิทัล  
(Fundamentals of Digital Painting) 
การสร้างสรรค์งานจิตรกรรมขั้นพื้นฐานด้วยการเรียนรู้
และเข้าใจหลักทฤษฎีสี เส้น รูปร่าง รูปทรงและ
องค ์ประกอบศ ิ ลป ์  ด ้ ว ยการ ใช ้ โปรแกรม ใน
คอมพิวเตอร์หรือแอปพลิเคชันบนไอแพด เช่น การ
สร้างเลเยอร์ การผสมสีหรือเลเยอร์ การสร้างแสง และ
อื่นๆ เพื่อผลิตผลงานสร้างสรรค์ในรูปแบบจิตรกรรม
ดิจิทัล    
Creation for Fundamentals of Digital Painting 
with learning and understanding theories of 
color, line, form, and composition by using 
computer software or tablet applications such 
as create layers, blend colors, generate lights, 
and, etc. 

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  
 

 2.4) กลุ่มทักษะชีวติและการทำงาน  
       (Life and Career Skills) 

  

  

 

GE121 พื้นฐานการบริหารจัดการตนเอง                       
(Fundamentals of self-management) 
การบริหารจัดการตนเอง รู ้จ ักการจัดการกับชีวิต 
ความคิด ความกลัว ความสงสัย แรงบันดาลใจ แรง
เฉื่อย ความตื่นเต้น ความโกรธ ความกระวนกระวาย 
การตัดสิน การจัดการกับความล้มเหลว รู ้จักความ
ถนัดของตนเอง และเป้าหมายของตนเอง                     
Study of self-management, how to deal with 
life, thoughts, fear, doubt, inspiration, inertia, 
excitement, anger, agitation, judgment, 
dealing with failure, and understand own 
aptitude and goals. 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE406 จิตวิทยากับการบริหารตนเอง 
(Psychology for Self-Management) 
หลักการและการประยุกต์แนวคิดทางจิตวิทยาเพื่อทำ
ความเข ้า ใจความแตกต ่างระหว ่า งบ ุคคลและ
พฤติกรรมทางสังคมของบุคคลเกี่ยวกับการรับรู้  การ
เรียนรู้ แรงจูงใจ ความฉลาดทางอารมณ์ บุคลิกภาพ 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
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กรอบความคิดแบบเติบโต (Growth Mindset) และ
การปรับตัวเพื่อการรู้จักตนเอง เข้าใจผู้อื่นและปรับตัว
ได้ มีคุณธรรมและจริยธรรมในการดำเนินชีวิต 
Principles and application of psychological 
concepts to understand people’s differences 
and social behaviors relating to recognition, 
learning, motivation, emotional quotient, 
personality, growth mindset, and self-
adjustment to understand oneself and others, 
moral and ethics in everyday life 

  

 

GE407 จิตวิทยาการทำงานเป็นทีม 
(Psychology for Teams Work) 
ทฤษฎีและแนวคิดทางจิตวิทยาเพื่อประยุกต์ใช้ในการ
ทำงานเป็นทีม  ทั ้งในบทบาทของผู ้นำในการสร้าง
ทีมงาน  มนุษยสัมพันธ์ในการทำงาน  ความร่วมมือ
จ ัดการก ับป ัญหา  การส ื ่อสารเพ ื ่อเข ้าใจผ ู ้อื่ น  
ตลอดจนการบริหารความขัดแย้งอย่างสร้างสรรค์เพิ่ม
ประสิทธิภาพในการทำงาน 
Psychological theories and concepts applied 
to teamwork as a leader or follower, human 
relations at work, cooperation in problem 
solving, effective communication, and conflict 
management 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE408 การพัฒนาบุคลิกภาพผู้นำ 
(Personality Development for Leader) 
ทฤษฎี หลักปฏิบัติ และทักษะในการพัฒนาบุคลิกภาพ
ความเป็นผู้นำ การเพิ่มศักยภาพในการพัฒนาความ
เป็นผู้นำของตนทั้งด้านสติปัญญา บุคลิกภาพ อารมณ์ 
และพฤติกรรมสังคม 
Theory, practice, and skill to develop 
leadership personality, maximizing leadership 
potential regarding intelligence, personality, 
emotion, and social behavior 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE941 หลักการเรียนรู้ของผู้ใหญ่เพื่อการพัฒนาตนเอง 
(Principles of Adult Learning for Self-
Development) 
ศึกษาหลักและทฤษฎีการเร ียนรู ้ของผู ้ใหญ่ตาม
แนวทางของ Malcolm Knowles เพื่อนำมาปรับใช้
ก ับการจัดโปรแกรมการเรียนรู ้และการฝึกอบรม

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 



 

403 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
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สำหรับผู้เรียนที ่เป็นผู ้ใหญ่ โดยเน้นไปที่การพัฒนา
ตนเองทางด้านการทำงานและอาชีพ 
Study of principles of adult learning based on
 andragogical theory of Malcolm  Knowles in  
order to adapt to adult learning and training 
program development focusing on work and  
career improvement 

  

 

GE942 การเตรียมตัวเพื่อทำงาน 
(Career Preparation) 
กระบวนการและขั ้นตอนการสมัครงาน การเตรียม
ประวัติย่อ การกรอกใบสมัคร การเขียนจดหมายสมัคร
งาน เทคนิคการเตรียมตัวสัมภาษณ์งาน และการ
พัฒนาบุคลิกภาพเพื่อการทำงาน 
Job application process; resumes, application 
forms, cover letters, job interview  
techniques and personality development 

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

    2.5) กลุ่มสมดุลชีวติ (Life Balance)   
  

 

GE125 การออกแบบชวีิต 
(Design Your Life) 
หลักการและแนวคิดการคิดเชิงออกแบบ ระเบียบวิธี
และเครื่องมือสำหรับการตัดสินใจครั้งสำคัญในชีวิต 
การแก้ไขทัศนคติที่มีความผิดปกติ และการสร้างสรรค์
ชีวิตที่มีความหมายยิ่งขึ้น วิธีการประเมินเรื่องราวของ
ชีวิต ชีวิตที่เปรียบเสมือนการเดินทาง และสมดุลของ
การทำงานและชีวิต 
Principles and concepts of deign thinking. 
Methodology and tools of making important 
life decisions, fixing dysfunctional attitudes, 
and creating a more meaningful life. Approach 
on life story assessment, life as a journey, and 
work and life balance. 

3(3-0-6) รายวิชาคงเดิม 
ปรับย้ายกลุ่ม 
และยกเลิกการ
ใช้การวัดผล
แบบ S/U มา
เป็นการวัดและ
ประเมินผล
ตามข้อ 9.7 
(Course 
unchanged 
but changed 
group and 
Changed 
evaluation 
criteria from 
S/U to those 
listed in 9.7 

  

 

GE303 รูปรสกลิ่นสีเสียง 
(Shape, Taste, Smell, Color, Sound) 
คำบอกรูปรสกลิ ่นสีเสียงในภาษา สัญญาของรูปรส
กลิ่นสีเสียงในมิติของธรรมชาติ ศาสนา สังคม และ
วัฒนธรรม  อิทธิพลของรูปรสกลิ่นสีเสียงต่อความรู้สึก
ของมนุษย์และการสร้างสรรค์ศิลปะของทุกด้านของ

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 
 



 

404 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

 

หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
มนุษย์ เช่น สถาปัตยกรรม วรรณศิลป์ จิตรกรรม 
มัณฑนศิลป์ การนำความรู้เรื่องรูปรสกลิ่นสีเสียงไปใช้
ประโยชน์ทางธุรกิจ ทั้งแฟชั่น การออกแบบผลิตภัณฑ์ 
การโฆษณา การปรุงและออกแบบอาหาร 
Words signifying shape, taste, smell, color, and 
sound in language, perception of shape, taste, 
smell, color, and sound in various dimensions: 
nature, religion, society, and culture, influence 
of shape, taste, smell, color, and sound on 
human feelings and creation of art works in 
every form, such as architecture, literature, 
painting, and decorative arts, applying the 
knowledge of shape, taste, smell, color, and 
sound to product design, advertising, cooking, 
and food design 
 

  

 

GE304 เร่ืองเล่าในโลกสมัยใหม่ 
(Narratives in the Modern World) 
ความหมายและบทบาทหน้าที่ของเรื่องเล่า รูปแบบ
และวิธีการเล่าเร่ืองในสื่อต่าง ๆ ฝึกปฏิบัติการเล่าเรื่อง
เพื่อจุดประสงค์ต่าง ๆ  ได้อย่างมีประสิทธิภาพ  
Meanings and roles of narratives, styles and 
approaches of narratives in different media, 
learn how to narrate stories for different 
purposes effectively   

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
-ปรับคำอธบิาย
รายวิชา 
(Changed 
group and 
Revised 
course 
description) 
 

  

 

GE311 แดนซ ์
(Dance) 
รูปแบบและประเภทของการเต้น เช่น Junior Dance, 
Street Jazz, Hip Hop, K-Pop, B Boy, Jazz Move, 
Junior Ballet, ฝึกการเต้นประเภทต่าง ๆ  
Dance genres and movements such as Junior 
Dance, Street Jazz, Hip Hop, K-Pop, B Boy, Jazz 
Move, Junior Ballet, practice of various dance 
movements 

3(2-2-5) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE312 การขับร้อง 
(Singing) 
วิธีการใช้เสียง  ประเภทของเพลง  ควบคุมการใช้เสียง 
การฟังและการจับจังหวะ ดนตรี ฝึกปฏิบัติการขับร้อง
ในงานสังคมและการแสดงโอกาสต่าง ๆ ตลอดจนฝึก
ท่าทางการแสดงออกให้เหมาะสมกับรูปแบบของงาน 

3(2-2-5) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 



 

405 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

 

หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
Voice projection, music genres, voice control, 
listening for beats and rhythms, singing 
practice for social events and stage 
performance on various occasions, practice 
of movements appropriate for each type of 
events 

  

 

GE313 ดนตรีวิจักษณ ์
(Music Appreciation) 
การฟังดนตรีเพื่อให้เกิดความเข้าใจและความซาบซ้ึง
ในคุณค่าของการฟังดนตรี  รวมถึงพัฒนาการของการ
ฟังดนตรีประเภทต่าง ๆ  ลักษณะของเพลงและเครื่อง
ดนตรี 
Music listening for understanding and 
appreciation of its values, development of 
music and its genres, as well as 
characteristics of songs and musical 
instruments 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE314 การจัดดอกไม ้
(Flower Decoration) 
ศาสตร ์และศ ิลป ์แห ่งการจ ัดแต ่ง และถ ่ายทอด
ความหมายของดอกไม้  เพื่อขัดเกลาจิตใจให้เข้าถึง
ประสบการณ์สุนทรียะ ตลอดจนสามารถเข้าใจถึงการ
ใช้ดอกไม้เป็นภาพตัวแทนแห่งการสื ่อสารอารมณ์
ความรู้สึกได้อย่างละเอียดลออ 
Science and art of flower decoration, 
meaning of flowers leading to understanding 
of aesthetic experience, understanding of 
how to use flowers as a means to 
communicate and convey people’s emotions 
and feelings 

3(2-2-5) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE315 พัสตราภรณ์ 
(Costume and Garment) 
ประวัติของเครื่องแต่งกาย เครื่องประดับ ศิลปะและ
วัฒนธรรมการตกแต่งร่างกายให้เหมาะแก่ระดับบุคคล 
ยุคสมัยและจุดประสงค์ ทั้งในบริบทวัฒนธรรมของ
ราชสำนักและชาวบ้าน  ว ิเคราะห์กรณีศึกษาการ
ออกแบบพัสตราภรณ์ สืบคืนประวัติ ภูมิหลังของพัส
ตราภรณ์ไทย 
History of costumes and accessories, fashion 
styling appropriate for social status, times, and 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 



 

406 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

 

หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
purposes in the contexts of royal court and 
commoner cultures, analysis of case studies 
relating to costume and garment design, 
revitalization of Thai costumes and garments 

  

 

GE316 การแต่งหน้า   
(Make-Up)  
ทฤษฎีและการฝึกปฏิบัติเกี่ยวกับการแต่งหน้าเบื้องต้น 
และเทคนิคการแต่งหน้าเพื่อเสริมบุคลิกภาพ  
Basic makeup theories and practice; makeup   
techniques for personality development  

3(2-2-5) ย้ายกลุ่ม 
ปรับชื่อวิชา 
ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 
(Changed 
group, 
Revised 
course name  
and 
description) 

  

 

GE379 หมากล้อม 
(Go) 
การพัฒนาแนวคิดและเทคนิคขั้นพื้นฐานสำหรับเล่น
ในช่วงเปิดเกม  กลางเกม และปิดเกม  ความหมาย
ของพื้นที ่ ลักษณะหมากและทิศทางหมากเป็นตาย  
การจบ-เม็ด 9 เกม วิธีการเล่นหมากต่อ สูตรมุมและ
หมากเด็ด ประวัติศาสตร์และวัฒนธรรม 
Development of Go concepts and tactics used 
at the opening, middle, and ending stages, 
meaning of territory, types and direction of 
captured and alive stones, ending the game, 
proceeding the game, formula and tricks, 
history and culture 

3(2-2-5) ย้ายกลุ่ม 
ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 
(Changed 
group and 
Revised 
course 
description) 
 

  

 

GE380 หมากรุกไทยและสากล 
(Thai and International Chess) 
ประวัติและความเป็นมาของหมากรุกไทยและหมากรกุ
สากล  ศึกษาตัวหมากรุกไทยและตัวหมากรุกสากล 
ทักษะและเทคนิคการเล่นหมากรุกสากล  การนับศักดิ์
และกลการเล่นของหมากรุกไทยและหมากรุกสากล  
ตลอดจนการฝึกปฏิบัติการเล่นหมากรุกไทยและหมาก
รุกสากล  เพื ่อให้ผู ้เรียนสามารถเล่นและเข้าใจกล 
ต่าง ๆ ของกีฬาหมากรุกไทยและหมากรุกสากลได้ 
History of Thai and International Chess, study 
of Thai and International Chess pawns, skills 
and tactics, scoring and strategy, practice of 
Thai and International Chess games 

3(2-2-5) ย้ายกลุ่ม 
ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 
(Changed 
group and 
Revised 
course 
description) 
 



 

407 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

 

หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
  

 

GE409 แฟชั่น 
(Fashion) 
ความรู ้เบื ้องต้นของการออกแบบแฟชั ่น  ทั ้งของ
ตะว ันออกและตะวันตก  การสร้างสรรค์แนวคิด  
รูปแบบของแฟชั่นออกเป็นงานแสดงแฟชั่น  ประโยชน์
ของแฟชั่นต่อสังคม 
Introduction to eastern and western fashion 
design, creative thinking, classification of 
fashion, fashion show, fashion and society 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE410 การทำอาหาร 
(Cooking) 
ความรู้ความเข้าใจเบื้องต้นเกี่ยวกับอาหารทั้งของไทย 
ตะวันออกและตะวันตก  ฝึกปรุงอาหารและทำขนม
อย่างง่าย 
Introduction to Thai, eastern, and western 
styles of cooking, cooking practice of both 
savory and dessert dishes 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

  

 

GE412 ศาสตร์แห่งความสุข 
(Science of Happiness) 
ความหมายของความสุขที่แท้จริง และการทำความ
เข้าใจผ่านกลไกทางชีววิทยาและกระบวนการทาง
จิตใจ สาเหตุของทุกข์และพฤติกรรมที่ไม่ดีตนเอง ที่
เป็นผลจากการแสวงหาความสุขผิดทาง  การสร้าง
ความสุขและพฤติกรรมที่ดีจากการเชื่อมั่นศรัทธาใน
ตนเอง  การค ิ ดบวก  ความฉลาดทางอารมณ์  
กระบวนการปร ับสมองให ้ค ิดด ี  ทำด ี  ผ ่านการ
ตรวจสอบตนเองการปฏิบัติก ิจกรรม และการนำ
ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงมาใช้ในชีว ิตประจำวัน 
เพื่อให้พบกับความสุขที่แท้จริงภายในตนเอง และเป็น
คนดีของสังคมและประเทศชาติต่อไป 
The meaning of true happiness. Understanding 
true happiness through biological mechanism 
and psychological process. Cause of suffering 
and self-destructive behaviors. Creating 
happiness and good behaviors from having 
self-esteem, positive thinking and Emotional 
Intelligence (EQ). Brain exercise to activate the 
awareness to think good and do good. 
Application of Sufficiency Economy 

3(3-0-6) -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 



 

408 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

 

หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
Philosophy in everyday life to find true 
happiness from within and be a good citizen. 
 
 

  

 

GE961 ว่าด้วยความสัมพันธ์กบัเรื่องเพศ 
(On Relationships and Sexuality) 
ศึกษาเรื ่องเพศ อารมณ์ความรู ้สึก สุขอนามัย และ
ความส ัมพ ันธ ์ร ูปแบบต่าง ๆ ของผ ู ้คน ค ู ่ช ีวิต 
ครอบคร ัว  ว ิ เคราะห ์และอภ ิปรายในขอบเขต
มนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์  
A study of sexuality, emotions, health, 
and various relationships of people, spouse, 
and families. Analysis and discussion in the  
scope of humanities and social sciences  

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE962 อภิปรัชญาของรักสามเส้า 
(Metaphysics of Love Triangle) 
แนววิธีศึกษาเมตาฟิสิกส์ของความสัมพันธ์แบบรักสาม
เส้า การวิเคราะห์ความเป็นจริงและอภิปรายข้อ
ถกเถียงด้านศีลธรรมในขั้นอภิปรัชญา  
Approaches to the study of metaphysics on a 
polyamorous relationship between three  
people; analysis of reality and discussion of  
ethical issues in the metaphysical stage  

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE963 แอ็คติ้ง 
(Acting) 
การแสดงต่อหน้าผู ้ชม การแสดงผ่านสื ่อออนไลน์  
การแสดงอารมณ์ความรู ้ส ึก และการเคลื ่อนไหว
ร่างกาย  
Live performance; online presence;  
emotional expression; body movement  

3(2-2-5) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

  

 

GE964 การเยียวยาจิตใจเพื่อสร้างสมดุลในชีวิต 
(Mind Healing for Work-Life Balance) 
การสร้างสมดุลในการทำงานและชีวิตส่วนตัว การ
ตั ้งเป้าหมายในชีว ิตที ่สอดคล้องและเหมาะสมกับ
ตนเอง แนวทางการลดความเครียดและการผ่อนคลาย
ในชีวิตประจำวัน การเยียวยาจิตใจเมื่อประสบปัญหา
และความผ ิดหว ั ง  ด ้ วยแนวทางและว ิ ธ ีการที่
หลากหลาย  
Balancing of work life and personal life;  
setting the appropriate goals of life to  

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 
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oneself; guidelines for stress reduction and  
relaxation in daily life; healing the mind by  
various techniques after encountering  
problems and disappointments  
 
 
 

  

 

GE965 การเสริมสร้างกำลังใจเพื่อพิชิตปัญหา 
(Encouragement to Overcoming Problems) 
การสำรวจเพื่อหาสาเหตุที่แท้จริงและวิเคราะห์ปัญหา 
วิธีค้นหาและพัฒนาทักษะเพื่อเสริมสร้างพลังใจ การ
ค้นหาทรัพยากรสนับสนุนในการแก้ปัญหา การจัดการ
อารมณ์และความเครียดเมื่อมีอุปสรรค ทักษะการปรับ
ความคิดเพื ่อฝ่าฟันอุปสรรค การหาทางออกและ
ทางเลือกใหม่ที ่เหมาะสมในการแก้ปัญหา การนำ
ตนเองกลับสู่สภาวะสมดุลหลังการเผชิญปัญหา  
A survey for cause analysis and problem  
solving; method of searching and developings
kills for encouraging the mind; to  
investigate the resources supporting for  
problems solving; managing emotions and  
stress when encounter obstacles; to find  
suitable solutions and new choices and  
bringing oneself to balance situation after  
coping with problems  

3(3-0-6) รายวิชาใหม ่
(New 
Course) 

 2.5 กลุ่มวิชาคุณภาพชีวติและสงัคมยัง่ยืน 
(Quality of Life and Sustainable Society) 

  ยกเลิกกลุ่มวิชาน้ี (Cancelled)   

 กลุ่มคุณภาพชีวิต 
(Quality of Life) 

  ยกเลิกกลุ่มวิชาน้ี ปรับย้ายรายวิชานี้ไปอยู่กลุ่มใหม่ 
(Cancelled and Moved new group) 

  

GE401                                                             ทักษะการรู้สารสนเทศในสังคมดิจิทัล 
(Information Literacy Skills in Digital Society) 
ความหมายและความสำค ัญของการร ู ้สารสนเทศ 
กระบวนการพัฒนาบุคคลให้เป็นผู้รู้สารสนเทศโดยเริ่มจาก
การว ิ เคราะห ์ความต ้องการสารสนเทศ  การเล ือก
ทรัพยากรสารสนเทศ  การเข้าถึงสารสนเทศตามความ
ต้องการ  การประเมินค่าสารสนเทศ  การจัดการเนื้อหา
และการใช้สารสนเทศอย่างมีจริยธรรมและถูกต้องตาม
กฎหมาย 
Definition and importance of information literacy, 
the process of developing an information literate 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.3) กลุ่มทักษะด้านสื่อและเทคโนโลยีสารสนเทศ      
      (Media and Information Technology 
Skills) 

 รายวิชาคงเดิม 
ปรับย้ายกลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
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person through analyzing information needs, 
selecting information resources, accessing 
information, evaluating information, managing 
information, and using information ethically and 
legally 

GE402 เปิดโลกกวา้งสู่สังคมแห่งการเรียนรู้ 
(Discovery of Learning Society) 
ความหมาย ความสำคัญขององค์ความรู้ที่มีต่อการพัฒนา
ทรัพยากรมนุษย์  การพัฒนาและการแลกเปลี่ยนเรียนรู้
ร่วมกัน  พลังแห่งการเรียนรู้  แนวคิดขององค์กรแห่งการ
เรียนรู ้  สังคมและเครือข่ายการเรียนรู ้   พลวัตของ
กระบวนการเรียนรู ้  สังคมการเรียนรู ้ในเครือข่ายโลก
ออนไลน์  แหล่งทรัพยากรการเรียนรู้  ยุทธศาสตร์การ
พัฒนาสังคมแห่งการเรียนรู ้  การสร้างพลังอำนาจและ
ความต่อเนื่องเพื่อให้เกิดการเรียนรู้ตลอดชีวิตอย่างเป็น
ระบบ  และเกิดสังคมแห่งการเรียนรู้ที่พึงประสงค์ได้ต่อไป 
Meaning and importance of knowledge in human 
resource development, developing and sharing 
knowledge, power of knowledge, concepts of 
learning organization, learning society and 
network, learning dynamics, online learning 
society, learning resources, strategic 
development of learning society, systematic life-
long learning 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.2) กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม  
      (Learning and Innovation Skills) 

 รายวิชาคงเดิม 
ปรับย้ายกลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE403 ทักษะการรู้เท่าทันสื่อ 
(Media Literacy Skill) 
ความหมายของการรู้เท่าทันสื ่อ  อิทธิพลของสื่อที่มีต่อ
ผู้บริโภค  หลักการและแนวคิดสำคัญที่เกี่ยวข้องกับการ
รู้เท่าทันสื่อ จำแนกตามประเภทของสื่อ ได้แก่ ภาพข่าว 
โฆษณา รายการวิทยุ รายการโทรทัศน์ ภาพยนตร์ และสื่อ
อินเทอร์เน็ต  โดยเน้นทำความเข้าใจเกี่ยวกับบริบทของสื่อ 
ครอบคลุมเกี่ยวกับอุตสาหกรรมสื่อ เทคโนโลยีสื่อ จิตวิทยา
การสร้างสาร  และรูปแบบและภาษาในสื่อ  ฝึกวิเคราะห์
ข่าวสารในสื่อประเภทต่าง ๆ และกฎหมายเพื่อการรู้เท่า
ทันสื่อ 
Media literacy meaning, influence of media on 
consumers, principles and concepts relating to 
media literacy, classification of media, news 
photography, advertisements, radio programs, 
television programs, films, and Internet media, 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.3) กลุ่มทักษะด้านสื่อและเทคโนโลยีสารสนเทศ       
      (Media and Information Technology 
Skills) 

 รายวิชาคงเดิม 
ปรับย้ายกลุ่ม 
ปรับคำอธิบาย
รายวิชา 
(Course 
unchanged 
but changed 
group and 
Revised 
course 
description) 
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focusing on understanding media context 
including media industry, media technology, 
media psychology and forms and language in 
media, practice of news analysis from different 
types of media, media literacy law 

GE404 จิตวิทยาวยัรุ่น 
(Adolescent Psychology) 
แนวคิด ทฤษฎีและการวิจัยเกี่ยวกับพัฒนาการของวัยรุ่น
ในด้านร่างกาย สติปัญญา อารมณ์ สังคม ปัจจัยแวดล้อมที่
มีอิทธิพลต่อพฤติกรรมและบุคลิกภาพของวัยรุ่น ปัญหา
และการปรับตัวของวัยรุ่นในยุคปัจจุบัน การพัฒนาชีวิต
อย่างมีคุณค่าและมีเป้าหมาย 
Concepts, theories, and research on biological, 
mental, emotional, and social developments of 
adolescents; factors effecting adolescents’ 
behavior and personality; adolescents’ problems 
and adjustments in the present day; developing 
life goal and value. 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.3) กลุ่มสุขภาพอนามยั (Health Literacy) 
 

 รายวิชาคงเดิม 
ปรับย้ายกลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE405 จิตวิทยาพัฒนาการ 
(Development Psychology) 
ความหมายและความสำค ัญของพ ัฒนาการ  ป ัจจัย 
ต่าง ๆ ที่มีอิทธิพลต่อการเจริญเติบโตและพัฒนาการของ
บุคคล  ทฤษฎีเกี่ยวกับพัฒนาการทางร่างกาย  อารมณ์ 
สังคมและสติปัญญาในแต่ละช่วงวัย 
Meaning and importance of development, 
factors affecting a person’s growth and 
development, theories on the development of 
human body, emotion, society, and intelligence 
at different ages 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.3) กลุ่มสุขภาพอนามยั (Health Literacy) 
 

 รายวิชาคงเดิม 
ปรับย้ายกลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE406 จิตวิทยากับการบริหารตนเอง 
(Psychology for Self-Management) 
หลักการและการประยุกต์แนวคิดทางจิตวิทยาเพื ่อทำ
ความเข้าใจความแตกต่างระหว่างบุคคลและพฤติกรรม
ทางสังคมของบุคคลเกี่ยวกับการรับรู้  การเรียนรู้ แรงจูงใจ 
ความฉลาดทางอารมณ์ บุคลิกภาพ   กรอบความคิดแบบ
เติบโต (Growth Mindset) และการปรับตัวเพื่อการรู้จัก
ตนเอง เข้าใจผู้อื่นและปรับตัวได้ มีคุณธรรมและจริยธรรม
ในการดำเนินชีวิต 
Principles and application of psychological 
concepts to understand people’s differences 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.4) กลุ่มทักษะชีวิตและการทำงาน  
      (Life and Career Skills) 

 รายวิชาคงเดิม 
ปรับย้ายกลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
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and social behaviors relating to recognition, 
learning, motivation, emotional quotient, 
personality, growth mindset, and self-adjustment 
to understand oneself and others, moral and 
ethics in everyday life 

GE407 จิตวิทยาการทำงานเป็นทีม 
(Psychology for Teams Work) 
ทฤษฎีและแนวคิดทางจิตวิทยาเพื ่อประยุกต์ใช้ในการ
ทำงานเป็นทีม  ทั้งในบทบาทของผู้นำในการสร้างทีมงาน  
มนุษยสัมพันธ์ในการทำงาน  ความร่วมมือจัดการกับ
ปัญหา  การสื่อสารเพื่อเข้าใจผู้อื ่น  ตลอดจนการบริหาร
ความขัดแย้งอย่างสร้างสรรค์เพิ ่มประสิทธิภาพในการ
ทำงาน 
Psychological theories and concepts applied to 
teamwork as a leader or follower, human 
relations at work, cooperation in problem 
solving, effective communication, and conflict 
management 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.4) กลุ่มทักษะชีวิตและการทำงาน  
      (Life and Career Skills) 

 รายวิชาคงเดิม 
ปรับย้ายกลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE408 การพัฒนาบุคลิกภาพผู้นำ 
(Personality Development for Leader) 
ทฤษฎี หลักปฏิบัติ และทักษะในการพัฒนาบุคลิกภาพ
ความเป็นผู้นำ การเพิ่มศักยภาพในการพัฒนาความเป็น
ผู้นำของตนทั้งด้านสติปัญญา บุคลิกภาพ อารมณ์ และ
พฤติกรรมสังคม 
Theory, practice, and skill to develop leadership 
personality, maximizing leadership potential 
regarding intelligence, personality, emotion, and 
social behavior 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.4) กลุ่มทักษะชีวิตและการทำงาน  
      (Life and Career Skills) 

 รายวิชาคงเดิม 
ปรับย้ายกลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE409 แฟชั่น 
(Fashion) 
ความรู้เบื้องต้นของการออกแบบแฟชั่น  ทั้งของตะวันออก
และตะวันตก  การสร้างสรรค์แนวคิด  รูปแบบของแฟชั่น
ออกเป็นงานแสดงแฟชั่น  ประโยชน์ของแฟชั่นต่อสังคม 
Introduction to eastern and western fashion 
design, creative thinking, classification of fashion, 
fashion show, fashion and society 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.5) กลุ่มสมดุลชีวิต (Life Balance) 
 

 รายวิชาคงเดิม 
ปรับย้ายกลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE410 การทำอาหาร 
(Cooking) 

3(2-2-5)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.5) กลุ่มสมดุลชีวิต (Life Balance) 
 

 รายวิชาคงเดิม 
ปรับย้ายกลุ่ม 
(Course 
unchanged 
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ความรู ้ความเข้าใจเบื ้องต้นเกี ่ยวกับอาหารทั ้งของไทย 
ตะวันออกและตะวันตก  ฝึกปรุงอาหารและทำขนมอย่าง
ง่าย 
Introduction to Thai, eastern, and western styles 
of cooking, cooking practice of both savory and 
dessert dishes 

but changed 
group) 
 

GE411 การดูแลสุขภาพและความงาม 
(Health and Beauty Care) 
หลักการดูแลร่างกาย การนวด โภชนาการ และการออก
กำลังกายเพื่อสุขภาพและความงาม  รวมถึงสมาธิและจิต
แจ่มใส ตลอดจนผลิตภัณฑ์เสริมความงาม 
Principles of body care, massage, nutrition and 
exercise for health, beauty, as well as 
concentration and clear mind, beauty products 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.3) กลุ่มสุขภาพอนามยั (Health Literacy) 

 รายวิชาคงเดิม 
ปรับย้ายกลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE412 ศาสตร์แห่งความสุข 
(Science of Happiness) 
ความหมายของความสุขที่แท้จริง และการทำความเข้าใจ
ผ่านกลไกทางชีววิทยาและกระบวนการทางจิตใจ สาเหตุ
ของทุกข์และพฤติกรรมที่ไม่ดีตนเอง ที ่เป็นผลจากการ
แสวงหาความสุขผิดทาง  การสร้างความสุขและพฤติกรรม
ที่ดีจากการเชื ่อมั ่นศรัทธาในตนเอง การคิดบวก ความ
ฉลาดทางอารมณ์ กระบวนการปรับสมองให้คิดดี ทำดี 
ผ่านการตรวจสอบตนเองการปฏิบัติกิจกรรม และการนำ
ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงมาใช้ในชีวิตประจำวัน เพื่อให้
พบกับความสุขที่แท้จริงภายในตนเอง และเป็นคนดีของ
สังคมและประเทศชาติต่อไป 
The meaning of true happiness. Understanding 
true happiness through biological mechanism and 
psychological process. Cause of suffering and self-
destructive behaviors. Creating happiness and 
good behaviors from having self-esteem, positive 
thinking and Emotional Intelligence (EQ). Brain 
exercise to activate the awareness to think good 
and do good. Application of Sufficiency Economy 
Philosophy in everyday life to find true happiness 
from within and be a good citizen. 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.5) กลุ่มสมดุลชีวิต (Life Balance) 
 

 รายวิชาคงเดิม 
ปรับย้ายกลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE413 การคิดเชิงสร้างสรรค์และเชิงวิพากษ์       
(Applied Creative and Critical Thinking) 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
2.2) กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม  
      (Learning and Innovation Skills) 

 รายวิชาคงเดิม 
ปรับย้ายกลุ่ม 
(Course 
unchanged 
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การฝึกฝนการใช้เหตุผลเชิงตรรกะ การแก้ปัญหา การคิด
เชิงวิพากษ์ การคิดเชิงสร้างสรรค์ การลดความเอนเอียง
ทางความคิด เพื่อประยุกต์ใช้กับปัญหาจริงในด้านต่างๆ 
Practicing Logical reasoning, problem solving, 
critical and creative thinking, recognizing and 
mitigating cognitive biases, and applying them to 
concrete problems across domains. 

but changed 
group) 
 

GE414 ระบบและสังคม                             
(Systems and Society) 
การศึกษาการปฏิสัมพันธ์ทางสังคมตามมุมมองของทฤษฎี
ระบบที่จะทำให้เข้าใจพฤติกรรมมนุษย์และพลวัติของกลุ่ม 
และประยุกต ์ใช ้ความร ู ้ ในการว ิ เคราะห์และพัฒนา
ปฏิสัมพันธ์ทางสังคม 
Examining social interaction through the lens of 
complex systems theory, which provides a 
framework for understanding human behavior and 
group dynamics. Applying their understanding of 
these systems to analyzing and improving social 
interactions. 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.5) กลุ่มความเป็นพลเมือง (Civic Literacy) 

 รายวิชาคงเดิม 
ปรับย้ายกลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

 กลุ่มสังคมยั่งยืน 
(Sustainable Society) 

  ยกเลิกกลุ่มวิชาน้ี  และยา้ยรายวชิาไปอยู่กลุ่มใหม่ 
(Cancelled and Moved new group) 

  

GE451 ศาสตร์ของพระราชา 
(Knowledge of the King) 
พระราชประวัติพระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัวภูมิพลอดุลย
เดชโดยสังเขป  แนวคิด ความหมาย หลักการทรงงาน 
ศาสตร์พระราชาในด้านต่างๆอาทิ ด้านเศรษฐกิจ สังคม 
สิ ่งแวดล้อม ฯปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียงและการ
ประยุกต์ทั้งในระดับครอบครัวและชุมชน  เพื่อการดำเนิน  
ชีวิตตามแนวทางปรัชญาฯและการพัฒนาที่ยั่งยืน 
H.M. King Bhumibol Adulyadej’s concise 
biography. The concept, meaning, working 
principles and each aspect of the king’s 
philosophy such as economy, society, and 
environment. The sufficiency economy and its 
application at the family up to the community 
level for the sustainable development and living 
according to the philosophy. 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.5) กลุ่มความเป็นพลเมือง (Civic Literacy) 

  

GE452 หอการค้าไทยและมหาวิทยาลัยของเรา 
(TCC and Our UTCC) 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
กลุ่ม 1.4.1 กลุ่มไทยศึกษา (Thai Studies) 

 -ย้ายกลุ่ม 
(Changed 
group) 
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หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
ประวัติความเป็นมาของหอการค้าไทย  เครือข่ายของ
หอการค้าไทย บทบาทของหอการค้าไทยและมหาวิทยาลยั
หอการค้าไทยต่อสังคมและประเทศในระดับภูมิภาคและ
สากล  บุคคลสำคัญที่มีคุณูปการต่อหอการค้าไทยและ
มหาวิทยาลัยหอการค้าไทย 
History of Thai Chamber of Commerce (TCC), TCC 
network, the role of TCC and University of the 
Thai Chamber of Commerce (UTCC) in society and 
country at regional and international levels, TCC’s 
and UTCC’s prominent figures 

-รายวิชาคงเดิม 
(Unchanged) 

GE453 สังคมศึกษาเพื่อสังคมที่ยั่งยืน 
(Social Studies for Sustainable Society) 
หลักการ แนวคิดพื้นฐานเกี่ยวกับสถานการณ์ เหตุการณ์ 
ป ัญหาที ่สำคัญของสังคมไทยและส ังคมโลก  ระบบ
ครอบครัว ระบบเศรษฐกิจ  ระบบการเมืองการปกครอง 
ระบบการศึกษา ระบบสุขภาพ การวิเคราะห์เหตุปัจจัย
และผลกระทบ รวมถึงการสังเคราะห์แนวทางแก้ไข 
ป้องกันปัญหา หรือแนวทางการปรับปรุงเพื ่อให ้เกิด
คุณประโยชน์ต่อตนเอง  ผู้อื่น และสังคมที่ยั่งยืน 
Principles and basic concepts relating to major 
events and problems in Thailand and world 
society, family system, economic system, political 
and administrative system, education system, 
health care system, analysis of factors and 
impacts as well as synthesis of problem solution 
and prevention or improvement plan to benefit 
oneself, others, and sustainable society 
 
 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.5) กลุ่มความเป็นพลเมือง (Civic Literacy) 

  

GE454 กฎหมายสำหรับชีวิตประจำวัน 
(Law for Everyday Life) 
ความหมายและลักษณะของกฎหมาย  บ ่อเก ิดและ
วิวัฒนาการของกฎหมาย  ระบบของกฎหมายที่สำคัญ  
ที่มาของกฎหมาย  ชนิดและประเภทของกฎหมาย การ
จัดทำกฎหมายและกระบวนการนิติบัญญัติ  การบังคับใช้
กฎหมายการตีความ  การอุดช่องว่าง  การยกเลิกกฎหมาย
และกฎหมายที่สำคัญในชีวิตประจำวัน  บุคคล นิติบุคคล 
นิติกรรม บุคคลสิทธิทรัพยสิทธิ และกฎหมายอาญา 
Definition of law, source of law and evolution of 
law; legal system, origin of law including 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.5) กลุ่มความเป็นพลเมือง (Civic Literacy) 
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legislation process, enforcement of law, 
interpretation, legal loopholes; law relating to 
everyday life such as person, legal act, right over 
individual and right over  property, and criminal 
law 

GE455 ทรัพย์สินทางปัญญา 
(Intellectual Property) 
กฎหมายคุ้มครองเกี่ยวกับทรัพย์สินทางปัญญา   ลิขสิทธิ์  
สิทธิบัตร  เครื่องหมายทางการค้า  การคุ้มครองผลงานที่
เกิดจากทรัพย์สินทางปัญญา  การอนุญาตให้ใช้สิทธิ การ
จดทะเบียนทรัพย์สินทางปัญญา การเอาผิดกับผู้ละเมิด 
รวมถึงคดีที่เกิดขึ้นเกี่ยวกับทรัพย์สินทางปัญญา 
Intellectual property law, copyright, trademark; 
protection, licensing, registration and 
infringement of intellectual property including 
related case studies 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.1) กลุ่มธุรกิจและการประกอบการ (Business and 
Entrepreneurship) 

 รายวิชาคงเดิม
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE456 การท่องเท่ียวเชิงภูมิศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Geography and Cultural Tourism) 
ลักษณะ และความสำคัญของภูมิศาสตร์ ที่มีอิทธิพลต่อ
วัฒนธรรมและการท่องเที่ยวเชิงสร้างสรรค์  เอกลักษณ์
และลักษณะเฉพาะทางภูมิศาสตร์และวัฒนธรรม  การ
วางแผนกิจกรรมการท่องเที่ยวให้สอดคล้องกับลักษณะ
ภูมิศาสตร์และวัฒนธรรม  การนำความรู้ไปประยุกต์ใช้ใน
การประกอบอาชีพที่เกี่ยวข้องกับธุรกิจการท่องเท่ียว 
Characteristics and importance of geography 
influencing culture and creative tourism, 
geographical and cultural identity, tourism 
activity planning in accordance with geography 
and culture, applying knowledge to professions 
in tourism industry 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.1) กลุ่มธุรกิจและการประกอบการ (Business and 
Entrepreneurship) 

 รายวิชาคงเดิม
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE457 ภูมิ-ประวัติศาสตร์การท่องเท่ียวไทย 
(Geography and History for Thai Tourism) 
ล ักษณะทางกายภาพและประว ัต ิศาสตร ์ของแหล่ง
ท่องเที ่ยวในประเทศไทย  รวมถึงสังคม  ว ัฒนธรรม 
ขนบธรรมเนียมประเพณีและศิลปกรรม ปัญหาและ
ผลกระทบที่มีต่อการท่องเท่ียวไทย 
Physical and historical characteristics of 
Thailand’s tourist attractions including society, 
culture, tradition, works of art, problems, and 
impacts on Thai tourism industry 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.4 กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
กลุ่ม 1.4.1 กลุ่มไทยศึกษา (Thai Studies) 

 รายวิชาคงเดิม 
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
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GE458 มโนทัศน์เรื่องความตาย 

(Concept of Death) 
ปรัชญาเกี่ยวกับความตายในศาสนา แนวความคิดเกี่ยวกับ
ความตายของ นักปรัชญาสำคัญของโลก  วิเคราะห์โลก
ทัศน์เกี่ยวกับความตายจากวาทะ ภาษิต เร่ืองเล่าวรรณคดี
เพื่อให้เข้าใจถึงระบบความคิดเกี่ยวกับความตายของคน
ไทย  ภาวะคนใกล้ตาย  การเตรียมตัวตายอย่างมีสติ  
แนวคิดเรื่องชีวิตหลังความตาย 
Death philosophy in religions, concepts of death 
by prominent world philosophers, analysis of 
death concept from discourse, sayings, and 
literature leading to the understanding of Thai 
concepts of death, dying state, mindful 
preparation for death, concepts relating to life 
after death 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 

GE459 พุทธธรรมกับการแก้ปัญหาชีวิต 
(Buddhist Principles and Life Solutions) 
หลักธรรมทางพุทธศาสนาเพื ่อนำมาใช้แก ้ป ัญหาใน
ชีวิตประจำวัน  ทั้งในชีวิตส่วนตัว การทำงาน และการอยู่
ร่วมกับผู้อื่นในสังคม  โดยใช้กรณีศึกษาเหตุการณ์ในชีวิต
จริงที่เผยแพร่ในสื่อต่าง ๆ  
Buddhist practice as a solution to everyday life 
problems including personal life, work, and living 
with others in society, authentic case studies 
relating to life problems and solutions 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 

GE460 นิเวศสำนึก 
(Ecological Consciousness) 
มโนทัศน์เรื ่องนิเวศสำนึกของคนไทย  ความสัมพันธ์
ระหว่างมนุษย์กับธรรมชาติจากบทอ่านต่าง ๆ  กำเนิดและ
พัฒนาการของแนวคิดเรื ่องการอนุรักษ์ทรัพยากรและ
สิ่งแวดล้อมในสังคม  แนวทางการสร้างนิเวศสำนึก การ
สร้างสรรค์สื่อเพื่อรณรงค์ เรื่องนิเวศสำนึก อาทิ การสร้าง
ภาพยนตร์สั้น การผลิตโปสเตอร์เพื่อประชาสัมพันธ์ การ
ดำเนินโครงการเพื่ออนุรักษ์สิ่งแวดล้อม  การแสดงละคร
เวที 
Concepts of ecological consciousness among 
Thai people, relationship between humans and 
nature, origins of natural resources and 
environmental conservation in modern society, 
building ecological consciousness; ecological 

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 
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consciousness campaigns, short films, posters, 
and stage dramas 

GE461 สิ่งแวดล้อมในอาเซียน 
(ASEAN Environment) 
ปรากฏการณ์  ประเด็นปัญหาสิ่งแวดล้อม  อันเนื่องมาจาก
ระบบวัฒนธรรม  ระบบการเมือง  ระบบเศรษฐกิจแบบทนุ
นิยม โครงสร้างทางภูมิศาสตร์และการเคลื่อนย้ายของกลุ่ม
ชาติพันธุ์  นโยบายและข้อตกลงความร่วมมือที่เกี่ยวข้อง
กับสิ่งแวดล้อมของประชาคมอาเซียน  โครงสร้างองค์กร
และกลไกความร่วมมือด้านสิ่งแวดล้อมของอาเซียน และ
แนวทางการจัดการสิ่งแวดล้อมในอาเซียนอย่างยั่งยืน 
ASEAN environmental phenomena and issues as 
a result of culture, politics, capitalist economy, 
geographical structures, and ethnic migration, 
policies and agreements relating to ASEAN 
environment, ASEAN’s environmental 
organizational structures and cooperation 
mechanisms, sustainable environmental 
management 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.2) กลุ่มวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และสิ่งแวดล้อม 
      (Science, Technology and Environment) 

 รายวิชาคงเดิม
แต่ปรับย้าย
กลุ่ม 
(Course 
unchanged 
but changed 
group) 
 

GE462 วัฒนธรรมต้านทุจริต 
(Anti-Corruption Culture) 
การปล ูกฝ ั งความร ับผ ิดชอบต ่อตนเองและส ังคม  
มีพฤติกรรมโดยรวมที่ดีงามใฝ่ดี ยึดมั่นในจริยธรรม สาเหตุ 
รูปแบบ สถานการณ์ ลักษณะของการเกิดทุจริต และปลูก
จิตสำนึกให้มีส่วนร่วมในการต้านทุจริตโดยใช้กรณีศึกษา
เพื ่อให้เกิดความรู ้ความเข้าใจ ทักษะ เจตคติ ด้านการ
ป้องกันการทุจริต 
Cultivate a responsibility for themselves and the 
society, display decent, righteous and moral 
oriented behaviors. Causes, patterns, situations, 
and characteristics of the corruptions. Cultivate 
the consciousness of the students to take part in 
the anti-corruption, through case studies to 
promote understanding, skills and attitude of 
anti-corruption. 
 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.5) กลุ่มความเป็นพลเมือง (Civic Literacy) 
 

  

GE463 การรู้เท่าทันคอรัปชั่น 
(Understanding Corruption) 
แรงจูงใจ ความหมาย เทคนิค วธิีการของการคอรัปชั่น 
ปัญหา ผลกระทบของการคอรัปชั่นที่มีต่อสังคม โดยใช้

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.5) กลุ่มความเป็นพลเมือง (Civic Literacy) 
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กรณีศึกษา เพื่อให้ตระหนักถึงอันตรายของการคอรัปชั่นที่
มีผลต่อการสร้างสังคมที่ยั่งยืน 
Motivation, meaning, techniques used for 
corruption cases. Problems and impacts that 
corruptions have to the society. Using real case 
studies. To create awareness for danger that 
corruptions have to the sustainability’s of the 
society. 

GE464 กิจกรรมเพื่อสังคมที่สร้างสรรค์ 
(Creative Corporate Social Responsibilities) 
ความหมายของกิจกรรมเพื ่อสังคม แนวคิด หลักการ 
ขบวนการขั้นตอนในการจัดกิจกรรมเพื่อสังคมที่สร้างสรรค์ 
Meaning of corporate social responsibilities, 
concepts, principles and processes used in 
creating creative corporate social responsibilities 
projects. 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.5) กลุ่มความเป็นพลเมือง (Civic Literacy) 
 

  

GE465 การบริการชุมชน                                          
(Community Service) 
การเรียนรู้ด้วยการทำ การสำรวจและการมีส่วนร่วมในวิธี
ท ี ่จะคืนให้ก ับชุมชนในขณะที ่การพัฒนาตัวเองและ
ความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลกับการทำงานเป็นทีม ผ่านการ
บริการแก่ผู้อื่นประสบการณ์ใหม่ที่จะได้รับจากการเข้าใกล้
ป ัญหาด้วยว ิธ ีการแก้ไขในขณะที ่สร ้างความเชื ่อมั่น
มิตรภาพและมิตรภาพที่ยั่งยืน   
Learning by doing. Explore and participate in ways 
to give back to the community while self 
development and interpersonal relationships with 
teamwork. Through service to others,  a new 
experience to be gained from  approaching a 
problem with a solution while building trust, 
comradery, and long-lasting friendships. 

3(3-0-6)  ย้ายไปกลุ่ม (Changed group) 
1.5) กลุ่มความเป็นพลเมือง (Civic Literacy) 
 

  

GE466 การท่องเท่ีอยวและการต้อนรับนักท่องเที่ยวด้วยไมตรีจิต 
(Tourism and Hospitality) 
เงื่อนไข นักศึกษาทุกคณะ  ยกเว้นคณะการท่องเที่ยวและ
อุตสาหกรรมบริการ 
ความหมาย ความสำคัญ และองค์ประกอบของการ
ท่องเที่ยว ทรัพยากรการท่องเที่ยวที่สำคัญของไทยและ
ต่างประเทศ รูปแบบการท่องเที่ยวสมัยใหม่ พฤติกรรม
นักท่องเที่ยวและการสื่อสารข้ามวัฒนธรรม การต้อนรับ
นักท่องเที่ยว และการเป็นเจ้าบ้านที่ดี  

3(3-0-6)    ยกเลิกรายวิชา 
(Cancelled) 
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หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560 (Revised Curriculum of 2017) หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564 (Revised Curriculum of 2021) 
Meaning, significance and components of 
tourism. Important tourism resources in Thailand 
and abroad. Types of tourism. Tourists’ behavior. 
Cross-cultural communication. Hospitality and 
services. 

 
 
  



 

421 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

 

 

ภาคผนวก (Appendix) 
รหัสวิชาหมวดศึกษาทั่วไป (General Education Course Codes) 

หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2560  
(Revised Curriculum 2017) 

หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2564  
(Revised Curriculum 2021) 

รหัสวิชาหมวดศึกษาทั่วไป 
(General Education Course Codes) 
 

รหัสวิชาหมวดศึกษาทั่วไป* 

(General Education Course Codes)* 
 

รหัสวิชาประกอบด้วย 2 หลักแรกเป็นตัวอักษร  
และตามด้วยตัวเลข 3 หลัก 
(Course code consists of the first 2 letters followed 
by 3 digits of numbers.) 

 

รหัสวิชาประกอบด้วย 2 หลักแรกเป็นตัวอักษร  
และตามด้วยตัวเลข 3 หลัก 
(Course code consists of the first 2 letters followed by 3 digits 
of numbers.) 
 

หลักที่ 1–2 
(Digits 1-2) 

GE = หมวดวิชาศึกษาทัว่ไป 
(GE = General Education Courses) 

หลักที่ 1–2 
(Digits 1-2) 

GE = หมวดวิชาศึกษาทัว่ไป 
(GE = General Education Courses) 

หลักที่ 3-5 
(Digits 3-5) 

หลักที่ 3 (Digit 3) 
0 = กลุ่มวิชาภาษาและทักษะการสื่อสาร  
(Language and Communication Skills) 
1 = กลุ่มวิชาธุรกจิและการประกอบการ 
(Business and Entrepreneurship) 
2 = กลุ่มวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
(Science and Technology) 
3 = กลุ่มวิชาสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม 
(Aesthetics and Culture) 
4 = กลุ่มวิชาคุณภาพชวีิตและสังคมยั่งยืน 
(Quality of Life and Sustainable 
Society) 
หลักที่ 4 – 5 (Digits 4-5) 
ลําดับวิชาตั้งแต่ 01 – 99  
(Course order from 01-99) 

 
 
 

 

หลักที่ 3-5 
(Digits 3-5) 

1) กลุ่มความรู้ (Knowledge) 
หลักที่ 3 (Digit 3) 

0 = กลุ่มภาษาของโลก (World Language) 
1 = กลุ่มวิชาธุรกจิและการประกอบการ (Business and 

Entrepreneurship) 
2 = กลุ่มวิชาวิทยาศาสตร์ เทคโนโลย ีและสิ่งแวดล้อม 

(Science, Technology and Environmental Literacy) 
      กลุ่มสุขภาพอนามัย (Health Literacy) 
3 = กลุ่มสุนทรียศาสตร์และวัฒนธรรม (Aesthetics and 

Culture) 
4 = กลุ่มความเป็นพลเมือง (Civil Literacy) 
9 = กลุ่มทักษะและเจตคติ (Skills and Attitude) 

หลักที่ 4 – 5 สำหรับ กลุ่มความรู้ (Knowledge) 
ลําดับวิชาตั้งแต่ 01 – 99 

(Course order from 01-99) 
หลักที่ 4 – 5 สำหรับ กลุ่มทักษะและเจตคติ (Skills and 
Attitude) 
01-20 = กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม (Learning and 
Innovation Skills) 
21-40 = กลุ่มทักษะด้านสื่อและเทคโนโลยีสารสนเทศ (Media 
and Information Technology Skills) 
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41-60 = กลุ่มทักษะชีวิตและการทำงาน (Life and Career 
Skills) 

61-80 = กลุ่มสมดุลชีวิต (Life Balance) 
* รหัสวิชาที่เป็นรายวิชาเดิม ให้คงใช้รหัสเดิม โดยไม่ต้องปรับเปลี่ยนรหัสวิชาตามกลุ่มวิชาใหม ่
*Original course codes remain unchanged and unaffected by new course groupings. 
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ภาคผนวก ข 
ระเบียบมหาวิทยาลัยหอการค้าไทย 
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438 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
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443 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

 

 
 
 



 

444 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
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ภาคผนวก ค 
ผลงานทางวิชาการของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรและอาจารย์ประจำหลักสูตร 

(ต้องมีอย่างน้อย 1 ชิ้น ย้อนหลัง 5 ปี) 
 

ลำดับ ตำแหน่งทางวิชาการ ชื่อ-สกลุ ผลงานวิชาการ 
กลุ่มวิชาเอก เทคโนโลยีทางอาหาร 

1 รองศาสตราจารย ์
(วิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีการอาหาร) 

นายอดิศักดิ์  เอกโสวรรณ 
 

1. Adisak Akesowan. 2021. Partial salt reduction in gluten-free chicken nugget extended with white 
button mushroom and quality development with eggplant flour. Journal of Food Science and 
Technology. 58: 4738-4745. (JCR impact factor = 2.701) 
2. Adisak Akesowan. 2021. Impact of sucrose replacement on gel texture and sensory perception 
of konjac jellies. Pakistan Journal of Agricultural Sciences. 58: 763-769. (JCR impact factor = 0.748) 
3. Adisak Akesowan and Anchan Choonhahirun. 2019. Optimization of sugar-free konjac gel texture 
containing erythritol-sucralose sweetener for producing healthy jam. Food Research. 3: 241-248. 
(SCOPUS, Scimago Journal Ranking-Q3) 
4. Adisak Akesowan. 2016. Influence of konjac flour on foaming properties of milk protein 
concentrate and quality characteristics of gluten-free cookie. International Journal of Food 
Science and Technology. 51: 1560-1569. (JCR impact factor = 1.640) 
5. Adisak Akesowan. 2016. Production and storage stability of formulated chicken nuggets using 

konjac flour and shiitake mushrooms. Journal of Food Science and Technology. 53: 3661-3674. 
(JCR impact factor = 1.262) 



 

453 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

 

ลำดับ ตำแหน่งทางวิชาการ ชื่อ-สกลุ ผลงานวิชาการ 
2 ผู้ช่วยศาสตราจารย ์

(วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหาร) 

นางสิรินาถ ตณัฑเกษม 
 

1. สิริธร เจริญรัตน์, สริินาถ ตณัฑเกษม และ ชฏารัตน์ พิพัฒนนันท์. 2563 การวิเคราะห์ข้อมูลรายจ่ายของครัวเรือน
เกษตรโดยใช้เทคนิคการจำแนกข้อมูล การประชุมวิชาการและการนำเสนอผลงานวิจัยระดับชาตคิรั้งที่ 17 เพื่อการ
สร้างเสริมพลังสังคมสู่เศรษฐกิจไทยด้วยวิถีชีวิตใหม่ มหาวิทยาลัยเวสเทิร์น. หน้า 193-202. 
2. Sirithorn Jalernrat and Sirinard Tantakasem. 2019. Analysis of Daily Life of Students by Data 
Mining Technique Case Study: The University of the Thai Chamber of Commerce. Southeast-Asian 
Journal of Sciences. 7(2): 36-47. 
3. สิรินาถ ตัณฑเกษม และ สภุางค์ เรืองฉาย. 2561. คุณภาพของขนมปังนมถั่วเหลืองเมื่อนำนํา้มันมะพร้าวบรสิุทธ์ิ
มาใช้ทดแทนเนยขาว วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร  ปีท่ี 49(2) พิเศษ มกราคม-เมษายน หน้า 37-40. 
4. สิรินาถ ตัณฑเกษม และ อภิญญา เจรญิกูล. 2559.     ผลของมอลโตเดกซ์ตรินต่อคณุภาพของแกนสับประรด
ทอดสุญญากาศ. วารสารวิทยาศาสตรเ์กษตร ปีท่ี 47(2) พิเศษ พฤษภาคม-สิงหาคม หน้า 629-632. 

3 ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
(วิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีการอาหาร) 
 

นางสาวอภิญญา  เจรญิกูล 
 

1. อภิญญา เจริญกลู. 2563. ธัญพืชชนิดแท่งจากข้าวพองไรซ์เบอรร์ี่เสริมฟรุกโตโอลิโกแซคคาไรด์ การประชุม
วิชาการระดับชาติ วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีระหว่างสถาบัน ครั้งที่ 8 (Proceedings of the 8th Academic 
Science and Technology Conference 2021)      หน้า 422-427. 
2. อภิญญา เจริญกลู. 2562. ผลของกัมจากเมลด็แมงลัก ต่อคณุภาพของมัฟฟินแป้งข้าวกล้อง วารสารวิทยาศาสตร์
เกษตร ปีท่ี 50(2) พิเศษ (กันยายน-ธันวาคม) หน้า 81-84. 
3. อภิญญา เจริญกลู. 2561. ผลของการทดแทนน้ำมัน    ถั่วดาวอินคาในน้ำสลดัเต้าหู้ การประชุมวิชาการระดับชาติ 
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยรีะหวา่งสถาบัน ครั้งท่ี 7 (Proceedings of the 7th Academic Science and 
Technology Conference 2019) หน้า 260-266. 
4. ทัศนีย์ วัฒนชัยยงค์ และ อภิญญา เจรญิกูล. 2561.   การทดแทนนํ้ามันถั่วเหลืองด้วยนํา้มันถั่วดาวอินคาในนํ้า
สลัดจากเตา้หู้ วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร ปีท่ี 49(2) พิเศษ (พฤษภาคม - สิงหาคม) หน้า 49-52. 



 

454 –สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและนวัตกรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  (พ.ศ.2565) 
 

 

ลำดับ ตำแหน่งทางวิชาการ ชื่อ-สกลุ ผลงานวิชาการ 
5. สิรินาถ ตัณฑเกษม และ อภิญญา เจรญิกูล. 2559.     ผลของมอลโตเดกซ์ตรินต่อคณุภาพของแกนสับปะรดทอด

สุญญากาศ. วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร ปีท่ี 47(2) พิเศษ (พฤษภาคม-สิงหาคม) หน้า 629-632. 
4 ผู้ช่วยศาสตราจารย ์

(จุลชีววิทยา) 
นางอุษามาส  จริยวรานุกุล 
 

1. Akesowan, A. and Jariyawaranugoon, U. 2021. Optimization of Salt Reduction and Eggplant  
Powder for Chicken Nugget Formulation with White Button Mushroom as a Meat  
Extender. Food Research. 5(1): 277 – 284. 
2. Akesowan, A., Choonhahirun, A. and Jariyawaranugoon, U. 2020.  Quality and Sensory  
Profile Evaluation of Gluten-free Sapodilla-Wild Almond Seed Bar with Stevia as  
Partial Sugar Substitution.  Food Research. 4(4): 1109 – 1115. 
3. Jariyawaranugoon, U. 2018. Evaluation of Pretreatment on Osmo-dried Coconut  
Properties and its impact on Quinoa Dessert. Food Research. 2(3): 287 - 293. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

   



 

455 – รายละเอียดของหลักสูตร (มคอ.2)   
 

 

ลำดับ ตำแหน่งทางวิชาการ ชื่อ-สกลุ ผลงานวิชาการ 
กลุ่มวิชาเอก นวัตกรรมอาหาร 

5 ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
(วิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีการอาหาร) 

นางกมลทิพย์  เอกธรรมสุทธ์ิ 1. กมลทิพย์   เอกธรรมสุทธ์ิ, รัชนี ไสยประจง และสรุพงษ์ พินิจกลาง. 2563. ผลของมาการีนจากชอร์ตเทนนิ่ง
น้ำมันรำข้าวผสมนำ้มันมะพร้าวตอ่คุณภาพของพายช้ัน. การประชุมวิชาการระดับชาติวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
ระหว่างสถาบัน (ASTC) ครั้งท่ี 8. วันศุกร์ที่ 26 มีนาคม 2564. หน้า 478-455.  
2. กมลทิพย์   เอกธรรมสุทธ์ิ. 2561. การใช้เมล็ดเจีย (Salvia Hispanica L.) เป็นสารทดแทนไข่ในผลิตภรัฑ์ขนม
หม้อแกง. การประชุมวิชาการระดบัชาติ วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีระหว่างสถาบันครั้งท่ี 6. วันพุธท่ี 6 มิถุนายน 
2561. AS253-AS257. 
3. กมลทิพย์   เอกธรรมสุทธ์ิ. 2559.  ผลของการทดแทนแป้งสาลีบางส่วนด้วยแป้งถั่วหรั่งต่อคณุภาพของขนมปัง. 

วารสารวิทยาศาสตรเ์กษตร 2559 ปีท่ี 47(2) พิเศษ หน้า 469-472. 
 ผู้ช่วยศาสตราจารย ์

(จุลชีววิทยา) 
นางรัชนี  ไสยประจง 1. กมลทิพย์   เอกธรรมสุทธ์ิ, รัชนี ไสยประจง และสรุพงษ์ พินิจกลาง. 2563. ผลของมาการีนจากชอร์ตเทนนิ่ง

น้ำมันรำข้าวผสมนำ้มันมะพร้าวตอ่คุณภาพของพายช้ัน. การประชุมวิชาการระดับชาติวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
ระหว่างสถาบัน (ASTC) ครั้งท่ี 8. วันศุกร์ที่ 26 มีนาคม 2564. หน้า 478-455. 
2. รัชนี ไสยประจง. 2562.  สมบัติทางเคมีและกายภาพของชาสมุนไพรดีบัว. การประชุมวิชาการระดบัชาติ 
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยรีะหวา่งสถาบัน ครั้งท่ี 7.       วันศุกร์ที่ 7 มิถุนายน 2562. 446-452. 
3. รัชนี ไสยประจง. 2561. กรรมวิธีการผลติแคลเซียม   ไฮดรอกซลิอะพาไทด์แบบผงจากก้างปลา. อนุสิทธิบัตร. 
4. รัชนี ไสยประจง.  2561. การผลิตเครื่องดื่มซุปเปอร์เบอรี่ที่มีสารสกัดแอนโธไซยานินจากข้าวหอมนิลบนพื้นฐาน
ของการวิเคราะห์ทางดา้นประสาทสัมผสั  วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร ปีท่ี 49 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) มกราคม-เมษายน 
2561 Vol. 49 No. 2 หน้าท่ี 25-28. 
5. รัชนี ไสยประจง.  2561 การพัฒนาแยมเครพกูสเบอรี่พลังงานต่่าส่าหรับผู้ป่วยเบาหวาน  วารสารวทิยาศาสตร์
เกษตร ปีท่ี 49 ฉบับท่ี 2 (พิเศษ) มกราคม-เมษายน 2561 Vol. 49 No. 2 หน้าท่ี 64-68. 
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ลำดับ ตำแหน่งทางวิชาการ ชื่อ-สกลุ ผลงานวิชาการ 
6. รัชนี  ไสยประจง. 2559. การพัฒนาผลติภณัฑ์เครื่องดื่มชาปรุงสำเร็จรูปพลังงานต่ำผสมสารสกัดหญ้าหวาน  

วิทยาศาสตร์เกษตร ปีที่ 47ฉบับท่ี 2(พิเศษ) 2559. 
 ผู้ช่วยศาสตราจารย ์

(พัฒนาผลิตภัณฑ ์
อุตสาหกรรมเกษตร) 

นางสาวสุภางค์  เรืองฉาย 1. สุภางค์ เรืองฉาย. 2563. ผลิตภัณฑเ์มลด็กระถินดองน้ำเกลือ. การประชุมวิชาการระดับชาติวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีระหว่างสถาบัน (ASTC) ครั้งท่ี 8. วันศุกร์ที่ 26 มีนาคม 2564. หน้า  602-607. 
2. สุภางค์ เรืองฉาย. 2562. การพัฒนาไอศกรีมจากดอกเก็กฮวย. การประชุมวิชาการระดับชาติวิทยาศาสตรแ์ละ
เทคโนโลยีระหว่างสถาบัน ครั้งท่ี 7. วันศุกร์ที่ 7 มิถุนายน 2562. หน้า 1620-1625. 
3. สิรินาถ ตัณฑเกษม และ สภุางค์ เรืองฉาย. 2561. คุณภาพของขนมปังนมถั่วเหลืองเมื่อนำนํา้มันมะพร้าวบรสิุทธ์ิ
มาใช้ทดแทนเนยขาว วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร  ปีท่ี 49(2) พิเศษ มกราคม-เมษายน หน้า 37-40. 
4.  สุภางค์ เรืองฉาย. 2559. การเก็บรักษาไอศกรมีผลพลับแห้ง. วารสารวิทยาศาสตรเ์กษตร 2559. ปีท่ี 47(2) 

พิเศษ หน้า 665-668. 
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